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1. A SICHERHEITSHINWEISE

A WARNUNG! )
BITTEAUFMERKSAMLESENUNDSORGFALTIG
AUFBEWAHREN!

1.1 Allgemein

Bei Missachtung der Sicherheitshinweise und -warnungen
Ubernimmt der Hersteller keine Haftung fiir eventuelle
Schaden.

Schaden durch unsachgemalfen Anschluss bzw. Einbau
oder Verwendung sind von der Garantie ausgeschlossen.

A HEIRE OBERFLACHE!

Dieses Gerat und die zuganglichen Teile werden bei
Gebrauch heild. Beriihren Sie die heilden Teile nicht. Halten
Sie Kinder unter acht Jahren von dem Gerét fern, es sei
denn, diese werden dabei standig beaufsichtigt.

A BRANDGEFAHR!

- WARNUNG: Bewahren Sie auf der
Glaskeramikoberflache keine Gegenstédnde auf.

« WARNUNG: Das unbeaufsichtigte Kochen auf einem
Kochfeld mit Fett oder Ol ist gefahrlich und kann zu
Branden flhren.

» Versuchen Sie NIEMALS, Feuer mit Wasser zu I6schen.
Schalten Sie stattdessen das Geréat aus, und ersticken Sie
die Flammen mit einem Deckel oder einer
Feuerléschdecke.

HINWEIS!
ACHTUNG! Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Garvorgang muss kontinuierlich tberwacht werden.

A WARNUNG!

Verwenden Sie fur Kochplatten nur Schutzabdeckungen, die
vom Hersteller des KochGeréates produziert wurden bzw. die
der Hersteller des KochGeréates in seiner
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Gebrauchsanleitung fir das konkrete Gerat empfiehlit. Die
Verwendung von ungeeigneten Schutzabdeckungen kann
gefahrliche Situationen verursachen.

« Sofern unter dem Gerat eine Schublade ohne
Zwischenboden zuldssig ist (siehe Installationsanleitung),
durfen in dieser Schublade keine hoch entziindlichen
Gegenstande/Stoffe aufbewahrt werden. Sorgen Sie fur
einige Zentimeter Abstand zwischen der Unterseite des
Kochfeldes und dem Schubladeninhalt.

» Benutzen Sie das Kochfeld ausschlielilich fur die
Zubereitung von Speisen.

» Dieses Geréat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmt.

« Erwadrmen Sie niemals geschlossene Konservendosen auf
der Kochmulde. Im Inneren entsteht ein Uberdruck, der
Dosen platzen lasst. Sie kdnnen sich verletzen oder
verbrihen.

» Decken Sie das Geréat auf keinen Fall mit einem Tuch oder
Ahnlichem ab. Es besteht Brandgefahr, wenn das Gerét
noch heil3 oder eingeschaltet ist.

« Verwenden Sie das Geréat nicht als Arbeitsplatte. Wenn
das Gerat versehentlich eingeschaltet wird oder noch heil3
ist, kbnnen die darauf abgestellten Gegenstande
schmelzen, heil® werden oder Feuer fangen.

« Das Geréat nicht bei Temperaturen unter 5 °C verwenden.

» Das Gerét sollte nicht im Freien aufgestellt oder dort
verwendet werden.

« Wenn das Kochfeld zum ersten Mal benutzt wird, werden
Sie vielleicht einen Geruch nach ,Neuem® feststellen. Das
ist normal.

« Durch Liften in der Kiiche verschwindet der Geruch nach
einiger Zeit.

« Das Gerét ist nicht fur die Verwendung mit einem externen
Zeitschalter oder einer Fernsteuerung konzipiert.

« Offnen Sie niemals das Gehause des Geréts.

Aus Grunden der elektrischen Sicherheit darf das Gerat
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nicht mit Hochdruckreinigern oder Dampfreinigern
gereinigt werden.

« Die Glaskeramikplatte ist sehr stabil, aber nicht
unzerbrechlich.

« Wenn zum Beispiel ein harter oder spitzer Gegenstand auf
die Glaskeramikplatte fallt, kann das Glas springen.

» Wenn Sie sich entscheiden, das Gerat aufgrund eines
Fehlers nicht weiter zu verwenden, sollten Sie das Kabel
abschneiden, nachdem Sie den Stecker aus der
Steckdose gezogen haben.

» Bringen Sie das Gerat zur Abfallentsorgungseinrichtung
lhrer Gemeinde.

A WARNUNG!

ACHTUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten

Sie das Gerét aus, um einen elektrischen Schlag zu

vermeiden.

Der Keramikglasteller ist zerbrochen

- Schalten Sie sofort alle Brenner und alle elektrischen
Heizgerate aus, und trennen Sie das Gerat von der
Stromzufuhr.

« Berihren Sie nicht die Oberflache des Gerats.

« Verwenden Sie das Gerét nicht weiter.

A WARNUNG!

Haushalte mit Kindern und Menschen mit besonderen

Bediirfnissen

Dieses Gerat kann von Kindern Gber acht Jahren sowie von

Personen mit physischen, sensorischen oder geistigen

Einschrankungen oder fehlender Erfahrung und Wissen

verwendet werden, wenn sie dabei beaufsichtigt werden, in

der sicheren Verwendung des Gerats unterwiesen wurden

und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

- Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

 Kinder durfen ohne Aufsicht von Erwachsenen das Geréat
nicht reinigen oder Benutzerwartung am Geréat
durchfihren.
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Bewahren Sie fir Kinder interessante Dinge nicht in
Schrénken Uber oder hinter dem Gerat auf.

Die Kochzonen/Brenner werden beim Gebrauch heifld und
bleiben nach dem Gebrauch noch eine Weile heild. Halten
Sie Kinder wahrend des Kochvorgangs und kurz nach dem
Kochen vom Kochfeld fern.

1.2 Induktionskochfeld mit integriertem Dunstabzug

- Legen Sie auf das Kochfeld keine Gegenstande wie z.B.
Messer, Gabeln, L6ffel und Topfdeckel, da sich diese stark
erwdrmen kénnen.

« Sobald Sie einen Topf von der Induktionskochplatte
nehmen, schaltet sich die Platte automatisch aus.
Trotzdem sollten Sie sich angewdhnen, die Kochplatte
oder die Kochzone nach Gebrauch grundsatzlich
auszuschalten, um ein unabsichtliches Einschalten zu
vermeiden.

« Schalten Sie das Kochplattenelement nach Gebrauch
anhand der Bedienknépfe aus, verlassen Sie sich nicht
ausschlielYlich auf die Topferkennung.

« Denken Sie an die extrem kurze Aufwarmzeit in den
héheren Stufen. Entfernen Sie sich nicht von der
Kochstelle, wenn ein Kochfeld auf eine hohe Stufe
eingestellt ist.

» Sorgen Sie daflr, dass magnetisierbare Gegenstande
(Kreditkarten, Scheckkarten, Disketten, Uhren u.a.)
wahrend des Gebrauchs nicht in die Nahe des
Induktionskochfelds gelangen.

« Wir empfehlen Personen mit Herzschrittmachern zunachst
Ihren Herzspezialisten zu konsultieren Niemals Alufolie
zum Kochen verwenden und niemals in Aluminium
verpackte Produkte auf das Kochfeld legen. Das
Aluminium kénnte schmelzen und Ihr Geréat
unwiederruflich beschédigen.

A WARNUNG!
Lebensgefahr, Vergiftungsgefahr durch zurlickgesaugte
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Verbrennungsgase!

« Verwenden Sie das Geréat nicht mit eingeschaltetem
Luftabzug, wenn gleichzeitig ein Kochgerat in Betrieb ist,
das die im Raum vorhandene Luft verbraucht, falls nicht
fur ausreichende Liftung gesorgt ist. Kochgerate, die die
Luft im Raum verbrauchen (z. B. Geréate, die mit Gas, Ol,
Holz oder Kohlen betrieben werden, Durchlauferhitzer,
Warmwasserbereiter), entziehen die Verbrennungsluft dem
Raum, in dem sie aufgestellt sind, und leiten die Gase
Uber einen Abzug (z. B. einen Schornstein) ins Freie ab.
Beim Betrieb in Kombination mit einer eingeschalteten
Abzugshaube wird der Kiiche und den Nebenrdumen Luft
entzogen - ohne ausreichende Luftzufuhr entsteht dort ein
Unterdruck. Giftige Gase aus dem Schornstein oder dem
Abzugskanal werden in den Wohnraum zurickgesaugt.

« Sorgen Sie immer fur ausreichende Bellftung!

« Wenn die Dunstabzugshaube und Geréate, die mit einer
anderen Energiequelle als Elektrizitat betrieben werden,
gleichzeitig in Betrieb sind, darf der Unterdruck im Raum 4
Pa (4 x 10-5bar) nicht Gberschreiten.

 Lokale Bestimmungen in Bezug auf Abluft missen erfillt
werden.

A ELEKTROSCHOCK!

Achten Sie zum Schutz vor Stromschlégen darauf, dass das

Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie das Geréat reinigen.

- Verwenden Sie die Absaugeinheit nicht, wenn der Fettfilter
nicht korrekt angebracht ist!

« Um zu verhindern, dass heiles Fett in Brand gerat, dirfen
Fritteusen nur unter stetiger Aufsicht verwenden werden.

» Reinigen Sie die Filter rechtzeitig.

» Befolgen Sie die im Handbuch angegebenen
Anweisungen fir die Reinigung und den Austausch der
Fett- und/oder Kohlefilter!

A BRANDGEFAHR!
- Befolgen Sie die im Handbuch angegebenen Anweisungen

DE 7


https://manualsfile.com

fur die Reinigung und den Austausch der Fett- und/oder
Kohlefilter!

» Fettablagerungen in den Metallfettfiltern kbnnen einen
Brand verursachen. Flambieren Sie niemals auf einer
Kochzone bei eingeschalteter Dunstabzugshaube. Die
hohen Flammen kénnen einen Brand verursachen.
Verwenden Sie das Gerat immer mit dem Metallfettfilter.
Reinigen Sie den Fettfilter regelmallig.

+ Uberhitztes Fett oder Ol kann ein Feuer entfachen.
Beaufsichtigen Sie das Erhitzen von Fett und Ol stets.
Ldschen Sie ein Feuer niemals mit Wasser, sondern
immer mit einer Léschdecke, einem Deckel oder einem
Teller.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

Verbrennungsgase beeintrachtigen. Diese
Gase kénnen moglicherweise zu einer
Kohlenmonoxidvergiftung fiihren. Nach dem
Einbau einer Dunstabzugshaube oder eines
anderen Dunstabzugs muss der Betrieb von
Geraten mit Rauchgasabsaugung durch eine
sachkundige Person geprift werden, um
sicherzustellen, dass die Verbrennungsgase
nicht zurtickstrémen.

2.2 Elektroanschluss

/\ ELEKTROSCHOCK!
Dieses Gerat muss jederzeit geerdet sein.
® Der elektrische Anschluss muss den

2.1 Installation

/\ WARNUNG!
Dieses Gerat darf nur von einem anerkannten
Installateur angeschlossen werden.

Bei Missachtung der Sicherheitshinweise und -

warnungen Ubernimmt der Hersteller keine

Haftung fur eventuelle Schaden.

® Dieses Gerat darf nur von einem
anerkannten Installateur angeschlossen
werden.

« Stellen Sie vor der Installation sicher, dass
die ortlichen Vertriebsbedingungen
(elektrische Spannung, Frequenz, Gasart

und Gasdruck) und die Einstellungen des
Geréts kompatibel sind.

Elektrische Spannung, Frequenz, Strom,
Gasart und das Land, fir das dieses Gerat
konzipiert ist, sind auf dem
Gerétetypenschild angegeben.

Prufen Sie das Gerat auf Transportschaden.
SchlieRen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
an das Stromnetz an.

Die Wande und die Arbeitsplatte rund um das
Gerédt mussen aus hitzebestandigem (>105
°C) Material sein.

Die Arbeitsplatte, in die der Herd eingebaut
wird, sollte flach sein.

Dunstabzugshauben und andere Geréte, die
Kochdunst absaugen, kénnen den sicheren
Betrieb von Geraten, die Gas oder andere
Brennstoffe verbrennen (auch in anderen
R&umen), durch rickstromende

DE

nationalen und lokalen Vorschriften
entsprechen.

Uberpriifen Sie bei Geraten der Klasse |, ob
das elektrische System Ihres Hauses
ordnungsgemal geerdet ist.

Die Wandsteckdose und der Stecker missen
stets zuganglich sein.

Wenn ein ortsfestes Gerat nicht mit einem
Netzkabel und einem Stecker oder mit
anderen Mitteln zur Trennung vom
Versorgungsnetz mit allpoliger
Kontakttrennung ausgestattet ist, die eine
vollstdndige Trennung unter Bedingungen
der Uberspannungskategorie Il erméglichen,
mussen die Mittel zum Trennen in die feste
Verkabelung gemaf den Verkabelungsregeln
integriert werden. Dies gilt auch fur Geréate
mit Netzkabel und Stecker, wenn der Stecker
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nach der Installation des Geréts nicht
zugénglich ist. Diese Anforderung wird durch
die Verwendung eines allpoligen Schalters
mit einem Kontaktabstand von mindestens 3
mm in der Festverdrahtung erfullt.

Das Anschlusskabel muss frei hangen und
sollte nicht durch eine Schublade gefiihrt
werden.

Verwenden Sie fiir den Anschluss ein
technisch abgenommenes Kabel mit den
zum Anschluss passenden Durchmessern.
Die Kabelummantelung muss aus Gummi
sein (bevorzugt des Typs HO5V2V2 oder
HO7V2V2).

« Uberpriifen Sie vor dem Anschluss an das
Stromnetz, ob die auf dem Typenschild
angegebene Spannung mit der tatséchlichen

3.BESCHREIBUNG

Netzspannung Ubereinstimmt.

» Der Anschluss sollte an den Strom und die
Sicherungen angepasst werden.

» Das Geréat darf nicht tber einen Multistecker
oder ein Verlangerungskabel an die
Stromversorgung angeschlossen werden, da
dabei die sichere Verwendung nicht
garantiert werden kann.

» Nach der Installation mussen die Teile, die
elektrischen Strom fiihren, und die isolierten
Teile vor Kontakt geschutzt werden.

/\ WARNUNG!

Werden Schrauben oder Befestigungselemente
fur die Installation nicht wie in der
Installationsanleitung beschrieben verwendet,
kann dies zu einem Stromschlag fihren.

a r wDd =

Kochzone vorne 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Kochzone hinten 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Verbundene Kochzonen 210 x 390 mm / 3.7 kW
Dunstabzug
Bedienfeld
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4.BEDIENFELD
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Pausentaste

Sperr-Taste

Warmhaltetaste

Kurzzeituhr-Taste

Timeranzeige

Plus-Taste Timer

Minus-Taste Timer

Kochzonentaste hinten links (Kochzonenanzeige) und Timersymbol
Dunstabzugstaste (Abzugsanzeige) und Timersymbol

. Kochzonentaste hinten rechts (Kochzonenanzeige) und Timersymbol
. Kochzonentaste vorne rechts (Kochzonenanzeige) und Timersymbol
. Taste fur automatischen Dunstabzug

Die Dunstabzugsautomatik ist standardmaRig aktiviert. Wenn eine
Kochzone ausgewahlt und eine Leistungsstufe (>2) eingestellt ist, schaltet
sich der Dunstabzug automatisch mit der erforderlichen Leistungsstufe ein.

Kochzonentaste vorne links (Kochzonenanzeige) und Timersymbol
Fettfiltersymbol

EIN/AUS-Taste

Boost-Taste flr eine Kochzone und die Dunstabzug

Schieberegler (0 bis 9) fur die folgenden Funktionen:
Einstellen von Werten fir eine Kochzone und die Dunstabzug
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5. ANGABENAUF DERANZEIGE

Kochzonenanzeige

n E Leistungsstufe: 1 = niedrige Leistung / 9 = hohe Leistung.

Boost-Funktionaktiv.

Kein (geeignetes) Kochgeschirr auf der Kochzone (Topferkennungssymbol).

Restwdrmeanzeige: Das Kochfeld verfligt Uiber eine Restwarmeanzeige fir
jede Kochzone, sodass sich leicht erkennen lasst, welche Kochzonen noch
heil} sind. Auch bei ausgeschaltetem Kochfeld leuchtet H so lange, wie die
Kochzone noch heil} ist! Berhren Sie die Zonen nicht, solange das ‘H’ noch
angezeigt wird. Gefahr! Verbrennungsgefahr.

Kindersicherung aktiv.

Ankochautomatik aktiv.

Warmhaltefunktion aktiv.

Pausenfunktion aktiv.

Multizone-Induktionszonen aktiv.

Dunstabzugsanzeige

Abzugsstufe: 1 = niedrige Leistung / 8 = hohe Leistung.

Boost-Funktion aktiv.

Geruchsfilter gesattigt.
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Timeranzeige

- Timer wurde nicht programmiert.

E Timer ist programmiert (25 Minuten).

6. SICHERHEIT

/\ Lesen Sie vor der Verwendung des Geréts
die Sicherheitshinweise!

6.1 Uberhitzungsschutz

Ein Sensor kontrolliert laufend die Temperatur
bestimmter Teile des Kochfelds. Jede
Kochzone ist mit einem Sensor ausgestattet,
der die Temperatur des Topfbodens kontrolliert,
um das Risiko einer Uberhitzung oder des
Trockenkochens zu vermeiden. Bei einer zu
hohen Temperatur wird die Leistungsstufe
automatisch gesenkt oder das Kochfeld schaltet
sich ganz aus.

6.2 Gardauerbegrenzung

A\ Die Gardauerbegrenzung ist eine
Sicherheitsfunktion lhres Kochfelds. Sie tritt in
Funktion, wenn Sie vergessen sollten, das
Kochfeld auszuschalten. Je nach gewahlter
Leistungsstufe wird die Gardauer wie folgt
begrenzt:

5

5

4

1,5

1,5

1,5

3
4
5
6
7 1,5
8
9
P 5 Minuten (schaltet danach auf

(boost)

Stufe 9 zurtick)

Leistungsstu- |Maximale Betriebszeit (in
fe Stunden und Minuten)

1 6

2 6

6.3 Leistungsmanagement
Zwei hintereinanderliegende Kochzonen
beeinflussen sich gegenseitig. Wenn diese
Kochzonen gleichzeitig eingeschaltet sind, wird
die Leistung automatisch verteilt. Wenn die
Boost-Funktion aktiv ist, wird die jeweils andere
Kochzone auf eine niedrigere Leistungsstufe
geschaltet. Wenn eine der Kochzonen auf
Boost geschaltet ist und Sie die andere auf
Leistungsstufe 9 stellen, wird fur die auf Boost
stehende Kochzone automatisch eine
niedrigere Leistungsstufe gewahit.
Ankochautomatik deaktiviert.

7.VORDERERSTEN VERWENDUNG

7.1 Verwendung der Touch-
Tasten und des
Schiebereglers

Das beste Ergebnis erzielen Sie, wenn Sie |Ihre
Fingerspitzen flach auf die Tasten bzw. den
Schieberegler legen. Sie brauchen nicht fest zu
drucken. Die Sensortasten sind so eingestellt,
dass sie auf die leichte Berhrung einer
Fingerspitze reagieren.

Versuchen Sie nicht, die Sensoren mit anderen
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Objekten zu bedienen.

7.2 Induktionsgerausche

Ticken

Dieses Gerausch wird von den
Leistungsbegrenzern der linken und rechten
Zonen verursacht. Auch bei niedrigen
Leistungsstufen kann ein leises Ticken
auftreten.

Topfe geben Gerdusche von sich
Auch die Tépfe kénnen beim Kochen hin und
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wieder Geréausche von sich geben. Dies wird
durch den Fluss der Energie vom Kochfeld zum
Kochgeschirr verursacht. Bei héheren
Leistungsstufen ist dies bei einigen Tépfen und
Pfannen normal. Fir Kochgeschirr und
Kochfeld ist dies unschéadlich.

Liifter gibt Gerausche von sich

Das Gerat ist mit einer Luftung ausgestattet, um
die Lebensdauer der Elektronik zu verlangern.
Bei intensiver Nutzung des Gerétes wird die
Luftung eingeschaltet, um das Gerat zu kuhlen.
Sie héren ein summendes Geréusch. Die
Liftung 1auft noch einige Minuten weiter,
nachdem das Kochfeld ausgeschaltet wurde.

7.3 Geeignetes
Kochgeschirr

Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem
flachen und mindestens 2,25 mm dicken
Boden. Das Kochgeschirr muss aus
magnetischem Material bestehen oder einen
Sandwichboden haben.

Am besten eignet sich Kochgeschirr mit dem
‘Class Induction’-Gutezeichen. Tépfe und
Pfannen ohne dieses Zeichen funktionieren
weniger gut. Kochgeschirr aus Kupfer,
Aluminium oder keramischen Werkstoffen ist
nicht geeignet.

/\ Verwenden Sie ausschlieflich Kochgeschirr
mit einem flachen Boden. Ein gewdlbter Boden
kann die Funktion des Trockenkochschutzes
beeintrachtigen und Schaden durch
Uberhitzung verursachen. Schaden, die durch
die Verwendung von ungeeignetem
Kochgeschirr oder durch Trockenkochen
entstehen, fallen nicht unter die Garantie.

A Topfe und Pfannen, die vorher auf einem
Gasherd benutzt wurden, dirfen auf einem
Induktionskochfeld nicht mehr benutzt werden.

A\ Vorsicht bei diinnem, emailliertem
Kochgeschirr: Das Email kann Schaden
nehmen, wenn der Topf bei hoher Leistung
trockenkocht. Bei hoher Leistung kann sich der
Topfboden verformen.

Mindestdurchmesser von Tépfen und

Pfannen

Der Mindestdurchmesser der Pfanne pro Zone

ist wie folgt:

* (3160 mm: Mindestdurchmesser der Pfanne
90 mm.

* @200 mm: Mindestdurchmesser der Pfanne
110 mm.

® QOcta zone: Mindestdurchmesser der Pfanne
110 mm.

Das beste Ergebnis wird mit einem Topf erzielt,
der genauso grof} ist wie die Kochzone. Be
ieinem zu kleinen Topf wird die Kochzone nicht
eingeschaltet.

Fir die Verwendung auf einer Bridge-
Induktionszone muss der Topfdurchmesser
mindestens 230 mm betragen.

A Sandkoérner konnen Kratzer verursachen,
die nicht mehr zu entfernen sind.

Stellen Sie stets nur Kochgeschirr mit einem
sauberen Boden auf das Kochfeld.

Wir empfehlen, das Kochgeschirr anzuheben
und an der neuen Position wieder abzusetzen,
statt es Uber das Kochfeld zu schieben.

=

Induction

M

i@ :

%

% T

7.4 Kochgeschirrerkennung

® Die Kochgeschirrerkennung erkennt
automatisch, wenn Kochgeschirr auf eine
Kochzone gestellt wird. Die Anzeige der
Kochzone leuchtet auf, der Punkt hort auf,
zu blinken.

® Wenn das Kochfeld den aufgestellten
(eisenhaltigen) Topf nicht erkennt, nachdem
die Leistung eingestellt wurde, blinkt auf dem
Display das Topferkennungssymbol. Nach
20 Sekunden wird die Kochzone
automatisch ausgeschaltet.

7.5 Leistungsstufen

Die Kochzonen haben 9 Leistungsstufen sowie
eine Boost-Stufe (P). Stellen Sie die
Leistungsstufe ein, indem Sie den
Schieberegler antippen und mit dem Finger
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Uber den Schieberegler streichen. Wenn Sie
nach rechts streichen, wird die Leistung erhoht.
Wenn Sie nach links streichen, wird sie
reduziert. Lassen Sie den Schieberegler los.
Die Kochzone wird mit der eingestellten Stufe
aktiviert.

Boost-Funktion

® Mit der Boost-Funktion (P) kénnen Sie
kurzzeitig (maximal 5 Minuten) mit héchster
Leistungsstufe kochen. Nach Ablauf der
maximalen Boost-Zeit wird die Leistung auf
Stufe 9 gesenkt.

® Die Boost-Funktion ist nicht fur miteinander
verbundene Bridge-Induktionszonen
verfugbar!

7.6 Verwendung des
Abzugs

T

—)

Kochen Sie am besten mit Deckel auf der
Pfanne; Dies reduziert Kochgeriiche und den
Energieverbrauch. Setzen Sie den Deckel ggf.
schrag mit der Offnung zur Abluftseite auf die
Pfanne. Dadurch wird eine optimale Absaugung
gewahrleistet.

v

8.BEDIENUNG DES KOCHFELDS

A Bitte lesen Sie das Kapitel ‘Vor der ersten
Verwendung’ sorgfaltig durch, bevor Sie das
Kochfeld zum ersten Mal benutzen, um
Fehlbedienungen vorzubeugen.

8.1 Kochvorgang starten

1. Halten Sie die Ein/Aus-Taste gedrickt, bis

ein Tonsignal wiedergegeben wird.

® Alle Anzeigen leuchten auf, das
Induktionskochfeld ist im Standby-Modus.

® Die Kochzonen und der Dunstabzug sind auf

Leistungsstufe 0 eingestellt.
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Erfolgt 20 Sekunden lang keine Bedienung,
wird das Kochfeld automatisch ausgeschaltet.

2. Stellen Sie geeignetes Kochgeschirr auf

eine Kochzone.

® Die Kochzone erkennt das Kochgeschirr
automatisch. Die Anzeige der Kochzone
leuchtet hell auf, der Punkt hért auf, zu
blinken.

Solange der Punkt nicht blinkt, ist die Kochzone
ausgewabhlt und die Leistungsstuf ekann
eingestellt werden.

3. Wenn die Reaktionszeit abgelaufen ist, oder
wahrend des Garvorgangs, kénnen Sie die
Kochzone aktivieren, indem Sie manuell die
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Anzeige der gewiinschten Kochzone
auswahlen.

4. Stellen Sie mit dem Schieberegler innerhalb

von 10 Sekunden die Leistungsstufe ein.

* Die Kochzone wird mit der eingestellten
Stufe gestartet.

® Der Dunstabzug schaltet sich automatisch
ab Stufe 3 ein. Der Dunstabzug kann an
Stufe 1 und 2 manuell eingeschaltet werden.

® Der Dunstabzug schaltet sich automatisch
mit der erforderlichen Leistungsstufe ein. Die
Dunstabzugsautomatik ist standardmafig
aktiviert.

® Wahlen Sie mit dem Schieberegler eine
héhere oder niedrigere Stufe.

¢ Beriihren Sie die Taste
‘Dunstabzugsautomatik’, um die
Dunstabzugsautomatik zu deaktivieren. Der
Dunstabzug kann nun nach Wunsch manuell
aktiviert und eingestellt werden (siehe
Kapitel ‘Bedienung des Dunstabzugs’).

® Nach 10 Sekunden wird der Schieberegler
deaktiviert, die Garzeitanzeige erlischt.

8.2 Boost

Mit der Boost-Funktion kdnnen Sie maximal 5

Minuten mit héchster Leistungsstufe kochen.

Die Boost-Funktion kann fur maximal zwei

nebeneinanderliegende Kochzonen gleichzeitig

verwendet werden.

1. Tippen Sie auf die Leistungsstufe P, um die

Boost-Funktion zu aktivieren.

® Auf der Anzeige erscheint ‘P’.

® Nach Ablauf der maximalen Boost-Zeit wird
die Leistung auf Stufe 9 gesenkt.

8.3 Kochgeschirrerkennun-
gssymbol

Wenn das Symbol ‘Kochgeschirrerkennung’ auf
dem Display erscheint:

® kein Kochgeschirr auf der Kochzone oder
Kochgeschirr steht auf der falschen Zone.

® Kochgeschirr ist zum Kochen mit Induktion
ungeeignet.

® Kochgeschirr ist zu klein oder steht nicht
mittig auf der Kochzone.
Kochzonen werden nur erhitzt, wenn
passendes Kochgeschirr darauf steht.

8.4 Kochvorgang beenden

1. Um die Kochzone auszuschalten, wéhlen
Sie Leistungsstufe ‘0'.

2. Um das Induktionskochfeld auszuschalten,
berlihren Sie die Ein/Aus-Taste.

A Solange eine Kochzone zu heil® zum
Berlhren ist, wird das Symbol H angezeigt.
Nach dem Abkuihlen der Zone auf eine
ungefahrliche Temperatur erlischt das Symbol
wieder. Sparen Sie Energie! Wenn Sie mit dem
nachsten Topf weiterkochen wollen, stellen Sie
ihn auf die noch heifle Kochzone.

8.5 Ankochautomatik
einschalten

Mit dieser Funktion wird die Kochzone auf
héchster Leistungsstufe eingeschaltet, um sie
schnell auf die gewiinschte Temperatur zu
bringen. Nach einer voreingestellten Zeit wird
die Leistung wieder auf die zuvor eingestellte
Stufe zuriickgeschaltet. Diese Funktion ist fur
die Leistungsstufen 1 bis 8 verfiigbar.

DE 15
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Leistungsstu- |Ankochzeit (in Sekunden)
fe

-

48

144

230

312

408

120

168

216

Nicht verfligbar

Tlo[o[~N[o]a|S[w[N

Nicht verfligbar

1. Schalten Sie das Kochfeld ein und wéahlen
Sie die gewiinschte Kochzone aus .

2. Halten Sie den Schieberegler mindestens 3
Sekunden auf der gewiinschten Position (1 bis
8) gedriickt.

® In der Anzeige werden abwechselnd ‘A’ und
die ausgewahlte Leistungsstufe angezeigt.
Nach dem Ende der Ankochzeit wird die
Kochzone automatisch auf die ausgewahlite
Leistungsstufe zuriickgeschaltet. Diese Stufe
wird dann dauerhaft auf dem Display der
Kochzone angezeigt.

3. Um die Ankochautomatik zu stoppen,

wahlen Sie die Kochzone aus und beriihren Sie

den Schieberegler.

8.6 Warmhaltefunktion
einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld ein und stellen

Sie geeignetes Kochgeschirr auf eine der

Kochzonen.

2. Berihren Sie die Taste der gewiinschten

Kochzone.

® Die Anzeige ‘0' auf dem Display der
ausgewahlten Kochzone leuchtet deutlich
auf, ein einzelner Signalton ertont.

3. Berthren Sie die Warmhaltetaste.

® Auf dem Display wird das Warmhaltesymbol
‘U’ angezeigt. Die Warmhaltefunktion ist nun
aktiviert.
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4. Wahlen Sie die Leistungsstufe ‘0' oder
bertihren Sie die Warmhaltetaste, um die
Warmbhaltefunktion wieder abzuschalten.

8.7 Multizone-
Induktionszonen
miteinander verbinden

Zwei Multizone-Induktionszonen kénnen
miteinander verbunden werden. Es entsteht
eine gro3e Zone mit einer gemeinsamen
Leistungseinstellung, die zum Beispiel fir eine
Grillpfanne oder eine grof3e Fischpfanne
verwendet werden kann. Das Kochgeschirr
muss dabei groR genug sein, um gleichzeitig
den Mittelpunkt der vorderen und der hinteren
Kochzone zu bedecken (mindestens 23 cm).

Multizone-Induktionszonen miteinander

verbinden

1. Schalten Sie das Kochfeld ein.

2. Halten Sie beide linken Kochzonentasten

gleichzeitig gedriickt.

® Bei der hinteren Kochzone erscheint das
Verbindungssymbol, um anzuzeigen, dass
die beiden Kochzonen miteinander
verbunden sind.

3. Stellen Sie mit dem Schieberegler die

Leistungsstufe ein.

® Die vordere Kochzonenanzeige zeigt die
Leistungsstufe an.

Multizone-Induktionszonen trennen
1. Berlhren Sie gleichzeitig die
Kochzonentasten der beiden miteinander
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verbundenen

Kochzonen.

® Das Verbindungssymbol auf der Anzeige fur
die hintere Zone erlischt.

8.8 Unterbrechen des
Garvorgangs

Diese Funktion schaltet alle Kochzonen
vortibergehend (max. 10 Minuten lang) ab,
auch alle Timer werden angehalten.

1. Halten Sie die Pausentaste mindestens 1
Sekunde lang gedriickt.

® Auf allen Displays wird das Pausensymbol
angezeigt.

2. Um den Garvorgang fortzusetzen, halten Sie

die Pausentaste mindestens 1 Sekunde lang

gedriickt, bis sie blinkt.

3. Berthren Sie innerhalb von 10 Sekunden

eine beliebige Taste und der Garvorgang wird

fortgesetz.

® Wenn die Pausenfunktion nicht nach 10
Minuten von Hand wieder aufgehoben wird,
schaltet sich das Kochfeld automatisch aus.

Recall-Funktion

Wenn das Kochfeld versehentlich mit der

Ein/Aus-Taste ausgeschaltet wurde, kénnen Sie

mit der Wiederherstellungsfunktion alle

Einstellungen wiederherstellen.

1. Berihren Sie dazu innerhalb von 5

Sekunden die Ein/Aus-Taste.

® Die Pausentaste blinkt.

2. Beeren Sie innerhalb von 6 Sekunden die

Pausentaste.

® Damit sind die vorherigen Einstellungen
wiederhergestellt.

8.9 Einstellen der
Kurzzeituhr

Die Kurzzeituhr ist nicht mit einer Kochzone
gekoppelt. Die Kurzzeituhr schaltet eine
Kochzone nicht aus, wenn sie abgelaufen ist.

Das Kochfeld ist eingeschaltet und fiir keine der
Kochzonen ist eine Leistungsstufe eingestellt.
1. Berihren Sie die Kurzzeituhr-Taste, um die
Kurzzeituhr zu aktivieren.

® Auf dem Display des Timers wird ‘0.00"
angezeigt.

2. Stellen Sie mit den Tasten ‘+’ oder ‘-’ die

gewlinschte Zeit ein (1 Minute bis 9 Stunden

und 59 Minuten).

® Die linke Stelle des Timerdisplays steht fur
die Stunden, die rechte fiir die Minuten.

® Sobald die Zeit eingestellt ist, wird sie
automatisch heruntergezahit.

® Auf der Anzeige wird die Restzeit des Timers
angezeigt.

® Wahrend der letzten 10 Minuten erfolgt die
Anzeige in Minuten und Sekunden.

® Nach Ablauf der eingestellten Zeit blinkt die
Timeranzeige und es ertdnt ein akustisches
Signal.

DE 17
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3. Um das Tonsignal zu beenden, berlhren Sie

die Timeranzeige.

® Der Alarm stoppt automatisch nach 4
Minuten.

Berlhren Sie die Timeranzeige und danach die
Taste *-’, um die Zeit auf ‘000’ zu stellen und so
die Kurzzeituhr abzuschalten, bevor die
eingestellte Zeit abgelaufen ist.

8.10 Abschalttimer
benutzen

Der Abschalttimer ist mit einer Kochzone
verbunden. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
wird die Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Das Kochfeld ist eingeschaltet und fur
mindestens eine Kochzone wurde eine
Leistungsstufe ausgewahit.

1. Berilhren Sie die gewlinschte
Kochzonentaste.

2. Berlhren Sie die Timeranzeige.

® Das Timersymbol der aktiven Abschalttimer
leuchtet hell auf.

3. Stellen Sie mit den Tasten ‘+’ oder ‘-’ die

gewinschte Zeit ein (1 Minute bis 9 Stunden

und 59 Minuten).

* Die linke Stelle des Timerdisplays steht fur
die Stunden, die rechte fiir die Minuten.

® Sobald die Zeit eingestellt ist, wird sie
automatisch heruntergezahlt. Das
Timersymbol blinkt langsam.

® Auf der Anzeige wird die Restzeit des Timers
angezeigt.

® Waéhrend der letzten 10 Minuten erfolgt die
Anzeige in Minuten und Sekunden.

® Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird die
Kochzone automatisch ausgeschaltet.
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® Nach Ablauf der eingestellten Zeit blinkt die
Timeranzeige und es ertdnt ein akustisches
Signal.

4. Um das Tonsignal zu beenden, berlihren Sie

die Timeranzeige.

® Der Alarm stoppt automatisch nach 4
Minuten.

Es lasst sich fur jede Kochzone ein eigener
Abschalttimer einstellen. Das Display zeigt
dabei stets die verbleibende Zeit fiir die
Kochzone, die als ndchste abgeschaltet wird.

Andern der eingestellten Garzeit

Der Abschalttimer lasst sich jederzeit wahrend
des Garvorgangs andern.

1. Tippen Sie auf die Kochzonentaste, um die
Zone auszuwahlen, fiir die Sie die Garzeit
andern wollen.

2. Berlhren Sie die Timeranzeige.

3. Andern Sie mit den Tasten ‘+ oder *- die
Garzeit.

Priifen der verbleibenden Garzeit

1. Tippen Sie auf die Kochzonentaste, um die

Zone auszuwahlen, fur die Sie die Garzeit

anzeigen lassen méchten.

® Eine mit dem Timer verknlpfte Kochzone
wird durch das blinkende Timersymbol tGber
dem Kochzonendisplay gekennzeichnet.

® In der Zeitanzeige wird die verbleibende
Gardauer angezeigt.

® Wahrend der letzten Minute erfolgt die
Anzeige in Sekunden.

Ausschalten der Abschalttimer

So schalten Sie den Abschalttimer ab, wenn die

eingestellte Zeit noch nicht abgelaufen ist:

1. Tippen Sie auf die Kochzonentaste, um die

Zone auszuwahlen, fir die Sie den

Abschalttimer deaktivieren méchten.

® Eine mit dem Timer verknlpfte Kochzone
wird durch das blinkende Timersymbol tGber
dem Kochzonendisplay gekennzeichnet.

2. Berihren Sie die Taste ‘-’, um die Zeit ‘0.000'

einzustellen.

® Das Timersymbol leuchtet nun nicht mehr
hell..

8.11 Kindersicherung

Um die Kindersicherung zu aktivieren,
miissen die erlauterten Schritte innerhalb
von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

1. Schalten Sie das Kochfeld ein.

2. Halten Sie eine der Kochzonentasten
mindestens 3 Sekunden lang gedriickt.
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3. Lassen Sie nun los und streichen Sie mit
dem Finger von 0 bis 9 Gber den Schieberegler.

® Alle Displays zeigen das Symbol ‘L.

Das Kochfeld ist nun gesperrt. Damit lasst sich
ein unbeabsichtigtes Einschalten beim Reinigen
oder durch Kinder verhindern. Nach 20
Sekunden wird das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet.

Um die Kindersicherung zu deaktivieren,
miissen die erlauterten Schritte innerhalb
von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

1. Schalten Sie das Kochfeld ein.

2. Halten Sie eine der Kochzonentasten
mindestens 3 Sekunden lang gedriickt.

3. Lassen Sie nun los und streichen Sie mit
dem Finger von 9 bis 0 Gber den Schieberegler.

8.12 Tastensperre fiir eine
schnelle Reinigung
wahrend des Kochens

1. Berlhren Sie die Sperr-Taste.

® Die Sperr-Taste leuchtet auf. Die
Einstellungen des Kochfelds kénnen nun
nicht geandert werden, um eine schnelle
Reinigung zu ermdglichen.

2. Um die Tastensperre zu beenden, berthren

Sie wieder die Sperr-Taste.

DE 19
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8.13 Gartabelle

Leistungsstufe |Garmethode Zu verwenden zum

1 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

2 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

3 Auf Temperatur bringen Reis

4 Lange Garzeiten, reduzieren, Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
dinsten

5 Lange Garzeiten, reduzieren, Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
dinsten

6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch

7 Leichtes Frittieren Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte

und gebratene Gerichte, Bratwurst

8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites

9 Schnelles Braten bei hohen Steaks
Temperaturen

P Schnelles Erhitzen Wasser kochen

9. BEDIENUNG DES DUNSTABZUGS

A Die Dunstabzugsautomatik ist
standardmagig aktiviert. Die Tasten leuchten
heller Bei aktivierter Dunstabzugsautomatik
wird die Absaugleistung an die Verwendung der
Kochzonen angepasst.

Delay-Funktion:
Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, 1auft der
Dunstabzug noch 15 Minuten lang weiter.

9.1 Abschalten der

Dunstabzugsautomatik

1. Halten Sie die Ein/Aus-Taste gedriickt, bis

ein Tonsignal wiedergegeben wird.

® Alle Anzeigen leuchten auf, das
Induktionskochfeld ist im Standby-Modus.

® Die Kochzonen und der Dunstabzug sind auf
Leistungsstufe 0 eingestellt.

2. Berihren Sie Sie die Taste

‘Dunstabzugsautomatik’.

® Die Taste leuchtet nun nicht mehr heller als
sonst, die Abzugsautomatik ist
ausgeschaltet.

9.2 Abschalten der
Dunstabzugsautomatik
wahrend des Kochens

Eine Kochzone ist in Betrieb (Leistungsstufe 8)

und die Dunstabzugsautomatik ist aktiv.

1. Beriihren Sie die Taste

‘Dunstabzugsautomatik’.

® Die Taste ‘Dunstabzugsautomatik’ leuchtet
nicht mehr hell. Der Dunstabzug kann jetzt
manuell eingestellt werden.

20 DE


https://manualsfile.com

9.3 Manuelles Einschalten

3. Berihren Sie die Dunstabzugstaste.

deS Dunst_abzugs ® Das Display des Dunstabzugs leuchtet auf.
1. Berlhren Sie die Dunstabzugstaste. 4. Beriihren Sie Leistungsstufe P, um die

® Das Display des Dunstabzugs leuchtet auf. Boost-Funktion zu aktivieren.

2. Stellen Sie mit dem Schieberegler innerhalb * Der Dunstabzug wird mit Stufe P (Boost)
von 6 Sekunden die gewlinschte Leistungsstufe eingeschaltet.

des Dunstabzugs ein.
® Der Dunstabzug arbeitet nun mit der
eingestellten Leistungsstufe.

® Wahlen Sie mit dem Schieberegler eine
héhere oder niedrigere Stufe.

® Auf dem Display erscheint ‘P’.

9.5 Einige Minuten
Nachlauf aktivieren

Wenn diese Funktion aktiviert ist, schaltet sich
9.4 Boost der Dunstabzug erst mit einer Verzégerung von

1. Kochfeld einschalten. einige Minuten ab.

2. Berlhren Sie die Taste A Die Dunstabzugsautomatik muss
‘Dunstabzugsautomatik’, um die ausgeschaltet sein. ‘
Dunstabzugsautomatik zu deaktivieren. 1. Schalten Sie das Kochfeld ein.

2. Beruhren Sie die Dunstabzugstaste und
wahlen Sie die gewilinschte Leistungsstufe des
Abzugs.
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3. Beruhren Sie die Timeranzeige.

® Das Timersymbol der Dunstabzug leuchtet
auf.

4. Stellen Sie mit den Tasten '+’ oder -’ die

gewinschte Nachlaufeit ein.

* Die Minuten laufen nun riickwérts ab.

® Nach Ablauf der eingestellten Minuten
schaltet sich der Dunstabzug selbsttéatig ab.

9.6 Fettfilter gesattigt

Nach 100 Betriebsstunden leuchtet das
Fettfiltersymbol auf: der Fettfilter muss gewartet
werden (siehe ‘Wartung/Reinigung der Filter’).
Die Fettfilteranzeige ist stets aktiviert.

10. EINSTELLUNGSMENU

Im Einstellungsmeni kénnen Art und Lautstérke
der akustischen Signale und die optischen
Signale nach Wunsch eingestellt werden.

1. Berlhren Sie innerhalb von drei Sekunden
die Ein/Aus-Taste.

® Die Pausentaste blinkt.

2. Beruhren Sie die Pausentaste und halten
Sie sie gedruckt.

3. Berthren Sie bei gedriickter Pausentaste
dann vorne links beginnend im Uhrzeigersinn
nacheinander alle Kochzonentasten.
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9.7 Geruchsfilter gesattigt
Nach 200 Betriebsstunden erscheint im Display
der Absaugung ein blinkendes ‘C’; der
Geruchsfilter muss gewartet werden.

Die Geruchsfilteranzeige ist standardmaRig
deaktiviert (wenn der Dunstabzug im
Abluftbetrieb arbeitet). Bitte aktivieren Sie die
Geruchsfilteranzeige, wenn der Dunstabzug im
Umluftbetrieb arbeitet.

Aktivieren der Geruchsfilteranzeige

1. Beruhren Sie die Dunstabzugstaste.

2. Berthren Sie die Dunstabzugstaste danach

ein weiteres Mal und halten Sie sie 5 Sekunden

lang gedriickt.

® Das Geruchsfiltersymbol ‘C’ leuchtet 1
Sekunde lang hell auf.

® Von nun an leuchtet das Symbol ‘C’ im
Display hell auf, wenn der Geruchsfilter
gewartet werden muss.

Deaktivieren der Geruchsfilteranzeige

1. Beruhren Sie die Dunstabzugstaste.

2. Berthren Sie die Dunstabzugstaste danach
ein weiteres Mal und halten Sie sie 5 Sekunden
lang gedriickt.

® Das Geruchsfiltersymbol ‘C’ blinkt zweimal.

9.8 Zuriicksetzen des
Zahlers fiir die
Filteranzeige

Nach dem Austauschen des Geruchs- bzw.

Fettfilters muss der Z&hler zuriickgesetzt

werden.

1. Schalten Sie das Kochfeld ein.

2. Halten Sie die Taste fur automatischen

Dunstabzug 5 Sekunden lang gedriickt.

® Das Geruchs- oder Fettfiltersymbol erlischt,
der Zahler beginnt von Neuem zu z&hlen.
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6. Beruhren Sie die Kochzonentaste vorne
links und wahlen Sie den korrekten Wert
(siehe Tabelle).

7. Halten Sie die Ein/Aus-Taste gedrickt, bis
ein Tonsignal wiedergegeben wird, um die
Einstellung zu bestatigen.

4. Lassen Sie nun die Pausentaste los.

® Auf der Kochzonenanzeige hinten links blinkt
abwechselnd ‘U’ und eine Zahl zwischen 2
und 7.

® Der eingestellte Wert erscheint auf der
Kochzonenanzeige vorne links.

5. Beriihren Sie die Kochzonentaste hinten

links und wahlen Sie den gewlnschten

Menicode aus (siehe Tabelle).

Meniicode [Beschreibung Werte

U2 Lautstérke der Tastenténe 0-1-2-3

U3 Lautstérke des Alarmsignals 0-1-2-3

U4 Helligkeit des Displays Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9Min.
us Countdown-Animation (aus — ein) 0-1

u6 Kochgeschirrerkennung (aus — ein) 0-1

u7 Timer-Tonsignal 0-1-2
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11. LEISTUNGSBEGRENZUNG

A Die Einstellung der
Leistungsbegrenzung sollte nur von einem
zugelassen und qualifizierten Installateur
vorgenommen werden. Bitte lesen Sie die
Sicherheitsvorschriften und die
Installationsanleitung sorgfiltig.

Das Kochfeld ist mit einer Funktion zur
Leistungsbegrenzung ausgestattet. Wenn die
Gesamtleistung aller eingeschalteten
Kochzonen die maximal verfugbare Leistung
des Kochfelds uberschreitet, wird die Leistung
automatisch reduziert. Die Anzeige der
betroffenen Zone blinkt zunachst, danach wird
die Leistungsstufe automatisch auf die héchste
noch mdgliche Stufe reduziert.

® Die Leistungsbegrenzung ist werksseitig auf
7400 W voreingestellt, kann aber auf 2800
W, 3500 W oder 4500 W geéandert werden.

Konfiguration der Leistungsbegrenzung
Bevor Sie Anderungen an der Konfiguration
vornehmen, stellen Sie sicher, dass sich kein
Kochgeschirr auf dem Kochfeld befindet!

1. Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, indem Sie den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen, die Sicherung
herausnehmen oder den Sicherungsautomaten
abschalten.

2. Stellen Sie die Stromversorgung nun wieder
her.

* Die Warmhaltetaste blinkt.

® Fiihren Sie nun innerhalb von 2 Minuten
die folgenden Schritte durch.

® Vergewissern Sie sich, dass alle
Kochzonen ausgeschaltet sind.

3. Berthren Sie die Warmhaltetaste und halten

Sie sie gedriickt.

4. Berlhren Sie dann vorne rechts beginnend

gegen den Uhrzeigersinn nacheinander alle

Kochzonentasten.
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5. Lassen Sie die Warmhaltetaste nun los.

® Auf der Kochzonenanzeige hinten links blinkt
abwechselnd ‘C’ und ‘0'.

® Der eingestellte Wert erscheint auf der
Kochzonenanzeige vorne links.

6. Berilihren Sie die Kochzonentaste hinten

links und stellen Sie mit dem Schieberegler den

Wert ‘8' ein.

® Auf der Kochzonenanzeige hinten links blinkt
abwechselnd ‘C’ und ‘8'.

7. Beruihren Sie nun die Taste der Kochzone
vorne links und stellen Sie die gewiinschte
Leistungsbegrenzung mit dem Schieberegler
ein (siehe Tabelle).
8. Halten Sie danach die Ein/Aus-Taste
gedrickt, bis alle Displayanzeigen erléschen.
® Das Kochfeld kann nur mit der eingestellten
Leistungsbegrenzung betrieben werden.


https://manualsfile.com

12. REINIGUNG UND PFLEGE

12.1 Reinigung

Tagliche Reinigung

® Obwohl Ubergekochte Speisen nicht
einbrennen kénnen, empfiehlt es sich, das
Kochfeld direkt nach dem Gebrauch zu
reinigen.

® Zur taglichen Reinigung verwenden Sie am
besten ein mildes Reinigungsmittel und ein
feuchtes Tuch.

® Trocknen Sie das Kochfeld mit Kiichenpapier
oder einem trockenen Geschirrtuch.

Hartndckige Flecken

® Hartn&ckige Flecken kénnen auch mit einem
milden Reinigungsmittel entfernt werden
(zum Beispiel Geschirrspulmittel).

® Wasserflecken und Kalkreste kénnen mit
Essig entfernt werden.

® Metallrickstdnde (entstanden durch das
Schieben von Kochgeschirr) sind oft
schwierig zu entfernen. Hierfir sind
Spezialmittel im Handel erhaltlich.

® Entfernen Sie Speisereste mit einem
Glasschaber. Auch geschmolzener
Kunststoff und Zucker kénnen damit entfernt
werden.

A Niemals Scheuermittel verwenden!
Diese Mittel verursachen Kratzer, in denen
sich Kalk und Schmutz ansammeln kann.
Verwenden Sie auch keine anderen scharfen
Gegenstinde wie Stahlwolle oder
Scheuerkissen.

Einstellen der
Leistungsbegrenzung

Leistungsstufe
Schieberegler

0 7400W
1 4500W
2 3500W
3 2800W

12.2 Wasserauffangbehalter
Es wird empfohlen, den
Wasserauffangbehalter alle zwei Wochen zu
uberpriifen und zu entleeren.
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12.3 Reinigung des Rosts

und der Filter ") \/
1. Nehmen Sie den Rost mit Filter vom - A -
Dunstabzug ab. T

2. Schieben Sie den Filter vorsichtig vom Rost. J: % /

=
VA
AN

Geruchsfilter (Umluftbetrieb)

/\ WARNUNG!
® Reinigen Sie den Rost mit heiBem Wasser Je nach Typ kann der Filter regeneriert werden
und Neutralseife. Verwenden Sie keine oder nicht. Siehe Packungsbeilage, die mit dem
Scheuerschwémme oder Reinigungsmittel! Filter geliefert wird.

Der Rost ist nicht geschirrspilergeeignet.

® Reinigen Sie das Fetffilter, falls verwendet,
mindestens einmal pro Woche oder wenn
die Fettfilteranzeige die Notwendigkeit einer
Reinigung anzeigt. So bleibt eine
einwandfreie Funktion des Dunstabzugs
gewabhrleistet, die durch UberméRige
Fettansammlungen verursachte Brandgefahr
wird vermieden.

® Reinigen Sie den Filter mit einem milden
Reinigungsmittel vorzugsweise von Hand
oder im Geschirrspuler bei niedriger
Temperatur in einem Kurzspilgang.

26 DE


https://manualsfile.com

13. FEHLERBEHEBUNG

/\ WARNUNG!

Wenn Sie in der Glasplatte einen Bruch oder
Riss bemerken (und sei er noch so klein),
schalten Sie das Kochfeld sofort aus und
trennen Sie es vom Netz. Wenden Sie sich an

den Kundendienst.

Wenn das Gerét nicht korrekt funktioniert,

bedeutet dies nicht automatisch, dass es defekt

ist. Uberpriifen Sie stets zuerst die Punkte in
der nachfolgenden Tabelle. Weitere
Informationen finden Sie auch auf unserer
Website. Wenn Sie das Problem nicht beheben

kénnen, wenden Sie

sich an den Kundendienst.

Problem

Méogliche Ursache

Lésung

Bei der ersten Inbetriebnahme
leuchten die Anzeigen auf dem
Display auf.

Dies ist der normale
Startvorgang.

Das ist normal.

Die Luftung lauft noch einige
Minuten weiter, nachdem das
Kochfeld ausgeschaltet wurde.

Das Kochfeld wird gekuhlt.

Das ist normal.

Bei den ersten Garvorgangen
ist ein fur neue Geréate typischer
Geruch wahrnehmbar.

Der Geruch entsteht durch die
Erwarmung des Gerats.

Das ist normal. Der Geruch
verschwindet nach und nach.
Liften Sie die Kiche.

Topfe oder Pfannen geben
beim Kochen ein Gerdusch von
sich.

Dies wird durch den Fluss der
Energie vom Kochfeld zum
Kochgeschirr verursacht.

Bei héheren Leistungsstufen ist
dies bei einigen Tépfen und
Pfannen normal. Fir
Kochgeschirr und Kochfeld ist
dies unschéadlich.

Sie haben eine Kochzone
eingeschaltet, aber das Display
zeigt weiterhin u.

Der benutzte Kochtopf eignet
sich nicht zum
Induktionskochen oder hat
einen zu kleinen Durchmesser.

Verwenden Sie einen
geeigneten Topf.

Eine Kochzone wird plétzlich
ausgeschaltet. Ein Tonsignal
wird wiedergegeben.

Der programmierte Timer ist
abgelaufen.

Um das Tonsignal zu beenden,
tippen Sie links oder rechts auf
die Timertaste.

Das Kochfeld funktioniert nicht.
Die Anzeigen leuchten nicht.

Keine Stromzufuhr aufgrund
eines defekten
Stromanschlusses oder einer
fehlerhaften Verbindung.

Uberprifen Sie die Sicherungen
bzw. den elektrischen Schalter
(bei einem Gerat ohne Stecker).

Gleich nach dem Einschalten
des Kochfelds brennt eine
Sicherung durch.

Das Kochfeld ist falsch
angeschlossen.

Wenden Sie sich an einen
Elektriker.

Auf dem Display erscheint L.

Die Kindersicherung ist aktiv.

Siehe Kapitel ‘Bedienung des
Kochfelds/Kindersicherung’.

Auf dem Display erscheint C.

Geruchsfilter gesattigt.

Der Geruchsfilter muss
gewartet werden (siehe
‘Wartung/Reinigung des Rosts
und der Filter’).

Fehlercode ER 03 und
akustisches Dauersignal.

Sie haben zwei oder mehrere
Tasten gleichzeitig betétigt.

Betatigen Sie immer nur eine
einzelne Taste.

Das Bedienfeld ist verschmutzt
oder nass.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Fehlercode ER21.

Uberhitzung.

Lassen Sie das Kochfeld
abkihlen.
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Fehlercode E2.

Uberhitzung des
Induktionselements.
Méglicherweise ist das
Kochgeschirr leer.

Erhitzen Sie kein leeres
Kochgeschirr.

Fehlercode E3.

Ungeeignetes Kochgeschirr.

Geeignetes Kochgeschirr
verwenden.

Fehlercode ES8.

Fehlfunktion des Dunstabzugs.
Der Dunstabzug ist
moglicherweise blockiert.

Entfernen Sie die Verstopfung
und reinigen Sie den
Dunstabzug.

Weitere Fehlercodes.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

14. TECHNISCHE DATEN
14.1 Technische Daten

Kochfeld
Einheit Wert
Produkttyp Einbau
Abmessungen Breite mm 600/750/830
Tiefe mm 510/520
Hoéhe mm 230
Versorgungsspannung und Netzfrequenz V/Hz 220-240V~50/60Hz
380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~
Ein/Aus-Taste W 7620
Gewicht Kg 21
Dunstabzug
max. Luftvolumenstrom bei einer Installation mit |m%h 450
Luftauslass
max. Gerduschpegel bei einer Installation mit dBA 63
Luftauslass
Leistungsaufnahme Dunstabzug w 220

* bei maximaler Drehzahl (ohne Boost).
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14.2 Informationen zur
Verordnung (EU) 66/2014

Messungen gemaR EN60350-2

Typ des Kochfelds Induktionskochfeld
Anzahl der elektrischen Kochzonen und/oder -bereiche 4
Heiztechnologie Induktionskochzonen
und Kochbereiche
Fir nicht runde Kochzonen: Léange und Breite der nutzbaren Flache fur {210 x 190 mm
jede Kochzone bzw. jeden Kochbereich in mm
Energieverbrauch pro Kochzone oder -bereich, berechnet je kg (EC,.... [210x190 mm:
wo) 1N Whikg 192.0 Whikg
@210 mm:
160.3 Wh/kg
@160 mm:
181.0 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds je kg (EC ,.qicno) in Wh/kg 181

15. UMWELTTIPPS

Entsorgung von Gerét und
Verpackung

Bei der Herstellung dieses Gerats wurden
langlebige Materialien verwendet. Am Ende
seines Lebenszyklus muss es vorschriftsmaRig
entsorgt werden. Weitere Informationen
erhalten Sie bei den zusténdigen Behdrden.

Die Verpackung des Gerats ist
wiederverwertbar. Folgende Materialien kénnen
verwendet worden sein:

¢ Karton

® Polyethylenfolie (PE)

* FCKW-freies Polystyrol (PS-Hartschaum)

Entsorgen Sie diese Materialien umweltgerecht
und gemaR den gesetzlichen Bestimmungen.

2 zur Erinnerung an die Verpflichtung,
Elektrohaushaltsgerate getrennt zu entsorgen,
ist das Produkt mit dem Symbol einer

durchgestrichenen Milltonne gekennzeichnet.
Dies bedeutet, dass das Gerat am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem normalen Hausmdill
entsorgt werden darf. Geben Sie das Gerat bei
einer kommunalen Abfallsammelstelle oder bei
lhrem Handler ab.

Durch die separate Abgabe von
Haushaltsgeraten werden Umwelt- und
Gesundheitsschaden vermieden. Die bei der
Herstellung dieses Gerats verwendeten
Materialien lassen sich wiederverwerten,
wodurch sich erhebliche Mengen an Energie
und Rohstoffen einsparen lassen.

Konformitétserklarung

cees

Wir erklaren hiermit, dass unsere Produkte den
einschlagigen européischen Richtlinien,
Normen und Vorschriften entsprechen sowie
sémtliche Normen einhalten und GB-
Vorschriften, auf welche diese verweisen.
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1. A SAFETY INFORMATION

A WARNING!
READ CAREFULLY AND KEEP IT FOR FUTURE
REFERENCE!

1.1 General

The manufacturer cannot be held liable for any damage
resulting from failure to follow the safety instructions and
warnings.

Damage caused by incorrect connection, incorrect fitting, or
incorrect use is not covered by the warranty.

A HOT SURFACE!

This appliance and the accessible parts will become hot
during use. Do not touch hot parts. Keep children younger
than 8 away from the appliance unless they are under
continuous supervision.

A DANGER OF FIRE!

« WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

« WARNING: Cooking with fat or oil on a hob without
supervision can be dangerous and can lead to a fire.

« NEVER try to extinguish a fire with water. Instead, switch
the appliance off and then cover the flames with, for
example, a lid or a fire blanket.

NOTE!

CAUTION! The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

A WARNING!

Use only hob guards designed by the manufacturer of the
cooking appliance or indicated by the appliance
manufacturer in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of
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inappropriate guards can cause accidents.

- If a drawer underneath the appliance is permitted (see the
installation instructions), without an intermediate bottom,
this should not be used to store highly flammable
objects/materials.

Ensure that there is adequate clearance of a few
centimetres between the bottom of the hob and the
contents of any drawers.

» The hob is only to be used for the preparation of food.

- This appliance is only designed for household use.

« Do not warm closed tins on the hob. There will be a build-
up of pressure that will cause tins to explode. You might
get injured or scalded.

« Never cover the appliance with a cloth or something
similar. If the appliance is still hot or is switched on, there is
a risk of fire.

- Do not use the appliance as a worktop. The appliance may
accidentally be switched on or still be hot, which means
objects could melt, become hot or catch fire.

» Do not use the appliance in temperatures below 5 °C.

- The appliance should not be placed or used outdoors.

« When you use the hob for the first time, you will notice a
“‘new smell”. Don’t worry, this is normal. If the kitchen is
well ventilated, the smell will soon disappear.

« The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote control system.

- Never open the casing of the appliance.

- In connection with electrical safety, the appliance shall not
be cleaned with high-pressure cleaners or steam cleaners.

- The ceramic top is extremely strong but not unbreakable.
For example, a spice jar or sharp utensil falling on it could
cause it to break.

- If you decide to discontinue using the appliance because of
a fault, we recommend you cut off the cable after removing
the plug from the plug socket. Take the appliance to your
municipality’s waste disposal site.
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A WARNING!

WARNING: If the surface is cracked, switch off the

appliance to avoid the possibility of electric shock.

Ceramic glass plate broke

« Shut immediately off all burners and any electrical heating
element and isolate the appliance from the power supply.

« Do not touch the appliance surface.

- Do not use the appliance.

A WARNING!

Households with children and people with special needs

This appliance can be used by children aged 8 years and

over, as well as by people with reduced physical, sensory or

mental capabilities or lack of experience and knowledge,

provided they are supervised and instructed in the safe use

of the appliance and understand the hazards involved.

« Do not allow children to play with the appliance.

« Do not allow children to clean or maintain the appliance
unless supervised.

- Do not keep objects that children might find interesting in
cupboards above or behind the appliance.

- The cooking zones/burners heat up during use and stay
hot for a while afterwards. Keep young children away from
the hob during and immediately after cooking.

1.2 Induction hob with integrated extractor

» Do not place metal objects such as knives, forks, spoons,
and lids on the surface of the cooking hob; they may
become hot.

- As soon as you remove the pan from the hob, the cooking
process will stop automatically. Get into the habit of
switching off the cooking zone or hob manually to avoid
unintentionally switching on the appliance.

- After use, switch off the hob element using the controls
and don’t rely only on the pan detector.

« Remember that if the hob is used on a high setting the
heating time will be very short. Do not leave the hob
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unattended if you are using a zone in a high setting.

« When the induction hob is in use, keep objects that are
sensitive to magnetic fields (credit cards, bank cards,
discs, watches and similar items) away from the hob. We
advise anyone with a pacemaker to consult their
cardiologist first.

« Never use aluminium foil for cooking and never place
products packaged in aluminium on the hob. The
aluminium would melt and irreparably damage your device.

A WARNING!

Life-threatening, the danger of poisoning through back-

drafting of combustion gasses!

« Never use the appliance to extract air while using a cooker
that consumes air from the room, unless the room is
sufficiently ventilated. Cooking appliances that consume air
in the room (such as equipment that heats using gas, oil,
wood or coal, geysers, hot water appliances) draw the
combustion air out of the room and carry these gasses
outside via the outlet (eg. chimney).

In combination with an activated cooker hood, the air is
withdrawn from the kitchen and the adjacent rooms. This
creates negative pressure if there is insufficient air supply.
Poisonous gasses from the chimney or outlet channel are
then back drafted into the living area.

- Always provide adequate ventilation!

+ When the extraction unit and appliances supplied with
energy other than electricity are simultaneously in
operation, the negative pressure in the room must not
exceed 4 Pa (4 x 10° bar).

+ Local regulations concerning the discharge of air have to
be fulfilled.

A ELECTRIC SHOCK!

Avoid the risk of electric shock; make sure the appliance is
switched off before cleaning the appliance.

- Do not use the extraction unit if the grease filter has not
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been fitted properly!

- To prevent hot fat from catching fire, you should only deep-
fry under continuous supervision.

Clean the filters on time.

+ Follow the instructions in the manual for cleaning or
replacing the grease filters and/or carbon filters!

A DANGER OF FIRE!
» There is a risk of fire if the instructions for cleaning or
replacing grease filters and/or carbon filters are not

followed.

- Grease deposits in the metal grease filters can cause a
fire. Never flambé on a cooking zone with the extractor
switched on. The high flames can cause a fire. Always use
the appliance with the metal grease filter. Clean the grease

filter regularly.

+ Overheated fat or oil can start a fire. Always supervise the
heating of fat and oil. Never extinguish a fire with water;
always use a fire blanket, lid or plate.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!
This appliance should only be connected by a
registered installer.

If the safety instructions and warnings are not
followed, the manufacturer cannot be held
responsible for any resulting damage.

L]

This appliance should only be connected by
a registered installer.

Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (voltage, frequency,
nature of the gas and gas pressure) and the
adjustment of the appliance are compatible.
The voltage, frequency, power, type of gas
and the country for which the appliance has
been designed are shown on the appliance
rating plate.

Check the appliance for transport damage.
Do not connect a damaged appliance.

The walls and the worktop surrounding the

appliance must be heat resistant up to at
least 105 °C.
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® The worktop into which the hob is fitted
should be flat.

® Extraction hoods and other appliances that
extract cooking vapours can affect the safe
operation of appliances that burn gas or
other fuel (including those in other rooms) by
backflowing combustion gases. These gases
can potentially lead to carbon monoxide
poisoning. After installing an extraction hood
or other vapour extractor, the operation of
appliances with flue gas extraction must be
tested by a competent person to ensure that
the combustion gases do not flow back.

2.2 Electrical connection

/\ ELECTRIC SHOCK!

This appliance must be earthed.

® The electrical connection must comply with
national and local regulations.

® For class | appliances, check that your
home’s electrical system provides proper
earthing.

® The wall plug socket and plug should always
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be accessible.

If a stationary appliance is not fitted with a
supply cord and a plug, or with other means
for disconnection from the supply mains
having a contact separation in all poles that
provide full disconnection under overvoltage
category lll conditions, the means for
disconnection must be incorporated in the
fixed wiring in accordance with the wiring
rules. This is also applicable for appliances
with a supply cord and plug when the plug is
not accessible after installing the appliance.
Using an omnipolar switch with a contact
separation of at least 3 mm fitted in the fixed
wiring will fulfil this requirement.

The supply cord must hang freely and should
not be fed through a drawer.

For connecting, use an approved cable with
the correct cable diameters appropriate for
the connection. The cable casing should be
made of rubber (preferably of the HO5V2V2

3.DESCRIPTION

or HO7V2V2 type).

Before connecting the appliance,make sure
the voltage indicated on the rating plate
conforms to the voltage in your power mains.
The connection should be adjusted to the
current and fuses.

The appliance should not be connected to
the mains via a multi-plug adapter or
extension cable, as the safe use of the
equipment cannot be guaranteed.

After installation, the parts carrying electrical
current and insulated parts shall be
protected against contact.

/\ WARNING!

Failure to use screws or fasteners for
installation as described in the installation
instructions may result in electric shock.
The disconnection incorporated in the fixed
wiring must comply with AS/NZS 3000.

o s N~

Control panel

Cooking zone front 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Cooking zone rear 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Connected cooking zones 210 x 390 mm / 3.7 kW

Extractor
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4. CONTROL PANEL

36 EN
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13.
14.
15.
16.
17.

17 16 15 14 13 12 11

Pause key

Lock key

Keep warm key

Minute minder key

Timer display

Plus key timer

Minus key timer

Cooking zone key rear left (cooking zone display) and timer symbol
Extraction key (extractor unit display) and timer symbol

. Cooking zone key rear right (cooking zone display) and timer symbol
. Cooking zone key front right (cooking zone display) and timer symbol
. Key Automatic extraction mode

By default the automatic mode is active. When a cooking zone is selected
and a power level (>2) is set, the extractor automatically switches on and
sets the necessary extraction level.

Cooking zone key front left (cooking zone display) and timer symbol
Grease filter symbol

On/Off key

Boost key for a cooking zone and for the extraction

Slider control (from position 0 to position 9) for:
setting a value for a cooking zone and for the extraction
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5.INDICATIONS IN THE DISPLAY

Cooking zone display

n E Power level; 1 = low level / 9 = high level.

Boost level active.

No (suitable) pan on cooking zone (pan detection symbol).

Residual heat indicator; The hob has a residual heat indicator for each cooking
zone to show those which are still hot. Although the hob is switched off, the
indicator ‘H’ will remain on for as long as the cooking zone is hot! Avoid
touching them when this indicator is lit.

Danger! Risk of burns.

Child safety lock active.

Automatic heat-up function active.

Keep warm function active.

Pause function active.

Connected Multizone induction zones active.

Extractor unitdisplay

n E Extractor speed level: 1 = low level / 8 = high level.
E ﬁ Boost levels active.
E Odour filter saturation indication.
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Timer display

- Timer has not been set.

m Timer has been set (1 hour and 25 minutes).

6. SAFETY

/\ Before use, read safety instructions.

6.1 Temperature safety

A sensor continuously measures the
temperature of certain parts of the hob. Every
cooking zone is equipped with a sensor that
measures the temperature of the bottom of the
pan to avoid any risk of overheating when a pan
boils dry. In case of temperatures rising too
high, the cooking level is reduced automatically
or the hob switches off automatically.

6.2 Cooking-time limiter

A\ The cooking-time limiter is a safety function
of your cooking appliance. It will operate if you
forget to switch off your hob. Depending on the
power level you have chosen, the cooking time
will be limited as follows:

5

5

4

1,5

1,5

1,5

5 min (then switches back to

3
4
5
6
7 15
8
9
P level 9)

(boost)

Maximum operating time (in
Power level hours, minutes)
1 6
2 6

7.BEFORE FIRST USE

7.1 Use of the touch keys
and slide control

Place the tip of your finger flat on a key or the
slide control to achieve the best results. You do
not have to apply any pressure. The touch keys
only react to the light pressure of a fingertip.

Do not operate the controls with any other
objects.

7.2 Induction noises

A ticking sound
This is caused by the capacity limiter on the left
and right zones. Ticking can also occur at lower
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6.3 Power management

Two cooking zones one in front of the other
effect each other. When both of these cooking
zones are switched on at the same time, the
power is automatically shared between them.
When the Boost function is selected, the other
cooking zone will be set to a somewhat lower
setting. If a cooking zone is set at boost and
you want to set the other one to setting 9, the
cooking zone with boost will automatically go to
a lower setting. Automatic heat-up function is
deactivated.

cooking levels.

Pans are making noise

Pans can make some noise during cooking.
This is caused by the energy flowing from the
hob to the saucepan. At high levels, this is
perfectly normal for some pans. It will not
damage either the pans or the hob.

The fan is making noise

To enlarge the lifespan of the electronics, the
appliance is equipped with a fan. If you use the
appliance intense, the fan is activated to cool
down the appliance and you will hear a buzzing
sound. The fan runs on for several minutes
after the hob has been switched Off.
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7.3 Appropriate pans
Induction cooking requires a pan with a thick
flat bottom (minimum 2.25 mm). Use pans
made of magnetic material or pans with a
sandwich bottom. The best pans to use have
the Class Induction quality mark. Other pans
provide a lower performance. Pans made of
copper, aluminum or ceramic material are not
appropriate.

A Only use pans with a flat bottom. A hollow
or rounded bottom can interfere with the
operation of the empty cooking protection,
causing the appliance to become too hot. This
may lead to damages. Damage caused by
using pans that are not appropriate or that boil
dry is excluded from the guarantee.

A Pans that have been used on a gas hob
cannot be used on an induction hob.

/A Be careful with thin enamelled sheet-steel
pans! The enamel may become damaged at
high settings if the pan is too dry. High power
level settings may cause the bottom of the pan
to warp.

Minimum pan diameter

The minimum pan diameter per zone is as
follows:

®* @160 mm: minimum pan diameter 90 mm.
® 200 mm: minimum pan diameter 110 mm.
® Octa zone: minimum pan diameter 110 mm.

You will achieve the best results by using a pan
with the same diameter as the zone. If a pan
is too small, the zone will not work.

A pan used on connected Bridge induction
cooking zones must have a diameter of at least
230 mm.

/\ Grains of sand may cause scratches which
cannot be removed. Only put pans with a clean
bottom on the hob. We recommend that you lift
pans and not slide them over the hob.

Induction

rg

/7

* 2+ 2

v F

* %
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7.4 Pan detection

® The pan detection system automatically
detects a pan that is put on a cooking zone.
The display of this cooking zone lights up
more intensely and the dot stops flashing.

® |f the hob does not detect a (ferrous) pan
after a pan is put on a cooking zone, the pan
detection symbol flashes in the display. After
20 seconds, the cooking zone switches off.

7.5 Cooking levels

The cooking zones have 9 levels and a ‘boost’
level (P). Set the cooking level by touch and
slide over the slide control. By slide over the
slide control, the cooking setting is changed. By
move to the right, the level increasing, while
moving to the left decreases the level. When
you move your finger away from the slide
control, the cooking zone starts to operate at
the level set.

Boost function

® You can use the ‘boost’ function to cook at
the highest cooking level during a short
period of time (max. 5 minutes). After the
maximum boost time the power will be
reduced to setting 9.

® The Boost function is not available when
Bridge induction cooking zones are
connected!

7.6 Use of the downdraft

" -
g -
-

=
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T
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Preferably cook with a lid on the pan; this
reduces cooking odors and energy

consumption. If desired, place the lid on the pan

8. OPERATION OF THEHOB

A Please read the chapter ‘Before first use’
very carefully before you start cooking.
This prevents incorrect use of the hob.

8.1 Start cooking

1. Touch and hold the on/off key until you hear

an audio signal.

® All displays light up; the induction hob is in
standby mode.

® The cooking zones and the exraction unit

have power level zero.

If the hob is not used for 20 seconds, it will shut
off automatically.

2. Place a suitable pan on the cooking zone.

® The cooking zone automatically detects the
pan; the display of this cooking zone lights

up more intensely and the dot stops flashing.

As long as the dot is not flashing, the cooking
zone is selected and the power level can
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at an angle with the opening to the exhaust
side. This ensures optimal extraction.

v

be set.

3.

When the response time has elapsed, or

during cooking, you can activate the cooking
zone by manually selecting the display of the

desired cooking zone.

4. Within 10 seconds, set the power level by
touching the slide control.

The cooking zone starts at the level that has
been set.

The extraction unit switches on automatically
from position 3. The extraction unit can be
switched on manually at position 1 and 2.
The extractor unit automatically switches on
with the necessary extraction speed. By
default the automatic extraction mode is
active.

Set a higher or lower level with the slide
control.

Touch the key ‘Automatic extraction mode’ to
deactivate the automatic extraction mode.
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The extraction can now be set manually, if

desired. See ‘Operating the extractor unit’.
® After 10 seconds the slide control will switch
off and the cooking time counter is hidden.

8.2 Boost

You can use the boost function to cook for max.
5 minutes at the highest cooking level. You can
use the Boost function for a maximum of two
cooking zones alongside each other at the
same time.

1. Touch power level P to select the Boost
function.

® 'P’shows on the display.

® After the maximum boost time the power will
be reduced to power level 9.

8.3 Pan detection symbol

When the pan detection symbol appears in the
display:

O, g =

® you have not placed a pan on the correct
cooking zone;

® the pan you're using is not suitable for
induction cooking;

¢ the pan is too small or not properly centred
on the cooking zone.
The cooking zone will not work unless there
is a suitable pan on the cooking zone.

8.4 Finish cooking

1. Set the power level to ‘0" to switch off the
cooking zone.

2. Switch off the induction hob by touching the
On/off key.

A Symbol H will appear in the display of the

cooking zone which is too hot to touch. The
symbol disappears when the surface has
cooled down to a safe temperature. It can also
be used as an energy saving function; if you
want to heat other pans, use the cooking zone
that is still hot.

8.5 Switch on the
automatic heat-up function

This function sets the cooking zone at the
highest level in order to bring your pan rapidly
up to the required temperature. After a given
time interval, the power level returns to the
established level. This function is available for
power level 1 to 8.

Heat-up Automatic time
(seconds)

48

144

230

312

408

120

168

216

not available

Power level

T[o[o[~N[o]a]s[w[N][=

not available

1. Switch on the hob and select the desired
cooking zone .

2. Touch and hold the slide control for at least 3
seconds at the desired level (from 1 to 8).

® An ‘A appears in the display alternating with
the selected power level. When the
automatic heat-up time has expired, the
cooking zone will switch automatically to the
selected level which will show permanently
on the display.

3. To stop the automatic heat-up function,

select the cooking zone and touch the slide

control.

8.6 Switch on the keep
warm function

1. Switch on the hob and put a suitable pan on

a cooking zone.

2. Touch the cooking zone key of the desired

cooking zone.

® The ‘0’ of the selected cooking zone will light
up clearly and a single beep sounds.

3. Touch the keep warm key.
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® The keep warm symbol ‘u’ appears in the
display. The keep warm function is selected.

4. Set the power level to ‘0" or touch the keep
warm key to switch off the keep warm function.

8.7 Connecting the
Multizone induction
cooking zones

Two Multizone induction cooking zones can be
connected to each other. This creates one large
zone that can be used, for example, with a grill
plate or a fish pan on the same power level.
The pan must be large enough to cover the
centres of the front and rear Multizone induction
cooking zone (at least 23 cm).

Connection of Multizone induction cooking
zones

1. Switch on the hob.

2. Simultaneously touch the left-hand side or
right-hand side cooking zone keys.

® The rear cooking zone display shows a
connection symbol to indicate that the two
cooking zones are connected.
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3. Set the power level by touching the slide

control.

® The front cooking zone display shows the
power level.

Disconnection of Multizone induction
cooking zones

1. Simultaneously touch the cooking zone keys
of the connected cooking zones.

® The connection symbol will disappear on the
rear cooking zone display.

8.8 Pause cooking

This function stops the cooking activity
temporarily (max. 10 minutes); timers are also
paused.

1. Touch the pause key for at least 1 second.
® All the displays show the pause symbol.

2. To continue cooking, touch the pause key for

at least 1 second until it flashes.

3. Touch any other key within 10 seconds and

the cooking process will continue.

® The hob will automatically switch off after 10
minutes if the pause function is not switched
off in the meantime.
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Recall function

If the hob was switched off accidentally with the
Onl/off key, all settings can be restored using
the recall function.

1. Touch the on/off key again within 5 seconds.
® The pause key is flashing.

2. Touch the pause key within 6 seconds.

® The previous settings are active again.

8.9 Using the minute
minder

The minute minder is not connected to a
cooking zone. The minute minder does not
switch off a cooking zone.

The hob is switched on and no power level has
been set for any cooking zone.

1. Touch the minute minder key to switch on
the minute minder.

® The timer display shows ‘0.00".

2. Use the “+’ or ‘-’ key to set the desired time

(from 1 minute to 9 hours and 59 minutes).

® The left position of the timer display shows
the hours, the other positions the minutes.

® When the time is set, it will begin to
countdown.

® The timer display will show the remaining
time.

® The last 10 minutes will be displayed in
minutes and seconds.

® The timer flashes and the alarm beeps after
the set time has passed.

3. Touch the timer display to stop the alarm.

® The alarm stops automatically after 4
minutes.

Touch the timer display and then touch the ‘-’
key to set the time to ‘0.00' to switch off the
minute minder before the time has passed.

8.10 Using the cooking
timer

The cooking timer is connected to a cooking
zone. After the set time has elapsed, the
cooking zone will switch off automatically.
The hob is switched on and for at least one
cooking zone a power level has been set.

1. Touch the desired cooking zone key.

2. Touch the timer display.

® The timer symbol of the active cooking timer
lights up brightly.

3. Use the ‘+’ or ‘-’ key to set the desired time

(from 1 minute to 9 hours and 59 minutes).

® The left position of the timer display shows
the hours, the other positions the minutes.

® When the time is set, it will begin to
countdown and the timer symbol flashes
slowly.

® The timer display will show the remaining
time.

® The last 10 minutes will be displayed in
minutes and seconds.

® The selected cooking zone will switch off
automatically once the set time has elapsed.

® The timer flashes and the alarm beeps after
the set time has passed.

4. Touch the timer display to stop the alarm.

® The alarm stops automatically after 4
minutes.

All the cooking zones can have a cooking timer
that has been set. The display will always show
the time of the cooking zone with the shortest
time remaining.

Changing the pre-set cooking time
The cooking time can be changed anytime
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during the operation.

1. Touch the relevant cooking zone key.

2. Touch the timer display.

3. Use the ‘+ or ‘-’ key to change the time.

Checking the remaining cooking time

1. Touch the cooking zone key to select the

zone of which you want to see the remaining

time.

* Azone connected to the cooking timer is
identified by a flashing timer symbol above
the cooking zone display.

® The timer will display the remaining time of
the selected cooking zone.

® During the last 10 minutes of countdown, the
remaining time will be displayed in minutes
and seconds.

Switching off the cooking timer

If you want to switch off the cooking timer

before the end of pre-set time:

1. Touch the cooking zone key to select the

zone of which you want to switch off the

cooking timer.

® Azone connected to the cooking timer is
identified by a flashing timer symbol above
the cooking zone display.

2. Touch the ‘-’ key(s) to set the time to ‘0.00'".

® The timer symbol is no longer brightly lit.

8.11 Child safety lock

To activate the child safety lock, the steps
described must be completed within 10
seconds.

1. Switch on the hob.

2. Touch and hold any of the cooking zone
keys for 3 seconds.
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3. Release and slide your finger from 0 to 9
along the slide control.

® All displays show the symbol ‘L.

The hob is now locked. It prevents unintended
switching on. After 20 seconds, the hob will
switch off automatically.

To deactivate the child safety lock, the steps
described must be completed within 10
seconds.

1. Switch on the hob.

2. Touch and hold any of the cooking zone
keys for 3 seconds.

3. Release and slide your finger from 9 to 0
along the slide control.

‘ ‘ 3 ;ec.
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8.12 Locking function for
rapid cleaning during

cooking

1. Touch the lock key.

® The lock key lights up brightly; the settings of
the hob are locked to allow rapid cleaning.

2. Touch the lock key again after the rapid

cleaning to switch off the function.

8.13 Cooking table

Power level Cooking method To be used for

1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces

2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces

3 Warming up Rice

4 Prolonged cooking, thickening, Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
stewing

5 Prolonged cooking, thickening, Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
stewing

6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat

7 Light frying Résti (potato fry-ups), omelettes,

breaded and fried foods, sausages

8 Frying, deep fat frying Meat, chips

9 Quick frying at high temperature Steak
Quick heating Boiling water

9. OPERATION OF THE EXTRACTOR UNIT

/\ By default, the automatic extraction modeis 9.1 Switch off the

active; the key lights up more intensely. In . .
automatic extraction mode the extraction level automatic extraction mode

adjusts automatically to the use of the cooking 1. Touch and hold the on/off key until you hear

zones. e
an audio signal.
Delay function: o * All displays light up; the induction hob is in
If the hob is switched off the extractor unit will standby mode.
?npigft‘éi in follow-up mode for another 15 ® The cooking zones and the extraction unit

have power level zero.
2. Touch the ‘Automatic extraction mode’ key.
® The ‘Automatic extraction mode’ key is now
less brightly lit; the automatic extraction
mode is switched off.
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9.2 Switch off the N
automatic extraction mode

during cooking 9.4 Boost

1. Switch on the hob.

2. Touch the ‘Automatic extraction mode’ key to
switch off the automatic extraction mode.

A cooking zone is operating (level 8) and the

automatic extraction mode is active.

1. Touch the ‘Automatic extraction mode’ key.

® The ‘Automatic extraction mode’ key is now
less brightly lit. The extractor unit can now
be set manually.

3. Touch the extraction key.

® The display of the extractor unit lights up.
9.3 Manua"y switch on the 4. Touch level P to select ‘Boost'.
extractor unit ® The extractor unit switches on at speed level

P (Boost).

1. Touch the extraction key. * 'P’ shows on the display.

® The display of the extractor unit lights up.

2. Set the extractor speed level within 6

seconds by touching the slide control.

® The extractor unit switches on with the
extraction speed that is set.

® Set a higher or lower level with the slide
control.
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9.5 Set a number of
minutes delay time

Use this function to switch off the extractor unit
with a delay of a number of minutes.

A The automatic extraction mode must be
switched off.

1. Switch on the hob.

2. Touch the extraction key and set an extractor
speed level.

3. Touch the timer display.

® The timer symbol of the extractor unit lights
up brightly.

4. Use the ‘+ or -’ key to set the desired delay

time.

® Countdown starts automatically.

® The extractor unit switches off after the time
that has been set.

9.6 Saturation of the
grease filter

After 100 operating hours, the grease filter
symbol is illuminated; it is necessary to perform
maintenance of the grease filter (see
‘Maintenance/Cleaning the filters’). The grease
filter saturation indication is always enabled.

9.7 Saturation of the odour
filter

After 200 operating hours, a flashing ‘C’ will
appear in the extractor unit display; it is
necessary to perform maintenance of the odour
filter.

By default the odour filter saturation indication
is deactivated (when the extraction is operating
in ducted mode). Activate the odour filter
saturation indication if the extraction unit is
installed as a recirculation application.

Activation of the odour filter saturation

indication

1. Touch the extraction key.

2. Again, touch and hold the extraction key for
5 seconds.

® The odour filter signal ‘C’ lights up intensely
for 1 second.

® Now the symbol ‘C’ appears when it is

necessary to perform maintenance of the
odour filter.

Deactivation of the odour filter saturation
indication

1. Touch the extraction key.

2. Again, touch and hold the extraction key for 5
seconds.

® The odour filter symbol ‘C’ blinks twices.

9.8 Reset the memory of
the filter saturation
indication
Reset the memory after replacing the grease
filter and/or the odouir filter.
1. Switch on the hob.
2. Touch and hold the Key ‘Automatic
extraction mode’ for 5 seconds.
® The grease filter symbol or the odour filter
symbol will go off, and the memory starts
counting over again.
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10. USERMENU

The user menu enables the user to set the
signals on the hob as desired. This concerns
both audio (tone and volume) and visual

signals.

1. Touch the on/off key twice within three

seconds.

® The pause key is blinking.

2. Touch and hold the pause key.

3. Then, touch each cooking zone key
clockwise (start with the cooking zone key
on the front left).

4

W

. Release pause key.
‘U’ is flashing alternately with a number ‘0" on

the cooking zone display on the rear left.

® The configuration value appears in the
cooking zone display on the front left.

5. Touch the cooking zone key on the rear left
and choose the correct number of the menu
code (see table).

. Touch the cooking zone key on the front left

and select the correct value (see table).

. Confirm the setting; touch and hold the

on/off key until you hear an audio signal.

Menu code |Description Configuration value

u2 Volume key sound 0-1-2-3

U3 Volume alarm signal 0-1-2-3

U4 Lighting level display Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
us Countdown animation (on or off) 0-1

U6 Pan detection (on or off) 0-1

u7 Audio signal countdown timer 0-1-2
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11.POWERLIMITER

A Setting the power limiter should only be
carried out by a registered and qualified
installer. Please read the safety regulations
and the installation instructions carefully.

The hob is equipped with a power limiter. If the
total power of operating cooking zones exceeds
the maximum available amount of power, the
power is automatically reduced. The display of
the cooking zone who is being reduced in its
power is first flashing; the level is then
automatically reduced to the highest available
power.
® The limiter is set at 7400W by the factory,
but it is possible to change it to 2800W,
3500W or 4500W.

Power limiter configuration

Make sure there are no pots or pans on the hob
before you start!

1. Disconnect the appliance from the main
power supply by removing the power connector
from the socket, by removing the fuse or turning
the circuit breaker off.

2. Reconnect the appliance to the power
supply.

® The keep warm key is flashing.

® Perform, within 2 minutes after
reconnecting the hob to the power
supply, the following steps.

* Make sure all cooking zones are switched
off.

3. Touch and hold the keep warm key.

4. Then, touch each cooking zone key

counterclockwise (start with the cooking zone

key on the front right).

5. Release the keep warm key.

® 'C’is flashing alternately with ‘0’ on the
cooking zone display on the rear left.

® The configuration value appears in the
cooking zone display on the front left.

6. Touch the cooking zone key on the rear left

and choose ‘8' by using the slide control.

e ’'C’is flashing alternately with ‘8' on the
cooking zone display on the rear left.

7. Touch the cooking zone key on the front left

and select the power limitation wanted with the

slide control (see table).

8. Then, touch and hold the On/off key until all

the display segments disappear.

® The hob is now ready for use with the
selected power limiter active.

EN 49


https://manualsfile.com

gs:nttipcﬂ slide Setting of the power limiter
0 7400W
1 4500W
2 3500W
3 2800W

12. CAREAND CLEANING
12.1 Cleaning

Daily cleaning

¢ Although food spills cannot burn into the
glass, we nevertheless recommend you to
clean the hob immediately after use.

® Best for daily cleaning is a damp cloth with a
mild cleaning agent.

* Dry with kitchen paper or a dry teacloth.

Stubborn stains

® Stubborn stains can also be removed with a
mild cleaning agent such as washing-up
liquid.

* Remove watermarks and lime scale with
vinegar.

® Metalmarks (caused by sliding pans) can be
difficult to remove. Special agents are
available.

® Use a glass scraper to remove food spills.
Melted plastic and sugar is also best
removed with a glass scraper.

A Never use abrasives. They leave
scratches in which dirt and lime scale can
accumulate. Never use anything sharp such
as steel wool or scourers.

12.2 Water collector

It is recommended to check and empty the
water collector every two weeks.

12.3 Cleaning the grid and
filters

1. Remove the grid from the extraction inlet.
2. Carefully slide the grease filter off the grid.
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® Clean the grid with hot water and neutral
soap, without using abrasive sponges (do
not use detergents!). Do not wash the grid in
a dishwasher.

® Clean the grease filter, when in use, at least
every week (or when the filter saturation
indication system indicates this necessity).
This will maintain good performance of the
extractor and prevent a potential fire hazard,
caused by excessive grease build-up.

® Clean the filter with a non-aggressive
detergents, preferably by hand or else in the
dishwasher, which must be set to a low
temperature and a short cycle.

-3, \/

13. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!

If you see a crack in the glass top (however
small), switch off the hob immediately and
disconnect it from the power mains. Contact the
service department.

&

Odouir filter (recirculation use)

/\ WARNING!

Depending on type, filter can be or cannot be
regenerated. Refer to the leaflet provided with
the filter.

If the appliance does not work properly, this
does not always mean that it is defective. Try to
deal with the problem yourself first by checking
the table below. You can also take a look on our
website for more information. If the problem
continues, contact the service department.

Symptom Possible cause

Solution

The display lights up when the
hob is activated for the first
time.

This is the standard set-up
routine.

Normal operation.

The fan runs on for several
minutes after the hob has
been switched off.

The hob is cooling.

Normal operation.

A slight smell is noticeable the
first few times the hob is used.

The new appliance is heating
up.

This is normal and will
disappear once it has been
used a few times. Ventilate the
kitchen.

The pans make a noise while
cooking.

This is caused by the energy
flowing from the hob to the
saucepan.

At high levels this is perfectly
normal for some pans. It will not
damage either the pans or the
hob.

You have switched on a cooking
zone, but the display shows u.

The pan you are using is not
suitable for induction cooking,
or has a to small diameter.

Use a suitable pan.

A cooking zone suddenly stops
working and you hear a signal.

The time that has been set for
the timer has ended.

Touch the left or right timer key
to stop the alarm.
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The hob is not working and

nothing appears in the display.

There is no power supply due to
a defective cable or a faulty
connection.

Check the fuses or the electric
switch (if there is no plug).

A fuse blows as soon as the
hob is switched on.

The hob has been wrongly
connected.

Contact a professional installer.

L shows on the display.

Child safety lock is activated.

See chapter ‘Operation of the
hob/Child safety lock’.

C shows on the display of the
extractor unit.

Saturation of the odour filter.

It is necessary to perform
maintenance of the odour filter
(see ‘Cleaning the grid and
filters’).

Error code ER 03 and
continuous beep.

You have pressed two or more
keys at the same time.

Do not operate more than one
key at the same time.

The control panel is dirty or has
water lying on it.

Clean the control panel.

Error code ER21.

Overheating.

Let the hob cool down.

Error code E2.

Excess temperature of the
induction element. Empty
cookware might have been
used.

Do not heat empty cookware.

Error code E3.

Wrong pan.

Use appropriate pans.

Error code ES8.

Malfunction of the extractor unit.
The extractor unit may be
blocked.

Remove any blockages and
clean the extractor unit.

Other error codes.

Contact the service department.

14. TECHNICAL SPECIFICATIONS

14.1 Technical data

Hob
Unit Value
Product type Built-in
Dimensions Width mm 600/750/830
Depth mm 510/520
Height mm 230
Power supply voltage/frequency V/Hz 220-240V~50/60Hz
380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~
Power w 7620
Weight Kg 21
Extraction unit
Airflow max* - Exhaust installation m3/h 450
Noise max* - Exhaust installation dBA 63
Extraction unit power w 220

* Maximum speed (boost excluded)
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14.2 Information according
regulation (EU) 66/2014

Measurements according EN60350-2

Type of hob

Induction hob

Number of electric cooking zones and/or areas

4

Heating technology Induction cooking
zones and cooking
areas

For non-circular cooking zones or areas: lenght and width of useful 210 x 190 mm

surface area per electric heated cooking zone or area

) in Whkg

Energy consumption per cooking zone or area calculated per kg (EC ... [210x190 mm:
1

92.0 Wh/kg
@210 mm:
160.3 Wh/kg
2160 mm:
181.0 Wh/kg

Energy consumption for the hob calculated per kg (EC ... noo) in Wh/kg 181

15. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Disposal of packaging and
appliance

In the manufacturing of this appliance durable
materials were used. Make sure to dispose of
this equipment responsibly at the end of its
lifecycle. Ask the authorities for more
information regarding this.

The appliance packaging is recyclable. The
following may have been used:

® cardboard;

® polythene film (PE);

® CFC-free polystyrene (PS hard foam).
Dispose of these materials in a responsible

manner and in accordance with government
regulations.

E As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is

marked with the symbol of a crossed-out
wheeled dustbin. This means that at the end of
its working life, the product must not be
disposed of as urban waste. It must be taken to
a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance separately
avoids possible negative consequences for the
environment and health deriving from
inappropriate disposal and enables the
constituent materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and resources.

Declaration of conformity

cees

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions and

Regulations, and GB Regulations and the
requirements listed in the standards referenced.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

A jADVERTENCIA! ]
iLEAATENTAMENTE Y CONSERVELA PARA FUTURAS
CONSULTAS!

1.1 Generalidades

El fabricante no se hace responsable de ningun dafo que
resulte de no sequir las instrucciones de seguridad y
advertencias.

La garantia no cubre los dafios causados por una conexion
incorrecta, un montaje incorrecto o un uso incorrecto.

A (SUPERFICIE CALIENTE!

Este aparato y las partes accesibles se calentaran durante
el uso. No toque las partes calientes. Mantenga a los nifios
menores de 8 afos alejados del aparato a menos que estén
bajo supervision continua.

A iPELIGRO DE INCENDIO!

- ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
en las superficies de coccion.

« ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite en una placa
sin supervision puede ser peligroso y puede provocar un
incendio.

» No intente apagar NUNCA un fuego con agua. En su
lugar, apague el aparato y, después, cubra las llamas con,
por ejemplo, una tapa o una manta ignifuga.

iNOTA!

iPRECAUCION! El proceso de coccion debe supervisarse.
A corto plazo, el proceso de coccidén debe supervisarse
continuamente.

A jADVERTENCIA!

Use unicamente protectores de placa disefiados por el
fabricante del aparato de coccion o indicados por el
fabricante del mismo en las instrucciones de uso como
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adecuados o protectores de placa incorporados en el
aparato. El uso de protectores inapropiados puede causar
accidentes.

Si se permite un cajon debajo del aparato (véanse las
instrucciones de instalacion), sin una parte inferior
intermedia, no se deberia utilizar para almacenar
objetos/materiales altamente inflamables.

Asegurese de que haya un espacio adecuado de unos
pocos centimetros entre la parte inferior de la placa y el
contenido de los cajones.

La placa solo se debe utilizar para la preparaciéon de
comida.

Este aparato esta disefiado unicamente para uso
domeéstico.

No caliente latas cerradas en la placa. Habra una
acumulacién de presion que hara que las latas exploten.
Usted podria resultar herido o escaldado.

No cubra nunca el aparato con un pafo o algo similar. Si
el aparato sigue estando caliente o esta encendido, existe
un riesgo de incendio.

No utilice el aparato como encimera. El aparato puede
encenderse accidentalmente o estar aun caliente, algo que
significa que los objetos podrian fundirse, calentarse o
incendiarse.

No utilice el aparato a temperaturas inferiores a 5 °C.

El aparato no deberia colocarse ni utilizarse al aire libre.
Cuando utilice la placa por primera vez, notara un “olor
nuevo”. No se preocupe, esto es normal. Si la cocina esta
bien ventilada, el olor desaparecera pronto.

El aparato no esta disefiado para funcionar con un
temporizador externo ni con un sistema de control remoto
independiente.

No abra nunca la carcasa del aparato.

Por motivos de seguridad eléctrica, el aparato no se debe
limpiar con limpiadores de alta presion o limpiadores a
vapor.
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« La parte superior de ceramica es extremadamente
resistente, pero no irrompible. Por ejemplo, un tarro de
especias o un utensilio afilado que cae sobre él podria
hacer que se rompa.

 Si decide dejar de utilizar el aparato debido a un fallo, le
recomendamos que quite el cable después de desconectar
el enchufe de la toma de corriente. Lleve el aparato al
lugar de eliminacién de residuos de su municipio.

A jADVERTENCIA!

ADVERTENCIA: Si la superficie esta rajada, apague el

aparato para evitar la posibilidad de descarga eléctrica.

Placa vitroceramica rota

- Apague inmediatamente todos los quemadores y cualquier
elemento de calentamiento eléctrico y aisle el aparato de
la alimentacion.

« No toque la superficie del aparato.

» No utilice el aparato.

A jADVERTENCIA!

Hogares con nifios y personas con necesidades

especiales

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios o mas,

asi como por personas con capacidades fisicas, psiquicas o

sensoriales reducidas, o por quienes no tengan los

conocimientos y la experiencia necesarios, siempre que
estén supervisados e instruidos acerca del uso seguro del
aparato y comprendan los riesgos que conlleva.

« No permita que los nifios jueguen con el aparato.

« No permita que los nifios limpien o realicen mantenimiento
en el aparato a menos que estén supervisados.

« No guarde objetos que los nifios puedan encontrar
interesantes en los armarios situados encima o detras del
aparato.

« Las zonas de coccién/quemadores se calientan durante el
uso y permanecen calientes un rato después. Mantenga a
los nifios pequefios alejados de la placa durante la coccion
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e inmediatamente después de ésta.

1.2 Placa de induccion con extractor integrado

No coloque objetos metalicos como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de la placa de
coccidén, ya que podrian calentarse.

El proceso de coccién se parara automaticamente en
cuanto quite la sartén de la placa. Acostumbrese a apagar
la zona de coccidén o la placa manualmente para evitar
encender el aparato accidentalmente.

Después de su uso, apague el elemento de la placa con
los controles y no confie so6lo en el detector de sartenes.
Recuerde que, si la placa se utiliza con un ajuste alto, el
tiempo de calentamiento sera muy corto. No deje la placa
desatendida si esta utilizando una zona en un ajuste alto.
Cuando utilice la placa de induccidén, mantenga los objetos
gue sean sensibles a los campos magnéticos (tarjetas de
crédito, tarjetas bancarias, discos, relojes y articulos
similares) lejos de la placa. Aconsejamos a cualquier
persona con marcapasos que consulte primero a su
cardidlogo.

No utilice nunca papel de aluminio para cocinar ni coloque
productos envasados en aluminio sobre la placa. El
aluminio se fundiria y dafaria irreparablemente su
dispositivo.

A jADVERTENCIA!
jRiesgo de muerte, el peligro de envenenamiento por la
compuerta de contratiro de gases de combustion!

No utilice nunca el aparato para extraer aire mientras
utiliza una cocina que consuma aire de la habitacion, a
menos que la habitacion esté suficientemente ventilada.
Los aparatos de cocina que consumen aire en la
habitacion (como equipos que se calientan con gas,
aceite, madera o carbdn, géiseres, aparatos de agua
caliente) extraen el aire de combustion de la habitacion y
transportan estos gases fuera a través de la salida (por
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ejemplo, chimenea).

En combinacion con una campana extractora activada, el
aire se extrae de la cocina y de las habitaciones
adyacentes. Esto crea una presidén negativa si el
suministro de aire es insuficiente. Los gases venenosos de
la chimenea o el canal de salida son después enviados de
vuelta a la zona de estar.

« jProporcionar siempre una ventilacién adecuada!

« Cuando la unidad de extraccion y los aparatos
alimentados con energia distinta de la electricidad estén
funcionando simultaneamente, la presion negativa en la
sala no debera superar los 4 Pa (4 x 10° bar).

« Deben cumplirse las normativas locales relativas a la
descarga de aire.

A jDESCARGA ELECTRICA!

Evite el riesgo de descarga eléctrica; asegurese de que el

aparato esta apagado antes de limpiarlo.

 iNo use la unidad de extraccion si el filtro de grasa no se
ha instalado correctamente!

« Para evitar que la grasa caliente se queme, solo deberia
freir bajo una supervision continua.

 Limpie los filtros a tiempo.

« iSiga las instrucciones del manual para limpiar o sustituir
los filtros de grasa y/o los filtros de carbon!

A iPELIGRO DE INCENDIO!

- Hay riesgo de incendio si no se siguen las instrucciones de
limpieza o sustitucion de los filtros de grasa y/o de carbén.

» Los depositos de grasa en los filtros de grasa metalicos
pueden provocar un incendio. No flamee nunca en una
zona de coccidn con el extractor encendido. Las llamas
altas pueden causar un incendio. Utilice siempre el
aparato con el filtro de grasa metalico. Limpie el filtro de
grasa frecuentemente.

» La grasa o el aceite sobrecalentados pueden provocar un
incendio. Supervise siempre el calentamiento de la grasa y
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el aceite. No apague nunca un fuego con agua; use
siempre una manta ignifuga, una tapa o una placa.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ |ADVERTENCIA!
Este dispositivo s6lo deberia ser conectado por
un instalador registrado.

Si no se siguen las instrucciones y advertencias
de seguridad, el fabricante no puede ser
considerado responsable de los dafios
resultantes.

* Este dispositivo s6lo deberia ser conectado
por un instalador registrado.

* Antes de la instalacion, asegurese de que
las condiciones de distribucién locales
(tension, frecuencia, naturaleza del gas y
presion del gas) y el ajuste del aparato sean
compatibles.

* El voltaje, la frecuencia, la potencia, el tipo
de gas y el pais para el que se ha disefiado
el aparato se indican en la placa de
caracteristicas del mismo.

® Compruebe si el aparato presenta dafios
debidos al transporte.

* No conecte un aparato dafiado.

® Las paredes y la encimera que rodean al
aparato deben ser resistentes al calor hasta
al menos 105 °C.

¢ Laencimera en la que se coloca la placa
deberia ser plana.

® |Las campanas extractoras y otros aparatos
que extraen vapores de la coccion pueden
afectar al funcionamiento seguro de los
aparatos que queman gas u otro
combustible (incluidos los de otras salas) por
el flujo de retorno de los gases de
combustion. Estos gases pueden llevar
potencialmente a envenenamiento por
monoxido de carbono. Después de instalar
una campana de extraccion u otro extractor
de vapor, el funcionamiento de los aparatos
de extraccién de gases de combustion
debera ser comprobado por una persona
competente para asegurarse de que los
gases de combustion no vuelven a fluir.

2.2 Conexion eléctrica

A {DESCARGA ELECTRICA!

Este aparato debe estar conectado a tierra.

® La conexién eléctrica debe cumplir con las
normativas nacionales y locales.

Para aparatos de clase |, compruebe que el
sistema eléctrico de su hogar disponga de
una conexion a tierra adecuada.

La toma de corriente de la pared y el
enchufe deberian ser siempre accesibles.

Si un aparato estacionario no esta equipado
con un cable de alimentacién y un enchufe,
0 con otros medios de desconexién de la red
eléctrica que tengan una separacion de
contacto en todos los polos que
proporcionen una desconexién completa en
caso segun las condiciones de la categoria
I, los medios de desconexién deben estar
incorporados en el cableado fijo de acuerdo
con las normas de cableado. Esto también
es aplicable a aparatos con cable de
alimentacioén y enchufe cuando no se puede
acceder al enchufe después de instalar el
aparato. El uso de un interruptor omnipolar
con una separacioén de contacto de al menos
3 mm instalado en el cableado fijo cumplira
con este requisito.

El cable de alimentacion debe colgar
libremente y no deberia introducirse a través
de un cajon.

Para la conexion, utilice un cable aprobado
con los diametros de cable apropiados para
la conexion. La carcasa del cable deberia
ser de caucho (preferiblemente de tipo
HO5V2V2 o HO7V2V2).

Antes de conectar el aparato, asegurese de
que el voltaje indicado en la placa de
caracteristicas esta conforme con el voltaje
de su red eléctrica.

La conexién deberia ajustarse a la corriente
y a los fusibles.

El aparato no se deberia conectar alared a
través de un adaptador multienchufe o
alargador, ya que no se puede garantizar el
uso seguro del equipo.

Después de la instalacion, las piezas que
llevan corriente eléctrica y las piezas
aisladas deberan estar protegidas contra el
contacto.

/\ ;ADVERTENCIA!

Si no se utilizan tornillos o fijaciones para la
instalacion como se describe en las
instrucciones de instalacion, se puede
producir una descarga eléctrica.
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3. DESCRIPCION

60 ES

1.
2.
3.
4.
5,

Zona de coccién frontal 210 x 190 mm / 2,1 kW (refuerzo 3,0 kW)
Zona de coccién trasera 210 x 190 mm / 2,1 kW (refuerzo 3,0 kW)
Zonas de coccion conectadas 210 x 390 mm / 3,7 kW

Extractor

Panel de control
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4. PANELDE CONTROL

© N o o kN2

14.
15.

16

17 16 15 14 13 12 11

Tecla de pausa

Tecla de bloqueo

Tecla mantenimiento calor
Tecla minutero

Pantalla temporizador
Temporizador tecla mas
Temporizador tecla menos

Tecla de la zona de coccion trasera izquierda (pantalla de la zona de
coccién) y simbolo del temporizador

Llave de extraccion (pantalla unidad extractor) y simbolo del temporizador

. Tecla de la zona de coccidn trasera derecha (pantalla de la zona de

coccién) y simbolo del temporizador

. Tecla de la zona de coccién frontal derecha (pantalla de la zona de

coccién) y simbolo del temporizador

. Tecla modo de extraccion automatico

Por defecto, el modo automatico esta activo. Cuando se selecciona una
zona de coccién y se configura un nivel de potencia (>2), el extractor se
enciende automaticamente y configura el nivel de extraccion necesario.

. Tecla de la zona de coccién frontal izquierda (pantalla de la zona de

coccién) y simbolo del temporizador
Simbolo del filtro de grasa
Tecla encendido/apagado

. Tecla de sobrecalentamiento para una zona de coccién y para la

extraccion

. Control deslizante (desde la posicion 0 a la posicion 9) para: configurar un

valor para una zona de coccioén y para la extraccion
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5.INDICACIONES EN LAPANTALLA

Indicacion de lazonade coccion

n E Nivel de potencia; 1 = nivel bajo / 9 = nivel alto.

Nivel de refuerzo activo.

No hay una sartén (adecuada) en la zona de coccion (simbolo de deteccién de
la sartén).

Indicador de calor residual; la placa dispone de un indicador de calor residual
para cada zona de coccién para mostrar aquellas que aun estan calientes.
jAunque la placa esté apagada, el indicador 'H' permanecera encendido
mientras la zona de coccion esté caliente! Evite tocarlas cuando este indicador
esté encendido.

iPeligro! Riesgo de quemaduras.

Bloqueo de seguridad de nifios activo.

Funcion de calentamiento automatico activa.

Funcién mantenimiento de calor activa.

Funcién de pausa activa.

Zonas de induccion del Multizone conectado activas.

Pantalla unidad extractor

n E Nivel de velocidad extractor: 1 = nivel bajo / 8 = nivel alto.

E ﬁ Niveles de refuerzo activos.

E Indicacién de saturacion del filtro de olores.
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Pantalla temporizador

- No se ha configurado el temporizador.

m Se ha configurado el temporizador (1 hora y 25 minutos).

6. SEGURIDAD

A Antes del uso, lea las instrucciones de
seguridad.

6.1 Seguridad de
temperatura

Un sensor mide continuamente la temperatura
de determinadas partes de la placa. Cada zona
de coccion esta equipada con un sensor que
mide la temperatura del fondo de la sartén para
evitar cualquier riesgo de sobrecalentamiento
cuando la sartén hierve seca. En caso de
aumentos de temperatura demasiado altos, el
nivel de coccién se reduce automaticamente o
la placa se apaga automaticamente.

6.2 Limitador del tiempo de
coccidn

A El limitador del tiempo de coccién es una
funcién de seguridad de su aparato de coccion.
Funcionara si olvida apagar su placa. En
funcion del nivel de potencia que haya elegido,

el tiempo de coccion se limitara de la siguiente
manera:

5

5

4

1,5

1,5

1,5

5 min (a continuacion, vuelve

3
4
5
6
7 15
8
9
P al nivel 9)

(boost)

Nivel de Tiempo de funcionamiento
potencia maximo (en horas, minutos)
1 6

2 6

7.ANTES DELPRIMERUSO

7.1 Uso de las teclas
tactiles y el control
deslizante

Coloque la punta de su dedo sobre una tecla o
el control deslizante para lograr los mejores
resultados. No tiene que ejercer presion. Las
teclas tactiles sélo reaccionan ante una ligera

6.3 Control de la potencia
Dos zonas de coccidn, una delante de la otra,
actian entre si. Cuando ambas zonas de
coccion se encienden al mismo tiempo, la
potencia se comparte automaticamente entre
ellas. Cuando se selecciona la funcién Boost
(Refuerzo), la otra zona de coccion se
configura a un nivel algo mas bajo. Si una zona
de coccion se configura en Boost y desea
configurar la otra a la posicion 9, la zona de
coccion con Boost (refuerzo) cambiara
automaticamente a una posicion inferior.
Funciéon de calentamiento automatico
desactivada.

presion de la punta de un dedo.
No utilice los controles con ningun otro objeto.

7.2 Ruidos de induccién

Un sonido de tictac

Esto es causado por el limitador de capacidad
de las zonas izquierda y derecha. El tictac
también puede ocurrir a niveles de coccion
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mas bajos.

Las sartenes hacen ruido

Las sartenes pueden hacer algo de ruido
durante la coccion. Esto es causado por la
energia que fluye de la placa a la cacerola. A
niveles altos, esto es perfectamente normal
para algunas sartenes. No dafiara ni las
sartenes ni la placa.

El ventilador hace ruido

Para aumentar la vida util de los componentes
electronicos, el aparato esta equipado con un
ventilador. Si utiliza el aparato de forma
intensa, el ventilador se activa para enfriarlo y
oira un sonido de zumbido. El ventilador
funciona durante varios minutos después de
que se haya apagado la placa.

7.3 Sartenes apropiadas

La coccién por induccién requiere una sartén
con un fondo plano grueso (minimo 2,25 mm).
Utilice sartenes de material magnético o
sartenes con un fondo tipo sandwich. Las
mejores sartenes para usar tienen la marca de
calidad Class Induction (Clase de Induccion).
Otras sartenes dan un rendimiento inferior. Las
sartenes hechas de cobre, aluminio o material
ceramico no son apropiadas.

A Use so6lo sartenes con un fondo plano. Un
fondo hueco o redondeado puede interferir en
el funcionamiento de la proteccién de coccién
vacia, haciendo que el aparato se caliente
demasiado. Esto puede provocar dafios. El
dafio causado por el uso de sartenes que no
sean apropiadas o que hiervan en seco queda
excluido de la garantia.

A Las sartenes que se han utilizado en una
placa de gas no se pueden utilizar en una placa
de induccién.

A iTenga cuidado con las sartenes de chapa
de acero esmaltadas! El esmalte se puede
dafar a ajustes altos si la sartén esta
demasiado seca. Los ajustes del nivel de
potencia altos pueden hacer que el fondo de la
sartén se deforme.

Diametro minimo de la sartén

El diametro minimo de la sartén por zona es el

siguiente:

* @& 160 mm: diametro minimo de la sartén 90
mm.

* @200 mm: diametro minimo de la sartén
110 mm.

® Zona octa: diametro minimo de la sartén 110
mm.
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Obtendra los mejores resultados utilizando una
sartén con el mismo diametro que la zona. Si
una sartén es demasiado pequefia, la zona no
funcionara.

Una sartén utilizada en las zonas de coccion
por induccién del Bridge conectado debe tener
un diametro de al menos 230 mm.

A Los granos de arena pueden causar
rasgufios que no se pueden quitar. Coloque
so6lo sartenes con fondo limpio en la placa. Le
recomendamos que levante las sartenes y no

las deslice sobre la placa.
N l ii 7= .
U Induction

T

K~ K T I/ F

7.4 Deteccion de la sartén

® El sistema de deteccion de sartén detecta
automaticamente una sartén que se coloca
en una zona de coccion. El indicador de esta
zona de coccién se ilumina mas
intensamente y el punto deja de parpadear.

¢ Sila placa no detecta una sartén (ferrosa)
después de colocar una sartén en una zona
de coccion, el simbolo de deteccién de
sartenes parpadea en la pantalla. Después
de 20 segundos, la zona de coccién se
apaga.

7.5 Niveles de coccion

Las zonas de coccion tienen 9 niveles y un
nivel de 'boost' (P). Ajuste el nivel de coccion
tocando y deslizando sobre el control
deslizante. Al deslizar por el control deslizante,
se cambia el ajuste de coccion. Al moverse
hacia la derecha, el nivel aumenta, mientras
que al moverse hacia la izquierda disminuye el
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nivel. Al alejar su dedo del control deslizante, la
zona de coccion comienza a funcionar en el
nivel configurado.

Funcién Boost

® Puede utilizar la funcién 'Boost' para cocinar
al nivel mas alto de coccién durante un
breve periodo de tiempo (max. 5 minutos).
Después del tiempo maximo de boost, la
potencia se reducira a la posicion 9.

® La funcién Boost no esta disponible cuando
las zonas de coccion por induccién Bridge
estan conectadas!

7.6 Uso de la compuerta de
contratiro

BT

— )

Cocinar preferentemente con una tapa sobre la
sartén, esto reduce los olores de coccion y el
consumo de energia. Si lo desea, coloque la
tapa en la sartén en angulo con la abertura en
el lado del escape. Esto garantiza una
extraccion optima.

v

X

8. FUNCIONAMIENTO DE LAPLACA

A Por favor, antes de empezar a cocinar, lea
atentamente el capitulo “Antes del primer uso”.
Esto evita un uso incorrecto de la placa.

8.1 Inicio de la coccion

1. Toque y mantenga apretada la tecla de
encendido/apagado hasta que oiga una sefial
de audio.

® Se encienden todas los indicadores; la placa
de induccién esta en modo de espera.

® Las zonas de coccion y la unidad de
extraccion tienen un nivel de potencia cero.

Si la placa no se utiliza durante 20 segundos,
se apagara automaticamente.

2. Coloque una sartén adecuada en la zona de
coccion.

® |a zona de coccion detecta
automaticamente la sartén; el indicador de
esta zona de coccion se ilumina mas
intensamente y el punto deja de parpadear.

Mientras el punto no parpadee, se selecciona la
zona de coccién y el nivel de potencia pued
econfigurado.

3. Cuando haya transcurrido el tiempo de
respuesta, o durante la coccion, puede activar
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la zona de coccidn seleccionando
manualmente el indicador de la zona de
coccion deseada.

4. En unos 10 segundos, configure el nivel de

potencia tocando el control deslizante.

® La zona de cocciéon comienza en el nivel que
se ha configurado.

® La unidad de extraccion se activa
automaticamente desde la posicién 3. La
unidad de extraccion se puede conectar
manualmente en las posiciones 1y 2.

® La unidad del extractor se activa
automaticamente con la velocidad de
extraccion necesaria. Por defecto, el modo
de extraccién automatico esta activo.

® Configure un nivel mas alto o mas bajo con
el control deslizante.

* Toque la tecla 'Modo de extraccion
automatico' para desactivar el modo de
extraccion automatico.

Ahora, la extraccion se puede configurar
manualmente, si asi se desea. Véase
'Funcionamiento de la unidad del extractor'.

® Después de 10 segundos, el control

deslizante se apagara y el contador del
tiempo de coccion se ocultara.
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8.2 Boost

Puede utilizar la funciéon Boost para cocinar
durante un maximo de 5 minutos al nivel de
coccion mas alto. Puede utilizar la funcion
Boost para un maximo de dos zonas de
coccion al mismo tiempo.

1. Toque el nivel de potencia P para
seleccionar la funcién Boost.

® 'P'se muestra en la pantalla.

® Después del tiempo maximo de boost, la
potencia se reducira al nivel de potencia 9.

8.3 Simbolo de deteccion
de la sartén

Cuando el simbolo de deteccion de la sartén
aparece en la pantalla:

® no ha colocado una sartén en la zona de
coccién correcta;

® |a sartén que esta utilizando no es adecuada
para la coccién por induccion;

® |a sartén es demasiado pequefia o no esta
centrada adecuadamente en la zona de
coccion. La zona de coccién no funcionara a
menos que haya una sartén adecuada en la
zona de coccion.

8.4 Fin de la coccion

1. Configure el nivel de potencia en '0' para
apagar la zona de coccion.

2. Apague la placa de induccion tocando la
tecla de encendido/apagado.

A El simbolo H aparecera en la pantalla de la
zona de coccion que es demasiado caliente
para tocarla. El simbolo desaparece cuando la
superficie se ha enfriado a una temperatura
segura. También se puede utilizar como funcién
de ahorro de energia; si desea calentar otras
sartenes, utilice la zona de coccion que aun
esté caliente.
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8.5 Activacion de la
funcion de calentamiento
automatico

Esta funcion ajusta la zona de coccion al nivel
mas alto para que la sartén alcance
rapidamente la temperatura requerida.
Después de un intervalo de tiempo
determinado, el nivel de potencia vuelve al nivel
establecido. Esta funcion esta disponible para
el nivel de potencia 1 a 8.

Nivel de
potencia

Tiempo (segundos) del
calentamiento automatico

48

144

230

312

408

120

168

216

no disponible

T[o[o[~N[o]a]s[w[N][=

no disponible

1. Encienda la placa y seleccione la zona de
coccion deseada.

2. Mantenga apretado el control deslizante
durante al menos 3 segundos en el nivel
deseado (de 1 a 8).

® Aparece una 'A' en la pantalla alternando
con el nivel de potencia seleccionado. Una
vez transcurrido el tiempo de calentamiento
automatico, la zona de coccién cambia
automaticamente al nivel seleccionado, que
se mostrara de forma permanente en la
pantalla.

3. Para parar la funciéon de calentamiento

automatico, seleccione la zona de coccion y

toque el control deslizante.

8.6 Activacion de la
funcion de mantenimiento
del calor

1. Encienda la placa y coloque una sartén

adecuada en una zona de coccién.

2. Toque la tecla de la zona de coccion de la

zona de coccion deseada.

® EI'0' de la zona de coccion seleccionada se
iluminara claramente y sonara un solo pitido.

3. Toque la tecla mantener caliente.

® El simbolo de mantenimiento del calor 'u'
aparece en la pantalla. Se selecciona la
funcion de mantenimiento del calor.

4. Configure el nivel de potencia en '0' o toque
la tecla KEEP WARM para desactivar la funcion
de mantenimiento del calor.

8.7 Coonexion de las zonas
de coccidn por inducciéon
del Multizone

Se pueden conectar dos zonas de coccién por
induccion Multizone entre si. Esto crea una
zona grande que se puede utilizar, por ejemplo,
con una placa de grill o una sartén de pescado
en el mismo nivel de potencia.

La sartén debe ser lo suficientemente grande
para cubrir los centros de la zona de coccion de
induccion del Multizone delantera y trasera (al
menos 23 cm).

Conexion de las zonas de coccién por

induccién del Multizone

1. Encienda la placa.

2. Pulse simultaneamente las teclas de la zona

de coccion izquierda o derecha.

® La pantalla de la zona de coccion trasera
muestra un simbolo de conexién para indicar
que las dos zonas de coccién estan
conectadas.
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3. Configure el nivel de potencia tocando el

control deslizante.

® La pantalla de la zona de coccién delantera
muestra el nivel de potencia.

Desconexién de las zonas de coccion por
induccién del Multizone

1. Toque al mismo tiempo las teclas de la zona
de coccion de las zonas de coccién
conectadas.

® El simbolo de conexion desaparecera en la
pantalla de la zona de coccién trasera.

8.8 Pausa de la coccion

Esta funcion para temporalmente la actividad
de coccion (max. 10 minutos); los
temporizadores también se pausan.

1. Toque la tecla de pausa durante al menos 1
segundo.

® Todas las pantallas muestran el simbolo de
pausa.
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2. Para seguir cocinando, toque la tecla de
pausa durante al menos 1 segundo hasta que
parpadee.

3. Toque cualquier otra tecla antes de que
transcurran 10 segundos y el proceso de
coccién continuara.

® La placa se apagara automaticamente
después de 10 minutos si la funcion de
pausa no se desactiva mientras tanto.

Funcién de Recall

Si la placa se apagd accidentalmente con la

tecla de encendido/apagado, todas las

configuraciones se pueden restaurar con la

funcién de recuperacion.

1. Vuelva a tocar la tecla de

encendido/apagado antes de que transcurran 5

segundos.

® La tecla de pausa parpadea.

2. Toque la tecla de pausa antes de que

transcurran 6 segundos.

® Las configuraciones anteriores se activan de
nuevo.

8.9 Uso del minutero

El minutero no esta conectado a una zona de
coccion. El minutero no apaga una zona de
coccion.

La placa esta encendida y no se ha configurado
ningun nivel de potencia para ninguna zona de
coccion.

1. Toque la tecla del minutero para encender el
minutero.

® La pantalla del temporizador muestra '0.00'.
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2. Utilice la tecla '+' o '-' para configurar el

tiempo deseado (de 1 minuto a 9 horas y 59

minutos).

® La posicién izquierda de la pantalla del
temporizador muestra las horas, las otras
posiciones muestran los minutos.

® Una vez configurado el tiempo, comenzara
la cuenta atras.

® La pantalla del temporizador mostrara el
tiempo restante.

® Los ultimos 10 minutos se mostraran en
minutos y segundos.

® El temporizador parpadea y la alarma suena
una vez transcurrido el tiempo configurado.

3. Toque la pantalla del temporizador para

parar la alarma.

® La alarma se para automaticamente
después de 4 minutos.

Toque la pantalla del temporizador y, a
continuacion, toque la tecla - para configurar el
tiempo en '0,00' y apagar el minutero antes de
que haya transcurrido el tiempo.

8.10 Uso del temporizador
de coccion

El temporizador de coccion esta conectado a
una zona de coccién. Una vez transcurrido el
tiempo configurado, la zona de coccion se
apagara automaticamente.

La placa esta encendida y se ha configurado un
nivel de potencia para al menos una zona de
coccion.

1. Toque la tecla de la zona de coccion
deseada.

2. Toque la pantalla del temporizador.

® El simbolo del temporizador del

temporizador de coccién activo se ilumina de
forma brillante.

3. Utilice la tecla '+' 0 '-' para configurar el

tiempo deseado (de 1 minuto a 9 horas y 59

minutos).

® La posicién izquierda de la pantalla del
temporizador muestra las horas, las otras
posiciones muestran los minutos.

® Una vez configurado el tiempo, comenzara
la cuenta atras y el simbolo del temporizador
parpadeara lentamente.

® La pantalla del temporizador mostrara el
tiempo restante.

¢ Los dltimos 10 minutos se mostraran en
minutos y segundos.

® La zona de coccion seleccionada se
apagara automaticamente una vez
transcurrido el tiempo configurado.

® El temporizador parpadea y la alarma suena
una vez transcurrido el tiempo configurado.

4. Toque la pantalla del temporizador para

parar la alarma.

® La alarma se para automaticamente
después de 4 minutos.

Todas las zonas de coccién pueden tener un
temporizador de coccion que ha sido
configurado. La pantalla siempre mostrara el
tiempo de la zona de coccién con el tiempo
restante mas corto.

Cambio del tiempo de coccién
preconfigurado

El tiempo de coccion se puede cambiar en
cualquier momento durante el funcionamiento.
1. Toque la tecla de la zona de coccion
pertinente.

2. Toque la pantalla del temporizador.

3. Utilice la tecla '+' 0 '-' para cambiar el
tiempo.

Comprobacion del tiempo de coccion

restante

1. Toque la tecla de la zona de coccién para

seleccionar la zona en la que desea ver el

tiempo restante.

* Una zona conectada al temporizador de
coccion se identifica mediante un simbolo de
temporizador parpadeante situado encima
de la pantalla de la zona de coccion.

® El temporizador mostrara el tiempo restante
de la zona de coccion seleccionada.

® Durante los ultimos 10 minutos de la cuenta
atras, el tiempo restante se mostrara en
minutos y segundos.

Apagado del temporizador de coccion
Si desea apagar el temporizador de coccion
antes del final del tiempo preconfigurado:
1. Toque la tecla de la zona de coccion para
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seleccionar la zona en la que desea apagar el

temporizador de coccion.

® Una zona conectada al temporizador de
coccion se identifica mediante un simbolo de
temporizador parpadeante situado encima
de la pantalla de la zona de coccion.

2. Toque la tecla o teclas '-' para configurar el

tiempo en '0,00".

® El simbolo del temporizador ya no se ilumina
brillantemente.

8.11 Bloqueo de seguridad
de nifos

Para activar el bloqueo de seguridad de
nifios, los pasos descritos deben
completarse en un lapso de 10 segundos.
1. Encienda la placa.

2. Toque y mantenga apretada cualquiera de
las teclas de la zona de coccion durante 3
segundos.

3. Suelte y deslice su dedo de 0 a9 a lo largo
del control deslizante.

® Todas las pantallas muestran el simbolo 'L".
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Ahora la placa esta bloqueada. Evita el
encendido no intencionado. Después de 20
segundos, la placa se apagara
automaticamente.

Para desactivar el bloqueo de seguridad de
nifos, los pasos descritos deben
completarse en un lapso de 10 segundos.
1. Encienda la placa.

2. Toque y mantenga apretada cualquiera de
las teclas de la zona de coccién durante 3
segundos.

3. Suelte y deslice su dedo de 9 a 0 a lo largo
del control deslizante.

‘ 3 ;ec.

8.12 Funcioén de bloqueo
para una limpieza rapida
durante la coccién

1. Toque la tecla de bloqueo.

® La tecla de bloqueo se ilumina de forma
brillante; las configuraciones de la placa se
bloquean para permitir una limpieza rapida.

2. Vuelva a tocar la tecla de bloqueo después

de la limpieza rapida para desactivar la funcion.
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8.13 Tabla de coccion

Nivel de potencia [Método de coccién

Usar para

1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz

4 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccion larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada

7 Fritura ligera Résti (torta de patatas), tortillas,

alimentos rebozados vy fritos, salchichas

8 Fritura, fritura por inmersion Carne, patatas fritas
9 Fritura rapida a temperatura alta Bistecs
P Calentamiento rapido Hervir agua

9. FUNCIONAMIENTO DE LAUNIDAD DEL EXTRACTOR

A Por defecto, el modo de extraccion
automatico esta activo; la tecla se ilumina mas
intensamente. En el modo de extracciéon
automatico, el nivel de extraccion se ajusta
automaticamente al uso de las zonas de
coccion.

Funcién de Delay:

Si la placa esta apagada, la unidad del
extractor funcionara en el modo de seguimiento
durante otros 15 minutos.

9.1 Apagado del modo de
extraccion automatico

1. Toque y mantenga apretada la tecla de

encendido/apagado hasta que oiga una sefial

de audio.

® Se encienden todas los indicadores; la placa
de induccion esta en modo de espera.

® Las zonas de coccién y la unidad de
extraccion tienen un nivel de potencia cero.

2. Toque la tecla del 'modo de extracciéon

automatico'.

® La tecla 'Modo de extraccion automatico’
esta ahora iluminada de manera menos

brillante; el modo de extraccion automatica
esta apagado.

9.2 Apagado del modo de
extraccion automatico
durante la coccion

Hay una zona de coccion en funcionamiento
(nivel 8) y el modo de extraccioén automatico
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esta activo.

1. Toque la tecla del 'modo de extraccion

automatico'.

® La tecla 'Modo de extraccion automatico'
esta ahora iluminada de manera menos
brillante. Ahora se puede configurar
manualmente la unidad del extractor.

 —-mwmunill Q)

9.3 Encendido manual de
la unidad del extractor

1. Toque la tecla de extraccion.

® La pantalla de la unidad del extractor se
enciende.

2. Configure el nivel de velocidad del extractor,

antes de que transcurran 6 segundos, tocando

el control deslizante.

® La unidad del extractor se enciende con la
velocidad de extraccion que ha sido
configurada.

® Configure un nivel mas alto o mas bajo con
el control deslizante.
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9.4 Boost

1.

Encienda la placa.

2. Toque la tecla 'Modo de extracciéon
automatico' para apagar el modo de extraccion
automatico.

3. Toque la tecla de extraccion.

La pantalla de la unidad del extractor se
enciende.

. Toque el nivel P para seleccionar 'Boost'.

La unidad del extractor se enciende a nivel
de velocidad P (Boost).
'P' se muestra en la pantalla.

9.5 Configurar varios
minutos de tiempo de
retardo

Utilice esta funcién para desconectar la unidad
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del extractor con un intervalo de varios minutos. 9 6 Saturaci()n del flltrO de

A El modo de extraccion automatico debe

estar desconectado. grasa

1. Encienda la placa. Después de 100 horas de funcionamiento, el
2. Toque la tecla de extraccion y configure un simbolo del filtro de grasa se ilumina; es

nivel de velocidad del extractor. necesario realizar el mantenimiento del filtro de

grasa (consulte 'Mantenimiento/Limpieza de los
filtros'). La indicacion de saturacion del filtro de
grasa siempre esta activada.

9.7 Saturacion del filtro de
olores

Después de 200 horas de funcionamiento,
aparecera una “C” intermitente en la pantalla de
la unidad del extractor; es necesario realizar el
mantenimiento del filtro de olores.

Por defecto, la indicacion de saturacion del filtro
de olores esta desactivada (cuando la
extraccion esta funcionando en el modo de
conducto). Active la indicacién de saturacion
del filtro de olores si la unidad de extraccién
esta instalada como aplicacién de recirculacion.

Activacion de la indicacion de saturacion

del filtro de olores

1. Toque la tecla de extraccion.

2. De nuevo, toque y mantenga apretada la

tecla de extraccion durante 5 segundos.

® La sefal “C” del filtro de olores se enciende
intensamente durante 1 segundo.

® Ahora aparece el simbolo 'C' cuando es
necesario realizar el mantenimiento del filtro
de olores.

3. Toque la pantalla del temporizador.

® El simbolo del temporizador de la unidad del
extractor se ilumina de forma brillante.

4. Utilice la tecla '+' o '-' para configurar el

tiempo de retardo deseado.

® La cuenta atras empieza automaticamente.

® La unidad del extractor se apaga una vez
transcurrido el tiempo que ha sido
configurado. Desactivacion de la indicacion de

saturacion del filtro de olores

1. Toque la tecla de extraccion.

2. De nuevo, toque y mantenga apretada la

tecla de extraccion durante 5 segundos.

® El simbolo del filtro de olores 'C' parpadea
dos veces.

9.8 Restablecimiento de la
memoria de la indicacion
de saturacion del filtro

Restablezca la memoria después de sustituir el

filtro de grasa y/o el filtro de olores.

1. Encienda la placa.

2. Toque y mantenga apretada la tecla '"Modo

de extraccion automatico' durante 5 segundos.

® El simbolo del filtro de grasa o el simbolo del
filtro de olores se apagaran y la memoria
empezara a contar de nuevo.
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10. MENU DEL USUARIO

El mend del usuario permite al usuario
configurar las sefiales de la placa segun se
desee. Esto afecta tanto a las sefiales de audio
(tono y volumen) como a las visuales.

1. Toque dos veces la tecla de

encendido/apagado antes de que transcurran

tres segundos.

® La tecla de pausa parpadea.

2. Toque y mantenga apretada la tecla de
pausa.

3. Acontinuacion, toque cada tecla de la zona
de coccion en el sentido de las agujas del
reloj (empiece por la tecla de la zona de
coccidn situada en la parte frontal

izquierda).

4. Suelte la tecla de pausa.

® 'U' parpadea alternativamente con un
numero '0' en la pantalla de la zona de
coccidn situada en la parte posterior
izquierda.

® El valor de configuracién aparece en la
pantalla de la zona de coccién situada en la
parte frontal izquierda.

5. Toque la tecla de la zona de coccion situada
en la parte posterior izquierda y elija el
numero correcto del cédigo de menu
(consulte la tabla).

. Toque la tecla de la zona de coccion situada

en la parte frontal izquierda y seleccione el
valor correcto (consulte la tabla).

. Confirme la configuracion; toque y mantenga

apretada la tecla de encendido/apagado
hasta que oiga una sefal de audio.

Caodigo del menu |Descripcion Valor de configuracion
u2 Sonido de la tecla de volumen 0-1-2-3
UK} Sefial de alarma de volumen 0-1-2-3
U4 Pantalla del nivel de iluminacion Méx.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
us Cuenta atras animacion (activada o [0 - 1
desactivada)
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ué Deteccion de la sartén (activadao |0 -1
desactivada)

u7 Temporizador cuenta atras sefial de|0 -1 -2
audio

11.LIMITADOR DE POTENCIA

A El ajuste del limitador de potencia sélo
deberia realizarlo un instalador cualificado y
registrado. Por favor, lea atentamente las
normas de seguridad y las instrucciones de
instalacion.

La placa esta equipada con un limitador de
potencia. Si la potencia total de las zonas de
coccion en funcionamiento supera la potencia
maxima disponible, la potencia se reduce
automaticamente. El indicador de la zona de
coccion que se esta reduciendo en potencia
parpadea en primer lugar; después, el nivel se
reduce automaticamente a la potencia mas alta
disponible.
® El limitador esta configurado en fabrica a
7400W, pero es posible cambiarlo a 2800W,
3500W o 4500W.

Configuracion del limitador de potencia
jAsegurese de que no haya ollas ni sartenes en
la placa antes de empezar!

1. Desconecte el aparato de la fuente de

alimentacién principal quitando el conector de

alimentacion de la toma, quitando el fusible o

apagando el disyuntor.

2. Vuelva a conectar el aparato a la fuente de

alimentacion.

® La tecla de mantenimiento del calor
parpadea.

* Realice, en un lapso de 2 minutos
después de volver a conectar la placa a la
fuente de alimentacion, los siguientes
pasos.

* Asegurese de que todas las zonas de
coccion estén apagadas.

3. Toque y mantenga apretada la tecla de

mantenimiento del calor.

4. A continuacion, toque cada tecla de la zona

de coccion en el sentido contrario a las agujas

del reloj (empiece por la tecla de la zona de
coccion situada en la parte frontal derecha).

5. Suelte la tecla del mantenimiento del calor.

® 'C' parpadea alternativamente con '0' en la
pantalla de la zona de coccién situada en la
parte posterior izquierda.

® El valor de configuracién aparece en la
pantalla de la zona de coccién situada en la
parte frontal izquierda.

6. Toque la tecla de la zona de coccion situada

en la parte posterior izquierda y elija '8' usando

el control deslizante.

® 'C' parpadea alternativamente con '8' en la
pantalla de la zona de coccién situada en la
parte posterior izquierda.
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7. Toque la tecla de la zona de coccién situada
en la parte frontal izquierda y seleccione el
limitador de potencia deseado con el control
deslizante (consulte la tabla).

8. A continuacion, toque y mantenga apretada
la tecla de encendido/apagado hasta que
desaparezcan todos los segmentos de la
pantalla.

® Ahora la placa esta lista para su uso con el
limitador de potencia seleccionado activado.

Ajuste del Ajuste del limitador de
control potencia

deslizante

0 7400W

1 4500W

2 3500W

3 2800W

12. MANTENIMIENTOY LIMPIEZA

12.1 Limpieza

Limpieza diaria

® Aunque los vertidos de alimentos no pueden
quemarse en el cristal, le recomendamos
que limpie la placa inmediatamente después
de utilizarla.

® Lo mejor para la limpieza diaria es un pafio
humedo con un agente de limpieza suave.

® Seque con papel de cocina o un pafio seco.

Manchas persistentes

® Las manchas persistentes también se
pueden quitar con un agente de limpieza
suave, como un detergente liquido.

® Quite las marcas de agua y la cal con
vinagre.

® Las marcas de metal (causadas por
sartenes deslizantes) pueden ser dificiles de
quitar. Hay agentes especiales disponibles.

® Use un rascador de vidrio para eliminar los
vertidos de alimentos.

® El plastico fundido y el azicar también se
quitan mejor con un raspador de vidrio.

A No use nunca productos abrasivos.
Dejan rasguiios en los que se pueden
acumular suciedad y cal. No use nunca
objetos afilados, como lana de acero o
estropajos.

76 ES

12.2 Colector de agua

Se recomienda comprobar y vaciar el
colector de agua cada dos semanas.
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12.3 Limpieza de la rejilla 'y
filtros v
1. Quite la rejilla de la entrada de extraccion. -1

2. Deslice con cuidado el filtro de grasa fuera )
de la rejlla. a:

&

Filtro de olor (uso de recirculacion)
/\ |ADVERTENCIA!

o . . I regenerar o
® Limpie la rejilla con agua caliente y jabén 9

neutro, sin utilizar esponjas abrasivas (jno
utilice detergentes!). No lave la rejilla en un
lavavajillas.

® Limpie el filtro de grasa, cuando esté en uso,
al menos una vez a la semana (o cuando el
sistema de indicacion de saturacion del filtro
indique esta necesidad). Esto mantendra un
buen rendimiento del extractor y evitara un
riesgo potencial de incendio, causado por
una acumulacién excesiva de grasa.

® Limpie el filtro con un detergente no
agresivo, preferiblemente a mano o en el
lavavaijillas, que debe configurarse a una
temperatura baja y un ciclo corto.

Dependiendo del tipo, el filtro se puede

ES

no. Consulte el folleto suministrado con el filtro.
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13.RESOLUCION DE PROBLEMAS

siempre significa que esté defectuoso. Intente
resolver usted mismo el problema
comprobando antes la siguiente tabla. También
puede echar un vistazo a nuestro sitio web para

/\ |ADVERTENCIA!

Si ve una grieta en la parte superior de cristal
(por pequefia que sea), apague
inmediatamente la placa y desconéctela de la

red eléctrica. Contacte con el departamento de

mantenimiento.

Si el aparato no funciona correctamente, no

obtener mas informacion. Si el problema

persiste, contacte con el departamento de

mantenimiento.

Sintoma

Causa posible

Solucion

La pantalla se ilumina cuando
la placa se activa por primera
vez.

Esta es la rutina de
configuracién estandar.

Funcionamiento normal.

El ventilador funciona durante
varios minutos después de que
se haya apagado la placa.

La placa se esta enfriando.

Funcionamiento normal.

Se percibe un ligero olor las
primeras veces que se usa la
placa.

El nuevo aparato se esta
calentando.

Esto es normal y desaparecera
una vez que se haya usado
varias veces. Ventile la cocina.

Las sartenes hacen un ruido
mientras cocinan.

Esto es causado por la energia
que fluye de la placa a la
cacerola.

A niveles altos esto es
perfectamente normal para
algunas sartenes. No dafara ni
las sartenes ni la placa.

Ha encendido una zona de
coccion, pero la pantalla
muestra u.

La sartén que esta usando no
es adecuada para la coccion
por induccién; o tiene un
diametro demasiado pequefio.

Use una sartén adecuada.

Una zona de coccion deja de
funcionar de repente y escucha
una sefial.

El tiempo configurado para el
temporizador ha finalizado.

Toque la tecla del temporizador
izquierdo o derecho para parar
la alarma.

La placa no funciona y no
aparece nada en la pantalla.

No hay fuente de alimentacion
debido a un cable defectuoso o
a una conexion defectuosa.

Compruebe los fusibles o el
interruptor eléctrico (si no hay
enchufe).

Un fusible se funde en cuanto
se enciende la placa.

La placa se ha conectado
incorrectamente.

Contacte con un instalador
profesional.

L se muestra en la pantalla.

Bloqueo de seguridad de nifios
activado.

Consulte el capitulo
'Funcionamiento de la
placa/bloqueo de seguridad de
nifios'.

C aparece en la pantalla de la
unidad del extractor.

Saturacion del filtro de olores.

Es necesario realizar el
mantenimiento del filtro de
olores (consulte 'Limpieza de la
rejilla y los filtros').

Cadigo de error ER 03 y pitido
continuo.

Ha apretado dos o mas teclas
al mismo tiempo.

No opere con mas de una tecla
al mismo tiempo.

El panel de control esta sucio o
tiene agua encima.

Limpie el panel de control.

Cédigo de error ER21.

Sobrecalentamiento.

Deje que se enfrie la placa.

Cadigo de error E2.

Exceso de temperatura del
elemento de induccién. Puede
que se hayan usado un
utensilios de cocina vacios.

No caliente utensilios de cocina
vacios.
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Error code E3.

Sartén errénea.

Use sartenes apropiadas.

Cédigo de error E8.

Funcionamiento anémalo de la
unidad del extractor. La unidad

del extractor puede estar
bloqueada.

Quite cualquier obstruccién y
limpie la unidad del extractor.

Otros codigos de error.

Contacte con el departamento
de mantenimiento.

14. ESPECIFICACIONES TECNICAS

14.1 Datos técnicos

Placa
Unidad Valor
Tipo de producto Incorporado
Dimensiones Anchura mm 600/750/830
Profundidad mm 510/520
Altura mm 230
Voltaje de alimentacién/frecuencia V/Hz 220-240V~50/60Hz
380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~
Potencia w 7620
Peso Kg 21
Unidad de extraccion
Flujo de aire max.* - Instalacion de escape m3/h 450
Ruido max.* - Instalacién de escape dBA 63
Alimentacién unidad de extraccion w 220

* Velocidad maxima (sin boost)

14.2 Informacion segun la
normativa (UE) 66/2014

Mediciones segiin EN60350-2

Tipo de placa

Placa de induccién

Numero de zonas y/o areas de coccion eléctricas

4

Tecnologia de calentamiento

Zonas de coccioén por
induccion y areas de
coccion

Para zonas o areas de coccién no circulares: longitud y anchura de la
superficie Util por zona o area de coccioén calentada por electricidad

210 x 190 mm

Consumo de energia por zona de coccion o area calculado por kg (CE ,...|210x190 mm:

) en Wh/kg

eléctrica

192.0 Wh/kg
@210 mm:
160.3 Wh/kg
@160 mm:
181.0 Wh/kg

Consumo de energia para la placa calculado por kg (CE

Whikg

)en 181

placa eléctrica
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15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Eliminaciéon del embalaje y
del aparato

En la fabricacion de este aparato se han
utilizado materiales duraderos. Asegurese de
desechar este equipo de manera responsable
al final de su ciclo de vida. Solicite mas
informacion al respecto a las autoridades.

El embalaje del aparato es reciclable. Puede
que se haya usado lo siguiente:

® carton;

® pelicula de polietileno (PE);

® Poliestireno sin CFC (espuma dura de PS).
Deseche estos materiales de manera

responsable y de conformidad con las
normativas gubernamentales.

Z" Como recordatorio de la necesidad de

desechar los electrodomésticos por separado,
el producto estd marcado con el simbolo de un
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cubo de basura tachado con ruedas. Esto
significa que al final de su vida util, el producto
no debe desecharse como residuo urbano. Se
debe llevar a un centro de recogida de residuos
diferenciado de una autoridad local especial 0 a
un distribuidor que preste este servicio.

La eliminacion de un aparato doméstico por
separado evita las posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud
derivadas de una eliminacion inadecuada y
permite recuperar los materiales constituyentes
para obtener ahorros significativos en energia 'y
recursos.

Declaracion de conformidad
c UK
cA

Declaramos que nuestros productos cumplen
las Directivas, Decisiones y Reglamentos
Europeos aplicables y los requisitos listados y
los Reglamentos GB en las normas a las que
se hace referencia.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

A ATTENTION! ‘
A LIRE ATTENTIVEMENT ET A CONSERVER POUR
CONSULTATION ULTERIEURE!

1.1 Généralités

Le fabricant ne saurait étre tenu responsable des dommages
pouvant résulter du non-respect des consignes et
avertissements de sécurité.

Les détériorations causées par un branchement défectueux,
un montage incorrect ou une utilisation inappropriée ne sont
pas couvertes par la garantie.

A SURFACE BRULANTE!

L’appareil et ses parties accessibles chauffent durant
I'utilisation. Ne touchez pas les parties chaudes. Les enfants
ageés de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance de
I'appareil sauf s’ils sont sous une surveillance de tous les
instants.

A RISQUE D'INCENDIE!

-« ATTENTION: risque d'incendie: ne laissez aucun objet sur
le plan de cuisson.

« MISE EN GARDE: la cuisson avec de la graisse ou de
I'huile sans constante supervision peut étre dangereuse et
risque de causer un incendie.

 N'essayez JAMAIS d’éteindre un feu avec de I'eau.
Eteignez plutét I'appareil, puis étouffez les flammes avec
un couvercle ou une couverture antifeu.

REMARQUE

ATTENTION! Le processus de cuisson doit étre surveillé.
Un processus de cuisson de courte durée doit étre surveillé
continuellement.

A ATTENTION!
Utilisez uniquement des protections enfant pour plaque de
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cuisson congues par le fabriquant de I'appareil de cuisson ou
indiqguées comme étant appropriées par le fabricant dans le
mode d’emploi, ou des protections enfant intégrées a
I'appareil. L'utilisation de protections inappropriées peut
provoquer des accidents.

Si un tiroir est autorisé sous l'appareil sans fond
intermédiaire (voir les instructions pour l'installation), n’y
stockez pas d’objets ou de matiéres hautement
inflammables. Veillez a laisser un espace approprié de
plusieurs centimétres entre le fond de la plaque de cuisson
et le contenu de tout tiroir.

La plague de cuisson doit uniqguement servir a la
préparation d’aliments.

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
ménager.

Ne réchauffez pas des boites de conserve fermées sur la
plaque de cuisson. Cela causerait une montée de pression
suivie d’'une explosion des boites conserves. Vous seriez
alors exposé a des risques de brllure et/ou de blessure.
Ne recouvrez jamais I'appareil avec un tissu ou une autre
matiere couvrante. Si 'appareil est encore chaud ou
allumé, il y a un risque d’incendie.

N’utilisez pas I'appareil comme un plan de travail. |l peut
avoir été accidentellement allumé ou étre encore chaud.
Les objets qui y sont posés pourraient alors fondre,
devenir brldlants ou prendre feu.

N’utilisez pas I'appareil a des températures inférieures a 5
°C.

L’appareil ne doit pas étre placé ou utilisé a I'extérieur.
Lors de la premiére utilisation de la plaque, vous
remarquerez une «odeur de neuf». N’ayez aucune
inquiétude, ce phénomene est tout a fait normal. Si la
cuisine est bien ventilée, I'odeur disparaitra rapidement.
L’appareil n'est pas congu pour étre commandé au moyen
d’'un minuteur externe ou d’'une télécommande séparée.
N’ouvrez jamais le corps de I'appareil.
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e En ce qui concerne la sécurité électrique, I'appareil ne doit
pas étre nettoyé avec des nettoyeurs haute pression ou
des nettoyeurs a vapeur.

« La surface en céramique est extrémement solide, mais
pas incassable. Par exemple, la chute d’'un pot a épices ou
d’un ustensile pointu risquerait de la casser.

« Si vous décidez de ne plus utiliser 'appareil parce qu’il est
défectueux, nous vous conseillons de couper le cordon
apres avoir retiré la fiche de la prise du secteur. L’appareil
doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par I'administration locale.

A ATTENTION!

AVERTISSEMENT: si la surface est fissurée, éteignez

I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique.

La plaque vitrocéramique est cassée

- Eteignez immédiatement tous les brileurs ainsi que tout
elément chauffant électrique, et débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique.

« Ne touchez pas la surface de I'appareil.

- N'utilisez pas I'appareil.

A ATTENTION!

Ménages avec enfants et personnes avec des besoins

spéciaux

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus

ainsi que par des personnes ayant un handicap physique,

sensoriel ou mental et par des personnes inexpérimentées,

a condition qu’une personne responsable de leur sécurité les

surveille et qu'ils aient regu les instructions nécessaires et

compris les dangers.

« Ne laissez jamais des enfants jouer avec cet appareil.

« Les enfants ne doivent pas non plus procéder sans
surveillance a son nettoyage et a son entretien.

- Ne rangez pas d’objets susceptibles d’intéresser les
enfants dans les placards se trouvant au-dessus ou a
I'arriere de l'appareil.
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» Les zones de cuisson/brileurs deviennent trés chauds

L]

pendant l'utilisation et le restent encore quelque temps
apres. Tenez les enfants éloignés de I'appareil durant la
cuisson et immédiatement aprés.

The cooking zones/burners heat up during use and stay
hot for a while afterwards. Keep young children away from

the hob during and immediately after cooking.

1.2 Table de cuisson a induction avec hotte intégrée

Ne placez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
cuilleres, fourchettes ou couvercle sur les foyers, car ces
ustensiles peuvent devenir extrémement chauds.

Dés que vous retirez une casserole d’un foyer a induction,
I'activité de cuisson s’arréte automatiquement. Habituez-
vous toutefois a toujours éteindre la table de cuisson ou un
foyer aprés utilisation afin d’éviter toute mise en marche
involontaire.

Aprés utilisation, mettez les foyers a I'arrét en activant
leurs commandes et ne vous reposez pas uniquement sur
le détecteur de récipient.

N’oubliez pas que la chaleur se développera trés
rapidement si le foyer est réglé sur une position élevée.
Restez toujours a cété d’un foyer réglé sur une position
élevée.

Pendant I'utilisation d’une table de cuisson a induction,
eloignez tout objet magnétisable (carte de crédit, carte
bancaire, disquette, montre, etc.) de I'appareil. Si vous
portez un stimulateur cardiaque : nous vous conseillons de
consulter votre cardiologue avant de vous servir d’'une
table de cuisson a induction.

N’utilisez jamais de papier d’aluminium pour cuisiner et ne
placez jamais de produits emballés dans de I'aluminium
sur la table de cuisson. L'aluminium fondrait et
endommagerait irremédiablement votre appareil.

A ATTENTION!
Danger mortel, danger d'intoxication di a des gaz de
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combustion réaspirés!

 N'utilisez jamais I'appareil de cuisson avec systéme
d'évacuation d'air en méme temps qu'un dispositif de
cuisson qui utilise I'air de la piece si cette derniére n'est
pas assez ventilée. Les appareils de cuisson qui utilisent
I'air de la piece (comme les appareils fonctionnant au gaz,
a I'huile, au bois ou au charbon, les chauffe-eau et les
boilers) aspirent I'air de combustion de la piece ou ils se
trouvent et évacuent les gaz vers I'extérieur par le biais
d'un systeme d'évacuation (comme une cheminée). En
combinaison avec une hotte allumée, I'air de la cuisine et
des pieces adjacentes est aspiré - sans systeme adéquat

 d'évacuation, une pression négative en résulte. Les gaz
toxiques provenant de la cheminée ou du canal
d'évacuation sont réaspirés et renvoyés dans la piece.

 Veillez a ce que l'aération soit toujours adéquate!

» Lorsque l'unité d’aspiration et des appareils alimentés par
une énergie autre que I'électricité fonctionnent
simultanément, la dépression dans la piece ne doit pas
dépasser 4 Pa (4 x 10-5 bar).

* Les prescriptions locales en vigueur relatives a
I'évacuation d'air doivent étre strictement suivies.

A RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE!

Pour prévenir tout risque de décharge électrique, assurez-

vous que l'appareil est éteint avant de le nettoyer.

» N’utilisez pas la hotte si le filtre a graisse n’est pas monté
correctement!

« Pour éviter que les graisses brllantes ne s'enflamment,
surveillez vos fritures en permanence.

» Nettoyez les filtres en temps voulu.

« Suivez impérativement les instructions du manuel
concernant le nettoyage et le remplacement des filtres a
graisse et/ou filtres a charbon!

A RISQUE D'INCENDIE!
- Le non-respect des instructions de nettoyage et de
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remplacement des filtres a graisse et/ou filtres a charbon
peut occasionner des incendies.

» Les dépbts de graisse dans les filtres a graisse métalliques
peuvent provoquer un incendie. Ne flambez jamais sur une
zone de cuisson lorsque l'unité d’aspiration est allumée.
Les hautes flammes peuvent provoquer un incendie.
Utilisez toujours l'appareil avec le filtre a graisse
métallique. Nettoyez régulierement le filtre a graisse.

 La graisse ou I'huile surchauffée peut déclencher un
incendie. Surveillez toujours le chauffage de la graisse et

de l'huile.

» N'éteignez jamais un feu avec de I'eau; utilisez toujours
une couverture anti-feu, un couvercle ou une assiette.

2. INSTRUCTIONS DE SECURITE

2.1 Installation

/\ ATTENTION!
Seul un installateur agréé est autorisé a
brancher cet appareil.

Si les instructions de sécurité et les
avertissements ne sont pas respectés, le
fabriquant décline toute responsabilité pour les
dommages qui peuvent s'ensuivre.

¢ Seul un installateur agréé est autorisé a
brancher cet appareil.

* Avant d'installer 'appareil, assurez-vous que
les conditions locales de distribution
(tension, fréquence, nature et pression du
gaz) et I'ajustement de I'appareil sont
compatibles.

® Latension, la fréequence, la puissance, le
type de gaz et le pays pour lequel I'appareil
a été congu sont indiqués sur la fiche
signalétique de I'appareil.

® Vérifiez que I'appareil n’a pas été
endommagé durant le transport.
Ne branchez pas un appareil endommageé.

® |es parois et le plan de travail entourant
I'appareil doivent résister a une température
d’au moins 105 °C.

® |e plan de travail dans lequel la plaque de
cuisson est encastrée doit étre plat.

® Les hottes d’aspiration et autres appareils
qui extraient les vapeurs de cuisson peuvent
nuire au bon fonctionnement des appareils
qui brdlent du gaz ou d'autres combustibles
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(y compris ceux qui se trouvent dans
d'autres pieces) en refoulant les gaz de
combustion. Ces gaz peuvent
potentiellement entrainer une intoxication au
monoxyde de carbone. Aprés l'installation
d'une hotte d’aspiration ou d'un autre
appareil d'aspiration des vapeurs, le
fonctionnement des appareils avec
aspiration des gaz de combustion doit étre
testé par une personne compétente pour
s'assurer que les gaz de combustion ne
refluent pas.

2.2 Raccordement
électrique

A RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE!

Cet appareil doit étre mis a la terre.

® Le branchement électrique doit étre
conforme aux réglementations nationales et
locales.

® Pour les appareils de classe |, vérifiez que le
systeme électrique de votre maison fournit
une mise a la terre appropriée.

® La prise murale et la fiche doivent toujours
étre accessibles.

® Siun appareil fixe n’est pas équipé d’'un
cable d’alimentation et d’'une fiche, ou
d’autres moyens de déconnexion du réseau
d’alimentation ayant une séparation des
contacts dans tous les pdles qui assurent
une déconnexion complete dans des
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conditions de surtension de catégorie lll, les
moyens de déconnexion doivent étre
incorporés dans le cablage fixe
conformément aux regles de cablage. Ceci
est également applicable aux appareils avec
un cable et une fiche d’alimentation lorsque
la fiche n’est pas accessible aprés
l'installation de I'appareil. L'utilisation d’'un
interrupteur omnipolaire avec une séparation
des contacts d’au moins 3 mm, monté dans
le cablage fixe, permettra de satisfaire a
cette exigence.

Le cable de raccordement doit pendre
librement et ne doit pas passer a travers un
tiroir.

Pour le raccordement, utilisez un cable
homologué présentant un diameétre
correspondant au raccordement. La gaine du
cable doit étre en caoutchouc (de préférence
de type HO5V2V2 ou HO7V2V2).

® Avant de raccorder I'appareil, assurez-vous

3.DESCRIPTION

que la tension indiquée sur la plaque
signalétique est conforme a la tension de
votre réseau électrique.

® Le raccordement doit étre adapté au courant
et aux fusibles.

® |'appareil ne doit pas étre raccordé a
I'alimentation secteur par I'intermédiaire d’un
adaptateur a prises multiples ou d’'une
rallonge de cable dans la mesure ou la
sécurité d’utilisation de I'appareil ne pourrait
plus étre garantie.

® Apres linstallation, les piéces transportant
du courant électrique et les pieces isolées
doivent étre protégées contre tout contact.

/\ ATTENTION!

Si vous n'utilisez pas de vis ou d'éléments de
fixation pour l'installation comme décrit dans les
instructions d'installation, vous risquez de
recevoir un choc électrique.

Unité d’aspiration

1.
2.
3.
4.
5.

Panneau de commande

Zone de cuisson avant 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Zone de cuisson arriere 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Zones de cuisson connectées 210 x 390 mm / 3.7 kW
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4. PANNEAU DE COMMANDE

88 FR

© N o o kN2

14.
15.
16.
17.

17 16 15 14 13 12 11

Touche Pause

Touche de verrouillage

Touche de maintien au chaud
Touche de minuteur de cuisine
Affichage du minuteur

Touche plus pour le minuteur
Touche moins pour le minuteur

Touche de zone de cuisson arriere gauche (affichage de la zone de
cuisson) et symbole du minuteur

Touche de l'unité d’aspiration (affichage de I'unité d’aspiration) et symbole
du minuteur

. Touche de zone de cuisson arriére droite (affichage de la zone de cuisson)

et symbole du minuteur

. Touche de zone de cuisson avant droite (affichage de la zone de cuisson)

et symbole du minuteur

. Touche Mode aspiration automatique

Le mode automatique est actif par défaut. Lorsqu’une zone de cuisson est
sélectionnée et qu’un niveau de puissance (> 2) est réglé, l'unité
d’aspiration se met automatiquement en marche et régle le niveau
d’aspiration nécessaire.

. Touche de zone de cuisson avant gauche (affichage de la zone de cuisson)

et symbole du minuteur

Symbole de filtre a graisse

Touche Marche/Arrét

Touche Boost pour un zone de cuisson et d’aspiration

Curseur (de la position 0 a la position 9) pour:
régler une valeur pour un zone de cuisson et d’aspiration
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5.INDICATIONS DANS L'AFFICHAGE

Affichage de lazone de cuisson

n E Niveau de puissance: 1 = niveau bas / 9 = niveau haut.

Niveau Boost activé.

Pas de casserole (appropriée) sur la zone de cuisson (symbole de
détection de casserole).

Indicateur de chaleur résiduelle: la table de cuisson dispose d'un indicateur de
chaleur résiduelle pour chaque zone de cuisson indiquant celles qui sont
encore chaudes. Bien que la table de cuisson soit éteinte, l'indicateur ‘H’ reste
allumé tant que la zone de cuisson est chaude! Evitez de la toucher tant que
cet indicateur s’affiche.

Danger! Risque de brilures.

Sécurité enfants activée.

Fonction de préchauffage automatique activée.

Fonction Maintien au chaud activée.

Fonction Pause activée.

Zones d'induction Multizone connectées activées.

Affichage de I'unité d'aspiration

n E Niveau de vitesse de I'unité d'aspiration: 1 = niveau bas / 8 = niveau haut.
g ﬁ Niveau Boost activé.
E Indication de saturation du filtre a odeurs.
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Affichage du minuteur

- Le minuteur n'a pas été réglé.

m Le minuteur a été réglé (25 minutes).

6. SECURITE

A Avant toute utilisation, lisez les instructions
de sécurité.

6.1 Sécurité antisurchauffe

Chaque zone de cuisson est dotée d’'un capteur
thermique. Ce capteur contrdle en permanence
la température du fond de la casserole et des
éléments de la table de cuisson, prévenant tout
risque de surchauffe, par exemple par une
casserole chauffée a sec. En cas de
températures trop élevées, le niveau de cuisson
est automatiquement réduit ou la table de
cuisson s'éteint automatiquement.

6.2 Limiteur de temps de
cuisson

A Le limiteur de temps de cuisson est une
fonction de sécurité de votre appareil. Il est
activé si vous oubliez d'éteindre votre table de
cuisson. Selon le niveau de puissance
sélectionné, le temps de cuisson est limité
comme suit:

5

5

4

1,5

1,5

1,5

5 min (puis revient au niveau

3

4

5

6

7 1,5
8

9

P 9)

(boost)

. Durée de fonctionnement
Niveau de maximale (en heures
puissance N ’

minutes)
1 6
2 6

6.3 Gestion de la
puissance

Deux zones de cuisson l'une en face de l'autre
s’influent mutuellement. La puissance est
répartie automatiquement entre ces zones
lorsqu’elles sont toutes les deux en
fonctionnement. Lorsque la fonction Boost est
sélectionnée, I'autre zone de cuisson est réglée
sur un niveau légérement inférieur. Si une zone
de cuisson est réglée sur boost et que vous
souhaitez régler l'autre sur le réglage 9, la zone
de cuisson avec boost passera
automatiquement a un réglage inférieur. La
fonction de chauffe automatique est désactivée.

7.AVANT LAPREMIERE UTILISATION

7.1 Utilisation des touches
tactiles et du curseur

Placez le bout du doigt a plat sur une touche ou
sur le curseur pour obtenir les meilleurs
résultats. Il est inutile d'exercer une quelconque
pression. Les touches tactiles ne réagissent
qu'a une légére pression du bout du doigt.

Les commandes ne peuvent étre actionnées
par un quelcongue autre objet.
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7.2 Bruits de l'induction

Un cliquetis

Il est d au limiteur de capacité des zones
gauche et droite. Le cliquetis se produit
également sur des réglages de cuisson moins
puissants.

Bruit de casserole
Les casseroles peuvent faire du bruit pendant
la cuisson. Cela est d a la transmission
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d'énergie de la table de cuisson a la casserole.
En puissance de chauffe élevée, ceci est tout a
fait normal pour certaines casseroles. La
casserole ou la table de cuisson ne risque pas
d'étre endommageée.

Ventilation bruyante

Pour améliorer la durabilité des composants
électroniques, I'appareil est équipé d'un
ventilateur. En cas d'utilisation intensive de la
table de cuisson, la ventilation est activée afin
de refroidir I'appareil. Ceci produit un
bourdonnement audible. La ventilation continue
de fonctionner quelques minutes apreés l'arrét
de la table de cuisson.

7.3 Casseroles appropriées

La cuisson a induction nécessite une casserole
a fond plat épais (2,25 mm au moins). Utilisez
des casseroles en matériau magnétique ou des
casseroles a fond sandwich. Les casseroles les
mieux adaptées sont celles portant la mention
«Classe induction». D'autres casseroles offrent
des performances inférieures. Les casseroles
en cuivre, en aluminium ou en céramique ne
conviennent pas.

/\ Utilisez exclusivement des casseroles a
fond plat. Un fond creux ou convexe peut
entraver le fonctionnement du dispositif de
sécurité anti-cuisson a vide. Dans ce cas,
I'appareil chauffe de maniére excessive. Cela
peut entrainer des dommages. Les dommages
dus a I'utilisation de casseroles inadéquates ou
au chauffage jusqu'a évaporation du contenu
d'un récipient, n'entrent pas dans le champ de
la garantie.

A Les casseroles qui ont été utilisées pour la
cuisson au gaz ne sont plus adaptées a la
cuisson par induction.

A Soyez prudent avec les casseroles en acier
émaillé! L'émail risque d'étre endommagé si la
casserole est trop séche. Les réglages de
puissance élevés peuvent provoquer la
déformation du fond de la casserole.

Diamétre minimal de la casserole

Le diamétre minimal de la casserole par zone

est le suivant:

®* @ 160 mm: diamétre minimal de la casserole
90 mm.

* @200 mm: diamétre minimal de la casserole
110 mm.

® QOcta zone: diameétre minimal de la casserole
110 mm.

Vous obtiendrez les meilleurs résultats en

utilisant une casserole avec le méme diamétre

que la zone. Si le diamétre de la casserole est
trop petit, la zone de cuisson ne fonctionnera
pas.

Une casserole utilisée sur des zones de
cuisson a induction Bridge connectées doit
mesurer au moins 230 mm.

A Les grains de sable peuvent provoquer des
rayures qui sont indélébiles. Posez uniquement
des casseroles dont la base est propre sur la
table de cuisson. Nous vous conseillons de
soulever les casseroles et de ne pas les faire
glisser sur la table de cuisson.

7= .

/4

Induction

7.4 Détection de casserole

® Le systeme de détection de casserole
détecte automatiquement une casserole
placée sur une zone de cuisson. L'affichage
de cette zone de cuisson s'allume plus
intensément et le point cesse de clignoter.

® Sila table de cuisson ne détecte pas de
casserole (ferreuse) apres avoir placé une
casserole sur une zone de cuisson, le
symbole de détection de casserole clignote
dans l'affichage. Aprés 20 secondes, la zone
de cuisson s'éteint.

7.5 Niveaux de cuisson

Les zones de cuisson ont 9 niveaux et un
niveau ‘boost’ (P). Réglez le niveau de cuisson
en touchant et faisant glisser le curseur. En
faisant glisser le curseur, vous modifiez le
réglage de cuisson. En le déplagant vers la
droite, le niveau augmente, tandis qu'en le
déplacant vers la gauche, le niveau diminue.
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Lorsque vous retirez votre doigt du curseur, la
zone de cuisson commence a fonctionner a la
puissance définie.

Fonction Boost

® \/ous pouvez utiliser la fonction « Boost »
pour cuire au niveau de cuisson le plus élevé
pendant une courte période (max. 5
minutes). La puissance est automatiquement
réduite au niveau 9 une fois la durée
maximale de la fonction Boost écoulée.

® La fonction Boost n'est pas disponible
lorsque les zones de cuisson a induction
Bridge sont connectées!

7.6 Utilisation du systéme
d'aspiration

— )

Cuisinez de préférence avec un couvercle sur
la casserole ; cela réduit les odeurs de

cuisson et la consommation d’énergie. Si vous
le souhaitez, placez le couvercle sur

la casserole a un angle avec I'ouverture du coté
de I'échappement. Cela garantit une

extraction optimale.

v

8.FONCTIONNEMENT DE LATABLE DE CUISSON

A Veuillez lire attentivement le chapitre ‘Avant
la premiére utilisation’ avant de commencer la
cuisson. Cela permet d'éviter une utilisation
erronée de la table de cuisson.

8.1 Lancer la cuisson

1. Appuyez sur la touche marche/arrét jusqu'a

ce que vous entendiez un signal sonore.

* Tous les affichages s'allument; la table de
cuisson induction est en mode veille.

® Les zones de cuisson et I'unit d'aspiration

ont un niveau de puissance nul.
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Si la table a induction n'est pas utilisée pendant
20 secondes, elle s'éteint automatiquement.

2. Placez une casserole adaptée sur la zone

de cuisson.

® La zone de cuisson détecte
automatiquement la casserole; I'affichage de
cette zone de cuisson s'allume plus
intensément et le point cesse de clignoter.

Tant que le point ne clignote pas, la zone de
cuisson est sélectionnée et le niveau de
puissance peut étre réglé.

3. Lorsque le temps de réponse est écoulé ou
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pendant la cuisson, activez la zone de cuisson
en sélectionnant manuellement I'affichage de la
zone de cuisson souhaitée.

4. Dans les 10 secondes, réglez le niveau de
puissance en touchant le curseur.
® |a zone de cuisson démarre au niveau

régle.

® L'unité d’aspiration se met automatiquement
en marche de la position 3. L'unité
d’aspiration peut étre mise en marche
manuellement aux positions 1 et 2.

® L'unité d'aspiration se met automatiquement
en marche avec la vitesse d'aspiration
nécessaire. Le mode d'aspiration
automatique est actif par défaut.

® Définissez un niveau supérieur ou inférieur
avec le curseur.

® Appuyez sur la touche ‘Mode aspiration
automatique’ pour désactiver le mode
d'aspiration automatique. L'aspiration peut
maintenant étre réglée manuellement, si
vous le souhaitez. Voir ‘Utilisation de I'unité
d'aspiration’.

® Aprés 10 secondes, le curseur s’éteint et le

compteur du temps de cuisson est masque.

8.2 Boost

Vous pouvez utiliser la fonction Boost pour

cuisiner pendant max. 5 minutes au niveau de

cuisson le plus élevé. Vous pouvez utiliser la

fonction Boost pour un maximum de deux

zones de cuisson cote a cote en méme temps.

1. Appuyez sur le niveau de puissance P pour

sélectionner la fonction Boost.

® Un ‘P’ s'affiche dans l'affichage.

® Apres le temps de Boost maximum, la
puissance sera réduite au niveau de
puissance 9.

8.3 Symbole de détection
de casserole

Lorsque le symbole de détection de casserole
apparait dans I'affichage:

® vous n'avez pas placé la casserole sur la
zone de cuisson correspondante;

® |a casserole que vous utilisez n'est pas
adaptée a la cuisine par induction;

® |a casserole est trop petite ou n'est pas
correctement centrée sur la zone de cuisson.
La zone de cuisson ne fonctionne pas a
moins d'étre recouverte par une casserole
adaptée.

8.4 Finir la cuisson

1. Réglez le niveau de puissance sur ‘0' pour
éteindre la zone de cuisson.

2. Eteignez la table de cuisson & induction en
appuyant sur la touche Marche/arrét.

A Le symbole H apparait dans I'affichage de
la zone de cuisson qui est trop chaude au
toucher. Ce symbole disparait une fois que la
surface a refroidi et que sa température est
sans danger. Vous pouvez également utiliser
une plaque encore chaude comme une fonction
d'économie d'énergie pour réchauffer d'autres
casseroles.
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8.5 Activation de la
fonction de Préchauffage
automatique

Cette fonction régle la zone de cuisson au
niveau le plus élevé afin d'amener rapidement
votre casserole a la température souhaitée.
Aprés un intervalle de temps donné, le niveau
de puissance revient au niveau établi. Cette
fonction est disponible pour les niveaux de
puissance 1 a 8.

Niveau de Temps de préchauffage
puissance (secondes)

1 48

144

230

312

408

120

168

216

pas disponible

T[o[o[N[o]a|s[w[N

pas disponible

1. Allumez la table de cuisson et sélectionnez

la zone de cuisson souhaitée.

2. Appuyez sur le curseur pendant au moins 3

secondes au niveau souhaité (de 1 a 8).

* Un ‘A s'affiche en alternance avec le niveau
de cuisson sélectionné. Lorsque la durée du
temps de préchauffage automatique est
écoulée, la zone de cuisson passe
automatiquement au niveau sélectionné qui
reste alors affiché en continu.

3. Pour arréter la fonction de préchauffage

automatique, sélectionnez la zone de cuisson

et touchez le curseur.

8.6 Activation de la
fonction de Maintien au
chaud

1. Allumez la table de cuisson et placez une

casserole appropriée sur une zone de cuisson.

2. Appuyez sur la touche de la zone de cuisson

souhaitée.

® Le ‘'0' prés de la zone de cuisson
sélectionnée s'allumera clairement et vous
entendrez un signal sonore unique.

3. Appuyez sur la touche de Maintien au

chaud.
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® Le symbole de Maintien au chaud ‘U’
s'affiche. La fonction de Maintien au chaud
est sélectionnée.

4. Réglez le niveau de puissance sur ‘0' ou
appuyez sur la touche de Maintien au chaud
pour désactiver cette fonction.

8.7 Connecter les zones de
cuisson a induction
Multizone

Deux zones de cuisson a induction Multizone
peuvent étre couplées. Ceci crée une grande
zone pouvant servir, par exemple, pour une
poéle a griller ou une grande poéle a poisson a
la méme puissance. La poéle doit étre
suffisamment grande pour couvrir les centres
des zones de cuisson a induction Multizone
avant et arriére (au moins 23 cm).

Couplage des zones de cuisson a induction

Multizone

1. Allumez la table de cuisson.

2. Posez simultanément vos doigts sur les

touches des zones de cuisson gauches.

® Un symbole de couplage s'affiche dans
I'affichage de la zone de cuisson arriére pour
indiquer que les deux zones de cuisson sont
couplées.
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3. Placez votre doigt sur le curseur pour régler

la puissance.

¢ L'affichage de la zone de cuisson avant
indique le niveau de puissance.

Découplage des zones de cuisson a

induction Multizone

1. Appuyez simultanément sur les touches des

zones de cuisson couplées.

® Le symbole de couplage disparait de
I'affichage de la zone de cuisson arriére.

8.8 Pause de la cuisson

Cette fonction interrompt temporairement la

cuisson (max. 10 minutes); les minuteurs et les

compteurs sont également mis en pause.

1. Appuyez sur la touche Pause pendant au

moins 1 seconde.

® Tous les affichages affichent le symbole de
pause.

2. Pour poursuivre la cuisson, appuyez sur la

touche Pause pendant au moins 1 seconde

jusqu'a ce qu'elle clignote.

3. Appuyez sur n'importe quelle autre touche

dans les 10 secondes et le processus de

cuisson reprend.

® La table de cuisson s’éteint
automatiquement aprés 10 minutes si la
fonction Pause n'est pas désactivée entre-
temps.

Fonction Recall

En cas de coupure accidentelle de la table de
cuisson par la touche Marche/arrét, il est
possible de restaurer tous les réglages a l'aide
de la fonction Recall.

1. Appuyez sur la touche marche/arrét dans les
5 secondes.

® La touche Pause clignote.

2. Appuyez sur la touche Pause dans les 6
secondes.

® Les réglages précedents sont réactives.

8.9 Utilisation du minuteur
de cuisine

Le minuteur de cuisine n'est pas connecté a
une zone de cuisson. Le minuteur de cuisine ne
désactive pas une zone de cuisson.

La table de cuisson est allumée et aucun
niveau de puissance n'a été réglé pour aucune
zone de cuisson.

1. Appuyez sur la touche du minuteur de
cuisine pour activer le minuteur de cuisine.

® |'affichage du minuteur indique un ‘0.00'".
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2. Utilisez la touche '+ ou ‘-’ pour régler le

temps souhaité (de 1 minute a 9 heures et 59

minutes).

® La position gauche de l'affichage du
minuteur indique les heures, les autres
positions les minutes.

® Lorsque le temps est réglé, le compte a
rebours commence.

® L’affichage du minuteur indiquera la durée
restante.

® Pendant la derniére 10 minutes du compte a
rebours, le temps restant s'affichera en
minutes et secondes.

¢ |’affichage du minuteur clignote et un signal
sonore retentit lorsque le temps réglé est
écoulé.

3. Appuyez sur I'affichage du minuteur pour

arréter le signal sonore.

® Le signal sonore s'arréte automatiquement
apres 4 minutes.

Appuyez sur I'affichage du minuteur, puis
appuyez sur la touche ‘-’ pour régler le
temps sur ‘0.00" pour désactiver le minuteur
avant que le temps ne soit écoulé.

8.10 Utilisation du
minuteur de cuisson

Le minuteur de cuisson est relié a une zone de

cuisson. La zone de cuisson s'éteint

automatiquement une fois le temps défini

écoulé.

La table de cuisson est allumée et un niveau de

puissance a été défini pour au moins une zone

de cuisson.

1. Appuyez sur la touche de la zone de cuisson

souhaitée.

2. Appuyez sur I'affichage du minuteur.

® Le symbole de minuteur des minuteurs de
cuisson actifs s’éclaire.
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3. Utilisez la touche ‘+’ ou ‘-’ pour régler le

temps souhaité (de 1 minute a 9 heures et 59

minutes).

® La position gauche de I'affichage du
minuteur indique les heures, les autres
positions les minutes.

® Lorsque le temps est réglé, le compte a
rebours commence. Le symbole de minuteur
clignote lentement.

® L’affichage du minuteur indiquera la durée
restante.

® Pendant la derniére 10 minutes du compte a
rebours, le temps restant s’affichera en
minutes et secondes.

® La zone de cuisson sélectionnée s'éteint
automatiquement une fois que la durée
réglée est écoulée.

® |’affichage du minuteur clignote et un signal
sonore retentit lorsque le temps réglé est
écoulé.

4. Appuyez sur I'affichage du minuteur pour

arréter le signal sonore.

® Le signal sonore s’arréte automatiquement
aprés 4 minutes.

Toutes les zones de cuisson peuvent avoir un
minuteur de cuisson qui a été réglé. L'affichage
affichera toujours le temps de la zone de
cuisson avec le temps restant le plus court.

Modifier un temps de cuisson prédéfini

Vous pouvez modifier le temps de cuisson a
tout moment pendant le fonctionnement.

1. Appuyez sur la touche de la zone de
cuisson pour laquelle vous souhaitez modifier le
minuteur de cuisson.

2. Appuyez sur I affichage du minuteur.

3. Utilisez la touche ‘+’ ou ‘-’ pour modifier le
temps de cuisson.

Vérifier le temps de cuisson restant

1. Appuyez sur la touche de la zone de cuisson

pour laquelle vous souhaitez voir le temps

restant.

® Une zone reliée au minuteur de cuisson est
identifiée par le symbole de minuteur au-
dessus de l'affichage de la zone de cuisson.

® Le minuteur affiche le temps de cuisson
restant pour la zone sélectionnée.
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® Pendant la derniére 10 minutes du compte a
rebours, le temps restant s’affichera en
minutes et secondes.

Arréter le minuteur de cuisson

Si vous souhaitez arréter le minuteur de

cuisson avant la fin du temps prédéfini:

1. Appuyez sur la touche de la zone de cuisson

pour laquelle vous souhaitez arréter le minuteur

de cuisson.

® Une zone reliée au minuteur de cuisson est
identifiée par le symbole de minuteur au-
dessus de l'affichage de la zone de cuisson.

2. Appuyez sur la (les) touche(s) ‘-’ pour régler

le temps sur ‘0.00".

® Le symbole du minuteur n’est a présent plus
éclairé.

8.11 Sécurité enfants

Pour activer la sécurité enfants, les étapes
décrites doivent étre complétées dans les 10
secondes.

1. Allumez la table de cuisson.

2. Appuyez pendant 3 secondes sur une des
touches de zone de cuisson.

3. Relachez et faites glisser votre doigt de 0 a 9
le long du curseur.
® Tous les affichages montrent le symbole ‘L.

La table de cuisson est maintenant verrouillée.
Ceci empéche la mise en route inopinée de
I'appareil. Aprés 20 secondes, la table de
cuisson s'éteint automatiquement.

Pour désactiver la sécurité enfants, les
étapes décrites doivent étre complétées
dans les 10 secondes.

1. Allumez la table de cuisson.

2. Appuyez pendant 3 secondes sur une des
touches de zone de cuisson.

3. Relachez et faites glisser votre doigt de 9 a
0 le long du curseur.

8.12 Fonction de

verrouillage pour un
nettoyage rapide pendant
la cuisson

1. Appuyez sur la touche de verrouillage.

® La touche de verrouillage s’allume. Les
réglages de la table de cuisson sont
verrouillés pour permettre un nettoyage
rapide.

2. Pour la désactiver, appuyez encore sur la

touche de verrouillage.
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8.13 Tableau de cuisson

Niveau de Mode de cuisson A utiliser pour
puissance
1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Réchauffer Riz
4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser [Légumes, pommes de terre, sauces,
fruits, poisson
5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser|Légumes, pommes de terre, sauces,
fruits, poisson
6 Cuisson prolongée, braiser Pates, soupes, viande braisée
7 Friture légére Rosti (beignets de pommes de terre),
omelettes, plats panés et frits, saucisses
8 Friture, friture dans I'huile Viande, frites
abondante
9 Friture rapide a haute température |Steaks
P Chauffage rapide Eau bouillante

9. FONCTIONNEMENT DE L'UNITE D'ASPIRATION

A Par défaut, le mode d’aspiration

automatique est actif; la touche s’allume plus ° La

intensément. En mode aspiration automatique,
le niveau d’aspiration s’ajuste automatiquement
a l'utilisation des zones de cuisson.

Fonction Delay

Si la table de cuisson est éteinte I'unité
d'aspiration fonctionnera en mode de suivi
pendant encore 15 minutes.

9.1 Couper le mode
aspiration automatique

1. Appuyez sur la touche marche/arrét jusqu'a

ce que vous entendiez un signal sonore.

* Tous les affichages s'allument; la table de
cuisson a induction est en mode veille.

® Les zones de cuisson et |'unité d'aspiration
ont un niveau de puissance nul.

2. Appuyez sur la touche ‘Mode aspiration
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automatique’.

touche ‘Mode aspiration automatique’

n’est plus intensément éclairée; le mode
aspiration automatique est désactivé.
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9.2 Couper le mode
aspiration automatique
pendant la cuisson

Une zone de cuisson fonctionne (niveau 8) et le

mode aspiration automatique est actif (niveau

5).

1. Appuyez sur la touche ‘Mode aspiration

automatique’.

® La touche ‘Mode aspiration automatique’
n’est plus intensément éclairée. L'unité
d'aspiration peut maintenant étre régléee
manuellement.

9.3 Allumer manuellement

'unité d’aspiration

1. Appuyez sur la touche de I'unité d'aspiration.

® Laffichage de l'unité d’aspiration s’allume.

2. Réglez le niveau de vitesse de l'unité

d'aspiration dans les 6 secondes en touchant le

curseur.

® L'unité d'aspiration s’allume avec la vitesse
d’aspiration définie.

® Définissez un niveau supérieur ou inférieur
avec le curseur.

9.4 Boost

1. Allumez la table de cuisson.

2. Appuyez sur la touche ‘Mode aspiration
automatique’ pour couper I'aspiration
automatique.

3. Appuyez sur la touche de l'unité d'aspiration.
® Laffichage de l'unité d’aspiration s’allume.

4. Appuyez sur le niveau P pour sélectionner la
fonction ‘Boost’.

® ['unité d'aspiration s’allume au niveau de
vitesse P (Boost).
® P’ est indiqué dans I'affichage.
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9.5 Définir un arrét différé 9.6 Saturation du filtre a

de quelques minutes graisse
Utilisez cette fonction pour que l'unité Aprés 100 heures de fonctionnement, le
d'aspiration s’éteigne avec un retard de symbole du filtre a graisse est allumé; il est
quelques minutes. nécessaire d’effectuer I'entretien du filtre a

Le mode aspiration automatique doit étre gr_ais_se (_voir ‘Entretieq/Nettoyage des f_iltres').
désactive. Lindication de saturation du filtre & graisse est
1. Allumez la table de cuisson. toujours activée.

2. Appuyez sur la touche d'aspiration et

définissez un niveau de vitesse d'aspiration. 9.7 Saturation du filtre a
odeurs

Aprés 200 heures de fonctionnement, un ‘C’
clignotant apparait sur I'affichage de I'unité
d’extraction; il est nécessaire d’effectuer
I'entretien du filtre a odeurs.

Par défaut, I'indication de saturation du filtre a
odeurs est désactivée (lorsque I'aspiration
fonctionne en mode conduit). Activez
l'indication de saturation du filtre a odeurs si
I'unité d’aspiration est installée comme
application de recirculation.

Activation de I'indication de saturation du

filtre a odeurs

1 Appuyez sur la touche d'aspiration

2. Une nouvelle fois, appuyez sur la touche

d'aspiration pendant 5 secondes.

¢ Le symbole du filtre a odeurs ‘C’ s’allume
intensément pendant 1 seconde.

3. Appuyez sur I’ affichage du minuteur. * Maintenant, le symbole ‘C’ s'allume sur

* Le symbole de minuteur de I'unité :‘afflche_lge Iorsgu il ‘est nécessaire d’effectuer
d'aspiration s'éclaire. entretien du filtre a odeurs.

4. Utilisez la touche ‘+' ou ‘-’ pour régler I'arrét Désactivation de I'indication de saturation

différé. du filtre a odeurs
* |e compte a rebours des minutes 1. Appuyez sur la touche d'aspiration
commence automatiquement. 2.' Ur]e r]ouvelle fois, appuyez sur la touche
* Une fois les minutes réglées écoulées, d'aspiration pendant 5 secondes.
I'unité d'aspiration s’éteint. ® Le symbole du filtre a odeurs ‘C’ clignote
deux fois.

9.8 Réinitialiser la mémoire
de l'indication de
saturation du filtre

Réinitialiser la mémoire apres avoir remplacé le
‘ filtre a graisse et/ou le filtre a odeurs.
1. Allumez la table de cuisson.
2. Appuyez sur la touche ‘Mode aspiration
automatique’ pendant 5 secondes.
® Le symbole du filtre a graisse ou le symbole
du filtre a odeurs s’éteindront et la mémoire
recommencera a compter.
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10. MENU UTILISATEUR

Le menu utilisateur permet a l'utilisateur de
définir les signaux sur la table de cuisson a sa
guise.

Cela concerne tant les signaux audio (ton et
volume) que visuels.

1.
marche/arrét dans les trois secondes.

2.
3.

4. Relachez la touche Pause.

. Appuyez sur la touche de la zone de cuisson

Appuyez deux fois sur la touche

La touche Pause clignote.

Maintenez votre doigt sur la touche Pause.
Ensuite, appuyez sur chaque touche de
zone de cuisson dans le sens des aiguilles
d’une montre (commencez par la touche de
la zone de cuisson a I'avant gauche).

6. Appuyez sur la touche de la zone de cuisson
a l'avant gauche et sélectionnez la valeur
correcte (voir tableau)

7. Confirmez le réglage: appuyez sur la touche
marche/arrét jusqu’a ce que vous entendiez
un signal audio.

‘U’ clignote en alternance avec un nombre
entre 2 et 7 sur I'affichage de la zone de
cuisson a l'arriére gauche.

La valeur de configuration s’affiche dans
I'affichage de la zone de cuisson avant
gauche.

a l'arriere gauche et sélectionnez le bon
numéro du code de menu (voir tableau).

g’:ﬂi de Description Valeur de configuration
U2 Touche de volume sonore 0-1-2-3
U3 Volume du signal d'alarme 0-1-2-3
U4 Niveau d'éclairage de I'affichage Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
us Animation de compte a rebours (activée |0 -1
ou désactivee)
ué Détection de casserole (activée ou 0-1
désactivée)
u7 Signal sonore du minuteur de cuisine 0-1-2
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11.LIMITEUR DE PUISSANCE

A Le réglage du limiteur de puissance doit

uniquement étre effectué par un installateur
agréé et qualifié. Veuillez lire attentivement
les régles de sécurité et les instructions
d’installation.

La table de cuisson est équipée d’un limiteur de

puissance. Si la puissance totale des zones de
cuisson en fonctionnement dépasse la quantité
maximale de puissance disponible, la
puissance est automatiquement réduite.
L’affichage de la zone dont la puissance est
réduite clignote dans un premier temps, puis le
niveau est automatiquement réduit a la
puissance la plus élevée disponible.
® Le limiteur est réglé a 7400W par l'usine,
mais il est possible de le changer a 2800W,
3500W ou 4500W.

Configuration du limiteur de puissance
Avant de commencer, assurez-vous qu’il n’y a
aucune casserole ou poéle sur la table de
cuisson!

1. Débranchez l'alimentation électrique de
I'appareil, soit en retirant la fiche de la prise de
courant, soit en coupant le courant au niveau
du disjoncteur.

2. Rebranchez I'appareil sur le secteur.

® La touche de maintien au chaud clignote.

* Exécutez les étapes suivantes dans les 2
minutes aprés avoir reconnecté la table
de cuisson au secteur.

® Assurez-vous que toutes les zones de
cuisson sont éteintes.

3. Maintenez votre doigt sur la touche de
maintien au chaud.

4. Ensuite, touchez chacune des touches des
zones de cuisson dans le sens inverse de
saiguilles d’'une montre (commencez par la
touche de la zone de cuisson avant droite).
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5. Relachez la touche de maintien au chaud.

® 'C’ clignote en alternance avec ‘0' dans
I'affichage de la zone de cuisson arriére
gauche.

® La valeur de configuration s’affiche dans
I'affichage de la zone de cuisson avant
gauche.

6. Appuyez sur la touche de la zone de cuisson

arriere gauche et sélectionnez ‘8" a I'aide du

curseur.

® 'C’ clignote en alternance avec ‘8' dans

I'affichage de la zone de cuisson arriére

gauche.

7. Appuyez sur la touche de la zone de cuisson

avant gauche et sélectionnez la limitation de

puissance souhaitée a I'aide du curseur (voir le

tableau).

8. Puis, appuyez sur la touche Marche/arrét

jusqu’a ce que tous les segments d’affichage

s’éteignent.

® La table de cuisson est a présent préte a
étre utilisée avec le limiteur de puissance
sélectionné.
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Efgggfde Réglage du limiteur de
réglage puissance

0 7400W

1 4500W

2 3500W

3 2800W

12. ENTRETIEN ETNETTOYAGE

12.1 Nettoyage

Nettoyage quotidien

® Bien que les projections d'aliments ne
risquent pas de brller et de s'incruster dans
le verre, il est recommandé de nettoyer la
table de cuisson tout de suite aprées
utilisation.

* Le meilleur nettoyage quotidien s'effectue
avec un chiffon humide et un produit de
nettoyage doux.

® Séchez avec du papier absorbant ou un
chiffon sec.

Taches tenaces

® Les taches tenaces peuvent aussi s’enlever
avec un produit d’entretien doux, par
exemple, avec un produit pour la vaisselle.

® Retirez les marques d'eau et le tartre avec
du vinaigre.

® Les traces de métal (causées par le
glissement des casseroles) peuvent étre
difficiles a enlever. Il existe des produits
spéciaux pour cela.

® Utilisez un racloir a vitre pour retirer les
aliments renversés. Agissez de méme en
cas de plastique et de sucre fondus.

A N'utilisez jamais d'abrasifs. lls
provoquent des rayures permettant aux
salissures et au calcaire de s’incruster.
N’utilisez jamais des ustensiles agressifs,
comme la paille de fer et les éponges
métalliques.

12.2 Récupérateur d‘eau

Il est recommandé de vérifier et de vider le
récupérateur d’eau toutes les deux
semaines.

FR 103


https://manualsfile.com

123 Nettoyage de |a gn"e excessive de graisse.

® Nettoyez le filtre avec un détergent non

et des filtres agressif, de préférence a la main ou sinon
1. Retirer la grille avec filtre de I'entrée dans le lave-vaisselle, qui doit étre réglé a
d’aspiration. basse température et sur un cycle court.

2. Faites délicatement glisser le filtre hors de la
grille.

&

® Nettoyez la grille en fonte avec de I'eau
chaude et du savon neutre, sans utiliser

d eponges abrasives (n'utilisez pas de Filtre a odeurs (utilisation en recirculation)
détergents!). Ne lavez pas la grille un

lavevaisselle. /\ AVERTISSEMENT!

Selon le type, le filtre peut étre ou ne peut pas
étre régénéré. Reportez-vous a la notice livree
avec le filtre.

* Nettoyez le filtre a graisse, s'il est utilisé, au
moins une fois par semaine (ou lorsque le
systéme d’indication de saturation du filtre
indique cette nécessité). Cela permettra de
maintenir de bonnes performances de I'unité
d'aspiration et d’éviter un risque d’'incendie
potentiel, causé par 'accumulation

13. DIAGNOSTIC DES PANNES

A ATTENTION! défectueux. Essayez tout d'abord de résoudre
Si vous remarquez une fissure dans la surface 1€ probléme vous-méme en verifiant le tableau
en verre (aussi petite soit-elle), éteignez et ci-dessous. Vous pouvez également consulter
débranchez immédiatement la plaque de notre site Web pour plus d'informations. Si le
cuisson. Contactez ensuite le service probléme persiste, contactez le service aprés-
aprésvente. vente.

Si I'appareil ne fonctionne pas correctement,
cela ne veut pas nécessairement dire qu’il est
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Probléme

Cause possible

Solution

L'affichage s'allume lorsque
la table de cuisson est activée
pour la premiére fois.

Il s’agit de la procédure de
démarrage standard.

Fonctionnement normal.

La ventilation continue de
fonctionner quelques minutes
apres l'arrét de la table de
cuisson.

Refroidissement de la table de
cuisson.

Fonctionnement normal.

Une légere odeur est
perceptible lors des premieres
utilisations de la table de
cuisson.

L'appareil neuf chauffe.

Cela est normal et disparaitra
apres quelques utilisations.
Aérez la cuisine.

Les casseroles font du bruit
pendant la cuisson.

Cela est di a la transmission
d'énergie de la table de cuisson
a la casserole.

En puissance de chauffe
élevée, ceci est tout a fait
normal pour certaines
casseroles. La casserole ou la
table de cuisson ne risque pas
d'étre endommagée.

Aprés avoir allumé une zone
de cuisson, I'écran affiche u.

La casserole utilisée n’est pas
congue pour la cuisson par
induction ou son diametre est
trop petit.

Utilisez une casserole
appropriée.

Une zone de cuisson s’arréte
soudainement de fonctionner et
vous entendez un signal
sonore.

Le temps qui a été réglé pour le
minuteur est écoulé.

Appuyez sur la touche de
minuteur gauche ou droite pour
arréter le signal sonore.

La table de cuisson ne
fonctionne pas et rien ne
s’affiche a I'écran.

Il n'y a pas d'alimentation
électrique en raison d'un cable
deéfectueux ou d'une erreur de
branchement.

Vérifiez les fusibles ou le
commutateur électrique (s'il n'y
a pas de prise).

Un fusible saute dés la mise en
marche de la table de cuisson.

La table de cuisson n'est pas
raccordée correctement.

Contactez un installateur agréé.

L est indiqué dans I'affichage.

La sécurité enfants est activée.

Voir le chapitre
‘Fonctionnement de la table de
cuisson/Sécurité enfants’.

C est indiqué dans l'affichage.

Saturation du filtre a odeurs.

Il est nécessaire d’effectuer
I'entretien du filtre a odeurs
(voir ‘Entretien/Nettoyage de la
grille et des filtres’).

Code d'erreur ER 03 et un
signal sonore continu.

Vous avez appuyé sur plusieurs
touches en méme temps.

N’utilisez qu'une seule touche a
la fois.

Le panneau de commande est
sale ou mouillé.

Nettoyez le panneau de
commande.

Code d'erreur Er21.

Surchauffe.

Laissez la table de cuisson
refroidir.

Code d'erreur E2.

Température excessive de
I'élément d’induction. Il se peut
qu'une casserole vide ait été
utilisée.

Ne chauffez pas de casseroles
vides.

Code d'erreur E3.

Casserole inappropriée.

Utilisez des casseroles
appropriées.
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Code d'erreur E8. Dysfonctionnement de l'unité  |Retirez les éventuels blocages
d'aspiration. L'unité d'aspiration |et nettoyez I'unité d’aspiration.
peut étre bloquée.

Autres codes d'erreur. Contactez ensuite le service
aprés-vente.

14. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

14.1 Données techniques

Table de cuisson

Unité Valeur
Type de produit Encastré
Dimensions Largeur mm 600/750/830
Profondeur mm 510/520
Hauteur mm 230
Tension/fréquence d’alimentation V/Hz 220-240V~50/60Hz
380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~
Puissance w 7620
Poids Kg 21
Unité d'aspiration
Flux d’air max* - Installation avec évacuation m3h 450
Bruit max* - Installation avec évacuation dBA 63
Puissance de I'unité d’aspiration w 220
* Vitesse maximale (hors boost)
14.2 Informations
conformément a la
réglementation (UE)
66/2014
Mesures conformes a la norme EN60350-2
Type de table de cuisson Table de cuisson a
induction
Nombre de zones et/ou espaces de cuisson électriques 4
Technologie de chauffe Zones et espaces de

cuisson a induction

Pour les zones non circulaires: longueur et largeur de la surface utile par |210 x 190 mm
zone ou espace de cuisson électrique chauffé(e) en mm

Consommation énergétique par zone ou espace de cuisson calculée 210x190 mm:
par kg (CE en Wh/kg 192.0 Wh/kg
@210 mm:
160.3 Wh/kg
@160 mm:
181.0 Whikg

table de cuisson élec(rique)

Consommation d’énergie de la table de cuisson, calculée par kg (CE ., |181
cuisson élec(rlque) en Wh/kg
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15. EN MATIERE DE PROTECTION DE

L'ENVIRONNEMENT

Mise au rebut de I'appareil
et de I’emballage

Des matériaux durables ont été utilisés pour
fabriquer cet appareil. Veillez a éliminer cet
équipement de maniere responsable a la fin de
son cycle de vie. Pour toute information a ce
sujet, contactez les autorités compétentes.

L'emballage de I'appareil est recyclable. Il peut

contenir les matériaux suivants:

® carton,

® film polyéthyléne (PE),

® polystyréene exempt de CFC (mousse rigide
PS).

Eliminez ces matériaux de maniére

responsable et conformément a la

réglementation officielle.

I Atitre de rappel de la nécessité d'éliminer
les appareils ménagers séparément, le produit
est marqué du symbole représentant une

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

Cet appareil, A LA LIVRAISON

ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

poubelle roulante barrée. Ce symbole signifie
qu’au terme de son utilisation, le produit ne doit
pas étre éliminé en tant que déchet urbain. Il
doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration locale ou a
un revendeur assurant ce service.

L'élimination séparée des appareils ménagers
évite les éventuelles conséquences
environnementales et sanitaires négatives
pouvant résulter d'une mise au rebut
inappropriée, et permet de récupérer et de
recycler les matériaux constitutifs afin de
réaliser des économies substantielles d’énergie
et de matiéres brutes.

Déclaration de conformité
CEY

cA
Nous déclarons que nos produits sont
conformes aux directives, décisions et
réglementations européennes applicables et
aux exigences énumérées et Réglementations
GB dans les normes référencées.

FR
[—]

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

A ATTENZIONE!
LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE IL
MANUALE PER ULTERIORI CHIARIMENTI!

1.1 Informazioni generali

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per
eventuali danni dovuti alla mancata osservanza delle
istruzioni e delle avvertenze di sicurezza.

La garanzia non copre i danni causati da un errato
collegamento, da un montaggio o da un utilizzo non corretto.

A SUPERFICIE CALDA!

L'apparecchio e i suoi accessori si surriscaldano durante
l'uso. Non toccare le parti calde. Tenere i bambini di eta
inferiore a 8 anni lontano dall'apparecchio, a meno che non
siano costantemente sorvegliati.

A PERICOLO DI INCENDIO!

- ATTENZIONE! Pericolo di incendio: non riporre oggetti
sulle superfici di cottura.

« ATTENZIONE! Cucinare con grasso o olio su un piano
cottura, senza la dovuta attenzione, pud essere pericoloso
€ puod provocare un incendio.

» Non tentare MAI di spegnere un eventuale incendio con
I'acqua. Spegnere l'apparecchio e coprire le fiamme, ad
esempio con un coperchio o una coperta antincendio.

NOTA!

ATTENZIONE! Il processo di cottura deve essere sempre
controllato. Anche un processo di cottura breve deve essere
controllato costantemente.

A ATTENZIONE!

Utilizzare esclusivamente protezioni per piani cottura
predisposte dal produttore, indicate nel manuale di istruzioni
oppure le protezioni integrate nell'apparecchio. Utilizzare
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protezioni inadeguate puo causare seri incidenti.

- Qualora sia previsto un cassetto, senza fondo intermedio,
sotto I'apparecchio (vedere le istruzioni per l'installazione)
questo non deve essere utilizzato per riporre
oggetti/materiali altamente inflammabili.

Assicurarsi che vi sia uno spazio libero di alcuni centimetri
tra il fondo del piano cottura e il contenuto dell'eventuale
cassetto.

« |l piano cottura puo essere utilizzato solo per la
preparazione dei cibi.

» Questo apparecchio € stato progettato solo per 'uso
domestico.

» Non riscaldare i barattoli di conserve chiusi sul piano
cottura. Si crea un accumulo di pressione che determina
I'esplosione dei barattoli. Questo potrebbe procurarvi ferite
e ustioni.

« Non coprire mai il piano cottura con un panno o oggetti
simili. Se il piano cottura € ancora caldo oppure acceso, si
rischia di appiccare un incendio.

* Non utilizzare il piano cottura come piano di lavoro. Il piano
cottura potrebbe essere accidentalmente acceso o ancora
caldo, con il rischio che gli oggetti si sciolgano, si
surriscaldino o prendano fuoco.

» Non utilizzare piano cottura in ambienti con temperature
inferiori a 5°C.

« |l piano cottura non deve essere collocato o utilizzato
all'aperto.

« Quando si utilizza il piano cottura per la prima volta, si
sente un “odore di nuovo”. Questo & normale, non c'é da
preoccuparsi. Se la cucina é ben ventilata, I'odore sparira
presto.

» L'apparecchio non € stato concepito per essere azionato
mediante un timer esterno o un sistema di controllo a
distanza separato.

» Non aprire mai il rivestimento dell'apparecchio.

» Per quanto riguarda la sicurezza elettrica, I'apparecchio

IT 109


https://manualsfile.com

non deve essere pulito con idropulitrici o pulitori a vapore.

« Il piano in ceramica & molto resistente ma non é
infrangibile. Ad esempio, la caduta di un barattolo
portaspezie o di un utensile appuntito potrebbe provocarne
la rottura.

« Nel caso in cui si decida di non utilizzare piu l'apparecchio
a causa di un guasto, si consiglia di tagliare il cavo dopo
aver tolto la spina dalla presa di corrente. Consegnare
I'apparecchio alla discarica del proprio comune.

A ATTENZIONE!

AVVERTENZA: Se la superficie € screpolata, spegnere

I'apparecchio per evitare la possibilita di scosse elettriche.

Rottura della lastra in vetroceramica

- Spegnere immediatamente tutti i fornelli e qualsiasi
elemento elettrico, infine isolare I'apparecchio dalla rete
elettrica.

- Non toccare la superficie del piano cottura.

« Non utilizzare il piano cottura.

A ATTENZIONE!

Per le famiglie con bambini o persone con esigenze

particolari

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta

superiore agli 8 anni e da persone con ridotte capacita

fisiche, sensoriali e mentali oppure con scarsa esperienza e

conoscenza, a condizione che siano controllati, che siano

istruiti riguardo all'utilizzo sicuro e che ne comprendano i

pericoli.

- Non permettere ai bambini di giocare con I'apparecchio.

« Non permettere ai bambini di pulire o eseguire la
manutenzione dell'apparecchio senza il dovuto controllo.

« Non tenere oggetti che i bambini potrebbero trovare
interessanti negli armadi sopra o dietro I'apparecchio.

« Le zone di cottura si riscaldano e rimangono calde per un
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po' di tempo. Tenere i bambini piccoli lontani dal piano
cottura durante e subito dopo la cottura.

1.2 Piano cottura a induzione con cappa aspirante
integrata

Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi sulla superficie del piano cottura,
perché potrebbero surriscaldarsi.

Non appena si toglie la pentola dal piano cottura, il
processo di cottura si interrompe automaticamente.
Abituatevi a spegnere manualmente la zona di cottura o il
piano cottura per evitare accensioni accidentali
dell'apparecchio.

Dopo l'uso, spegnere la zona di cottura utilizzando i
comandi e non affidarsi solo al rilevatore di pentole.
Ricordare che se il piano cottura viene utilizzato con una
regolazione alta, il tempo di riscaldamento sara molto
breve. Non lasciare il piano cottura incustodito quando si
seleziona una regolazione alta.

Quando il piano cottura a induzione € in funzione, tenere
lontano gli oggetti sensibili ai campi magnetici (carte di
credito e bancarie, dischetti, orologi e oggetti simili).
Consigliamo ai portatori di pacemaker di consultare prima
il proprio cardiologo.

Non utilizzare mai fogli di alluminio per cucinare e non
mettere mai sul piano cottura prodotti confezionati in
alluminio. L'alluminio si scioglierebbe e danneggerebbe
irrimediabilmente I'apparecchio.

A ATTENZIONE!

Pericolo di avvelenamento dovuto al riflusso dei gas di
combustione!

» Non utilizzare mai l'apparecchio per aspirare I'aria quando

si utilizza anche un fornello che consuma l'aria del locale, a
meno che il locale non sia sufficientemente ventilato. Gli
apparecchi di cottura che consumano aria nell'ambiente
(come gli apparecchi a gas, olio, legna o carbone, i geyser,
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gli apparecchi per la produzione di acqua calda) aspirano
I'aria di combustione dall'esterno e trasportano questi gas
all'esterno tramite lo scarico (ad es, una canna fumaria).
In combinazione con una cappa aspirante attivata, l'aria
viene prelevata dalla cucina e dai locali adiacenti. In
questo modo, se il locale non € sufficientemente ventilato,
si crea una pressione negativa. | gas velenosi che
fuoriescono dalla canna fumaria o dallo scarico vengono
quindi reimmessi nell'ambiente abitativo.

» Garantire sempre un'adeguata ventilazione!

« Quando l'unita di aspirazione e gli apparecchi alimentati
con energia diversa da quella elettrica sono
contemporaneamente in funzione, la pressione negativa
nel locale non deve superare i 4 Pa (4 x 10° bar).

« Devono essere rispettate le normative locali in materia di
scarico dell'aria.

A SCOSSE ELETTRICHE!

Evitare il rischio di scosse elettriche; assicurarsi che

I'apparecchio sia spento prima di pulirlo.

- Non utilizzare I'aspirazione se il filtro del grasso non € stato
montato correttamente!

 Per evitare che il grasso caldo prenda fuoco, € necessario
friggere solo sotto costante controllo.

« Pulire i filtri con regolarita.

» Segquire le istruzioni del manuale per la pulizia o la
sostituzione dei filtri antigrasso e/o dei filtri a carbone!

A PERICOLO DI INCENDIO!

« Se non si seguono le istruzioni per la pulizia o la
sostituzione dei filtri del grasso e/o a carbone, aumenta il
rischio di incendio.

« | depositi di grasso nei filtri metallici possono causare un
incendio. Non flambare mai su una zona di cottura con la
cappa aspirante accesa. Le fiamme alte possono
provocare un incendio. Utilizzare sempre 'apparecchio con
il filtro antigrasso in metallo. Pulire regolarmente il filtro del
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grasso.

« |l grasso o I'olio surriscaldati possono provocare un
incendio. Sorvegliare sempre il riscaldamento di grassi e
oli. Non spegnere mai il fuoco con l'acqua; utilizzare
sempre una coperta, un coperchio o un piatto.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

/\ ATTENZIONE!
Questo apparecchio pud essere collegato solo
da un installatore specializzato.

Se le istruzioni e le avvertenze di sicurezza non
vengono rispettate, il produttore non potra
essere ritenuto responsabile di eventuali danni.

L]

Questo apparecchio puo essere collegato
solo da un installatore specializzato.

Prima dell'installazione, assicurarsi che le
condizioni di distribuzione locali (tensione,
frequenza, natura e pressione del gas) siano
compatibili con la regolazione
dell'apparecchio.

La tensione, la frequenza, la potenza, il tipo
di gas e il paese per cui l'apparecchio é stato
progettato sono indicate sulla targhetta
identificativa dell'apparecchio.

Controllare che I'apparecchio non presenti
danni da trasporto.

Non collegare un apparecchio danneggiato.
Le pareti e il piano di lavoro intorno
all'apparecchio devono essere resistenti al
calore fino ad almeno 105°C.

Il piano di lavoro in cui & inserito il piano
cottura deve essere piatto.

Le cappe aspiranti e gli altri apparecchi che
aspirano i vapori di cottura possono
compromettere il funzionamento sicuro di
apparecchi che bruciano gas o altri
combustibili (anche in altri locali) a causa del
riflusso dei gas di combustione. Questi gas
possono causare avvelenamento da
monossido di carbonio. Dopo l'installazione
di una cappa aspirante o di un altro
aspiratore di vapore, il funzionamento degli
apparecchi con aspirazione dei fumi deve
essere testato da una persona competente
per garantire che non ci sia il riflusso dei gas
di combustione.

2.2 Collegamento elettrico
/\ SCOSSA ELETTRICA!

Questo apparecchio deve essere collegato alla
messa a terra.

Il collegamento elettrico deve essere
conforme sia alle normative nazionali sia
quelle locali.

Per gli apparecchi di classe |, verificare che
I'impianto elettrico dell'abitazione preveda
una messa a terra adeguata.

La presa e la spina devono essere sempre
facilmente accessibili.

Qualora un apparecchio fisso non sia dotato
di un cavo di alimentazione e di una spina, o
di altri dispositivi di disconnessione dalla
rete, con una separazione dei contatti in tutti
i poli che consenta la disconnessione
completa incondizioni di categoria di
sovratensione lll, devono essere integrati dei
dispositivi di disconnessione nel cablaggio
fisso, in conformita alle norme in materia di
cablaggio. Questo vale anche per gli
apparecchi con cavo di alimentazione e
spina quando la spina non & accessibile
dopo l'installazione dell'apparecchio. Per
soddisfare questo requisito & necessario
utilizzare un interruttore onnipolare con una
separazione dei contatti di almeno 3 mm,
montato nel cablaggio fisso.

Il cavo di alimentazione deve essere libero,
senza passare attraverso un cassetto.

Per il collegamento, utilizzare un cavo
omologato con i diametri corretti e adatti al
collegamento. Il rivestimento del cavo deve
essere in gomma (preferibilmente del tipo
HO5V2V2 o HO7V2V2).

Prima di collegare I'apparecchio, accertarsi
che la tensione indicata sulla targhetta
identificativa sia conforme alla tensione della
rete elettrica.

Il collegamento deve essere adattato alla
corrente e ai fusibili.

L'apparecchio non deve essere collegato
alla rete elettrica tramite un adattatore
multiplo o un cavo di prolunga, altrimenti non
e possibile garantirne I'utilizzo sicuro.
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* Dopo l'installazione, le parti che conducono fissaggio come descritto nelle istruzioni di
corrente elettrica e le parti isolate devono installazione pud provocare scosse
essere protette per evitare i contatti. elettriche.

* /\ ATTENZIONE!

Il mancato utilizzo di viti o elementi di

3.DESCRIZIONE

Zona di cottura anteriore 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zona di cottura posteriore 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zone di cottura collegate 210 x 390 mm / 3,7 kW

Unita di aspirazione

1.
2.
3.
4.
5.

Pannello di controllo
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4. PANNELLO DICONTROLLO

© N o o kN2

14.
15.
16.
17.

17 16 15 14 13 12 11

Tasto di pausa

Tasto di blocco

Tasto per il riscaldamento

Tasto per la selezione dei minuti
Display del timer

Tasti piu per il timer

Tasti meno per il timer

Tasto della zona di cottura posteriore sinistra (display zona di cottura) e
simbolo del timer

Tasto dell’aspirazione (display dell’'unita di aspirazione) e simbolo del timer

. Tasto della zona di cottura posteriore destra (display zona di cottura) e

simbolo del timer

. Tasto della zona di cottura anteriore destra (display zona di cottura) e

simbolo del timer

. Tasto per la modalita di aspirazione automatica

Per impostazione predefinita, la modalita automatica e attiva. Quando si
seleziona una zona di cottura e si imposta un livello di potenza (>2), I'unita
di aspirazione si attiva automaticamente e imposta il livello di aspirazione
necessario.

. Tasto della zona di cottura anteriore sinistra (display zona di cottura) e

simbolo del timer

Simbolo del filtro antigrasso

Tasto On/Off

Tasto boost per una zona di cottura e per l'aspirazione

Controllo slide (da posizione 0 a posizione 9) per I'impostazione del valore
in una zona di cottura e per I'aspirazione
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5.INDICAZIONI SULDISPLAY

Display dellazona di cottura

n E Livello di potenza; 1 = livello basso / 9 = livello alto.

Livello boost attivo.

Nessuna pentola (adatta) sulla zona di cottura (simbolo di rilevamento della
pentola).

Indicatore di calore residuo; il piano cottura & dotato di un indicatore di calore
residuo per ogni zona di cottura, che indica quelle ancora calde. Finché la zona
di cottura € calda, I'indicatore "H" rimane acceso anche se il piano cottura
spento! Evitare di toccare la zona di cottura quando questo indicatore &
acceso.

Pericolo! Rischio di ustioni.

Blocco di sicurezza per bambini attivo.

Funzione di riscaldamento automatico attiva.

Funzione di mantenimento in caldo attiva.

Funzione di pausa attiva.

Zone a induzione Multizone collegate attive.

O

isplay dell'unita di aspirazione

E Livello di aspirazione: 1 = livello basso / 8 = livello alto.

ﬁ Livelli boost attivi.

Indicazione della saturazione del filtro antiodori.

-
-
(<]

-
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Display del timer

- Il timer non ¢ stato impostato.

m Il timer & stato impostato (1 ora e 25 minuti).

6.SICUREZZA

A\ Prima dell'uso, leggere le istruzioni di
sicurezza.

6.1 Sicurezza termica

Un sensore misura continuamente la
temperatura di alcune parti del piano cottura.
Ogni zona di cottura é dotata di un sensore che
misura la temperatura del fondo della pentola
per evitare il rischio di surriscaldamento nel
caso in cui una pentola sia asciutta. In caso di
temperature troppo elevate, il livello di cottura
verra ridotto automaticamente o il piano cottura
si spegnera automaticamente.

6.2 Limitatore del tempo di
cottura

A I limitatore del tempo di cottura € una
funzione di sicurezza dell'apparecchio. Si
aziona se si dimentica di spegnere il piano
cottura. A seconda del livello di potenza
selezionato, il tempo di cottura sara limitato
come segue:

5

5

4

1,5

1,5

1,5

5 min (poi passa di nuovo al

3
4
5
6
7 15
8
9
P livello 9)

(boost)

Livello di Tempo massimo di
potenza funzionamento in ore
1 6

2 6

6.3 Gestione della potenza
Due zone di cottura, una di fronte all'altra, si
influenzano a vicenda. Quando entrambe le
zone di cottura sono accese
contemporaneamente, la potenza viene
automaticamente ripartita tra di esse. Quando
si seleziona la funzione boost, l'altra zona di
cottura viene impostata su un valore
leggermente inferiore. Se una zona di cottura &
impostata su boost e si desidera impostare
I'altra sul livello 9, la zona di cottura con boost
passera automaticamente a un livello inferiore.
La funzione di riscaldamento automatico &
disattivata.

7.PRIMADELLAMESSAIN SERVIZIO

7.1 Utilizzo dei tasti a
sfioramento e del controllo
slider

Per ottenere i migliori risultati, posizionare la
punta del dito su un tasto o sul controllo slide.
Non & necessario esercitare alcuna pressione. |
tasti a sfioramento reagiscono a una leggera
pressione delle dita.

Non toccare i comandi con altri oggetti.

7.2 Rumori di induzione

Un ticchettio

Cio e dovuto al limitatore di capacita delle zone
destra e sinistra. Il ticchettio puo verificarsi
anche a livelli piu bassi.

Le pentole fanno rumore

Le pentole possono emettere un certo rumore
durante la cottura. Questo & generato
dall'energia che passa dal piano cottura alla
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pentola. Ad alti livelli, questo & perfettamente
normale per alcune pentole. Questo non
danneggia né le pentole né il piano cottura.

La ventola fa rumore

Per prolungare la vita utile dell'elettronica,
I'apparecchio € dotato di una ventola. Quando
si utilizza I'apparecchio in modo intenso, la
ventola si attiva per raffreddare I'apparecchio e
si avverte un ronzio. La ventola rimane in
funzione per alcuni minuti dopo lo spegnimento
del piano cottura.

7.3 Pentole adeguate

La cottura a induzione richiede una pentola con
un fondo piatto e spesso (minimo 2,25 mm).
Utilizzare pentole in materiale magnetico o
pentole con fondo a sandwich. Le pentole
migliori da utilizzare hanno il marchio di qualita
Class Induction. Altre pentole offrono
prestazioni inferiori. Le pentole in rame,
alluminio o ceramica non sono adatte.

A Utilizzare solo pentole con fondo piatto. Un
fondo vuoto o arrotondato pud interferire con il
funzionamento della protezione di cottura,
causando un surriscaldamento
dell'apparecchio. Questo potrebbe comportare
dei danni. Sono esclusi dalla garanzia i danni
causati dall'utilizzo di pentole non adatte o che
bollono a secco.

A Le pentole utilizzate su un piano cottura a
gas non possono essere utilizzate su un piano
a induzione.

A Attenzione alle pentole di acciaio smaltato
sottili! Se la pentola € troppo asciutta, lo smalto
puo danneggiarsi con le alte temperature.
L'impostazione di un livello di potenza elevato
pud causare la deformazione del fondo della
pentola.

Diametro minimo della pentola

Il diametro minimo della pentola per ogni zona

di cottura ¢ il seguente:

* @& 160 mm: diametro minimo della pentola 90
mm.

* 200 mm: diametro minimo della pentola
110 mm.

® Zona Octa: diametro minimo della pentola
110 mm.

| risultati migliori si ottengono utilizzando una
pentola dello stesso diametro della zona di
cottura. Se una pentola € troppo piccola, la
zona di cottura non funziona.

Una pentola utilizzata sulle zone di cottura a
induzione bridge collegate deve avere un
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diametro di almeno 230 mm.

A | granelli di sabbia potrebbero causare
graffi che non € possibile rimuovere. Mettere
sul piano cottura solo pentole con il fondo
pulito. Si consiglia di sollevare le pentole e di
non spostarle sul piano cottura.

Z3

Induction

'S
>
>
'S
'S

b b
%%
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4

7.4 Sistema di rilevamento
della pentola

® |l sistema rileva automaticamente una
pentola posizionata su una zona di cottura. Il
display di questa zona di cottura si illumina
pit intensamente e il punto smette di
lampeggiare.

® Se il piano cottura non rileva una pentola
(ferrosa) dopo averla messa su una zona di
cottura, il simbolo lampeggia sul display.
Dopo 20 secondi, la zona di cottura si
spegne.

7.5 Livelli di cottura

Le zone di cottura hanno 9 livelli e un livello
'boost' (P). Impostare il livello di cottura
mediante il tocco e lo scorrimento sul controllo
slide. Tramite il controllo slide, si cambia
l'impostazione di cottura. Spostandosi verso
destra, il livello aumenta, mentre spostandosi
verso sinistra diminuisce. Allontanando il dito
dal controllo slide, la zona di cottura inizia a
funzionare al livello impostato.

Funzione Boost
* E possibile utilizzare la funzione 'boost' per
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cuocere al massimo livello di cottura per un
breve periodo di tempo (massimo 5 minuti).
Dopo il tempo massimo boost, la potenza
verra ridotta all'impostazione 9.

® La funzione boost non ¢ disponibile quando
le zone di cottura a induzione bridge sono
collegate!

7.6 Utilizzo del sistema di
aspirazione

Cucinare preferibilmente con un coperchio sulla
pentola, per ridurre sia gli odori di cottura che il
consumo di energia. Eventualmente,
posizionare il coperchio sulla pentola in modo
obliquo, con l'apertura rivolta verso il lato di
aspirazione. Questo garantisce un'aspirazione
ottimale.

8.FUNZIONAMENTO DEL PIANO COTTURA

/\ Prima di iniziare a cucinare, leggere
attentamente il capitolo 'Prima della messa in
servizio'. Questo previene un uso improprio del
piano cottura.

8.1 Iniziare a cucinare

1. Toccare il tasto di On/Off finché non si sente

un segnale acustico.

® Tutti i display si accendono; il piano cottura a
induzione € in modalita stand-by.

® Le zone di cottura e l'unita di aspirazione
hanno un livello di potenza pari a zero.

Se il piano cottura non viene utilizzato per 20
secondi, si spegne automaticamente.

2. Posizionare una pentola adatta sulla zona di
cottura.

® La zona di cottura rileva automaticamente la
pentola; il display di questa zona di cottura si
illumina piu intensamente e il punto smette di
lampeggiare.

Finché il punto non lampeggia, la zona di
cottura e selezionata e si pud impostare il livello
di potenza.

3. Al termine del tempo di reazione o durante la
cottura, € possibile attivare la zona di cottura
selezionando manualmente il display della
relativa zona di cottura.
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4. Entro 10 secondi, impostare il livello di

potenza toccando il controllo slide.

® La zona di cottura si avvia al livello
impostato.

® L'unita di aspirazione si accende
automaticamente dalla posizione 3. L'unita di
aspirazione puo essere accesa
manualmente in posizione 1 e 2.

® ['unita di aspirazione si attiva
automaticamente al livello di aspirazione
necessario. Per impostazione predefinita, la
modalita di aspirazione ¢ attiva.

® Impostare un livello superiore o inferiore con
il controllo slide.

® Impostare un livello superiore o inferiore con
il controllo slide.

® Toccare il tasto “Modalita di aspirazione
automatica” per disattivare questa modalita.
A questo punto é possibile impostare
manualmente la cappa aspirante. Vedere
"Funzionamento dell'unita di aspirazione".

® Dopo 10 secondi il controllo slide si spegne
e il timer di cottura viene nascosto.
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8.2 Boost

Con la funzione boost & possibile cuocere per

un massimo di 5 minuti al livello di cottura pit

alto. E possibile utilizzare la funzione boost per

un massimo di due zone di cottura affiancate

contemporaneamente.

1. Toccare il livello di potenza P per

selezionare la funzione boost.

® Sul display appare “P”.

® Dopo il tempo massimo boost, la potenza
verra ridotta al livello 9.

8.3 Simbolo di rilevamento
della pentola

Quando sul display appare il simbolo di
rilevamento della pentola:

® v o

® la pentola non é stata posizionata sulla zona
di cottura corretta;

® |a pentola utilizzata non & adatta alla cottura
a induzione;

® |a pentola & troppo piccola o non & centrata
correttamente sulla zona di cottura.
La zona di cottura non funziona se la pentola
non e adatta.

8.4 Terminare la cottura

1. Impostare il livello di potenza su “0” per
spegnere la zona di cottura.

2. Spegnere il piano cottura toccando il tasto
On/Off.

A Il simbolo H comparira sul display della
zona di cottura troppo calda per essere toccata.
Il simbolo scompare quando la superficie si &
raffreddata a una temperatura sicura. Pud
essere utilizzata anche come funzione di
risparmio energetico; se si desidera riscaldare
altre pentole utilizzando la zona di cottura
ancora calda.

8.5 Attivare la funzione di
riscaldamento automatico

Questa funzione imposta la zona di cottura al
massimo livello per portare rapidamente la
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pentola a temperatura richiesta. Dopo un certo
intervallo di tempo, il livello di potenza torna al
livello stabilito. Questa funzione & disponibile
per i livelli di potenza da 1 a 8.

Livello di
potenza

Tempo di riscaldamento
automatico (secondi)

48

144

230

312

408

120

168

216

non disponibile

T[o[o[N[o|a|sw[No =

non disponibile

1. Accendere il piano cottura e selezionare la

zona di cottura desiderata.

2. Toccare il controllo slide per almeno 3

secondi al livello desiderato (da 1 a 8).

® Sul display appare una “A” che si alterna al
livello di potenza selezionato. Al termine del
tempo di riscaldamento automatico, la zona
di cottura passa automaticamente al livello
selezionato, che viene visualizzato in modo
continuo sul display.

3. Per interrompere la funzione di

riscaldamento automatico, selezionare la zona

di cottura e toccare il controllo slide.

8.6 Attivare la funzione di
mantenimento in caldo

1. Accendere il piano cottura e mettere una

pentola adatta su una zona di cottura.

2. Toccare il tasto della zona di cottura

desiderata.

® Lo “0” della zona di cottura selezionata si
illumina in modo evidente e viene emesso un
singolo segnale acustico.

3. Toccare il tasto di mantenimento in caldo.

® Sul display appare il simbolo “u” per il
mantenimento in caldo. E selezionata la

funzione di mantenimento in caldo.

4. Impostare il livello di potenza su “0” o
toccare il tasto di mantenimento in caldo per
disattivare questa funzione.

8.7 Connessione delle zone
di cottura a induzione
Multizone

Possono essere collegate tra loro due zone di
cottura a induzione Multizone. In questo modo
si crea un'unica grande zona che puo essere
utilizzata, ad esempio, con una piastra grill o
una pentola per il pesce allo stesso livello di
potenza.

La pentola deve essere sufficientemente
grande da coprire il centro della zona di cottura
a induzione Multizone anteriore e posteriore
(almeno 23 cm).

Connessione delle zone di cottura a
induzione Multizone

1. Accendere il piano cottura.

2. Toccare contemporaneamente i tasti della
zona di cottura a sinistra o a destra.

® |l display della zona di cottura posteriore
mostra un simbolo di collegamento per
indicare che le due zone di cottura sono
collegate.

3. Impostare il livello di potenza toccando il
controllo slide.

® |l livello di potenza della cottura frontale.
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Disconnessione delle zone di cottura a

induzione Multizone

1. Toccare contemporaneamente i tasti delle

zone di cottura collegate.

® sul display scompare il simbolo di
collegamento della zona di cottura
posteriore.

8.8 Pausa di cottura

Questa funzione interrompe temporaneamente
I'attivita di cottura (massimo 10 minuti); anche i
timer vengono messi in pausa.

1. Toccare il tasto di pausa per almeno 1
secondo.

® Tutti i display mostrano il simbolo di pausa.

2. Per continuare la cottura, toccare il tasto di

pausa per almeno 1 secondo finché non

lampeggia.

3. Toccando un qualsiasi altro tasto entro 10

secondi, il processo di cottura continua.

® |l piano cottura si spegne automaticamente
dopo 10 minuti se nel frattempo non viene
disattivata la funzione di pausa.
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Funzione Recall

Se il piano cottura é stato spento

accidentalmente con il tasto On/Off, tutte le

impostazioni possono essere ripristinate con la

funzione di richiamo.

1. Toccare nuovamente il tasto On/Off, entro 5

secondi.

* |l tasto di pausa lampeggia.

2. Toccare il tasto di pausa entro 6 secondi.

® Le impostazioni precedenti sono
nuovamente attive.

8.9 Utilizzo del contatore
dei minuti

Il contatore dei minuti non & collegato a una
zona di cottura. Il contatore dei minuti non
spegne una zona di cottura.

Il piano cottura & acceso e non ¢ stato
impostato alcun livello di potenza per nessuna
zona di cottura.

1. Toccare il tasto per accendere il contatore
dei minuti.

* |l display del timer mostra “0.00".

“»

2. Utilizzare i tasti “+” oppure “-” per impostare

I'ora desiderata (da 1 minuto a 9 ore e 59

minuti).

® La posizione sinistra del display del timer
indica le ore, le altre posizioni i minuti.

® Quando l'ora & impostata, inizia il conto alla
rovescia.

* |l display del timer visualizza il tempo
rimanente.

® Gli ultimi 10 minuti vengono visualizzati in
minuti e secondi.

® Allo scadere del tempo impostato, il timer
lampeggia e l'allarme suona.

3. Toccare il display del timer per interrompere

I'allarme.
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® L'allarme si arresta automaticamente dopo 4
minuti.

Toccare il display del timer, quindi toccare il
tasto “-” per impostare I'ora su “0.00”, in modo
da spegnere il contatore dei minuti prima che

sia trascorso il tempo.

8.10 Utilizzo del timer di
cottura

Il timer di cottura € collegato a una zona di
cottura. Al termine del tempo impostato, la zona
di cottura si spegne automaticamente.

Il piano cottura & acceso e per almeno una
zona di cottura € stato impostato un livello di
potenza.

1. Toccare il tasto della zona di cottura
desiderata.

2. Toccare il display del timer.

® |l simbolo del timer attivo si accende in modo

evidente.

“

3. Utilizzare i tasti “+” oppure “-” per impostare

I'ora desiderata (da 1 minuto a 9 ore e 59

minuti).

® La posizione sinistra del display del timer
indica le ore, le altre posizioni i minuti.

® Quando l'ora & impostata, inizia il conto alla
rovescia e il simbolo del timer lampeggia
lentamente.

* |l display del timer visualizza il tempo
rimanente.

¢ Gli ultimi 10 minuti vengono visualizzati in
minuti e secondi.

® La zona di cottura selezionata si spegne
automaticamente allo scadere del tempo
impostato.

® Allo scadere del tempo impostato, il timer

lampeggia e l'allarme suona.
4. Toccare il display del timer per interrompere
I'allarme.
® L'allarme si arresta automaticamente dopo 4
minuti.
Tutte le zone di cottura possono avere un timer
impostato. Il display mostra sempre il timer
della zona di cottura con il tempo rimanente piu
breve.

Modifica del tempo di cottura preimpostato
Il tempo di cottura pud essere modificato anche
durante la cottura.

1. Toccare il tasto della zona di cottura in
questione.

2. Toccare il display del timer.

3. Utilizzare i tasti “+” oppure “-” per modificare
il tempo di cottura.

Controllo del tempo di cottura rimanente

1. Toccare il tasto della zona di cottura di cui si

intende visualizzare il tempo rimanente.

® La zona collegata al timer ¢ identificata dal
simbolo del timer lampeggiante sopra il
display della zona di cottura.

¢ |l timer mostra il tempo rimanente della zona
di cottura selezionata.

® Negli ultimi 10 minuti di conto alla rovescia, il
tempo rimanente viene indicato in minuti e
secondi.

Spegnimento del timer di cottura

Per spegnere il timer di cottura prima del

termine del tempo impostato:

1. Toccare il tasto della zona di cottura di cui si

desidera disattivare il timer.

® La zona collegata al timer & identificata dal
simbolo del timer lampeggiante sopra il
display della zona di cottura.

2. Toccare il tasto/i tasti “-” per impostare il

tempo su “0.00".

® |l simbolo del timer non & piu illuminato.

8.11 Blocco di sicurezza
per bambini

Per attivare il blocco di sicurezza per
bambini, devono essere completate entro 10
secondi, le operazioni descritte.

1. Accendere il piano cottura.

2. Toccare uno dei tasti della zona di cottura
per 3 secondi.
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3. Rilasciare e far scorrere il dito da 0 a 9 lungo

il controllo slide. 8.12 Funzione di blocco
® Tutti i display mostrano il simbolo “L”. per una rapida pu"zia
durante la cottura

1. Toccare il tasto di blocco.

® || tasto di blocco si accende in modo
evidente; le impostazioni del piano cottura
sono bloccate per consentire una pulizia
rapida.

2. Dopo una rapida pulizia, toccare

nuovamente il tasto di blocco per disattivare la

funzione.

Il piano cottura ora e bloccato. Questo
impedisce I'accensione accidentale. Dopo 20
secondi, la zona di cottura si spegne
automaticamente.

Per disattivare il blocco di sicurezza per
bambini, devono essere completate entro 10
secondi, le operazioni descritte.

1. Accendere il piano cottura.

2. Toccare uno dei tasti della zona di cottura
per 3 secondi.

3. Rilasciare e far scorrere il dito da 9 a 0 lungo
il controllo slide.
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8.13 Tabella di cottura

Livello di potenza |Metodo di cottura

Da usare per

1 Sciogliere, riscaldare leggermente |Burro, cioccolata, gelatina, salse

2 Sciogliere, riscaldare leggermente |Burro, cioccolata, gelatina, salse

3 Portare a temperatura Riso

4 Cottura prolungata, addensare, Verdure, patate, salse, frutta, pesce
stufare

5 Cottura prolungata, addensare, Verdure, patate, salse, frutta, pesce
stufare

6 Cottura prolungata, addensare, Pasta, minestre, carne brasata
brasare

7 Frittura leggera Rosti (frittelle) di patate, omelette, cibi

impanati e fritti, salsiccia
8 Frittura, frittura in immersione Carne, patatine fritte
9 Frittura rapida ad alta temperatura |Bistecche

Riscaldamento veloce

Bollitura acqua

9. FUNZIONAMENTO DELL'UNITA DIASPIRAZIONE

A Per impostazione predefinita, la modalita di
aspirazione automatica é attiva; il tasto si
illumina piu intensamente. In modalita di
aspirazione automatica, il livello di aspirazione
si adatta automaticamente funzionamento delle
zone di cottura.

Funzione Delay:

Se il piano cottura viene spento, la cappa
aspirante funziona in modalita follow-up per altri
15 minuti.

9.1 Disattivare la modalita
di aspirazione automatica

1. Toccare il tasto di On/Off finché non si sente

un segnale acustico.

® Tutti i display si accendono; il piano cottura a
induzione € in modalita stand-by.

® Le zone di cottura e l'unita di aspirazione
hanno un livello di potenza pari a zero.

2. Toccare il tasto della “Modalita di

aspirazione automatica”.

* |l tasto della “Modalita di aspirazione
automatica” ora € meno illuminato; la
modalita automatica e disattivata.

9.2 Disattivare la modalita
di aspirazione automatica
durante la cottura

E in funzione una zona di cottura (livello 8) ed &

attiva la modalita di aspirazione automatica.

1. Toccare il tasto della “Modalita di aspirazione

automatica”.

® |l tasto “Modalita di aspirazione automatica”
ora € meno illuminato. Ora l'unita di
aspirazione puo essere impostata
manualmente.
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9.3 Attivare manualmente
I'unita di aspirazione

1. Toccare il tasto di aspirazione.

* |l display dell'unita di aspirazione si accende.

2. Impostare il livello di aspirazione entro 6

secondi toccando il controllo slide.

® ['unita di aspirazione si accende al livello
impostato.

® Impostare un livello superiore o inferiore con
il controllo slide.

9.4 Boost

1. Accendere il piano cottura.
2. Toccare il tasto “Modalita di aspirazione
automatica” per disattivare questa modalita.
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3. Toccare il tasto di aspirazione.

* |l display dell'unita di aspirazione si accende.

4. Toccare il livello P per selezionare la

funzione ‘Boost’.

® |'unita di aspirazione si attiva al livello P
(boost).

® Sul display appare “P”.

9.5 Impostare il numero dei
minuti di ritardo

Questa funzione consente di spegnere
I'aspirazione con un determinato tempo di
ritardo.

A La modalita di aspirazione automatica deve
essere spenta.

1. Accendere il piano cottura.

2. Toccare il tasto di aspirazione e impostare
un livello di aspirazione.
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3. Toccare il display del timer.

® |l simbolo del timer dell'unita di aspirazione si
accende in modo evidente.

4. Utilizzare i tasti “+” oppure “-” per

selezionare il tempo di ritardo.

* |l conto alla rovescia si avvia
automaticamente.

® L'unita di aspirazione si spegne dopo il
tempo impostato.

9.6 Saturazione del filtro

antigrasso

Dopo 100 ore di funzionamento, si accende il
simbolo del filtro antigrasso; & necessario
eseguire la manutenzione del filtro (vedere
“Manutenzione/pulizia dei filtri”). L'indicazione di
saturazione del filtro antigrasso € sempre attiva.

9.7 Saturazione del filtro
antiodore

Dopo 200 ore di funzionamento, sul display
dell’'unita di aspirazione compare una "C"
lampeggiante; &€ necessario eseguire la
manutenzione del filtro antiodore.

Per impostazione predefinita, l'indicazione di
saturazione del filtro antiodore & disattivata
(quando I'aspirazione funziona in modalita
canalizzata). Attivare l'indicazione di
saturazione del filtro antiodore se I'unita di
aspirazione ¢ installata in modalita di ricircolo.

Attivazione dell'indicazione di saturazione

del filtro antiodore

1. Toccare il tasto di aspirazione.

2. Toccare di nuovo il tasto di aspirazione per 5

secondi.

* |l segnale del filtro antiodore “C” si accende
intensamente per 1 secondo.

® Ora il simbolo “C” apparira quando &
necessario eseguire la manutenzione del
filtro antiodore.

Disattivazione dell'indicazione di

saturazione del filtro antiodore

1. Toccare il tasto di aspirazione.

2. Toccare di nuovo il tasto di aspirazione per 5

secondi.

¢ |l simbolo del filtro antiodori “C” lampeggia
due volte.

9.8 Reset di memoria per
I'indicazione di saturazione
del filtro

1. Accendere il piano cottura.

2. Toccare il tasto “modalita di aspirazione

automatica” per 5 secondi.

® |l simbolo del filtro antigrasso o del filtro
antiodore si spegne e la memoria ricomincia
il conteggio.
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10. MENU UTENTE

I menu utente consente di impostare i segnali
del piano cottura come desiderato. Questo
riguarda sia i segnali acustici (tono e volume)
che quelli visivi.

1. Toccare due volte il tasto On/Off, entro tre
secondi.

* |l tasto di pausa lampeggia.

2. Tenere premuto il tasto di pausa.

3. Quindi, toccare ogni tasto della zona di
cottura in senso orario (iniziare con il tasto
della zona di cottura sul lato anteriore
sinistro).

M 2x 6. Toccare il tasto della zona di cottura

‘ anteriore sinistra e selezionare il valore
corretto (vedere la tabella).

7. Confermare l'impostazione; tenere premuto
il tasto On/Off finché non si sente un
segnale acustico.

4. Rilasciare il tasto di pausa.

® La lettera “U” lampeggia insieme con un
numero “0” sul display della zona di cottura
posteriore sinistra.

® |l valore della configurazione viene
visualizzato sul display della zona di cottura
nella parte anteriore sinistra.

5. Toccare il tasto della zona di cottura
posteriore sinistra e scegliere il numero
corretto del codice menu (vedere la tabella).

Codice menu Descrizione Valore di configurazione
u2 Volume del suono dei tasti 0-1-2-3
U3 Volume del segnale di allarme 0-1-2-3
U4 Livello di illuminazione del display |Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
us Animazione del conto alla rovescia [0 -1
(attivato o disattivato)
ué Rilevamento della pentola (attivato |0 -1
o disattivato)
u7 Segnale acustico del timer per il 0-1-2
conto alla rovescia
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11.LIMITATORE DIPOTENZA

A L'impostazione del limitatore di potenza
deve essere eseguita esclusivamente da un
installatore specializzato e autorizzato.
Leggere attentamente le norme di sicurezza
e le istruzioni di installazione.

Il piano cottura & dotato di un limitatore di
potenza. Se la potenza totale delle zone di
cottura in funzione supera la potenza massima
disponibile, la potenza viene automaticamente
ridotta. Il display della zona di cottura, la cui
potenza viene ridotta, lampeggia per la prima
volta; il livello viene quindi ridotto
automaticamente alla massima potenza
disponibile.
® || limitatore & impostato in fabbrica a 7400W,
ma & possibile modificarlo a 2800W, 3500W
0 4500W.

Configurazione del limitatore di potenza
Assicuratevi che non ci siano pentole o padelle
sul piano cottura prima di iniziare!

1. Scollegare I'apparecchio dall'alimentazione
principale rimuovendo la spina dalla presa,
togliendo il fusibile o disattivando l'interruttore
automatico.

2. Ricollegare I'apparecchio all'alimentazione
elettrica.

® |l tasto di mantenimento in caldo lampeggia.

* Entro 2 minuti dal ricollegamento del
piano cottura all'alimentazione elettrica,
eseguire le seguenti operazioni.

® Assicurarsi che tutte le zone di cottura
siano spente.

3. Tenere premuto il tasto di mantenimento in

caldo.

4. Quindi, toccare ogni tasto della zona di

cottura in senso antiorario (iniziare con il tasto

della zona di cottura anteriore destra).

5. Rilasciare il tasto di mantenimento in caldo.

® La lettera “C” lampeggia insieme con “0” sul
display della zona di cottura posteriore
sinistra.

® |l valore della configurazione viene
visualizzato sul display della zona di cottura
nella parte anteriore sinistra.

6. Toccare il tasto della zona di cottura

posteriore sinistra e selezionare “8” con il

controllo slide.

® La lettera “C” lampeggia insieme con “8” sul
display della zona di cottura posteriore
sinistra.

7. Toccare il tasto della zona di cottura

anteriore sinistra e selezionare la limitazione di

potenza desiderata con il controllo slide (vedere

la tabella).

8. Tenere premuto il tasto On/Off finché tutti i

segmenti del display scompaiono.

® Ora il piano cottura € pronto per l'uso con il
limitatore.
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12. PULIZIAE CURA

12.1 Pulizia

Pulizia giornaliera

® Anche se le macchie di cibo non possono
bruciare il vetro, si consiglia comunque di
pulire il piano cottura subito dopo l'uso.

® L'ideale per la pulizia quotidiana & un panno
umido con un detergente delicato.

® Asciugare con carta da cucina o con un
panno asciutto.

Macchie ostinate

® Le macchie piu ostinate possono essere
rimosse anche con un detergente delicato
come il detersivo per piatti.

® Eliminare le macchie d'acqua e il calcare con
I'aceto.

® | segni metallici (causati dallo spostamento
delle pentole) potrebbero essere difficili da
rimuovere. Sono disponibili agenti speciali.

® Utilizzare un raschietto per vetri per
rimuovere il cibo eventualmente fuoriuscito.

® Anche la plastica e lo zucchero fusi si
rimuovono meglio con un raschietto per vetri.

/\ Non utilizzare mai abrasivi. Lasciano

graffi in cui possono accumularsi sporco e

calcare. Non utilizzare mai oggetti appuntiti

come lana d'acciaio o spatole.
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Impostazione |Impostazione del limitatore
del controllo |di potenza

slide

0 7400W

1 4500W

2 3500W

3 2800W

12.2 Collettore dell’acqua

Si consiglia di controllare e svuotare il
collettore dell'acqua ogni due settimane.
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12.3 Pulizia della griglia e
dei filtri

1. Rimuovere la griglia dall'ingresso di
aspirazione.

2. Estrarre con cautela il filtro antigrasso dalla
griglia.

&

Filtro antiodore (utilizzo in ricircolo)

/\ AVVERTENZA!
A seconda del tipo, il filtro puo o non pud

* Pulire la griglia con acqua calda e sapone essere rigenerato. Fare riferimento all'opuscolo
neutro, senza usare spugne abrasive (non fornito con il filtro.
usare detergenti!). Non lavare la griglia nella
lavastoviglie.

¢ Pulire il filtro antigrasso, quando in uso,
almeno ogni settimana (o quando il sistema
di indicazione ne segnala la necessita). In
questo modo si mantiene un buon
funzionamento dell'aspirazione e si previene
un potenziale rischio di incendio, causato da
un eccessivo accumulo di grasso.

® Pulire il filtro con un detergente non
aggressivo, preferibilmente a mano o in
lavastoviglie, che deve essere impostata a
bassa temperatura e con un ciclo breve.
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13. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

non sempre significa che sia difettoso. Cercate

/\ ATTENZIONE!

In caso di crepe nel piano di vetro (anche se
piccole), spegnere immediatamente il piano
cottura e scollegarlo dalla rete elettrica.
Contattare il servizio di assistenza.

Se l'apparecchio non funziona correttamente,

assistenza.

di risolvere il problema da soli, controllando la
tabella seguente. Per ulteriori informazioni, &
possibile consultare il nostro sito web. Se il
problema persiste, contattare il servizio di

Problema

Possibile causa

Soluzione

Il display si illumina quando il
piano cottura viene attivato per
la prima volta.

Questa ¢ la routine di
impostazione standard.

Funzionamento normale.

La ventola rimane in funzione
per alcuni minuti dopo lo
spegnimento del piano cottura.

Il piano cottura si raffredda.

Funzionamento normale.

Le prime volte che si utilizza il
piano cottura si avverte un
leggero odore.

Il nuovo apparecchio si sta
riscaldando.

Si tratta di un fenomeno
normale, che sparira dopo
qualche utilizzo. Ventilare la
cucina.

Le pentole fanno rumore
durante la cottura.

Questo € generato dall'energia
che passa dal piano cottura alla
pentola.

Ad alti livelli questo &
perfettamente normale per
alcune pentole.

Questo non danneggia né le
pentole né il piano cottura.

E stata attivata una zona di
cottura, ma il display mostra u.

La pentola utilizzata non &
adatta alla cottura a induzione o
ha un diametro troppo piccolo.

Utilizzare una pentola adatta.

Una zona di cottura smette
improvvisamente di funzionare
e si sente un segnale.

Il tempo impostato per il timer &
terminato.

Toccare il tasto sinistro o destro
del timer per interrompere
I'allarme.

Il piano cottura non funziona e
sul display non compare nulla.

L'assenza di alimentazione
elettrica € dovuta a un cavo
difettoso o a un collegamento
errato.

Controllare i fusibili o
l'interruttore principale (quando
non c'é la spina di
collegamento).

Un fusibile scatta non appena il
piano cottura viene acceso.

Il piano cottura e stato collegato
in modo errato.

Contattare un installatore
specializzato.

Sul display appare L.

E stato attivato il blocco di
sicurezza per bambini.

Vedere il capitolo
“Funzionamento del piano
cottura/Blocco di sicurezza per
bambini”.

Sul display dell'unita di
aspirazione appare C.

Saturazione del filtro antiodore.

E necessario eseguire la
manutenzione del filtro
antiodore (vedere “Pulizia della
griglia e dei filtri”).

Codice di errore ER 03 e
segnale acustico continuo.

Sono stati toccati due o piu tasti
contemporaneamente.

Non toccare piu di un tasto per
volta.

Il pannello di controllo & sporco
0 & bagnato.

Pulire il pannello di controllo.
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Codice di errore ER21. Surriscaldamento.

Lasciare raffreddare il piano
cottura.

Codice di errore E2. Temperatura eccessiva
dell'elemento a induzione.
Potrebbero essere state

utilizzate pentole vuote.

Non riscaldare pentole vuote.

Codice di errore E3. Pentola sbagliata.

Utilizzare pentole adeguate.

Disfunzione dell'unita di
aspirazione. L'unita di
aspirazione potrebbe essere
bloccata.

Codice di errore E8.

Rimuovere le eventuali
ostruzioni e pulire l'unita di
aspirazione.

Altri codici di errore.

Contattare il servizio di
assistenza.

14. SPECIFICHE TECNICHE
14.1 Dati tecnici

Piano cottura

Unita Valore
Tipo di prodotto Integrato
Dimensioni Altezza mm 600/750/830
Profondita mm 510/520
Altezza mm 230
Tensione/frequenza di alimentazione V/Hz 220-240V~50/60Hz
380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~
Potenza w 7620
Peso Kg 21
Unita di aspirazione
Flus_so d'aria massimo* - Installazione con m3h 450
scarico
Rumorosita massima* - Installazione con scarico|dBA 63
Potenza dell'unita di aspirazione w 220

* Livello massimo (boost escluso)

14.2 Informazioni ai sensi
del regolamento (UE)
66/2014

Misurazioni ai sensi della norma EN60350-2

Tipo di piano cottura

Piano cottura a
induzione

Numero di zone e/o aree di cottura elettriche

4

Tecnologia di riscaldamento

induzione

Per le zone o aree di cottura non circolari: lunghezza e larghezza della
superficie utile per zona o area di cottura con riscaldamento elettrico

210 x 190 mm
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Consumo di energia per zona o area di cottura calcolato per kg (EC ,,,

) in Whikg

cottura elettrico

210x190 mm:
192.0 Wh/kg
@210 mm:
160.3 Wh/kg
@160 mm:
181.0 Whikg

Consumo di energia per il piano cottura calcolato per kg (EC ... cotura ctetrico) | 181

in Wh/kg

15. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Smaltimento
dell'imballaggio e
dell’apparecchio

Per la produzione di questo apparecchio sono
stati utilizzati materiali durevoli. Assicurarsi di
smaltire responsabilmente I'apparecchio alla
fine del suo ciclo di vita. Per maggiori
informazioni rivolgersi alle autorita competenti.

L'imballaggio dell'apparecchio ¢ riciclabile.
Possono essere stati utilizzati i seguenti
elementi:

® cartone;
® film di politene (PE);
® polistirene senza CFC (schiuma rigida PS).

Smaltire questi materiali in modo responsabile
e in conformita alle normative vigenti.

E Per ricordare la necessita di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, il prodotto &
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contrassegnato dal simbolo di una pattumiera
barrata. Cio significa che, al termine del suo
ciclo di vita, I'apparecchio non deve essere
smaltito come rifiuto urbano. Deve essere
portato in un centro di raccolta differenziata
speciale del comune o presso un rivenditore
che fornisce questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico
evita le possibili conseguenze negative per
I'ambiente e la salute derivanti da uno
smaltimento inadeguato e consente di
recuperare i materiali costituenti per ottenere un
significativo risparmio di energia e di risorse.

Dichiarazione di conformita
CEY

cA
Dichiariamo che i nostri prodotti soddisfano le
Direttive, le Decisioni, i Regolamenti Europei
applicabili, i Regolamenti GB e i requisiti
elencati nelle norme citate.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

A WAARSCHUWING!
LEES DEZE VOORSCHRIFTEN ZORGVULDIG EN
BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK!

1.1 Algemeen

Wanneer de veiligheidsinstructies en waarschuwingen niet
worden opgevolgd, kan de fabrikant niet aansprakelijk
worden gesteld voor de schade die daarvan het gevolg is.
Schade veroorzaakt door onjuiste aansluiting, verkeerde
montage of verkeerd gebruik valt niet onder de garantie.

A HEET OPPERVLAK!

Dit apparaat en de toegankelijke delen worden heet tijdens
het gebruik. Raak hete delen niet aan. Houd kinderen jonger
dan 8 jaar uit de buurt tenzij er voortdurend op hen wordt
gelet.

A BRANDGEVAAR!

« WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen
voorwerpen op het kookopperviak.

« WAARSCHUWING: Koken met vet of olie op de kookplaat
zonder toezicht kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

» Probeer NOOIT de brand te blussen met water, maar zet
het apparaat uit en dek de vlammen daarna af met
bijvoorbeeld een deksel of een blusdeken.

LET OP!
VOORZICHTIG! Houd toezicht tijdens het koken. Houd
continu toezicht bij een kort kookproces.

A WAARSCHUWING!

Gebruik alleen kookplaat afscherming ontworpen door de
fabrikant van het kooktoestel. Gebruik alleen kookplaat
afscherming die in de instructies van de kookplaat door de
fabrikant worden beschreven. Het gebruik van ongeschikte
kookplaat afscherming kan ongelukken veroorzaken.
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- Wanneer onder het apparaat een lade toegestaan is (zie
het installatievoorschrift), zonder tussenbodem, mogen
daarin geen licht ontvlambare voorwerpen/stoffen worden
bewaard. Zorg voor enkele centimeters afstand tussen de
onderkant van de kookplaat en de inhoud van een lade.

« Gebruik de kookplaat alleen voor het bereiden van
gerechten.

« Dit toestel is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk
gebruik.

» Verwarm geen dichte blikken op de kookplaat. Er ontstaat
een overdruk waardoor de blikken uiteenspatten. U kunt
zich hierdoor verwonden/verbranden.

« Dek het apparaat nooit af met een doek of iets dergelijks.
Als het apparaat nog heet is of wordt ingeschakeld,
bestaat er brandgevaar.

« Gebruik het apparaat niet als werkblad. Het apparaat kan
per ongeluk worden ingeschakeld of nog heet zijn,
waardoor voorwerpen kunnen smelten, heet worden of
vlam vatten.

» Gebruik het apparaat niet bij een temperatuur beneden 5
°C.

» Het apparaat mag niet in de buitenlucht geplaatst of
gebruikt worden.

 Als de kookplaat voor de eerste keer gebruikt wordt, zult u
een ‘nieuwigheidsluchtje’ ruiken. Dit is normaal. Door te
ventileren verdwijnt de geur vanzelf.

» Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door
middel van een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

« Open nooit de behuizing van het toestel.

 In verband met de elektrische veiligheid mag het toestel
niet met hogedrukreinigers of stoomreinigers
schoongemaakt worden.

« De glaskeramische plaat is zeer sterk, maar niet
onbreekbaar.

« Wanneer er bijvoorbeeld een kruidenpotje of een puntig
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voorwerp op valt, kan er een breuk ontstaan.

 Als u besluit het toestel, vanwege een defect, niet langer te
gebruiken, adviseren wij u, nadat u de stekker uit het
stopcontact heeft verwijderd, het snoer af te knippen.
Breng het toestel naar de betreffende
afvalverwerkingsafdeling van uw gemeente.

A WAARSCHUWING!

WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, schakel

dan het apparaat uit om het risico op een elektrische schok

te voorkomen.

Keramische glasplaat gebroken

- Schakel onmiddellijk alle branders en elektrische
verwarmingselementen uit en verbreek de stroomtoevoer
naar het apparaat.

« Raak het oppervlak van het toestel niet aan.

» Gebruik het toestel niet.

A WAARSCHUWING!

Huishoudens met kinderen en mensen met speciale

behoeften

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar

en ouder, alsmede personen met beperkte lichamelijke,

zintuiglijke of mentale vermogens of met ontbrekende

ervaring en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies

krijgen in veilig gebruik van het apparaat en begrijpen wat de

betreffende gevaren zijn.

- Laat kinderen niet met het toestel spelen.

« Kinderen mogen het toestel niet reinigen of onderhouden
als zij niet onder toezicht staan.

« Bewaar geen voorwerpen in kastjes boven of achter het
toestel die voor kinderen interessant zijn.

» De kookzones/branders worden warm tijdens gebruik en
blijven na gebruik ook een tijd warm. Laat geen kleine
kinderen in de buurt tijdens en vlak na het koken.

1.2 Inductiekookplaat met geintegreerde afzuiging
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- Plaats geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken,
lepels en deksels op het oppervlak van de kookplaat omdat
deze heet kunnen worden.

« Zodra u de kookpan van een inductiekookplaat verwijdert,
stopt automatisch de kookactiviteit. Wen uzelf er echter
aan altijd de kookplaat of zone na gebruik uit te schakelen
om onbedoeld inschakelen te voorkomen.

» Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met de
bediening en vertrouw niet alleen op de pandetector.

» Houd rekening met de zeer snelle opwarmtijd op de
hogere standen. Blijf er altijd bij staan als u een kookzone
op een hoge stand heeft ingesteld.

» Houd tijdens het gebruik van de inductiekookplaat
magnetiseerbare voorwerpen (creditcards, bankpasjes,
diskettes, horloges e.d.) uit de buurt van het toestel. Wij
adviseren pacemaker-dragers om eerst de hartspecialist te
raadplegen.

« Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken en plaats nooit
in aluminium verpakte producten op de kookplaat. Het
aluminium zou kunnen smelten en uw toestel
onherstelbaar beschadigen.

A WAARSCHUWING!

Levensgevaar, gevaar voor vergiftiging door teruggezogen

verbrandingsgassen!

« Gebruik het apparaat nooit met luchtafvoer tegelijk met
een kooktoestel dat de lucht in de ruimte verbruikt, indien
er niet voor voldoende ventilatie is gezorgd. Kooktoestellen
die de lucht in de ruimte verbruiken (bijv. apparaten die op
gas, olie, hout of kolen worden gestookt, geisers,
warmwatertoestellen) trekken de verbrandingslucht uit de
ruimte van opstelling en voeren de gassen via een afvoer
(bijv. schoorsteen) af naar buiten.

 In combinatie met een ingeschakelde afzuigunit wordt aan
de keuken en aan de ruimtes ernaast lucht onttrokken -
zonder voldoende luchttoevoer ontstaat er een onderdruk.
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Giftige gassen uit de schoorsteen of het afvoerkanaal
worden teruggezogen in de woonruimte.

 Zorg altijd voor voldoende ventilatie!

« Bij gelijktijdige werking van de afzuigunit en apparaten die
andere energie dan elektriciteit gebruiken, mag de
onderdruk in de ruimte niet hoger zijn dan 4 Pa (4 x 10-5
bar).

 Lokale voorschriften inzake de afvoer van lucht moeten
worden nageleefd.

« When the extraction unit and appliances supplied with
energy other than electricity are simultaneously in
operation, the negative pressure in the room must not
exceed 4 Pa (4 x 10” bar).

- Local regulations concerning the discharge of air have to
be fulfilled.

A ELEKTRISCHE SCHOK!

Vermijd de kans op een elektrische schok; zorg ervoor dat

het apparaat is uitgeschakeld voordat u het toestel reinigt.

« Gebruik de afzuigunit niet als het vetfilter niet of niet goed
gemonteerd is!

« Frituren moet geschieden onder voortdurend toezicht om
te voorkomen dat verhit vet in brand raakt.

» Reinig de filters op tijd.

 Volg de instructies van de handleiding voor het reinigen of
vervangen van de vetffilters en/of koolstoffilters op!

/A BRANDGEVAAR!

- Er kan brand ontstaan als de instructies voor reiniging en
vervanging van vetfilters en/of koolstoffilters niet worden
uitgevoerd.

» Door vetafzettingen in de metalen vetfilters kan er brand
ontstaan. Flambeer nooit op een kookzone met de
afzuiging ingeschakeld. Door de hoge vlammen kan er
brand ontstaan.

» Het toestel altijd gebruiken met de metalen vetfilters
geplaatst.
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» Metalen vetffilters regelmatig reinigen.

« Door oververhit vet of olie kan er brand ontstaan. Altijd
toezicht houden bij het verhitten van vet en olie. Blus de
brand nooit met water; gebruik altijd een branddeken,

deksel of bord.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installatie

/\ WAARSCHUWING!
Dit apparaat mag uitsluitend door een erkende
monteur wordengeinstalleerd.

Indien de veiligheidsinstructies en
waarschuwingen niet worden opgevolgd, kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden gesteld
voor de schade die daarvan het gevolg is.

¢ Dit apparaat mag uitsluitend door een
erkende monteur worden geinstalleerd.

® Zorg er voorafgaand aan de installatie, voor
dat de lokale distributie voorwaarden
(spanning, frequentie, gas soort en druk) en
de aansluitingen van het toestel compatibel
zijn.

* De spanning, frequentie, vermogen, de
gassoort en het land waarvoor het toestel is
ingericht staan vermeld op het
gegevensplaatje.

® Controleer het apparaat op transportschade.
Sluit het apparaat niet aan als het
beschadigd is.

® De wanden en het werkblad rondom het
toestel moeten minimaal tot 105 °C
hittebestendig zijn.

* Het werkblad waarin de kookplaat wordt
ingebouwd moet vlak zijn.

® Afzuigkappen en andere apparaten voor het
afzuigen van kookdampen kunnen de veilige
werking van apparaten die gas of andere
brandstof verbranden (inclusief die in andere
kamers) nadelig beinvioeden door
terugstroming van verbrandingsgassen.

® Deze gassen kunnen mogelijk leiden tot
koolmonoxidevergiftiging.

* Na installatie van een afzuigkap of een
andere afzuiging voor kookdampen, moet de
werking van toestellen met rookgasafvoer
worden getest door een bevoegd persoon
om er zeker van te zijn dat de
verbrandingsgassen niet terugstromen.
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2.2 Elektrische aansluiting

/\ ELEKTRISCHE SCHOK!
Dit apparaat moet worden geaard.

® De elektrische aansluiting moet voldoen aan
de nationale en lokale voorschriften.

® Controleer voor apparaten van klasse | of
het elektriciteitsnet in uw huis een goede
aarding garandeert.

® \Wandcontactdoos en stekker moeten altijd
bereikbaar blijven.

® Als een vast opgesteld apparaat niet is
voorzien van een netsnoer en een stekker, of
van een andere manier om de verbinding
met het elektriciteitsnet te verbreken, waarbij
er sprake is van een contactverbreking in
alle polen die volledige contactverbreking
biedt in situaties die onder
overspanningscategorie Il vallen, moet er in
het vaste bedrading van het elektriciteitsnet
naar het apparaat een schakelaar worden
aangebracht volgens de geldende richtlijnen.
Dit is ook van toepassing op apparaten met
een netsnoer en stekker waarbij de stekker
niet toegankelijk is na installatie van het
apparaat. Door het toepassen van een
meerpolige schakelaar met een
contactafstand van ten minste 3 mm in de
vaste bedrading van het elektriciteitsnet naar
het apparaat wordt aan deze eis voldaan.

® De aansluitkabel moet vrij hangen en niet
door een lade worden aangestoten.

® Gebruik voor het aansluiten een
goedgekeurde kabel met de juiste kabel
diameters behorend bij de aansluiting. De
kabel ommanteling moet van rubber zijn
(bijvoorkeur type HO5V2V2 of HO7V2V2).

® Voordat u het apparaat aansluit, dient u te
controleren of het voltage dat wordt
aangegeven op het apparaat overeenkomt
met het voltage in uw huis.

¢ De aansluiting moet worden aangepast aan
de stroom en de zekeringen.

® Het apparaat mag niet via een stekkerdoos
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of verlengsnoer op netspanning worden /\ WAARSCHUWING!

aangesloten, aangezien veilig gebruik van Het niet gebruiken van schroeven of

het apparaat dan niet langer kan worden bevestigingsmiddelen voor installatie zoals

gegarandeerd. beschreven in het installatievoorschrift kan
* Na de installatie moeten de elektrische leiden tot elektrische schok.

stroomvoerende en geisoleerde onderdelen
tegen aanraking worden beschermd.

3.BESCHRIJVING

Kookzone voorzijde 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Kookzone achter 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Gekoppelde kookzones 210 x 390 mm / 3.7 kW

Afzuigunit

1.
2.
3.
4.
5.

Bedieningspaneel
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4. BEDIENINGSPANEEL
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© N o o kN2
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13.

14

I

17 16 15 14 13 12 11

Pauzetoets

Vergrendelingstoets

Warmhoudtoets

Eierwekkertoets

Timerdisplay

Plus-toets timer

Min-toets timer

Kookzonetoets links achter (display kookzone) en timersymbool
Afzuigtoets (display afzuigunit) en timersymbool

. Kookzonetoets rechts achter (display kookzone) en timersymbool
. Kookzonetoets rechts voor (display kookzone) en timersymbool
. Toets Automatische afzuigmodus

Standaard is de automatische modus actief. Wanneer een kookzone wordt
gekozen en een vermogensniveau (>2) is ingesteld, wordt de afzuigunit
automatisch ingeschakeld met de vereiste afzuigsnelheid.

Kookzonetoets links voor (display kookzone) en timersymbool

. Vetfiltersymbool
15.
16.
17.

Aan/uit-toets
Boost-toets voor een kookzone en voor de afzuiging

Schuifregelaar (van stand 0 t/m stand 9) voor:
het instellen van een waarde voor een kookzone en voor de afzuiging
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5.MELDINGEN OP HET DISPLAY

Display kookzone

n E Vermogensniveau: 1 = lage stand / 9 = hoge stand.

Boostniveau actief.

Geen (geschikte) pan op de kookzone (pandetectiesymbool).

Restwarmte-indicator: de kookplaat heeft voor elke kookzone een restwarmte-
indicator waarmee wordt aangegeven welke kookzone nog warm is. Zelfs als
de kookplaat is uitgeschakeld, blijft de indicator ‘H’ ingeschakeld zolang de
kookzone nog warm is! Raak de kookzones niet aan wanneer deze indicator
brandt. Gevaar! Risico op brandwonden.

Kinderslot actief.

Automatische verhitting actief.

Warmhoudfunctie actief.

Pauzefunctie actief.

Gekoppelde Multizone inductie zones actief.

Display afzuigunit

n E Afzuigsnelheid: 1 = lage stand / 8 = hoge stand.
E ﬁ Boostniveau actief.

Indicatie verzadiging geurfilter.
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Display timer

- Timer niet ingesteld.

m Timer ingesteld (1 uur en 25 minuten).

6. VEILIGHEID

I\ Lees de veiligheidsinstructies voordat u het
apparaat in gebruik neemt!

6.1 Temperatuurbeveiliging
Een sensor controleert continu de temperatuur
van bepaalde onderdelen van de kookplaat.
Elke kookzone is voorzien van een sensor die
continu de temperatuur van de bodem van de
pan controleert om risico op oververhitting te
voorkomen wanneer een pan droogkookt. Bij
een te hoge temperatuur wordt de kookstand
van de kookplaat automatisch verlaagd of wordt
de kookplaat automatisch uitgeschakeld.

6.2 Kookduurbegrenzer

A\ De kookduurbegrenzer is een
veiligheidsfunctie van uw kookplaat. Deze wordt
geactiveerd als u vergeet de kookplaat uit te
schakelen. Afhankelijk van het gekozen
vermogensniveau wordt de kookduur als volgt
begrensd:

5

5

4

1,5

1,5

1,5

5 min (schakelt dan terug naar

3
4
5
6
7 1,5
8
9
P stand 9)

(boost)

Vermogensni-|Maximale gebruikstijd (in
veau uren, minuten)

1 6

2 6

6.3 Vermogensregeling
Twee kookzones die achter elkaar liggen
beinvioeden elkaar. Wanneer deze kookzones
tegelijk ingeschakeld zijn, wordt het vermogen
automatisch verdeeld. Wanneer de boostfunctie
wordt gekozen, wordt de andere kookzone
automatisch op een iets lagere stand gezet.
Staat een kookzone op boost en u wilt de
andere op stand 9 of boost zetten, zal de
kookzone met boost automatisch naar een
lagere stand gaan. De automatische
opwarmfunctie wordt uitgeschakeld.

7.VOORHET EERSTE GEBRUIK

7.1 Gebruik van de
aanraaktoetsen en de
schuifregelaar

Plaats uw vingertop plat op een toets of op de
schuifregelaar voor het beste resultaat. U hoeft
geen druk uit te voeren. De aanraaktoetsen
reageren alleen op lichte druk van een
vingertop.

Bedien de toetsen niet met andere objecten.
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7.2 Inductiegeluiden

Een tikkend geluid

Dit wordt veroorzaakt door de
vermogensbegrenzer op de linker- en
rechterzones.

Ook bij lagere kookstanden kunt u een tikkend
geluid horen.

Pannen maken geluid

Pannen kunnen tijJdens het koken geluid
maken. Dit wordt veroorzaakt door de energie
die van de kookplaat naar de pan stroomt. Bij
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hoge niveaus is dit bij sommige pannen een
heel normaal verschijnsel. Dit is niet schadelijk
voor de pannen of de kookplaat.

De ventilator maakt geluid

Het toestel is voorzien van een ventilator om de
levensduur van de elektronica te verlengen. Als
u het toestel intensief gebruikt, wordt de
ventilator ingeschakeld om het toestel te koelen
en hoort u een zoemend geluid. De ventilator
blijft nog enkele minuten doorwerken nadat de
kookplaat is uitgeschakeld.

7.3 Geschikte pannen

Voor inductiekoken moet een pan een dikke
vlakke bodem hebben (minimaal 2,25 mm).
Gebruik pannen van magnetisch materiaal of
pannen met een sandwichbodem. De beste
pannen om te gebruiken hebben het Class
Induction-keurmerk. Andere pannen leveren
lagere prestaties.

Pannen van koper, aluminium of keramisch
materiaal zijn niet geschikt.

A Gebruik alleen pannen met een viakke
bodem. Een holle of bolle bodem kan de
werking van de droogkookbeveiliging
belemmeren; het toestel kan dan te warm
worden. Dit kan tot schade leiden. Schade,
ontstaan door het gebruik van ongeschikte
pannen of droogkoken, valt buiten de garantie.

/\ Pannen die op een gaskookplaat zijn
gebruikt, zijn niet meer geschikt voor
inductiekoken.

A Wees voorzichtig met dunne plaatstaal
geémailleerde pannen! Het emaille kan
beschadigen op een hoge stand wanneer de
pan te droog is. Door te hoge
vermogensstanden kan de panbodem
gemakkelijk kromtrekken.

Minimale pandiameter

De minimale pandiameter per zone is als volgt:
® @160 mm: minimale pandiameter 90 mm.

® @200 mm: minimale pandiameter 110 mm.
® QOcta zone: minimale pandiameter 110 mm.
Het beste resultaat wordt bereikt met een pan
die dezelfde diameter heeft als de kookzone.
De kookzone wordt niet ingeschakeld als een
pan te klein is.

Op gekoppelde Bridge inductie kookzones moet
de minimale pandiameter 230 mm zijn.

A Zandkorreltjes kunnen krasjes veroorzaken
die niet meer te verwijderen zijn. Zet daarom
alleen pannen met een schone bodem op de

kookplaat. Wij adviseren om pannen op te tillen
en niet te verschuiven over de kookplaat.

4

=

Induction

Slhrad

X+ T
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7 4 Pandetectie

Het pandetectiesysteem detecteert
automatisch een pan die op een kookzone
wordt geplaatst. Het display van deze
kookzone licht feller op en de punt stopt met
knipperen.

® Als de kookplaat, na plaatsing van een pan
op een kookzone, geen (ijzerhoudende) pan
detecteert, gaat het symbool voor
pandetectie op het display knipperen. De
kookzone schakelt na 20 seconden uit.

7.5 Vermogensniveaus

De kookzones hebben 9 niveaus en een
boostniveau (P). Stel het vermogensniveau in
door de regelaar aan te raken. Door over de
regelaar te vegen, verandert u de instelling. De
stand wordt hoger wanneer u naar rechts
schuift. De stand wordt lager wanneer u naar
links schuift. Als u uw vinger van de regelaar
haalt, begint de kookzone op de ingestelde
stand te verwarmen.

Boostfunctie

® Met de boostfunctie kunt u gedurende korte
tijd (maximaal 5 minuten) op de hoogste
vermogensstand koken. Na het verstrijken
van de maximale boost-tijd wordt het
vermogen verlaagd naar stand 9.

® De boostfunctie is niet beschikbaar wanneer
de Bridge inductie kookzones gekoppeld
zijn!
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7.6 Gebruik van de
afzuigunit

Kook bij voorkeur met een deksel op de pan; dit
vermindert kookgeuren en energieverbruik.
Plaats indien gewenst het deksel in een hoek
op de pan met de opening naar de afzuigzijde.
Dit zorgt voor een optimale afzuiging.

—-jt

v

X

8.BEDIENING VAN DE KOOKPLAAT

A Lees het hoofdstuk «Voor het eerste
gebruik» zorgvuldig door voordat u begint met
koken. Dit voorkomt onjuist gebruik van de
kookplaat.

8.1 Bereiding starten

1. Raak de aan/uit-toets aan totdat u een

geluidssignaal hoort.

® De displays lichten op; de inductiekookplaat
staat in de stand-by modus.

® De kookzones en de afzuigunit hebben
vermogensniveau nul.
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Als de kookplaat 20 seconden niet wordt
gebruikt, wordt deze automatisch
uitgeschakeld.

2. Plaats een geschikte pan op een kookzone.

® De kookzone detecteert de pan automatisch;
het display van deze kookzone licht feller op
en de punt stopt met knipperen.

Zolang de punt niet knippert, is de kookzone
geselecteerd en kan het vermogensniveau
worden in gesteld.

3. Wanneer de response tijd is verstreken, of
tijdens het koken, activeert u de kookzone door
de display van de gewenste kookzone
handmatig te selecteren.
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4. Stel binnen 10 seconden het vermogen in
door de schuifregelaar aan te raken.

® De kookzone start op het ingestelde niveau.

® De afzuigunit schakelt automatisch in vanaf
stand 3. De afzuigunit is op stand 1 en 2
handmatig in te schakelen.

® De afzuigunit schakelt automatisch in met de
vereiste afzuigsnelheid. De automatische
modus staat standaard op ‘actief’.

® Stel een hoger of lager niveau in met de
schuifregelaar.

® Raak de toets ‘Automatische afzuigmodus’
aan om de automatische modus uit te
schakelen. De afzuigmodus kan nu, indien
gewenst, handmatig worden ingesteld. Zie
‘Bediening van de afzuigunit’.

® Na 10 seconden wordt de schuifregelaar
uitgeschakeld en de kookduur teller wordt
verborgen.

8.2 Boost

U kunt de boostfunctie gebruiken om max. 5
minuten op de hoogste kookstand te koken. De
boostfunctie kan voor maximaal twee naast

elkaar liggende kookzones tegelijk gebruikt

worden.

1. Raak vermogensniveau P aan om de

boostfunctie te selecteren.

® P’ verschijnt op het display.

® Na het verstrijken van de maximale boosttijd
wordt het vermogen verlaagd naar stand 9.

8.3 Pandetectiesymbool
Wanneer het symbool voor pandetectie op het
display verschijnt:

® hebt u de pan niet op de juiste kookzone
geplaatst;

® is de gebruikte pan niet geschikt voor
inductiekoken;

® is de pan te klein of niet goed op de
kookzone geplaatst.
De kookzone werkt niet totdat er een
geschikte pan op de kookzone is geplaatst.

8.4 Klaar met koken

1. Zet het vermogensniveau op ‘0' om de
kookzone uit te schakelen.

2. Schakel de inductiekookplaat uit door de
aan/uit-toets aan te raken.

A Het symbool H wordt weergegeven op het
display van de kookzone, als deze te heet is om
te worden aangeraakt. Het symbool verdwijnt
wanneer het oppervlak is afgekoeld tot een
veilige temperatuur. U kunt ook energie
besparen door een nog hete kookzone te
gebruiken om andere pannen te verwarmen.

8.5 De automatische
opwarmfunctie
inschakelen

Met deze functie wordt de kookzone op het
hoogste niveau ingesteld zodat uw pan snel op
de gewenste temperatuur is. Na verloop van
een bepaalde tijd keert het vermogensniveau
weer terug naar het ingestelde vermogen. Deze
functie is beschikbaar voor vermogensniveau 1
t/m 8.

Vermogensni-|Opwarmtijd (seconden)
veau

1 48
2 144
3 230
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312

408

120

168

216

not available

T[o[o[~N[o]a] &~

not available

1. Schakel de kookplaat in en selecteer de

gewenste kookzone.

2. Raak de schuifregelaar ten minste 3

seconden op het gewenste niveau aan (van 1

t/m 8).

® In het display verschijnt een ‘A’ afgewisseld
met het geselecteerde vermogensniveau. Na
afloop van de automatische opwarmtijd
schakelt de kookzone automatisch over naar
het gekozen niveau, dat permanent op het
display wordt weergegeven.

3. Stop de automatische opwarmfunctie door

de kookzone te selecteren en de schuifregelaar

aan te raken.

8.6 De warmhoudfunctie
inschakelen

1. Schakel de kookplaat in en plaats een

geschikte pan op een kookzone.

2. Raak de kookzonetoets van de gewenste

kookzone aan.

® De ‘0" van de geselecteerde kookzone licht
duidelijk op en er klinkt een enkele pieptoon.

3. Raak de warmhoudtoets aan.

® Het warmhoudsymbool ‘u’ verschijnt op het
display. De warmhoudfunctie is
geselecteerd.

4. Zet het vermogensniveau op ‘0' of raak de
warmhoudtoets aan om de warmhoudfunctie uit
te schakelen.
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8.7 De Multizone-
inductiekookzones
koppelen

Twee Multizone-inductiezones kunnen aan
elkaar worden gekoppeld. Hierdoor ontstaat
één grote zone die kan worden gebruikt voor
bijvoorbeeld een grillplaat of een vispan op
hetzelfde vermogen. De pan moet groot genoeg
zijn om het midden van de voorste en achterste
kookzone te bedekken (minimaal 23 cm).

Koppeling van Multizone-inductiekookzones

1. Schakel de kookplaat in.

2. Raak tegelijkertijd de kookzonetoetsen aan

de linkerzijde aan.

® Een verbindingssymbool verschijnt op het
display van de achterste kookzone om aan
te geven dat de twee kookzones zijn
verbonden.

3. Stel het vermogen in door de schuifregelaar

aan te raken.

® Het display van de voorste kookzone toont
het vermogensniveau.

Ontkoppeling van Multizone-

inductiekookzones

1. Raak de kookzonetoetsen van de verbonden

kookzones tegelijk aan.

® Het verbindingssymbool verdwijnt op het
display van de achterste kookzone.
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8.8 Koken pauzeren

Deze functie stopt de kookactiviteit tijdelijk
(max. 10 minuten); timers en tellers worden ook
gepauzeerd.

1. Raak minstens 1 seconde de pauzetoets
aan.

® Alle displays tonen het pauzesymbool.

2. Raak, om door te gaan met koken, minstens

1 seconde de pausetoets aan totdat deze

knippert.

3. Raak binnen 10 seconden een willekeurige

toets aan en het kookproces wordt vervolgd.

® De kookplaat wordt na 10 minuten
automatisch uitgeschakeld als de
pauzefunctie tussendoor niet wordt
beéindigd.

Recall functie

Als de kookplaat met de aan/uit-toets per

ongeluk werd uitgeschakeld, kunnen alle

instellingen worden teruggezet met behulp van

de herstelfunctie.

1. Raak binnen 5 seconden opnieuw de aan/uit-

toets aan.

* De pauzetoets knippert.

2. Raak binnen 6 seconden de pauzetoets aan.

® De vorige instellingen zijn weer actief.

8.9 De eierwekker
gebruiken

De eierwekker is niet aan een kookzone
gekoppeld. De eierwekker schakelt de

kookzone niet uit.

De kookplaat is ingeschakeld en er is voor geen
enkele kookzone vermogen ingesteld.

1. Raak de eierwekkertoets aan om de
eierwekker in te schakelen.

® Het display van de timer toont ‘0.00".

2. Gebruik de toets ‘+’ of ‘-’ om de gewenste

tijd in te stellen (van 1 minuut tot 9 uur en

59 minuten).

® De linkerpositie van het timerdisplay geeft de
uren weer, de overige posities de minuten.

® Wanneer de tijd is ingesteld, begint deze af
te tellen.

® Op het timerdisplay wordt de resterende tijd
weergegeven.

® De laatste 10 minuten worden in minuten en
seconden weergegeven.

® De timer knippert en het alarm klinkt
wanneer de ingestelde tijd is verstreken.

3. Raak het timerdisplay aan om het alarm uit

te schakelen.

® Het alarm stopt automatisch na 4 minuten.

Raak het timerdisplay aan en raak vervolgens
de toets ‘- aan om de tijd in te stellen op ‘0.00'
om voortijdig de eierwekker uit te schakelen.

8.10 De timer gebruiken

De timer is gekoppeld aan een kookzone.
Nadat de ingestelde tijd is verstreken schakelt
de kookzone automatisch uit.

De kookplaat is ingeschakeld en voor minimaal

één kookzone is het vermogen ingesteld.

1. Raak de gewenste kookzonetoets aan.

2. Raak het timerdisplay aan.

® Het timersymbool van de actieve
kookwekker licht helder op.

NL 149


https://manualsfile.com

3. Gebruik de toets ‘+’ of -’ om de gewenste

tijd in te stellen (van 1 minuut tot 9 uur en 59

minuten).

® De linkerpositie van het timerdisplay geeft de
uren weer, de overige posities de minuten.

® Wanneer de tijd is ingesteld, begint deze af
te tellen en het timersymbool knippert
langzaam.

® Op het timerdisplay wordt de resterende tijd
weergegeven.

® De laatste 10 minuten worden in minuten en
seconden weergegeven.

® De geselecteerde kookzone wordt
automatisch uitgeschakeld zodra de
ingestelde tijd is verstreken.

® De timer knippert en het alarm klinkt
wanneer de ingestelde tijd is verstreken.

4. Raak het timerdisplay aan om het alarm uit

te schakelen.

® Het alarm stopt automatisch na 4 minuten.

Alle kookzones kunnen een ingestelde timer
hebben. Het display toont altijd de tijd van de
kookzone met de kortst resterende tijd.

De vooraf ingestelde tijd wijzigen

U kunt de tijd op elk gewenst moment wijzigen.

1. Raak de betreffende kookzonetoets aan.

2. Raak het timerdisplay aan.

3. Gebruik de toets ‘+’ of -’ om de tijd te

wijzigen.

De resterende tijd controleren

1. Druk op de kookzonetoets om de zone te

selecteren waarvan u de resterende tijd wilt

zien.

® Een aan de timer gekoppelde zone is te
herkennen aan het knipperende
timersymbool boven het kookzonedisplay.
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® De timer geeft de resterende tijd van de
geselecteerde kookzone weer.

® Tijdens de laatste 10 minuten van de looptijd
wordt de resterende tijd in minuten en
seconden weergegeven.

De timer uitschakelen

Om de timer uit te schakelen voordat de

ingestelde tijd is verstreken:

1. Raak de kookzonetoets aan om de zone te

selecteren waarvan u de timer wilt uitschakelen.

® Een aan de timer gekoppelde zone is te
herkennen aan het knipperende
timersymbool boven het kookzonedisplay.

2. Raak de toets(en) -’ aan om de tijd in te

stellen op ‘0.00".

® Het timersymbool is nu niet meer helder
verlicht.

8.11 Kinderslot

Om het kinderslot in te schakelen, moeten
de beschreven stappen binnen 10 seconden
worden uitgevoerd.

1. Schakel de kookplaat in.

2. Raak een willekeurige kookzonetoets 3
seconden aan.

3. Laat de toets los en schuif van 0 naar 9 over
de schuifregelaar.

® Alle displays tonen het symbool ‘L.
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De kookplaat is nu vergrendeld. Onbedoeld

inschakelen van het

voorkomen. Na 20 seconden wordt de
kookplaat automatisch uitgeschakeld.

Om het kinderslot uit te schakelen, moeten
de beschreven stappen binnen 10 seconden
worden uitgevoerd.

1. Schakel de kookplaat in.

2. Raak een willekeurige kookzonetoets 3

seconden aan.

3. Laat de toets los en schuif van 9 naar 0 over

de schuifregelaar.

® Het symbool ‘L’ verdwijnt in alle displays; het
kinderslot is nu gedeactiveerd.

toestel wordt hiermee

8.12 Vergrendelingsfunctie
voor een snelle reiniging
tudens het koken

. Raak de vergendelingstoets aan.

® De vergrendeltoets licht op; de instellingen

van de kookplaat zijn vergrendeld voor een

snelle reiniging.

2. Raak de vergendelingstoets weer aan na de
snelle reiniging om de functie uit te schakelen.

8.13 Kooktabel

Vermogensstand |Kookmethode Te gebruiken voor

1 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen

2 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen

3 Op temperatuur brengen Rijst

4 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis

5 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis

6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gestoofd vlees

7 Zachtjes bakken Rosti (aardappelkoekjes), omelet,
gepaneerde en gebakken gerechten,
worst

8 Bakken in hete olie, frituren Vlees, patat

9 Snel bakken op hoge temperatuur [Biefstuk

P Snel verwarmen Water koken
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9. BEDIENING VAN DEAFZUIGUNIT

/\ Standaard is de automatische afzuigmodus

actief; de toets is fel verlicht. In de
automatische afzuigmodus wordt de
afzuigsnelheid automatisch aangepast aan het
gebruik van de kookzones.

Delay functie

Als de kookplaat wordt uitgeschakeld dan werkt

de afzuigunit nog 15 minuten in naloopstand.

9.1 De automatische
afzuigmodus uitschakelen

1. Raak de aan/uit-toets aan totdat u een

geluidssignaal hoort.

® De displays lichten op; de inductiekookplaat
staat in de stand-by modus.

® De kookzones en de afzuigunit hebben
vermogensniveau nul.

2. Raak de toets ‘Automatische afzuigmodus’

aan.

® De toets ‘Automatische afzuigmodus’ is nu
minder fel verlicht; de automatische
afzuigmodus is uitgeschakeld.

9.2 De automatische
afzuigmodus uitschakelen
tijdens het koken

Een kookzone is ingeschakeld (in dit voorbeeld

stand 8) en de automatische afzuigmodus is

actief.

1. Raak de toets ‘Automatische afzuigmodus’

aan.

® De toets ‘Automatische afzuigmodus’ is nu
minder fel verlicht. De afzuigunit is nu
handmatig in te stellen.
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9.3 Handmatig de
afzuigunit inschakelen

1. Raak de afzuigtoets aan.

® Het display van de afzuigunit licht op.

2. Stel binnen 6 seconden de afzuigsnelheid in

door de schuifregelaar aan te raken.

® De afzuigunit schakelt in op het ingestelde
niveau.

® Stel een hoger of lager niveau in met de

schuifregelaar.

9.4 Boost

1. Schakel de kookplaat.

2. Raak de toets ‘Automatische afzuigmodus’
aan om de automatische afzuigmodus uit te
schakelen.
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3. Raak de afzuigtoets aan.

® Het display van de afzuigunit licht op. 3. Raak het timerdisplay aan.
4. Raak niveau P aan om ‘Boost’ te selecteren. * Het timersymbool van de afzuigunit licht
® De afzuigunit schakelt in op niveau P helder op.
(Boost). 4. Gebruik de toets ‘+’ of ‘-’ om de gewenste
* P’ verschijnt op het display. vertragingstijd in te stellen.

® De tijd begint automatisch af te tellen.

® De afzuigunit wordt na de ingestelde tijd
uitgeschakeld.

9.5 Instellen van een aantal 9.6 Verzadiging van het

minuten vertragingstijd vetfilter

Gebruik deze functie om de afzuigunit meteen N3 100 bedrijfsuren wordt het vetfiltersymbool
vertraging van een aantal minuten uit te verlicht; onderhoud van het vetfilter is
schakelen. noodzakelijk (zie ‘Onderhoud/Filters reinigen’).
/\ De automatische afzuigmodus moet De indicatie voor verzadiging van het vetfilter is
uitgeschakeld zijn. altijd ingeschakeld.

1. Schakel de kookplaat in.
2. Raak de afzuigtoets aan en stel een
afzuigsnelheid in.
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9.7 Verzadiging van het
geurfilter

Na 200 bedrijfsuren verschijnt een knipperende
‘C’in het display van de afzuigunit; onderhoud
van het geurfilter is noodzakelijk.

De indicatie voor verzadiging van het geurfilter
is standaard uitgeschakeld (wanneer de
afzuigunit wordt gebruikt met uitblaas naar
buiten). Activeer de indicatie van het geurfilter
als de afzuigunit is geinstalleerd als recirculatie
toepassing.

Indicatie verzadiging van het geurfilter

activeren

1. Raak de afzuigtoets aan.

2. Raak vervolgens gedurende 5 seconden

nogmaals de afzuigtoets aan.

® Het geurfiltersymbool ‘C’ licht gedurende 1
seconde op.

® Wanneer onderhoud van het geurfilter
noodzakelijk is, zal het symbool ‘C’ gaan
branden in de display.

10. GEBRUIKERSMENU

In het gebruikersmenu kan de gebruiker de

signaleringen van de kookplaat naar

wens instellen. Het gaat hierbij om zowel

akoestische (toon en volume) als visuele

signaleringen.

1. Raak binnen drie seconden de aan/uit-toets
twee keer aan.

® De pauzetoets knippert.

. Raak de pauzetoets aan en houd deze vast.

. Raak vervolgens, met de klok mee, elke
kookzonetoets aan (begin met de
kookzonetoets links voor).
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Indicatie verzadiging van het geurfilter
deactiveren

1. Raak de afzuigtoets aan.

2. Raak vervolgens gedurende 5 seconden
nogmaals de afzuigtoets aan.

® Het geurfiltersymbool ‘C’ knippert twee maal.

9.8 Geheugenreset van de
indicatie van de
filterverzadiging

Reset het geheugen na het terugplaatsen van

het vetfilter en/of het geurfilter.

1. Schakel de kookplaat in.

2. Raak gedurende 5 seconden de toets

‘Automatische afzuigmodus’ aan.

® Het symbool van het veffilter of geurfilter
gaat uit en het geheugen start opnieuw met
tellen.

4. Laat de pauzetoets los.

® ‘U knippert afwisselend met een nummer ‘0’
op het display van de kookzone links achter.

® De configuratiewaarde verschijnt op het
display van de kookzone links voor.

5. Touch the cooking zone key on the rear left
and choose the correct number of the menu
code (see table).
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6. Raak de kookzonetoets van de kookzone
links voor aan en kies de juiste waarde (zie
tabel).

7. Bevestig de instelling door de aan/uit-toets
aan te raken totdat u een geluidssignaal
hoort.

Menucode (Beschrijving Configuratiewaarde

u2 Volume geluidssignaal toetsen 0-1-2-3

u3 Volume geluidssignaal alarm 0-1-2-3

U4 Lichtsterkte display Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9Min.
us Aftelanimatie (aan of uit) 0-1

ué Pandetectie (aan of uit) 0-1

u7 Geluidssignaal na aftellen timer 0-1-2

11. VERMOGENSBEGRENZER

/\ Het instellen van de
vermogensbegrenzer mag alleen worden
uitgevoerd door een erkende en
gekwalificeerde installateur. Lees de
veiligheidsvoorschriften en de installatie-
instructies zorgvuldig door.

De kookplaat is voorzien van een
vermogensbegrenzer. Als het totale vermogen
van de actieve kookzones het maximaal
beschikbare vermogen overschrijdt, wordt het
vermogen automatisch verlaagd. Het display
van de kookzone die in vermogen wordt
verlaagd knippert eerst; het niveau wordt dan
automatisch verlaagd naar het hoogste
beschikbare vermogen.

® De begrenzer is af fabriek ingesteld op
7400W, maar het is mogelijk om deze
instelling te wijzigen naar 2800W, 3500W of
4500W.

Configuratie van de vermogensbegrenzer
Controleer voordat u begint of er geen pannen
op de kookplaat staan.

1. Koppel het toestel los van de hoofdvoeding
door de stekker uit het stopcontact te halen, de
zekering te verwijderen of de
stroomonderbreker uit te schakelen.

2. Sluit het toestel weer aan op de

stroomvoorziening.

® De warmhoudtoets knippert.

® Voer, binnen 2 minuten na het aansluiten
van de kookplaat op de
stroomvoorziening, de volgende stappen
uit.

® Zorg ervoor dat alle kookzones
uitgeschakeld zijn.

3. Raak de warmhoudtoets aan en houd deze

vast.

4. Raak vervolgens, tegen de klok in, elke

kookzonetoets aan (begin met de

kookzonetoets rechts voor).
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7. Raak de kookzonetoets links voor aan en
selecteer de gewenste vermogensbegrenzing
met de schuifregelaar (zie tabel).

8. Raak vervolgens de aan/uit-toets aan en
houd vast totdat alle segmenten van het display
zijn verdwenen.

® De kookplaat is nu klaar voor gebruik met de
geselecteerde vermogensbegrenzer.

5. Laat de warmhoudtoets los.

® ‘C’ knippert afwisselend met ‘0" op het
display van de kookzone links achter.

® De configuratiewaarde verschijnt op het
display van de kookzone links voor.

6. Raak de kookzonetoets links achter aan en '

kies ‘8" met behulp van de schuifregelaar. J ‘

® ‘C’ knippert afwisselend met ‘8" in het display
van de kookzone links achter.

Stand Instelling van de
schuifregelaar|vermogensbegrenzing
0 7400W

1 4500W

2 3500W

3 2800W

12. ONDERHOUD EN REINIGING

121 Re|n|g|ng * Verwijder waterviekken en kalkaanslag met
azijn.

® Metaalsporen (veroorzaakt door het
schuiven van pannen) zijn vaak lastig te
verwijderen.
Hiervoor zijn speciale producten verkrijgbaar.

® Verwijder voedselresten met een
glasschraper. Ook gesmolten kunststof en
suiker kunt u het beste verwijderen met een
glasschraper.

Dagelijkse reiniging

® Hoewel overgekookt voedsel niet kan
inbranden in het glas, verdient het
aanbeveling de kookplaat direct na gebruik
schoon te maken.

® \oor de dagelijkse reiniging kunt u het best
een vochtige doek met een mild
reinigingsmiddel gebruiken.

® Droog de glasplaat vervolgens met

keukenpapier of met een droge doek. A Gebruik nooit schuurmiddelen. Deze
Hardnekkige viekken laten krassen achter waarin vuil en
* Ook hardnekkige viekken zijn te verwijderen kalk:anshlag zich kunnen °P:‘°Pf“-lGe:Jf$|k
met een mild reinigingsmiddel, bijvoorbeeld nooit scherpe voorwerpen als staalwol o
afwasmiddel. schuursponsjes.
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12.2 Waterreservoir
Aanbevolen wordt om het waterreservoir
elke twee weken te controleren en leeg te
maken.

12.3 Rooster en filters
reinigen

1. Verwijder het rooster met filter uit de
afzuiginlaat.

2. Schuif het filter voorzichtig van het rooster
af.

Reinig het rooster met warm water en
neutrale zeep; gebruik geen schuurspons
(geen schoonmaakmiddelen gebruiken!).
Reinig het rooster niet in een vaatwasser.
Reinig het veffilter, indien in gebruik,
minimaal eenmaal per week (of wanneer het
systeem aangeeft dat het filter verzadigd is).
Dit zorgt ervoor dat de afzuigunit goed blijft
werken en voorkomt mogelijk brandgevaar
door ophoping van vet.

Reinig het vetfilter met een niet-agressief
reinigingsmiddel, bij voorkeur met de hand of
in de vaatwasser. De vaatwasser moet
worden ingesteld op een lage temperatuur
en een kort programma.

Sl
90 40

ANE SN NI NN
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Koolstoffilters (recirculatiegebruik)

/\ WAARSCHUWING!

Afhankelijk van het type kan het filter wel of niet
opnieuw worden gegenereerd. Raadpleeg de

bijsluiter bij het filter.

13. PROBLEMEN OPLOSSEN

A Let op

Wanneer u een barst in het glas ziet (hoe klein
ook), schakelt u de kookplaat onmiddellijk uit en
koppelt u deze los van het elektriciteitsnet.

onderstaande tabel te raadplegen. U kunt voor

Neem contact op met de serviceafdeling.

Als het toestel niet naar behoren

werkt,

betekent dit niet altijd dat het defect is. Probeer
het probleem eerst zelf op te lossen door de

meer informatie ook terecht op de website.
Neem contact op met de serviceafdeling als het
probleem blijft bestaan.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het display gaat branden
wanneer de kookplaat de eerste
keer wordt ingeschakeld.

Dit is de standaard
opstartroutine.

Normale werking.

De ventilator blijft nog enkele
minuten doorwerken nadat de
kookplaat is uitgeschakeld.

De kookplaat koelt af.

Normale werking.

In het begin is het mogelijk dat
u een lichte geur ruikt.

Het nieuwe toestel wordt
opgewarmd.

Dit is normaal en verdwijnt
nadat het toestel een aantal
keer is gebruikt. Ventileer de

De pannen maken geluid
tijdens het koken.

Dit wordt veroorzaakt door de
energie die van de kookplaat
naar de pan stroomt.

Bij hoge instellingen is dit bij
bepaalde pannen een heel
normaal verschijnsel. Dit is niet
schadelijk voor de pannen of de
kookplaat.

U hebt een kookzone
ingeschakeld maar het
display toont u.

De gebruikte pan is niet
geschikt voor inductiekoken of
heeft een te kleine diameter.

Gebruik een geschikte pan.

Een kookzone stopt plotseling
en u hoort een geluidssignaal.

De ingestelde tijd van de
timer is verstreken.

Raak de linker of rechter
timertoets aan om het alarm uit
te schakelen.

De kookplaat werkt niet en er
verschijnt niets op het display.

Er is geen netvoeding vanwege
een defecte kabel of defecte
aansluiting.

Controleer de zekeringen en de
elektriciteitsschakelaar (als er
geen stekker wordt gebruikt).

Bij het inschakelen van de
kookplaat slaat er een zekering
door.

Foutieve elektrische aansluiting.

Neem contact op met een
installateur.

L verschijnt op het display.

Het kinderslot is ingeschakeld.

Zie hoofdstuk ‘Bediening van de
kookplaat/Kinderslot'.

C verschijnt op het display van
de afzuigunit.

Verzadiging van het geurfilter.

Onderhoud van het geurfilter is
noodzakelijk (zie
‘Onderhoud/Rooster en filters

reinigen’).
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Foutcode ERO03 en

ononderbroken pieptoon.

U hebt op twee of meer toetsen
tegelijk gedrukt.

Bedien maar één toets tegelijk.

Het bedieningspaneel is vuil of
er ligt water op.

Reinig het bedieningspaneel.

Foutcode ER21.

Oververhitting.

Laat de kookplaat afkoelen.

Foutcode E2.

Oververhitting van de sensor
van de kookzone. Mogelijk is er
een lege pan gebruikt.

Geen lege pannen verwarmen.

Foutcode E3.

Verkeerde pan.

Gebruik een geschikte pan.

Foutcode ES8.

Defect van de afzuigunit, de
afzuigunit kan verstopt zijn.

Eventuele verstoppingen
verwijderen en de afzuigunit
reinigen.

Overige foutcodes.

Neem contact op met de
serviceafdeling.

14. TECHNISCHE SPECIFICATIES

14.1 Technische gegevens

Kookplaat
Unit Waarde
Producttype Ingebouwd
Afmetingen Breedte mm 600/750/830
Diepte mm 510/520
Hoogte mm 230
Spanning/frequentie V/Hz 220-240V~50/60Hz
380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~
Vermogen w 7620
Gewicht Kg 21
Afzuigunit
Luchtstroom max* - Installatie met luchtuitlaat m3h 450
Geluidsniveau max* - Installatie met luchtuitiaat |dBA 63
Vermogen afzuigunit w 220

* Maximale snelheid (zonder boost)

14.2 Informatie volgens
verordening (EU) 66/2014

Metingen volgens EN60350-2

Type kookplaat

Inductiekookplaat

Aantal elektrische kookzones en/of kookgebieden

4

Verwarmingstechnologie

Kookzones/gebieden
op basis van inductie

verwarmd kookgebied in

mm

Voor niet-ronde kookzones of kookgebieden: de lengte en breedte van
het bruikbare oppervlak per elektrisch verwarmde kookzone of elektrisch

210 x 190 mm
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kookp\aat) in Wh/kg

Energieverbruik per kookzone of kookgebied berekend per kg (EC .. iscne

210x190 mm:
192.0 Wh/kg
@210 mm:
160.3 Wh/kg
@160 mm:
181.0 Whikg

Whikg

Energieverbruik voor de kookplaat berekend per kg (EC , .uisene kookptaar) iN 181

15. MILIEUBESCHERMING

Verpakking en apparaat
afdanken

Bij de productie van dit apparaat is gebruik
gemaakt van duurzame materialen. Dit
apparaat moet aan het einde van zijn
levenscyclus op verantwoorde wijze worden
afgedankt. De overheid kan u hierover
informatie verstrekken.

De verpakking van het apparaat is recyclebaar.
Mogelijk zijn de volgende materialen gebruikt:

® karton;

* polyetheenfolie (PE);

® CFK-vrij polystyreen (PS-hardschuim).

Deze materialen moeten op verantwoorde wijze

en conform de overheidsvoorschriften worden
afgedankt.

Z omte wijzen op de noodzaak van
gescheiden inzameling van elektrische
huishoudelijke apparatuur, is op het product het
symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
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aangebracht. Dit betekent dat het apparaat aan
het einde van zijn levensduur niet met het
gewone huisvuil mag worden meegegeven. Het
apparaat moet naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht of naar een verkooppunt dat
deze dienst aanbiedt.

Het apart inleveren van huishoudelijke
apparaten voorkomt mogelijk negatieve
gevolgen voor het milieu en de gezondheid, en
zorgt ervoor dat de materialen in deze
apparaten kunnen worden teruggewonnen,
waardoor in aanzienlijke mate kan worden
bespaard op energie en grondstoffen.

Verklaring van conformiteit
CEY

cA
Wij verklaren dat onze producten voldoen aan
de toepasselijke Europese richtlijnen,
normen en voorschriften, evenals aan alle
vereisten en GB-verordeningen in de normen
waarnaar wordt verwezen.
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1. A INFORMACOES DE SEGURANGCA

A AVISO! )
LEIA ESTE MANUAL COM ATENGAO E GUARDE-O
PARA REFERENCIA FUTURA

1.1 Informagées de caracter geral

O fabricante ndo assume qualquer tipo de responsabilidade
por qualquer dano resultante da inobservancia das
instrugdes de seguranga e dos avisos.

Os danos provocados pela ligagdo e montagem incorrectas,
bem como pela utilizagdo indevida n&o estédo cobertos pela
garantia.

A SUPERFICIE QUENTE!

Este aparelho e as partes acessiveis aquecem durante a
sua utilizagdo. N&o toque nas superficies quentes.
Mantenha o aparelho fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos, a ndo ser que estejam permanentemente
vigiadas.

A PERIGO DE INCENDIO!

- AVISO: Perigo de incéndio: ndo coloque objectos sobre as
superficies de confecgao.

« AVISO: Cozinhar alimentos com gorduras ou 6leos sem
vigilancia pode ser perigoso e dar origem a um incéndio.

« NUNCA tente apagar um incéndio com agua. Deve sim
desligar o aparelho e depois cobrir a chama, por exemplo
com uma tampa ou manta antifogo.

NOTA!

CUIDADO! O processo de cozedura tem de ser vigiado. Os
processos de cozedura de curta duragado devem ser
continuamente vigiados.

A AVISO!
Utilize apenas as protec¢des concebidas ou indicadas pelo
fabricante da placa de indugéo nas instrugdes de utilizagéo,
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ou ainda as protecg¢des instaladas no aparelho. A utilizagéo

de proteccgdes inapropriadas pode provocar acidentes.

+ Se for permitida a instalacao de uma gaveta por baixo do
aparelho (consulte as instru¢des de instalagéo), ndo a
utilize para guardar objectos ou materiais altamente
inflamaveis se nao existir uma distancia minima de
seguranca.

Certifiqgue-se de que existe uma distancia minima de
alguns centimetros entre a parte inferior da placa e os
objectos guardados na gaveta.

» A placa s6 deve ser utilizada para a preparacéo de
alimentos.

 Este electrodoméstico destina-se unicamente a ser
utilizado em ambiente doméstico.

« N&o aqueca latas fechadas na placa. O aumento da
pressao fara com que as latas rebentem. Pode provocar
ferimentos ou queimaduras.

« Nunca cubra o electrodoméstico com um pano ou
qualquer outra coisa semelhante. Se o aparelho ainda
estiver quente ou ligado, existe o perigo de incéndio.

- Nao utilize o electrodoméstico como superficie de
trabalho. O aparelho pode ser ligado acidentalmente ou
ainda estar quente, o que significa que os objectos podem
derreter, aquecer ou incendiar.

- Nao utilize o electrodoméstico com temperaturas inferiores
a 5°C.

O electrodoméstico nao deve ser colocado nem utilizado
no exterior.

- Quando utilizar a placa pela primeira vez, notara um cheiro
a novo. N&o se preocupe, € normal. Se a cozinha estiver
bem ventilada, o cheiro desaparece rapidamente.

« O electrodoméstico ndo se destina a ser ligado a partir de
um temporizador externo nem a partir de um sistema de
comando a distancia separado.

« Nunca abra a caixa do electrodoméstico.

« Relativamente a seguranca eléctrica, o aparelho nao deve
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ser limpo com maquinas a vapor ou de alta presséo.

- Nao obstante a superficie de ceramica ser extremamente
resistente, ndo é inquebravel. A superficie pode partir se,
por exemplo, cair um frasco de especiarias ou um utensilio
pontiagudo.

- Se decidir ndo utilizar o electrodoméstico devido a uma
anomalia, retire a ficha da tomada e depois o cabo.
Entregue o electrodoméstico no local destinado a
deposicao de residuos do seu municipio para ser
eliminado.

A AVISO!

AVISO: se a superficie estiver rachada, desligar o

eletrodoméstico para evitar choques elétricos.

Placa de vitroceramica partida

« Desligue imediatamente todos os focos e os elementos de
aquecimento eléctrico e desligue o electrodomeéstico da
corrente.

- Nao toque na superficie do aparelho.

« N&o utilize o aparelho.

A AVISO!

Casas com criangas e pessoas com necessidades

especiais.

Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com 8

ou mais anos, bem como por pessoas com capacidades

fisicas, sensoriais ou psiquicas limitadas ou com falta de

experiéncia e conhecimento, se forem vigiadas ou tiverem

recebido instrugdes relativas a utilizagdo do aparelho de

uma forma segura e compreenderem os riscos envolvidos.

- Nao permita que as criangas brinquem com o
electrodoméstico.

- N&o permita que as criangas limpem ou facam a
manutencé&o do electrodoméstico se ndo forem vigiadas.

- Nao guarde objectos que possam despertar o interesse
das criangas nos armarios que se encontram por cima ou
atras do electrodomeéstico.
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As zonas de cozedura/focos aquecem durante a utilizagao
e mantém-se quentes durante algum tempo. Mantenha as
criangas pequenas afastadas da placa durante e logo a
seguir a confecgao.

.2 Placa de indug¢ao com exaustor integrado

» Nao coloque objectos metalicos como facas, garfos,

colheres e tampas na superficie da placa de cozedura
porque podem ficar quentes.

Quando retira o recipiente da placa, o processo de
cozedura para automaticamente. Adquira o habito de
desligar a zona de cozedura ou a placa manualmente para
nao ligar o aparelho inadvertidamente.

Depois de utilizar o aparelho, desligue o foco da placa
com o controlo e nao confie apenas no detector de
recipiente.

Lembre-se que se utilizar uma poténcia alta, o tempo de
aquecimento € muito rapido. Nao deixe a placa sem
vigilancia quando esta a utilizar um foco com uma poténcia
alta.

Enquanto a placa de inducéo estiver ligada, mantenha
osobjectos magnetizaveis afastados da placa (cartdes
bancaérios, CD, reldgios, etc.). Para as pessoas portadoras
de pacemakers, € aconselhavel consultarem primeiro o
cardiologista.

Nunca utilize papel de aluminio para cozinhar e nunca
coloque produtos embalados em aluminio na placa. O
aluminio derreteria e danificaria irreparavelmente o seu
electrodoméstico.

A AVISO!
Perigo de vida ou intoxicagdo/envenenamento provocada
pelo retorno dos gases de combustao!

Nunca utilize o exaustor se estiver a usar um aparelho de
combustéo aberta no mesmo espaco, a néo ser que este
esteja suficientemente ventilado. Electrodomésticos que
extraem o ar do espaco (tais como, aparelhos de
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aquecimento a gas, 0leo, madeira ou carvao,
esquentadores, caldeiras) extraem o ar de combustéo do
espaco e conduzem os gases de escape através de um
sistema de escape (por exemplo, chaminé).

Juntamente com o exaustor ligado, o ar é extraido da
cozinha e das divisdes que |he sédo contiguas. Isto cria
uma pressao negativa se o caudal de ar for insuficiente.
Os gases de combustdo nocivos da chaminé ou da
conduta de saida voltam para a habitag&o.

» Providenciar sempre ventilacdo adequadal!

« Quando o exaustor e os electrodomésticos alimentados
por energia que nao a electricidade estiverem a funcionar
em simultédneo, a pressao negativa na sala ndo deve
exceder 4 Pa (4 x10° bar).

« Cumprir os regulamentos locais em matéria de descarga
do ar para o exterior.

A CHOQUE ELECTRICO!

Evite o risco de choque eléctrico; certifique-se de que o

electrodomeéstico esta desligado antes de o limpar.

- N&o utilize o exaustor se o filtro de gorduras néo tiver sido
instalado correctamente!

« O Oleo e a gordura sobreaquecidos podem inflamar e
incendiaro exaustor; por isso, vigie sempre a fritura dos
alimentos.

- Mantenha os filtros limpos.

+ Siga as instru¢des do manual para limpar ou substituir os
filtros de-gorduras e/ou os filtros de carvao!

A PERIGO DE INCENDIO!

- Existe o risco de incéndio se ndo forem seguidas as
instrugdes de limpeza ou de substituigdo dos filtros de
gorduras e/ou os filtros de carvéao.

« A acumulacgao de gordura nos filtros metalicos pode
provocar um incéndio. Ndo pode flamejar numa zona de
cozedura com o exaustor ligado. O exaustor ligado aspira
as chamas e pode dar origem a um incéndio. Utilize
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sempre o electrodoméstico com o filtro de gorduras
metalico. Limpe o filtro de gorduras regularmente.

- Oleos e gorduras sobreaquecidos podem desencadear um
incéndio. Vigie sempre a cozedura de alimentos com
gorduras e 6leos. Nunca apague um incéndio com agua,;
utilize sempre uma manta antifogo, uma tampa ou um

prato.

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

A\ Avisor
Este electrodoméstico s6 deve ser ligado por
um técnico devidamente qualificado.

O fabricante ndo assume qualquer

responsabilidade por danos decorrentes da

inobservancia das instru¢des de segurancga e

dos avisos.

® Este electrodomeéstico s6 deve ser ligado por
um técnico devidamente qualificado.

* Antes da instalagéo, certifique-se de que o
fornecimento de energia eléctrica local
(tensao, frequéncia, tipo e presséo do gas) e
os dados do electrodoméstico séo
compativeis.

* Os dados sobre a tensao, frequéncia,
poténcia, tipo de gas e pais para o qual o
electrodomeéstico foi concebido estéo
indicados na respectiva placa de
identificagdo.

® \Verifique o electrodoméstico para se
certificar de que nédo apresenta nenhum
dado provocado pelo transporte.

N&o ligue um electrodoméstico danificado.

® As paredes e a bancada que rodeiam o
aparelho devem ser resistentes ao calor até,
pelo menos, 105°C.

* Abancada na qual a placa esta instalada
deve ser plana.

® Exaustores e outros aparelhos que aspiram
os vapores da cozedura podem afectar a
seguranga de funcionamento dos aparelhos
que queimam gas ou outro combustivel
(incluindo os que se encontram noutras
salas) através do refluxo de gases de
combustao. Estes gases podem conduzir a
intoxicagcdo por mondéxido de carbono. Apés
a instalagdo de um exaustor de vapor e de
fumos, o funcionamento dos aparelhos de
combustao deve ser testado por um técnico
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qualificado, de modo a garantir que ndo
existe refluxo dos gases de combustéo.

2.2 Ligagao eléctrica

/\ CHOQUE ELECTRICO!

Este electrodoméstico tem de ser ligado a terra.

* Aligagao eléctrica deve estar em
conformidade com os regulamentos
nacionais e locais.

® Para equipamentos de classe |, verifique se
a instalagdo eléctrica da sua casa esta
ligada a terra.

* Atomada e a ficha devem estar sempre
acessiveis.

® Se um electrodoméstico fixo ndo possuir um
cabo de alimentagdo e uma ficha ou outras
formas para o desligar da corrente eléctrica
em todos os pdlos através de dispositivos
separadores em situagdes de
sobretensaopara equipamentos de categoria
Ill, o dispositivo de corte tem de estar
integrado na cablagem fixa, de acordo com
as normas de seguranga eléctrica aplicaveis
a cablagem e as ligagdes eléctricas.

® |sto também se aplica aos electrodomésticos
que possuem um cabo de alimentagao e
uma ficha quando esta ndo pode ser
acedida depois da instalagao do aparelho. A
utilizagdo de um interruptor de corte geral
omnipolar instalado na cablagem fixa, com
uma distancia de contacto minima de 3 mm,
cumprira este requisito.

® O cabo de alimentagéo deve ficar pendurado
e solto e ndo deve passar por uma gaveta.

® Para proceder a ligagéo, utilize um cabo
aprovado de didmetro apropriado. O
revestimento do cabo deve ser de borracha
(tipo HO5V2V2 ou HO7V2V2, de
preferéncia).

* Antes de ligar o aparelho, certifiqgue-se de


https://manualsfile.com

que a tens&o indicada na placa de * Apds a instalagdo do aparelho, os
identificag&o esta em conformidade com a componentes eléctricos devem estar

tens&o da rede eléctrica. inacessiveis ao utilizador.
* Aligagéo deve ser ajustada a correntee aos  « /N AVISO!

fusiveis. A n3o utilizagdo de parafusos ou de

* Na&o utilize extensGes, tomadas mdltiplas ou fixadores, tal como descrito nas instrugées
adaptadores para ligar o electrodoméstico a de instalagao, pode resultar em choque
corrente, uma vez que a utilizagdo segura do eléctrico.

aparelho ndo esta garantida.

3.DESCRICAO

Zona de cozedura da frente 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zona de cozedura de tras 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zonas de cozedura interligadas 210 x 390 mm / 3,7 kW

Exaustor

1.
2.
3.
4.
5.

Painel de comandos
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4. PAINELDE COMANDOS

168 PT

© N o o kN2

14.
15.

16

17 16 15 14 13 12 11

Tecla de pausa

Tecla de bloqueio

Tecla manter quente

Tecla indicador do temporizador
Temporizador

Tecla + do temporizador

Tecla - do temporizador

Tecla da zona de cozedura de tras, lado esquerdo (visor da zona de
cozedura) e simbolo do temporizador

Tecla do exaustor (visor do exaustor) e simbolo do temporizador

. Tecla da zona de cozedura de tras, lado direito (visor da zona de

cozedura) e simbolo do temporizador

. Tecla da zona de cozedura da frente, lado direito (visor da zona de

cozedura) e simbolo do temporizador

. Tecla modo automatico de exaustado

Por defeito, 0 modo automatico é activado. Quando ¢ seleccionada uma
zona de cozedura e ¢ definido um nivel de poténcia (>2), o exaustor liga
automaticamente e define o nivel de exaustdo necessario.

. Tecla da zona de cozedura da frente, lado esquerdo (visor da zona de

cozedura) e simbolo do temporizador
Simbolo do filtro de gorduras
Tecla On/Off

. Tecla Boost para uma zona de cozedura e para a exaustao
17.

Barra deslizante tactil (de 0 a 9) para:
definir um valor para uma zona de cozedura e para a exaustao


https://manualsfile.com

5.INDICADORES

Zonade cozedura

n E Nivel de poténcia; 1 = baixa / 9 = alta.

Boost activado.

Sem recipiente (adequado) na zona de cozedura (simbolo de detecgdo de
recipiente).

Indicador de calor residual; A placa possui um indicador de calor residual para
cada zona de cozedura para indicar as que continuam quentes. Ainda que a
placa esteja desligada, o indicador 'H' continua aceso enquanto a zona de
cozedura estiver quente! Nao toque enquanto este indicador estiver aceso.
Perigo! Queimaduras.

Bloqueio de seguranca para criangas activado.

Funcao de aquecimento automatico activada.

Fungéo Manter Quente activada.

Funcao Pausa activada.

Fungéo Multizone de aquecimento activada.

Exaustor

n E Nivel de velocidade do exaustor: 1 = baixo/ 8 = alto.
E ﬁ Niveis de Boost activados.
E Indicagéo de saturagao do filtro de odores.
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Temporizador

- O temporizador ndo foi definido.

m O temporizador foi definido (1 hora e 25 minutos).

6. SEGURANCA

A Leras instrugdes de segurancga antes de
utilizar.

6.1 Seguranca da
temperatura

Existe um sensor que mede permanentemente
a temperatura de certas zonas da placa. Cada
zona de cozedura possui um sensor que mede
a temperatura do fundo da panela para evitar o
risco de sobreagquecimento quando a panela
esta vazia. No caso de temperaturas muito
altas, o nivel de aquecimento reduz
automaticamente ou a placa desliga-se
automaticamente.

6.2 Limitador de tempo de
cozedura

A O limitador de tempo de cozedura é uma
funcdo de seguranca. Entra em funcionamento
se se esquecer de desligar a placa. Consoante
o nivel de poténcia escolhido, o tempo de
cozedura sera limitado da seguinte forma:

5

5

4

1,5

1,5

1,5

5 min (depois volta para o

3
4
5
6
7 15
8
9
P nivel 9)

(boost)

Nivel de Tempo maximo de
oténcia funcionamento (em horas,

P minutos)

1 6

2 6

6.3 Gestao da energia

Duas zonas de cozedura, uma a frente da
outra, influenciam-se mutuamente. Quando as
duas zonas de cozedura sao ligadas ao mesmo
tempo, a energia é automaticamente partilhada
entre elas. Quando a fungéo Boost esta
seleccionada, a outra zona de cozedura sera
ajustada para um nivel um pouco mais baixo.
Se uma zona de cozedura estiver definida
como boost e pretender definir a outra como
nivel 9, a zona de cozedura com boost ira
automaticamente para um nivel mais baixo. A
funcéo de aquecimento automatico &
desactivada.

7.ANTES DAPRIMEIRAUTILIZAGAO

7.1 Utilizacao das teclas e
da barra deslizante tactil

Coloque a ponta do dedo numa tecla ou na
barra deslizante tactil para alcangar os
melhores resultados. Ndo tem de exercer
nenhuma presséao. As teclas tacteis s6
respondem a uma leve pressdo da ponta do
dedo.
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Nao toque nos comandos com outros objectos.

7.2 Ruidos da placa de
inducao

Tique-taque

Este ruido é emitido pelo limitador de

capacidade nas zonas da esquerda e da
direita. O tique-taque também pode ser
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produzido pelos niveis mais baixos de
cozedura.

Ruido emitido pelos recipientes

Os recipientes podem fazer algum barulho
durante a confecgéo dos alimentos. Este ruido
é provocado pela energia que passa da placa
para o recipiente. E normal acontecer com
alguns recipientes quando os niveis de
poténcia sdo elevados. Nem os recipientes
nem a placa ficam danificados.

Ruido emitido pelo ventilador

Para aumentar a vida util dos componentes
electrénicos, o aparelho esta equipado com um
ventilador. Se utilizar a placa
consecutivamente, o ventilador de
arrefecimento liga e emite um zumbido. O
ventilador funciona durante varios minutos apés
a placa ter sido desligada.

7.3 Recipientes
apropriados

A cozedura com aquecimento por indugéo
requer um recipiente cujo fundo seja o mais
plano espesso possivel (minimo 2,25 mm).
Utilize recipientes com fundo magnético ou com
fundo multicamada. Os melhores recipientes
possuem o rétulo de qualidade Classe de
Indugdo. Qualquer outro tipo de recipiente
proporciona um desempenho inferior. Os
recipientes de cobre, aluminio ou ceramica nao
s&o apropriados.

A Utilize apenas recipientes com fundo plano.
Um fundo concavo ou arredondado pode
interferir com o funcionamento da protecg¢éo de
sobreaquecimento se o recipiente estiver vazio.
Neste caso, o electrodoméstico pode ficar
danificado. Excluem-se da garantia, os danos
decorrentes da utilizagao de recipientes que
n&o sdo adequados ou cuja agua transbordou
durante a fervura.

A Os recipientes utilizados numa placa a gas
ndo podem ser utilizados numa placa de
inducéo.

A Tenha cuidado com os recipientes de base
fina e de ago esmaltado! O esmalte pode ficar
danificado quando se utilizam niveis de
poténcia elevados em recipientes com pouca
agua. Os niveis de poténcia elevados podem
deformar o fundo do recipiente.

Diametro minimo do recipiente
Diametro minimo do recipiente por zona:

®* & 160 mm: diametro minimo do recipiente
90 mm.

® @ 200 mm: diametro minimo do recipiente
110 mm

® Zona Octa: diametro minimo do recipiente
110 mm.

Os resultados da confecgéo serdo melhores se
utilizar um recipiente com o0 mesmo diametro
da zona de cozedura. Se um recipiente for
muito pequeno, a zona de cozedura ndo
funcionara.

A base de um recipiente colocado na ponte das
zonas de aquecimento interligadas deve ter um
diametro de pelo menos 230 mm.

A Gréaos de areia podem provocar riscos
impossiveis de eliminar. Coloque apenas
recipientes com a base limpa na placa. Levante
os recipientes da placa e n&o os deslize.

i.

/4

Induction

>
1 4
>
>
>
1 4

K XK v

7.4 Detecgao do recipiente

® Esta fungdo detecta automaticamente um
recipiente colocado numa zona de cozedura.
O visor desta zona de cozedura acende de
forma mais intensa e o indicador deixa de
piscar.

¢ Se a placa ndo detectar um recipiente (ferro)
colocado numa zona de cozedura, o simbolo
de deteccéo de recipiente comeca a piscar.
Apo6s 20 segundos, a zona de cozedura
desliga.

7.5 Niveis de poténcia

As zonas de cozedura tém 9 niveis e uma
funcéo 'Boost' (P). Defina o nivel de poténcia
tocando e deslizando a barra deslizante tactil.
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Desta forma, o nivel de poténcia ¢ alterado. Se
deslizar a barra para a direita, a poténcia
aumenta, se deslizar a barra para a esquerda,
a poténcia diminui. Quando retira o dedo da
barra deslizante tactil, a zona de cozedura
comeca a funcionar na poténcia definida.

Fungao BOOST
® Pode utilizar a fungéo "BOOST" para
seleccionar a fungdo de aquecimento rapido

(max. 5 minutos). Terminado o tempo, a
poténcia passa para o nivel 9.

* Afungéo Boost ndo esta disponivel quando
a ponte das zonas de aquecimento estédo
interligadas!

7.6 Utilizacao do sistema
de ventilagao da placa

BT

— )

De preferéncia, cubra o recipiente com uma
tampa para reduzir os odores e o consumo de
energia. Se pretender, coloque a tampa no
recipiente pretendido de lado, com a abertura
para a zona de tiragem. Desta forma, a
exaustéo é optimizada.

v

X

8. FUNCIONAMENTO DAPLACA

A Leia com atencéo o capitulo "Antes da
primeira utilizagéo" antes de comecar a
cozinhar.

Esse capitulo pretende evitar a utilizagao
incorrecta da placa.

8.1 Comecar a cozinhar

1. Toque e mantenha o dedo na tecla

liga/desliga até ouvir um sinal sonoro.

® Todos os visores acendem; a placa de
inducéo esta no modo de espera.

® O nivel de poténcia das zonas de cozedura
e do exaustor esta no zero.
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Se a placa néo for utilizada no espago de 20
segundos, desliga automaticamente.

2. Cologue um recipiente adequado na zona
de cozedura.

® Azona de cozedura detecta
automaticamente o recipiente; o visor desta
zona de cozedura acende de forma mais
intensa e o indicador deixa de piscar.

Enquanto o indicador ndo estiver a piscar,
seleccione a zona de cozedura e o nivel de
poténcia.

3. Terminado o tempo de resposta ou durante
a cozedura, pode ligar a zona de cozedura
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seleccionando manualmente o visor da zona de
cozedura pretendida.

4. No prazo de 10 segundos, defina o nivel de

poténcia tocando na barra deslizante tactil.

® Azona de cozedura comega a funcionar no
nivel definido.

® O exaustor liga automaticamente na posigao
3. Pode ligar o nivel de exaustéao
manualmente nas posigdes 1 e 2.

® O exaustor liga automaticamente com a
velocidade de exaustdo necessaria. Por
defeito, o modo de exaustao automatica é
activado.

® Defina um nivel superior ou inferior com a
barra deslizante tactil.

® Toque na tecla 'Modo de exaustao
automatica' para desligar o modo de
exaustédo automatica.
Se pretender, ja pode definir manualmente o
nivel de exaustdo. Ver 'Funcionamento do
exaustor'.

® Apods 10 segundos, a barra deslizante tactil
desliga e o contador do tempo de cozedura
desaparece.

8.2 Boost

Pode utilizar a fungéo "Boost" para cozinhar no
modo rapido (5 minutos no maximo). Pode
utilizar a fungéo Boost para, no maximo, duas
zonas de cozedura interligadas ao mesmo
tempo.

1. Toque no nivel de poténcia P para
seleccionar a fungao Boost.

® Aletra 'P' surge no visor.

® Decorrido o tempo maximo de boost, a
poténcia reduz para o nivel 9.

8.3 Simbolo de detecgao
do recipiente

Quando o simbolo de detecgdo do recipiente
surge no visor:

® nao colocou um recipiente na zona de
cozedura correcta ou;

® o recipiente que esta a utilizar ndo é préprio
para uma placa de indugdo ou;

® o didmetro da base do recipiente é
demasiado pequeno ou néo esta
devidamente centrado na zona de cozedura.
A zona de cozedura néo funciona se n&o for
utilizado um recipiente adequado.

8.4 Terminar a confecgao

1. Defina o nivel de poténcia '0' para desligar a
zona de cozedura.

2. Desligue a placa de indugéo tocando na
tecla Ligar/Desligar.

A\ 0O simbolo H surgira no visor da zona de
cozedura para indicar que esta demasiado
quente para ser tocada. O indicador
desaparece depois da superficie ter arrefecido
o suficiente. Esta fungdo também pode ser
utilizada para poupar energia, dado que pode
aquecer outros recipientes porque a zona de
cozedura ainda esta quente.
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8.5 Ligar a fungao de
aquecimento automatico

Esta fungéo permite colocar a zona de
cozedura no nivel de poténcia mais elevado, de
modo a que o recipiente atinja rapidamente a
temperatura necessaria. Apdés um determinado
tempo, o nivel de poténcia volta ao nivel
definido. Esta fungéo esta disponivel para os
niveis de poténcia de 1 a 8.

Nivel de
poténcia

Tempo de aquecimento
automatico (segundos)

48

144

230

312

408

120

168

216

néo disponivel

T[o[o[~N[o]a[s[w[N]=

néo disponivel

1. Ligue a placa e seleccione a zona de

cozedura pretendida.

2. Toque e mantenha o dedo na barra

deslizante tactil pelo menos 3 segundos no

nivel de poténcia pretendido (de 1 a 8).

* Aletra'A' e o nivel de poténcia seleccionado
surgem no visor. Terminado o tempo de
aquecimento automatico, a zona de
cozedura muda automaticamente para o
nivel seleccionado, que sera visualizado no
visor.

3. Para parar a fungéo de aquecimento

automatico, seleccione a zona de cozedura e

toque na barra deslizante tactil.

8.6 Ligar a fungao Manter
Quente

1. Ligue a placa e cologue um recipiente

adequado numa zona de cozedura.

2. Toque na tecla da zona de cozedura

pretendida.

® 0O '0'da zona de cozedura seleccionada
acende e é emitido um bip.

3. Toque na tecla Manter Quente.

® O simbolo Manter Quente 'u' surge no visor.
Afuncéo Manter Quente esta seleccionada.
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4. Defina o nivel de poténcia '0' ou toque na
tecla Manter Quente para desligar esta fungao.

8.7 Ligar a Multizone de
cozedura

Podem ser interligadas duas zonas de
cozedura. Isto permite criar uma grande zona
de confecgdo com o mesmo nivel de poténcia,
que pode ser utilizada com um grelhador ou
com uma frigideira.

O diametro da base do recipiente deve ser
suficientemente grande para cobrir os focos
das zonas de cozedura da frente e de tras que
estao interligadas (pelo menos 23 cm).

Ligar a Multizone de cozedura

1. Ligue a placa.

2. Toque ao mesmo tempo nas teclas das

zonas de cozedura da direita e da esquerda.

® No visor da zona de cozedura de tras surge
o simbolo de ligagao para indicar que as
duas zonas de cozedura estéo interligadas.
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3. Defina o nivel de poténcia tocando na barra

deslizante tactil.

® O visor da zona de cozedura da frente indica
o nivel de poténcia.

Desligar a Multizone de cozedura

1. Toque ao mesmo tempo nas teclas das

zonas de cozedura interligadas.

® O simbolo de ligagdo desaparece no visor
da zona de cozedura de tras.

8.8 Colocar a confecgéao
em standby

Esta fungdo interrompe temporariamente a

cozedura (max. 10 minutos); os temporizadores

também ficam em standby.

1. Toque na tecla Pausa pelo menos 1

segundo.

® Todos os visores apresentam o simbolo de
Pausa.

2. Para continuar a cozinhar, toque na tecla
Pausa durante pelo menos 1 segundo até
comegar a piscar.

3. Toque em qualquer outra tecla nos 10
segundos que seguem para o processo de
cozedura continuar.

® Anplaca desliga-se automaticamente ao fim
de 10 minutos se a fungéo Pausa néo tiver
sido desligada entretanto.

Fungao Recall

Se a placa tiver sido desligada acidentalmente

com a tecla ligar/desligar, todas as

configuragdes podem ser repostas utilizando a

fungéo Recall.

1. Toque novamente na tecla ligar/desligar nos

proximos 5 segundos.

® Atecla Pausa pisca.

2. Toque na tecla Pausa nos préximos 6

segundos.

® As definigdes anteriores estdo novamente
activadas.

8.9 Utilizar o temporizador
O temporizador ndo esta ligado a uma zona de
cozedura. O temporizador n&o desliga uma
zona de cozedura.

A placa esta ligada e o nivel de poténcia nao foi
definido para nenhuma zona de cozedura.

1. Toque na tecla Temporizador para o ligar.

® O visor do temporizador indica '0.00".

2. Utilize a tecla '+' ou '-' para definir o tempo

pretendido (de 1 minuto a 9 horas e 59

minutos).

® No visor do temporizador, surge a indicagao
das horas e dos minutos.

® Depois de definir o tempo, tem inicio a
contagem decrescente.

® O visor do temporizador apresenta o tempo
que falta.
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® Os ultimos 10 minutos sdo apresentados em
minutos e segundos.

® Terminado o tempo definido, o temporizador
pisca e o alarme emite um bip.

3. Toque no visor do temporizador para parar o

alarme.

® O alarme para automaticamente 4 minutos
depois.

Toque no visor do temporizador e depois na
tecla '-' até colocar o tempo em '0,00' para
desligar o temporizador antes de o tempo ter
terminado.

8.10 Utilizar o temporizador
de confeccao

O temporizador de confecgao esta ligado a

uma zona de cozedura. Decorrido o tempo

definido, a zona de cozedura desliga

automaticamente.

A placa esta ligada e o nivel de poténcia foi

definido para pelo menos uma z ona de

cozedura.

1. Toque na tecla da zona de cozedura

pretendida.

2. Toque no visor do temporizador.

® O simbolo do temporizador acende de forma
mais intensa.

3. Utilize a tecla '+' ou -' para definir o tempo

pretendido (de 1 minuto a 9 horas e 59

minutos).

® No visor do temporizador, surge a indicagao
das horas e dos minutos.

® Depois de definir o tempo, tem inicio a
contagem decrescente e o simbolo do
temporizador pisca lentamente.

® O visor do temporizador apresenta o tempo
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que falta.

® Os ultimos 10 minutos sdo apresentados em
minutos e segundos.

® Decorrido o tempo definido, a zona de
cozedura desliga automaticamente.

® Terminado o tempo definido, o temporizador
pisca e o alarme emite um bip.

4. Toque no visor do temporizador para parar o

alarme.

® O alarme para automaticamente 4 minutos
depois.

Todas as zonas de cozedura podem ter um
temporizador definido. O visor apresenta o
tempo que falta para terminar a confecgdo na
zona de cozedura.

Alterar o tempo de cozedura pré-definido
O tempo de cozedura pode ser alterado a
qualquer momento durante a confecgéo.

1. Toque na tecla da respectiva zona de
cozedura.

2. Toque no visor do temporizador.

3. Utilize a tecla '+' ou '-' para alterar o tempo.

Verificar o tempo que falta para terminar a

confecgao

1. Toque na tecla da zona de cozedura para

seleccionar a zona onde pretende ver o tempo

que falta.

® Uma zona ligada ao temporizador de
cozedura ¢ identificada por um simbolo de
temporizador intermitente situado acima do
visor da zona de cozedura.

* O temporizador apresenta o tempo que falta
para a zona de cozedura seleccionada.

® Os ultimos 10 minutos s&o apresentados em
minutos e segundos.

Desligar o temporizador de cozedura

Se pretender desligar o temporizador de

cozedura antes do fim do tempo pré-definido:

1. Toque na tecla da zona de cozedura para

seleccionar a zona onde pretende desligar o

temporizador de cozedura.

® Uma zona ligada ao temporizador de
cozedura ¢ identificada por um simbolo de
temporizador intermitente situado acima do
visor da zona de cozedura.

2. Toque na (s) tecla(s) -' para colocar o tempo

em '0.00".

® O simbolo do temporizador apaga.

8.11 Bloqueio de
seguranga para criangas

Para activar o bloqueio de segurancga para
criangas, os passos que se seguem devem
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ser efectuados no espacgo de 10 segundos.
1. Ligue a placa.

2. Toque e mantenha o dedo em qualquer uma
das teclas da zona de cozedura durante 3
segundos.

8.12 Funcgao de bloqueio
para limpeza rapida
durante a confecg¢ao

3. Solte e deslize o dedo na barra tactil de 0 a 1. Toque na tecla de bloqueio.

9. ® Atecla de bloqueio acende de forma

® Todos os visores apresentam o simbolo 'L". intensa; as definigbes da placa ficam
bloqueadas para permitir uma limpeza
rapida.

2. Depois de efectuada a limpeza, toque

novamente na tecla de bloqueio para desligar a

funcao.

A placa ja esta bloqueada. Esta acgéo impede
a ligagdo involuntaria da placa. A placa desliga
automaticamente 20 segundos depois.

Para desactivar o bloqueio de seguranga
para criangas, os passos que se seguem
devem ser efectuados no espago de 10
segundos.

1. Ligue a placa.

2. Toque e mantenha o dedo em qualquer uma
das teclas da zona de cozedura durante 3
segundos.

3. Solte e deslize o dedo na barra tactil de 0 a
9.
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8.13 Tabela de cozedura

Nivel de poténcia [Método de cozedura Utilizar para
1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
3 Trazer a temperatura Arroz
4 Cozedura prolongada, engrossar, |Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
estufar
5 Cozedura prolongada, engrossar, |Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
estufar
6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopas, carne refogada
7 Fritura ligeira R&sti (panquecas) de batatas, omeletes,
empanados e fritos, salsichas
8 Frito, frito em imerséao Carne, batatas fritas
9 Frito rapido a alta temperatura Bistecas
Agquecimento veloz Ferver agua

9. FUNCIONAMENTO DO EXAUSTOR

A Por defeito, o modo de exaustéo
automatica é activado; a tecla acende mais
intensamente. No modo de exaustédo
automatica, o nivel de tiragem ajusta-se
automaticamente ao tipo de utilizagdo das
zonas de cozedura.

Funcao Delay
Se a placa estiver desligada, o exaustor ‘
funcionara no modo de monitorizagdo durante
mais 15 minutos.

9.1 Desligar o modo de
exaustao automatica

1. Togue e mantenha o dedo na tecla
liga/desliga até ouvir um sinal sonoro.
® Todos os visores acendem; a placa de

indug&o esta no modo de espera. 9.2 Desligar o modo de
® O nivel de poténcia das zonas de cozedura exaustéo automética

e do exaustor esta no zero.

2. Toque na tecla 'Modo de exaustdo durante a cozedura

automatica'. Esta a funcionar uma zona de cozedura (nivel
* Atecla 'Modo de exausto automatica' agora ~ 8) € 0 modo de exaustéo automatica esta

esta menos iluminada; o modo de exaustao ~ activado. , ;
automatica esta desligado 1. Toque na tecla 'Modo de exaustao
automatica’.

® Atecla'Modo de exaustao automatica' esta
menos iluminada. O exaustor ja pode ser
regulado manualmente.
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9.3 Ligar manualmente o
exaustor

1. Toque na tecla de exaustéo.

® O visor do exaustor acende.

2. Regule a velocidade do exaustor no espago

de 6 segundos na barra deslizante tactil.

® O exaustor liga com a velocidade de
exaustéo definida.

® Defina um nivel superior ou inferior com a
barra deslizante tactil.

3. Toque na tecla de exaustéo.

® O visor do exaustor acende.

4. Toque no nivel P para selecionar "Boost".
® O exaustor liga a velocidade P (Boost).

® Aletra 'P' surge no visor.

9.5 Definir os minutos de

atraso

Utilize esta fungdo para desligar o exaustor
com um atraso de alguns minutos.

9.4 Boost /\ O modo de exaust&o automatica deve estar
1. Ligue a placa. desligado.

2. Toque na tecla 'Modo de exaustéo 1. Ligue a placa.

automatica' para desligar esta fungao. 2. Toque na tecla de exaust&o e defina o nivel

de velocidade do exaustor.
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3. Toque no visor do temporizador.

® O simbolo do temporizador do exaustor
acende de forma mais intensa.

4. Utilize a tecla '+' ou '-' para definir o tempo

de atraso pretendido.

® A contagem decrescente & automaticamente
iniciada.

® Terminado o tempo definido, o exaustor
desliga.

9.6 Saturacao do filtro de
gorduras

Ap6s 100 horas de funcionamento, o simbolo
do filtro de gorduras acende: é necessario
efectuar a manutencgéo do filtro (ver
'Manutengao/Limpeza dos filtros'). O indicador
de saturagéo do filtro de gorduras esta sempre
activado.
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9.7 Saturacao do filtro de
odores

Ap6s 200 horas de funcionamento, surge um

'C'" intermitente no visor do exaustor, o que
significa que é necessario proceder a
manutengao do filtro de odores.

Por defeito, o indicador de saturagao do filtro
de odores esta desactivado (quando a
exaustdo esta a funcionar no modo de
conduta). Active a indicador de saturagédo do
filtro de odores se o exaustor estiver a
funcionar no modo de recirculagao.

Activar o indicador de saturagao do filtro de

odores

1. Toque na tecla de exaustdo.

2. Toque mais uma vez, sem soltar, na tecla de

exaustéo durante 5 segundos.

® O sinal do filtro de odores 'C' acende de
forma intensa durante 1 segundo.

® Neste momento, o simbolo 'C' surge quando
€ necessario proceder a manutengao do
filtro de odores.

Desactivar o indicador de saturagao do filtro

de odores

1. Toque na tecla de exaustéo.

2. Toque mais uma vez, sem soltar, na tecla de

exaustéo durante 5 segundos.

® O simbolo do filtro de odores 'C' pisca duas
vezes.

9.8 Colocar a zero a
memoria da indicacao de
saturacao do filtro

Coloque a zero a memoria depois de substituir

o filtro de gorduras e/ou o filtro de odores.

1. Ligue a placa.

2. Toque e mantenha o dedo na tecla 'Modo de

exaustédo automatica' durante 5 segundos.

® O simbolo do filtro de gorduras ou o simbolo
do filtro de odores apaga e a memoria
recomega a contagem.
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10. MENU DO UTILIZADOR

O menu do utilizador permite configurar os
indicadores da placa. Trata-se de configurar os
indicadores sonoros (som e volume) e visuais.
1. Toque na tecla ligar/desligar duas vezes no
espaco de trés segundos.

® Atecla Pausa pisca.

2. Toque e mantenha o dedo na tecla Pausa.
3. Depois, toque em cada uma das teclas da
zona de cozedura no sentido dos ponteiros
do relogio (comece pela tecla da zona de
cozedura do lado esquerdo da parte da
frente).

“ ' 2x 6. Toque na tecla da zona de cozedura do lado
esquerdo da parte da frente e seleccione o
valor correcto (ver tabela).
7. Confirme a configuragéo; toque e mantenha
o dedo na tecla liga/desliga até ouvir um
sinal sonoro.

4. Solte a tecla Pausa.

® O simbolo 'U' pisca alternadamente com o
numero '0' no visor da zona de cozedura do
lado esquerdo da parte de tras.

® O valor configurado surge no visor da zona
de cozedura do lado esquerdo da parte da
frente.

5. Toque na tecla da zona de cozedura do lado
esquerdo da parte de tras e seleccione o
numero correcto do codigo do menu (ver
Quadro).

Codigo do menu |Descrigao Valor de configuragao
u2 Tecla volume do som 0-1-2-3
u3 Sinal de alarme de volume 0-1-2-3
U4 Visor do nivel de iluminagéo Méx.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9Min.
us Animacéo de contagem 0-1
decrescente (ligada ou desligada)
u6 Deteccéo do recipiente (ligadaou |0 -1
desligada)
u7 Sinal sonoro temporizador de 0-1-2
contagem decrescente
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11. LIMITADOR DE POTENCIA

A A configuragao do limitador de poténcia
s6 deve ser efectuada por um técnico de
instalagcao qualificado. Leia com atengao as
normas de segurancga e as instrugées de
instalagdo.

A placa esta equipada com um limitador de
poténcia. Se a poténcia total das zonas de
cozedura em funcionamento exceder a
poténcia maxima disponivel, a poténcia diminui
automaticamente. O visor da zona de cozedura
onde a poténcia esta a ser reduzida pisca
primeiro; a poténcia reduz automaticamente
para o nivel mais elevado disponivel.

® A configuragao de fabrica do limitador & de
7400 W, sendo, no entanto, possivel altera-
la para 2800 W, 3500 W ou 4500 W.

Configurar o limitador de poténcia
Certifique-se de que nao existem recipientes na
placa antes de comecar!

1. Retire o cabo de alimentagéo da tomada,
retire o fusivel ou desligue o disjuntor para
desligar o aparelho da corrente eléctrica.

2. Volte aligar o cabo de alimentagao.

® Atecla Manter Quente pisca.

* Nos 2 minutos que se seguem a ligagao
da placa a corrente eléctrica, proceda da
seguinte forma.

* Certifique-se de que todas as zonas de
cozedura estao desligadas.

3. Toque e mantenha o dedo na tecla Manter

Quente.

4. Toque depois em cada uma das teclas da

zona de cozedura no sentido contrario ao dos

ponteiros do relégio (comece pela tecla da

zona de cozedura do lado direito da parte da

frente).
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5. Solte a tecla Manter Quente.

® O simbolo 'C' pisca alternadamente com o
numero '0' no visor da zona de cozedura do
lado esquerdo da parte de tras.

® O valor configurado surge no visor da zona
de cozedura do lado esquerdo da parte da
frente.

6. Toque na tecla da zona de cozedura do lado

esquerdo da parte de tras e seleccione '8'

utilizando a barra deslizante tactil.

® O simbolo 'C' pisca alternadamente com o
numero '8' no visor da zona de cozedura do
lado esquerdo da parte de tras.

7. Toque na tecla da zona de cozedura do lado
esquerdo da parte da frente e seleccione o
limite de poténcia pretendido com a barra
deslizante tactil (ver tabela).

8. Toque e mantenha o dedo na tecla On/OFF
até todos os LED apagarem.

® Aplaca esta pronta a ser utilizada com o
limitador de poténcia seleccionado activado.
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Configuragao |Configuragao do limitador
da barra de poténcia

deslizante

tactil

0 7400W

1 4500W

2 3500W

3 2800W

12. MANUTENCAO E LIMPEZA
12.1 Limpeza

Limpeza diaria

Muito embora os derrames de liquidos néo
se incendeiem, a placa deve ser limpa
imediatamente depois de ser utilizada.
Limpe com um pano humido e um agente de
limpeza suave.

Seque com papel de cozinha ou com um
pano macio seco.

Manchas persistentes

As manchas persistentes também podem
ser limpas com um agente de limpeza
suave, como detergente para lavagem
manual da louga.

Limpe as manchas de agua e os residuos de
calcario com vinagre.

As manchas de aluminio (provocadas pela
deslocacéo dos recipientes) podem ser
dificeis de remover. Estao disponiveis
agentes de limpeza especificos.

Utilize um raspador para limpar os salpicos.
Utilize também um raspador para remover
plastico derretido e agucar.

A Nunca utilize produtos abrasivos. Esses
produtos deixam riscos onde a sujidade e o
calcario se podem acumular. Nunca utilize
palha de ago nem esfregoes.

12.2 Colector de agua

Verifique e despeje o colector de agua de
duas em duas semanas.
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12.3 Limpeza da grelha e
dos filtros

1. Retire a grelha da entrada de exaustéo.
2. Retire com cuidado o filtro de gorduras da
grelha.

&

Filtro de odores (funcionamento no modo
de recirculagao)

® Limpe a grelha com agua quente e sab&o A\ Aviso!
neutro, sem usar esponjas abrasivas (ndo Dependendo do tipo, o filtro pode ser ou ndo
utilize detergentes!). Nao lave a grelha na regenerado. Consulte o folheto fornecido com o
maquina de lavar louga. filtro.

® Limpe o filtro de gorduras pelo menos todas
as semanas (ou quando o indicador de
saturagao do filtro o indicar). A limpeza do
filtro assegura o bom funcionamento do
exaustor e evita o risco potencial de incéndio
provocado pela acumulagdo excessiva de
gordura.

¢ Limpe o filtro com detergentes suaves, de
preferéncia a mao ou na maquina de lavar
louga, seleccionando um ciclo de lavagem
curto a uma temperatura baixa.
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13.RESOLUGAO DE PROBLEMAS

nem sempre significa que estda com um defeito.

A\ aviso!

Se vir uma fissura na superficie do vidro (por
mais pequena que seja), desligue
imediatamente a placa da corrente eléctrica.
Contacte o servigo de assisténcia.

Se o aparelho ndo funcionar correctamente,

assisténcia.

Tente resolver o problema consultando o
quadro que se segue. Para mais informagdes,
também pode visitar o nosso site. Se o
problema persistir, contacte o servigo de

Problema

Causas possiveis

Solugao

O visor acende quando a placa
¢é ligada pela primeira vez.

Trata-se de uma rotina de
instalacdo normal.

Funcionamento normal.

O ventilador funciona durante
varios minutos apés a placa ter
sido desligada.

A placa esta a arrefecer.

Funcionamento normal.

Nas primeiras vezes de
utilizagéo, a placa emana um
ligeiro cheiro.

A nova placa esta a aquecer.

O cheiro é normal e
desaparecera a medida que vai
sendo utilizada. Areje a
cozinha.

Os recipientes fazem barulho
durante a confecgéo.

Este ruido é provocado pela
energia que passa da placa
para o recipiente.

E normal acontecer com alguns
recipientes quando os niveis de
poténcia séo elevados. Nem os
recipientes nem a placa ficam
danificados.

Ligou uma zona de cozedura,
mas no visor surge um u.

O recipiente que esta a utilizar
ndo é indicado para a placa de
indugéo ou o didametro da base
€ pequeno.

Utilize um recipiente adequado.

Uma zona de cozedura para de
funcionar de repente e ouve-se
um sinal.

O tempo definido no
temporizador terminou.

Toque na tecla da esquerda ou
da direita do temporizador para
parar o alarme.

A placa nao esta a funcionar e
n&o aparece nada no visor.

N&o ha corrente eléctrica
devido a um cabo com defeito
ou a ligagao eléctrica nao foi
efectuada correctamente.

Verifique os fusiveis ou o
interruptor elétrico (na auséncia
de uma ficha).

Um fusivel dispara quando se
liga a placa.

A placa foi incorrectamente
ligada.

Contacte um técnico de
instalagéo qualificado.

L surge no visor.

O bloqueio de seguranca para
criangas esta activado.

Consulte o capitulo
'Funcionamento da
placa/Bloqueio de seguranga
para criangas'.

C surge no visor do exaustor.

Saturagéo do filtro de odores.

Proceda a manutengao do filtro
de odores (ver «Limpeza da
grelha e dos filtros»).

Cédigo de erro ER 03 e bip
continuo.

Premiu duas ou mais teclas ao
mesmo tempo..

Toque apenas numa tecla de
cada vez.

O painel de controlo esta sujo
ou com agua.

Limpe o painel de controlo.

Cadigo de erro ER21.

Sobreaquecimento.

Deixe a placa arrefecer.

Cadigo de erro E2.

Temperatura excessiva do
elemento de indugdo. Podem
ter sido utilizados recipientes
vazios.

Nao aquega recipientes vazios.
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Cadigo de erro E3. Recipiente inadequado. Utilize recipientes apropriados.

Cédigo de erro ES8. Anomalia de funcionamento do [Retire eventuais obstrugdes e
exaustor. O exaustor pode estar|limpe o exaustor.
obstruido.

Outros codigos de erro. Contacte o servigo de

assisténcia.

14. ESPECIFICACOES TECNICAS

14.1 Dados técnicos

Placa

Unidade Valor
Tipo de electrodomeéstico Encastrado
Dimensdes Largura mm 600/750/830
Profundidade mm 510/520
Altura mm 230
Tensé&o/frequéncia de alimentagédo V/Hz 220-240V~50/60Hz
380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~

Poténcia W 7620

Peso Kg 21

Exaustor

Débito maximo de ar* - Instalagdo do exaustor |m3h 450

Ruido maximo* - Instalagéo do exaustor dBA 63

Poténcia do exaustor W 220

* Velocidade maxima (sem boost)

14.2 Informagdes segundo o
Regulamento (UE) 66/2014

Medigoes segundo a norma EN 60350-2

Tipo de placa

Placa de indugao

Numero de zonas e/ou areas de cozedura aquecidas electricamente

4

Tecnologia de aguecimento

Zonas e areas de
cozedura por indugao

placa eléctrica

Para zonas ou areas de cozedura néo circulares: comprimento e largura |210 x 190 mm

da superficie util por zona de cozedura aquecida electricamente

Consumo de energia por zona ou area de cozedura, calculado por kg 210x190 mm:

(EC piano cottura ele“rlco) in Wh/kg 192.0 Wh/kg
@210 mm:
160.3 Wh/kg
@160 mm:
181.0 Wh/kg

Consumo de energia da placa calculado por kg (EC )em Wh/kg |181
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15. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Eliminagdo da embalagem
e do electrodoméstico

No fabrico deste electrodoméstico foram
utilizados materiais duraveis. Elimine este
aparelho de forma responsavel no fim da sua
vida util. Para mais informagoes, informe-se
junto das autoridades competentes.

Todo o material da embalagem é reciclavel.
Podem ter sido utilizados os seguintes
materiais:

® cartao;
® pelicula de polietileno (PE);
® poliestireno sem CFC (espuma rigida PS).

Elimine estes materiais de forma responsavel e
de acordo com a legislagdo em vigor.

Z" O electrodoméstico esta marcado com um
simbolo indicativo da necessidade de recolha
separada, constituido por um contentor do lixo

barrado com uma cruz. Isto significa que o
produto ndo deve ser eliminado como residuo
s6lido urbano no fim da sua vida util. Deve ser
entregue num centro de recolha selectiva de
uma entidade gestora de residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos ou
numa empresa que preste este servigo.

A eliminagdo adequada de um
electrodoméstico evita possiveis
consequéncias negativas para o meio ambiente
e a saude humana e permite que os materiais
que o constituem sejam valorizados, com vista
a uma poupanga consideravel de energia e de
recursos.

Declaragao de Conformidade
Cees

Declaramos que os nossos produtos cumprem
os requisitos das Directivas, Decisbes e
Regulamentos da UE aplicaveis, os requisitos
enumerados e os Regulamentos GB nas
normas referenciadas.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

AOSTRZEZENIE! , , N
UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA PRZYSZt OSC!

1.1 Informacje ogodlne

Producent nie ponosi odpowiedzialnoéci za jakiekolwiek
szkody wynikajace z nieprzestrzegania instrukcji
bezpieczenstwa i ostrzezen.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych
nieprawidtowym podtgczeniem, nieprawidtowym montazem
lub nieprawidtowym uzytkowaniem.

A GORACA POWIERZCHNIA!

Urzadzenie i jego elementy nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nie dotykaé gorgcych elementéw. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie powinny przebywac w poblizu
urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

A NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
przechowywac na powierzchniach grzejnych zadnych
przedmiotow.

« OSTRZEZENIE: Gotowanie z uzyciem ttuszczu lub oleju
na ptycie grzewczej bez zachowania nalezytej ostroznosci
moze byc¢ niebezpieczne i spowodowaé pozar.

* NIGDY nie probowaé gasi¢ pozaru woda. Nalezy wytagczyé
urzadzenie i przykry¢ ptomienie, np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

POUCZENIE!

UWAGA: Proces gotowania musi by¢ zawsze nadzorowany.
Krétkotrwate gotowanie musi by¢ nadzorowane w sposoéb

ciagty.

A OSTRZEZENIE!

Nalezy uzywaé wytgcznie oston ptyty grzewczej
zaprojektowanych przez producenta urzadzenia lub
wskazanych przez producenta w instrukcji obstugi jako
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odpowiednie, lub oston wbudowanych w urzadzenie.
Stosowanie nieodpowiednich oston moze byc¢ przyczyng

w

ypadkdw.

Jesli pod urzadzeniem znajduje sie szuflada bez dna
posredniego (patrz

instrukcja montazu), nie wolno jej uzywacé do
przechowywania tatwopalnych

przedmiotow/materiatdw. Nalezy upewnic sie, ze
pomiedzy dnem ptyty grzewczej a zawarto$cig szuflad
znajduje sie odpowiedni, kilkucentymetrowy przeswit.
Ptyta moze by¢ uzywana wytgcznie do przygotowywania
Zywnosci.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

Nie nalezy podgrzewac¢ zamknietych puszek na ptycie.
Moze dojs¢ do wzrostu ci$nienia, ktére spowoduje
eksplozje puszek. Moze to spowodowac obrazenia i
oparzenia.

Nigdy nie przykrywaj urzadzenia sciereczkg lub podobnym
materiatem. Jesli urzadzenie jest nadal gorace lub
wiaczone, istnieje ryzyko pozaru.

Nie uzywaj urzgdzenia jako blatu roboczego. Urzadzenie
moze zostac

przypadkowo wigczone lub nadal by¢ gorace, co oznacza,
ze przedmioty mogg sie stopi¢, rozgrzac lub zapali¢.

Nie uzywaj urzgdzenia w temperaturach ponizej 5°C.
Urzadzenia nie nalezy umieszczac ani uzywacé na
zewnatrz.

Podczas korzystania z ptyty po raz pierwszy wyczuwalny
jest ,zapach nowoéci”. Jest to normalne zjawisko, ktérym
nie nalezy sie przejmowac. Jesli kuchnia jest dobrze
wentylowana, zapach wkrotce zniknie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego wylacznika czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

Nigdy nie otwieraj obudowy urzgadzenia.
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« Ze wzgledu na bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia
nie nalezy czysci¢ myjkami wysokocisnieniowymi ani
parowymi.

» Plyta ceramiczna jest bardzo wytrzymata, ale nie jest
niettukaca. Na przyktad upadek stoika z przyprawami lub
ostrego naczynia moze spowodowac jej pekniecie.

» W przypadku podjecia decyzji o zaprzestaniu korzystania
z urzadzenia z powodu uszkodzenia, zaleca sie przeciecie
kabla po wyjeciu wtyczki z gniazdka. Dostarczyc¢
urzadzenie do punktu utylizacji odpadéw w danej gminie.

A OSTRZEZENIE!

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy

wytgczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ porazenia pradem.

Pekniecie ptyty szklano-ceramicznej

» Natychmiast wytgcz wszystkie palniki i wszelkie
elektryczne elementy grzejne oraz odtgcz urzgdzenie od
zrodta zasilania.

* Nie dotykac powierzchni urzadzenia.

* Nie uzywaé urzadzenia.

A OSTRZEZENIE!

Gospodarstwa domowe z dzieémi i osobami o

specjalnych potrzebach

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku

8 lat i starsze, a takze przez osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych

lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem,

ze sg one nadzorowane i poinstruowane w zakresie

bezpiecznego korzystania z urzgdzenia oraz rozumiejg

zwigzane z tym zagrozenia.

* Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.

* Nie zezwala¢ dzieciom na czyszczenie lub konserwacje
urzadzenia bez nadzoru.

» W szafkach nad lub za urzadzeniem nie nalezy
przechowywacé przedmiotéw, ktére moga zainteresowac
dzieci.
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Pola grzejne/palniki nagrzewaja sie podczas uzytkowania
i pozostajg gorgce przez jaki$ czas po zakonczeniu
gotowania. Mate dzieci nalezy trzymac z dala od ptyty
podczas gotowania i bezposrednio po jego zakonczeniu.

1.2 Plyta indukcyjna ze zintegrowanym wyciggiem

Na powierzchni ptyty nie nalezy umieszcza¢ metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki;
moga sie one nagrzac.

Po zdjeciu garnka z ptyty proces gotowania zatrzyma

sie automatycznie. Nalezy wyrobi¢ w sobie nawyk
recznego wytgczania pola grzejnego lub ptyty, aby unikngé
przypadkowego wigczenia urzadzenia.

Po uzyciu wytgcz ptyte za pomoca elementéw sterujgcych
i nie polegaj wytacznie na czujniku garnka.

Nalezy pamietac, ze jesli ptyta jest uzywana na wysokim
ustawieniu, czas nagrzewania bedzie bardzo krétki. Nie
nalezy pozostawiac ptyty bez nadzoru, je$li uzywasz strefy
na wysokim ustawieniu.

Podczas uzywania ptyty indukcyjnej, przedmioty wrazliwe
na pola magnetyczne (karty kredytowe, karty bankowe,
ptyty, zegarki i podobne przedmioty) nalezy trzymac z
dala od ptyty. Osobom z rozrusznikiem serca zalecamy
wczesniejszg konsultacje z kardiologiem.

Nigdy nie nalezy uzywac folii aluminiowej do gotowania

i nigdy nie ktas¢ produktéw zapakowanych w aluminium
bezposrednio na ptycie. Aluminium mogtoby sie stopic i
nieodwracalnie uszkodzi¢ urzadzenie.

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie zycia, niebezpieczenstwo zatrucia na skutek
wstecznego ciggu gazéw spalinowych!

Nigdy nie uzywaj urzadzenia do odciggu powietrza
podczas korzystania z ptyty, ktéra zuzywa powietrze
Z pomieszczenia, chyba ze pomieszczenie jest
wystarczajgco wentylowane. Urzadzenia kuchenne
zuzywajgce powietrze w pomieszczeniu (takie jak
urzadzenia gazowe, olejowe, na drewno lub wegiel,
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gejzery, urzadzenia do gorgcej wody) pobierajg powietrze
do spalania z pomieszczenia i odprowadzajg te gazy

na zewnatrz przez wylot (np. komin). W potaczeniu

z wtgczonym okapem wyciggowym powietrze jest
zasysane z kuchni i sgsiednich pomieszczen. Powoduje to
powstanie podci$nienia w przypadku nlewystarczajacego
doptywu pOW|etrza Trujgce gazy wydostajace sie z
komina lub wyciagu sa nastepnie zasysane z powrotem
do pomieszczeh mieszkalnych.

Nalezy zawsze nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje!
Gdy urzadzenie wyciggowe i urzgdzenia zasilane energig
inng niz elektryczna dziatajg jednocze$nie, podci$nienie w
pomieszczeniu nie moze przekraczac¢ 4 Pa (4 x 10-5 bar).
Nalezy przestrzegac lokalnych przepisow dotyczacych
odprowadzania powietrza.

A PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Unika¢ ryzyka porazenia pragdem elektrycznym. Przed
czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest
wytgczone.

Nie uzywaj wyciggu, jesli filtr przeciwttuszczowy nie zostat
prawidtowo zamontowany!

Aby zapobiec zapaleniu sie gorgcego ttuszczu, nalezy
smazyc¢ na gtebokim ttuszczu wytacznie pod statym
nadzorem.

Nalezy regularnie czyscic filtry.

Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi
czyszczenia lub wymiany filtréw przeciwttuszczowych i/lub
filtréw weglowych!

A NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

W przypadku nieprzestrzegania instrukcji czyszczenia
lub wymiany filtrow przeciwttuszczowych i/lub weglowych
istnieje ryzyko pozaru.

Osady tluszczu w metalowych filtrach moga spowodowac
pozar. Nigdy nie flambirowac na polu grzejnym przy
witgczonym wyciggu oparow. \Wysokie plomlenle

moga spowodowac pozar. Zawsze uzywaj urzadzenia
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z metalowym filtrem przeciwttuszczowym. Nalezy
regularnie czyscic filtr przeciwttuszczowy.

* Przegrzany ttuszcz lub olej spowodowacé pozar. Nalezy
zawsze nadzorowac podgrzewanie ttuszczu i oleju.
Nigdy nie nalezy gasi¢ ognia wodg. Zawsze uzywaj koca
gasniczego, pokrywki lub talerza.

2. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze by¢ podigczane wytgcznie

przez wykwalifikowanego instalatora.

W przypadku nieprzestrzegania instrukc;ji

i ostrzezen dotyczacych bezpieczenstwa

producent nie ponosi odpowiedzialnosci za

jakiekolwiek szkody.

» Urzadzenie moze by¢ podtaczane wylacznie
przez wykwalifikowanego instalatora.

* Przed instalacjg nalezy upewni¢ sie, ze
lokalne warunki dystrybucji (napiecie,
czestotliwo$¢, rodzaj i ci$nienie gazu) sa
zgodne z ustawieniami urzgdzenia.

» Napiecie, czestotliwos$¢, moc, rodzaj gazu
i kraj, dla ktérego urzadzenie zostato
zaprojektowane, sg podane na tabliczce
znamionowej urzgdzenia.

+ Sprawdzi¢ urzadzenie pod katem uszkodzen
transportowych. Nie wolno podigczaé
uszkodzonego urzadzenia.

« Sciany i blat roboczy wokét urzadzenia
muszg by¢ odporne na temperature co
najmniej 105°C.

+ Blat, w ktérym montowana jest ptyta, musi
by¢ ptaski.

« Okapy i inne urzadzenia odprowadzajace
opary kuchenne moga wptywaé na
bezpieczne dziatanie urzadzen spalajacych
gaz lub inne paliwo (w tym znajdujgcych
sie w innych pomieszczeniach) z powodu
cofania sie gazéw spalinowych. Gazy te
moga spowodowac zatrucie tlenkiem wegla.
Po zainstalowaniu okapu wyciagowego
lub innego pochtaniacza oparéw, dziatanie
urzadzen z wyciggiem spalin musi zostac
sprawdzone przez kompetentng osobe, aby
upewnic sie, ze gazy spalinowe nie cofajg
sie..

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!
Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

Podtaczenie elektryczne musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi i lokalnymi.

W przypadku urzadzen klasy | nalezy
sprawdzi¢, czy domowa instalacja
elektryczna zapewnia prawidtowe uziemienie.
Gniazdko i wtyczka muszg by¢ zawsze tatwo
dostepne.

Jesli urzadzenie stacjonarne nie jest
wyposazone w przewdd zasilajacy i wtyczke
lub inne urzadzenia odfagczajgce z separacja
wszystkich biegunéw umozliwiajaca
catkowite odtgczenie w warunkach przepiecia
kategorii lll, urzadzenia odtgczajgce musza
by¢ zintegrowane ze statym okablowaniem
zgodnie z przepisami dotyczacymi
okablowania. Dotyczy to réwniez urzadzen

z przewodem zasilajgcym i wtyczka, gdy
wtyczka nie jest dostepna po zainstalowaniu
urzadzenia. Aby spetni¢ ten wymaég, nalezy
uzy¢ przetacznika wielobiegunowego z
separacjg stykow wynoszacg co najmniej 3
mm, zamontowanego w okablowaniu statym.
Przewdd zasilajgcy musi zwisa¢ swobodnie i
nie powinien by¢ prowadzony przez szuflade.
Do podtaczenia nalezy uzyc¢ zatwierdzonego
kabla o $rednicy odpowiedniej dla danego
potaczenia. Ptaszcz kabla powinien by¢
wykonany z gumy (najlepiej typu HO5V2V2
lub HO7V2V2).

Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy
upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce
znamionowej jest zgodne z napieciem
sieciowym.

Podtaczenie musi by¢ dostosowane do
natezenia pradu i bezpiecznikéw.

Urzadzenia nie nalezy podtaczac do sieci

za pomoca adaptera wielowtykowego lub
przedtuzacza, w przeciwnym razie nie mozna
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zagwarantowac bezpiecznego uzytkowania. /A OSTRZEZENIE!

» Po instalacji nalezy zabezpieczy¢ przed
kontaktem czesci przewodzace prad i
izolowane.

Niezastosowanie $rub lub elementéw
mocujacych opisanych w instrukcji instalacji
moze skutkowa¢ pragdem elektrycznym.

3. OPIS
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1.
2.
3.
4.
5.

Przednia strefa gotowania 210 x 190 mm / 2,1 kW (funkcja boost 3.0 kW)
Tylna strefa gotowania 210 x 190 mm / 2,1 kW (funkcja boost 3.0 kW)
Potaczone strefy gotowania 210 x 390 mm / 3.7 kW

Wyciag

Panel sterowania
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4. PANEL STEROWANIA

Przycisk pauzy

Przycisk blokady

Przycisk grzania

Przycisk minutnika

Wyswietlacz timera

Przycisk plus timera

Przycisk minus timera

Przycisk strefy gotowania z tytu po lewej stronie (wyswietlacz strefy

gotowania) i symbol timera

Przycisk wyciggu (wyswietlacz wyciggu) i symbol timera

0. Przycisk strefy gotowania z tytu po prawej stronie (wyswietlacz strefy

gotowania) i symbol timera

11. Przycisk strefy gotowania z przodu po prawej stronie (wyswietlacz strefy
gotowania) i symbol timera

12. Przycisk Automatycznego pochfaniania Domysinie aktywny jest tryb
automatyczny. Po wybraniu strefy gotowania i ustawieniu poziomu mocy (>2)
wyciag wigcza sie automatycznie i ustawia wymagany poziom pochtaniania.

13. Przycisk strefy gotowania z przodu po lewej stronie (wy$wietlacz strefy
gotowania) i symbol timera

14. Symbol filtra przeciwttuszczowego

15. Przycisk wigczania/wytaczania

16. Przycisk Boost dla strefy gotowania i wyciggu

17. Suwak (od pozycji 0 do pozycji 9) do ustawiania wartosci dla strefy gotowania

i wyciggu

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.

= ©
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5. WSKAZNIKI NA WYSWIETLACZU

Wyswietlacz pél grzejnych

n E Poziom mocy; 1 = niski poziom / 9 = wysoki poziom.

Aktywna funkcja Boost dla strefy grzejne;.

Brak (odpowiedniego) naczynia na polu grzejnym (symbol wykrywania
naczynia).

Wskaznik ciepta resztkowego. Ptyta wyposazona jest we wskaznik ciepta
resztkowego dla kazdego pola grzejnego, wskazujacy te, ktére sg nadal
gorgce. Pomimo wytgczenia ptyty, wskaznik ,H” pozostanie wiaczony tak
dtugo, jak dtugo pole grzejne bedzie gorgce! Nalezy unika¢ dotykania pola
grzejnego, gdy Swieci sie ten wskaznik.

Niebezpieczenstwo! Ryzyko poparzenia.

Aktywne zabezpieczenie przed dzieémi.

Aktywna funkcja automatycznego nagrzewania.

Aktywna funkcja utrzymywania ciepta.

Aktywna funkcja pauzy.

Potaczone strefy indukcyjne Multizone aktywne.

Wyswietlacz wyciagu

n E Poziom pochtaniania: 1 = niski poziom / 8 = wysoki poziom.

E ﬁ Aktywne poziomy Boost.

E Wskaznik nasycenia filtra antyzapachowego.
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Wyswietlacz timera

- Timer nie zostat ustawiony.

E Timer zostat ustawiony (1 godzina 25 minut)

6. BEZPIECZENSTWO

A Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z
instrukcjami dotyczgcymi bezpieczenstwa.

6.1 Zabezpieczenie

termiczne

Czujnik stale mierzy temperature niektérych
czesci plyty. Kazda strefa grzejna jest
wyposazona w czujnik, ktéry mierzy temperature
dna garnka, aby unikna¢ ryzyka przegrzania, gdy
naczynie jest puste. W przypadku zbyt duzego
wzrostu temperatury moc jest automatycznie

zmniejszana lub ptyta wytgcza sie automatycznie.

6.2 Ogranicznik czasu

gotowania

A Ogranicznik czasu gotowania to funkcja
bezpieczenstwa, w ktérg wyposazone jest
urzadzenie. Zadziata, jesli zapomnisz wytaczyé
ptyte. W zaleznosci od ustawien mocy, czas
gotowania bedzie wynosit:

5

5

4

1,5

1,5

1,5

3
4
5
6
7 1,5
8
9
P

5 min (nastepnie przetacza sie

(boost) z powrotem na poziom 9)

Poziom Maksymalny czas pracy
mocy (w godz.)

6
2 6

6.3 Zarzadzanie energia
Dwa pola grzejne znajdujace sie naprzeciwko
siebie wptywaja na siebie nawzajem. Gdy oba
pola grzejne sg wigczone w tym samym czasie,
moc jest automatycznie dzielona miedzy nimi.
Po wybraniu funkcji Boost drugie pole grzejne
zostanie ustawione na nieco nizszg wartos¢.
Jesli pole grzejne jest ustawione na funkcje
Boost i chcesz ustawi¢ drugie pole grzejne

na poziomie 9, pole grzejne z funkcjg Boost
automatycznie przetgczy sie na nizszy poziom.
Funkcja automatycznego podgrzewania jest
wyfaczona.

7. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

7.1 Obstuga przyciskéw
dotykowych i suwaka

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy
umiesci¢ opuszek palca na przycisku lub
suwaku. Nacisk

nie jest konieczny. Przyciski dotykowe reaguja
na lekki nacisk palca.

Nie nalezy dotykac elementéw sterujgcych
innymi przedmiotami.

7.2 Odgtosy podczas

gotowania indukcyjnego
Odgtos tykania

Jest spowodowany przez ogranicznik mocy w
lewej i prawej strefie. Tykanie moze réwniez
wystgpi¢ przy nizszych poziomach mocy.
Odgtosy wydawane przez garnki

Podczas gotowania garnki mogg wydawac
pewne dzwieki. Jest to spowodowane energig
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przeptywajaca w ich kierunku z piyty. Przy
wysokich poziomach mocy jest to zupetnie
normalne zjawisko w przypadku niektérych
rodzajéw naczyn. Nie grozi to uszkodzeniem
ani garnkéw, ani ptyty grzewczej.

Odgtosy dobiegajace z wentylatora

W celu wydtuzenia zywotnosci uktadow
elektronicznych, ptyta grzewcza wyposazona
jest w wentylator. Gdy urzadzenie jest
intensywnie uzywane, wentylator wiacza

sie w celu schtodzenia urzgdzenia i stychaé
brzeczenie. Wentylator pracuje jeszcze przez
kilka minut po wytgczeniu ptyty.

7.3 Odpowiednie naczynia
kuchenne

Gotowanie indukcyjne wymaga garnkéw

z ptaskim, grubym dnem (minimum 2,25

mm). Nalezy uzywaé gankéw wykonanych z
materiatu magnetycznego lub garnkéw z dnem
typu sandwich. Najlepsze garnki posiadajg znak
jakosci Class Induction. Inne garnki oferujg
gorszg wydajnos¢. Garnki wykonane z miedzi,
aluminium lub ceramiki nie sg odpowiednie.

A Nalezy uzywac wytacznie garnkéw z
ptaskim dnem. Wkleste lub zaokraglone dno
moze zaktécac dziatanie zabezpieczenia
przed przegrzaniem, powodujgc przegrzanie
urzadzenia. Moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzgdzenia. Uszkodzenia powstate
w wyniku uzywania nieodpowiednich naczyn
lub gotowania ,na sucho” sg wytgczone z
gwarangji.
Garnki uzywane na ptycie gazowej nie
moga by¢ uzywane na ptycie indukcyjnej.
Nalezy uwazaé na garnki z cienkiej stali
emaliowanej! Jesli garnek jest zbyt suchy,
emalia moze ulec uszkodzeniu w wysokich
temperaturach. Ustawienie wysokiego poziomu
mocy moze spowodowac odksztatcenie dna
garnka.
Minimalna $rednica garnka
Minimalna $rednica garnka dla kazdej strefy
gotowania jest nastepujaca:
* @ 160 mm: minimalna srednica garnka 90
mm.
* 200 mm: minimalna $rednica garnka 110
mm.
+ Strefa Octa: minimalna $rednica garnka 110
mm.
Najlepsze wyniki uzyskuje sie, uzywajac garnka
o tej samej $rednicy co pole grzejne. Jesli
garnek
jest zbyt maty, strefa nie bedzie dziatac.
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Garnek uzywany na potgczonych mostkiem
indukcyjnym polach grzejnych musi mie¢
Srednice co najmniej 230 mm.

/\ Ziarenka piasku mogg spowodowaé
zarysowania, ktérych nie da sie usungé. Na
ptycie nalezy umieszczaé wytgcznie garnki
z czystym dnem. Zaleca sie podnoszenie
garnkow i nie przesuwanie ich po plycie.

“iif; %

Induction

/4

e e .
E E E L+ 4+ 2

X X FI/F

7.4 System wykrywania
garnkéw

+ System automatycznie wykrywa garnek
umieszczony na polu grzejnym. Wyswietlacz
tego pola grzejnego zaswieci si¢ jasniej, a
kropka przestanie migac.

Jesli ptyta nie wykryje garnka (zelaznego)
po umieszczeniu go na polu grzejnym, na
wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol . Po 20
sekundach pole grzejne wylaczy sie.

7.5 Poziomy gotowania

Pola grzejne majg 9 poziomdw i poziom

.boost” (P). Poziom gotowania mozna ustawi¢
dotykajac i przesuwajgc suwak. Przesuniecie
suwaka powoduje zmiane ustawienia
gotowania. Przesuniecie w prawo zwieksza
poziom, a przesunigcie w lewo zmniejsza
poziom. Odsuniecie palca od suwaka powoduje
uruchomienie pola grzejnego na ustawionym
poziomie.
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Funkcja Boost

* Funkcja ,Boost” umozliwia gotowanie na
najwyzszym poziomie przez krotki czas
(maks. 5 minut). Po uptywie maksymalnego
czasu, moc zostanie zmniejszona do
poziomu 9.

» Funkcja Boost nie jest dostepna w trybie
potaczonych mostkowo stref! —-j
7.6 Use of the downdraft

Najlepiej gotowaé pod przykryciem. Zmniejsza
to nieprzyjemne zapachy i zuzycie energii. W
razie koniecznosci, natéz pokrywke na garnek
pod katem pozostawiajgc szpare po stronie
wyciagu. Zapewnia to maksymalng wydajno$¢
wyciagu.

v

8. OBStUGAPLYTY GRZEWCZEJ

A Przed rozpoczeciem gotowania przeczytaj
uwaznie rozdziat ,Przed pierwszym uzyciem”.

Zapobiega to niewtasciwemu uzytkowaniu ptyty.

8.1 Rozpoczecie
gotowania

1. Dotknij i przytrzymaj przycisk wtaczania/
wylaczania, az ustyszysz sygnat
dzwiekowy.

» Wszystkie wskazniki zaswiecy sie; piyta

indukcyjna znajduje sie w trybie gotowosci.

« Strefy grzejne i wyciag majg poziom mocy

réwny zero..

Jezeli ptyta nie bedzie uzywana przez 20
sekund, wytaczy sie automatycznie.
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2. Umies¢ odpowiedni garnek na polu

grzejnym.

« Strefa grzejna automatycznie wykryje garnek.
Wyswietlacz tego pola grzejnego zaswieci sie
jasniej, a kropka przestanie migac.

Dopoki kropka nie miga, pole grzejne jest

wybrane i mozna ustawi¢ poziom mocy.

3. Pod koniec czasu reakcji lub w trakcie

gotowania mozna recznie aktywowaé
pole grzejne, wybierajgc wyswietlacz
odpowiedniego pola grzejnego.

4. W ciagu 10 sekund ustaw poziom mocy,

dotykajac suwaka.

» Pole grzejne uruchomi sie na ustawionym
poziomie.

» Wyciag wiacza sie automatycznie od pozycji
3. Wyciag mozna uruchomic¢ recznie w
pozycji 1i 2.

» Wyciag wiacza sie automatycznie z
odpowiednig predkoscig zasysania.
Domysinie aktywny jest tryb automatycznego
pochtaniania.

+ Ustaw wyzszy lub nizszy poziom za pomoca
suwaka.

 Dotknij przycisku ,Automatyczny tryb
pochtaniania”, aby wytaczy¢ ten tryb.

W tym momencie mozna recznie ustawic

wyciag. Patrz ,Obstuga wyciggu”.

» Po 10 sekundach suwak zostanie wytgczony,
a timer gotowania zniknie.
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8.2 Funkcja BOOST

Funkcja boost pozwala na gotowanie na

najwyzszym poziomie mocy do 5 minut.

Funkcji Boost mozna uzywac jednoczesnie dla

maksymalnie dwoch pél grzejnych obok siebie.

1. Dotknij poziomu mocy P, aby wybra¢

funkcje Boost.

* Na wyswietlaczu pojawi sie ,P”.

» Po uptywie maksymalnego czasu, moc
zostanie zmniejszona do poziomu 9.

8.3 Symbol wykrywania
garnka

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie symbol
wykrycia garnka:

P N

* garnek nie zostat umieszczony na wiasciwym
polu grzejnym;

» uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania
indukcyjnego;

+ garnek jest zbyt maty lub nie jest prawidtowo
wysrodkowany na polu grzejnym.

Pole grzejne nie bedzie dziatac, jesli garnek nie

jest odpowiedni.

8.4 Konczenie gotowania

1. Ustaw poziom mocy na ,0”, aby wytaczyé
strefe grzejna.

2. Wpytacz plyte grzewcza, naciskajac przycisk
wigczania/wytgczania.

Symbol H pojawi sie na wyswietlaczu
pola grzejnego, ktére jest zbyt gorace, aby
go dotkng€. Symbol znika, gdy powierzchnia
ostygnie do bezpiecznej temperatury. Mozna
go réwniez uzywac jako funkcji oszczedzanie
energii; jesli chcesz podgrzewac inne garnki,
uzywajac jeszcze goracej strefy grzejne;.
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8.5 Wiaczanie funkcji
automatycznego

podgrzewania

Funkcja ta ustawia strefe gotowania na
najwyzszym poziomie, aby szybko nagrzaé
garnek do wymaganej temperatury. Po uptywie
okreslonego czasu poziom mocy powraca do
ustawionego poziomu. Funkcja ta jest dostepna
dla pozioméw mocy od 1 do 8.

Poziom
mocy

Czas automatycznego
nagrzewania (sekundy)

48

144

230

312

408

120

168

216

not available

V(OO |N|OO|O|dh|W[IN]|—

not available

1. Wiacz plyte grzewczg i wybierz zadane pole
grzejne.
2. Dotknij i przytrzymaj suwak przez co najmniej
3 sekundy na zgdanym poziomie (od 1 do 8).
* Na wyswietlaczu pojawia sie ,A”
naprzemiennie z wybranym poziomem
mocy. Po uptywie czasu automatycznego
nagrzewania pole grzejne automatycznie
przetaczy sie na wybrany poziom, ktéry
bedzie stale wyswietlany na wyswietlaczu.
3. Aby zatrzymac funkcje automatycznego
nagrzewania, wybierz pole grzejne i dotknij
suwaka.

8.6 Wiaczanie funkciji
utrzymywania ciepfa

1. Wiacz plyte grzewczg i umies¢ odpowiedni
garnek na polu grzejnym.

2. Dotknij przycisk zagdanego pola grzejnego.

» Symbol ,0” wybranego pola grzejnego
podswietli sie i wyemitowany zostanie
pojedynczy sygnat dzwigkowy.

3. Dotknij przycisk utrzymywania ciepta.

* Na wyswietlaczu pojawi sie symbol
podtrzymywania ciepta ,u”. Wybrana zostata
funkcja podtrzymywania ciepta.

4. Aby wytgczy¢ te funkcje, ustaw poziom
mocy na ,0” lub dotknij przycisku
utrzymywania ciepta.

8.7 Laczenie indukcyjnych
pol grzejnych Multizone

Dwa indukcyjne pola grzejne mozna potaczyé
ze soba. W ten spos6b powstaje jedna duza
strefa,

ktéra moze by¢ uzywana na przyktad z

ptyta grillowa lub patelnig do ryb na tym
samym poziomie mocy. Naczynie musi by¢
wystarczajgco duze, aby zakry¢ Srodek
przedniej i tylnej indukcyjnej strefy grzejnej (co
najmniej 23 cm).

Laczenie indukcyjnych pol grzejnych
1. Wiacz plyte grzewcza.
2. . Dotknij jednoczes$nie przyciskéw lewego
lub prawego pola grzejnego.
» Na wyswietlaczu tylnego pola grzejnego
pojawi sie symbol potaczenia wskazujacy, ze
oba pola grzejne sg potgczone.

PL
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3. Ustaw poziom mocy, dotykajgc suwaka.

» Na wyswietlaczu przedniego pola grzejnego
pojawi sie poziom mocy.

Odtaczanie indukcyjnych pol grzejnych

1. Dotknij jednoczes$nie przyciskéw

podtgczonych poél grzejnych.

» Symbol potaczenia tylnego pola grzejnego

zniknie z wys$wietlacza.

8.8 Wstrzymanie

gotowania

Ta funkcja tymczasowo przerywa gotowanie

(maks. 10 minut); timery réwniez zostajg

wstrzymane.

1. Nacisnij przycisk pauzy przez co najmniej 1
sekunde.

» Na wszystkich wyswietlaczach pojawi sie

symbol pauzy.

2. Aby kontynuowaé gotowanie, dotknij
przycisku pauzy przez co najmniej 1
sekunde, az zacznie migaé.
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3. Jesli w ciggu 10 sekund dotkniesz innego
przycisku, proces gotowania bedzie
kontynuowany.

» Plyta wytgczy sie automatycznie po 10

minutach, jesli w miedzyczasie nie zostanie
wytgczona funkcja pauzy.

Funkcja przywracania

Jesli plyta grzewcza zostata przypadkowo

wyfaczona za pomocg przycisku wtgczania/

wyfaczania, wszystkie ustawienia mozna

przywréci¢ za pomocg funkcji przywracania.

1. Ponownie dotknij przycisku wtgczania/
wyfaczania w ciggu 5 sekund.

* Przycisk pauzy zacznie migac.

2. Dotknij przycisku pauzy w ciggu 6 sekund.

» Poprzednie ustawienia sg ponownie aktywne.

8.9 Obstuga minutnika

Minutnik nie jest podfaczony do pola grzejnego.

Minutnik nie

wylgcza pola grzejnego.

Plyta jest wiaczona, ale nie ustawiono zadnego

poziomu mocy dla zadnej strefy grzejne;j.

1. Dotknij przycisku minutnika, aby wigczyé
minutnik.

» Na wyswietlaczu minutnika pojawi sie ,0.00”".

2. Zapomocg przyciskow ,+” lub ,-” ustaw
zgdany czas (od 1 minuty do 9 godzin i 59
minut).

* Lewa pozycja wyswietlacza timera pokazuje

godziny, a pozostate pozycje - minuty.

» Po ustawieniu czasu rozpocznie sie

odliczanie.

» Wyswietlacz timera pokazuje pozostaty czas.

+ Ostatnie 10 minut jest wyswietlane w

minutach i sekundach.

» Po uptywie ustawionego czasu zegar zacznie
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migac i wigczy sie alarm dzwiekowy.
3. Dotknij wyswietlacza timera, aby zatrzymac
alarm.
* Alarm wytgczy sie automatycznie po 4
minutach.
Dotknij wyswietlacza timera, a nastepnie dotknij
przycisku ,-”, aby ustawi¢ czas na ,0.00” w celu
wyfaczenia timera przed uptywem czasu.

8.10 Programowanie czasu
gotowania

Timer gotowania jest podtgczony do pola
grzejnego. Po uptywie ustawionego czasu pole
grzejne wytacza sie automatycznie.

Ptyta jest wigczona i ustawiono poziom mocy
dla co najmniej jednego pola grzejnego.

1. Dotknij przycisku zgdanego pola grzejnego.
2. Dotknij wyswietlacza timera.

» Symbol aktywnego timera zaswieci sie.

3. Za pomoca przyciskéw ,+” lub - ustaw
zadany czas (od 1 minuty do 9 godzin i 59
minut).

* Lewa pozycja wyswietlacza timera pokazuje

godziny, a pozostate pozycje - minuty.

» Po ustawieniu czasu rozpocznie sie

odliczanie, a symbol timera miga powoli.

» Wyswietlacz timera pokazuje pozostaty czas.

+ Ostatnie 10 minut jest wyswietlane w

minutach i sekundach.

» Po uplywie ustawionego czasu wybrane pole

grzejne wytgczy sie automatycznie.

» Po uplywie ustawionego czasu zegar zacznie

migac i wigczy sie alarm dzwiekowy.

4. Dotknij wySwietlacza timera, aby zatrzymaé
alarm.

* Alarm wytgczy sie automatycznie po 4
minutach.

Wszystkie pola grzejne moga mie¢ ustawiony

timer gotowania. Na wyswietlaczu zawsze

pokazywany jest timer pola grzejnego z

najkrétszym pozostatym czasem.

Zmiana zaprogramowanego czasu

gotowania

Czas gotowania mozna zmieni¢ w dowolnym

momencie podczas gotowania.

1. Dotknij przycisku danego pola grzejnego.

2. Dotknij wyswietlacza timera.

3. Uzyj przyciskéw ,+”" lub ,-", aby zmienié¢
czas.

Sprawdzanie pozostatego czasu gotowania

1. Dotknij przycisku pola grzejnego, aby
wybra¢ pole, dla ktérego zamierzasz
wyswietli¢ pozostaty czas.

Strefa pofaczona z timerem jest oznaczona

migajagcym symbolem timera nad

wys$wietlaczem pola grzejnego.

+ Timer wyswietli pozostaty czas wybranego
pola grzejnego.

» Podczas ostatnich 10 minut odliczania
pozostaty czas bedzie wyswietlany w
minutach i sekundach.

Wyiaczanie timera gotowania

Aby wytgczyc¢ timer przed uptywem

ustawionego czasu:

1. Dotknij przycisku pola grzejnego, aby
wybrac¢ strefe, w ktérej chcesz wytgczyc
timer.

+ Strefa potgczona z timerem jest oznaczona
migajagcym symbolem timera nad
wys$wietlaczem pola grzejnego.

2. Dotknij przycisku ,-", aby ustawi¢ czas na

,0.00”.
» Symbol timera przestanie $wiecié.

8.11 Zabezpieczenie przed

dzie¢mi

Aby aktywowac¢ blokade przed dzie¢mi,

nalezy wykona¢ opisane czynnos$ci w ciagu

10 sekund.

1. Wiacz plyte grzewcza.

2. Dotknij i przytrzymaj przez 3 sekundy
dowolny przycisk pola grzejnego.
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3. Zwolnij i przesun palcem od 0 do 9 wzdtuz

suwaka, 8.12 Funkcja blokowania
» Na wszystkich wyswietlaczach pojawi sie Sliwiai :
symbor L umozI|W|aj_qca szybkie
czyszczenie podczas

gotowania

1. Dotknij przycisku blokady.

* Przycisk blokady zaswieci sie jasnym
Swiattem; ustawienia ptyty zostang
zablokowane, aby umozliwi¢ szybkie
czyszczenie.

2. Po zakonczeniu szybkiego czyszczenia

ponownie dotknij przycisku blokady, aby
wylaczy¢ funkcje.

Plyta jest teraz zablokowana. Zapobiega to
przypadkowemu wigczeniu. Po 20 sekundach
ptyta wytaczy sie automatycznie.

Aby wylaczy¢ blokade przed dzie¢mi, nalezy

wykonac¢ opisane czynnosci w ciggu 10

sekund.

1. Wiacz plyte grzewcza.

2. Dotknij i przytrzymaj przez 3 sekundy
dowolny przycisk pola grzejnego.

3. Zwolnij i przesun palcem od 9 do 0 wzdtuz
suwaka.
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8.13 Tabela gotowania

Poziom .
mocy Metoda gotowania Cel
1 Roztapianie, lekkie podgrzewanie | Masto, czekolada, zelatyna, sosy
2 Roztapianie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, zelatyna, sosy
3 Podgrzewanie Ryz
Dituzsze gotowanie, zageszczanie, . L
4 duszenie Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
Dtuzsze gotowanie, zageszczanie, . s
5 duszenie Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
Dfiuzsze gotowanie, zageszczanie, -
6 duszenie Makarony, zupy, duszone migso
. - Rosti (placki ziemniaczane), omlety,
7 Lekkie smazenie panierowane i smazone potrawy, kietbasa
Smazenie, smazenie na gtebokim . .
8 tuszczu Mieso, frytki
Szybkie smazenie w wysokiej .
9 temperaturze Steki
P Szybkie podgrzewanie Doprowadzenie do wrzenia

9. DZIALANIE WYCIAGU

A Domyslnie wigczony jest tryb
automatycznego pochtaniania; przycisk swieci
jasniej. W trybie automatycznego pochtaniania,
sita zasysania automatycznie dostosowuje sie
do pracy pol grzejnych.

Funkcja opéznienia:

Jesli plyta grzewcza zostanie wytgczona,
wyciag pracuje w trybie podtrzymania przez
kolejne 15 minut.

9.1 Wylaczanie
automatycznego trybu
pochianiania

1. Dotknij i przytrzymaj przycisk wigczania/
wylgczania, az ustyszysz sygnat

dZwiekowy. 9.2 Wyiaczanie
» Wszystkie wskazniki zaswiecy sie; ptyta
indukcyjna znajduje sie w trybie gotowosci. aUtomat_ycz_nego trybu
+ Pola grzejne i wyciag maja poziom mocy pochianiania podczas
réwny zero. .
2. Dotknij przycisku , Tryb automatycznego QOtOWan!a . . .
pochianiania”. Pole grzejne dziata (poziom 8) i wigczony jest
» Przycisk ,trybu automatycznego automatyg_zny try_b pochtaniania.
pochtaniania” jest teraz stabiej podswietiony; 1. Dotkni przycisku ,Automatyczny tryb
tryb automatyczny jest wylaczony. pochtaniania”.
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» Przycisk ,trybu automatycznego
pochfaniania” jest teraz stabiej podswietlony.
Wyciag mozna teraz ustawic¢ recznie.

9.3 Reczne wiaczanie

wyciagu

1. Dotknij przycisku wyciagu.

+ Wyswietlacz wyciggu zaswieci sie.

2. Ustaw poziom predkosci pochfaniania w

ciggu 6 sekund, dotykajgc suwaka.

» Wyciag wtgczy sie z ustawiong predkoscia
pochtaniania.

» Ustaw wyzszy lub nizszy poziom za pomoca
suwaka.

9.4 Funkcja BOOST

1. Wiacz plyte grzewcza.
2. Dotknij przycisku ,Automatyczny
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tryb pochtaniania”, aby wytaczy¢ tryb
automatycznego pochtaniania.

3. Dotknij przycisku wyciagu.
+ Wyswietlacz wyciggu zaswieci sie.
4. Dotknij poziomu P, aby wybra¢ funkcje
Boost.
» Wyciag wtaczy sie na poziomie predkosci P
(Boost).
» Na wyswietlaczu pojawi sie ,P”.

9.5 Ustawianie liczby
minut opoznienia

Ta funkcja umozliwia wytgczenie wyciggu po
uptynieciu ustawionego czasu opoéznienia.
Automatyczny tryb pochtaniania musi byé
wytgczony.

1. Wiacz plyte grzewcza.
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2. Dotknij przycisku wyciggu i ustaw poziom
predkosci wyciagu.

3. Dotknij wyswietlacza timera.

+ Symbol timera wyciggu zaswieci sig jasno.

4. Uzyj przyciskéw ,+” lub ,-”, aby wybra¢ czas
opdznienia.

Odliczanie rozpocznie sie automatycznie.

Wyciag wytaczy sie po uptywie ustawionego

czasu.

9.6 Nasycenie filtra

przeciwtluszczowego

Po 100 godzinach pracy zaswieci sie

symbol filtra przeciwttuszczowego.

Nalezy przeprowadzac¢ konserwacje filtra
przeciwttuszczowego (patrz ,Konserwacja/
Czyszczenie filtréow”). Wskaznik nasycenia filtra
przeciwttuszczowego jest zawsze wigczony.

9.7 Nasycenie filtra
antyzapachowego

Po 200 godzinach pracy na wyswietlaczu
wyciagu pojawi sie migajace ,C”, Nalezy
przeprowadza¢ konserwacje filtra
antyzapachowego.

DomyslInie wskaznik nasycenia filtra
antyzapachowego jest wytagczony (gdy wyciag
pracuje w trybie kanatowym). Wskaznik
nasycenia filtra antyzapachowego nalezy
wigczyc, jesli wyciag jest zainstalowany w trybie
recyrkulacji.

Aktywacja wskaznika nasycenia filtra

antyzapachowego

1. Dotknij przycisku wyciagu.

2. Ponownie naci$nij i przytrzymaj przycisk

wyciagu przez 5 sekund.

+ Sygnat filtra antyzapachowego ,C” $wieci
jasno przez 1 sekunde.

+ Symbol ,,C” pojawi sie, gdy filtr
antyzapachowy bedzie wymagat
serwisowania.

Wytaczanie wskaznika nasycenia filtra
antyzapachowego
1. Dotknij przycisku wyciagu.
2. Ponownie nacisnij i przytrzymaj przycisk
wyciagu przez 5 sekund.
» Symbol filtra antyzapachowego ,C” mignie
dwukrotnie.

9.8 Resetowanie pamieci
wskaznika nasycenia filtra

Pamie¢ nalezy zresetowac po wymianie

filtra przeciwttuszczowego i/lub filtra

antyzapachowego.

1. Wiacz plyte grzewcza.

2. Dotknij i przytrzymaj przez 5 sekund
przycisk ,Automatycznego trybu
pochtaniania”.

» Symbol filtra przeciwttuszczowego lub symbol

filtra antyzapachowego zgasnie, a pamiec
zacznie liczy¢ od nowa.
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10. MENU UZYTKOWNIKA

Menu uzytkownika umozliwia ustawienie
sygnatéw na ptycie grzejnej wedtug wiasnych
potrzeb. Dotyczy to zaréwno sygnatow
akustycznych (tonu i gto$nosci), jak i sygnatéw

wizualnych.

1. Dotknij dwukrotnie przycisk wtgczania/
wytgczania w ciggu trzech sekund.

* Przycisk pauzy zacznie migac¢.

2. Dotknij i przytrzymaj przycisk pauzy.

3. Nastepnie dotknij przycisku kazdego pola
grzejnego zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara (zacznij od przycisku pola grzejnego
z przodu, po lewej stronie).

R

4. Zwolnij przycisk pauzy.
» Na wyswietlaczu tylnego lewego pola
grzejnego naprzemiennie miga litera ,U” i

numer ,0”.

» Wartos¢ konfiguracji wyswietlana jest na
wyswietlaczu pola grzejnego z przodu po
lewej stronie.

5. Dotknij przycisku lewego tylnego pola

grzejnego i wybierz wiasciwy numer kodu
menu (patrz tabela).

Dotknij przycisku pola grzejnego z przodu
po lewej stronie i wybierz odpowiednig
wartos¢ (patrz tabela).

Potwierdz ustawienie. Dotknij i przytrzymaj
przycisk wigczania/wytaczania, az
ustyszysz sygnat dzwiekowy.

Kod menu | Opis Wartos¢ konfiguraciji
u2 Gtlo$nosc¢ dzwieku przycisku 0-1-2-3
u3 Gtosnosc¢ sygnatu alarmowego 0-1-2-3
u4 Poziom pods$wietlenia wyswietlacza |Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
us Animacja odliczania (wtgczona lub 0-1
wytgczona)
u6 Wykrywanie garnka (wtgczone lub 0-1
wytgczony)
u7 Sygnat dzwiekowy odliczania 0-1-2
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11. OGRANICZNIK MOCY

Ustawienie ogranicznika mocy moze
by¢ wykonywane wytacznie przez
wyspecjalizowanego i autoryzowanego
instalatora. Nalezy doktadnie zapozna¢ sie
z przepisami bezpieczenstwa i instrukcja
instalacji.
Ptyta jest wyposazona w ogranicznik mocy.
Jesli taczna moc dziatajacych poél grzejnych
przekroczy
maksymalng dostepng moc, moc zostanie
automatycznie zmniejszona. WysSwietlacz pola
grzejnego, ktérego moc jest zmniejszana,
najpierw; nastepnie moc jest automatycznie
zmniejszana do maksymalnej dostepnej mocy.
» Ogranicznik jest fabrycznie ustawiony na
7400 W, ale mozna go zmieni¢ na 2800 W,
3500 W lub 4500 W.

Konfiguracja ogranicznika mocy

Przed rozpoczeciem upewnij sie, ze na ptycie

nie ma garnkéw ani patelni!

1. Odtacz urzadzenie od gtéwnego zasilania,
wyjmujac wtyczke z gniazdka, wyjmujac
bezpiecznik lub wytaczajac wylgcznik obwodu.

2. Ponownie podtgcz urzadzenie do zasilania.

Przycisk utrzymywania ciepta miga.

W ciagu 2 minut po ponownym podtgczeniu

plyty do zasilania nalezy wykonac¢

nastepujgce czynnosci.

» Upewnij sie, ze wszystkie pola grzejne sg

wytgczone.

3. Dotknij i przytrzymaj przycisk utrzymywania
ciepta.

4. Nastepnie dotknij kazdego przycisku pola
grzejnego w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara (zacznij od przycisku
pola grzejnego z przodu po prawej stronie).

5. Zwolnij przycisk utrzymywania ciepta.

* 'Na wyswietlaczu tylnego lewego pola
grzejnego naprzemiennie miga ,C” i,0".

» Warto$¢ konfiguracji wyswietlana jest na
wyswietlaczu pola grzejnego z przodu po
lewej stronie.

6. Dotkna¢ przycisku strefy grzejnej z tylu po

lewej stronie i wybrac¢ ,8” za pomocg suwaka.

* 'Na wyswietlaczu tylnego lewego pola
grzejnego naprzemiennie miga ,,C”i,8”.

7. Dotknij przycisku pola grzejnego z przodu po
lewej stronie i wybierz zgdane ograniczenie
mocy za pomocg suwaka (patrz tabela).

8. Nastepnie dotknij i przytrzymaj przycisk
wigczania/wytgczania, az wszystkie
segmenty wyswietlacza znikna.

» Plyta jest teraz gotowa do uzycia z aktywnym

wybranym ogranicznikiem mocy..
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Ustawianie Ustawianie ogranicznika
suwaka mocy

0 7400W

1 4500W

2 3500W

3 2800W

12. CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

12.1 Czyszczenie

Codzienne czyszczenie

+ Chociaz rozlane jedzenie nie moze wtapia¢
sie w szklang plyte, zalecamy jednak
czyszczenie ptyty natychmiast po uzyciu.

» Do codziennego czyszczenia najlepiej
uzywac wilgotnej Sciereczki z tagodnym
$rodkiem czyszczacym.

» Osuszy¢ papierem kuchennym lub suchag
Sciereczka.

Uporczywe zabrudzenia

» Uporczywe plamy mozna réwniez usungc
fagodnym $rodkiem czyszczgcym, takim jak
ptyn do mycia naczyn.

* Plamy po wodzie i kamien mozna usung¢ za

pomoca octu.

Slady metalu (spowodowane przesuwaniem

sie garnkéw) moga by¢ trudne do usuniecia.

Dostepne sg specjalne $rodki czyszczace.

+ Uzyj skrobaka do szkfa, aby usung¢ rozlane
jedzenie. Roztopiony plastik i cukier najlepiej
usuwacé za pomoca skrobaczki do szkta

Nigdy nie uzywaj materiatéw Sciernych.

Pozostawiajg one rysy, w ktérych moze
gromadzi¢ sie brud i kamien. Nigdy nie
uzywaj ostrych przedmiotéw, takich jak
wetna stalowa lub druciaki.

12.2 Zbiornik na wode

Zaleca sie sprawdzanie i opréznianie
zbiornika co dwa tygodnie.

12.3 Czyszczenie kratki i

filtrow

1. Zdejmij kratke z otworu wlotowego wyciggu.

2. Ostroznie zsun filtr przeciwttuszczowy z
kratki.
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» Kratke nalezy czysci¢ gorgcg wodg i
neutralnym mydtem, bez uzycia gabek
Sciernych (nie uzywaé detergentow!). Nie
my¢ kratki w zmywarce do naczyn.

Filtr przeciwttuszczowy nalezy czysci¢, gdy
jest uzywany, co najmniej raz w tygodniu
(lub gdy system wskazujgcy nasycenie filtra
zasygnalizuje takag koniecznos$€). Pozwoli
to zapewni¢ prawidfowe dziatanie wyciggu i
i zapobiega potencjalnemu ryzyku pozaru,
ktére mogtoby powsta¢ wskutek nadmiernego
nagromadzenia sie tluszczu.

Filtr nalezy czysci¢ nieagresywnymi
detergentami, najlepiej recznie lub w
zmywarce do naczyn, ktérg nalezy ustawi¢
na niska temperature i krotki cykl.

Filtr antyzapachowy (zastosowanie
recyrkulacyjne)

/\ OSTRZEZENIE!
W zaleznosci od typu, filtr moze byé

regenerowany lub nie. Wiecej informacji mozna
znalezé w broszurze dotgczonej do filtra.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

W przypadku zauwazenia pekniecia szklanego
blatu (nawet niewielkiego), nalezy natychmiast
wytgczy€ ptyte i odtaczy¢ jg od zasilania.
Skontaktuj sie z dziatem serwisowym.

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, nie

zawsze oznacza to, ze jest uszkodzone.
Sprébuj najpierw rozwigzaé problem
samodzielnie, korzystajgc z ponizszej tabeli.
Wiecej informacji znajdziesz réwniez

na naszej stronie internetowej. Jesli problem
nie ustgpi, skontaktuj sie z serwisem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Wyswietlacz zapala sie, gdy ptyta

jest uruchamiana po raz pierwszy. | konfiguracii.

Jest to standardowa procedura

Normalne dziatanie.

Wentylator pracuje przez kilka
minut po wytgczeniu plyty.

Plyta chtodzi sie.

Normalne dziatanie.

Przy pierwszych kilku uzyciach
ptyty jest wyczuwalny delikatny
zapach.

Nowe urzadzenie nagrzewa sie.

Jest to normalne zjawisko, ktére
ustapi po kilkukrotnym uzyciu.
Przewietrzy¢ kuchnie.

Naczynia emitujg dzwigki
podczas gotowania.
garnka.

Jest to spowodowane
przeptywem energii z piyty do

Przy wysokich ustawieniach
mocy jest to zupetnie normalne
w przypadku niektérych naczyn.
Nie spowoduje to uszkodzenia
garnkéw ani plyty grzewczej.

Wiaczono pole grzejne, ale na
wyswietlaczu widoczny jest
symbol u.

Uzywane naczynie nie nadaje sie
do gotowania indukcyjnego lub
ma zbyt matg $rednice.

Uzyj odpowiedniego naczynia.

Pole grzejne nagle przestaje
dziata¢ i stychac sygnat
dzwigkowy.

uptynat.

Czas ustawiony dla timera

Dotknij lewego lub prawego
przycisku timera, aby wytgczy¢
alarm.
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Plyta nie dziata i nic nie
pojawia sie na wyswietlaczu.

Brak zasilania z powodu wadliwego
kabla lub nieprawidtowego
podiaczenia.

Sprawdz bezpieczniki lub
wylacznik gtéwny (jesli nie ma
wtyczki).

Bezpiecznik przepala sie
natychmiast po wigczeniu
piyty.

Ptyta zostata nieprawidtowo
podigczona.

Skontaktuj sie z
wyspecjalizowanym instalatorem.

Na wyswietlaczu pojawi sie L.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi
zostato wiaczone.

Patrz rozdziat ,Obstuga ptyty
grzewczej/ Zabezpieczenie przed
dzieémi”.

Na wyswietlaczu wyciagu
pojawia sie symbol C.

Nasycenie filtra antyzapachowego.

Nalezy przeprowadzi¢
konserwacje filtra
antyzapachowego. (patrz
,Czyszczenie kratki i filtrow”).

Kod btedu ER 03 oraz ciggty
sygnat dzwigkowy.

Naci$nieto dwa lub wiecej
przyciskow jednocze$nie.

Nie nalezy naciska¢ wigcej niz
jednego przycisku jednocze$nie.

Panel sterowania jest brudny lub
znajduje sie na nim woda.

Wyczys$¢ panel sterowania.

Kod btedu ER21.

Przegrzanie.

Poczekaj, az ptyta ostygnie.

Kod btedu E2.

Zbyt wysoka temperatura elementu
indukcyjnego. Mogto zosta¢ uzyte
puste naczynie.

Nie podgrzewaj pustych naczyn.

Kod btedu E3.

Niewfasciwe naczynie.

Uzyj odpowiedniego naczynia.

Kod btedu E8.

Nieprawidtowe dziatanie wyciagu.
Wyciag moze by¢ zablokowany.

Usun wszelkie zatory i wyczy$é
zespot wyciagu.

Inne kody btedow.

Skontaktuj sie z dziatem

serwisowym.
14. SPECYFIKACJE TECHNICZNE
14.1 Parametry techniczne
Plyta grzewcza
Jednostka Warto$¢

Rodzaj produktu Zintegrowany
Wymiary Szerokosc mm 600/750/830

Gtebokos¢ mm 510/520

Wysokos¢ mm 230
Napiecie/czestotliwos¢ zasilania V/Hz 220-240V~50/60Hz

380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~

Moc w 7620
Waga Kg 21
Wyciag oparéw
MaKsymaIny przeptyw powietrza* - Instalacja z | m3h 450
wyciggiem
Mak;ymalny poziom hatasu* - Instalacja z dBA 63
wyciggiem
Moc wyciagu oparéw W 220

Maksymalna predkos$¢ (bez funkcji boost)
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14.2 Informacje zgodnie z rozporzadzeniem (UE) 66/2014

Pomiary zgodnie z normg EN60350-2

Rodzaj ptyty Ptyta indukcyjna

Liczba elektrycznych pol grzejnych i/lub stref 4

Technologia grzewcza Indukcyjne pola
grzejne i strefy
gotowania

W przypadku nieokragtych stref lub obszaréw grzewczych: dtugos¢ i 210 x 190 mm

szerokos$¢ powierzchni uzytkowej

na strefe grzewczg lub obszar podgrzewany elektrycznie

Zuzycie energii na strefe grzewczg lub obszar w przeliczeniu na 210x190 mm:

obliczone na kg (EC , . . ciryena) W VWHkg 192.0 Wh/kg
2210 mm:
160.3 Whikg
2160 mm:
181.0 Whikg

Zuzycie energii dla ptyty w przeliczeniu nakg (EC o iven) WWhkg [ 181

15. KWESTIE SRODOWISKOWE

Utylizacja opakowania i

urzadzenia

Do produkgji tego urzgdzenia uzyto trwatych
materiatéw. Upewnij sie, ze po zakoiczeniu
okresu uzytkowania urzadzenia zostanie
ono poddane odpowiedzialnej utylizacji. Aby
uzyskac wiecej informacji na ten temat nalezy
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami.
Opakowanie urzgdzenia nadaje sie do
recyklingu. Mogly zosta¢ uzyte nastepujace
materiaty:

» karton;

« folia polietylenowa (PE);

+ Polistyren wolny od CFC (twarda pianka PS).
Materiaty te nalezy utylizowa¢ w sposéb
odpowiedzialny i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

& Aby przypomnie¢ o koniecznosci
oddzielnej utylizacji urzadzen gospodarstwa

domowego, produkt jest oznaczony symbolem
przekreslonego kosza na $mieci. Oznacza

to, ze po zakonczeniu okresu eksploatacji
produkt nie moze by¢ wyrzucany jako

odpad komunalny. Nalezy go dostarczy¢

do specjalnego punktu zbiérki odpadéw
komunalnych lub do punktu sprzedazy
detalicznej $wiadczacego takg ustuge.

Oddzielna utylizacja urzadzen gospodarstwa
domowego pozwala unikng¢ ewentualnych
negatywnych konsekwenciji dla $rodowiska i
zdrowia wynikajacych z niewtasciwej utylizacji
oraz umozliwia odzysk materiatéw sktadowych
w celu uzyskania znacznych oszczednosci
energii i zasobow.

Deklaracja zgodnosci

ceds

Oswiadczamy, ze nasze produkty sg zgodne
z obowigzujacymi Dyrektywami Europejskimi,
Decyzjami, Rozporzadzeniami, Przepisami
GB oraz wymogami zawartymi w cytowanych
normach.
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1. A UH®OPMALIUA MO BE3OINACHOCTH

A TIPEOYNPEXIOEHUE!
BHAMATEJIbHO MNPOYUTAUTE N COXPAHUTE OJ1A
AATIBHEULLETO NCIMOJIb3OBAHUNA!

1.1 OOLwue cBegeHus

MpounssoguTenb HE HECET OTBETCTBEHHOCTHN 3a yLUepO,
BO3HUMKLUNIA B pe3ynbrate HecobniogeHns MHCTPYKLNIA 1
npenynpexaeHun no TexHnke 6esonacHocCTu.

[AapaHTNSa He pacnpoCTPaHAETCA Ha NOBPEXAEHWS,
Bbl3BaHHblE HENPAaBUMbHLIM NOAKMOYEHNEM, HENPABUITEHOM
YCTaHOBKOW NN HENPaBWUIIbHbIM UCMONb30BaAHNEM.

A TOPAYAA NMOBEPXHOCTD!

Bo Bpems ucnonb3oBaHus AaHHbIA Npubop 1 ero 4oCTYMNHbIe
YyacTu HarpeBatoTcs. He npukacanTech K ropsaymm Yactam. He
noanyckanTe geten mnagile 8 net K npubopy n He ocTaBnanTe
aeten 6e3 NOCTOsTHHOro NPUCMOTPAa BO3ne npubopa.

A OMNACHOCTb BO3IOPAHUA!

OCTOPO>XHO! OnacHocTb Bo3ropaHus! He xpaHute
NpeaMeTbl Ha BapOYHbIX NOBEPXHOCTSX.

« OCTOPOXHO! NMpurotoBrieHNe NULLK C XXNPOM UK
MacfioM Ha BapO4YHOWN MOBEPXHOCTU BE3 NpUcMoTpa MOXET
ObITb ONACHbLIM M NPMBECTM K NoXapy.

« 3AMNPEWAETCA Tywmntb oroHb Bogon. BmecTto atoro
BbIKIIOYMUTE NpUbOp, a 3aTeM HAKPOMTE NNamMs KPbILLKOM
UM NPOTUBOMOXKAPHbBIM OAEASTOM.

BHMMAHUE!

OCTOPOXXHO! lNMpouecc NnpuUrotToBneHns NuLnM OoSKeH
npoxoauTb Nod HabnogeHneM. [axe KpaTKOBPEMEHHbIN
npoLecc NPUroTOBNEHNA NULLN OOSMKEH NPOXOANTb Nopg,
NMOCTOSIHHBIM KOHTPOIEM.

A TPEOQYTMNPEXOEHNE!
Ncnonb3ayiiTe TONbKO OpUrMHanbHbIE 3aLUMUTHbIE 3NEMEHThI
BapOYHON NaHenu, paspaboTaHHble NPOM3BoANTENEM
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npudopa, unn ykasaHHble nponssogurtenem npubopa B
WHCTPYKUMM MO 3KCMSlyaTauumn Kak NoaxogaLme, unm xe
3aLMTHbIE 3NTIEMEHTbI BApPOYHON NaHENN, BCTPOEHHbIE

B npubop. McnonbsoBaHne HENOAXOAALLMNX 3ALLUNTHBIX

YCTPOWCTB MOXET NPUBECTN K HECHACTHbIM CIly4asM.

» Ecnu gonyckaetcsa ycTaHoBKa siLiMKa nog npudopom
(CM. MHCTPYKLMIO NO yCTaHOBKe), 6e3 NPOMEXYTOYHOro
AHa, TO ero Hemnb3s NCNOoNb30BaTb A9 XPaHEHUSA
NerkoBoCnaMeHSAILWMNXCa NpeaMeTos/MaTeprnanos.
Y6eguTtech, YTO MeXay GHOM BapOYHOW naHenu mn
coaepPXXNMbIM BbIABUXHbBIX SALLMKOB MMEETCA A0CTaTOUHbIN
NPOMEXYTOK B HECKOSbKO CAaHTUMETPOB.

* BapouHas naHenb npegHasHavYeHa ToNbKo Ans
NPUroTOBNEHUSA NULLK.

» [Mpubop npegHasHayeH TonbKo Ans ObITOBOro
Ncnonb30BaHNA.

* He pasorpeBaiiTe Ha BApO4YHON NaHemnNn 3akpbITble
KOHCepBHble 6aHKN. BO3HUKHET

* [aBrieHNe, KOTOPOE MOXET NPMBECTU K B3pbIBY GaHOK. Bbl
MOXETE NONYYnUTb TPABMY UMK OXOT.

* Hukorga He HakpbiBanTe NpubOp TKaHbIO UMK YEM-TO
nogo6bHbIM. Ecnn npnbop eLle ropssunin unn BKIKOYEH,
CyLEeCcTBYET ONAaCHOCTb BO3ropaHus.

* He ucnonb3ynte npnbop B Ka4ecTBe CTONELLHULbI.
Mpnbop MOXeET ObITb CriyvyaHO BKITHOMEH UKW OCTaBaTbCA
ropa4vnmM, B pesynsrate 4yero npegmMmeTbl MoryT
pacnnaBUTbCS, HAarpeTbCA U 3aropeTbCs.

* He ucnonbsyinte npnbop npu temnepartype Hmuxe 5 °C.

* [lpnbop He AoMKEH HAXOAUTLCH U UCMNOSb30BaTLCA Ha
OTKPbITOM BO3AyXe.

* [Mpun nepsomM ncnonb3oBaHUN BapO4HOWN NaHeNu Bbl

MO>EeTe MoYyBCTBOBATb «HOBbIW N CTPaHHbIA 3anax».
He BONHynTECH, 3TO ABNSETCA HOPMasnbHbIM SIBIIEHUEM.
Ecnu KyxHa XOpoLUuo NpoBETPUBAETCSH, TO 3anax BCKOpe
NCYE3HET.

* [Mpubop He npegHasHa4YeH Ans ynpaBneHnus ¢
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NMOMOLLIbIO BHELLUHErO TanmMmepa unn otaenbHON CUCTEMbI
ANCTaHLUMOHHOIO yrpasreHus.

Hukorga He OTKpbIBanlTe CaMOCTOATESNIbHO KOpnycC
npubopa.

B cBsa3u ¢ TpeboBaHnamMu anektpobesonacHocTu npnbop
HenNb3s YNCTUTb C NOMOLLbIO OYUCTUTENEN BbICOKOIrO
AaBMNEHNs NN NApPOOYNCTUTENEN.

Kepamunueckas ctonelwuHnua o4eHb NpoYHas, HO He
asnsaetca Hebblowencsa. Hanpumep, ynasLwas Ha Hee
BaHka co cneumsiMn Unun ocTpasa nocyga, Moryt NnoBpeauTb
nsgenue unm npmMBecTn K ero nosiIoMKe.

Ecnun Bbl pelunnu npekpaTuTb MCNOofb30BaHNe

npubopa ns-3a ero HENCNPaBHOCTU, PEKOMEHAYEM BaMm
oTCOeauHUTb Kabenb, BbIHYB BUITKY U3 po3eTkn. OTHecuTte
npubop Ha ropoACcKyto Nnowaaky ans nepepaboTku
OTXOL,0B.

A MPEOYNPEXOEHWE!!

MNPEOYMNPEXOEHWE!: Ecnn Ha noBepxXHOCTW NnaHenu
obpasoBanacbh TpelunHa, BbIKNYuTe Npudop, 4ToodkI
n3bexaTb NOPaXEHUS ANEKTPUYECKUM TOKOM.
CTteknokepamuuyeckas nnurta pasounacb

HemenneHHO BbIKIoUMTE BCE KOHGOPKN U NoOoin
3NEKTPUYECKUN HarpeBaTeNbHbIN 3NEMEHT N OTKITIOUUTE
npnbop OT aNeKTPOCETM.

He npukacanTtecb K noBepxHOCTM npudopa.

He ucnonb3ynte npmdop!

A MPEOYMNPEXXOEHNE!

Mcnonb3oBaHue npudopa AeTbMuU U NabMU C
0co6bIMMK NOTPeGHOCTAMMU

[aHHbIN Npnbop MOXET NCNONb30BaTLCS

AEeTbMU B BO3pacTe OT 8 NeT 1 cTapLule, a Takke NoabMu
C OrpaHUYeHHbIMN PU3NYECKNMU, CEHCOMOTOPHBIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMMU, U C HE4OCTATOYHbIM
ONbITOM W 3HAHMUSIMU NPW YCNOBUKU, YTO OHU HAXOAATCA
noA NPUCMOTPOM U NPOUHCTPYKTUPOBAHbLI 0 6e3onacHOM
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ncnosib3oBaHnn npm60pa M NOHNMaKOT CBA3aHHbIE C HUM
OonacHOCTN.

He paspeluanTte getam urpatb ¢ npudopom.

He nossonsanTe 4eTsaMm YNCTUTb Unmn obenyxmeatb Npudop
©e3 npucmortpa.

He xpaHuTe npegmeTbl, KOTOpble MOTyT

nokasaTbCs AeTSAM MHTEPECHbIMU, B LWWKadhax Hag nunu 3a
npubopom.

BapoyHble NoBEPXHOCTU/KOHGOPKN HarpeBarTCcH BO
BpeMsi paboTbl U OCTAKOTCS FOPSAYMMUN HEKOTOPOE BPEMS
nocrne okoH4YaHus paboTbl. He nognyckanTe ManeHbKnx
AeTen K BapOo4HOW NaHesnm Bo BPeEMSA U cpasy nocre
3aBepLUEeHNS MPUTOTOBIEHNSA NALLN.

1.2 UHAayKuMOHHaA Bapo4yHas naHesib CO BCTPOEHHOMU
BbITAXXKOW

He knagnte metannuyeckne npegMmeTbl, Takne Kak HOXM!,
BUJTKK, NOXKMN U KPbILLKK, HA NOBEPXHOCTb BAPOYHOM
naHesIm — OHU MOTYT HarpeTbCA.

Kak TofbKO Bbl CHUMUTE KaCTPIOSKO C BapO4HOM
NOBEPXHOCTU, NPOLIECC NPUTOTOBNEHUS aBTOMATUYECKU
npekpatutca. Ytobbl nsdexars HenpeaHaMepeHHOro
BKNIOYeHUs npubopa, npnobpeTuTte NPMBbLIYKY BbIKMOYaTb
BAPOYHYIO NMaHemnb NN KOH(POPKY BPYUHYIO.

lMocne ncnonb3oBaHNA BbIKNIOYNTE BAPOYHbIA aNeMEHT
C NMOMOLLbIO PEFYNATOPOB N HE NnonaranTecb TONbKO Ha
AETEKTOp pacno3HaBaHUSA KaCTpHIb.

MomMHMTE, YTO NpU UCMONb30BaHNN BapPOYHON NaHenu

Ha BbICOKNX TeMnepaTypax, Bpems Harpesa byget
O4YeHb KOPOTKUM. He ocTaBnanTe Bapo4vHyto naHenb 6e3
NpPUCMOTpPa, €CNN Bbl NCMOMb3YeTE BAPOYHYIO 30HY C
BbICOKMM PEXUMOM NPUroTOBEHWS.

Mpn ncnonb3oBaHNN MHAYKLUMOHHOW BapOYHON naHenu
AepXxute npegMeTbl, YyBCTBUTESbHbIE K MarHUTHbLIM
nonam (KpeanTHble KapTbl, DaHKOBCKME KapTbl, AUCKMU,
Yyacbl U NnogoOHbIe NpeaMETbI) B CTOPOHE OT BapOYHOM
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naHenu. Bcem, y koro ectb KapanoctTUmynsitop,

Mbl COBETYEM CHa4arna NpoKOHCYNbLTUPOBATLCS C
Kapamonorom.

He ncnonb3ayite antoMmMHUEBYO OOnbry Ans
NPUrOTOBMNEHUS NULLMN N HUKOT4A HE CTaBLTE HA BAPOYHYH
naHenb NPoAYKTbl, yNakoBaHHbIE B antOMUHUIA. ANOMUHWIA
MOXXET pacnsiaBUTbCS U HAHECTW HEMoMnpaBUMbIA Bpes,
BaLLEeMYy YCTPOWCTBY.

A MPEOYNPEXOEHUE!!

OnacHoCTb OTpaBneHNss NpoayKTamMu CropaHnst 13
AbIMOXOA0B U ra3oBbix Npnbopos npu obpaszoBaHum
obpartHomn Taru!

Hukorga He ncnonb3yinte Npubop AN BbITSXKA

BO34yxa BO BpeMs paboTbl C NAUTOM, NOTpebnaoLlen
BO34yX U3 NOMELLEHUs, Npn OTCYTCTBUN AOCTaTOUYHOW
BeHTUNAUNKN. KyxoHHble Nnpubopsbl, NoTpebnsaioLwme Bo3ayx
B nomeLLeHun (Hanpumep, obopyaosaHune, paboTaroLlee
Ha rase, macre, gpoBax Unu yrne, ra3oBble KOJTOHKM,
npudopbl ropsiyero BogocHabxeHus), 3abnpatoT BO3ayx
OS5 TOPEHNA N3 NOMELLEHUA U BbIBOOAT 3TU rasbl HApYXy
yepes BbIXOAHOE OTBEpPCTUNE (HanpumMep, AbIMOXOA).

B coyeTtaHun ¢ akTUBMPOBAHHON BbITSXKOW BO3AYX
3abunpaeTcs U3 KyXHN U CMEXHbIX NOMELLEeHUn. ITo
CO3[aeT oTpuuaTenbHoe gaBneHne nNpu HegoCTaTOYHOM
NpPUTOKE BO3ayXa, N S00BUTLIE ra3bl U3 AbIMOXo4a Unn
BbIMYCKHOIO KaHarna/lwaxTbl nonagatT obpaTHO B Xuroe
nomeLleHune.

Bcerga obecneumsaiTe OCTaTOYMHYO BEHTUNALMIO!

Mpn ogHOBpPEMEHHON paboTe BbITAXXHOIO YCTPONCTBA

1 NpMbopoB, NUTAKOLLNXCH HE OT 3NEeKTPUYECTBA,
oTpuuaTenbHoe AaBneHne B NOMELLEHUN He A0STKHO
npesbiwatb 4 Na (4 x 4 x 10-5 6ap).

Heobxognmo cobnogath AeNCTBYOLWME NpaBuna,
Kacarowmeca Bblbpoca Bo3ayxa.
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A TNMOPAXEHUE JJIEKTPUYECKMM TOKOM!
Bo n3bexaHue prcka nopaxxeHns ANeKkTPUYEeCcKnm TOKOM
ybeanTech, YTo Npubop BLIKMIOYEH, NpeXae YeM npucTynartb

K €ro O4nCTKe.

* He ucnonb3ynTe BbITAXKY, €CNU XNPOBON PUNLTP HE
yCTaHOBMEH AOSMKHbIM obpasom!

* Bo usbexxaHne Bo3ropaHus ropsivero Xxupa, Xxaputb BO
dopuTiOpe cnefyeT Tonbko cobntogas npasuna v nog
NMOCTOSIHHBbIM HabnAEHMEM NpoLecca KapKu.

» CBoeBpeMeHHO ounLanTe puneTpbl.

» CobntogaiTe ykasaHUa pyKOBOACTBA NO OYUCTKE Unn
3aMeHe X1poyrasnuearoLLNX U/Mnn yrofbHbIX punsTpos!

A OlNACHOCTb BO3IrorPAHNA!

* [Mpun HecobnMAEHUN MHCTPYKLUMUIA NO OYUCTKE UIn
3aMeHe XNpoBbIX PUNLTPOB W/UNKN YronbHbIX PUNBTPOB
CyLecTBYET ONaCHOCTb BO3ropaHus.

* OTNOXEHUS XUpa B METANNNYECKUX XKUPOBLIX hUnsTpax
MOryT cTaTb NPUYMHON Noxapa. Hukoraa He genante
dnambupoBaHne Ha BapO4YHOM 30HE NPU BKIHOYEHHOW
BbITSXKKE. CUMNbHOE Nfiamsa MOXET BbI3BaTb NoXap.
Bcerga ucnonb3syinte npubop ¢ MeTannyeckmm
XnpoynasnusaroLmm punsTpom. PerynapHo ouunwante

Xuposoun puneTp.

* CunbHO HarpeTbIn XUpP UK Macno MOryT cTaTb NPUYNHON
noxapa. Bcerga cnegute 3a npoueccom HarpeBaHus
Xunpa n macna. Hukorga He TyLumMTe OoroHb Bofoi. Beerga
NCNonb3ynTe NPOTMBONOXAPHOE OAEANO0, KPbILLKY UK

Taperky.

2. UHCTPYKUMU NO TEXHUKE BE3ONMACHOCTHU

2.1 YcTtaHOBKa

A NPEQYNPEXOEHUE!!

MopknioueHne gaHHoro npubopa AOMmKHO
NPOU3BOAMUTLCS TONbKO CEPTUDULMPOBAHHBIM
cneymanmcTom.

B cnyyae HecobnogeHna NHCTPYKLUMi

no 6e30nacHOCTN 1 NPeaynpexaeHuii,
NPOU3BOAMUTENDb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a

BO3MOXHbIA yLep6.

» [opkntoueHne npubopa b0mKHO
OCYLLECTBMSATLCSA TONbKO
CEpPTMAMULMPOBAHHBIM CELMANUCTOM.

* [epep ycTraHoBKoW y6eanTeCh, YTO yCroBus
MECTHOI 3NEKTPOCETM, @ TakKe HanpsieHue,
4YacToTa, XapaKkTep 1 AaBrieHue rasa u
Apyrne Heobxoamble napaMeTpbl/HACTPOIKK
COBMECTUMbI C XapakTepuctukamu npubopa.
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* HanpsixeHue, yactoTa, MOLHOCTb, TUMN rasa u
CTpaHa, 4151 KOTOPOI NpesHasHa4eH npubop,

* yKa3aHbl Ha Tabnuuke ¢ TEXHUYECKUMM
XapakTepuctukamu npudopa.

» [lpoBepbTe Npubop Ha Hanuune
NoBpEXAEHUI Npu TpaHcnopTuposke. He
NOAKIIOYaNTE NOBPEXAEHHBIN Npubop.

» CTeHbl n paboyasi NOBEPXHOCTb BOKPYT
npubopa A,0mKHbI 6bITb TEPMOCTONKAMU HE
MeHee yem a0 105 °C.

» Pabouas noBepxHOCTb, Ha KOTOPYIO
yCTaHaBNMBaETCS Bapo4Has NaHerb, 40IKHa
ObITb MMOCKOA.

* BbiTsxku u gpyrue npubopel, oTBOASLME
napbl Npy NPUrOTOBMNEHUU NULLW, MOTYT
noBnuaTb Ha 6esonacHyto paboTty npnbopos,
paboTaloLmx Ha rase unu Lpyrom Tonnuee
(B TOM YnCne B Apyrux NOMELLEHUSIX), u3-
3a npouecca obpaTHoi TAru 1 Bo3Bpara B
nomeLLeHne NpoAYKTOB cropaHusi. [laHHble
BELLUECTBa MOryT NPUBECTM K OTPaBIEHUIO
yrapHbiM rasom. locne ycTaHOBKU BbITSHKKY
UNN 4pyroro yCTpoNUCTBa ANS yaaneHus
napos, pabota npubopoB C OTBOLOM
LbIMOBBIX Fa30B J,0mkHa GbITb NPOBEPEHA
KOMMNETEHTHbIM NULIOM, YTOObI y6eauTbcs,
YTO NPOAYKTHI CrOPaHNs HE NOCTynaT
06paTHO B NOMELLEHME.

2.2 JnekTpuuyeckoe

nogkKnr4yeHue

A YOAP ANEKTPUYECKUM TOKOM!

HaHHbIil npnbop foMmKeH ObITb 3a3eMIIEH.

* OneKkTpuyecKkoe NOAKIOYEHUNE [ OMKHO
COOTBETCTBOBATb HALMOHAMBHBIM 1 MECTHbIM

* Hopmam.

» [nsa npuGopos. knacca | ybegutecs, uto
anekTpuyeckas cuctema Ballero goma
obecneunBaeT Hajnexallee 3asemneHue.

» PoseTka 1 Bunka pomxHbl 6bITb BCEraa noa
PYKOIA.

» Ecnu ctaymnoHapHbIii npubop He ocHaLLeH
LUIHYPOM NMUTAHWUSA 1 BUIIKOW UMK APYrMM
cpencTBaMu OTKMIOYEHUSA OT CETU NUTaHUS
C 3230pOM MEeXAY KOHTaKTamn Ha BCexX
nontocax, obecneynBaoLLMM NonHoe
OTKITIOYEHME B YCNOBUAX NEPEHANPSKEHNSA
kateropuu lll, cpeactea oTknoYEHUs
LLOMKHbI ObITb BKMIOYEHbI B CTALMOHAPHYIO
NPOBOAKY B COOTBETCTBUW C NpaBunamMmu
3NeKTPONPOBOAKMN. DTO Takke NPUMEHUMO
K npubopam C LUHYPOM MUTaHNS 1 BUIKOM,
KOrAa BuMKa HeLOCTyMNHa Nocne yCTaHOBKM
npubopa. 3Tomy TpebGoBaHNIO COOTBETCTBYET
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MCNOMb30BaHNE MHOrOMOMIOCHOrO
BbIKMIOYaTENs C PacCTOSHNEM MeXAy
KOHTaKTaMun He MeHee 3 MM, yCTaHOBIIEHHOMO
B CTaLMOHAPHOI NPOBOAKE.

* LUHyp nuTaHus gomkeH cBo6OAHO CBUCATL U1
He JOoMmKeH BbITb MPONYLLEH YEPES ALLMK.

* NS NOAKMIOMEHUS UCNIONb3YNTE
cepTudULMpPOBaHHbI kabenb ¢
COOTBETCTBYKOLLMMUW AaMETPaMy,
NoAXOAALUMMU ANS LAHHOTO COEAUNHEHNS.
O6onoyka kabens gomkHa ObITb
M3roToBneHa 13 pe3nHbl (MPenoYTUTENBLHO
Tna HO5V2V2 unn HO7V2V2).

* Mpwn nogkniouyeHun npubopa ybeamnTech,4to
HanpsXeHue, yKkasaHHOE Ha hupMeHHON
Tabnuyke, COOTBETCTBYET HaMNpsXXEHMIO B
BalLell 3NeKTPOCETH.

* lNoakntoyeHne fLOMKHO GbITb BbIMOMHEHO C
y4YeToOM CUMbl TOKa U NpejoxpaHuTene.

» MNpnbop He cnepyeT nogkno4aTh kK CETH
yepes MHOrOPO3ETOUHbIA afanTep unu

* YAJMHUTENbHbIN Kabesb, Tak Kak B 3TOM
cnyyae He rapaHTupyeTcs 6esonacHoe
ncnonb3oBaHne 06opyaoBaHus.

» [Nocne ycraHoBKM YacTu, NpoBOASALLNE
3NEKTPUYECKUIA TOK, U M3ONIMPOBAHHbBIE YaCTU
LOMKHbI ObITb 3aLMLLEHbBI OT MPUKOCHOBEHWIA
1 KOHTaKTOB.

A NPEQYNPEXOEHUE!!

HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHne/
HEMNCNOJIb30BAHNE BUHTOB UMW KPENEXHbBIX
3rIEMEHTOB AJSl YCTAHOBKM, Kak ONWCaHo B
VHCTPYKLMW NO YCTaHOBKE, MOXET NPUBECTM K
NOpPaXeHUIO 3NEKTPUYECKNM TOKOM.
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3. ONUCAHME

oro

MepepHss BapodHas 3oHa 210 x 190 mm / 2,1 kBT (ycuneHne
HarpeBa/boost 3,0 kBT)

3aaHss BapoyHas 3oHa 210 x 190 mm / 2,1 kBT (ycuneHue
HarpeBa/boost 3,0 kBT)

CoepuHsiemble BapoyHble 30Hbl 210 x 390 mm / 3,7 kBT
BbiTsixkka

MaHenb ynpaenexus
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4. NMAHENb YNPABJIEHUA

NGO ROD =

= ©

0.

17 16 15 14 13 1 i

KHonka naysbl

KHonka 6nokupoBku

KHonka noanepxaHus Tenna

KHonka Taiimepa

Oucnnen Tainmepa

KHonka «nntoc» Taimepa

KHonka «MuHyc» Taiimepa

KHonka 30HbI NPUrOTOBNEHUS C3a4M CreBa (MHAWKaLWS 30HbI MPUTOTOBMNEHNS)
1 CUMBON Taiimepa

KHonka BbITSXKKM (4Ucnnei BbITsS)KHOro 6rioka) u cuMBon Tanmepa

KHonka 30Hbl NPUroTOBNEHUS C3aAM cripaBa (LUCTNeR 30HbI MPUrOTOBMNEHNS)
1 CUMBON Taiimepa

11. KHonka 30HbI NPUrOTOBREHNS CNEPEAMN cnpaBa (AUCNNEN 30HbI

12.

13.

14.
15.
. KHonka ycunerus Boost Ans BapoYHO 30HbI U BBITSXKKY
17.
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NPUroTOBIIEHUS) 1 CUMBON Tallmepa

KHonka «ABTOMaTUYECKUIA PEXUM BbITSKKMNY» .

Mo ymonyaHuio akTuBeH aBTomaTuyeckuii pexxum. Ecnu Beibpara
30Ha NPUroTOBIIEHNS 1 YCTAHOBIIEH YPOBEHb MOLLHOCTM (>2), BbITSXKA
aBTOMATUYECKU BKITIOYAETCS M YCTaHaBNMBAET HEOBXOA UMb YPOBEHb
acnupauuu.

KHomnKa 30HbI NPUrOTOBIIEHUS CNEPeA U creBa (MHANKaLWS 30HbI
NPUroTOBIIEHUS) 1 CUMBON Tallmepa

CumBoOn XnpoBoro unstpa

KHonka Bkno4YeHNs/BbIKTIOYEHNS

Mon3yHkoBbIA perynsTop (0T nonoxeHus 0 4o nonoxeHus 9) ANs yCTaHOBKN
3Ha4YeHUs AN BapOYHOMN 30HbI U BbITSXKM


https://manualsfile.com

5. UHAUKAUUA HA OUCIIJIEE

Oucnnen 30HbI NPUrOTOBIIEHUA

n E 1-9 YpoBeHb MOLHOCTY; 1 = HU3KUIA yPOBEHb / 9 = BbICOKMIA YPOBEHb.

YposeHb Boost akTuseH.

OTcyTCTBME (COOTBETCTBYIOLLEN) KACTPIONN Ha
BapOYHON 30He (CUMBON 0BHapYXeHUs
KacTpionu).

MHpunkaTop octatouHoro Tenna. BapoyHas naHenb ocHalleHa NHANKaToOpoM
OCTaTOMHOrO TeNNa AN KaXA0i BApOYHON 30HbI, YTOObLI MOKa3aTb, kakue
30HbI eLle ropsumne. HecmoTpsi Ha To, YTO BapoyHas naHenb

BbIKMIOYEHA, uHAukaTop ,H* ByaeT ropetb A0 TEX NOP, NOKa Bapo4YHas 30Ha
Byaet ropsvei! He npukacainTecb K HUM, KOTAa ropuT 3TOT MHAMKATOP.
OnacHocTtb! Puck oxoros!

BknioyeHa 6rnokupoBka OT LeTeid.

d)yHKLWIH ABTOMaTU4YeCKoro nogorpesa akTuBHa.

(DyHKLI,Mﬂ noAAepXaHna Tenna akTueHa.

®yHKLMSA Nay3bl akKTUBHA.

MoakntoueHHble NHAYKUMNOHHbIE 30HbI Multizone akTnBHBbI.

v

nreun BbITAXKHU

=]
=
1)

YpoBeHb CKOPOCTM BBITSHKKN: 1 = HU3KNIA ypOBEHb / 8 = BLICOKUI YPOBEHD.

AKTVBHbBI YpOBHU ycuneHus Boost.

MHAVKaLms HacbIWEeHHOCTN unsTpa 3anaxos.
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Oucnnen Tanmepa

Taiimep He yCTaHOBMEH.

Taiimep yctaHoBneH (1 yac 25 MuHyT).

6. BE3OMNACHOCTb

A Mepes ncnonb3oBaHWEM 03HAKOMBLTECH C
MHCTPYKUMAMM No 6e3onacHoCTu.

6.1 TemnepaTypHas
©e30nacHOCTb

[laTunk NOCTOAHHO M3MEpPSET TeMNepaTypy
onpejeneHHbIX YacTell BapOYHOI naHenu.
Kakgas BapouyHast 30Ha OCHaLLeHa AaT4yMKoM,
KOTOpbIVi M3MEPSAET TEMNEPATYpPY AHA
KacTptonu, 4Tobbl n3bexatb pucka neperpesa,
KOTA,a COAEPXKMMOE KacTponn BelKMNaeT
nonHoctbto. Ecnu Temneparypa nogHumaetcs
CNULLKOM BbICOKO, YPOBEHb NPUIOTOBMEHNS
aBTOMAaTUYECKN CHIDKAETCA, UM BapoyHas
naHenb aBTOMaTUYECKU OTKITOYAETCS.

6.2 OrpaHuuuTenb
BpPeMeHU NpPUroToBrieHUsA

OFpaHW-IMTenb BpeMeEHN NPUroToBNEHNA —

370 hyHKLMA 6E30NaCHOCTUN BaLLEro KyXOHHOIO
npubopa. OHa cpabaTbiBa€eT, ecrnu Bbl 3abbinu
BbIKMIOYNTb BapOYHYtO NaHenb. B 3aBucumoctu
OT BbIGPAHHOr0 YPOBHS MOLLHOCTM Bpems

npuroToBneHna 6y,qu orpaHu4eHo cneayowum

obpasom:

224 RU

YpoBeHb MakcumanbHoe Bpems

MOLWHOCTU  |paboThl (B Yacax, MUHyTax)

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 1,5

P (boost) 5 MUHYT (3aTem cHoBa
nepeks4aeTca Ha ypoBeHb 9)

6.3 YnpaBneHue
MOLHOCTbIO

[1Be BapOYHbIe 30HbI, PACMONOXKEHHbIE OfHA
HanpoTMB LPYroi, BMUSIOT Apyr Ha Apyra. Mpu
OZLHOBPEMEHHOM BKIOMEHUN 06enx KOHHOPOK
MOLLHOCTb aBTOMaTUYECKN pacnpeaenseTcs
mexay Humn. Ecnv BeibpaHa dyHkuna Boost,
LNA JPYroil Bapo4HOMN 30HbI YCTaHaBMMBAETCA
HEeCKOMNbKO MeHbLUasi MoLWHoCTb. Ecnu ana
OJHOIA N3 BAPOYHbIX 30H YCTAHOBIEHA PYyHKLNA
Boost, a ansa apyroii Bbl XOTUTE yCTAHOBUTb
3HayeHue 9, BapoyHas 30Ha ¢ dyHkumen Boost
aBTOMaTUYECKU

nepeijet Ha 6onee HU3KOe 3HaYEHue.
®yHKUMS aBTOMAaTUYECKOro pa3orpesa
OTKIIOYEHA.
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7. TEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

7.1 Wcnonb3oBaHue
CEHCOpPHbIX KfaBuill U
NON3yHKOBOIO perynatopa

[0nsa LOCTMKEHUSA HaNMYYLLUX Pe3ynbTaToB
NPWUKOCHUTECH KOHYMKOM NarnbLa K knasuLie
1NN Non3yHkoBOMY perynsTopy. Mpu atom
HEe HY)>XHO OKa3blBaTb HUKAKOro AaBIEeHUs.
CEHCOpHbIE KNaBULLM PearnupyioT ToNbko

Ha nerkoe HaxkaTue KOHYMKOM nanbua.

He ncnonbayitTe Apyrue npeAMeTbl Ans
ynpaBneHus.

7.2 LWymbl MHAYKUUK
Tukarowmm 3ByK

MpuynHa nosiBneHNns Nofo6HbIX 3BYKOB —
OrpaHnyuTeNb MOLLHOCTN Ha NEBO 1 NpaBoii
30Hax. TukaHbe MOXeT BO3HUKaTb U Ha Honee
HU3KUX YPOBHSIX MPUTOTOBMNEHUS.

KacTtptronu wymsar

KacTtptonu moryT usgasatb LLyM BO BpEMS
NPpUroToBNEHUs. ITO NPOUCXOANT N3-

3a 9Heprun, NnocTynaroLlen oT BapoOYHOIA
naHenu kK kacTptorne. Ha BbICOKUX YPOBHSIX
NPUroTOBSIEHUS - 3TO COBEPLUEHHO HOPMasbHO
A5 HEKOTOPbIX TUMOB KacTptosb, HO HE BPEeAUT
HU KaCTPIOSIAM, HY BapOYHOI NaHENU.
BeHTunsTop wymur

[na yBenuyeHus cpoka cnyx6bl 3NEKTPOHUKU
npnbop ocHaLleH BeHTUNATOpoM. Mpu
VHTEHCUBHOM MCnornb3oBaHuu npubopa
BEHTUNATOP BKMOYaETCs, YTO6bI OXNaAUTb
npubop, 1 Bbl CILILLNTE XYyXCKaHUE.
BeHTunsTop paboTaeT B TE4EHNE HECKOMbBKUX
MUHYT NOCHE BbIKITOYEHUSI BAPOYHOIA NaHenu.

7.3 Moaxoasiwue
CKoBoOpoOAbl

[na vHAYKUMOHHBIX NNUT TpebyeTcs ckoBopoaa
C TONCTbIM NMOCKUM AHOM (MUHUMYM 2,25

MM). icnonbayiiTe ckoBOPOAbI M3 MarHUTHOTO
MaTtepuana unu ckoBopoZbl C MHOrOCMOMHbIM
AHOM. Jlyylume cKoBOpOAbI AN UCTMONb30BAHNUSA
uMeloT 3Hak kadectBa Class Induction.

[pyrne ckoBopoabl MMelT Bornee HU3Ky
NPOU3BOAMUTENBHOCTb.

CKOBOPOAbI M3 MEAM, aNOMUHUS NN KEPaMUKA
HENpUrogHbl ANs NUCMNONb30BaHNS.

A [ns NpUroToBNEeHUs NN NCNonb3ynTe
KacTpronu ¢ nnockum gHom. MNonoe nnu

OKpYrnoe AHO MOXET nomeluaTtb paboTe
YCTPOWCTBA M NPUBECTY K NEPErpeBy

npubopa. Takme AEWCTBUS MOTYT NPUBECTU

K noBpexaeHnam obopyaoBaHus. MapaHTus

He pacnpoCTpPaHAETCH Ha NOBPEXAEHUS,
BbI3BaHHbIE UCMONb30BAHNEM HEMOAXOAALLNX
KacCTpHoSib UMW NOMHOMY BbIKUMNAHUIO XUAKOCTY.

Mocyaa, koTopas ncnonb3oBanuch Ha
ra3oBOii BAPOYHOIN MaHENM, He MOXET ObITb
MCNonb3oBaHa Ha UHAYKLMOHHOI BapoYHOi
naHenu.

A ByabTe 0CTOPOXHbI C TOHKUMU
3aManMpoBaHHbIMU KACTPIOMSMIA U3 NINCTOBOW
cTanu! dManb MOXeT NoBPeauTLCA Npu
BbICOKMX HAaCTPOMKax, €Cru KacTpions CANLLKOM
cyxasi. HacTpoiiku BbICOKOrO YpOBHSI MOLLHOCTM
MOryT NPUBECTM K echopMaLny SHa KacTponu.

MuHUManbHbIN gUuamMeTp CKOBOpPOAbI

MuHUManbHBINA fUamMeTp CKOBOPOAbI AN

KaXXA,0/ 30HbI CrEAYOLLNNA:

* @160 MM: MUHMMAnbHBIA SunameTp
ckoBopoAbl 90 Mm.

* @200 MM: MUHMMATnbHBIA AnaMeTp
ckoBOpPOAbl 110 Mm.

» Octa zone: MUHUManbHbI gnameTp
ckosopozbl 110 Mm.

Haunyuwne pesynsratbl 4OCTUrATCS Npu

MCMONb30BaHUN KacTPIONM TOro Xe AMaMeTpa,

4YTO U 30Ha Harpesa. Ecnu kacTptonsa cnuwkom

Marna, 30Ha NpUroToBrneHNs He ByaeT paboTaTb.

[dnameTtp nocyabl, MICNOMNb3yeMoii Ha

VHAYKLMOHHBIX Bapo4HbIX 30Hax Bridge,

LOMKeH ObITb He MeHee 230 MM.

A\ Mecuntkn MOryT OCTaBUTb Ha NOBEPXHOCTK
N3Aennsa uapanuHel, KOTOPbIe HEBO3MOXHO
yAanuTb. CTaBbTe Ha BapOYHYIO NaHemnb TONbKO
KacTpronu ¢ YNCTbiM AHOM. Mbl pekomeHayem
BaM MOAHMMAaTb KaCTpnu, a He ABUratb Ux no
BapoO4HOMN naHenu.

Induction
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7.4 OOHapyxeHue
KacTpronu

Cuncrema aBTOMaTUYECKN 0GHapyxnBaeT
KacTptosito, KoTopas CTaBUTCS Ha BapOYHYIo
30HY. [lucnnen 3Toih BapOYHOI 30HbI
3aropaeTcs MHTEHCUBHEE, a ToYka nepecraet
MUraTb.

» Ecnu BapoyHas naHenb He obHapyXuBaeT
(>KenesHyto) KacTpIonto nocne Toro, Kak
kacTptons 6bina nocTaBneHa Ha BapoYHYio
30HY, Ha AUCMNEE MUTAET CUMBON
oBHapy>xeHus kacTptonu. Yepes 20 cekyHA
BapoYHas 30Ha OTKIIOYaETCs.

7.5 YpoBHM
NPUroToBIIeHUA

KoHdbopku umetoT 9 ypoBHeii 1 ypOBEHb
ycuneHus npurotosnexuns «Boost» (P).
YcTaHoBNTE YpOBEHb NPUrOTOBIIEHNS KacaHUeMm
1 NpoBeAuTe nanbLUem no nonayHky. Nposeas
nanbLeM no Mon3yHKy, MOXHO U3MEHUTb
HacTpoiiky npurotoBneHus. MNpu ABMXEHUM
BMpaBO YpOBEHb YBEMUYNBAETCS, a NpK
ABWKEHUN BNEBO YPOBEHb yMeHbLUaeTcs. Koraa
Bbl yOupaeTe nanew c nonsyHka, koHdopka
HaunHaeT paboTaTb Ha YCTaHOBNEHHOM YPOBHE.
®PyHKuuA Boost

* Bbl moxeTe ncnonbsosatb yHKUMIO «Boost»
LNS NPUrOTOBMNEHUS B TEYEHUE KOPOTKOrO
nepnoga BpemMeHu (Mmakc. 5 MuHyT). Mo
MCTEYEHNN MAKCUManbHOro BpEMEHN
MCNOMb30BaHNsA MYHKLMN, MOLLHOCTb ByaeT
CHIXEHa A0 HacTpomkm 9.

dyHKLUMA Boost HegocTynHa npu
MOAKIMIOYEHNN NHAYKLWNOHHBIX BAPOYHbIX 30H
Bridge!

226 RU

7.6 WUcnonb3oBaHue
BbIABUXHOMN BbITAXKHU

MpesnoyTUTENbHO FOTOBUTDL C KPLILLKOK Ha
KacTpione: 3T0 yMeHbLUAET 3anaxu oT roTOBKM
notpebneHue aHepruu. MomecTnTe KpbILLKY Ha
KacTpIoSIio MOA, YoM, OTBEPCTUEM K CTOPOHE
BbITSDKKM. OTO 06ecneymBaeT onTUManbHbIi
OTBOZ, BO3AyXa.

v
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8. OKCMNYATALUUA BAPOYHOWU NOBEPXHOCTHU

A Moxanyicra, BHUMATENbHO NPOYTUTE
rnasy «[lepes nepBbIM NCNONb30BaHNEMY
nepes TeMm, Kak Ha4yaTb roToBUTb. JTO
npeaoTBpPaTUT HeNpaBUbHOE UCMNOMb30BaHNe
Bapo4HON naHenu.

8.1 Hauano
NPUroToBIIeHUA

1. Haxmute n yaepxusainTe KHOMKy
BKITOYEHUSI/BBIKMIOYEHMSA, NOKa He
yCRbILLMTE 3BYKOBOM CUrHan.
» Bce nokasatenu gucnnes saroparotcs;
VHAYKUMOHHAsA BapoyHas NnaHenb HaxoauTcs
B PEXUME OXUAAHUS.

* KOHGOPKN 1 BbITSXKHON BNOK MMEIT HyneBomn
YPOBEHb MOLLHOCTM.

Ecnu BapouHas naHenb He UCNonb3yeTcs
B TeyeHmne 20 CekyHA, OHa aBTOMaTU4eCKN
OTKNoYaeTcs.

2. TlocTaBbTe NOAXOASLLYIO KACTPIOSIO Ha

30HY FOTOBKM.

» 30Ha roToBKU aBTOMAaTUYECKN pacno3HaeT
kacTptonto. Mokasatenb faHHON 30HbI
rOTOBKU 3aropaeTcs spye, a Touka nepecraeT
MUraTh.

Koraa Touka He muraert, 30Ha roToBKU BbiOpaHa

N MOXHO YCTaHOBWTb YPOBEHb MOLLHOCTHU.

3. [o ncreyeHun BpemeHn oTBETa UMK BO
BpeMA NPUroToBneHUa NULLK, Bbl MOXeETE
aKTUBNPOBATb 30HY FOTOBKU, BPYYHYIO
BblbpaB Ha gucnnee HY>XHYIO 30HY FOTOBKMW.

4.

B TeueHne 10 cekyHp yCTaHOBUTE YPOBEHb
MOLLIHOCTW, KOCHYBLUMCb NON3yHKa
ynpasenexus.
KoHdpopka 3anyckaeTcsi Ha yCTaHOBIIEHHOM
YpOBHE.
BbITsXKa BKNoYaeTcs aBToMaTuyeckn n3
nonoxexus 3. BbITAXKY MOXHO BKITHOUYNTb
BPYYHYI0 B nonoxexusx 1 un 2.
BbITskHOM Bnok aBTOMaTUYECKN BKIKOYaETCA
C HeoOXOAMMOI CKOPOCTbLIO BBITAXKM. Mo
YMOMUaHNIO aKTUBEH PEXUM aBTOMaTUYECKO
BbITSDKKU.
YcraHoBuTe 6onee BbICOKNIA UM HU3KUIA
YPOBEHb C MOMOLLbIO NON3YHKOBOrO
perynsitopa.
Haxmute knasuy «ABTOMAaTUYECKUN
PEXNM BbITSXKN», YTOObI OTKITIOYNTL PEXUM
aBTOMaTNYECKON BbITSXKN. Tenepb, ecnu
HeobXx0AMMO, BbITSKKY MOXHO HacCTPOUTb
BpYyYHyl0. CM. «IkcnnyaTaums BbITAXKHOMO
yCTPONCTBa».
Yepes 10 cekyHA NON3yHKOBBbI PerynsaTop
BbIKITIOUNTCA, @ CYETUNK BPEMEHU
npuroToBneHuns ByaeT CKpbIT.
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8.2 ®dyHkuusa Boost

Bbl moxeTe ncnonb3oBatb yHKkumMio Boost ans

NPUrOTOBIEHNSA NULLW B TEYEHUE MAKC. 5 MUHYT

Ha CaMOM BbICOKOM YPOBHE MPUrOTOBIIEHUS.

Bbl moxeTe ucnonb3osatb yHkUMio Boost

L1 MaKCUMYM ABYX 30H MPUFOTOBMEHNS MULLW

PSAOM APYr C APYrOM OLHOBPEMEHHO.

1. KocHuTechb ypoBHSA MoHOCTH «P», 4ToObI

BbIGpaTh yHKuMto Boost.

» Ha aucnnee otobpasnTcs cumson «P».

» [locne makcMManbHOro BpeMeHu
1cnonb30BaHns dyHKumn Boost, MmowHoCTb
ByAeT CHMKEHa A0 YPOBHS 9.

8.3 CumBon obHapyxeHus
KacTplonu

Ecnu Ha gucnnee nosBnseTcs cMMBon
oBHapyXeHus KacTpronu:

* Bbl HE MOCTaBUIN KACTPIOIIO Ha HYXHYIO 30HY
NPUroTOBMNEHNS NNLLK;

* ucnonb3yemasi BaMu KacTplons He NOAXOAUT
LNS UHAYKLUOHHOW rOTOBKMY,;

* CKOBOpOAA CIMLLKOM Marna unu He
pacnonoxeHa J,0mKHbIM 06pa3oM Nno LEHTPY
30HbI MPUrOTOBMEHUS MULLM.

3oHa npurotoBneHus He Bypet paboTaTb, ecnu

Ha Hell He ByaeT noaxoasLUeil .

8.4 3aBeplieHue
NPUroToBJIeHUA

1. YcraHoBuTe ypoBeHb MOLYHOCTY Ha «0»,
YTOObI BBIKNIOYUTEL 30HY NPUrOTOBMEHNS.
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2. BbIKMOUMTE UHAYKLNOHHYIO BAPOUHYIO
naHesb, HaXaB KHOMKYBKITIOUEHNS/
BbIKIIOYEHUS.

A CumBon «H» oTpakaeTtcs Ha gucnnee,
yKa3blBas 30HY NPUroTOBMNEHUS, KOTOpast
SIBNAETCHA CINLUKOM ropsiyen, 4Tobbl Kk HER
npukacaTtbcsi. CUMBON NCYE3HET, Koraa
NOBEPXHOCTb OCTBIHET 4,0 6e3onacHom
Temnepatypel. ELle ropsaune 3oHbI
NPUrOTOBNEHUS MOXXHO UCMOMb30BaTh B LENsAX
3HeprocbepexxeHuns: Bbl MOXETE NOJOrPETL
Lpyrue KacTprosin, Ucnonb3ys 0CTaTodHoe
TENnno faHHX 30H.

8.5 Bkntouute pyHKUUIO
aBTOMaTU4YeCcKOoro Harpesa

[aHHas yHKUMUSA ycTaHaBNMBaET 30HY
NPUrOTOBNEHUSI HA CaMblii BbICOKWI YPOBEHD,
4yTO6bI OLICTPO AOBECTY Ballly KacTpIonio 40
Heobxoaumon Temneparypsl. [1o ncreveHun
3aJaHHOro MHTEpBana BPEMEHMW YPOBEHb
MOLLIHOCTM BO3BpaLlaeTcs K yCTaHOBNEHHOMY
YPOBHI0. 3Ta yHKUMS LOCTYNHA ANSA YPOBHEN
MoLHocTK 1-8.

YpoBeHb
MOLLHOCTHU

ABTOMaTunyeckoe Bpemsi
HarpeBa (CekyHAbl)

48

144

230

312

408

120
168
216

HEeAOCTYNHO

vlo|lo|N|lo|la|[s|w|Nv] =

HeAoCTyMHO

1. BkniounTe BapouHylo NaHenb 1 Buibepute
HYXHYIO 30HY NPUrOTOBNEHMUS. .

2. HaxmuTe 1 yaepxusante nonsyHok
ynpaBneHns He MeHee 3 CEeKYHJ, Ha HY>HOM
ypoBHe (oT 1 4o 8).

* Ha aucnnee nosensetcs byksa

«Ay, yepepytoLiancs ¢ BblGpaHHbIM
ypoBHem moLyHocTu. Mo ncrevenun
BPEMEHW aBTOMATUYECKOro Harpesa
30Ha NPUroTOBIIEHNA aBTOMAaTUYECKN
NEepPEKIYNTCSA Ha BbIOpaHHbI YPOBEHb,
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KOTOpbIi BYAET NOCTOSAHHO 0TOBpaXxaTbcs Ha
aucnnee.
3. Urtobbl 0CTaHOBUTL PYHKLMIO
aBTOMATMYECKOro Harpeea, Bbibepute
30HY NPUrOTOBMEHUSA U HAXXMUTE MON3YHOK
ynpaBneHusi.

8.6 BknroyeHue pyHKUUU
nogaepxaHusa Tenna

1. BknuMTe BapoOYHY NaHenb U NOCTaBbTE
NOAXOASLLYIO KACTPIONIO Ha BapOYHYIO
NOBEPXHOCTb

2. KocCHUTECb KHOMKM HY>XHON BapOYHOIA 30HbI.

* Ha BbIGpaHHOI BapOYHOIi 30HE 3aropuTcs
cumson ,0“ 1 NPO3BYYMT OAUH 3BYKOBOW
curHan.

3.KocHutech KHOMKM NOAAEPXKaHUA Tenna.

* Ha aucnnee nosiBNSIETCA CUMBON «U».
BeibpaHa dyHKUMS nogaepaHus Tenna.

Multizone (He meHee 23 cm).

MopaknoyeHne NHAYKLUNOHHbIX BapOYHbIX

naHenewn Multizone

1.BkniounTe BApOYHYO NaHEenNb.

2.04,HOBPEMEHHO HAXXMUTE KHOMKW NEBOIN 1nn
npaBoi BAPOYHOIA 30HbI.

* Ha aucnnee 3agHei Bapo4HON 30HbI
NOSIBUTCS CUMBOJ COEANHEHNS,
ykasbIBalOLLMiA HA TO, YTO ABE BapOYHbIE
30HbI CO€JIHEHBI.

4. YcTaHOBUTE YPOBEHb MOLLHOCTU Ha «0»
WIN KOCHWUTECH KHOMKMN NOAAEepXKaHns
Tenna, Ytobbl OTKMYUTL PYHKLMIO
nogAepXaHus Tenna.

8.7 MoaknrwuyeHue
MHAOYKUMOHHbIX BapOUYHbIX
30H Multizone

[1Be MHAYKLMOHHBIE BapoyHble 30HbI Multizone
MOXXHO COEAUHUTBL ApYr ¢ apyrom. MNpu atom
obpasyeTcs ofHa 6onbLuas 30Ha, KOTOPYO
MOXXHO MCMOMb30BaTh CO CKOBOPOZA,0M NS

rpuna nnun pbl6bl Ha TOM >Xe YPpOBHE MOLLHOCTU.

CkoBOpoOAa A0mKkHa BbITb 40CTAaTOYHO
6onbLoii, YTOObI NOKPLITE LEHTPLI NEPeAHeEN
1 3afiHel UHAYKLNOHHBIX BapOYHbIX 30H

3. YcraHoBWTE ypOBEHb MOLLHOCTH,
KOCHYBLLMCb NON3yHKOBOrO perynsaropa.
* Ha aucnnee nepepHeit BapOYHON 30HbI
0TOOPa3UTCA YPOBEHb MOLLHOCTHU.
OTKNIoYeHNEe NHAYKUMOHHbIX BaPOUHbIX 30H
Multizone
1. OAHOBPEMEHHO KOCHUTECH KHOMOK
NOAKIOYEHHBIX BapOYHbIX 30H.
* Ha aucnnee 3agHel Bapo4HON 30HbI
MCYE3HET CUMBOI MO KIIOYEHNS.
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8.8 TlMpuoctaHoBKa
NPUroToBNeHusA

[aHHas yHKUMA BPeMEHHO (MaKkCUMyMm

Ha 10 MUHYT) ocTaHaBnuBaeT nNpouecc

npuroToBrieHns. Bce Talimepbl Takxe

NPMOCTaHABMMBAIOTCS.

1. HaxmuTe KHOMKY naysbl U yaepXXunsanTe ee
He MeHee 1 CeKyHAbl.

* BCEX AUCMEAX NOSABMTCA CYMBOS Nay3bl.

2. Ytobbl NPOAOMKITD MPUFOTOBMEHNE,
HaXKMUTE KHOMKY nay3bl U yAepxuBaiite ee
He MeHee 1 CeKyHAbl, MoKa OHa He HaYHeT
mMuraTb.

3. HaxmuTte nobyto fpyryto KHOMKY B TEYEeHMe
10 ceKkyHA, 1 NpoLecC NPUroToBnEHUs
MPOAOIKUTCS.

» BapouyHasi naHenb aBToMaTM4YeCkm

BbIKMoYNTCA Yeped 10 MUHYT, ecnu 3a aTo

BpeMs He GyAeT BbIKIIOYEHa PYHKLWS nay3bl.

YcTaHoBKa npegbiayumx HacTpoek

(cby HKUMA Recall)

Ecnu BapoyHas naHenb 6bina cny4anHo

BbIKJTlOYEHA C NOMOLLLIO KHOMKM BKMIOUYEHUS/
BbIKMIOYEHUS, BCE HACTPOWKM MOXHO
BOCCTaHOBWTb C NomoLbio dyHkuuu Recall.

1. B TeuyeHue 5 cekyHh CHOBa KOCHUTECH

KHOMKMN BKIIOYEHUS/BLIKITIOYEHNS.

KnaBuwa naysbl muraer.

. HaxxmuTe kHoMKy naysbl B Te4EHUE 6 CEKyHA.
MpeablayLUMe HACTPOIKU CHOBa CTaHOBATCA
aKTUBHBIMU.

N

8.9 MUcnonb3oBaHue
TanmMmepa

TaiiMmep He NOAKMIOYEH K BAPOYHOI 30HE.
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Talimep He OTKMIYaEeT BapOUHYIO 30HY.
BapoyHas naHenb BknioYeHa, HO HU AN OfHOW
13 KOH(POPOK He YyCTaHOBIIEH YPOBEHb
MOLLHOCTM.

1. HaxmwuTe KHOMKy Taiimepa, 4ToObl

BKIIOYUTb €rO.
* Ha aucnnee Taiimepa otobpasutcs «0.00».

2. C NoMOLLbIO KHOMOK «+» UIN «-»
yCTaHOBUTE xenaemoe Bpems (0T 1 MUHYTbI
80 9 yacoB 59 MUHYT).

» B neBow nosuunm gucnnes Tanmepa
oTobpaxatoTcsi Yachl, a B 4pYron nosnuum —
MUHYTBI.

+ Korpa Bpems ycTaHOBNEHO, HAaYHETCA
00paTHblii OTCYET.

* Ha aucnnee Taiimepa 6yset otobpaxaTtbcs
ocCTaBLUeeCs BpeMsi.

* MocnepHue 10 MuHyT ByayT 0TOGpPaxaTbCs B
MWUHYTaX 1 CEKyHAax.

* [1o uCTeueHnmn yCcTaHOBNEHHOIO
BpeEMeEHUTaiMEP MUraeT, u pasaaeTcs
3BYKOBOWA CuUrHan.

3. KocHuTechk gucnnes Tanmepa, 4tobbl

OCTaHOBUTL CUrHar.

+ CurHan aBToMaTMYeCKN OTKITOYAETCA Yepes
4 MUHYTBI.

KocHutech aucnnes Taiimepa, 3aTem KOCHUTECH

KHOMKM «-», YTOObI ycTaHOBUTL Bpems Ha«0.00»

ANS OTKNIOYeHUsA Taiimepa A0

NCTEYEHNSA BPEMEHU.

8.10 Ucnonb3oBaHue

TaumMepa ons
NPUroToBNEeHUA

TaliMmep NpUroToBNEHNS NOAKIIOMEH K BaPOYHOM
30He. Mo ncreueHun 3agaHHOro BpEMEHN
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Bapo4yHasA 30Ha aBTOMaTU4YECKU BbIKITIOYUTCA. N3meHeHue 3apaHHOrO BpeMeHu

BapouHas naHenb BkMoYeHa, 1 No KpanHei NMPUroTOBIEHUS
Mepe AN OfHOW BapO4HOIA 30HbI yCTAHOBIEH Bpemsi npuroToBNeHNs MOXHO U3MEHUTb B
YPOBEHb MOLLIHOCTHU. no6oii MOMEHT Bo Bpems paboTsl npubopa.
1. KocHWTECb KHOMKW HYXHOW BapOYHON 30HbI. 1. KocHWTEeCb KHOMKN COOTBETCTBYIOLLE 30HbI
2. KocHutecb gucnnes Tanmepa. NPUroToBNEHUSA.
» CunmBon Tanimepa akTUBHOW BapOYHOWN 30HbI 2. KocHutecb gucnnes Taimepa.

3aropuTcsa APKUM CBETOM. 3. C noMOLLbIO KHOMOK «+» UMKN «-» N3MEHUTE

BpeEMS.

MpoBepka ocTaBLIErOCs BPEMEHU

NPUroTOBNEHUS

1. KocHMTECb KHOMKW 30HbI NPUrOTOBIEHUS,
4yTOObI BEIOPATL 30HY, AN KOTOPOM Bbl
XOTUTE MOCMOTPETbL OCTABLLEECS BPEMS.

+ 30Ha, nogknio4YeHHas K Tanmepy
NPUroToBNEHNs, 0603HA4YaETCH MUTAOLLIM
CUMBOSIOM TaiMepa Hag AUCMIIEEM 30HbI
NPUroTOBMNEHUS.

» Talimep oToBpasuT ocTaBLUEECH BPEMS
BbIOPaHHOW 30HbI NPUTOTOBIIEHUS.

* MocnepHue 10 mnHyT 0BpaTHOro oTcyeTa,
ocTaBLUeecs Bpemsi ByaeT oTobpaxaTbcs B
MUHYTax 1 CEKyHAax.

BoikntoueHue Taﬁmepa npuroToBrieHns
Ecnu Bbl XOTUTE BbIKIIOYUTbL TalMep
NPUroToBrneHus 40 OKOHYaHUA 3agaHHOro

BpPEMEHN:
3. C nomoLbto KHOMOK «+» UK «-» 1. KocHnTECh KHOMKM 30HbI MPUFOTOBNEHNS,
yCTaHOBUTE enaemoe BpeMs (0T 1 MUHYTbI 4yTObbI BbIOPATL 30HY, AN KOTOPOM Bbl
A0 9 yacos 59 MUHYT). XOTUTE BbIKMNIOYATL TallMep NPUroTOBREHUA.
* B neBoil nos3uuum gucnnes Taimepa + 30Ha, nogknio4eHHas K Taimepy
oTobparkaloTcs Yachkl, a B 4pYroil nosuuun — NpUroToBNeHNs, 0603Ha4YaeTCS MUTaOLLIM
MUHYTBI. CUMBOMOM TalMepa Haj AUCMIIEEM 30HbI
» Korga Bpemsi ycTaHOBNEHO, HA4YHETCA NPUrOTOBMNEHUS.
o6paTHbIlil OTCUET, N CUMBOS TaliMepa HauHeT 2. Haxkmute KHOMKy(M) «-», 4TOObl YCTaHOBUTb
MEASIEHHO MUraThb. Bpemsa Ha ,0.00"
* Ha aucnnee Taiimepa otobpasnTcs + CunmBon Talimepa 6onbLLe He ropuT ApKO.
OCTaBLUEECS BPEMS.
+ The nocneanue 10 MuHyT GyayT 8.11 3amok 6e3onacHoCTH
oTobpaxaTbCs B MUHYTax U CEKyHAaXx. o
+ BbIGpaHHas 30Ha NPUrOTOBNEHNS anda geteu

OTKMNKOYNTCA aBTOMaTU4YECKN NO UCTEYEHNN

IXICTaHOB"eHHoro BpEMEHM. ans aeten, HEo6X0AUMO BbINONMHUTB
0 NCTEYEHN yCTAHOBNIEHHOrO BpEMEHN onucaHHbIe AeNcTBUSA B TeueHne 10 cekyHA.
MUraeT TaliMep 1 pasfaeTcs 3BYKOBOIA 1. BKniounTe BapOuHyIo naHems
curHan. ’ o )
2. HaxwmwnTe n yaepxvuBaiTe B TeyeHue 3

4. KocHutech gucnnes Tanmepa, 4tobsl (TPEX) CekyHA MHOBYH0 13 KHOMOK BAPOUHO
OCTaHOBUTb CUrHan. Soﬁibl YHA Yy p

» CurHan aBTOMaTU4eCKM OTKIOYaeTCs Yepes
4 MUHYTBI.

Ha Bcex BapOYHbIX 30HaxX MOXeET ObITb

yCTaHOBNEH Tallmep npurotoBneHus. Ha

pucnnee Bceraa Oyser oTobpaxaTbCa Bpems

NPUroTOBIIEHUS B TOW 30HE, FAe 0CTanoch

MEHbLLE BCEro BpeMeHN.

YT06bl aKTUBMPOBATL 3aMOK 6e30MacHOCTH
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3. Otnyctute n npoeeguTe nansuem ot 0 o 9

Mo perynATopy. 8.12 PyHKUMNA ONOKUPOBKMU
* Ha Bcex gucnnesx nosiButcs cumeon «L». o
and 6bICTpOM OYUCTKHU BO
BpemMs npurotosrieHUsA

1. KocHuTecb KHOMKM GNOKMPOBKY.

» KHonka 6nokupoBkmn 3aropaeTcst ApKUM
CBETOM; HaCTPOIKN BAPOYHOI NaHenu
Bnokupytotcs, YTobbl 06ecneunTb BbICTPYIO
OYNCTKY.

2. Tocne BbICTPOI OYMCTKM CHOBA KOCHUTECH

KHOMKW BrnoKNpoBKM, YTOObI BbIKMIOUNTD
dyHKLMIO.

BapouHas naHenb Tenepb 3abnokmposaHa.

OTo NpepoTBpaLLaeT HenpegHaMepeHHoe

BkIntoveHue. Yepes 20 cekyHA Bapo4Has

naHenb aBTOMaTUYECKU BbIKMHOUYUTCS.

YT106bI OTKMIOYMTE ONOKMPOBKY 3aMka

Ge3onacHocTU ons AeTen, onucaHHbIe

OeNCTBUA HeOGXOAUMO BbINOMHUTL B

TeyeHue 10 cek.

1. Bknwouute BapouyHyto nNaHensb.

2. HaxmwnTe un yaepxuBaiiTe B Te4eHue 3 cek.
no6Byo U3 KHOMOK BapOYHOW 30HbI.

3. OtnyctuTe 1 nposeauTe nanbuem ot 9 Ao 0
N0 NON3yHKOBOMY Perynsitopy.
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8.13 Tabnuua npurotToBrneHus

YpoBeHb
Cnoco6 npurotoBrneHus Ucnonb3yeTtcsa ansa
MOLIHOCTH ocob npurotosrne cnonb3yercs An
1 PactannuBaHue, markui HarpeB | Macna, wokonapaa, xenatuHa, CoycoB
2 PacTtannueaHue, Msarkuii Harpes Macna, wokonaga, xxenaTtuHa, coycos
3 Pasorpes Puca
4 OnutenbHas Bapka, 3arycreHue, Osoluei, kapTodens, coycos, hpyKToB,
KnnsyeHme pbIGbI
5 [nutenbHas Bapka, 3arycreHue, OsoLuei, kapTodens, coycoB, OPyKTOB,
KunsyeHme pbIObI
MakapoHHbIX n3aenuii, Cynos, TYLUEHOT!
6 [nutenbHas Bapka, TylleHne akapo 3AENUN, CyNoB, TyLLEHoro
msca
Péwwru (xapeHoro kapTodens), OMNETOB,
7 Ilerkoe o6xapnBaHue NaHNPOBaHHbIX U XapeHbIX NPOAYKTOB,
COCUCOK
8 YKapka, >xapka Bo puTiope Msica, yuncos
BeicTpoe o6xapuBaHue npu .
9 o TENKOB
BbICOKOW Temneparype Creilko
P BbicTpoe HarpesaHue KunsaTka

9.

A Mo YMOJTYaHNIO aKTUBEH PEXUM

ABTOMAaTUYECKOI BbITSXKKW; KHOMKa ropuT 6onee
VHTEHCUBHO. B pexvme aBTOMaTn4eckom
BbITSXKKI YPOBEHb BbITSXKKM aBTOMAaTUYECKN
perynmpyeTtcs B 3aBUCUMOCTU OT
MCMONb30BaHNS BAPOYHbIX 30H.

DYHKUUA 3a0EPKKU:

Ecnu BapouHas naHenb BbIKIOYEHA, BbITAXKA
ByneT paboTtaTb B NOCNEAyOLLEM pEXUME eLle
15 MUHYT.

9

pexunma aBToMaTun4dec KoM

a
1

. HaxxmuTe 1 yaepxvBanTe KHOMKY BKIIOYEHMUS/

.1 BblknoyeHue

cnupauumn

BbIKIOYEHMS, NMOKA HE YCMbILLNTE 3BYKOBOIA
curHan.

Bce nHaukaTopbl Ha gucnnee

3aropaloTCcsi; MHAYKLMOHHAs BapoYHas naHernb
HaXoAUTCS B PEXNME OXUAAHUS.

BapouHble 30HbI U BbITSIXKKA UMEIOT HyneBoi
YypOBEHb MOLLHOCTHU.

. KocHutech kHOMKN «ABTOMaTUYECKUIA pexmm

BbITSDKKUY.
KHonka «ABTOMaTU4ECKUI PEXUM
BbITSDKKM» TENEPb CBETUTCA MEHEE APKO;

PABOTA BbITSXXHOIO YCTPOUCTBA

aBTOMaTUYeCKUin PEXNM BbITAXKN BbIKMOYEH.

9.2 BbIKNnoYeHUe pexuma
aBTOMaTU4YE€CKOWN BbITAXKH

BO BpeMsA NpUroToBrieHus

PaboTaeT BapoyHas 30Ha (ypoBeHb 8) 1

aKTUBEH PEXUM aBTOMATUYECKOMN BbITSKKM.

1. KocHuTech knaBuwm «ABTOMATUYECKNI
PEXUM BbITSXKKUY.

RU 233


https://manualsfile.com

» KHonka «ABTOMAaTUYECKNIA PEXUM BbITSXKNAY 9 4 BOOSt
Tenepb CBETUTCA MeHee sipKo. Tenepb BKAIOUNTE BAPOUHYIO NaHEMb.
BbITSXKY MOXHO HAaCTPOUTb BPYYHYIO.
2. KocHutech kHonku «Pexum

aBTOMATMUYECKOI BLITAXKNY, UTOBbI
BbIKMIOYUTb PEXUM aBTOMATUYECKON
acnupauuu.

9.3 Pyu4Hoe BknoveHue
BbITﬂ)KHOI'O yCTPOUCTBA

. KocHutech KHOMKN BBITAXKKY.

+ 3aropuTcs NHAMKATOP BbITSHKKU. 3

2. B TeyeHune 6 cekyHp yCcTaHOBUTE ypOBEHb ’
CKOPOCTM acnupaunm, KOCHYBLUMCh
NON3yHKOBOrO PerynaTopa.

* BbITAXKa BKIIOYUTCS C YyCTAaHOBIIEHHOM
CKOPOCTbIO acnupauuu.

» YcraHoBuTe 6onee BbICOKUIA NN HU3KWIA
YpPOBEHb C MOMOLLIbIO MON3YHKOBOrO

perynsTopa.

KocHuTechb KHOMKM BbITSKKN.

+ 3aropuTtcst UHANKATOP BbITSXKM.

4. KocHuTecb ypoBHs «P», 4To6bl BbiGpaTh
«Boost».

BbITs>kHOM BrOK BKIOYaETCA Ha ypoBHE

ckopocTu P (Boost).

Ha ancnnee otobpaxaeTca cumson «P»
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9.5 YcraHoBKa BpemMeHHM

3adepPXK1U Ha HECKOJIbKO MUHYT

A Wcnonbayiite aTy dyHKUMIO ANA

BbIKMIOYEHNS BbITSXHOMO YCTPONCTBA C

3a/1ePXKKOI Ha HECKOMBKO MUHYT.

* ABTOMAaTUYECKMI PEXIM BBITSKKN AOIHKEH
ObITb BbIKMIOYEH.

1. BkntouunTte BapoYHyto NaHerb.

2. HaxxmuTe KHOMKY BbITSKKW U YCTaHOBUTE
YPOBEHb CKOPOCTU BbITAXKN.

3. KocHuTtecb aucnnes Taiimepa.

+ CumBon TaiiMepa BbITSXKKM 3aropuTcs SpKUM
CBETOM.

4, C nomoLLbto KHOMOK «+» WUIIN «-» YCTAHOBUTE

XKenaemoe Bpems 3a4epxKi.

» OBpaTHbIil OTCHET 3anyckaercs
aBTOMaTUYECKN.

* BbITSKKa BbIKMOYUTCA YEPES YCTAHOBMEHHOE
BpEMS.

9.6 HachblweHne XMpPoBOro
cuneTpa

Mocne 100 Yacos paboTbl 3aropaeTcs CUMBOS
XKUPOBOro ouneTpa; Heo6Xo4MMO NPOBECTMN
TeXHUYeckoe 06CnyKUBaAHNE XKUPOBOrO
duneTpa (cM. «TexHuyeckoe obcnyxusaHne/
OuucTka chunstpoBy). NHANKaLMA HaCbILLEHNS
KMPOBOro chunsTpa BCErAa BKIOHEHA.

9.7 HacblweHue

3anaxoBoro ¢unsTpa

Mocne 200 yacos paboThl Ha gucnnee
BbITSPDKHOTO YCTPOWCTBa NOSBUTCS MUratoLLnii
cumBson «C»; HeobxoAMMO NpoBecTU
TexHUYeckoe ob6CnyXMBaH1e 3anaxoBoro
dunsrpa.

Mo ymonyaHuio NHAMKATOP HacbILLEeHUs
3anaxoBoro ussTpa OTKIYEH (KOorg,a BbITSHKKa
paboTaeT B pexumMe 0TBOAA BO3AYXa).
AKTVBMPYNTE MHANKALMIO HACBILLEHHOCTYN
3anaxoBoro uIsTpa, ECAN BbITAXKA
YCTaHOBIEHA B PEXMME PEeLMPKYNSALNN.

AKTUBaLUA UHAUKALUW HACbILEHHOCTU

3anaxoBoro unsrpa

1. KoCHMTECH KHOMKYM BBITSKKN.

2. CHoBa HaXXmMnTe 1 yaepXuBaiTe KHOMKY
BbITSDKKW B TEYEHME 5 CeKyHA.

» CwurHan 3anaxoBoro gunstpa «C» UHTEHCMBHO
ropuT B Te4eHMe 1 cekyHabl.

* Cumeon «C» nosiBnsietcsi, korga HeobxoaMmo
NPOBECTN TEXHUYECKoe obCrnyuBaHue
chursTpa 3anaxos.

OTKNIOYEeHMEe MHAUKALMM HACbIWEHHOCTU

3anaxoBoro ¢unsrpa

1. KoCHMTECH KHOMKMN BBITSKKM.

2. CHOBa HaXXmMuTe U yaepxusainTte
KHOMKYBBITSKKW B TEYEHNE 5 CEKYHA.

» CwumBon 3anaxoBoro ¢unsrpa «C» MuraeT ABa

pasa.

9.8 C6bpoc namaATn
MHOMKaLUKN HaCbIWEeHHOCTHU
¢dunbsTpa

CHpoc namsATh nocne 3ameHbl XUPOBOro

dunsTpa n/unmn gunsTpa 3anaxa.

1. BkntounTe BapOYHYIO NaHerb.

2. Haxxmute v yaepxusaiite KHOMKy
«ABTOMaTUYECKNIA PEXUM BLITSHKKN» B TEYEHME
5 cekyHa.

*CMMBOS XMPOBOro counsTpa unu
3anaxoBorochunsTpa NoracHeT, U NamsTb
Ha4HET OTCYET 3aHOBO.
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10. MEHIO MNMOJIb3OBATEIJA

MeHto nonb3oBaTens No3BoJISET HACTPOMUTb
CUrHanbl Ha BapOYHON NaHenu no ceoemy
YCMOTpPEHWI0. ATO KacaeTcs kak 3BYKOBbIX (TOH

nrp
1.

OMKOCTb), TaK U BU3yanbHbIX CUTHanNoB.
HaxmunTe KHOMKY BKIIOUEHNSA/BBIKITIOYEHNSA
ABaXbl B TEHEHNE TPEX CEKYHA,.

* Mwuraet knaBuwa nayasbl.

2.
3

HaxmuTe n yaepxusante knasuLly naysbi.
3aTeM KOCHWUTECb KaX/,0/ KHOMKN BAapOYHOIA
30HbI MO YaCOBOW CTPeske (HayHuTe C
KHOMKW BAPOYHOW 30HbI, PACMNONOXEHHON
cnepeau cnesa).

4.0TnycTuTE KHOMKY naysbl.

* H

a aucnnee BapoOYHOW 30HbI C3a4u crneBa

nonepemeHHo muraet «U» n yudpa «0».
» 3HauyeHue KoHdUrypauum nosBNAETCA Ha
JVcnnee BapoYHON 30HbI CNepeam crnesa.

KocHuUTECh KHOMKU 30HbI MPUrOTOBNEHUS
Ha nepejHeii neBol naHenu u Bbibepute
yXXHOe 3HauyeHue (cm. Tabnuuy).
[MoaTBEPAUTE HACTPOIAKY; HAXMUTE

1 YAEPXUBANTE KHOMKY BKNIOYEHUS/
BbIKITIOUYEHNSA, NOKA HE YCIbILUMTE 3BYKOBOW
curHan.

5. HaxmuTe KHOMKY BapO4YHOMN 30HbI C3a4u
cneBa u BblbepuTe NpaBUbHbIA HOMEP
KoAa MeHto (cm. Tabnuuy).
Kop, OnucaHue 3HauyeHue KoHdurypauumn
MEHI0
u2 YpoBeHb 3BYKOBOW MHAMKaLNN 0-1-2-3
u3 YpoBeHb aBapuitHoro curHana 0-1-2-3
U4 MHANKaLMsA ypOBHS OCBELLEHHOCTU Makc.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 MuH.
us AHuMaums obpaTHoro otcdeTa (Bkn. unv Boikn.) |0 -1
ué OG6Hapy>xeHue nocyAbl (BKM. UK BbIKI.) 0-1
u7 AyavocurHan Taiimepa obpaTHOro otcyera 0-1-2
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11. OrPAHUYUTEJIb MOLLHOCTHU

/\Ycranoska orpaHuuuTens
MOLUHOCTU AOSDKHA BbINONMHATLCS
TONBLKO CepTUOULIMPOBAHHBLIM U
KBanuumMpoBaHHLIM CNeLUarIMCTOM.
BHMMaTenbHO 03HAaKOMLTECH C NMpaBUriaMm
6e30MacHOCTU U UHCTPYKLUMSIMU MO yCTaHOBKE.
BapoyHas naHenb OCHaLLEgHa orpaHu4uTENEM
moLLHocTU. Ecriv cymmapHas MOLLHOCTb paboTatoLLmx
BapPOYHbIX 30H MPEBbILLIAET MaKCUMarbHO
BO3MOXHY!0, MOLLHOCTb aBTOMATUYECKMN CHIDKAETCS.
CHauana MuraeT avcnreli Bapo4HOl 30HbI, MOLLHOCTb
KOTOPOW CHUXAETCS!; 3aTEM YPOBEHb aBTOMATUHECKM
CHWKaETCA A0 MaKCMMarbHOM JOCTYMHON MOLLHOCTU.
» OrpaHuynTEnb MOLLHOCTM YCTAHOBIIEH Ha
3aBoae Ha 7400 BT, Ho ero 3Ha4YeHne MOXHO
n3meHnTb Ha 2800 B, 3500 Bt nnn 4500 BT.

KoHdurypaums orpaHnumtens MOWHOCTH
Mepep Hayanom paboTbl y6eanTech, Y4To Ha
BapOYHOI NaHENMN HET KAcTPIoNb 1 CKOBOPOAOK!
1. OtkntounTe Npubop OT 3NEKTPOCETH,
BbIHYB PasbeM NUTaHUSA U3 PO3ETKU, BbIHYB
BUIKY NATAHUA N3 PO3ETKU UMW BbIKMIOYNB
aBTOMAaTUYECKNA BbIKNOYaTENb.

2. CHoBa nogknounTe npubop K anekTpoceTy.

KHonka noanepxaHus Tenna Muraer.

* B TeuyeHue 2 MMHYT nocrie NOBTOPHOIO
NOAKINIOYEHUs1 BAPOYHON NaHernu K
3MNEeKTPOCeTH BbINOMHUTE criegyoumne
AeNCTBUA.

¢ Y6eauTtechb, YTO BCE BapOYHbIe 30HbI
BbIKITHOUYEHbI.

3. HaxmuTe n yaepxuanTe KHOMKY

noajepXaHus Tenna.

4. 3aTem KOCHUTECb KaXzg 0N KHOMKWN BapO4HOM

30HbI MPOTUB YaCOBOMN CTPENKMN (HaYHMTE C

KHOTMKN BapOYHOW 30HbI, PACMONOXEHHON

cnepegwu cnpasa).

5. OTtnycTuTe KHOMKY NoAAEPXaHWa Tenna.

* Ha gucnnee Bapo4HOM 30HbI B 3aAHEN NEBON

4YacTtu nonepemMeHHO MUraroT CUMBOIbI «C» 1 «0».

3HaueHme KOHGMrypauum nosiBIsETCS Ha

Aycnnee Bapo4HO 30HbI Criepeaw cresa.

6. HaxmuTe KHOMKY BapO4HOI 30HbI B 3a4HEN
NeBOK YacT 1 BoibepuTe «8» C MOMOLLbIO

Mos3yHKOBOrO perynsropa.
Ha aucnnee BapoyHOI 30HbI B 3aiHEN NEBOW
4acTu nonepemeHHo muraet «C» u «8».

7. KocHUTECh KHOMKM BapOYHON 30HbI Ha
nepegHel NeBoi naHenu u Belbepute
HY>XHOE OrpaHUYeHNe MOLLHOCTMW C NOMOLLIbIO
NON3yHKOBOrO perynaTopa(cm. Tabnuuy).

8. 3atem HaxmunTe 1 yaepXxuBanTe KHOMKY
BKIMIOYEHUS/BBIKITIOUYEHUS, MOKa BCE CErMEHTbI

Aucnnea He UCYE3HYT.
* BapouHasi naHenb rotoBa Kk MCMoOnb3oBaHNIO C
Bbl6paHHbIM orpaHu4mnTenemM MOLLHOCTH.
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Hactpoiika HacTtpoiika orpaHuuutens
NOMN3yHKOBOTO | MOLLHOCTH

ynpasreHusi

0 7400BT

1 4500BT1

2 3500BT

3 2800BTt

12. YXOO U OYUCTKA

12.1 Ouunctka 12.2 COOpPHUK XKNUOKOCTH
PeKOMeHAyeTCﬂ npoBepsATb U ONOPOXKHATb

E>xxegHeBHasi ouMcTKa
A COGOPHUK XUOKOCTU Kaxable ABe Heaenu.

» lNponuTas nuwa He MOXET BNMTaTbCS B

CTEKII0, TEM HE MEHEee, Mbl PeKOMEHAYEM
ounwaTh BapoYHyto NaHenb cpasy nocne
MCNonb30BaHus.

* [1nsA exxefHEeBHOW O4MCTKN NCNONb3ynTe
BMaXHYI0 TKaHb C AENUKaTHbIM YNCTALLUM
CPEACTBOM.

* BbITpuTe 1 ocyLLMTE NaHenb KyXOHHOW
Bymaroi nnu cyxoi candeTkon.

CTolkue nsiTHa

» CToikne NATHa Takke MOXHO YA anuTb C
MOMOLLbIO MSITKOTO YUCTSLLErO CPesCcTBa,
Hanpumep, CPeACTBa ANS MbITbSt NOCYAbI.

* YpansinTe BogSHblE 3HAKU 1 N3BECTKOBLIN
HaneT C NOMOLLbIO yKCyca.

» Cneabl OT MeTanNoB, Bbl3BaHHblE

CKONbXXEHMEM CKOBOPOAbI, MOTYT ObITb
TpyaHoyAansembiMu. CyLLecTByOT
cneumnanbHble CPeACTBa AN OYUCTKM.

* Wcnonbayinte cneumanbHbIn ckpebok Ans
CTekna Ans yAaneHus oCTaTKoB MULLM.
PacnnaBneHHbIl NnacTuk n caxap Takke
nyyLle BCEro yaAanaTb ckpebkom aAns
crekna. Melted plastic and sugar is also best
removed with a glass scraper.

A Hukoraa He ucnonb3ynte abpasuBHbie

MaTepuanbl. OHM OCTaBNAIOT LapanuHbl,

B KOTOPbIX MOXET CKannmBaThbCs rpasb

1 N3BECTKOBLIN HarneT. Hukorga He
Mcnonb3ymnTe ocTpble NpeaMeTbI, Takue Kak
CTanbHas BaTa Ufu arpecCUBHbIE YMCTALNE
cpencTea.
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12.3 OumncTKa peleTku u
¢dunsTpos
1.

2.

CHUMUTE peLLeTKy C BXOAHOMO OTBEPCTUSA
BbITSDKKU.
OCTOPOXXHO CABUHBTE XUPOBOK OUNETP C
peLueTKu.

» [NpombiBaiiTe OUNLETP HEArpecCcuBHLIMM
MOOLLMMN CPEACTBaMM, NPEANOYTUTENBHO
BPYYHYIO UMK B MOCYA0MOEYHOI MaLLnHe,
KoTopast AOMKHa ObITb yCTaHOBNEHA Ha
HU3KYIO TEMNEPAaTYPY U KOPOTKMNIA LK.

&l

MpomoiiTe peLueTky ropsiyein Bogom ¢
HelTpanbHbIM MblnioM, 6e3 ncnonb3oBaHuUs
abpasuBHbIX ry6ok (He ncnonb3ayiite
motoLme cpeacrteal). He moite peluetky B
NOCyA0MOEYHON MaLLuHe.

MpombiBanTe XupoynaenueawLLmnii PunsTp,
€CNU OH UCMONb3YETCS, N0 KpaiiHel Mepe,
Kaxkayto Hepento (Mnu Kkorga cucrema
MHAVKALNWN HaCbILWEHHOCTN chunsTpa
yKasbIBaeT Ha HEOOXOAMMOCTb 3TOro). JTO
obecneunT xopoLuyo paboTy BbITSXKU U
npeAoTBpPaTUT NOTEHLMANbHYI ONACHOCTb
noxapa, BbI3BaHHYI0 YpE3MEPHBIM
CKOMIIEHNEM Xupa.

DPunLTp Ans yaaneHus 3anaxos
(ucnonb3oBaHUe NPU PeLUPKyNALnM)

A NPEAYNPEXOEHUE!!

B 3aBucrmMocTu OT TUna gunbsTpa, ero MoXHo

UNKN Henb3s pereHepupoBaTtb. O6paTuTecs K
BpoLuope, npunaraemon K punsTpy.
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13. MNOUCK U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEWN

A NPEOYNPEXOEHME!!

Ecnun Bbl 3aMeTunn TpeLyHy Ha CTEKNSAHHON
cToneluHuue (NycTb faxe HebonbLUyto),
HeMeNEHHO BbIKNIOYUTE BAPOUHYIO NaHenb
1 oTCcoeAmHuTe ee oT ceTu. ObpaTuteck B

CepBUCHYI0 Cryx0by.

Ecnu npubop He paboTaeT AOMKHbIM

obpa3om, 3TO He BCerga 03HavaerT, vTo

OH HeucnpageeH. [MonpobyiTe cHavana
CaMOCTOATENbHO pasobpaTbes ¢ npobnemoi,
N3y4nB NPUBEAEHHYIO HIbKe Tabnuuy. Bel Takke
MOXETE HaNTW LOMNONHUTENBHYIO MHDOPMALMIO
Ha Hawewm canTe. Ecnu npobnema
COXpaHsieTcs, 06paTUTECh B CEPBUCHBINA LIEHTP.

Mpo6nema

Bo3moxHas npuynHa

PeweHue

Mpu nepBoM BKNOUYEHNM
BapOYHOIN NaHenu 3aropaercs
auvcnnei.

370 cTanaapTHas npoueaypa
HaCTpPOWAKU.

HopmanbHas pabora.

BeHTunstop paboraet B
TEYEHUe HECKONbKUX MUHYT
nocne Toro, kak BapoyHas
naHenb bbina .

BapouHas naHernb
oxnazaaercs.

HopmanbHas pabora.

Mpwn nepBoM NCNonb3oBaHUN
BapOYHOI NaHenM oLlyLaeTcs
Terkunii 3anax.

HoBebin npubop HarpesaeTcs.

3TO HOpMarnbHOE SBNEHUE,
KOTOpOE McYe3HET

nocrne HecKosbKIX pas
ucnonb3oBaHus. [MposeTpute
KYXHH.

KacTptonu wymsT Bo Bpems
NPUroTOBNEHMS.

3To npoucxoaunT 3a cyeT
3Heprum, noctynawLyen ot

BapoO4YHON NaHenu k kacrpione.

Ha BbICOKUX YPOBHSIX 3TO
COBEpLUEHHO HOPManbHO ANs
HEKOTOPLIX KacTpionb. ATO He
NOBPEAMUT HN CKOBOPOAE, HU
BapOYHON NaHenu.

Bbl BKITIOYUNN BAPOYHYIO 30HY,
HO Ha gucnnee otobpaxaeTcs
CUMBOI «U».

Mcnonb3yemas ckoBopoga He
NOAXOAUT AN UHAYKLMOHHBIX
NAUT UK UMEET CIIULLKOM
MarneHbKuii AnameTp.

Mcnonb3ayinTe noaxoasLLyo
KacTptonio.

BapoyHasi 30Ha BHe3anHo
nepecraet paboraTtb, 1 Bbl
CnbllUNTE curHan.

Bpewmsi, yctaHoBneHHoe Ansi
Tanmepa, UCTEKIO.

KocHuTech nesoi unu npasomn
KHOMKM TaiiMepa, YTobbI
OCTaHOBUTb CUrHar.

BapouyHas naHesnb He
paboTaeT, Ha gucnnee
HU4Yero He oTobpaxaeTcs.

lMnTaHue oTCcyTCTBYET M3-3a
HeuncnpaBHoro kabens unm
HenpaBUIbHOrO NOAKIOYEHUS.

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTeENm
NI 3MEeKTPUYECKINIA
BbIKMO4aTenb (ECNU BUMKN
HeT).

Mpwn BKNOYEHUN BAPOYHON
naHenu neperopaet
npeAoXpaHuTEnb.

BapouHas naHenb 6bina
NoAKMoYEHa HENPaBUIbHO.

ObparuTtechb k
npogeccrnoHansHomMy
YCTaHOBLLMKY.

Ha aucnnee otobpaxaercs
«L».

3amok GesonacHocTn Ans feTein
aKTUBMPOBAH.

Cwm. rmasy «3Jkcnnyartauyus
Bapo4YHON naHenu/3awmTa oT
LeTeny.

Ha gucnnee 6noka BbITSXKN
oTobpaxaercs «C».

Hacbiwexune cdunstpa ot
3anaxos.

Heobxogumo nposecTtu
TeXHUYeckoe 0BCnyxuBaHue
cunsTpa ANs ysaneHus
3anaxoB (cM. «OuucTka
peLLETKN 1 PUNBETPOBY).

240 RU



https://manualsfile.com

Kog, owm6kn ER 03 n
HenpepbIBHbIN 3ByKOBOWN
curHarn.

Bbl Haxxanu ase unu 6onee
KHOMOK O4HOBPEMEHHO.

He HaxumaiTe ogHOBpEMEHHO
©onee ogHON KNaBMLLN.

MaHenb ynpaBneHus sarpsasHeHa
UNK UMEET BOAa, nexatlas Ha
HEM.

OunctuTe naHenb ynpasneHus.

Kog, owmbkn ER21.

Meperpes..

[aiiTe Bapo4YHON naHenu
OCTbITb.

Kop owmbku E2.

MpeBbiLWeHNe TeMNepaTypbl
MHAYKLMOHHOrO 3aNeMeHTa.
Bo3moxHO, ncnonb3oBanacb
nycras nocyaa.

He HarpeBaiiTe nycTyto nocyay.

Kog, owmbkn E3.

HenpaBunbHas kacTpions.

Mcnonb3yiiTe nogxoasiymne
KacTponu.

Koa ownbku ES8.

HeucnpaBHOCTb BbITSXHOMO
ycTponcTea. BeitaxHoe
YCTPOMCTBO MOXET ObITb
3abnoknpoBaHo.

YctpanuTte niobble 3arpA3HEHUs
N OUUCTUTE BbITSKKY.

[Opyrve koAbl oLLNGOK

Obpartutechb B CEPBUCHbII
otaen.

14. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
14.1 TexHU4YeckKkue gaHHbIe

BapouHasi naHenb

YcTtpoiicTBo XapakTepnucTukm
Tun npoaykta BcTpoeHHbIi
Pasmepbl LnpuHa MM 600/750/830
ny6uHa MM 510/520
BbicoTa MM 230
HanpsixeHue/yacToTa anekTponuTaHus B/T'y 220-240V~50/60Ty
380-415V2N~50/60I"y
220-240V 3~
MowyHocTb Bt 7620
Bec Kr 21
BbITsKHOM 6ok
Pacxop Bo3gyxa makc.” - BbITskHas ycTaHoBka | M3/ 450
LLlym makc.™ - BbITshkHas ycTaHOBKa nBA 63
MoLLHOCTb BbITSXHOro 6noka Bt 220

* MakcumanbHasi ckopocTb (6e3 y4eTa yCKOpeHUS )
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14.2 UHcpopmauua

cornacHo pernameHTy (EC)

66/2014

N3mepeHus cornacHo EN60350-2

Tun Bapo4HON naHenu

NHayKunoHHan
BapoyHas naHenb

KonnyecTBo anekTpuyeckmx 30H n/mnu obnacrei npurotoBnexHns nuwm | 4

TexHonorns Harpesa

MHAYKLMOHHbIE 30HbI 1
30HbI NPUrOTOBNEHNS

[Ina HekpyrnbiX 30H UK o6nacTeil NPUroTOBNEHNA NULLK: ATNNHA 1 210 x 190 mm

LUMPUHA NONE3HON NOBEPXHOCTU Ha 3NIEKTPUYECKYIO 30HY unu obnacrb

NPUrOTOBNEHNS ML

MoTpebneHne aHeprm Ha 30Hy UK NNOLaAb NPUrOTOBIEHNSA NULLY B 210x190 mm:

pacueTe Ha Kr (memmecml saposHan navens EC) B BT-u/kr 192.0 Br-u/kr
@210 mm:
160.3 BT-u/kr
@160 mm:

181.0 BT-u/kr

EC) B Br-u/kr

BapoyHaq NaHenk

MoTpebneHne aHeprun Ha BapoUHyO NaHenb B pacyeTe Ha Kr ( 181

anekTpuyeckas

15. SKOJIOT'MYECKUE ACIEKTbI

15.1 YTunusauua ynakoBku
n npubopa

Mpw nsrotoBneHun atoro npmbopa
1Ccnonb3oBanucb Matepuarnsl C AIMTENbHLIM
cpokom akcnnyarauun. ObasatensHo
yTUnNu3npyinTe ato obopysoBaHmne
OTBETCTBEHHO B KOHLIE €r0 >XW3HEHHOro Lyukna.
3anpocuTte y npescraBuTeneil MECTHOro
ynpaeneHns 40noHUTENbHYIO0 NHpopMaLmio
no 3TOMy BOMPOCY.

* YnakoBka npubopa nopnexuT BTOPUYHOM
nepepaboTke. Bo3MOXHO, NCMOMb30BaNNCh:
KapTOH,;

* nonuatuneHosas nnexka (MJ3);

* nonucTupon 6e3 coaepxanHua XOY (xecTkuii
neHonnact MC).

YTunusnpynte atu matepuansl

OTBETCTBEHHbLIM 06pPa30M, U B COOTBETCTBUN C

rocyAapCTBEHHbIMU NOCTaHOBNEHUAMN.

fiIAB KauyecTBe HanoMUHaHuA o
HeobXx0AMMOCTU pa3fenbHOi yTunmsaumm
BbITOBON TEXHUKU U3AENME MAPKUPOBAHO
CVMMBOJIOM NMEPEYEPKHYTOro MycopHoro 6aka
Ha kornecax. OTo 03HAYaET, UTO MO OKOHYAHWM

242 RU

cpoka crnyx06bl U3jenve Henb3s yTUNM3npoBaThb
Kak ropogckue oTxoabl. Ero Heobxoanmo caatb
B CreuuanbHbIi LEHTP AnddepeHunpoBaHHOro
cbopa 0Tx040B, 06paTUBLLKCH K
npeAcTaBUTENSIM MECTHbIX OPraHOB BacTH,
UK K AUnepy, NpeAoCTaBnaioLemMy AaHHyo
ycnyry.PasgenbHas yTunmsauns 6bIToBbIX
npu6opoB No3BONAET N3bexaTb BOIMOXKHbBIX
HeraTWBHbIX MOCNEACTBUI LN1S OKPY>KatoLLEen
Cpefbl U 30,0pO0BbS, BO3HUKAOLWMX 13-3a
HenpaBuWIIbHOI yTUAN3aLMK, a TaKkKe NO3BONSET
NOBTOPHO NCMOMb30BaTh BXOAALLME B COCTAB
nsgenuii matepuansbl, YTo 3Ha4YUTENLHO
3KOHOMMT 3HEPruto N pecypchbl. savings in
energy and resources.

[eknapauus cooTBEeTCTBUA

cees

Mol 3asiBRisieM, YTO Halla NpoayKuus
COOTBETCTBYET NPUMEHVUMbIM €BPONERCKUM
LVPEKTUBAM, PELLEHUAM 1 NOCTaHOBMNEHUAM,
a TakKe NocTaHoBMeHNsIM BenmkobputaHum,
1 y,0BIETBOPSIET BCEM TpeGoBaHusM,
NepeYnCrieHHbIM B yKasaHHbIX CTaHgapTax.
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Brugsvejledning
Emheette kogeplade

Kayttéohjeet
Hdyrynpoistolla keittotaso

Bruksveiledning
Platetoppen ventilator

Bruksanvisning
Flakthall
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1. A OM SIKKERHED

A ADVARSEL!
LAES OMHYGGELIGT OG GEM DEN TIL FREMTIDIG
REFERENCE!

1.1 Generelt

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for skader, der
skyldes manglende overholdelse af
sikkerhedsinstruktionerne og advarslerne.

Skade pa grund af forkert tilslutning, ukorrekt indbygning
eller forkert brug deekkes ikke af garantien.

A VARM OVERFLADE!

Apparatets tilgaengelige dele kan blive meget varme, nar
apparatet er i brug. Pas pa ikke at bergre
varmeelementerne. Bgrn yngre end 8 ar skal holdes pa
sikker afstand eller hele tiden veere under opsyn.

/A BRANDFARE!
« ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke genstande pa
kogepladerne.

« ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden
opsyn kan veere farligt og medfagre brand.

- Forsgg ALDRIG at slukke brand med vand. Sluk for
apparatet og daek flammerne med f.eks. et lag eller
brandteeppe.

BEMARK!
FORSIGTIG! Tilberedningen skal ske under opsyn. En kort
tilberedning skal overvages under hele tilberedningen.

A ADVARSEL!

Der ma kun benyttes kogepladeafskeermninger, som er
designet af kogeapparatets producent eller anbefalet af
apparatets producent i brugsanvisningen, eller kogeplade-
afskeermninger, som er indbygget i selve apparatet. Brug af
uegnede afskarmninger kan forarsager ulykker.

DA


https://manualsfile.com

 Hvis der er tilladt af have en skuffe under apparatet (se
monteringsvejledning) uden en mellemliggende bund, ma
denne skuffe ikke anvendes til at opbevare letanteendelige
genstande/materialer. Sgrg for nogle centimeters afstand
mellem undersiden af kogepladen og indholdet i en skuffe.

- Kogepladen ma kun anvendes til tilberedning af mad.

+ Dette apparat er udelukkende beregnet til
husholdningsbrug.

« Opvarm ikke lukkede konservesdaser pa kogepladen. Der
opstar et overtryk, som vil fa konservesdasen til at
eksplodere. Du kan blive skadet eller skoldet.

+ Deek aldrig apparatet med en klud eller noget lignende.
Hvis apparatet stadig er varmt eller er taendt, der er risiko
for brand.

« Brug ikke apparatet som kagkkenbord. Apparatet kan
utilsigtet blive teendt eller stadig veere varm, hvilket betyder,
at genstande kan smelte, blive varme eller blive antzendt.

 Apparatet ma ikke bruges, hvis temperaturen er under 5
°C.

» Apparatet bar ikke placeres eller bruges udendgars.

» De forste gange, der laves mad, kommer der en vis lugt.
Det er normalt og forsvinder efter nogle ganges brug af
kogepladen. Sgrg for ventilation i kakkenet.

« Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af
en ekstern timer eller separat fijernbetjening.

- Kabinettet omkring apparatet ma ikke abnes.

« Brug aldrig en damprenser til renggring af apparatet.
Renger kun apparatet, nar det er slukket. Dampen fra en
damprenser kan muligvis na stremfgrende dele og
medfgre en kortslutning.

« Den glaskeramiske plade er meget steerk, men den kan ga
i stykker. Hvis der for eksempel falder en flaske med
krydderi eller en spids genstand ned pa pladen, kan den
revne.

« Hvis du beslutter at ophgre med at bruge apparatet pga.
en defekt, anbefaler vi at du afskaerer kablet efter du har
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fiernet stikket fra soklen. Medbring det udtjente apparat pa
din kommunes genbrugsstation.

A ADVARSEL!

ADVARSEL.: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for

apparatet for at undga risiko for elektrisk stad.

Den keramiske glasplade er knaekket

« Sluk straks alle breendere og elektriske varmelegemer og
afbryd strammen til apparatet.

- Rar ikke ved apparatets overflade

» Brug ikke apparatet.

A WARNING!

Husstande med bgrn og personer med sarlige behov

Apparatet ma bruges af barn over 8 ar og af personer med

nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller

manglende erfaring med og viden om produktet, hvis de

holdes under opsyn eller har faet vejledning i at bruge

apparatet pa en sikker made og forstar de involverede risici.

» Opbevar ikke genstande, der kunne interessere barn, i
skabet over eller bag apparatet.

« Kogezonerne/braenderne bliver meget varme og er stadig
varme efter brug. Hold sma barn vaek, mens kogezonerne
er teendte og lige efter.

1.2 Induktionskogeplade med integreret emhaette

- Laeg ikke metalgenstande, sasom knive, gafler, skeer og
lage, pa kogepladens overflade, da de kan blive varme.

- Sa snart gryden tages af kogepladen, stopper
kogeaktiviteten automatisk. Ger det til en vane at slukke
kogezonen eller kogepladen manuelt for at undga utilsigtet
teending af apparatet.

- Stol ikke kun pa gryde-detektoren, men sluk for kogezonen
efter brug med knapperne.

« Vaer opmeerksom pa en meget hurtig opvarmningstid, nar
kogepladen er skruet helt op. Bliv altid i naerheden, hvis en
af kogezonerne er skruet helt op.
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« Nar induktionskogepladen er i brug, skal du holde objekter,
der kan pavirkes af magnetiske felter (kreditkort, bankkort,

cd’er/dvd’er, ure og lignende), veek fra pladen. Vi anbefaler,

at alle med indopereret pacemaker sparger en

hjertespecialist til rads.

« Brug aldrig aluminiumfolie til madlavning, og anbring aldrig
produkter pakket i aluminium pa kogepladen. Aluminiumet
vill esmelte og gere uoprettelig skade pa enheden.

A ADVARSEL!

Livstruende; fare for forgiftning ved modtreek af

forbraendingsgasser!

» Brug aldrig apparatet til at udtraekke luft, mens du bruger et

« komfur, som forbruger luft i rummet, medmindre rummet er
tilstraekkeligt ventileret. Apparater til madlavning, der
forbruger luft i rummet (sasom udstyr, der opvarmer ved
brug af gas, olie, tree eller kul, gejsere, varmt vand-
apparater) traekker forbraendingsluften ud af rummet og
baerer disse gasser udenfor via udlgbet (f.eks skorsten). |
kombination med et taeendt emhaette treekkes luften fra
kokkenet og de tilstsdende rum. Dette skaber undertryk,
hvis der ikke er tilstraekkelig lufttilfarsel. Giftige gasser fra
skorstenen eller udlgbskanalen suges sa tilbage til
huset/lejligheden.

+ Sgrg altid for passende ventilation!

- Nar emheetten og apparater, der forsynes med energi, der
ikke er elektricitet, er i drift samtidigt, ma det negative tryk i
rummet ikke overstige 4 Pa (4 x 10° bar).

+ Lokale regler vedrgrende udledning af luft skal opfyldes.

A ELEKTRISK ST@D!

Undga risiko for elektrisk st@d, og serg for, at apparatet er

slukket, fgr apparatet renggares.

- Brug ikke emheetten, hvis fedtfilteret ikke er installeret
korrekt!

- For at forhindre, at varmt fedtstof anteendes, bgr du kun
dybstege under konstant opsyn.
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+ Renggr filtrene i tide.

« Folg instruktionerne i manualen til rensning eller
udskiftning af fedftfiltre og/eller kulfiltre!

A BRANDFARE!

- Fedtaflejringer i metalfedtfiltrene kan forarsage brand.
Flambér aldrig pa en kogeplade, nar emhaetten er teendt.
De hgje flammer kan forarsage brand. Brug altid emhaetten
med metalfedtfilteret. Renggr fedtfilteret regelmaessigt.

- Overophedet fedt eller olie kan starte en brand. Overvag
altid opvarmning af fedt og olie. Sluk aldrig ild med vand;
brug altid et brandteeppe, et l1ag eller en tallerken.

2. SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!
Dette apparat ma kun tilsluttes af en autoriseret
installatar.

Hvis sikkerhedsinstruktionerne og advarslerne
ikke folges, kan producenten ikke holdes
ansvarlig for eventuelle skader.

® Dette apparat ma kun tilsluttes af en
autoriseret installater.

® For installation skal du sikre dig, at de lokale
forsyningsforhold (spaending, frekvens,
gassens art og gastryk) og justeringen af
apparatet er kompatible.

® Spaending, frekvens, effekt, gastype og det
land, som apparatet er designet til, er anfart
pa apparatets typeskilt.

® Kontroller apparatet for transportskader.
Tilslut ikke et beskadiget apparat.

® V\aeggene og bordpladen omkring apparatet
skal vaere varmebestandige op til mindst 105
°C.

* Bordpladen, som kogepladen monteres i,
skal veere flad.

* Emhaetter og andre apparater, der suger
kogedampe ud, kan pavirke sikker drift af
apparater, der breender gas eller andet
braendstof (inklusive dem i andre rum) pga.
tilbagestremning af forbraendingsgasser.
Disse gasser kan potentielt fare til
kulilteforgiftning. Efter montering af emhazette
eller anden dampudsugning skal driften af
apparater med rgggasudsugning testes af en
kompetent person for at sikre, at

forbreendingsgasserne ikke strammer
tilbage.

2.2 Elektrisk tilslutning

/\ ELEKTRISK ST@D!

Dette apparat skal veere forbundet til jord.

® Den elektriske tilslutning skal overholde
nationale og lokale regler.

® For klasse l-apparater skal du kontrollere, at
dit hjems elektriske system har den korrekte
jordforbindelse.

® Stikkontakten og stikket skal altid vaere
tilgaengelige.

® Huvis et stationzert apparat ikke er udstyret
med en ledning og et stik, eller med andre
midler til afbrydelse af forsyningsnettet med
en kontaktadskillelse i alle poler, skal du
sorge for fuld afbrydelse under
overspaendingskategori lll-forhold, midlerne
til frakobling skal veere indbygget i det faste
ledningsnet i overensstemmelse med
ledningsreglerne. Dette geelder ogsa for
apparater med netledning og stik, nar stikket
ikke er tilgeengeligt efter installation af
apparatet. Anvendelse af en omnipoleer
afbryder med en kontaktadskillelse pa
mindst 3 mm monteret i det faste ledningsnet
vil opfylde dette krav.

® Forsyningsledningen skal haenge frit og ma
ikke fgres gennem en skuffe.

¢ Til tilslutning skal du bruge et godkendt kabel
med de korrekte kabeldiametre, der passer
til tilslutningen. Kabelhuset skal veere lavet af
gummi (helst af typen HOSV2V2 eller
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HO7V2V2). garanteres.

® For du tilslutter apparatet, skal du serge for, ® Efter installationen skal de elektriske
at den spaending, der er angivet pa stremfgrende dele og isolerede dele
meerkepladen, stemmer overens med beskyttes mod kontakt.
spaendingen i dit lysnet. ° A ADVARSEL!
* Tilslutningen ber tilpasses til stram og Undladelse af at bruge skruer eller
sikringer. fastgerelsesanordninger til installation som
® Apparatet bor ikke tilsluttes lysnettet med en beskrevet i installationsvejledningen kan
multi-stik adapter eller en forlaengerledning, resultere i elektrisk sted.

da sikker brug af udstyret ikke kan

3.BESKRIVELSE

Kogezone foran 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Kogezone bag 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Tilsluttede kogezoner 210 x 390 mm / 3.7 kW
Emheette

o r N~

Kontrolpanel
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4. KONTROLPANEL

16 15 14 13 12 11
1. Pausetast
2. Lasetast
3. Hold varm-tast
4. Minuturs-tast
5. Timerdisplay
6. Plus-tast til timer
7. Minus-tast til timer
8. Kogezonetast bagest til venstre (kogezonedisplay) og timersymbol
9. Emhaettetast (display for emhaetteenhed) og timersymbol
10. Kogezonetast bagest til hgjre (kogezonedisplay) og timersymbol
11. Kogezonetast forrest til hgjre (kogezonedisplay) og timersymbol
12. Tasten 'Automatisk udsugningstilstand’

Som standard er den automatiske tilstand aktiv. Nar der veelges en
kogezone, og der er indstillet et effektniveau (>2), teendes emhaetten
automatisk og indstiller det ngdvendige udsugningsniveau.

13. Kogezonetast forrest til venstre (kogezonedisplay) og timersymbol
14. Fedtfiltersymbol

15. Teend/sluk-tast

16. Boost-tast til en kogezone og til udsugningen

17. Skyderegulering (fra position 0 til position 9) til:
indstilling af en vaerdi for en kogezone og for udsugningen

DA
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5. INDIKATIONER IDISPLAYET

Kogezone-display

n E Effektniveau: 1 = lavt niveau / 9 = hgijt niveau.

Boost-niveau aktivt.

Ingen (egnet) gryde pa kogezonen (symbol for registrering af gryde).

Restvarmeindikator: Kogepladen har en restvarmeindikator for hver kogezone,
der viser, hvilke kogezoner der er varme, efter at kogezonen er slukket. Selvom
kogezonen er slukket, forbliver indikatoren teendt, sa leenge kogezonen er
varm! Undga at rere ved disse kogezoner, nar denne indikator lyser.

Fare! Risiko for forbrandinger.

Barnesikringen er aktiveret.

Den automatiske opvarmningsfunktion er aktiv.

Hold varm-funktionen er aktiv.

Pausefunktionen er aktiv.

Tilsluttede Multizone Induction zoner er aktive.

=

splay for udsugningsenhed
E Niveau for udsugningshastighed: 1 = lavt niveau / 8 = hgijt niveau.

ﬁ Boost-niveau aktivt.

Indikator for lugtfiltermaetning.

10 DA
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Timerdisplay

- Timeren er ikke blevet indstillet.

E Timeren er blevet indstillet (1 time og 25 minutter).

6. SIKKERHED

A Lees sikkerhedsinstruktionerne fer brug.

6.1 Temperatursikkerhed

Kogepladen er udstyret med en kgleventilator,
som kgler de elektroniske komponenter under
madlavningen. Ventilatoren kan kare i et stykke
tid, selv efter endt madlavning.
Induktionskogepladen er ogsa udstyret med en
beskyttelse mod overophedning, som beskytter
de elektroniske komponenter mod skader.
Beskyttelsen fungerer pa flere mader. Nar
kogezonetemperaturen bliver meget hgj,
reduceres tilberedningseffekten automatisk.
Hvis dette ikke er tilstraekkeligt, fortsaetter
kogezonens effekt med at falde, indtil
sikkerhedsmekanismerne slukker helt for
kogezonen. Nar kogepladen er kglet af, vil dens
samlede effekt vaere tilgeengelig igen.

6.2 Begraensning af teendt
tid

A Begraensning af tilberedningstid er en
sikkerhedsfunktion pa kogeapparatet. Den vil
reagere, hvis du glemmer at slukke for
kogepladen. Afhaengig af den indstillede effekt

begreenses tilberedningstiden pa falgende
made:

Maksimal driftstid (i timer,

Stremniveau minutter)

6

6

5

5

4

1,5

1,5

1,5

1
2
3
4
5
6 1,5
7
8
9
P

(boost) 5 min (skifter derefter tilbage til

niveau 9)

6.3 Stromstyring

To kogezoner, hvor den ene er foran den
anden, pavirker hinanden. Nar begge disse
kogezoner er teendt p4 samme tid, deles
stremmen automatisk mellem dem. Nar boost-
funktionen er valgt, indstilles den anden
kogezone til en noget lavere indstilling. Hvis en
kogezone er indstillet til Boost, og du vil indstille
den anden til indstilling 9, vil kogezonen med
Boost automatisk ga til en lavere indstilling. Den
automatiske opvarmningsfunktion deaktiveres.

7.FOR DUBRUGERAPPARATET FIRSTE GANG

7.1 Betjening af
bergringstasterne og
glideknapperne

Placer fingerspidsen fladt pa betjeningspanelet
for at opna de bedste resultater.
Bergringssensorerne reagerer kun pa det lette
tryk af en fingerspids. Betjen ikke kontrolpanelet
med andre genstande.

7.2 Lyde ved induktion

En tikkende lyd

Denne lyd kan vaere forarsaget af en lavere
indstilling af effektniveau eller af den
automatiske gryderegistrering.

Gryder laver lyde

Pander kan lave noget stgj under
tilberedningen. Dette er forarsaget af den
energi, der stremmer fra kogepladen til panden.
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Ved hgje indstillinger er dette helt normalt for
nogle pander. Det vil ikke beskadige hverken
pander eller kogepladen.

Ventilatoren laver lyde

For at @ge elektronikkens levetid og ydeevne er
apparatet udstyret med ventilatorer. Under
kraftig brug af apparatet aktiveres ventilatoren
til at kele apparatet af, og du vil hgre en
summende lyd. Ventilatoren kgrer stadig, i flere
minutter efter at kogepladen er slukket.

7.3 Gryder til
induktionskogeplader

Gryder til en induktionskogeplade skal veere af
en bestemt kvalitet.

Gryder, som har veeret brugt pa en
gaskogeplade, kan ikke leengere bruges pa en
induktionskogeplade.

Brug kun gryder, der er beregnet til el- og
induktionskogeplader med:

* en tyk bund pa minimum 2,25 mm;

* en flad bund.

A\ Veer forsigtig med emaljerede gryder af
tyndt pladestal! Emaljen kan flage (emaljen
lasner fra stalet), hvis du teender kogepladen
ved en hgj indstilling, nér gryden er (for) ter.
Grydens bund kan sla sig — for eksempel: Pa
grund af overophedning.

A Brug ikke gryder med en krum bund. En
bund, der buer udad eller indad, kan seette
overophedningssikringen ud af funktion og
medfare, at apparatet overophedes.
Glaspladen kan revne, og grydebunden kan
smelte. Skade pa grund af brug af uegnede
gryder eller terkogning daekkes ikke af
garantien.

Kogegrejdiameter

Mindste grydediameter pr. zone er som fglger:

* @160 mm: minimum grydediameter 90 mm.

® @200 mm: minimum grydediameter 110
mm.

® Bridge Induction zone: mindste
grydediameter 110 mm.

Du opnar de bedste resultater ved at bruge en
gryde eller pande med samme diameter som
zonen. Hvis en gryde er for lille, fungerer zonen
ikke.

En gryde, der anvendes pa tilsluttede Bridge
Induction kogezoner, skal have en diameter pa
mindst 230 mm.

12 DA
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7.4 Registrering af gryde

Grydereglstrenngssystemet registrerer
automatisk, nar der saettes en gryde eller
pande pa en kogezone. Displayet for denne
kogezone lyser mere intenst, og prikken
holder op med at blinke.

® Hovis kogepladen ikke registrerer en
(jernholdig) gryde, nar der er blevet sat en
gryde pa en kogezone, blinker
gryderegistreringssymbolet i displayet. Efter
20 sekunder slukkes kogezonen.

7.5 Tilberedningsniveauer

Kogezonerne har 9 niveauer og et 'boost'-
niveau (P). Indstil tilberedningsniveauet ved at
rgre ved og skubbe skydekontrollen. Ved at
skubbe skydekontrollen sendres
tilberedningsindstillingen. Ved at flytte til hajre
gges niveauet, og ved at flytte til venstre
mindskes niveauet. Nar du flytter fingeren vaek
fra skydekontrollen, begynder kogezonen pa
det indstillede niveau.

Boost-funktion

* Du kan bruge 'boost’-funktionen til at lave
mad pa hgjeste tilberedningsniveau i en kort
periode (maks. 5 minutter). Efter den
maksimale boost-tid vil effekten blive
reduceret til indstilling 9.

* Boost-funktionen er ikke tilgeengelig, nar
Bridge Induction kogezoner er tilsluttet!
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7.6 Brug af randsuget

— )

Tilbered helst med lag pa gryden. Det
nedbringer madlavningslugten og
energiforbruget. Anbring eventuelt laget pa
gryden i en vinkel, sa abningen vender mod
udsugningssiden. Det sikrer optimal udsugning.

v

X

8.BETJENING AF KOGEPLADEN

A Lees kapitlet 'For farste brug’ meget
omhyggeligt, for du begynder at lave mad. Det
forhindrer forkert brug af kogepladen.

8.1 Start med at forberede

1. Tryk pa teend/sluk-tasten, og hold den nede,

indtil du hgrer et lydsignal.

¢ Alle displays lyser; induktionskogepladen er i
standbytilstand.

* Kogezonerne og udsugningsenheden har
effektniveau nul.

Hvis kogepladen ikke bruges i 20 sekunder,
slukkes den automatisk.

2. Anbring en passende gryde pa kogezonen.
* Kogezonen registrerer automatisk gryden,
displayet for kogezonen lyser mere intenst,

og prikken holder op med at blinke.

Sa lzenge prikken ikke blinker, er kogezonen
valgt, og effektniveauet kan indstilles.

3. Nar responstiden er udlgbet, eller under
tilberedningen, kan du aktivere kogezonen ved
manuelt at vaelge displayet for den gnskede
kogezone.

I = 4
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4. Inden for 10 sekunder skal du indstille

effektniveauet ved at trykke pa skydekontrollen.

* Kogezonen starter pa det niveau, der er
indstillet.

® Udsugningsenheden teendes automatisk fra
position 3. Udsugningsenheden kan teendes
manuelt i position 1 og 2.

® Udsugningsenheden teender automatisk med
den ngdvendige udsugningshastighed. Som

DA 13
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standard er den automatiske udsugningstilstand

aktiv.

* Indstil et hgjere eller lavere niveau med
skydekontrollen.

* Tryk pa tasten 'Automatisk
udsugningstilstand' for at deaktivere
automatisk udsugningstilstand. Udsugningen
kan nu indstilles manuelt, hvis det @nskes.
Se 'Betjening af udsugningsmodulet’.

® Efter 10 sekunder slukkes skydekontrollen,

og teelleren for tilberedningstid skjules.

I = 8
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8.2 Boost

Du kan bruge boost-funktionen til at lave mad i

maks. 5 minutter ved hgjeste

tilberedningsniveau. Du kan bruge boost-

funktionen til maksimalt to kogezoner ved siden

af hinanden pa samme tid.

1. Tryk pa effektniveau P for at veelge boost-

funktionen.

* 'P’vises pa displayet.

* Efter den maksimale boost-tid vil effekten
blive reduceret til effektniveau 9.

8.3

Gryderegistreringssymbol
Nar symbolet til registrering af gryder vises i
displayet:

® du har ikke placeret en gryde pa den
korrekte kogezone;

¢ den gryde, du bruger, er ikke egnet til
induktionstilberedning;

¢ gryden er for lille eller ikke korrekt centreret
pa kogezonen.
Kogezonen fungerer ikke, medmindre der er
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en passende gryde pa kogezonen.

8.4 Afslut tilberedningen

1. Indstil effektniveauet til ‘0’ for at slukke for
kogezonen.

2. Sluk for induktionskogepladen ved at trykke
pa teend/sluk-tasten.

A Symbolet H vises i displayet pa den
kogezone, der er for varm til at rare ved.
Symbolet forsvinder, nar overfladen er kglet
ned til en sikker temperatur. Den kan ogsa
bruges som en energibesparende funktion. Hvis
du vil opvarme andre gryder, skal du bruge den
kogezone, der stadig er varm.

8.5 Teend for den
automatiske
opvarmningsfunktion

Denne funktion indstiller kogezonen pa det
hgjeste niveau for hurtigt at bringe gryden op
pa den gnskede temperatur. Efter et givet
tidsinterval vender effektniveauet tilbage til det
etablerede niveau. Denne funktion er
tilgeengelig for effektniveau 1 til 8.

Effektniveau |Opvarmningstid (sekunder)

48

144

230

312

408

120

168

216

ikke tilgeengelig

VO[N] DR]|W|IN|-

ikke tilgeengelig

1. Teend for kogepladen, og veelg den gnskede

kogezone.

2. Tryk pa og hold skydekontrollen nede i

mindst 3 sekunder pa det anskede niveau (fra 1

til 8).

* Et’A vises i displayet skiftevis med det
valgte effektniveau. Nar den automatiske
opvarmningstid er udlgbet, skifter kogezonen
automatisk til det valgte niveau, som vises
permanent pa displayet.

3. For at stoppe den automatiske

opvarmningsfunktion skal du vaelge kogezonen

og trykke pa skydekontrollen.
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8.6 Taend for hold varm-
funktionen

1. Teend for kogepladen, og saet en passende

gryde pa en kogezone.

2. Tryk pa kogezonetasten for den gnskede

kogezone.

® 'O’ for den valgte kogezone lyser tydeligt op,
og der lyder et enkelt bip.

3. Tryk pa hold varm-tasten.

® Hold varm-symbolet 'u’ vises i displayet.
Hold varm-funktionen er valgt.

I = %
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4. Indstil effektniveauet til '0’, eller tryk pa hold
varm-tasten for at deaktivere hold varm-
funktionen.

8.7 Forbindelse af
Multizone
induktionskogezonerne

To Multizone Induction kogezoner kan forbindes
med hinanden. Det skaber én stor zone, der for
eksempel kan bruges med en grillplade eller en
fiskepande pa samme effektniveau. Gryden
skal veere stor nok til at deekke midten af den
forreste og bageste kogezone (mindst 23 cm).

Forbindelse af Multizone-

induktionskogezoner

1. Teend for kogepladen.

2. Tryk samtidigt pa tasterne for kogezonen i

venstre side.

® Det bageste kogezonedisplay viser et
forbindelsessymbol, der angiver, at de to
kogezoner er forbundet.

I — 4
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3. Indstil effektniveauet ved at trykke pa

skydekontrollen.

* Det forreste kogezonedisplay viser
effektniveauet.

Frakobling af Multizone-

induktionskogezoner

1. Tryk pa kogezonetasterne for de forbundne

kogezoner pa samme tid.

* Forbindelsessymbolet forsvinder pa det
bageste kogezondisplay.

o= 4
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8.8 Seet tilberedningen pa
pause

Denne funktion stopper tilberedningsaktiviteten
midlertidigt (maks. 10 minutter). Timere saettes
0gsa pa pause.

1. Tryk pa pausetasten i mindst 1 sekund.

® Alle displays viser pausesymbolet.
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2. For at fortseette tilberedningen skal du trykke
pa pausetasten i mindst 1 sekund, indtil den
blinker.

3. Tryk pa en anden vilkarlig tast inden for 10
sekunder, hvorefter tilberedningsprocessen
fortsaetter.

® Kogepladen slukker automatisk efter 10
minutter, hvis pausefunktionen ikke slukkes i
mellemtiden.

Recall funktion

Hvis kogepladen ved et uheld blev slukket med
teend/sluk-tasten, kan alle indstillinger
gendannes ved hjeelp af genkaldsfunktionen.
1. Tryk pa teend/sluk-tasten igen inden for 5
sekunder.

® Pausetasten blinker.

2. Tryk pa pausetasten inden for 6 sekunder.

* De tidligere indstillinger er aktive igen.

8.9 Brug af minuturet

Minuturet er ikke knyttet til en kogezone.
Minuturet slukker ikke for en kogezone.
Kogepladen er teendt, og der er ikke indstillet
noget effektniveau for nogen kogezone.

1. Tryk pa minuturstasten for at teende
minuturet.

* Timerdisplayet viser ‘0,00'.
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2. 2. Brug tasten '+ eller -’ til at indstille den

gnskede tid (fra 1 minut til 9 timer og 59

minutter).

* Den venstre position pa timerdisplayet viser
timerne, de andre positioner minutterne.

® Nar tiden er indstillet, begynder
nedteellingen.

® Timerdisplayet viser den resterende tid.

® De sidste 10 minutter vises i minutter og
sekunder.

* Timeren blinker, og alarmen bipper, nar den
indstillede tid er gaet.

3. Tryk pa timerdisplayet for at stoppe alarmen.

® Alarmen stopper automatisk efter 2 minutter.

Tryk pa timerdisplayet, og tryk derefter pa
tasten '-' for at indstille tiden til '0.00' og slukke
minuturet, for tiden er gaet.

8.10 Brug af

tilberedningstimeren

Tilberedningstimeren er knyttet til en kogezone.

Nar den indstillede tid er udlgbet, slukkes

kogezonen automatisk.

Kogepladen er teendt, og der er indstillet et

effektniveau for mindst én kogezone.

1. Tryk pa kogezonetasten for den gnskede

kogezone.

2. Tryk pa timerdisplayet.

* Timersymbolet for den aktive
tilberedningstimer lyser klart.
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3. Brug tasten '+’ eller -’ til at indstille den

gnskede tid (fra 1 minut til 9 timer og 59

minutter).

¢ Den venstre position pa timerdisplayet viser
timerne, de andre positioner minutterne.

® Nar tiden er indstillet, begynder den at teelle
ned, og timersymbolet blinker langsomt.

¢ Timerdisplayet viser den resterende tid.

® De sidste 10 minutter vises i minutter og
sekunder.

® Den valgte kogezone slukkes automatisk,
nar den indstillede tid er udigbet.

® Timeren blinker, og alarmen bipper, nar den
indstillede tid er gaet.

4. Tryk pa timerdisplayet for at stoppe alarmen.

® Alarmen stopper automatisk efter 2 minutter.

Alle kogezoner kan have en tilberedningstimer,
der er indstillet. Displayet viser altid tiden for
kogezonen med den korteste resterende tid.

AEndring af den forudindstillede
tilberedningstid

Tilberedningstiden kan aendres nar som helst
under driften.

1. Tryk pa den relevante kogezonetast.

2. Tryk pa timerdisplayet.

3. Brug tasten '+ eller -’ til at zendre tiden.

Kontrol af den resterende tilberedningstid

1. Tryk pa kogezonetasten for at veelge den

zone, som du vil se den resterende tid for.

® En zone, der er knyttet til
tilberedningstimeren, identificeres med et
blinkende timersymbol over kogezonens
display.

® Timeren viser den resterende tid for den
valgte kogezone.

® Under de sidste 10 minutters nedteelling
vises den resterende tid i minutter og
sekunder.

Slukning af tilberedningstimeren

Hvis du vil slukke for tilberedningstimeren, far

den forudindstillede tid er udlgbet:

1. Tryk pa kogezonetasten for at veelge den

zone, som du vil slukke tilberedningstimeren

for.

® En zone, der er knyttet til
tilberedningstimeren, identificeres med et
blinkende timersymbol over kogezonens
display.

2. Tryk pa tasten/tasterne -’ for at indstille tiden

til '0.00".

® Timersymbolet lyser ikke lzengere klart.

8.11 Bornesikring

For at aktivere bornesikringen skal de
beskrevne trin udfgres inden for 10
sekunder.

1. Teend for kogepladen.

2. Tryk pa og hold en af tasterne til kogezonen
nede i 3 sekunder.

3. Slip og skub fingeren fra 0 til 9 langs
skydekontrollen.
® Alle displays viser symbolet 'L'.

Kogepladen er nu last. Den forhindrer utilsigtet
teending. Efter 20 sekunder slukkes kogepladen
automatisk.

For at deaktivere barnesikringen skal de
beskrevne trin udfgres inden for 10
sekunder.

1. Teend for kogepladen.

2. Tryk pa og hold en af tasterne til kogezonen
nede i 3 sekunder.

3. Slip og skub fingeren fra 9 til 0 langs
skydekontrollen.
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8.12 Lasefunktion til hurtig
rengering under

madlavning

1. Tryk pa lasetasten.

* | asetasten lyser klart. Kogepladens

‘ | 3 sec. indstillinger er last, s& den kan renggres
hurtigt.

2. Tryk pa lasetasten igen efter den hurtige

rengering for at slukke for funktionen.

8.13 Tilberedningstabel

Effektniveau Tilberedning Til at
1 Smelte, varme let op Smer, chokolade, gelé, saucer
2 Smelte, varme let op Smer, chokolade, gelé, saucer
3 Brig til temperatur Ris
4 Lang tilberedning, fortykke, simre |Grentsager, kartofler, saucer, frugt, fisk
5 Lang tilberedning, fortykke, simre  |Grgntsager, kartofler, saucer, frugt, fisk
6 Lang tilberedning, braisering Pasta, supper, braiseret ked
7 Let friturestegning Kartoffelrosti, omeletter, panerede og
friturestegte fodevarer, polser
8 Friturestegning, dybstegning Kad, pomfritter
9 Hurtig stegning ved hgj temperatur |Steak
P Hurtig opvarmning Kogende vand
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9. BETJENING AF UDSUGNINGSMODULET

/\ Som standard er den automatiske
udsugningstilstand aktiv. Tasten lyser mere
intenst. | automatisk udsugningstilstand
tilpasser udsugningsniveauet sig automatisk til
brugen af kogezonerne. S E 1} NN

I — 4

Delay funktion

Hvis kogepladen er slukket og stadig er varm
(symbolet H er synligt), vil udsugningsenheden
kare i opfglgningstilstand i yderligere 15
minutter.

9.1 Sluk for automatisk T

udsugning
1. Tryk pa teend/sluk-tasten, og hold den nede,
indtil du hgrer et lydsignal.
® Alle displays lyser; induktionskogepladen er i
standbytilstand. 93 Tand

* Kogezonerne og udsugningsenheden har udsugningsenheden

effektniveau nul.
2. Tryk pa tasten ’Automatisk manuelt

udsugningstilstand’. 1. Tryk pa udsugningstasten.

* Tasten 'Automatisk udsugningstilstand’ lyser ~ * Displayet for udsugningsenheden lyser.
nu mindre klart; den automatiske udsugning 2. Indstil udsugningens hastighedsniveau
er slaet fra. inden for 3 sekunder ved at rgre ved

skydekontrollen (1 til 9).

® Udsugningsenheden teendes med den
indstillede udsugningshastighed.

* Indstil et hgjere eller lavere niveau med
skydekontrollen.

Y I N (D
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9.2 Sluk for den
automatiske udsugning
under madlavning

En kogezone er i drift (i dette eksempel niveau

8), og den automatiske udsugningstilstand er

aktiv (niveau 5).

1. Tryk pa tasten 'Automatisk

udsugningstilstand’.

® Tasten 'Automatisk udsugningstilstand’ lyser
nu mindre klart. Udsugningsenheden kan nu

indstilles manuelt.

_..-lllllF' (D
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9.4 Boost

1. Teend for kogepladen.

2. Tryk pa tasten 'Automatisk
udsugningstilstand' for at slukke for automatisk
udsugningstilstand.

I — 4
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. Tryk pa udsugningstasten.
Displayet for udsugningsenheden lyser.
. Tryk pa niveau P for at veelge boost'.
Udsugningsenheden teendes ved
hastighedsniveau P (boost).
‘P’ vises pa displayet.

e o W

9.5 Indstil et antal
minutters forsinkelse

Brug denne funktion til at slukke for
udsugningsenheden med en forsinkelse pa
nogle minutter.
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A Den automatiske udsugningstilstand skal
veere slaet fra.

1. Teend for kogepladen.

2. Tryk pa udsugningstasten, og indstil et
udsugningshastighedsniveau.

T T T BN O)
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3. Tryk pa timerdisplayet.

® Timersymbolet for udsugningsenheden lyser
klart.

4. Brug tasten '+ eller ’-' til at indstille den

gnskede forsinkelsestid.

* Nedteellingen starter automatisk.

® Udsugningsenheden slukker efter det
indstillede tidspunkt.

T | LN O)
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9.6 Matning af fedtfilteret

Efter 100 driftstimer lyser fedffiltersymbolet. Det
er ngdvendigt at foretage vedligeholdelse af
fedtfilteret (se "Vedligeholdelse/rengering af
gitter og filtre’). Indikatoren for fedtfiltermaetning
er altid aktiveret.
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9.7 Maetning af lugtfilteret
Som standard deaktiveres indikatoren for
lugtfiltermaetning (nar udsugningen kerer i
kanaltilstand).

Aktivér indikatoren for lugtfiltermaetning, hvis
udsugningsenheden er installeret som
recirkulationsanvendelse.

Efter 200 driftstimer vises et blinkende 'C’ pa
udsugningsenhedens display. Det er
nedvendigt at foretage vedligeholdelse af
lugtfilteret.

Aktivering af indikatoren for
lugtfiltermaetning

1. Tryk pa udsugningstasten.

2. Tryk igen pa udsugningstasten, og hold den
nede i 5 sekunder.

® Lugtfiltersymbolet 'C’ lyser intenst i 1 sekund.

® Nu lyser symbolet 'C’ pa displayet, nar det er
ngdvendigt at foretage vedligeholdelse af
lugffilteret.

10. BRUGERMENU

Brugermenuen ger det muligt for brugeren at
indstille signalerne pa kogepladen efter behov.
Dette geelder bade lyd (tone og lydstyrke) og
visuelle signaler.
1. Tryk pa teend/sluk-tasten to gange inden for
tre sekunder.
Pausetasten blinker.
. Tryk pa pausetasten, og hold den nede.
. Tryk derefter pa hver kogezonetast i urets
retning (start med kogezonetasten forrest il
venstre).

w N

Deaktivering af indikatoren for
lugtfiltermaetning

1. Tryk pa udsugningstasten.

2. Tryk igen pa udsugningstasten, og hold den
nede i 5 sekunder.

* Lugtfiltersymbolet 'C’ blinker to gange.

9.8 Nulstil hukommelsen
for indikatoren for
filtermaetning

Nulstil hukommelsen efter udskiftning af

fedftfilteret og/eller lugtfilteret.

1. Teend for kogepladen.

2. Tryk pa tasten ’Automatisk
udsugningstilstand’, og hold den nede i 5
sekunder.

* Fedlffiltersymbolet eller lugtfiltersymbolet
slukkes, og hukommelsen begynder at teelle
igen.

4. Slip pausetasten.

* 'U' blinker skiftevis med et tal mellem ‘0' pa
kogezonens display bagest til venstre.

* Konfigurationsveerdien vises pa kogezonens
display foran til venstre.

5. Tryk pa kogezonetasten bagest til venstre,

og veelg det korrekte nummer pa

menukoden (se tabel).

6. Tryk pa kogezonetasten forrest til venstre,
og veelg den korrekte vaerdi (se tabel).

7. Bekreeftelse Indstillingen. Tryk pa teend/sluk-
tasten, og hold den nede, indtil du herer et
lydsignal.
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4

Menukode |Beskrivelse Konfigurationsvaerdi

u2 Lydstyrketastlyd 0-1-2-3

U3 Lydstyrkealarmsignal 0-1-2-3

U4 Display for belysningsniveau Maks.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9
Min.

us Nedtaellingsanimation (til eller fra) 0-1

u6 Gryderegistrering (til eller fra) 0-1

ur Timer til nedtaelling af lydsignal 0-1-2

11. EFFEKTBEGRZAENSER

A Indstilling af effektbegraenseren ma kun
udferes af en autoriseret og kvalificeret
installator. Laes sikkerhedsforskrifterne og
installationsvejledningen omhyggeligt.

Kogepladen er udstyret med en
effektbegraenser. Hvis den samlede maengde
strem til betjening af kogezoner overstiger den
maksimailt tilgeengelige maengde strom,
reduceres effekten automatisk. Displayet for
den kogezone, der reduceres i effekt, blinker
farst. Niveauet reduceres derefter automatisk til
den hgjest tilgeengelige effekt.

® Begreenseren er indstillet til 7400W fra
fabrikken, men det kan andres til 2800W,
3500W eller 4500W.

Konfiguration af effektbegraenser
Serg for, at der ikke er gryder eller pander pa

kogepladen, fer du starter. 5. Slip hold varm-tasten.

1. Tag apparatet ud af hovedstremforsyningen ® 'C' blinker skiftevis med '0’ pa kogezonens

ved at tage stikket ud af stikkontakten, fierne display bagest til venstre.

sikringen * Konfigurationsvaerdien vises pa kogezonens

eller slukke for stramafbryderen. display foran til venstre.

2. Tilslut apparatet til stramforsyningen igen. 6. Tryk pa kogezonetasten bagest til venstre,

® Hold varm-tasten blinker. og veelg '8’ ved hjeelp af skydekontrollen.

¢ Udfer felgende trin inden for 2 minutter ® 'C' blinker skiftevis med '8’ pa kogezonens
efter, at kogepladen er tilsluttet display bagest til venstre.

streamforsyningen igen.
® Sorg for, at alle kogezoner er slukket.
3. Tryk pa hold varm-tasten, og hold den nede.
4. Tryk derefter pa hver kogezonetast modsat
urets retning (start med kogezonetasten forrest
til hgjre).
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7. Tryk pa kogezonetasten forrest til venstre,
og veelg den gnskede effektbegraensning med
skydekontrollen (se tabel).

8. Tryk derefter pa teend/sluk-tasten, og hold
den nede, indtil alle displaysegmenter
forsvinder.

® Kogepladen er nu klar til brug med den
valgte effektbegreenser aktiv.

Indstilling af Indstilling af
skydekontrollen |effektbegranseren
0 7400W

1 4500W

2 3500W

3 2800W

12. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYJRING

12.1 Renggring

Daglig renggring

® Selvom noget er kogt over, kan det ikke
breende fast, men det anbefales at renggre
kogepladen straks efter brug.

* Til den daglige renggring er det bedst at
bruge et mildt renggringsmiddel og en fugtig
klud.

® Tor efter med kokkenrulle eller en ter klud.

Genstridige pletter

* Hardnakkede pletter kan ogsa fiernes med
mildt rengeringsmiddel, for eksempel
opvaskemiddel.

® Vandringe og kalkrester fiernes med
renggringseddike.

* Metalspor (opstar nar gryder skubbes hen
over pladen) er ofte vanskelige at fierne. Der
kan bruges seerlige midler til dette.

¢ Overkogte madrester fiernes med en
glasskraber. Smeltet plastik og sukker
fiernes ogsa bedst med en glasskraber.

A Brug aldrig skuremidler. De laver ridser,
hvor der kan samle sig kalk og snavs. Brug

ikke skarpe genstande, for eksempel staluld
og skuresvampe.

12.2 Vandbeholder

Det anbefales at kontrollere og temme
vandopsamleren hver anden uge.
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ophobning af fedt.

* Renger fedffilteret med milde
renggringsmidler, helst i handen eller i
opvaskemaskinen, som skal indstilles til en
lav temperatur og en kort cyklus.

12.3 Rengering af gitter og
filtre

1. Fjern gitteret med filteret fra

udsugningsindtaget.
2. Skub forsigtigt fedffilteret af gitteret.

&
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Lugtfilter (brug recirkulation)

/\ ADVARSEL!

Filteret kan eller kan ikke regenereres
afhaengigt af typen. Se den folder, der fulgte
med filteret.

® Renggr gitteret med varmt vand og neutral
saebe uden at bruge slibesvampe (brug ikke
renggringsmidler!). Stebejernsristen ma ikke
vaskes i opvaskemaskine.

* Renggr fedtfilteret, nar det er i brug, mindst
en gang om ugen (eller nar systemet til
angivelse af filtermaetning angiver, at det er
negdvendigt). Dette vil opretholde en god
ydeevne af udsugningen og forhindre en
potentiel brandfare forarsaget af for stor
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13. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!

Bemaerker man en revne i glaspladen (uanset
hvor lille), skal man straks slukke for
kogepladen og afbryde stremforsyningen (tag
stikket ud af stikkontakten). Kontakt derefter

serviceafdelingen.

Hvis du er i tvivl om, hvorvidt apparatet fungerer

korrekt, betyder det ikke automatisk, at der er
noget i vejen. Prav forst at lase problemet ved
at gennemga punkterne nedenunder, eller

bes@g hjemmeside for yderligere oplysninger.

Problem

Mulig arsag

Afhjalpning

Displayet lyser, nar kogepladen
aktiveres farste gang.

Dette er en standard-
opstartsrutine.

Normal funktion.

Ventilatoren bliver ved med at
kere, efter at kogepladen er
slukket.

Afkgling af kogepladen.

Normal funktion.

De farste gange, der laves
mad, kommer der en vis lugt.

Opvarmning af nyt apparat.

Det er normalt og forsvinder
efter nogle ganges brug af
kogepladen. Sgrg for ventilation
i kakkenet.

Gryder laver lyde ved kogning.

Det skyldes gennemstrgmning
af energi fra kogeplade til
gryde.

Det er helt normalt for nogle
gryder ved hgje indstillinger.
Det beskadiger hverken gryder
eller kogeplade.

Du har teendt for en kogezone,
men displayet viser u.

Den anvendte gryde er ikke
egnet til induktionskogeplade
eller har en for lille diameter.

Brug passende gryder.

En kogezone fungerer pludselig
ikke leengere, og der hares et
signal.

Den indstillede tid er gaet.

Tryk pa venstre eller hgjre
timertast for at stoppe alarmen.

Kogepladen virker ikke, og der
vises ikke noget i displayet.

Ingen strem til apparatet pa
grund af defekt forsyning eller
forkert tilslutning.

Kontrollér sikringen eller
afbryderen i hfi-relaeet (ved
apparat uden stik).

Nar der teendes for kogepladen,
springer sikringen.

Kogepladen er blevet forkert
tilsluttet.

Kontrollér den elektriske
tilslutning.

Der vises et L pa displayet.

Bgrnesikringen er aktiveret.

Se kapitlet ‘Betjening af
kogepladen/bgrnelasen’.

C vises pa
udsugningsenhedens display.

Meetning af lugtfilteret.

Det er ngdvendigt at udfgre
vedligeholdelse af lugtfilteret
(se 'Vedligeholdelse/rengaring
af gitter og filtre’).

Displayet viser Er03.

Betjeningspanelet er snavset,
eller der ligger vand pa det.

Renger betjeningspanelet.

Du har trykket pa to eller flere
taster samtidigt.

Betjen ikke mere end én tast ad
gangen.

ER21 vises pa displayet.

Overophedning.

Lad kogepladen kgle af.

Displayet viser E2.

Overtemperatur pa
induktionselementet. Der kan
veere blevet brugt tomt
kakkengrej.

Opvarm ikke tomt kekkengre;j.

E3 vises pa displayet.

Forkert gryde.

Brug passende gryder.
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Displayet viser E8.

Fejl i udsugningsenheden.

Udsugningsenheden kan veere

blokeret.

Fjern eventuelle tilstopninger,
og rengegr udsugningsenheden.

Andre fejlkoder

Kontakt serviceafdelingen.

14. TEKNISKE OPLYSNINGER

14.1 Tekniske data

Kogeplade

Enhed Veerdi
Produkttype Indbygget
Dimensioner Bredde mm 600/750/830
Dybde mm 510/520
Hojde mm 230
Spaending/frekvens V/Hz 220-240V~50/60Hz
380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~
Effekt W 7620
Veegt Kg 21
Emhaette
Luftstrem maks.* — installation af udsugning m3/h 450
Stgj maks.* — installation af udsugning dBA 63
Udsugningsenhedens effekt w 220

* Maksimal hastighed (boost undtaget)

14.2 Oplysninger i henhold

(EU) 66/2014

Mal iflg EN60350-2

Kogepladetype

Induktions-kogefelt

Antallet af kogezoner og/eller -omrader

4

Opvarmningsteknologi

Induktionskogezoner og
-kogeomrader

For ikke-cirkulzere kogezoner eller -omrader: leengde og bredde af nyttigt {210 x 190 mm
overfladeareal pr. elektrisk opvarmet kogezone eller omrade i mm

Wh/kg

Energiforbrug per elkogezone eller -omrade beregnet per kg (EC ,,5ng) i [210x190 mm:

192.0 Wh/kg
@210 mm:
160.3 Wh/kg
2160 mm:
181.0 Wh/kg

Kogepladens energiforbrug, beregnet pr. kg (EC sk kogepiace) | VWH/KG

181
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15. MILUGHENSYN

Bortskaffelse af apparat og
emballage

Der er anvendt baeredygtige materialer til
fremstilling af dette apparat. Dette apparat skal
bortskaffes pa en ansvarlig made, nar det ikke
leengere kan bruges. Radfer dig med de lokale
myndigheder for yderlige oplysninger om,
hvordan dette geres.

Apparatets emballage kan genbruges.
Falgende materialer er blevet anvendt:

® karton;

® polyaetylen film (PE);

® CFC-fri polystyren (PS hardt skum).

Disse materialer skal bortskaffes pa forsvarlig

vis og i henhold til myndighedernes
bestemmelser.

2 Dette produkt er maerket med en overkrydset
skraldespandsymbol for at minde dig om

forpligtigelsen til at bortskaffe
husholdningselapparater separat. Det betyder,
at apparatet ikke ma smides ud med
kokkenaffaldet, nar det ikke leengere kan
bruges. Apparatet skal bringes til en szerlig
kommunal indsamlingsfacilitet eller til en
forhandler, der yder denne service.

Separat behandling af husholdningsapparater
forhindrer eventuel negativ pavirkning af milje
og folkesundhed, der ellers kunne opsta som
folge af ukorrekt bortskafning. Det sikrer, at de
materialer, som apparatet bestar af, kan
genindvindes for at opna betydelige
besparelser inden for energi og ramaterialer.

Overensstemmelseserklzering

cees

Vi erkleerer hermed, at vores produkter opfylder
de geeldende europaeiske direktiver, ordrer og
vedteegter, savel som de krav, og GB regler der
er angivet i de refererede standarder.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

A VAROITUS! o
LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA SE TULEVAA
TARKISTA VARTEN!

1.1 Yleista

Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka johtuvat
turvallisuusohjeiden ja varoitusten laiminlyénnista.
Virheellisista litdnndistd, asennuksesta tai kaytosta
aiheutuvat vahingot eivat kuulu takuun piiriin.

A KUUMA PINTA!

Laite ja sen osat kuumenevat kaytén aikana. Valta
koskemasta ldmpdévastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset tulisi
pitaa loitolla, ellei heitéd valvota jatkuvasti.

A PALOVAARA!

+ VAROITUS: Tulipalon vaara: ala sailyta esineita
keittopinnoilla.

« VAROITUS: rasvan tai 6ljyn paistaminen keittolevylla
ilman valvontaa voi olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalon.

. ALA koskaan yrita sammuttaa palavaa 6ljya vedella. Kytke
sen sijaan laite pois p&alta ja peita liekit esimerkiksi
kannella tai sammutuspeitteella.

HUOM!
VAROITUS! Ruoanvalmistusprosessia taytyy valvoa.
Lyhytta ruoanvalmistusprosessia taytyy valvoa koko ajan.

A VAROITUS!

Kayta vain liesisuojia, jotka ovat laitteen valmistajan

suunnittelemia tai laitteen valmistajan ohjeistuksen mukaisia

tai jotka ovat integroituna laitteeseen. Sopimattomien

liesisuojien kayttd voi aiheuttaa tapaturmia.

- Jos laitteen alapuolella on kaappi (katso asennusohjeita)
eikd valipohjaa ole asennettu, kaapissa ei saa sailyttaa
helposti syttyvia esineitd/materiaaleja. Varmista, etta
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keittotason alaosan ja laatikon sisallén valissa on riittava
muutaman senttimetrin mittainen vali.

« Keittolevy on tarkoitettu vain ruoan valmistamiseen.

- Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttéon.

- Ala kuumenna suljettuja tolkkeja keittotasolla. Muutoin
tolkit rajahtavat kerdantyvan paineen vuoksi. T&ma voi
aiheuttaa henkildvahinkoja tai palovammoja.

- Al3 koskaan peité laitetta kankaalla tai muulla peitteellA.
Jos laite on edelleen kuuma tai toiminnassa, on olemassa
tulipalovaara.

. Al3 kayté laitetta tydtasona. Laite voi kytkeytya
tahattomasti p&alle tai olla edelleen kuuma, jolloin esineet
voivat sulaa, kuumentua tai syttya tuleen.

- Ala kayta laitetta alle 5 °C lampétiloissa.

- Laitetta ei saa sijoittaa tai kayttda ulkotiloissa.

+ Keittotason ensimmaisen kayttbkerran aikana siita lahtee
"uutuuden hajua’.

- Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettéavaksi ulkoisella ajastimella
tai erilliselléd kaukosaatimella.

- Ala koskaan avaa laitteen ulkokuorta.

- Ala koskaan kayta héyrypuhdistinta laitteen
puhdistamiseen. Puhdista laite vain sammutettuna.
Hoéyrypuhdistimen hdyry voi pédésta sahk6a johtaviin osiin
ja aiheuttaa oikosulun.

« Keraaminen taso on erittdin vahva, mutta ei rikkoutumaton.
Se voi rikkoutua esimerkiksi silloin, jos sen paélle putoaa
maustepurkki tai jokin terava tyovaline.

« Jos poistat vikaantuneen laitteen kéytdsta, suosittelemme
katkaisemaan virtajohdon sen jélkeen, kun olet irrottanut
sen pistorasiasta. Vie laite asianmukaiseen
kierrdtyspisteeseen.

A VAROITUS!

VAROITUS: Jos pinta on haljennut, katkaise laitteesta virta
sahkdiskun valttdmiseksi.

Keraaminen lasilevy on rikki
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+ Sulje kaikki polttimet ja sdhkdiset [ammityselementit
valittémasti ja erista laite virransyotdsta.

- Ald koske laitteen pintaa.

. Al3 kayta laitetta.

A VAROITUS!

Taté laitetta voivat kayttda 8-vuotiaat tai sitd vanhemmat

lapset ja henkilét, joilla on alentunut fyysinen,

aistitoimintoihin liittyva tai henkinen toimintakyky tai joilta
puuttuu kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan
asianmukaisesti tai heille on annettu opastusta laitteen
turvalliseksi kayttdmiseksi ja he ymmartavét siihen liittyvat
vaarat.

- Al4 sailyta lapsia kiinnostavia esineité laitteen ylI4 tai
takana olevissa kaapeissa.

- Keittoalueet/poltinkupit kuumenevat kaytén aikana ja
jaavat kuumiksi joksikin aikaa pois paaltd kytkennan
jalkeen. Pida pienet lapset kaukana keittotasosta k&yton
aikana ja valittémasti sen jalkeen.

1.2 Induktioliesi integroidulla liesituulettimella

. Ala aseta metalliesineité, kuten veitsid, haarukoita,
lusikoita ja kansia keittotason pinnalle, silla ne voivat
kuumeta.

 Keittoprosessi kytkeytyy automaattisesti pois paalta, heti
kun keittoastia siirretddn pois keittotasolta. Ota tavaksi

kytkea keittoalue tai keittotaso késin pois paalta, jotta valtat

laitteen tahattoman paallekytkeytymisen.

+ Kytke keittoelementti pois paalta saatimilla, alaka luota
astiatunnistimeen.

+ Huomaa, etta jos keittotasoa kaytetaan korkealla
tehotasolla, kuumennusaika on erittéin lyhyt. Ala j&ta
keittotasoa ilman valvontaa, jos kaytat korkeaa tehotasoa.

« Kun induktioliesi on kéytdsséa, pida esineet, jotka ovat
herkkid magneettikentille (luottokortit, pankkikortit, levyt,
kellot jne.) etdalla liedestd. Sydadmentahdistimella
varustetun henkilén on suositeltavaa ensin ottaa yhteytta
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|&a&kariin.

- Al4 koskaan kéayta alumiinifoliota kypsennykseen &lékéa
koskaan aseta alumiiniin pakattuja tuotteita keittotasolle.
Alumiini sulaisi ja vahingoittaisi laitetta peruuttamattomasti.

A VAROITUS!

Hengenvaara; myrkyttymisvaara palokaasujen

imeytymisesté takaisin.

- Als koskaan kayta laitetta ilmapoistoon kayttdessasi lietta,
joka kuluttaa huoneen ilmaa, ellei huoneen tuuletus ole
riittava. Keittolaitteet, jotka kuluttavat huoneen ilmaa
(Kuten kaasulla, 6ljyll&, puulla tai).

« Jarjesta aina riittdva tuuletus!

« Kun héyrynpoistoa kdytetdan samanaikaisesti muulla kuin
sahkdenergialla kaytettavien laitteiden kanssa, huoneen
alipaine ei saa olla yli 4 Pa (4 x 10® bar).

- Paikallisia ilmanpoistoa koskevia maarayksia on
noudatettava.

A SAHKOISKU!

Valta sahkoiskun vaara; varmista, etté laite on sammutettu

ennen laitteen puhdistamista.

- Ala kayta héyrynpoistoa, jos rasvasuodatinta ei ole
asennettu oikein!

» Jos uppopaistat ruokaa 6ljyssé, valvo kypsentéamista
jatkuvasti estdéksesi kuuman rasvan syttymisen.

» Puhdista suodattimet ajoissa.

+ Noudata kayttdohjeessa olevia rasva- ja/tai
hiilisuodattimien puhdistus- ja vaihto-ohjeita.

A PALOVAARA!

+ Metallisien rasvasuodattimien rasvapinttymat voivat
aiheuttaa tulipalon. Ala koskaan liekita kypsennysalueella,
kun héyrynpoisto kytketty paalle. Korkeat liekit voivat
aiheuttaa tulipalon. Kéyta laitetta aina metallisen
rasvasuodattimen kanssa. Puhdista rasvasuodatin
saanndllisesti.
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+ Ylikuumentunut rasva tai 6ljy voi sytyttda tulipalon. Valvo
aina rasvan tai 6ljyn kuumentamista. Al& koskaan yrit4
sammuttaa liekkeja vedelld, vaan kayta aina
sammutuspeitetta, kantta tai peltia.

2. TURVAOHJEET

2.1 Asennus

/\ vAROITUS!
Tamén laitteen saa kytkeé vain rekisterdity
asentaja.

Jos turvaohjeita ja varoituksia ei noudateta,
valmistaja ei ole vastuussa aiheutuneista
vahingoista.

® Taman laitteen saa kytkeé vain rekisterdity
asentaja.

* Varmista ennen asennusta, etta paikalliset
jakeluolosuhteet (jannite, taajuus, kaasun
laatu ja kaasun paine) ja laitteen s&ato ovat
yhteensopivat.

* Jannite, taajuus, teho, kaasutyyppi ja maa,
johon laite on suunniteltu, on ilmoitettu
laitteen tyyppikilvessa.

® Tarkista laite kuljetusvaurioiden varalta.
Vaurioitunutta laitetta ei saa kytkea
verkkovirtaan.

® Laitetta ympardivien seinien ja tyétason on
oltava lammonkestévia vahintdan 105 °C:n
lampétilaan asti.

® Tyétason, johon keittotaso asennetaan, on
oltava tasainen.

® Liesituulettimet ja muut ruoanvalmistuksessa

syntyvia hoyryja poistavat laitteet voivat
vaikuttaa kaasua tai muuta polttoainetta

polttavien laitteiden (myds muissa huoneissa

olevien) turvalliseen toimintaan
palamiskaasujen takaisinvirtauksen vuoksi.
Naméa kaasut voivat mahdollisesti aiheuttaa
hiilimonoksidimyrkytyksen. Kun liesituuletin
tai muu hdéyrynpoistin on asennettu, patevan
henkilén on testattava savukaasujen
poistolla varustettujen laitteiden toiminta sen
varmistamiseksi, ettéd palamiskaasut eivat
virtaa takaisin.

2.2 Sahkoliitanta

/\ SAHKOISKU!

Tama laite on maadoitettava.

® Sahkdliitannan on oltava kansallisten ja
paikallisten maaraysten mukainen.

* Tarkista I-luokan laitteiden osalta, etta kotisi
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sdhkojarjestelmésséa on asianmukainen
maadoitus.

Pistorasian ja pistokkeen on oltava aina
saatavilla.

Jos kiinte&a laitetta ei ole varustettu
syéttdjohdolla ja pistotulpalla tai muulla
irrotuslaitteella sdhkdverkosta, jonka kaikki
navat on erotettu kosketuksesta ja joka
mahdollistaa téydellisen irrotuksen
ylijannitekategorian Ill olosuhteissa,
irrotuslaite on liitettédva kiintedan
johdotukseen johdotussaantsdjen mukaisesti.
Tama koskee myos laitteita, joissa on
syéttéjohto ja pistotulppa, kun pistotulppaan
ei paase kasiksi laitteen asennuksen jélkeen.
Tama vaatimus tayttyy kayttdmalla kiintedan
johdotukseen asennettua moninapaista
kytkint&, jonka koskettimien vali on véhintaan
3 mm.

Syéttéjohdon on roikutettava vapaasti, eika
sitd saa vieda laatikon l&pi.

Kayta liitdntda varten hyvaksyttya kaapelia,
jonka kaapelin halkaisija on liitdntdén sopiva.
Kaapelikotelon on oltava kumia (mieluiten
tyyppid HO5V2V2 tai HO7V2V2).

Varmista ennen laitteen kytkemista, etta
arvokilvessa ilmoitettu jannite vastaa
sahkoverkkosi jannitetta.

Liitanta on sovitettava virran ja sulakkeiden
mukaan.

Laitetta ei saa kytkea verkkovirtaan
monipistokesovittimen tai jatkojohdon kautta,
koska laitteen turvallista kayttda ei voida
taata.

Asennuksen jélkeen sahkdévirtaa johtavat
osat ja eristetyt osat on suojattava
kosketukselta.

A\ vAROITUS!
Jos asennuksessa ei kdyteté ruuveja tai

kiinnikkeitd asennusohjeissa kuvatulla
tavalla, seurauksena voi olla séahkoisku.
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3. KUVAUS

1.
2.
3.
4.
5.

Keittoalueet edessd 210 x 190 mm / 2.1 kW (tehotoiminto 3.0 kW)
Keittoalueet takana 210 x 190 mm / 2.1 kW (tehotoiminto 3.0 kW)
Yhdistetyt keittoalueet 210 x 390 mm / 3.7 kW

HOyrynpoisto

Ohjauspaneeli

FI
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4. OHJAUSPANEELI

34 FI
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13.
14.
15.
16.
17.
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Keskeytyspainike

Lukkon&ppéin

Lampimanapitotoiminnon nappéin

Minuuttimuistutinnappain

Ajastinndyttd

Ajastimen plusnappéain

Ajastimen miinusnéppéain

Vasemman takakeittoalueen nappain (keittoalueen nayttd) ja ajastinsymboli
Hoéyrynpoistonéppéin (hdyrynpoistoyksikdn nayttd) ja ajastinsymboli

. Oikean takakeittoalueen nappéain (keittoalueen nayttd) ja ajastinsymboli
. Oikean etukeittoalueen néppain (keittoalueen nayttd) ja ajastinsymboli
. Automaattisen héyrynpoistotilan nappain

Automaattinen tila on oletusarvoisesti kytéssa. Kun jokin keittoalue on
valittu ja jokin tehotaso (> 2) on asetettu, hdyrynpoisto kaynnistyy
automaattisesti ja asettaa tarvittavan héyrynpoistotason.

Vasemman etukeittoalueen nappéin (keittoalueen nayttd) ja ajastinsymboli
Rasvasuodattimen symboli

Virtanappéain

Keittoalueen ja hdyrynpoiston tehotoiminnon nappain

Liukusaadin (asennot 0-9):
keittoalueen ja hdyrynpoiston arvon asettamista varten
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5.NAYTOSSANAKYVAT MERKINNAT

Keittoalueen naytto

n E Tehotaso: 1 = alhainen taso / 9 = korkea taso.

Tehotoiminto kéytéssa.

Keittoalueella ei ole (sopivaa) keittoastiaa (keittoastian tunnistuksen symboli).

Jalkilammon merkkivalo: Keittotason jokaiselle keittoalueelle on jalkilammon
merkkivalo, Niiden avulla ndytetédan, mitka keittoalueet ovat kuumia
keittoalueen sammuttamisen jélkeen. Vaikka keittotaso on sammutettu,
merkkivalo palaa niin kauan kuin keittoalue on kuuma! Ala koske kyseisié
keittoalueita, kun tdméa merkkivalo palaa. Vaara! Palovammojen riski.

Lapsilukko on kaytossa.

Automaattinen lammitystoiminto kaytéssa.

Lampimanapitotoiminto kaytossa.

Taukotoiminto kaytssa.

Yhdistetyt Multizone Induction -keittoalueet kaytdssa.

I
<

oyrynpoistoyksikén naytto

Hoéyrynpoiston nopeustaso: 1 = alhainen taso / 8 = korkea taso.

ﬁ Tehotoiminto kaytossa.

Hajusuodattimen likaisuuden ilmaisin.

FI
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Ajastinnaytto

- Ajastinta ei ole asetettu.

E Ajastin on asetettu (1 tunti ja 25 minuuttia).

6. TURVALLISUUTTA

A Lue turvallisuusohjeet ennen kayttéa.

6.1 Turvallinen lampétila
Keittotasossa on jadhdytyspuhallin, joka
jaéhdyttaa elektronisia komponentteja
ruoanvalmistuksen aikana. Puhallin voi olla
paalla jonkin aikaa viela ruoanvalmistuksen
paattymisen jalkeen. Induktiokeittotasossa on
my®&s ylikuumenemissuoja, joka suojaa
elektronisia komponentteja vaurioilta. Suoja
toimii useilla tavoilla. Kun keittoalueen lampétila
nousee hyvin korkeaksi, tehoa vdhennetédan
automaattisesti. Jos tdma ei riita, keittoalueen
tehoa véhennetéan edelleen, kunnes
turvamekanismit sammuttavat keittoalueen
kokonaan. Kun keittotaso on jaahtynyt, sen
kokonaisteho on jalleen kaytettavissa.

6.2 Keittoajan rajoitin

A Ruoanvalmistusajan rajoitin on keittotason
turvatoiminto. Se aktivoituu, jos keittotaso jaa
paalle. Valitusta asetuksesta riippuen
ruoanlaittoaikaa rajoitetaan seuraavasti:

5

5

4

1,5

1,5

1,5

3
4
5
6
7 1,5
8
9
P

5 min (vaihtuu sitten takaisin

(tehotoiminto) [tasolle 9)

Suurin kayttéaika (tunteina,
Tehotaso minuutteina)
1 6
2 6

6.3 Tehonhallinta

Kaksi perékkain olevaa keittoaluetta vaikuttavat
toisiinsa. Kun molemmat keittoalueet ovat
kaytdssa samaan aikaan, teho jakautuu
automaattisesti niiden valille. Kun tehotoiminto
on valittu, toisen keittoalueen asetus laskee
hieman. Jos toisen keittoalueen tehoasetus on
kaytdssa ja haluat asettaa toisen keittoalueen
asetukselle 9, tehotoimintoa kayttavan
keittoalueen asetus laskee automaattisesti.
Automaattinen lammitystoiminto poistuu
kaytosta.

7.ENNEN LAITTEEN ENSIMMAISTAKAYTTOKERTAA

7.1 Kosketusnappadinten ja
liukusaatimien kaytté

Aseta sormenpéa tasaisesti saatimen paalle
parhaiden tulosten saavuttamiseksi.
Kosketusanturit reagoivat vain kevyeen
painallukseen sormenpaalla. Ala paina
painikkeita muilla esineilla.
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7.2 Induktion aanet

Tikitys

Tama aani voi johtua alemmasta tehotasosta tai
automaattisesta keittoastian tunnistuksesta.

Keittoastiat pitdvat danta

Keittoastiat saattavat pitda hieman &anta
ruoanlaiton aikana. Tamén aiheuttaa
keittotasosta keittoastiaan virtaava energia.
Tama on normaalia tiettyjen keittoastioiden
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osalta, etenkin korkeilla asetuksilla. Tama ei
vahingoita keittoastioita eika keittotasoa.

Tuuletin pitéaa aanta

Elektroniikan kayttéian ja suorituskyvyn
parantamiseksi laitteessa on puhaltimet.
Laitteen kaytdn aikana puhallin jaahdyttaa
laitetta ja siitd kuuluu hurisevaa aanta. Puhallin
on paalla vield useita minuutteja sen jalkeen,
kun keittotaso on sammutettu.

7.3 Induktiokeittotasolle
tarkoitetut keittoastiat

Induktiokeittotaso vaatii laadultaan erityiset
keittoastiat.

Kaasukeittotasolla kaytettyja keittoastioita ei voi
enaa kayttaa induktiokeittotasolla.

Kéayta ainoastaan keittoastioita, jotka sopivat
sdhko- ja induktiokeittotasolle ja joissa on:

® vahintdan 2,25 mm paksu pohja;
® tasainen pohja.

/\ Ole varovainen emalisten teraspannujen
kanssa! Emali voi lohjeta (emali irtoaa
terdksesta), jos kaynnistat keittotason
kayttamalld suurta asetusta keittoastian ollessa
(liian) kuiva. Keittoastian pohja voi I&mmin,
esimerkiksi ylikuumenemisen vuoksi.
Kuumenna emaloidut astiat hitaasti.

A Ala koskaan kayta keittoastioita, joiden
pohja on epéatasainen. Ontto tai py6rea pohja
voi vaikuttaa ylikuumenemissuojan toimintaan
ja aiheuttaa laitteen liiallisen kuumenemisen.
Tama voi johtaa lasipinnan halkeamiseen ja
keittoastian pohjan sulamiseen. Sopimattomien
keittoastioiden kaytosta tai kuivaksi
keittdmisesta aiheutuvat vahingot eivat kuulu
takuun piiriin.

Astian halkaisija

Keittoastian vahimmaishalkaisija keittoaluetta

kohden on:

® @ 160 mm: astian véhimmaishalkaisija 90
mm.

® 3200 mm: astian vahimmaishalkaisija 110
mm.

* Bridge Induction -keittoalue: keittoastian
vahimmaishalkaisija 110 mm.

Parhaat tulokset saadaan kayttamalla
keittoastiaa, jonka halkaisija on sama kuin
keittoalueen. Jos keittoastia on liian pieni, alue
ei toimi.

Yhdistetyilla Bridge Induction -keittoalueilla
kaytettédvan keittoastian halkaisijan on oltava
vahintaan 230 mm.
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7.4 Keittoastian tunnistus

* Keittoastian havaitseva jarjestelma havaitsee
automaattisesti keittoalueelle asetetun
keittoastian.

Taman keittoalueen naytén valo palaa
voimakkaampana ja piste lakkaa
vilkkumasta.

* Jos keittotaso ei havaitse (rautapitoista)
keittoastiaa sen jélkeen, kun keittoastia on
asetettu keittoalueelle, keittoastian
havaitsemisen symboli vilkkuu naytéssa. 20
sekunnin kuluttua keittoalueen virta katkeaa.

7.5 Tehotasot

Keittoalueilla on 9 tasoa sekéa tehotoimintotaso
(P). Aseta tehotaso koskettamalla liukusaadinta
sormella ja liv'uttamalla sormea liukusaatimen
paalla. Kun liu'utat sormea liukusaatimen
paalla, tehotason asetus vaihtuu. Kun siirrat
sormea oikealle, taso nousee. Kun siirrat
sormea vasemmalle, taso laskee. Kun otat
sormen pois liukusaatimelta, keittoalue alkaa
toimia asetetulla tasolla.

Tehotoiminto

® Tehotoimintoa kayttdmalla voit valmistaa
ruokaa korkeimmalla tehotasoilla lyhyen
aikaa (enintddn 5 minuuttia). Tehotoiminnon
enimmaiskayttéajan jélkeen tehotaso laskee
asetukseen 9.

* Tehotoiminto ei ole kaytettavissa, kun Bridge
Induction -keittoalueet on yhdistetty!
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7.6 Downdraft- Keittoastian paalla kannattaa pitaa kansi

ruoanlaiton aikana hajujen véhentédmiseksi ja

liesituuletintoiminnon energiankulutuksen alentamiseksi. Halutessasi
kavtto voit parhaan mahdollisen héyrynpoiston
ay o varmistamiseksi asettaa kannen keittoastian

paalle kulmassa niin, ettd hdyrynpoistopuolella
on aukko.

v

X

—-j'j

8. KEITTOTASON KAYTTO

/\ Lue luku "Ennen laitteen ensimmaista
kayttokertaa” erittin huolellisesti ennen
ruoanlaiton aloittamista

keittotason vaaran kaytdn estédmiseksi.

8.1 Kdytoén valmistelu

1. Kosketa virtanappéinta ja pida sitéd
painettuna, kunnes kuulet aanimerkin.

® Kaikki naytot syttyvat ja induktiokeittotaso on

Jos keittotasoa ei kayteta 20 sekunnin sisalla,
sen virta katkeaa automaattisesti.

valmiustilassa. 2. As.eta keittoalugelle sopiva ke.ittoastia.
* Keittoalueiden ja héyrynpoistoyksikén * Keittoalue havaitsee keittoastian o
tehotaso on nolla. automaattisesti. Téman keittoalueen naytén
valo palaa voimakkaampana ja piste lakkaa
vilkkumasta.

Kun piste ei vilku, keittoalue on valittuna ja
tehotaso voidaan asettaa.

3. Vasteajan kuluttua tai ruoanvalmistuksen
aikana voit aktivoida keittoalueen valitsemalla
manuaalisesti haluamasi keittoalueen ndyton.
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4. Aseta tehotaso liukusaatimella 10 sekunnin

kuluessa.

¢ Keittoalue kdynnistyy asetetulla tehotasolla.

® Hoéyrynpoistoyksikkd kaynnistyy
automaattisesti asennosta 3 alkaen.
Hoéyrynpoistoyksikén voi kdynnistda
manuaalisesti asennoissa 1 ja 2.

® Hoéyrynpoistoyksikkd kaynnistyy
automaattisesti tarvittavalla héyrynpoiston
nopeudella. Automaattinen héyrynpoistotila
on oletusarvoisesti kaytdssa.

® \oit asettaa korkeamman tai alhaisemman
tason liukusaatimella.

* Kosketa automaattisen héyrynpoistotilan
nappainta, jos haluat poistaa automaattisen
héyrynpoistotilan kaytdstd. Taman jalkeen
voit halutessasi asettaa hdyrynpoiston
manuaalisesti. Katso luku
"Hoyrynpoistomoduulin kayttdminen”.

® 10 sekunnin kuluttua liukusaadin sammuu ja
ruoanvalmistusajan laskuri hdvida nakyvista.

I = 8
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8.2 Tehotoiminto

Voit kayttda tehotoimintoa ruoanvalmistuksessa

enintdan 5 minuuttia korkeimmalla tehotasolla.

Voit kayttaa tehotoimintoa enintédan kahdella

keittoalueella rinnakkain samanaikaisesti.

1. Valitse tehotoiminto koskettamalla tehotasoa

P.

* Naytdsséd nakyy ‘P’.

* Tehotoiminnon enimmaisajan jélkeen teho
laskee tasolle 9.

8.3 Keittoastian

tunnistuksen symboli

Kun keittoastian tunnistuksen symboli tulee
nakyviin:

© Y & 7

* et ole asettanut keittoastiaa oikealle
keittoalueelle;

* kayttamasi keittoastia ei ole sopiva
induktiokeittotasolle;

® Kkeittoastia on liian pieni tai se ei ole kunnolla
keittoalueen keskella.

* Keittoalue ei toimi, ellei keittoalueella ole
sopivaa keittoastiaa.

8.4 Ruoanvalmistuksen

lopettaminen

1. Katkaise keittoalueen virta asettamalla
tehotasoksi 0.

2. Katkaise induktiokeittotason virta
koskettamalla virtanéppainta.

A Symboli H tulee nékyviin sen keittoalueen
naytdssa, joka on liian kuuma kosketettavaksi.
Symboli haviaa, kun pinta on jadhtynyt
turvalliseen lampétilaan. Voit kayttaa sitd myos
energiaa saastavana toimintona: jos haluat
lammittda muita keittoastioita, voit kayttda yha
kuumana olevaa keittoaluetta.

8.5 Automaattisen
lammitystoiminnon
kdynnistaminen

Tama toiminto asettaa keittoalueen
korkeimmalle tehotasolle, jotta keittoastia
saadaan nopeasti haluttuun ldmpétilaan. Tietyn
ajan kuluttua tehotaso palaa maaritetylle
tasolle. Tdma toiminto on kaytettavissa
tehotasoilla 1-8.
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Tehotaso Lammitysaika (sekuntia)

48
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ei saatavilla
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ei saatavilla

1. Kytke keittotason virta ja valitse haluamasi

keittoalue.

2. Kosketa liukusaadinta ja pida sité painettuna

vahintaan 3 sekunnin ajan halutulla tasolla

(1-8).

* Naytosséa nakyy vuorotellen kirjain A seka
valittu tehotaso. Kun automaattinen
lammitysaika on kulunut, keittoalue siirtyy
automaattisesti valitulle tehotasolle, joka
tulee pysyvasti nékyviin ndytossa.

3. Voit lopettaa automaattisen

lammitystoiminnon valitsemalla keittoalueen ja

koskettamalla liukusaadintéa.

8.6
Lampimanapitotoiminnon
kdynnistaminen

1. Kytke keittotason virta ja aseta keittoalueelle

sopiva keittoastia.

2. Kosketa haluamasi keittoalueen

keittoaluendppainta.

® Valitun keittoalueen ‘0' syttyy palamaan
kirkkaana ja kuuluu yksi &animerkki.

3. Kosketa lampimanépitotoiminnon nappainta.

® Lampiméanapitotoiminnon symboli "u” tulee
nakyviin ndytéssa. Lampimanépitotoiminto
on valittu.
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4. Aseta tehotasoksi ‘0' tai kosketa
lampimanapitotoiminnon nappéainta, jos haluat
poistaa lampimanépitotoiminnon kaytosta.

8.7 Multizone Induction -
keittoalueiden
yhdistaminen

Kaksi Multizone Induction -keittoaluetta voidaan
yhdistaa toisiinsa. Siten saadaan aikaan yksi
suuri keittoalue, jolloin esimerkiksi grillaustasoa
tai kalapannua voidaan kayttda samalla
tehotasolla. Keittoastian on oltava riittdvéan iso,
jotta se peittaa etu- ja takakeittoalueen
keskustat (vahintdan 23 cm).

Multizone Induction -keittoalueiden

yhdistdminen

1. Kytke keittotaso paalle.

2. Kosketa samanaikaisesti

vasemmanpuoleisten keittoalueiden néppaimia.

* Takakeittoalueen naytdssa nakyy
yhteyssymboli merkiksi siita, ettd kaksi

keittoaluetta on yhdistetty.

I = 4
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3. Aseta tehotaso koskettamalla liukus&adinta.
® Etukeittoalueen naytdssa nakyy tehotaso.

Multizone Induction -keittoalueiden

yhteyden katkaiseminen

1. Kosketa yhdistettyjen keittoalueiden

keittoaluendppaimia samanaikaisesti.

® Yhteyssymboli haviaa takakeittoalueen
naytosta.
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8.8 Ruoanvalmistuksen
keskeyttaminen

Tama toiminto keskeyttda ruoanvalmistuksen
tilapaisesti (enintd&n 10 minuutin ajaksi). Myds
ajastimet pyséhtyvat.

1. Kosketa taukonappaintd vahintaan 1
sekunnin ajan.

® Kaikissa naytoissa nakyy taukosymboli.

2. Jatka ruoanvalmistusta koskettamalla

taukon&ppaéinté vahintédan 1 sekunnin ajan,

kunnes se vilkkuu.

3. Kosketa mitad tahansa muuta nappainta 10

sekunnin sisalld, niin ruoanvalmistus jatkuu.

* Keittotaso sammuu automaattisesti 10
minuutin kuluttua, jos taukotoimintoa ei silla
valin poisteta kaytosta.

Recall-toiminto

Jos keittotaso sammutettiin vahingossa
virtanappaimelld, kaikki asetukset voidaan
palauttaa palautustoiminnolla.

1. Kosketa virtanappainta uudelleen 5
sekunnin sisalla.

® Taukon&ppain vilkkuu.
2. Kosketa taukonappainta 6 sekunnin sisalla.

® Edelliset asetukset ovat jalleen kaytossa.

8.9 Minuuttimuistuttimen
kaytto

Minuuttimuistutin ei ole yhteydessa mihinkaan
keittoalueeseen. Minuuttimuistutin ei sammuta
keittoaluetta.

Keittotason virta on kytketty, eikd mink&an
keittoalueen tehotasoa ole asetettu.

1. Kaynnistd minuuttimuistutin koskettamalla
minuuttimuistutinnappainta.

® Ajastinnaytossa nakyy ‘0.00'.

2. Aseta haluamasi aika nappéimella ‘+’ tai -’

(1 minuutista 9 tuntiin ja 59 minuuttiin).

® Ajastinnaytossa tunnit nakyvat vasemmalla
puolella ja minuutit tuntien oikealla puolella.

® Kun aika on asetettu, ajastin alkaa laskea
aikaa alaspain.

® Ajastinnaytosséa nakyy jaljella oleva aika.

® Viimeiset 10 minuuttia nakyvat minuutteina
ja sekunteina.

® Kun asetettu aika on kulunut, ajastin vilkkuu
ja kuuluu aanimerkki.

3. Sammuta danimerkki koskettamalla

ajastinnayttda.

* Aanimerkki sammuu automaattisesti 2
minuutin kuluttua.

Jos haluat sammuttaa minuuttimuistuttimen
ennen kuin aika on kulunut loppuun, kosketa
ajastinnayttéa ja aseta sitten aika arvoon ‘0,00'
koskettamalla néppainta ‘-
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8.10 Keittivajastimen
kaytto

Keittidajastin on kytketty keittoalueeseen. Kun
asetettu aika on kulunut, keittoalue sammuu
automaattisesti.

Keittotason virta on kytketty ja vahintdan yhden
keittoalueen tehotaso on asetettu.

1. Kosketa haluamasi keittoalueen
keittoaluenappainta.

2. Kosketa ajastinnayttoa.

* Kaytdssa olevan keittidajastimen
ajastinsymboli syttyy palamaan kirkkaana.

3. Aseta haluamasi aika nédppaimelld "+” tai

(1 minuutista 9 tuntiin ja 59 minuuttiin).

® Ajastinndytdssa tunnit ndkyvat vasemmalla
puolella ja minuutit tuntien oikealla puolella.

* Kun aika on asetettu, ajastin alkaa laskea
aikaa alaspain ja ajastinsymboli vilkkuu
hitaasti.

* Ajastinnaytdssa nakyy jaljella oleva aika.

® Viimeiset 10 minuuttia ndkyvat minuutteina
ja sekunteina.

¢ Valittu keittoalue sammuu automaattisesti,
kun asetettu aika on kulunut loppuun.

® Kun asetettu aika on kulunut, ajastin vilkkuu
ja kuuluu aanimerkki.

4. Sammuta d&nimerkki koskettamalla

ajastinnayttoa.

* Aanimerkki sammuu automaattisesti 2
minuutin kuluttua.

Kaikilla keittoalueilla voi olla keittidajastin
asetettuna. Naytossa ndkyy aina sen
keittoalueen aika, jolla on lyhin aika jéljella.

Esiasetetun ruoanvalmistusajan
muuttaminen

42 FI

Ruoanvalmistusaikaa voidaan muuttaa milloin
tahansa kayton aikana.

1. Kosketa asiaankuuluvan keittoalueen
nappainta.

2. Kosketa ajastinnayttda.

3. Muuta aikaa nappéimella ‘+ tai *-".

Jéljelld olevan ruoanvalmistusajan

tarkistaminen

1. Kosketa keittoaluenéppainta ja valitse

keittoalue, jonka jaljella olevan ajan haluat

néhda.

¢ Keittidajastimeen yhdistetyn keittoalueen
ndyton ylapuolella nékyy vilkkuva
ajastinsymboli.

* Ajastin nayttaa valitun keittoalueen jaljella
olevan ajan.

® Ajastimen ajan viimeisen 10 minuutin aikana
jaljelld oleva aika nakyy minuutteina ja
sekunteina.

Keittioajastimen sammuttaminen

Jos haluat sammuttaa keittidajastimen ennen

asetetun ajan paattymista:

1. Kosketa keittoaluendppéinta ja valitse

keittoalue, jonka keittidajastimen haluat

sammuttaa.

* Keittidajastimeen yhdistetyn keittoalueen
nayton yldpuolella nakyy vilkkuva
ajastinsymboli.

2. Aseta ajaksi ‘0.00" koskettamalla

nappaintd/nappaimia ‘-".

® Ajastinsymboli ei enaé pala kirkkaana.

8.11 Lapsilukko

Lapsilukon aktivoimiseksi kuvatut vaiheet
on suoritettava 10 sekunnin kuluessa.

1. Kytke keittotaso paalle.

2. Kosketa mita tahansa keittoalueen
nappainté ja pida sitd painettuna 3 sekunnin
ajan.
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3. Vapauta sormi ja liu’'uta sité liukusaatimella

arvosta 0 arvoon 9. 8.12 Lukitustoiminto
® Kaikissa naytoissa nakyy symboli ‘L. nopeaa puhdistusta varten

ruoanvalmistuksen aikana

1. Kosketa lukkon&ppainta.

® Lukkon&ppain syttyy palamaan kirkkaana.
Keittotason asetukset on lukittu nopean
puhdistuksen mahdollistamiseksi.

2. Sammuta toiminto koskettamalla

lukkonappaintéd uudelleen nopean puhdistuksen

jalkeen.

Keittotaso on nyt lukittu. Toiminto estaa
tahattoman kaynnistédmisen. 20 sekunnin
kuluttua keittotaso sammuu automaattisesti.

Lapsilukon avaamista varten kuvatut vaiheet

on suoritettava 10 sekunnin kuluessa.

1. Kytke keittotaso paalle.

2. Kosketa mité tahansa keittoalueen

nappainté ja pida sita painettuna 3 sekunnin

ajan.

3. Vapauta sormi ja liu'uta sita liukusaatimella

arvosta 9 arvoon 0.

® Symboli L haviaa kaikista naytoista.
Lapsilukko on nyt avattu.

‘ . 3 ;ec.
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8.13 Ypsennystaulukko

Tehotaso Kypsennystapa Kaytté

1 Sulattaminen, kevyt lammittaminen |Voi, suklaa, liivate, kastikkeet

2 Sulattaminen, kevyt lammittaminen |Voi, suklaa, liivate, kastikkeet

3 Kuumenna sopivaan lampétilaan Riisi

4 Hyvin pitkd kypsennys, sakeutus, |Vihannekset, perunat, kastikkeet,
hauduttaminen hedelmat, kala

5 Hyvin pitka kypsennys, sakeutus, |Vihannekset, perunat, kastikkeet,
hauduttaminen hedelmat, kala

6 Hyvin pitka kypsennys, Pasta, keitot, haudutettu liha
hauduttaminen

7 Kevyt paistaminen Réstiperunat, omeletit, leivitetyt ja

paistetut ruoat, makkara

8 Paisto, uppopaisto Liha, ranskalaiset perunat
Nopea paistaminen korkeassa Pihvit
lampétilassa

P Nopea lammitys Nopea lammitys

9. HOYRYNPOISTOMODUULIN KAYTTAMINEN

A Automaattinen hdyrynpoistotila on
oletusarvoisesti kaytdssa. Nappain syttyy
palamaan kirkkaampana. Automaattisessa
héyrynpoistotilassa héyrynpoiston taso saatyy
automaattisesti keittoalueiden kaytéon mukaan.
Viivetoiminto

Jos keittotason virta katkaistaan ja keittotaso on
edelleen kuuma (symboli H nékyy),
hdyrynpoistoyksikko toimii seurantatilassa vield
15 minuutin ajan.

9.1 Automaattisen
héyrynpoistotilan
sammuttaminen

1. Kosketa virtanappainta ja pida sita

painettuna, kunnes kuulet 4animerkin.

* Kaikki naytét syttyvat ja induktiokeittotaso on
valmiustilassa.

® Keittoalueiden ja héyrynpoistoyksikon
tehotaso on nolla.

2. Kosketa automaattisen héyrynpoistotilan

nappainta.

® Automaattisen hdyrynpoistotilan ndppain
palaa nyt himmeampana ja automaattinen
héyrynpoistotila on pois kaytosta.
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9.2 Automaattisen
hoyrynpoistotilan
sammuttaminen
ruoanvalmistuksen aikana

Jokin keittoalue on kaytssa (tdssa esimerkissa
tasolla 8) ja automaattinen hdyrynpoistotila on
kaytossa (taso 5).

1. Kosketa automaattisen héyrynpoistotilan

nappainta.

* Automaattisen héyrynpoistotilan néppain
palaa nyt himmeampéna.
Hoéyrynpoistoyksikkd voidaan nyt asettaa
manuaalisesti.
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9.3 Héyrynpoistoyksikén

. . g w 3. Kosketa hdyrynpoistondppainta.
kaynnIStamlnen ® Hoéyrynpoistoyksikdn naytté syttyy.
manuaalisesti 4. Valitse ‘tehotoiminto’ koskettamalla tasoa P.
1. Kosketa héyrynpoistonappainta. * Hoyrynpoistoyksikko kaynnistyy
* Hyrynpoistoyksikén nayttd syttyy. nopeustasolla P (tehotoiminto).

2. Aseta héyrynpoiston nopeuden taso 3 * Naytdssa nakyy ‘P".
sekunnin sisalld koskettamalla liukusaadinta
(1-9).

® Ho6yrynpoistoyksikkd kaynnistyy asetetulla
héyrynpoiston nopeudella.

* \oit asettaa korkeamman tai alhaisemman T 1 | O]
tason liukusaatimella.

9.5 Muutaman minuutin
viiveajan asettaminen

T&aman toiminnon avulla voit viivastyttaa
héyrynpoistoyksikdn sammumista muutamalla

minuutilla.
. A\ Automaattisen hdyrynpoistotilan taytyy olla
9-4 TehOtOImlntO sammutettuna.
1. Kytke keittotason virta. 1. Kytke keittotaso paalle.
2. Sammuta automaattinen héyrynpoistotila 2. Kosketa héyrynpoistonappéinta ja aseta
koskettamalla automaattisen héyrynpoistotilan héyrynpoiston nopeuden taso.

nappainta.
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9.7 Hajusuodattimen

o likaisuus
- Hajusuodattimen likaisuuden ilmaisin on
ceawnnnllr @ oletusarvoisesti pois kéytdsté (kun hdyrynpoisto

on kaytdssa kanavoidussa tilassa). Ota

hajusuodattimen likaisuuden ilmaisin kaytt6on,

‘ jos hoyrynpoistoyksikkd on asennettu
kiertoilmakayttoa varten.

200 kayttoétunnin jalkeen hdyrynpoistoyksikdn

nayttdon ilmestyy vilkkuva ‘C’ merkiksi siita, ettad

hajusuodatin on huollettava.

o= %

Hajusuodattimen likaisuuden ilmaisimen

kayttéonotto

1. Kosketa héyrynpoistonéppainta.

2. Kosketa jélleen héyrynpoistonédppainta ja

pida sité painettuna 5 sekunnin ajan.

® Hajusuodattimen symboli ‘C’ syttyy
palamaan kirkkaana 1 sekunnin ajaksi.

® Nyt symboli ‘C’ palaa ndytdssa merkiksi siita,

T 1 | IO

3. Kosketa ajastinnayttda.

* Hoyrynpoistoyksikon ajastinsymboli syttyy etta hajusuodatin on huollettava.
palamaan kirkkaana. . . oo I
4. Aseta haluttu viiveaika nappaimella ‘+ tai .~ Hajusuodattimen likaisuuden ilmaisimen

* Asetettu aika alkaa kulua automaattisesti. '1)°I;gasTe:?aer?ﬁ';?))llrtlgzitsatonéppéinté

* Hoyrynpoistoyksikon virta katkeaa asetetun 2, Kosketa jalleen hoyrynpoistonappainta ja
ajan kuluttua. pida sita painettuna 5 sekunnin ajan.

® Hajusuodattimen symboli ‘C’ vilkkuu kaksi
kertaa.

9.8 Suodattimen
likaisuuden ilmaisimen
muistin nollaaminen

Nollaa muisti rasvasuodattimen ja/tai
hajusuodattimen vaihtamisen jélkeen.

1. Kytke keittotaso péaalle.

2. Kosketa automaattisen héyrynpoistotilan

I — 4

 _wwmunBEEP @

= i ndppéints ja pida sité painettuna 5 sekunnin
A ajan.
T Tl FENO) * Rasvasuodattimen symboli tai

hajusuodattimen symboli sammuu, ja muisti
alkaa laskea alusta.

9.6 Rasvasuodattimen
likaisuus

100 kayttétunnin kuluttua rasvasuodattimen
symboli syttyy merkiksi siita, etta rasvasuodatin
on huollettava (katso luku Huolto / Ritilan ja
suodattimien puhdistaminen).
Rasvasuodattimen likaisuuden ilmaisin on aina
kaytossa.
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10. KAYTTAJAVALIKKO

Kayttajavalikon avulla kayttaja voi asettaa

keittotason signaalit haluamallaan tavalla.

Tama koskee seka danimerkkeja (aanija

aanenvoimakkuus) etta visuaalisia signaaleja.

1. Kosketa virtanéppéainté kaksi kertaa kolmen
sekunnin sisélla.

® Taukonappain vilkkuu.

2. Kosketa taukonappéinté ja pida sita
painettuna.

3. Kosketa sitten kutakin keittoalueen
nappaintd myotapaivaan (aloita vasemmalla
edessa olevasta keittoalueen ndppaimesta).

6. Kosketa vasemmalla edessé olevaa
keittoalueen nappainta ja valitse oikea arvo
(katso taulukko).

7. Vahvista asetus: kosketa virtandppéainta ja

4. Vapauta taukonappain.

¢ Takana vasemmalla olevassa keittoalueen
naytdssa vilkkuu kirjain U seka jokin numero
2:n ja 7:n vélilta.

* Maarityksen arvo nakyy keittoalueen
naytdssa vasemmalla edessa.

5. Kosketa vasemmalla takana olevaa
keittoalueen nappainta ja valitse oikea
valikkokoodin numero (katso taulukko).

pida sité painettuna, kunnes kuulet
aanimerkin.

Valikkokoodi |Kuvaus

Maéritysarvo

u2 Nappéinaénen danenvoimakkuus 0-1-2-3
U3 Aanimerkin danenvoimakkuus 0-1-2-3
U4 Nayton valaistuksen taso Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
us Ajastimen ajan animaatio (kdytossa tai |0 -1
pois kaytosta)
ué6 Keittoastian tunnistus (kaytdssa tai pois (0 - 1
kaytosta)
u7 Ajastimen aanimerkki 0-1-2
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11. TEHONRAJOITIN

A Tehonrajoittimen saa asettaa vain
pateva ja valtuutettu asentaja. Lue
turvallisuusmaaraykset ja asennusohjeet
huolellisesti.

Keittotasossa on tehonrajoitin. Jos kdytdssa

olevien keittoalueiden kokonaisteho vylittaa

suurimman

saatavana olevan tehon, teho laskee

automaattisesti. Sen keittoalueen nayttd, jonka

tehoa tehonrajoitin

laskee, vilkkuu ensin. Sitten taso laskee

automaattisesti suurimpaan saatavana olevaan

tehoon.

® Rajoitin on asetettu tehtaalla arvoon 7400W,
mutta arvoksi voidaan vaihtaa 2800W,
3500W tai 4500W.

Tehonrajoittimen maarittiminen

Varmista ensin, ettei keittotasolla ole
keittoastioita.

1. Irrota laite verkkovirrasta irrottamalla
virtaliitin pistorasiasta, irrottamalla sulake tai
katkaisemalla virta katkaisijasta.

2. Liita laite takaisin verkkovirtaan.

¢ Lampimanapitotoiminnon ndppain vilkkuu.

® Suorita seuraavassa esitetyt vaiheet 2
minuutin sisalla keittotason kytkemisesta
verkkovirtaan.

® Varmista, ettad kaikkien keittoalueiden
virta on katkaistu.

3. Kosketa lampiménapitotoiminnon nappainta

ja pida sita painettuna.

4. Kosketa sitten kutakin keittoalueen

néppaintd vastapaivaan (aloita oikealla edessa

olevasta keittoalueen néppaimesta).
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5. Vapauta lampimanéapitotoiminnon n&appain.

* Takana vasemmalla olevassa keittoalueen
naytdssa vilkkuvat vuorotellen kirjain ‘C’ seka
numero ‘0".

* Maarityksen arvo nakyy keittoalueen
naytdssad vasemmalla edessa.

6. Kosketa takana vasemmalla olevaa

keittoalueen nappainta ja valitse liukusaatimella

‘8'.

* Takana vasemmalla olevassa keittoalueen
naytossa vilkkuvat vuorotellen kirjain ‘C’ seka
numero ‘8'.

7. Kosketa vasemmalla edessa olevaa
keittoalueen nappainta ja valitse haluamasi
tehonrajoitus liukusaatimella (katso taulukko).
8. Kosketa sitten virtandppainta ja pida sita
painettuna, kunnes kaikki ndytén segmentit
haviavat.

® Keittotaso on nyt valmis kaytettavaksi ja
valittu tehonrajoitin on kaytdssa.
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12. HOITO JAPUHDISTUS

12.1 Japuhdistus

Paivittainen puhdistus

* Vaikka ruokajagmat eivat voi palaa lasiin
kiinni, keittotason puhdistaminen valittdmasti
kayton jalkeen on suositeltavaa.

® Paivittdinen puhdistus on suositeltavaa
tehda kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella.

® Kuivaa talouspaperilla tai kuivalla kankaalla.

Vaikeat tahrat

® Vaikeat tahrat voidaan poistaa myos
miedolla puhdistusaineella, kuten
astianpesuaineella.

* Poista vesitahrat ja kalkki viinietikalla.

* Metallista tulleet jaljet (keittoastioiden
liukumisen aiheuttamat) voivat olla vaikeita
poistaa. Tahan on saatavilla
erikoispuhdistusaineita.

® Poista ruokajaamat lasikaapimella. Sulanut
muovi ja sokeri on myds paras poistaa
lasikaapimella.

A Al4 koskaan kiyta hankaavia aineita. Ne
aiheuttavat naarmuja, joihin lika ja
kalkkijaamat voivat keraantya. Ala koskaan
kayta terdvia valineita kuten terasvillaa tai
hankausvalineita.

:;u;l:::éétimen Tehonrajoittimen asetus
0 7400W
1 4500W
2 3500W
3 2800W

12.2 Vesisiilio

Vedenkerdaja on suositeltavaa tarkistaa ja
tyhjentda kahden viikon vilein.
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12.3 Ritildn ja suodattimien
puhdistaminen

1. Irrota ritila suodattimineen hdyrynpoiston
sisdantulosta.
2. Liu'uta rasvasuodatin varovasti irti ritil&sta.

&

AR SN N NN

9

Hajusuodatin (kierratyskaytto)

/\ vAROITUS!

Tyypista riippuen suodatin voidaan tai ei voida
regeneroida. Tutustu suodattimen mukana
toimitettuun esitteeseen.

® Puhdista ritila kuumalla vedelld ja neutraalilla
saippualla. Al4 kayta hankaavia sienié tai
puhdistusaineita! Al pese valurautaritilaa
astianpesukoneessa.

® Kun rasvasuodatin on kaytdssa, puhdista se
vahintdan kerran viikossa (tai kun
suodattimen likaantumisen
ilmaisinjarjestelma ilmoittaa puhdistamisen
tarpeesta). Puhdistaminen sailyttaa
liesituulettimen hyvan suorituskyvyn ja estaa
rasvan liiallisesta kertymisesta mahdollisesti
aiheutuvan palovaaran.

® Puhdista rasvasuodatin kayttdmalla mietoja
puhdistusaineita ja mieluiten kdsin. Jos
peset rasvasuodattimen
astianpesukoneessa, kayta alhaista
lampétilaa ja lyhyttda pesuohjelmaa.
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13. VIANETSINTA

/\ VAROITUS!

Jos huomaat lasilevyssa halkeaman (vaikka
kuinka pienen), sammuta keittolevy valittémasti
ja kytke virtalahde irti (irrota pistoke

pistorasiasta).
Ota yhteytté huoltoon.

Jos kaasuliesi ei toimi oikein, se ei valttamatta

tarkoita, ett& se on viallinen. Yrité ensin
ratkaista ongelma itse tarkistamalla alla mainitut
kohdat tai katsomalla lisétietoja

verkkosivustolta.

Symptom

Possible cause

Solution

Nayttd syttyy, kun keittotaso
kaynnistetdan ensimmaisen
kerran.

Tama on normaali
asetusprosessi.

Normaali toiminta.

Tuuletin toimii monen minuutin
ajan, kun keittotaso on kytketty
pois paalta.

Keittotason jadhdytys on
kaynnissa.

Normal operation.

Keittotason ensimmaisten
kayttd- kertojen aikana voidaan
huomata hiukan hajuja.

Uusi laite kuumenee.

T&ma on normaalia ja ilmié
héaviaa, kun keittotasoa on

kaytetty muutamia kertoja.

Tuuleta keittio.

Keittoastiasta kuuluu &ania
ruoanlaiton aikana.

Téaman aiheuttaa keittotasosta
keittoastiaan virtaava energia.

T&ma on normaalia tiettyjen
keittoastioiden tapauksessa,
etenkin korkeilla asetuksilla. Se
ei vahingoita keittoastioita eika
keittotasoa.

Keittoalue on kaynnistetty,
mutta ndytdssa nakyy u.

Kéayttdmasi keittoastia ei ole so-
piva induktiokeittotasolle tai sen
halkaisija on liian pieni.

Kéyta sopivia keittoastioita.

Keittoalue sammuu &kkinaisesti
ja laitteesta kuuluu aénimerkki.

Esiasetettu aika on paattynyt.

Sammuta aanimerkki
koskettamalla vasemman- tai
oikeanpuoleista
ajastinnappainta.

Keittotaso ei toimi eikd nayttdon
ilmesty mitaan.

Virransy6tt6a ei ole viallisen
kaapelin tai viallisen liitdnnan
VUOKSI.

Tarkista sulakkeet tai
sahkokytkin (jos pistoketta ei
ole).

Sulake palaa heti kun keittotaso
kytketaan paalle.

Keittotaso on kytketty vaarin.

Tarkista sahkokytkennat.

Naytdssa nakyy L.

Lapsilukko on kaytossa.

Katso luku ‘Keittotason kaytto /
Lapsilukko’.

Hoéyrynpoistoyksikén
naytdsséa nakyy kirjain C.

Hajusuodatin on likainen.

Hajusuodatin on huollettava
(katso luku Huolto / Ritilén ja
suodattimien puhdistaminen).

Naytolla lukee Er03.

Kéyttdpaneeli on likainen tai
sen paalla on vetta.

Puhdista kayttdpaneeli.

Kahta tai useampaa nappainta
on painettu samanaikaisesti.

Kéyta kerrallaan vain yhta
painiketta.

Naytdssa nakyy Er21.

Ylikuumeneminen.

Anna keittotason jadhtya.

Naytolla lukee E2.

Induktioelementin Iampétila on
liian korkea. On ehka kaytetty
tyhjia keittoastioita.

Ala 1ammité tyhijia keittoastioita.

Naytdssa nakyy E3.

Vaaranlainen keittoastia.

Kéyta sopivia keittoastioita.
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Nayttssa nakyy E8.

Héyrynpoistoyksikén
toimintahairic.

Hoéyrynpoistoyksikkd voi olla

tukossa.

Poista mahdolliset tukokset ja
puhdista héyrynpoistoyksikko.

Muut virhekoodit.

Ota yhteyttéd huoltoon.

14. TEKNISET TIEDOT
14.1 Tekniset tiedot

Keittolevy
Yksikko Arvo
Tuotteen tyyppi Kalusteisiin asennettu
Dimensions Leveys mm 600/750/830
Syvyys mm 510/520
Korkeus mm 230
Jannite/taajuus V/Hz 220-240V~50/60Hz
380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~
Teho W 7620
Paino Kg 21
Hoyrynpoisto
limavirta enintdédn* — poistoilma-asennus m3h 450
Melu enintdan* — poistoilma-asennus dBA 63
Hoéyrynpoistoyksikén teho W 220
* Enimmaisnopeudella (ilman tehotoimintoa)
14.2 Tietoa mukaan (EU) 66/2014
Mittaukset standardin EN 60350-2 mukaan
Keittotason tyyppi induktiokeittotaso
Keittovydhykkeiden ja/tai -alueiden lukumaara 4
Lammitystekniikka Induktiokeittovydhykkeet
ja - keittoalueet
Muut kuin pydreat keittovydhykkeet tai -alueet: kunkin 210 x 190 mm
sadhkolammitteisen keittovydhykkeen tai -alueen hyétypinta- alan pituus
ja leveys millimetreina.
Kunkin sé@hkokeittovydhykkeen tai -alueen kilogrammaa 210x190 mm:
kohti laskettu energiankulutus (EC snen moanaite) SiS8@N Wh/kg 192.0 Wh/kg
@210 mm:
160.3 Whikg
@160 mm:
181.0 Whikg
Keittotason energiankulutus laskettuna kilogrammoina (EC ., eitctso) 181
yksikkéna Whikg
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15. YMPARISTOASIAT

Laitteen ja
pakkausmateriaalien
havittaminen

Tama laite on valmistettu ekologisesti
kestavistd materiaaleista. Tama laite on
héavitettava vastuullisesti sen kayttdian
paatyttya. Pyyda havittdmista koskevat
lisatiedot paikallisilta viranomaisilta.

Laitteen pakkausmateriaalit voidaan kierrattaa.

Pakkauksessa on saatettu kayttaa seuraavia
materiaaleja:

* pahvi;
® polyeteenikalvo (PE);
¢ freoniton polystyreeni (kova PS-solumuovi).

Havitd nama materiaalit vastuullisesti ja
voimassa olevien maaraysten mukaisesti.

2 | aitteessa on yliviivatun jateastian kuva, joka
osoittaa, etta se on havitettdva muiden

kodinkoneiden tavoin erikseen. Tama tarkoittaa,
etta sitd ei saa havittaa sekajatteena sen
kayttoian paatyttya. Toimita laite kunnalliseen
kierratyspisteeseen tai sdhko- ja
elektroniikkaromua vastaanottavalle
jalleenmyyjalle.

Kodinkoneiden havittdminen erikseen estaa
niiden virheellisesta havittdmisesta aiheutuvat
ymparist6- ja terveyshaitat. Se mahdollistaa
liséksi niiden valmistusmateriaalien
kierrattdmisen, jolloin séastetaén seka
luonnonvaroja ettéa energiaa.

Vaatimustenmukaisuusvakuutus

Cees

Vakuutamme, ettd tuotteemme tayttavat
voimassa olevien EU:n direktiivien, paatosten ja
asetusten seka GB-maaraysten seka
sovellettavissa olevien standardien
vaatimukset.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

A ADVARSEL!
LES NOYE OG OPPBEVAR DET FOR FREMTIDIG
REFERANSE!

1.1 Generelt

Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for skade som
oppstar pa grunn av mangel pa a falge
sikkerhetsinstruksjonene og varslene.

Skader grunnet feil kobling, bruk eller montering, eller feil
bruk, vil ikke dekkes av garantien.

A VARM OVERFLATE!

Dette apparatet og alle tilgjengelige deler vil er varme under
bruk. Ikke bergr varme deler. Hold barn yngre enn 8 ar borte
fra apparatet med mindre de er under kontinuerlig
rettledning.

A BRANNFARE!

« ADVARSEL: Brannfare! Ikke bruk kokesonene som
lagerplass.

- ADVARSEL: matlaging med fett eller olje pa en koketopp
uten rettledning kan veere farlig og fare til brann.

- ALDRI prav a slukke en brann med vann. Sla i stedet
apparatet av og dekk flammene med et lokk eller
brannteppe.

OBS!
FORSIGTIG! Matlaging ma overvakes. En kortsiktig
tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

A ADVARSEL!

Bruk kun kokeplatebeskyttere som er designet av
produsenten av kokeapparatet eller indikert av produsenten
av apparatet i bruksanvisningen som er innebygget i selve
apparatet. Bruk av uegnede beskyttere kan forarsake
ulykker.
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+ Hvis en skuff under enheten tillates (se
installasjonsinstruksjonene), uten noen bunn mellom, skal
ikke denne brukes til lagre svaert brennbare objekter/
materialer. Pass pa at det er en betraktelig klaring pa noen
fa centimeter mellom bunnen av koketoppen og skuffenes
innhold.

« Koketoppen er kun ment for forberedelse av mat.

+ Dette apparatet er utelukkende designet for
husholdningsbruk.

« Ikke varm opp lukkete bokser pa koketoppen. Dette vil
forarsake oppbygning av trykk som vil fgre til a boksene
eksploderer. Du kan bli skadet eller skaldet.

« Dekk aldri til apparatet med et handkle eller lignende. Hvis
apparatet fremdeles er varmt eller blir slatt pa, er det
brannfare.

+ Ikke bruk apparatet som arbeidsbenk. Apparatet kan bli
slatt pa ved et uhell eller fortsatt vaere varmt, noe som
betyr at objekter kan smelte, bli varme eller ta fyr.

+ Ikke bruk apparatet i temperaturer under 5 °C.

« Apparatet skal ikke plasseres eller brukes utendars.

« Nar du bruker koketoppen for farste gang, vil du merke en
“ny lukt”. Dette er normalt. Hvis kjgkkenet ventileres godt,
vil denne lukten snart forsvinne.

« Apparatet er ikke tiltenkt a bli betjent ved hjelp av et
eksternt tidsur eller et separat fjernkontrollsystem.

- Apne aldri kabinettet til apparatet.

« Bruk aldri en damprengjgrer til & rengjere apparatet.
Apparatet skal kun rengjgres nar det er slatt av. Dampen i
en damprengjarer kan na de stremfarende delene og fare
til en elektrisk kortslutning.

- Den keramiske toppen er ekstremt slitesterk, men ikke
uknuselig. Hvis for eksempel en krukke eller en skarp
gjenstand faller pa den, kan den knuse.

« Hvis du bestemmer deg for a avslutte bruken av apparatet
pa grunn av en feil, anbefaler vi deg a kutte av kabelen
etter at du fierner pluggen fra stikkontakten. Ta apparatet til
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din kommunes deponi.

A ADVARSEL!

ADVARSEL: Sla av apparatet for a unnga elektrisk stot

dersom overflaten er sprukket.

Keramisk glassplate er gdelagt

- Sla umiddelbart av alle brennere og alle elektriske
varmeelementer, og isoler apparatet fra stremkilden.

« Ikke r@gr apparatets overflate.

« Ikke bruk apparatet.

A WARNING!

Husholdninger med barn og personer med spesielle
behov

Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og oppover og
av personer med redusert fysisk, sensorisk eller psykisk
kapasitet, eller mangel pa erfaring og kunnskap, dersom de
er instruert i bruken av apparatet pa en trygg mate og forstar
farene ved bruken.

+ Ikke oppbevar objekter som barn kan finne interessante i
skap over eller bak apparatet.

Kokesoner/brennere varmes opp under bruk og forblir
varme en liten stund etterpa. Hold sma barn borte fra
koketoppen under og en stund etter matlaging.

1.2 Induksjonstopp med integrert avtrekk

Ikke sett metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og

lokk pa koketoppen da disse kan bli varme.

- Sa snart du fjerner kjelen fra koketoppen, vil
kokeprosessene automatisk sla seg av. La det bli en
vanesak a sla av kokesonen eller kokeplaten manuelt for a
unnga utilsiktet paslaing av apparatet.

- Sla av kokeelementet med kontrollene etter bruk og ikke
stol kun pa kjeledektoren.

+ Husk at hvis koketoppen brukes med hgye effekttrinn, vil
oppvarmingstiden veere veldig kort. Ikke la koketoppen sta
uten tilsyn hvis du bruker hgye effekttrinn.
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+ Hold gjenstander som er sensitive for av magnetiske felt
(kredittkort, bankkort, skiver, lokke rog lignende) unna
koketoppen nar den er i bruk. Vi anbefaler at personer med
pacemaker tar kontakt med sin kardiolog farst.

+ Bruk aldri aluminiumsfolie i matlagingen og plasser aldri
produkter som er pakket inn i aluminium pa enheten.
Aluminium vil smelte og gjere uopprettelig skade pa
platetoppen.

A ADVARSEL!

Livsfarlig: fare for forgiftning fra innsug av

forbrenningsgasser!

« Bruk aldri apparatet til a trekke ut luft nar du bruker en ovn
som forbruker luft i rommet, med mindre rommet er
tilstrekkelig ventilert. Kokeapparater som forbruker luften i
rommet (som apparater som varmes med gass, olje, ved
eller kull eller varmtvannsapparater) trekker
forbrenningsluft ut av rommet og bringer disse gassene til
utsiden via at utlgp (f.eks. en skorstein). Kombinert med en
aktivert ovnshette, trekkes luften fra kjgkkenet og
tilstatende rom. Dette skaper et negativt trykk hvis det er
utilstrekkelig luftforsyning. Giftige gasser fra skorsteinen
eller en utlepskanal kan dermed suges tilbake inn i
rommene.

+ Sgrg alltid for tilstrekkelig ventilasjon!

« Nar ventilatorenheten og apparater som bruker annen
energi enn elektrisitet er i drift samtidig, skal det negative
trykket i rommet ikke overskride 4 Pa (4 x 10 bar).

« Lokale forskrifter om utslipp av luft ma falges.

A ELEKTRISK STQT!

Unnga faren for elektrisk stat ved a sla av apparatet far du

rengjar ovnehetten.

- Ikke bruk ventilatorenheten hvis fettfilteret ikke er korrekt
montert!

- For @ unnga at varmt fett antennes, ma du kun frityrsteke
under kontinuerlig tilsyn.
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+ Rengjor filtrene i tide.
« Folg instruksjonene i handboken for rengjgring eller skifte
av fettfiltre og/eller kullfiltre.

A BRANNFARE!

+ Fettrester i metallfettfiltrene kan starte en brann. Du skal
aldri flambere maten pa en kokesone nar ventilatoren er
slatt pa, da de hgye flammene kan forarsake brann. Du
skal alltid bruke ventilatoren med metallfettfilteret, og
rengjare fettfilteret regelmessig.

« Overopphetet fett eller olje kan starte en brann. Husk a
alltid overvake oppvarming av fett og olje. Slukk aldri en
brann med vann, bruk alltid brannteppe, et lokk eller en
tallerken.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

: avtrekk eller en dampvifte, ma apparater
2.1 InstaIIaSJon med rgykgass testes av autorisert person for
/\ ADVARSEL! a sikre at forbrenningsgasser ikke strammer
Dette apparatet ma bare tilkobles av en tilbake.

autorisert installatar.

Hvis sikkerhetsinstruksjonene og advarslene 2.2 EIektrlSk tl|k0b|ln9

ikke fglges kan ikke produsenten holdes til

ansvar?or eventuell géfﬂlgende skade. A\ ELEKTRISK STOT!

® Dette apparatet ma bare tilkobles av en
autorisert installator.

® For installasjonen, sikre at lokal tilfgrsel av
strem og gass (spenning, frekvens, gassens
egenskaper og gasstrykk) og at

Dette apparatet ma jordes.

* Den elektriske tilkoblingen ma veere i
samsvar med nasjonale og lokale forskrifter.

* For klasse l-apparater ma det kontrolleres at
boligens elektriske system har e riktig

innstillingene av apparatet er kompatible. jording. L
L]
* Spenningen, frekvensen, typen gass og \./eggkonFakten og stgpselet ma alltid vaere
tilgjengelig.

landet apparatet er konstruert til & brukes i, ! ) )
vises pa apparatets typeskilt. ® Hvis et stasjoneert apparat ikke er utstyrt
* Kontroller at apparatet ikke er skadet under med en stremledning og et stapsel eller med

transport.Et skadet apparat ma ikke tilkobles. en annen mate & sla av stremmen med en
.V Kstedet dt kontaktadskillelse i alle polene som gir en full
€ggene og verksiedet som er run frakobling ved overspenning kategori IlI-

apparatet m4 veere varmemotstandige opp il forhold. Metoden for frakobling ma vaere en
minst 105 °C. del av den faste kablingen i henhold til
¢ Verkstedet der sentralenheten er festet ma kablingsreglene. Dette gjelder ogsa for
veere nivelert. apparater med stremledning og stgpsel nar
¢ Avtrekk og andre apparater som trekker ut stopselet ikke er tilgjengelig etter at
kokedamp kan innvirke pa sikker bruk av apparatet er installert. Ved bruk av en
apparatet som brenner gass eller annet omnipolar bryter med en kontaktadskillelse
drivstoff (inkludert dem i andre rom) ved pa minst 3 mm pa den faste stremkabelen vil
tilbakestrem av forbrenningsgasser. Disse oppfylle dette kravet.
gassene utgjer en risiko for forgiftning av * Strgmkabeln méa henge fritt, og ma ikke
karbonmonooksid. Etter at det er installert en fares gjennom en skuff.
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® For tilkobling, bruk en godkjent kabel med
den riktige kabeldiameteren som egner seg
for tilkobling. Kabelkappen ma veere laget av
gummi (fortrinnsvis av typen HO5V2V2 or
HO7V2V2).

® For tilkobling ma den pases at spenningen
som er angitt pa typeskiltet samsvarer med
spenningen i strgmnettet ditt.

* Tilkoblingen ma veere justert til stramstyrken
og sikringene.

* Apparatet ma ikke kobles til stramnettet via

3.BESKRIVELSE

en adapter for flere stgpsler eller ved bruk av
skjoteledning, fordi det ikke kan sikre trygg
bruk av utstyret.

Etter installasjonen ma delene som er
streamfgrende og isolerte deler beskyttes mot
kontakt.

/\ ADVARSEL!

Hvis ikke skruene eller festeinnretningene til
installasjonen brukes som beskrevet i
installasjonsinstruksjonene, kan det fare til
elektrisk stat.

Ventilator

1.
2.
3.
4.
5.

Kontrollpanel

Kokesone foran 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Kokesone bak 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Tilkoblede kokesoner 210 x 390 mm / 3.7 kW
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4. KONTROLLPANEL
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13.

14.
15.
16.
17.

16 15 14 13 12 11

Pauseknapp

Laseknapp

Hold varm-knapp

Nedtellingsknapp

Nedtellingsvisning

Pluss-knapp for nedtelling

Minus-knapp for nedtelling

Knapp for kokesone bak til venstre (kokesonevisning) og nedtellingssymbol
Ventilatorknapp (ventilatorvisning) og nedtellingssymbol

. Knapp for kokesone bak til hayre (kokesonevisning) og nedtellingssymbol
. Knapp for kokesone foran til hayre (kokesonevisning) og nedtellingssymbol
. Knapp for automatisk ventilatormodus

Automatisk modus aktiveres som standard. Nar en kokesone og et
effektniva (>2) velges, slas ventilatoren pa automatisk til nedvendig niva.

Knapp for kokesone foran til venstre (kokesonevisning) og
nedtellingssymbol

Fettfilter-symbol
Av/pa-knapp
Boost-knapp for en kokesone og for ventilatoren

Glidebryter (fra 0 til 9) for:
a velge et niva for kokesonen og ventilatoren
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5. INDIKASJONER I DISPLAYET

Kokesonedisplay

n E Effektniva: 1 = lav effekt / 9 = hay effekt.

Boost-modus aktivert.

Det er ikke et (egnet) kokekar pa kokesonen (symbol for kokekar).

Restvarmeindikator: Platetoppen har en restvarmeindikator for hver kokesone,
slik at du kan se hvilke kokesoner som er varme etter at sonen er slatt av. Sa
lenge kokesonen er varm, vil indikatoren fortsette a lyse selv om platetoppen er
slatt av! Ikke bergr kokesonene nar indikatoren lyser.

Advarsel! Forbrenningsfare.

Barnesikringen er aktivert.

Funksjonen for automatisk oppvarming er aktivert.

Varmholdingsfunksjonen er aktivert.

Pausefunksjonen er aktivert.

Tilkoblede Multizone Induction-soner er aktive.

=

splay for ventilator
E Ventilatorhastighet: 1 = lav hastighet / 8 = hgy hastighet.

ﬁ Boost-modus aktivert.

Indikasjon for luktfiltermetning.
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Nedtellingsvisning

- Nedtelling er ikke valgt.

E Nedtelling er valgt (1 time og 25 minutter).

6. SIKKERHET

A Les sikkerhetsanvisninger far bruk.

6.1 Temperatursikkerhet

Kokeplaten er utstyrt med en kjglevifte som
kigler ned de elektroniske komponentene under
matlaging. Viften kan ga en stund selv etter at
kokeprosessen er slutt. Induksjonstoppen er
ogsa utstyrt med et overopphetingsvern som
beskytter de elektroniske komponentene mot
skade. Dette vernet opererer pa flere mater.
Nar temperaturen i kokesonen blir sveert hgy,
reduseres kokeeffekten automatisk. Hvis dette
ikke er tilstrekkelig, fortsetter kokeeffekten a ga
ned, inntil sikkerhetsmekanismene slar av
kokesonen fullstendig. Nar koketoppen er
avkjalt, vil den totale effekten igjen vaere
tilgjengelig.

6.2 Tilberedningstid-

begrenser

A Kokeapparatet har en sikkerhetsfunksjon
som begrenser tilberedningstiden. Den vil bli
aktivert hvis du glemmer a sla av platetoppen.
Avhengig av hvilke effekttrinn du har valgt, vil
steketiden begrenses som fglger:

Maximum operating time (in

Power level .
hours, minutes)

6

6

5

5

4

1,5

1,5

1,5

1
2
3
4
5
6 1,5
7
8
9
P

(boost) 5 min (then switches back to

level 9)

6.3 Stromstyring

Det er to kokesoner, én foran den andre, som
henger sammen. Nar begge kokesonene slas
pa samtidig, deles effekten automatisk mellom
dem. Nar Boost-funksjonen aktiveres, gar den
andre kokesonen til en litt lavere innstilling. Hvis
du bruker Boost for den ene kokesonen og
setter den andre til 9, vil kokesonen med Boost
automatisk ga til en lavere innstilling, og
funksjonen for automatisk oppvarming
deaktiveres.

7.FORENHETEN BRUKES FOR FORSTE GANG

7.1 Drift av
bergringstastene og
sliderne

Plasser fingertuppen flatt pa tasten for best
mulig resultat.

Bergringssensorene reagerer bare pa den lette
bergringen fra en fingertupp. lkke betjen
kontrollene
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med andre gjenstander.

7.2 Induksjonslyder
Tikkelyd

Denne lyden kan vaere forarsaket av lavere
effektnivainnstillinger eller den automatiske
grytedeteksjonen.

Kjelen lager lyder
Kjeler kan lage lyd under matlaging. Dette
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skyldes energistrammen fra koketoppen til
kjelen. Dette er normalt for visse typer kjeler,
spesielt ved hay effekt. Det er ikke skadelig for
verken kjelene eller koketoppen.

Ventilator lager lyder

For & gke levetiden og ytelsen til elektronikken,
er apparatet utstyrt med vifter. Under intens
bruk av apparatet aktiveres viften for & kjgle

ned apparatet, og du vil here en summende lyd.

Viften gar fortsatt i flere minutter etter at
platetoppen er slatt av.

7.3 Kjeler for matlaging
med induksjon

Matlaging med induksjon krever en spesiell
type kjele nar det gjelder kvalitet.

Kjeler som allerede er brukt pa gasstopp, er
ikke lenger egnet til & brukes pa en
induksjonstopp.

Bruk kun kjeler som er egnet for matlaging med
strem og induksjon, med:

® en tykk bunn pa minst 2,25 mm;
¢ en flat bunn.

A Veer forsiktig med emaljerte kjeler av tynt
platestal! Emaljen kan sprekke (emaljen lasner
fra stalet) hvis du slar platetoppen pa hay effekt
nar kjelen er (for) tgrr. Bunnen av kjelen kan bli
deformert - for eksempel pa grunn av
overoppheting.

/\ Bruk aldri kjeler med deformert bunn. En
hul eller avrundet bunn kan forstyrre funksjonen
til overopphetingsbeskyttelsen og fare til at
apparatet blir for varmt. Det kan fare til at
glasstoppen sprekker og at kjelebunnen
smelter. Skader grunnet bruk av uegnede kjeler
eller ved tarrkoking er ikke dekket av garantien.

Diameter kokekar

Minste kokekardiameter per sone er som fglger:

140 mm.
® @160 mm: minste pannediameter 90 mm.
® @200 mm: minste pannediameter 110 mm.

® Bridge Induction-sone: minste
kokekardiameter 110 mm.

Du oppnar de beste resultatene hvis du bruker

et kokekar med samme diameter som sonen.

Hvis kokekaret er for lite, vil ikke sonen fungere.

Kokekar som brukes pa tilkoblede Bridge
Induction-kokesoner ma veere minst 230 mm i
diameter.

=

Induction

%

/7

Gv F

»
»

e

y

7.4 Grytedeteksjon

Systemet for registrering av kokekar
registrerer automatisk kokekar som
plasseres pa en kokesone. Displayet for
kokesonen lyser sterkere, og prikke slutter &
blinke.

® Huvis platetoppen ikke registrerer et
(jernholdig) kokekar etter at det plasseres pa
en kokesone, blinker symbolet for deteksjon
av kokekar i displayet, og etter 20 sekunder
slas kokesonen av.

7.5 Effektnivaer

Kokesonene har ni nivaer og et Boost-niva (P).
Velg effekt ved a trykke pa og dra fingeren pa
glidebryteren. Du endrer effektinnstillingen ved
a dra fingeren pa glidebryteren. Drar du den til
hoyre, okes effekten, og drar du den til venstre,
reduseres effekten. Nar du tar fingeren av
bryteren, slas kokesonen pa med gnsket effekt.

Boost-funksjon
* Du kan bruke Boost-funksjonen til & aktivere
den hgyeste effekten i en kort periode

(maksimalt fem minutter). Nar tiden er ute,
reduseres effekten til niva 9.

® Boost-funksjonen er ikke tilgjengelig nar
Bridge Induction-kokesoner er tilkoblet!
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7.6 Bruke ventilatoren

Du ber bruke lokk pa kokekarene. Det
reduserer lukten og energiforbruket. Du kan
ogsa legge lokket med en liten apning mot
ventilatoren for optimal ventilasjon.

—)

v

8. BRUKE PLATETOPPEN

A Les kapittelet ‘Fer produktet brukes for
ferste gang’ far du begynner a lage mat. Da kan
du veere trygg pa at du bruker platetoppen pa
riktig mate.

8.1 Forberedelser

1. Trykk og hold pa av/pa-knappen til du hgrer

en lyd.

® Alle displayene aktiveres, og
induksjonstoppen er i standbymodus.

* Kokesonene og ventilatoren har effektniva
null.

Hyvis platetoppen ikke brukes innen 20
sekunder, slas den av igjen automatisk.

2. Plasser egnet kokekar pa kokesonen.
* Kokesonen registrerer automatisk kokekaret,

displayet lyser sterkere, og prikken slutter a
blinke.

Nar prikken ikke blinker, er kokesonen valgt, og
du kan velge effektniva.

3. Nar tiden er ute, eller under tilberedning, kan
du aktivere kokesonen ved a velge displayet for
ansket kokesone manuelt.

I — 4

—-wmanBBEP
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4. Still inn effektnivaet ved hjelp av

glidebryteren innen ti sekunder.

* Kokesonen starter med det nivaet du har
valgt.

* Ventilatoren slas pa automatisk fra posisjon
3, og den kan slas pa manuelt i posisjon 1
og 2.

* Ventilatoren slas pa automatisk med
ngdvendig effekt. Automatisk
ventilatormodus er slatt pa som standard.

* \Velg hayere eller lavere effekt ved hjelp av
glidebryteren.

® Trykk pa knappen for automatisk
ventilatormodus for & deaktivere funksjonen.
Na kan ventilatoren stilles inn manuelt. Se
‘Bruke ventilatormodulen’.

* Glidebryteren slas av etter ti sekunder, og
nedtellingen skjules.

o= %

,_--IIIIFIF @

I = 4

- wwanBEEP

8.2 Boost

Du kan bruke Boost-funksjonen i maksimalt fem

minutter og for maksimalt to kokesoner ved

siden av hverandre samtidig.

1. Trykk pa effektniva P for a velge Boost-

funksjonen.

® ‘P’vises i displayet.

* Nar tiden med maksimal effekt er ute,
reduseres effekten til niva 9.

8.3 Symbol for registrering
av kokekar

Symbolet for registrering av kokekar vises i
displayet nar:

¢ du ikke har plassert et kokekar pa riktig
kokesone;

® Kkokekaret du bruker, ikke er egnet for
induksjonstopp;

* kokekaret er for lite eller star ikke midt pa
kokesonen.
Kokesonen fungerer ikke hvis det ikke star et
egnet kokekar pa den.

8.4 Avslutte tilberedningen
1. Sett effektnivaet til 0 ved a sla av
kokesonen.

2. Trykk pa av/pa-knappen for a sla av
induksjonstoppen.

A Symbolet H vises i displayet for kokesoner
som er sa varme at du ikke bgr ta pa dem.
Symbolet forsvinner nar overflaten er avkjelt til
en trygg temperatur. Dette kan ogsa brukes for
a spare strem. Hvis du skal varme opp et nytt
kokekar, bar du bruke kokesonen som allerede
er varm.

8.5 Sla av funksjonen for
automatisk oppvarming

Denne funksjonen velger den hoyeste effekten
for kokesonen for a fa kokekaret raskt opp i
ansket temperatur. Etter en viss tid reduseres
effektnivaet til det valgte nivaet igjen. Denne
funksjonen er tilgjengelig for effektnivaene 1-8.

Effektniva Oppvarmingstid (sekunder)

48

144

230

312

408

120

168

216

ikke tilgjengelig

V|(|O|0|N|O|O|Hh|W|IN|-

ikke tilgjengelig

1. Sla pa platetoppen, og velg ensket

kokesone.

2. Trykk og hold pa glidebryteren i minst 3

sekunder ved ensket niva (fra 1 til 8).

* Displayet veksler mellom a vise ‘A’ og det
valgte effektnivaet. Nar tiden for automatisk
oppvarming er utlgpt, gar kokesonen
automatisk over til valgt niva, som vises
permanent i displayet.

3. Huvis du vil avbryte den automatiske

oppvarmingen, velger du kokesonen og trykker
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pa glidebryteren. control.

8.6 Sla pa
varmholdingsfunksjonen

1. Sla pa platetoppen, og plasser et egnet
kokekar pa kokesonen.

2. Trykk pa knappen for den gnskede
kokesonen.

® ’0' for valgt kokesone lyser, og du harer en
pipelyd.

3. Trykk pa varmholdingsknappen.

® Symbolet for varmholding, ‘u’, vises i
displayet, og varmholdingsfunksjonen er
aktivert.

o= 4

cwmannpnlr @

4. Still inn effektnivaet til ‘0" eller trykk pa
varmholdingsknappen for a sla av
varmholdingsfunksjonen.

8.7 Koble sammen
Multizone Induction-
kokesonene

To Multizone Induction-kokesoner kan kobles
sammen til én stor sone som kan brukes med
for eksempel en grillplate eller en fiskepanne
med samme effektniva. Pannen ma veere stor
nok til & dekke midten av bade fremre og bakre
kokesone (minst 23 cm).

Koble sammen Multizone Induction-

kokesoner

1. Sla pa platetoppen.

2. Trykk pa kokesoneknappene pa venstre side

samtidig.

* Displayet for bakre kokesone viser et
tilkoblingssymbol for & bekrefte at de to
kokesonene er koblet sammen.
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3. Trykk pa glidebryteren for & stille inn

effektnivaet.

¢ Displayet for fremre kokesone viser
effektnivaet.

Koble fra hverandre Multizone Induction-

kokesoner

1. Trykk pa knappene for de tilkoblede

kokesonene samtidig.

¢ Tilkoblingssymbolet forsvinner fra displayet
for bakre kokesone.

o= u
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8.8 Sette tilberedningen pa
pause

Denne funksjonen stopper tilberedningen
midlertidig (maksimalt ti minutter), og
nedtellingen settes

0gsa pa pause.

1. Hold inne pauseknappen i minst ett sekund.
® Alle displayene viser pausesymbolet.
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2. For a fortsette tilberedningen holder du inne

pauseknappen i minst ett sekund til den blinker.

3. Hvis du trykker pa en annen knapp innen ti

sekunder, fortsetter tilberedningen.

® Platetoppen slés av automatisk etter ti
minutter hvis pausefunksjonen ikke slas av.

Gjenopprettingsfunksjon

Hvis platetoppen ble slatt av med av/pa-
knappen ved et uhell, kan alle innstillingene
gjenopprettes ved hjelp av
gjenopprettingsfunksjonen.

1. Trykk pa av/pa-knappen igjen innen fem
sekunder.

® Pauseknappen blinker.

2. Trykk pa pauseknappen innen seks
sekunder.

® De forrige innstillingene aktiveres igjen.

8.9 Bruke
nedtellingsfunksjonen

Nedtellingsfunksjonen er ikke knyttet til en
kokesone, og den slar ikke av kokesoner.
Platetoppen slas pa, og det er ikke valgt
effektniva for noen av kokesonene.

1. Trykk pa nedtellingsknappen for a sla pa
nedtellingen.

* Displayet viser ‘0.00'.

2. Bruk knappene ‘+’ og -’ til a stille inn gnsket

tid (fra 1 minutt til 9 timer og 59 minutter).

* Den venstre posisjonen av displayet viser
timene, og de andre posisjonene viser
minuttene.

* Nedtellingen starter nar tiden er stilt inn.

* Nedtellingsdisplayet viser gjenvaerende tid.

® De siste ti minuttene vises i minutter og
sekunder.

* Nedtellingen blinker og alarmen utleses nar
tiden er ute.

3. Trykk pa nedtellingsdisplayet for & stoppe

alarmen.

* Alarmen stopper automatisk etter to minutter.

Trykk pa nedtellingsdisplayet, og trykk deretter
pa knappen ‘=’ for & stille tiden til ‘0.00' for a sla
av nedtellingen fer tiden er ute.

8.10 Bruke

tilberedningsnedtellingen

Tilberedningsnedtellingen er knyttet til en
kokesone. Nar tiden er ute, slas kokesonen av
automatisk.

Platetoppen slas pa, og effektnivaet er valgt for
minst én kokesone.

1. Trykk pa knappen for den gnskede
kokesonen.

2. Trykk pa nedtellingsdisplayet.

* Nedtellingssymbolet for den aktuelle
tilberedningsnedtellingen lyser.
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3. Bruk knappene ‘+' og ‘— til & stille inn gnsket

tid (fra 1 minutt til 9 timer og 59 minutter).

® Den venstre posisjonen av displayet viser
timene, og de andre posisjonene viser
minuttene.

® Nar tiden er stilt inn, telles den ned, og
nedtellingssymbolet blinker sakte.

* Nedtellingsdisplayet viser gjenvaerende tid.

® De siste ti minuttene vises i minutter og
sekunder.

* Valgt kokesone slas av automatisk nar tiden
er ute.

* Nedtellingen blinker og alarmen utlgses nar
tiden er ute.

4. Trykk pa nedtellingsdisplayet for a stoppe

alarmen.

® Alarmen stopper automatisk etter to minutter.

Alle kokesonene kan ha en
tilberedningsnedtelling. Displayet viser alltid
tiden for kokesonen med kortest gjenvaerende
tid.

Endre den forhandsinnstilte
tilberedningstiden

Tilberedningstiden kan endres nar som helst
under bruk.

1. Trykk pa knappen for den aktuelle
kokesonen.

2. Trykk pa nedtellingsdisplayet.

3. Bruk knappene ‘+’ og ‘- til & endre tiden.

Kontrollere gjenvaerende tilberedningstid

1. Trykk pa knappen for kokesonen du vil se

gjenveerende tid for.

® En sone som er knyttet til
tilberedningsnedtellingen, vises med et
blinkende nedtellingssymbol over
kokesonedisplayet.

* Nedtellingen viser gjenveerende tid for den
valgte kokesonen.

® De ti siste minuttene vises gjenvaerende tid i
minutter og sekunder.

Sla av tilberedningsnedtellingen

Hvis du vil sla av tilberedningsnedtellingen for

tiden er ute:

1. Trykk pa kokesonen du vil sla av

nedtellingen for.

® En sone som er knyttet til
tilberedningsnedtellingen, vises med et
blinkende nedtellingssymbol over
kokesonedisplayet.

2. Trykk pa knappen ‘- til tiden blir ‘0.00'".

® Nedtellingssymbolet lyser ikke lenger sterkt.
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8.11 Barnesikring

For & aktivere barnesikringen ma du utfere
trinnene som beskrives, innen ti sekunder.
1. Sla pa platetoppen.

2. Trykk og hold inne en av knappene for
kokesoner i tre sekunder.

1 3 sec.

3. Slipp og fer fingeren fra 0 til 9 langs
glidebryteren.

® Alle displayer viser symbolet ‘L.

Na er platetoppen last, og den kan ikke slas pa
ved et uhell. Den slas av automatisk etter 20
sekunder.

For a deaktivere barnesikringen ma du
utfore trinnene som beskrives, innen ti
sekunder.

1. Sla pa platetoppen.

2. Trykk og hold inne en av knappene for
kokesoner i tre sekunder.

3. Slipp og fer fingeren fra 9 til 0 langs
glidebryteren.
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‘ 3 sec.

8.13 Ypsennystaulukko

8.12 Lasefunksjon for rask

rengjering under bruk

1. Trykk pa laseknappen.

* Laselyset lyser sterkt, og platetoppens
innstillinger er last, slik at du kan rengjgre
den raskt.

2. Trykk pa laseknappen igjen for a sla av

funksjonen.

Tehotaso Kypsennystapa Kaytté

1 Sulattaminen, kevyt lammittaminen |Voi, suklaa, liivate, kastikkeet

2 Sulattaminen, kevyt lammittaminen |Voi, suklaa, liivate, kastikkeet

3 Kuumenna sopivaan lampétilaan Riisi

4 Hyvin pitkd kypsennys, sakeutus, |Vihannekset, perunat, kastikkeet,
hauduttaminen hedelmat, kala

5 Hyvin pitka kypsennys, sakeutus, |Vihannekset, perunat, kastikkeet,
hauduttaminen hedelmat, kala

6 Hyvin pitka kypsennys, Pasta, keitot, haudutettu liha
hauduttaminen

7 Kevyt paistaminen Réstiperunat, omeletit, leivitetyt ja

paistetut ruoat, makkara

8 Paisto, uppopaisto Liha, ranskalaiset perunat

9 Nopea paistaminen korkeassa Pihvit
lampédtilassa

P Nopea lammitys Veden keittdminen

NO
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9. BETJENE VENTILATORMODULEN

A Automatisk ventilatormodus er aktiv som
standard, og knappen lyser sterkere. |
automatisk ventilatormodus justeres
ventilatoreffekten automatisk etter bruken av
kokesonene. Y § | EENO)

o= 4

Forsinkelsesfunksjon

Hvis platetoppen slas av og fortsatt er varm
(symbolet H er synlig), gar ventilatoren i
ytterligere 15 minutter.

9.1 Sla av automatisk

ventilatormodus

1. Trykk og hold pa av/pa-knappen til du herer
en lyd.

® Alle displayene aktiveres, og

induksjonstoppen er i standbymodus. 93 Slé pé ventilatoren
¢ Kokesonene og ventilatoren har effektniva
null. manuelt
2. Trykk pa knappen for automatisk 1. Trykk pa ventilatorknappen.
ventilatormodus. * Displayet for ventilatoren tennes.
* Knappen for automatisk ventilatormodus 2. Still inn hastigheten for ventilatoren innen tre

lyser ikke like sterkt, og modusen er slatt av. sekunder ved hjelp av glidebryteren (1 til 9).
* Ventilatoren slas pa med gnsket hastighet.

® Velg hayere eller lavere effekt ved hjelp av
glidebryteren.

o= 4

Y 1 ] IO

I = 4

9.2 Sla av automatisk
ventilatormodus under
bruk

En kokesone er i bruk (i dette eksempelet med
effektniva 8), og automatisk ventilatormodus er

slatt pa (niva 5). 9.4 Boost

_..-‘III'IP @

1. Trykk pa knappen for automatisk 1. Sla pa platetoppen

ventllnatormo'dus. . 2. Trykk pa knappen for automatisk

* Nalyser ikke knappen for automatisk ventilatormodus for & sla av funksjonen.
ventilatormodus like sterkt, og ventilatoren
kan stilles inn manuelt.
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o= 4

,_--IIIIIF @

3. Trykk pa ventilatorknappen.
* Displayet for ventilatoren tennes.
4. Trykk pa niva P for & velge Boost.

* \entilatoren slas pa med hastighetsnivaet P
(Boost).
* 'P’vises i displayet.

T | RO

I o= u

_..--lllllP

9.5 Still inn
forsinkelsestiden i minutter

Bruk denne funksjonen til & sla av ventilatoren
etter en forsinkelse.

Automatisk ventilatormodus mé veere slatt
av.
1. Sla pa platetoppen.
2. Trykk pa ventilatorknappen og velg et
hastighetsniva.

I — 4

cmmawmnBBNEP @

I = 4

BT 1 | IO

3. Trykk pa nedtellingsdisplayet.

* Nedtellingssymbolet for ventilatoren lyser
sterkt.

4. Bruk knappene ‘+’ eller ‘-’ til & velge gnsket

forsinkelsestid.

* Nedtellingen starter automatisk.

* \Ventilatoren slas av nar tiden er ute.

I = 4

c~=.wmnnBEP

9.6 Metning av fettfilteret

Etter 100 timer med bruk tennes symbolet for
fettfilteret for & vise at fettfilteret ma
vedlikeholdes (se ‘Vedlikehold / rengjere risten
og filtrene’). Indikasjon av fettfiltermetning er
alltid aktivert.

9.7 Metning av luktfilteret

Indikasjonen av metning av luktfilteret er slatt
av som standard (nar ventilatoren brukes i
kanalmodus).

Aktiver indikasjonen av metning av luktfilteret
hvis ventilatoren er montert med resirkulering.
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Etter 200 timer med bruk begynner en ‘C’ &
blinke i displayet for a vise at lukfilteret ma
vedlikeholdes

Aktivere indikasjon av metning av lukffilteret

1. Trykk pa ventilatorknappen.

2. Trykk og hold pa ventilatorknappen i fem

sekunder.

* Symbolet ‘C’ for luktfilteret lyser sterkt i ett
sekund.

* Symbolet ‘C’ tennes i displayet nar lukffilteret
trenger vedlikehold.

Deaktivere indikasjon av metning av
luktfilteret
1. Trykk pa ventilatorknappen.

10. BRUKERMENY

Brukeren kan bruke brukermenyen til & stille inn

signalene fra platetoppen — bade lydsignaler

(tone og volum) og visuelle signaler.

1. Trykk to ganger pa av/pa-knappen innen tre
sekunder.

® Pauseknappen blinker.

2. Trykk og hold pa pauseknappen.

3. Trykk deretter pa hver kokesone med
urviseren (begynn med kokesoneknappen
foran til venstre).

4. Slipp pauseknappen.

® U’ og et tall mellom 2 og 7 blinker vekselvis i
kokesonedisplayet bak til venstre.

® Konfigurasjonsverdien vises i
kokesonedisplayet foran til venstre.

5. Trykk pa knappen for kokesonen bak til
venstre, og velg deretter gnsket tall for
menykoden (se tabellen).
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2. Trykk og hold pa ventilatorknappen i fem
sekunder.

® Symbolet ‘C’ for luktfilteret blinker to ganger.

9.8 Tilbakestill minnet for

indikasjon av filtermening

Tilbakestill minnet etter at du har byttet

fettfilteret og/eller luktfilteret.

1. Sla pa platetoppen.

2. Trykk og hold pa knappen for automatisk
ventilatormodus i fem sekunder.

* Symbolet for fettfilteret og luktfilteret slukkes,
og minnet begynner a telle pa nytt.

6. Trykk pa kokesoneknappen foran til venstre,
og velg gnsket verdi (se tabellen).

7. Bekreft innstillingen ved a trykke og holde pa
av/pa-knappen til du herer et lydsignal.
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Menykode |Beskrivelse Konfigurasjonsverdi

u2 Volum for knappelyder 0-1-2-3

U3 Volum for alarmsignal 0-1-2-3

U4 Lysniva for display Maks.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9
Min.

us Nedtellingsanimasjon (pa eller av) 0-1

uée Kokekardeteksjon (pa eller av) 0-1

u7 Lydsignal for nedtelling 0-1-2

11. EFFEKTBEGRENSNING

A Justering av effektbegrensning skal
utfores av en registrert og kvalifisert
installater. Les sikkerhetsanvisningene og
installasjonsanvisningene grundig.

Platetoppen er utstyrt med en effektbegrenser.
Hvis det totale antallet kokesoner som brukes,
overstiger maksimalt tilgjengelig effekt,
reduseres effekten automatisk. Displayet for
kokesonen med redusert effekt, begynner a
blinke, og deretter reduseres effekten
automatisk til den hgyeste tilgjengelige
effekten.

Begrensningen er stilt inn til 7400 W ved

fabrikken, men den kan endres til 2800 W,

3500 W og 4500 W.

Konfigurere effektbegrensning
Sorg for at det ikke star gryter eller kjeler pa
platetoppen.

Make sure there are no pots or pans on the hob

before you start!

1.

Koble apparatet fra stremforsyningen ved a

trekke stgpselet ut av stikkontakten, eller ved a

fierne sikringen eller sla av bryteren for kretsen.
2.

~w

Koble apparatet til stremforsyningen igjen.
Knappen for varmholding blinker.

Gjer folgende innen to minutter etter at

platetoppen kobles til stremforsyningen
igjen.

Pase at alle kokesonene er slatt av.

. Trykk og hold pa varmholdingsknappen.

Trykk deretter pa hver kokesoneknapp mot

urviseren (begynn med kokesoneknappen foran
til hgyre).

5. Slipp varmholdingsknappen.

® ’'C’ og ‘0' blinker vekselvis i
kokesonedisplayet bak til venstre.

* Konfigurasjonsverdien vises i
kokesonedisplayet foran til venstre.

6. Trykk pa kokesoneknappen bak til venstre,

og velg ‘8' ved hjelp av glidebryteren.

® ‘C’ og ‘8' blinker vekselvis i
kokesonedisplayet bak til venstre.
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7. Trykk pa kokesoneknappen foran til venstre,

og velg egnsket effektbegrensning ved hjelp av

glidebryteren (se tabellen).

8. Trykk og hold deretter pa av/pa-knappen til

alle displaysegmentene slukkes.

* Na er platetoppen klar til bruk med valgt
effektbegrensning.

12. STELL OG RENGJQRING

12.1 Rengjaring

Daglig rengjering

® Selv om matrester ikke kan brenne seg fast i
glasset, anbefaler vi at man rengjor
koketoppen umiddelbart etter bruk.

® For daglig rengjering er det best a bruke en
fuktig klut med et mildt rengjeringsmiddel.

® Tork av med kjokkenpapir eller et tart
kiskkenhandkle.

Vanskelige flekker

* Vanskelige flekker kan fijernes ved hjelp av et

mildt rengjaringsmiddel, oppvaskmiddel, for
eksempel.

® Fjern vannsirkler og kalkbelegg med
rengjeringseddik.

® Det kan veere vanskelig a fierne metallspor
(fra kjeler som har blitt dratt over
koketoppen). Det finnes ogsa spesielle
produkter for dette.

® Bruk en glasskrape til & fierne matrester. Det

er ogsa best a fierne smeltet plast og sukker
med en glasskrape.
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Stille inn Stille inn

glidebryter effektbegrensningen
0 7400W

1 4500W

2 3500W

3 2800W

/\ Never use abrasives. They leave
scratches in which dirt and lime scale can
accumulate. Never use anything sharp such
as steel wool or scourers.

12.2 Vanntank

Du bor kontrollere og temme vannsamleren
annenhver uke.
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* Rengjgr fettfilteret med et skansomt
vaskemiddel, fortrinnsvis for hand, eventuelt
i oppvaskmaskinen med lav temperatur og
kort program.

12.3 Rengjare risten og
filtrene

1. Fjern risten med filteret fra ventilatorens
innsug.
2. Dra fettfilteret forsiktig av risten.

&

AP SN N NN

Luktfilter (bruk resirkulering)

/\ ADVARSEL!

Avhengig av type, kan filteret genereres pa nytt
eller kan ikke regenereres. Se
pakningsvedlegget som falger med filteret.

® Rengjer risten med varmt vann og naytral
sape. lkke bruk slipende svamper eller
vaskemidler. Risten av stepejern ma ikke
vaskes i oppvaskmaskin.

* Rengjor fettfilteret, minst annenhver uke
(eller nar systemet for filtermetning indikerer
at det er ngdvendig). Da fungerer
ventilatoren optimalt, og du unngar ogsa en
potensiell brannfare som kan oppsta hvis det
samles mye fett.
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13. FEILSOKING

/\ ADVARSEL!

Hvis du ser en sprekk i glassplaten (uansett
hvor liten den er), skal du sla av platetoppen
umiddelbart og koble fra strammen (trekke

stgpselet ut av stikkontakten).

Hvis gasskomfyren ikke fungerer som det skal,

informasjon.

Kontakt deretter serviceavdelingen.

betyr det ngdvendigvis ikke at det er defekt.
Prov a lgse problemet selv farst ved a sjekke
punktene nedenfor eller sjekke nettsted for mer

koketoppen er slatt av.

Problem Mulig arsak Lesning
Displayet lyser nar platetoppen |Dette er standard Normal drift
aktiveres for forste gang. oppstartsrutine.

Viften gar i flere minutter etter at|Koketoppen kjaler seg ned. Normal drift

Det lukter litt de farste gangene
koketoppen brukes.

Det nye apparatet varmes opp.

Dette er normalt og forsvinner
etter at koketoppen har blitt
brukt noen ganger. Luft ut
kjokkenet.

Kjelene lager lyd ved matlaging.

Dette skyldes energistremmen
fra koketoppen til kasserollen.

Dette er normalt for visse typer
kjeler, spesielt ved haye
effekttrinn. Dette er ikke
skadelig for verken kjelene eller
koketoppen.

Du har slatt pa en kokesone,
men displayet viser u.

Kjelen du bruker er ikke egnet
for matlaging med induksjon,
eller har en for liten diameter.

Bruk egnede kokekar.

En kokesone stopper plutselig,
og du hgrer et signal.

Den innstilte tiden er utlgpt.

Trykk pa venstre eller hgyre
nedtellingsknapp for & stoppe
alarmen.

Koketoppen virker ikke, og det
star ingenting i displayet.

Koketoppen far ikke strem
grunnet en defekt ledning eller
feilkobling.

Sjekk sikringene eller den
elektriske bryteren (hvis det
ikke finnes stikkontakt).

Sikringen gar sa snart
koketoppen slas pa.

Platetoppen er ikke koblet til pa
riktig mate.

Sjekk de elektriske koblingene.

Displayet viser L.

Barnesikringen er aktivert.

Se kapittelet ‘Bruke
platetoppen/barnesikring’.

Displayet for ventilatoren viser
C.

Luktfilteret er mettet.

Luktfilteret ma vedlikeholdes
(se ‘Vedlikehold/rengjere risten
og filtre’).

ER 03 vises pa displayet. Det er vann eller smuss pa betj |Rengjer betjeningspanelet.
betjeningspanelet.
Du har trykket pa to eller flere  |lkke trykk pa mer enn én knapp
knapper samtidig. om gangen.

Displayet viser ER21. Overoppheting. La platetoppen avkjgles.

E2 vises pa displayet.

For hgy temperatur i
induksjonselementet. Det kan
hende du har brukt tomme
kokekar.

lkke varm opp tomme kokekar.

Displayet viser E3.

Feil kokekar.

Bruk egnede kokekar.
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E8 vises pa skjermen.

Ventilatoren fungerer ikke som
den skal. Det kan hende den er
blokkert.

Fjern blokkeringer, og rengjer
ventilatoren.

Andre feilkoder.

Kontakt serviceavdelingen.

14. TEKNISKE SPESIFIKASJONER
14.1 Tekniske data

Komfyrplate
Enhet Verdi

Produkttype Innebygd
Mal Bredde mm 600/750/830

Dybde mm 510/520

Hoyde mm 230
Spenning/frekvens V/Hz 220-240V~50/60Hz

380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~
Effektforbruk W 7620
Vekt Kg 21
Ventilator
Luftstrem maks.* — utsuginstallasjon m®h 450
Stgy maks.* — utsuginstallasjon dBA 63
Ventilatoreffekt w 220
* Maksimal effekt (uten Boost)
14.2 Informasjon i henhold
(EV) 66/2014
Mal i henhold til EN60350-2
Type koketopp Induksjonskoketopp
Antall kokesoner og/eller -omrader 4
Varmeteknologi Induksjonskokesoner
og matlaging omrader

For ikke-sirkelformede kokesoner eller omrader: lengde og bredde av 210 x 190 mm

omradet som kan brukes per elektriske kokesone eller omrade i mm

Wh/kg

Energiforbruk per kokesone eller omrade, beregnet per kg (EC ik koung) | [210x190 mm:

192.0 Wh/kg
@210 mm:
160.3 Wh/kg
2160 mm:
181.0 Wh/kg

Platetoppens energiforbruk, beregnet per kg (EC .oy patetorp) 1 VWH/KG 181
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15. MILUOFORHOLD

Avhending av apparatet og
emballasje

Beaerekraftige materialer har blitt brukt under
produksjon av dette apparatet. Dette apparatet
ma avhendes pa ansvarlig mate ved slutten pa
dets utnyttbare levetid. Be om opplysninger fra
lokale myndigheter om hvordan du gjer dette.

Apparatets emballasje er resirkulerbar.
Folgende materialer kan ha blitt brukt:

® papp;
® polyetylenfilm (PE);
® CFC-fri polystyren (PS-hardskum).

Avhend disse materialene pa en forsvarlig mate
og i henhold til myndighetenes forskrifter.

>§ Produktet er markert med et symbol som
viser en gjennomstreket sgppelkasse for a
minne deg pa ansvaret du har for a8 avhende
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elektroniske enheter separat. Dette betyr ikke
kan kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall etter endt brukstid.
Apparatet ma tas med til et spesielt lokalt
senter for separat avfallssortering, eller til
forhandleren.

Separat innsamling av husholdningsapparater
bidrar til & forhindre negativ innvirkning pa
miljget og helse forarsaket av feilaktig
avhending. Det sgrger for at materialene som
apparatet bestar av kan gjenvinnes for a spare
energi og ramaterialer.

Samsvarserklaring

Cees

Vi bekrefter at produktene vare oppfyller
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger og
reguleringer, og GB reguleringer samt kravene
som fremgar av standardene det henvises til.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

A VARNING! )
LAS NOGA OCH BEVARA DEN FOR FRAMTIDA
REFERENS!

1.1 Alimént

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig fér eventuella skador till
foljd av underlatenhet att folja sakerhetsanvisningarna och
varningarna.

Skador orsakade av felaktig anslutning, felaktig anvéndning
eller felaktig montering omfattas inte av garantin.

A HET YTA!

Produkten och dess tillgangliga delar blir varma under
anvandning och ska déarfor inte vidréras. Barn som ar yngre
an 8 ar ska hallas pa avstand om de inte ar kontinuerligt
Overvakade.

A BRANDFARA!

« VARNING: Brandrisk: placera inga tomma kokkarl eller
andra féremal pa vdrmezonerna.

« VARNING: Matlagning med fett eller olja pa hallen utan
tillsyn kan vara farligt och kan leda till brand.

- FOrs6k ALDRIG slacka en eld med vatten. Istéllet stanger
du av apparaten och tacker sedan lagorna med exempelvis
ett lock eller en brandfilt.

OBS!
FORSIKTIGHET! Tillagningen maste évervakas. En kort
tillagningsprocedur maste évervakas kontinuerligt.

A VARNING!

Anvand endast hallskydd som har utformats av tillverkaren,
som rekommenderas av tillverkaren, eller som finns
inbyggda i apparaten. Anvandning av oldmpliga skydd kan
orsaka olyckor.

- Om det finns plats for en lada under héllen (se

SV 79
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installationsanvisningarna), utan mellanliggande botten, sa
far denna inte anvandas finns foérvaring av lattantandliga
foremal/material. Kontrollera att det tillrackligt utrymme
mellan hallens undersida och innehallet i ladan.

Hallen ska enbart anvandas for tillagning av mat.
Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

Varm inga stdngda burkar pa hallen. Det blir da ett
overtryck som gor att de exploderar. Du kan bli skallad
eller fa andra skador.

Tack aldrig produkten med en duk eller liknande. Om
produkten ar varm eller paslagen finns det risk for brand.
Anvand inte apparaten som arbetsbank. Den kan sattas pa
av misstag eller fortfarande vara varm, vilket innebar att
saker kan smalta, bli varma eller bérja brinna.

Anvand inte produkten i temperaturer under 5 °C.
Produkten bér inte placeras eller anvdndas utomhus.

Nar du anvander hallen for férsta gangen kommer du att
marka en “ny lukt’. Oroa dig inte, det ar helt normalt. Om
koket ar valventilerat forsvinner lukten snart.

Produkten ar inte avsedd att mandvreras med hjalp av en
extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

Oppna aldrig produktens hélje.

Anvand aldrig angrengoring for att rengéra produkten.
Rengdr endast produkten nér den &r avstangd. Angan fran
angrengoringen kan na strémférande delar och orsaka
kortslutning.

Det keramiska glaset ar mycket stark, men inte okrossbar.
Om till exempel en kryddburk eller ett vasst féremal faller
ner pa den kan det ga sénder.

Nar produkt har tagits helt ur bruk (inte langre fungerar)
ska den transporteras till kommunens
atervinningsanlaggning.

A VARNING!

VARNING: Om ytan &r sprucken ska du stdnga av héllen for
att undvika risk for elektriska stotar.

Om det keramiska glaset gar sénder
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» Stang genast av alla brannare och elektriska
varmeelement och isolera produkten fran
stréomférsdriningen.

« Ror inte vid produktens yta.

« Anvand inte produkten.

A WARNING!

Hushall med barn och personer med sérskilda behov

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ar och samt

personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga,

eller med bristféllig erfarenhet och kunskap, under

férutsattning att de har instruerats om hur man anvéander

produkten pa ett sakert satt och ar inférstadda med de risker

som &r forknippade darmed.

« Forvara inte féremal som barn kan finna intressanta i skap
ovanfor eller bakom produkten.

- Kokzonerna/brédnnarna varms upp under anvéndning och
forblir varma en stund efterat. Hall sma barn borta fran
hallen under och omedelbart efter tillagning.

1.2 Induktionshall med integrerad flakt

« Placera inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar och
lock pa héllytan da dessa kan bli varma.

- Sa fort man tar bort kokkarlet fran hallen stangs
matlagningsprocessen automatiskt av. Ta fér vana att
stédnga av kokzonen eller hallen manuellt fér att undvika att
oavsiktligt sla pa produkten.

» Sténg av kokzonen efter anvdndning med hjélp av
kontrollerna och férlita dig inte bara pa detektorn.

« Kom ihag att om hallen anvands pa en hdg installning blir
uppvarmningstiden valdigt kort. Ldmna inte héllen utan
uppsikt om du anvander en zon pa en hdg installning.

- Lat inte féoremal som kan paverkas av magnetiska falt
(kreditkort, bankkort, optiska skivor, klockor och liknande
foremal) vara i ndrheten av spishéllen nar den anvands. Vi
rekommenderar dig som har en pacemaker att radgéra
med din hjartspecialist forst.
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» Anvand aldrig aluminiumfolie vid matlagning och lagg
aldrig produkter férpackade i aluminium pa héllen.
Aluminium kan smaélta och skada din enhet sa att den inte
kan repareras.

A VARNING!

Livshotande; risk for forgiftning pa grund av motdrag av

férbrénningsgaser!

« Anvand aldrig produkten for att extrahera luft samtidigt
som du anvander en spis som férbrukar luft fran rummet,
om inte rummet ar tillrackligt ventilerat.
Matlagningsutrustning som férbrukar luft i rummet (som
utrustning som varmer med gas, olja, tra eller kol, gejser,
varmvattenapparater) drar ut férbréanningsluften ur rummet
och transporterar ut dessa gaser via utslappet (t.ex.
skorsten). | kombination med en aktiverad kdksflakt
avlagsnas luft fran kdket och intilliggande rum. Det skapar
negativt tryck om det inte finns tillrdcklig lufttillférsel. Giftiga
gaser fran skorstenen eller utslappskanalen dras da
tillbaka till boytan.

« Sorj alltid for tillrécklig ventilation!

- Nar flaktenheten och produkter som férses med annan
energiférsorjning an elektricitet anvdnds samtidigt, far det
negativa trycket i rummet inte verstiga 4 Pa (4 x 10® bar).

- Lokala féreskrifter angaende luftevakuering maste
uppfyllas.

A ELSTOT!

Undvik risk fér elstétar genom att kontrollera att produkten ar

avstangd innan produkten rengoérs.

« Anvéand inte flaktenheten om fettfiltret inte har monterats
korrekt!

+ For att undvika att hett fett borjar brinna ska du endast
fritera under permanent uppsikt.

+ Rengor filtren i tid.

- Folj instruktionerna i manualen for att rengéra eller byta ut
fettfiltre noch/eller Kolfiltren!
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A BRANDFARA!

- Fettavlagringar i fettfiltret av metall. Flambera aldrig pa en
kokzon med flékten paslagen. Lagorna kan orsaka brand.
Anvand alltid produkten med fettfiltret av metall. Rengor

fettfiltret regelbundet.

- Overhettat fett eller olja kan starta en brand. Overvaka
alltid uppvarmningen av fett och olja. Slack aldrig en eld
med vatten: anvand alltid en brandfilt, ett lock eller en

tallrik.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!
Denna apparat far endast anslutas av en
registrerad installator.

Om sékerhetsinstruktionerna och varningarna
inte foljs kan tillverkaren inte hallas ansvarig for
eventuell skada som skulle kunna uppsta

L]

Denna apparat far endast anslutas av en
registrerad installator.

Fore installation férsékra dig om att de lokala
distributionsvillkoren (spanning, frekvens, typ
av gas och gastryck) samt apparatens
justering &ar forenliga.

Spanning, frekvens, effekt, typ av gas och
det land for vilket apparaten utvecklats visas
pa apparatens markplat.

Kontrollera apparaten for transportskador.
Anslut inte en skadad apparat.

Vaggar och bankskiva runt apparaten maste
kunna motsta varme upp till minst 105°C.
Bénkskivan i vilken kokplattan ska inféras
ska vara platt.

Spiskapor och andra apparater som suger ut
tillagningsangor kan aventyra saker funktion
for apparater som branner gas eller andra
branslen (inklusive de som befinner sig i
andra rum) genom tillbakastrémmande
férbranningsgaser. Dessa gaser kan
potentiellt leda till koloxidférgiftning. Efter
installation av spiskapan eller annat
angutsug maste apparatens funktion med
rokgasutsug testas av en kvalificerad person
for att sakerstalla att forbranningsgaserna
inte strommar tillbaka.

2.2 Elektrisk anslutning

/\ Elchock
Apparaten maste jordas.

L]

Elanslutningen maste 6verensstdmma med
nationella och lokala bestammelser.

For apparater av klass | kontrollera att ditt
elsystem hemma tillhandahaller korrekt
jordning.

Vagguttaget och kontakten ska alltid vara
tillgéngliga.

Om en fast apparat inte &r utrustad med
forsorjningskabel och kontakt, eller med
andra medel for bortkoppling fran elnétet,
som har en kontaktavskiljning i alla poler
som tillhandahaller fullstéandig bortkoppling
under éverspanningsforhallanden av
kategori Ill, maste bortkopplingsmgjligheter
vara inbyggda i den fasta kabeldragningen i
overensstammelse med bestdmmelserna om
kabeldragning. Detta géller &ven for
apparater med forsdrjningssladd och kontakt
nar pluggen inte ar tillganglig efter
apparatens installation. Anvandning av en
allpolig brytare med en kontaktseparation pa
atminstone 3 mm placerad i den fasta
kabeldragningen kommer att uppfylla detta
krav.

Forsorjningskabeln maste hanga fritt och far
inte ledas genom en lada.

For anslutning anvand en godkand kabel
med korrekt kabeldiameter som 1dmpar sig
for anslutningen. Kabelns hylsa ska vara
gjord av gummi (helst av typ HO5V2V2 eller
HO7V2V2).

Innan du ansluter apparaten ska du forsakra
dig om att den spanning som anges pa
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mérkplaten dverensstémmer med * Efter installation ska delar med elektrisk

spanningen i ditt elnat. strom och isolerade delar skyddas mot
® Anslutningen ska justeras till strém och kontakt.
sakringar. e /\ VARNING!

* Apparaten far inte anslutas till elnatet med Underlatenhet att anvanda skruvar och
hjalp av en multiadapter eller fastelement sa som anges i
férlangningssladd da séker anvandning av installationsinstruktionerna kan orsaka
apparaten i dessa fall inte kan garanteras. elektrisk chock.

3.BESKRIVNING

Kokzon framtill 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Kokzon bak 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Anslutna kokzoner 210 x 390 mm / 3.7 kW

Flakt

Kontrollpanelen

o s N~
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4. KONTROLLPANELEN

© N o o wN =

- a o ©
N O

13.
14.
15.
16.
17.

16 15 14 13 12

Pausknapp
Lasknapp
Varmhallningsknapp
Knapp for aggklocka
Timerdisplay
Plus-timerknapp
Minus-timerknapp

10

11

Knapp for bakre vanster kokzon (kokzonsdisplay) och timersymbol

Flaktknapp (flaktenhetens display) och timersymbol

. Knapp fér bakre héger kokzon (kokzonsdisplay) och timersymbol
. Knapp for framre héger kokzon (kokzonsdisplay) och timersymbol
. Knapp foér automatiskt flaktlage

Som standard &r det automatiska laget aktivt. Nar en kokzon véljs och en

effektniva (>2) stalls in, slas flakten automatiskt pa och staller in d
nédvandiga flaktnivan.

en

Knapp for framre vénster kokzon (kokzonsdisplay) och timersymbol

Symbol for fettfilter
Pa/av-knapp
Boostknapp for en kokzon och for flakten

Skjutreglage (fran position 0 till position 9) for:
Ange ett varde for en kokzon och for flakten

SV
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5. INDIKATIONER IDISPLAYEN

Kokzonsdisplay

n E Effektniva: 1 = 1ag niva / 9 = hég niva.

Boostniva aktiv.

Inga (lampliga) kokkarl pa kokzonen (detekteringssymbol for kokkarl).

Restvarmeindikator: Hallen har en restvarmeindikator for varje kokzon for att
visa vilka kokzoner som &r varma efter att kokzonen sténgts av. Aven om
héllen ar avstangd &r indikatorn paslagen sa lange som kokzonen &r varm!
Undvik att vidréra dessa kokzoner nar denna indikator &r tand.

Fara! Risk for brannskador.

Barnsakerhetslaset ar aktiverat.

Automatisk uppvarmningsfunktion aktiv.

‘Varmhallning’-funktionen aktiv.

Pausfunktion aktiv.

Anslutna Multizone Induction zoner aktiva.

D

splay for flaktenhet

E Flaktens hastighetsniva: 1 = lag niva / 8 = hog niva.

ﬁ Boostniva aktiv.

Indikering av luktfilterméattnad.

©
- | Col| )
(7]
<
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Timerdisplay

- Timer har inte stéllts in.

E Timer har stéllts in (1 timme och 25 minuter).

6. SAKERHET

A Las sakerhetsinstruktionerna fore
anvéandning.

6.1 Temperatursdkerhet

Hallen ar utrustad med en kylflakt som kyler de
elektroniska komponenterna under tillagningen.
Flakten kan ga en stund &ven efter tillagningens
slut. Hallen ar ocksa utrustad med ett
6verhettningsskydd som skyddar de
elektroniska komponenterna fran skador.
Skyddet fungerar pa flera satt. Nar kokzonens
temperatur blir mycket hdg sénks
tillagningseffekten automatiskt. Om detta inte
racker fortsatter kokzonseffekten att minska tills
sakerhetsmekanismerna stanger av kokzonen
helt. Nar héllen svalnat blir dess totala effekt
tillgénglig igen.

6.2 Begransare for
tillagningstid

A Tidsbegransaren ar en sékerhetsfunktion
fér hallen. Den tréder i funktion om du glémmer
att sténga av hallen. Beroende pa vilken

instalining du har valt kommer tillagningstiden
att begransas enligt féljande:

ol o

4

1,5

1,5

1,5

O|lo|N[oja|h|lw|N

1,5

5 min (véxlar sedan tillbaka till

P (boost) niva 9)

Kraftniva M_aximal drifttid (i timmar,
minuter)
1 6

6.3 Effektférdelning

Tva kokzoner framfér varandra paverkar
varandra. Nar bada dessa kokzoner slas pa
samtidigt delas effekten automatiskt mellan
dem. Né&r Boostfunktionen &r vald stélls den
andra kokzonen in pa en nagot lagre installning.
Om en kokzon &r instélld pa boost och du vill
stélla in den andra pa instéllning 9, kommer
kokzonen med boost automatiskt att sla ver till
en lagre instéallning. Den automatiska
uppvarmningsfunktionen ar avaktiverad.

7. INNAN DU ANVANDER UTRUSTNINGEN FOR FORSTA

GANGEN

7.1 Anvandning av
touchknappar och
skjutreglage

Placera fingerspetsen plant mot reglaget for att
uppna basta resultat.

Touchknapparna reagerar pa ett latt
fingertoppstryck. Férsok inte med andra
foremal.

7.2 Induktionsljud
Tickande ljud
Detta ljud kan uppsta vid lagre instéllningar av
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effektniva eller av automatisk
kokkérlsdetektering.

Kokkérlet skapar ljud

Kastruller kan lata lite under tillagningen. Detta
orsakas av den energi som strommar fran
héllen till dem. Vid héga installningar ar detta
helt normalt for vissa kastruller. Det skadar vare
sig kastruller eller héllen.

Flakten skapar ljud

For att 6ka elektronikens livslangd och
prestanda ar hallen utrustad med flaktar. Vid
intensiv anvandning av héllen aktiveras flakten
for att kyla ner denna och ett surrande ljud hors.
Flakten gar i flera minuter efter att hallen har
sténgts av.

7.3 Kokkarl for
induktionstillagning

Tillagning pa induktionshéall kraver en viss typ
av kvalitet nar det galler kokkéarl. Kokkarl som
redan har anvants fér matlagning pa en gashall
ar inte langre lampliga fér anvandning pa en
induktionshall. Anvand endast kokkéarl som ar
lampliga for elspis och induktionshall med:

* en tjock botten pa minst 2,25 mm;
* en platt botten.

A\ Var forsiktig med emaljerade platkarl!
Emaljen kan lossna fran stalet om du startar
héllen med en hdg instéllning nér kastrullen ar
(for) torr. Botten pa karlet kan vara skev — till
exempel pa grund av 6verhettning.

A\ Anvand aldrig kokkarl med deformerad
botten. En ihalig eller rundad botten kan stéra
Overhettningsskyddet sa att produkten blir for
varm. Detta kan leda till sprickbildning i
glasskivan och att kokkarlets botten smalter.
Skador till féljd av anvandning av olampliga
kokkarl eller torrkokning &r undantagna fran
garantin.

Karlets diameter

Minsta diameter pa kokkarl per zon &r foljande:

* @ 160 mm: Minsta diameter pa kokkarl 90
mm.

* @200 mm: Minsta diameter pa kokkarl 110
mm.

® Bridge Induction Zon: Minsta diameter pa
kokkarl 110 mm.

Du uppnar basta resultat genom att anvanda ett
kokkarl med samma diameter som zonen. Om
ett kokkarl &r for litet fungerar inte zonen.

Ett kokkarl som anvands pa sammankopplade
Bridge Induction kokzoner maste ha en
diameter pa minst 230 mm.
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7 4 Detektering av kokkarl

® Detekteringssystemet for kokkarl upptéacker
automatiskt ett kokkarl som stélls pa en
kokzon. Displayen fér denna kokzon lyser
mer intensivt och pricken slutar blinka.

® Om hallen inte upptacker ett kokkarl (av jarn)
efter att ett sadant har stéllts pa en kokzon
blinkar kopplingssymbolen i displayen. Efter
20 sekunder stangs kokzonen av.

7.5 Tillagningsnivaer
Kokzonerna har 9 effektnivaer och en "boost™-
niva (P). Stall in tillagningsnivan genom att réra
vid och dra skjutreglaget. Genom att dra
skjutreglaget &ndras tillagningsinstaliningen.
Flyttas reglaget till htger dkar nivan, flyttas det
till vanster minskar den. Nar du flyttar fingret
bort fran skjutreglaget boérjar kokzonen att
fungera pa den instéllda nivan.

Boostfunktion

* Du kan anvanda "boost’-funktionen for att
laga mat pa hogsta tillagningsniva under en
kort tidsperiod (max. 5 minuter). Efter den
maximala boosttiden sénks effekten till
instalining 9.

® Boostfunktionen ar inte tillgénglig n&r Bridge
Induction kokzoner &r anslutna!
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7.6 Anvanda flakten

8. ANVANDAHALLEN

A Las kapitlet ‘Innan férsta anvéndning’
mycket noggrant innan du bérjar laga mat.
Detta férhindrar felaktig anvandning av héallen.

8.1 Bérja laga mat

1. Tryck och hall pa/av-knappen intryckt tills du

hér en ljudsignal.

* Alla displayer tdnds och induktionshéallen ar i
standby-lage.

* Kokzonerna och flaktenheten har effektniva

noll.

Koka helst med lock. Detta minskar matos och
energiférbrukning. Om sa 6nskas, placera
locket pa kokkarlet i en vinkel med 6ppningen
mot avgassidan. Detta sakerstéller optimalt

utsug.
v

X

Om haéllen inte anvénds pa 20 sekunder sténgs
den av automatiskt.

2. Stall ett lampligt kokkarl pa kokzonen.

® Kokzonen upptacker automatiskt kokkarlet
och displayen foér denna kokzon lyser mer
intensivt och pricken slutar blinka.

Sa lange punkten inte blinkar ar kokzonen vald

och effektnivan kan stéllas in.

3. Nar svarstiden har gatt ut eller under
tillagningen kan du aktivera kokzonen genom
att manuellt vélja visning av énskad kokzon.

I — 4

 —-=.wmnnBB?
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4. Inom 10 sekunder stéller du in effektnivan

med skjutreglaget.

* Kokzonen bérjar pa den niva som har stéllts
in.

® Flaktenheten slas pa automatiskt fran lage 3.

Flaktenheten kan slas pa manuellt i Iage 1
och 2.

* Flaktenheten slas automatiskt pa med
noédvandig flakthastighet. Som standard ar
det automatiska flaktlaget aktivt.

® Stall in en hogre eller lagre niva med
skjutreglaget.

® Tryck pa knappen for det automatiska
flaktlaget for att inaktivera det. Flakten kan
nu stéllas in manuellt om sa énskas. Se
‘Anvanda flaktenheten’.

* Efter 10 sekunder sténgs skjutreglaget av
och tillagningstiden déljs.

o= %
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8.2 Boost

Du kan anvénda boostfunktionen for att laga

mat i max 5 minuter pa hogsta tillagningsniva.

Du kan anvénda Boostfunktionen for hdgst tva

kokzoner bredvid varandra samtidigt.

1. Tryck pa effektniva P for att valja

Boostfunktionen.

* 'P’visas pa displayen.

* Efter den maximala boosttiden sénks
effekten till effektniva 9.

8.3 Symbol fér detektering
av kokkarl

Om detekteringssymbolen for kokkarl visas pa
displayen:
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® har kokkérlet inte placerats pa réatt kokzon.

® ar kokkarlet inte lampligt for
induktionsmatlagning.

® &r kokkarlet for litet eller inte ordentligt
centrerat pa kokzonen.
Kokzonen fungerar inte om det inte finns ett
lampligt kokkarl pa kokzonen.

8.4 Avsluta tillagningen

1. Stall effektnivan pa ‘0’ for att stdnga av
kokzonen.

2. Stang av induktionshéllen genom att trycka
pa pa/av-knappen.

A Symbol H visas i displayen fér kokzonen
som ar fér varm for att réra vid. Symbolen
férsvinner nar ytan har svalnat till en saker
temperatur. Detta kan ocksa anvandas som en
energibesparande funktion: om du vill vérma
andra kokkarl, anvand kokzonen som
fortfarande &r varm.

8.5 Sla pa den automatiska
uppvarmningsfunktionen

Denna funktion stéller in kokzonen pa hogsta
niva for att snabbt fa ditt kokkarl upp till 6nskad
temperatur. Efter ett givet tidsintervall atergar
effektnivan till den faststéllda nivan. Denna
funktion &r tillganglig for effektniva 1 till 8.

Effektniva Uppvarmningstid (sekunder)

48

144

230

312

408

120

168

216

ej tillgangligt

V|O|O|N|O|O|H|W[IN|-

ej tillgangligt

1. Sla pa hallen och vélj 6nskad kokzon.

2. Tryck och hall ned skjutreglaget i minst 3

sekunder pa 6nskad niva (fran 1 till 8).

* Ett ‘A visas pa displayen, omvaxlande med
den valda effektnivan. Nar den automatiska
uppvarmningstiden har 16pt ut véxlar
kokzonen automatiskt till den valda nivan
som visa spermanent pa displayen.

3. 3. For att stoppa den automatiska

uppvarmningsfunktionen, valj kokzon och tryck
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pa skjutreglaget.

8.6 Sla pa funktionen

‘Varmhallning’

1. Satt pa hallen och stall ett lampligt kokkarl

pa en kokzon.

2. Tryck pa kokzonsknappen for énskad

kokzon.

® Q' for den valda kokzonen borjar lysa
intensivt och ett pip hors.

3. Tryck pa knappen ‘Varmhallining’.

® Hall varm-symbolen ‘u’ visas pa displayen.
Funktionen ‘Varmhallning’ &r vald.

I o= %

Y B I N

4. Stall in effektnivan pa ‘0" eller tryck pa
Varmhallningsknappen fér att stdnga av
funktionen Hall varm.

8.7 Sammankoppling av
kokzoner Multizone
Induction

Tva Multizone Induction kokzoner kan anslutas
till varandra. Detta skapar en stor zon som kan
anvandas som exempelvis en grillplatta eller en
fiskpanna pa samma effektniva. Det valda
kokkarlet maste vara tillrackligt stor for att ticka
mitten av den framre och bakre kokzonen
(minst 23 cm).

Koppla ihop tva kokzoner Multizone

Induction till en

1. Starta hallen.

2. Tryck samtidigt pa kokzonsknapparna pa

vénster sida.

® Den bakre kokzonsdisplayen visar en
symbol fér sammankoppling for att indikera
att de tva kokzonerna ar anslutna.

o= 4
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3. Stall in effektnivan genom att trycka pa

skjutreglaget.

® Den framre kokzonsdisplayen visar
effektnivan.

Koppla ifran tva sammankopplade kokzoner
Multizone Induction

1. Tryck samtidigt pa kokzonsknapparna for de
sammankopplade kokzonerna.

® Symbolen fér sammankoppling férsvinner pa
den bakre kokzonsdisplayen.

8.8 Pausa tillagningen
Denna funktion stoppar tillagningsaktiviteten
tillfélligt (max. 10 minuter). Timern &r ocksa
pausad.

1. Tryck pa pausknappen i minst 1 sekund.

® Alla displayer visar paussymbolen.

SV 9
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2. Om du vill fortséatta tillagningen trycker du pa

pausknappen i minst 1 sekund tills den blinkar.

3. Tryck pa ndgon annan knapp inom 10

sekunder sa fortsatter tillagningsprocessen.

® Hallen stdngs automatiskt av efter 10
minuter om pausfunktionen inte stangs av
under tiden.

Aterstillningsfunktion

Om hallen stangdes av av misstag med Pa/av-
knappen kan alla instéllningar aterstéllas med
aterkallningsfunktionen.

1. Tryck pa pa/av-knappen igen inom 5
sekunder.

® Pausknappen blinkar.

2. Tryck pa pausknappen inom 6 sekunder.

® De tidigare instéllningarna &r aktiva igen.

8.9 Anvidnda dggklocka
Aggklockan &r inte ansluten till en kokzon.
Aggklockan sténger inte av en kokzon.
Hallen &r paslagen och ingen effektniva har
stéllts in fér ndgon kokzon.

1. Tryck pa knappen for aggklockan for att
satta pa den.

* Timerdisplayen visar ‘0.00'".
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2. Anvand knappen ‘+’ eller *-' for att stélla in

6nskad tid (fran 1 minut till 9 timmar och 59

minuter).

* Den vénstra positionen pa timerdisplayen
visar timmarna, den hégra minuterna.

® Nér tiden &r instélld borjar den rékna ner.

* Timerdisplayen visar aterstaende tid.

® De senaste 10 minuterna visas i minuter och
sekunder.

* Timern blinkar och larmet piper efter att den
instéllda tiden har passerat.

3. Tryck pa timerdisplayen for att stoppa

larmet.

® Larmet stoppar automatiskt efter 2 minuter.

Tryck pa timerdisplayen och tryck sedan pa
knappen ‘-’ for att stélla in tiden till ‘0.00' for att
stdnga av dggklockan innan tiden &r dver.

8.10 Anvanda
tillagningstimern

Tillagningstimern &r ansluten till en kokzon. Nar
den instéllda tiden har gatt stadngs kokzonen av
automatiskt.

Hallen &r paslagen och fér minst en kokzon har
en effektniva stallts in.

1. Tryck pa kokzonsknappen fér dnskad
kokzon.

2. Tryck pa timerdisplayen.

* Timersymbolen for den aktiva
tillagningstimern borjar lysa intensivt.
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3. Anvand knappen ‘+ eller *-’ for att stélla in

Onskad tid (fran 1 minut till 9 timmar och 59

minuter).

* Den vanstra positionen pa timerdisplayen
visar timmarna, den hdégra minuterna.

® Nar tiden ar installd bérjar den rékna ner och
timersymbolen blinkar langsamt.

* Timerdisplayen visar aterstaende tid.

® De senaste 10 minuterna visas i minuter och
sekunder.

® Den valda tillagningszonen stangs av
automatiskt nar den instéllda tiden har gatt.

* Timern blinkar och larmet piper efter att den
instéllda tiden har passerat.

4. Tryck pa timerdisplayen for att stoppa

larmet.

® Larmet stoppar automatiskt efter 2 minuter.

Alla kokzoner kan ha en koktimer som har
stallts in. Displayen visar alltid tiden for
kokzonen med kortast aterstaende tid.

Andra den forinstillda tillagningstiden
Tillagningstiden kan &ndras nér som helst under
anvéandning.

1. Tryck pa relevant kokzonsknapp.

2. Tryck pa timerdisplayen.

3. Anvand knappen ‘+ eller -’ for att andra
tiden.

Kontrollera aterstaende tillagningstid

1. Tryck pa kokzonsknappen for att vélja den

zon som du vill se den aterstaende tiden for.

® En zon som &r ansluten till tillagningstimern
detekteras med en blinkande timersymbol
ovanfér kokzonens display.

* Timern visar aterstaende tid fér den valda
kokzonen.

® Under de sista 10 minuterna visas den
aterstaende tiden i minuter och sekunder.

Stéanga av tillagningstimern

Om du vill stdnga av tillagningstimern innan den

forinstallda tiden har gatt ut:

1. Tryck pa kokzonsknappen for att vélja den

zon som du vill stédnga av tillagningstimern for.

® En zon som &r ansluten till tillagningstimern
detekteras med en blinkande timersymbol
ovanfor kokzonens display.

2. Tryck pa knappen/knapparna ‘- for att stélla

in tiden till ‘0.00".

® Timersymbolen lyser inte langre starkt.

8.11 Barnlaset

For att aktivera barnsikerhetslaset maste de
beskrivna stegen slutféras inom 10
sekunder.

1. Starta héllen.
2. Tryck ldnge pa nagon av knapparna for
kokzonen i 3 sekunder.

3. Slapp och dra fingret fran 0 till 9 langs
skjutreglaget.
® Alla displayer visar symbolen ‘L.

Hallen &r nu last. Det férhindrar oavsiktlig
paslagning. Efter 20 sekunder sténgs hallen av
automatiskt.

Fér att avaktivera barnsikerhetslaset maste
de beskrivna stegen slutféras inom 10
sekunder.

1. Starta héllen.

2. Tryck lange pa nagon av knapparna for
kokzonen i 3 sekunder.

3. Slapp och dra fingret fran 9 till 0 langs
skjutreglaget.
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8.12 Lasfunktion for snabb

rengoéring under tillagning
1. Tryck pa lasknappen.
* Lasknappen borjar lysa intensivt. Hallens
) installningar &r lasta for att mojliggéra snabb
\ rengdring.
‘ 13 sec. 2. Tryck pa lasknappen igen efter
snabbrengdringen for att stdnga av funktionen.

8.13 Tillagningstabell

Effektniva Tillagningsmetod Ska anvéndas for
1 Smaélta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser
2 Smalta, varma latt Smor, choklad, gelatin, saser
3 Fora till temperatur Ris
4 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
5 Forlangd tillagning, binda, koka Gronsaker, potatis, saser, frukt, fisk
6 Lang tillagning, brasera Pasta, gronsakssoppa, braserat kott
7 Latt stekning Résti (pannkakor) av potatis, omelette,
panerade eller friterade livsmedel, korv
8 Fritering, fritering med nedsankning |Kétt, pommes frites
Snabb stekning vid hdg temperatur |Biffar
Snabb uppvarmning Koka upp vatten
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9. ANVANDA FLAKTMODULEN

A Som standard ar det automatiska flaktlaget
aktivt: knappen lyser mer intensivt. |
automatiskt flaktlage justeras flaktnivan
automatiskt till anvéndningen av kokzonerna.

I — 4

Férdréjningsfunktion SRR LLLLLLESRCO)

Om héllen &r avstdngd och fortfarande varm
(symbol H syns) kommer flaktenheten att
fungera i uppfoljningslage i ytterligare 15
minuter.

9.1 Stang av det

automatiska flaktlaget

1. Tryck och hall pa/av-knappen intryckt tills du
hér en ljudsignal.
® Alla displayer tdnds och induktionshéllen ar i

I = 4

Y I N (D

standby-lage. 3 2 fl3
* Kokzonerna och flaktenheten har effektniva 93 Sla pa ﬂaktenheten
noll manuellt
2. Tryck pa knappen for automatiskt flaktlage. 1. Tryck pa flaktknappen.
* Knappen fér automatiskt flaktlédge lyser nu * Displayen pa flaktenheten ténds.
mindre intensivt. Det automatiska flaktlaget 2. Stall in flaktens hastighetsniva inom 3
ar avstangt. sekunder genom att trycka pa skjutreglaget (1
till 9).
* Flaktenheten slas pa med den instéllda
flakthastigheten.

* Stall in en hogre eller 1agre niva med
skjutreglaget.

I = 4

N | RO

9.2 Stang av det
automatiska flaktlaget
under tillagningen

En kokzon &r i drift (i detta exempel niva 8) och
det automatiska flaktlaget &r aktivt (niva 5).

1. Tryck pa knappen for automatiskt flaktlage.

® Knappen for automatiskt flaktlage lyser nu 9.4 Boost

mindre intensivt. Flaktenheten kan nu stéllas

in manuellt. 1. Sla pa hallen.

2. Tryck pa knappen for automatiskt flaktlage
for att stdnga av det automatiska flaktlaget.
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. Tryck pa flaktknappen.
Displayen pa flaktenheten ténds.

. Tryck pa niva P for att valja ‘Boost’.
Flaktenheten slas pa vid hastighetsniva
(Boost).

* 'P’visas pa displayen.

o~ o W
T

9.5 Stall in ett antal
minuters fordréjningstid

Anvand den har funktionen for att stdnga av
flaktenheten med en fordrojning pa ett visst
antal minuter.

Det automatiska flaktlaget maste vara
avstangt.
1. Starta héllen.
2. Tryck pa flaktknappen och stéll in en
hastighetsniva for utsuget.
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3. Tryck pa timerdisplayen.

* Timersymbolen pa flaktenheten borjar lysa
intensivt.

4. Anvand knappen ‘+’ eller ‘- for att stalla in

Onskad fordréjningstid.

® Nedrakningen startar automatiskt.

® Flaktenheten stéangs av efter den instéllda
tiden.

I = 4
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9.6 Rengéringsindikering
for fettfilter

Efter 100 driftstimmar tands fettfiltersymbolen
och indikerar att det ar nédvandigt att utféra
underhall av fettfiltret (se "Underhall/Rengéring
av galler och filter”). Fettfiltrets
rengdringsindikering ar alltid aktiverad.

9.7 Rengéringsindikering
for kolfilter

Som standard ar kolfiltrets rengéringsindikering


https://manualsfile.com

avaktiverad (nar flakten arbetar i kanallage).
Aktiveraalltid denna om flaktenheten installeras
for recirkulation.

Efter 200 drifttimmar visas ett blinkande ‘C’ i
flaktenhetens display. Det ar nédvéandigt att
utféra underhall av kolfiltret

Aktivera kolfiltrets mattnadsindikering

1. Tryck pa flaktknappen.

2. Tryck aterigen pa och hall ned flaktknappen i
5 sekunder.

* Kolfiltersymbolen ‘C’ bérjar lysa intensivt i 1
sekund.

® Nu lyser symbolen ‘C’ i displayen nér det ar
nodvandigt att utfora underhall av kolfiltret.

Avaktivera kolfiltrets mattnadsindikering
1. Tryck pa flaktknappen.

10. ANVANDARMENY

Anvandarmenyn gor det mgjligt for anvandaren

att stélla in funktionen pa hallen efter 6nskemal.

Detta galler bade ljud (ton och volym) och

visuella symboler.

1. Tryck pa pa/av-knappen tva ganger inom tre
sekunder.

® Pausknappen blinkar.

2. Tryck lange pa pausknappen.

3. Tryck sedan pa varje kokzonsknapp i
medurs ordning (bdrja med kokzonsknappen
langst fram till vanster).

‘ \ 2x

4. Slapp pausknappen.

¢ U’ blinkar véxelvis med en siffra mellan ‘0’
pa kokzonsdisplayen langst bak till vanster.

® Konfigurationsvardet visas i
kokzonsdisplayen langst fram till vanster.

5. Tryck pa kokzonsknappen langst bak till
véanster och vélj ratt menykod (se tabell).

2. Tryck aterigen pa och hall ned flaktknappen i
5 sekunder.

* Kolfiltersymbolen ‘C’ blinkar tva ganger.

9.8 Aterstill minnet for

rengoringsindikering

Aterstéll minnet efter byte av fettfilter och/eller

lukfilter.

1. Starta hallen.

2. Tryck och hall ned knappen fér automatiskt

flaktlage i 5 sekunder.

* Fettfiltersymbolen eller kolfiltersymbolen
slacks och minnet borjar ta tiden igen.

6. Tryck pa kokzonsknappen langst fram till
vanster och valj ratt varde (se tabell).

7. Bekréfta installningen och tryck och hall ned
pa/av-knappen tills du hor en ljudsignal.
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Menykod Beskrivning Konfigurationsvérde

u2 Ljud med volymknapp 0-1-2-3

U3 Volym larmsignal 0-1-2-3

U4 Belysningsniva display Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
us Nedrakningsanimering (pa eller av) 0-1

U6 Kokkéarlsdetektering (pa eller av) 0-1

ur Timer for nedrakning av ljudsignal 0-1-2

11. EFFEKTBEGRANSARE

A Instélining av effektbegrénsaren bér endast
utféras av en registrerad och kvalificerad
installator. Las sakerhetsforeskrifterna och
installationsanvisningarna noggrant.

Hallen ar utrustad med en effektbegransare.
Om den totala effekten av aktiva kokzoner
Sverstiger den maximala tillgangliga méngden
effekt sénks effekten automatiskt. Displayen fér
kokzonen vars effekt sanks blinkar forst,
darefter sénks nivan automatiskt till hogsta
tillgangliga effekt.

® Begransaren &r installd pa 7400W av
fabriken, men det &r méjligt att andra den till
2800W, 3500W eller 4500W.

Konfiguration av effektbegrinsare

Se till att det inte finns nagra kokkarl pa hallen

innan du borjar.

1. Koppla bort produkten fran

huvudstrémférsérjningen genom att ta bort

stromkontakten fran uttaget,

ta bort sakringen eller stdnga av strombrytaren.

2. Anslut produkten till stromférsérjningen igen.

® ‘Varmhallning’-knappen blinkar.

¢ Utfor foljande steg inom 2 minuter efter
att héllen har anslutits till
stromforsoérjningen igen.

* Se till att alla kokzoner &r avstiangda.

3. Tryck lange pa knappen ‘Varmhalining’.

4. Tryck sedan pa varje kokzonsknapp i moturs

ordning (bérja med kokzonsknappen langst

fram till hoger).
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5. Slapp knappen "Varmhallning”.

® 'C’ blinkar vaxelvis med ‘0' pa
kokzonsdisplayen langst bak till vanster.

* Konfigurationsvardet visas i
kokzonsdisplayen langst fram till vanster.

6. Tryck pa kokzonsknappen langst bak till

vanster och valj ‘8' med hjalp av skjutreglaget.

® 'C’ blinkar véxelvis med ‘8' pa kokzonens
display langst bak till vanster.
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7. Tryck pa kokzonsknappen langst fram till
véanster och vélj 6nskad effektbegransning med
skjutreglaget (se tabell).

8. Tryck sedan léange pa pa/av-knappen tills
alla displaysegment forsvinner.

Hallen ar nu klar att anvéndas med den
valda effektbegrénsaren aktiv.

g&?&'a;‘;lage Stilla in effektbegrinsare
0 7400W
p 4500W
> 3500W
3 2800W

12. SKOTSEL OCH RENGORING

12.1 Rengdring

Daglig rengéring

Aven om matspill inte kan branna fast pa
glaset rekommenderar vi anda att du rengor
héllen omedelbart efter anvandning.

For daglig rengéring ar en fuktig trasa med
ett milt rengéringsmedel bast.

Torka med hushallspapper eller en torr
kdkshandduk.

Envisa flackar

Aven svéra fléckar kan tas bort med ett milt
rengdringsmedel som till exempel diskmedel.
Ta bort vattenflackar och kalkavlagringar
med rengdringsvinager.

Metallmarken (orsakade av att kokkarl har
skjutits dver ytan) kan vara svara att fa bort.
Det finns specialprodukter for detta &ndamal.
Anvéand en fonsterskrapa for att ta bort
matrester. Smalt plast och socker tas ocksa
bast bort med en fonsterskrapa.

/\ Anvind aldrig slipande
rengoringsmedel. De lamnar repor dar
smuts och kalk kan ansamlas. Anvand aldrig

nagot vasst sasom stalull eller skurmedel.

12.2 Vattentank

Det rekommenderas att kontrollera och
tomma vattenuppsamlaren varannan vecka.
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* Rengor fettfiltret med ett icke-aggressivt
tvattmedel, helst fér hand eller i diskmaskin.
Diskmaskinen maste stéllas in pa lag
temperatur och kort cykel.

12.3 Rengoring av galler
och filter

1. Ta bort gallret med filtret fran flaktinloppet.
2. Skjut forsiktigt bort fettfiltret fran gallret.

&

AR S N N NN

Luktfilter (atercirkulationsanvéndning)

VARNING!
Filtret kan eller kan inte aterskapas, beroende
pa typ. Se broschyren som medfoljer filtret.

® Rengodr gallret med varmt vatten och neutral
tval utan att anvanda slipande svampar
(anvand inte tvattmedel!). Tvatta inte
jarngallret i diskmaskin.

® Rengor fettfiltret nar det har anvants, minst
en gang i veckan (eller nar filtrets
mattnadsindikeringssystem indikerar detta
behov). Detta bibehaller flaktens goda
prestanda och férhindrar en potentiell
brandrisk orsakad av éverdriven
fettuppbyggnad.
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13. FELSOKNING

/\ VARNING!

Om du ser en spricka i glasskivan (oavsett hur
liten) ska du sténga av héllen omedelbart och
koppla bort strémférsérjningen (ta ur kontakten

fran uttaget).

Om din gashéll inte fungerar ordentligt betyder

det inte alltid att den &r defekt. Férsok att
hantera problemet sjalv férst genom att
kontrollera punkterna nedan eller besék

webbplatsen fér mer information.

Kontakta sedan serviceavdelningen.

Problem

Méjlig orsak

Loésning

Displayen tédnds nar hallen
aktiveras for forsta gangen.

Detta &r en standardinstallning.

Normal anvandning.

Flakten kors i flera minuter efter
att hallen har stangts av.

Hallen svalnar.

Normal anvandning.

En svag lukt mérks de forsta
gangerna héllen anvands.

Den nya produkten varms upp.

Detta &r normalt och forsvinner
nar héllen har anvants nagra
ganger. Vadra koket.

Kokkarlen véasnas under
matlagningen.

Detta orsakas av energin som
flodar fran hallen till kastrullen.

Detta &r normalt for vissa
kokkarl, speciellt vid héga
instéllningar. Detta skadar inte
kokkérlen eller hallen.

Du har slagit pa en kokzon,
men displayen visar u.

Kokkarlet du anvénder &r inte
l1ampligt for induktion eller har
en for liten diameter.

Anvand lampliga kastruller.

En kokzon slutar plétsligt att
fungera och du hér en signal.

Den férinstéllda tiden har I6pt
ut.

Tryck pa vanster eller héger
timerknapp for att stoppa
larmet.

Hallen fungerar inte, och inget
visas pa skadrmen.

Stromtillférsel saknas pa grund
av en defekt kabel eller en
felaktig anslutning.

Kontrollera sakringarna och den
elektriska brytaren (om det inte
finns nagot uttag).

En sékring gar sa fort hallen
satts pa.

Hallen har anslutits felaktigt.

Kontrollera elanslutningarna.

L visas pa displayen.

Barnsakerhetslaset ar aktiverat.

Se kapitel ‘Anvéandning av
héll/barnsékerhetslas’.

C visas pa flaktenhetens
display.

Mattnad av lukffiltret.

Det ar nédvéandigt att utféra
underhall av luktfiltret (se
‘Underhall/rengéring av galler
och filter’).

ERO03 visas pa displayen.

Kontrollpanelen &r smutsig eller
blot.

Rengér kontrollpanelen.

Du har tryckt pa tva eller flera
knappar samtidigt.

Anvand inte mer an en knapp
samtidigt.

ER21 visas pa displayen.

Overhettning.

Lat hallen svalna.

E2 visas pa displayen.

Overskottstemperatur for
induktionselementet. Tomma
koksredskap kan ha anvants.

Varm inte tomma koksredskap.

E3 visas pa displayen.

Fel kokkarl.

Anvand lampliga kastruller.

E8 visas pa displayen.

Fel pa flaktenheten. Utsuget
kan vara blockerat.

Ta bort eventuella blockeringar
och rengér flaktenheten.

Andra felkoder.

Kontakta serviceavdelningen.
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14. TEKNISKASPECIFIKATIONER
14.1 Teknisk data

Kokplatta
Enhet Varde
Typ av produkt Inbyggd
Matt Bredd mm 600/750/830
Djup mm 510/520
Hojd mm 230
Spanning/frekvens V/Hz 220-240V~50/60Hz
380-415V2N~50/60Hz
220-240V 3~
Strom w 7620
Vikt Kg 21
Flakt
Luftfldde max* — Flaktinstallation m3h 450
Buller max* — Flaktinstallation dBA 63
Fléktenhetens effekt w 220
* Maximal hastighet (boost utesluten)
14.2 Upplysningar enligt
(EU) 66/2014
Matt enligt EN60350-2
Typ av hall Induktionshall
Antal kokzoner och/eller omraden 4
Varmeteknik Induktionszoner och -
omraden
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: langd och bredd for 210 x 190 mm
anvandbart ytomrade per elektriskt uppvarmd kokzon i mm
Energiférbrukning per elektrisk kokzon eller omrade 210x190 mm:
beraknat per kg (EC s orsurusinng) | WHKG 192.0 Wh/kg
@210 mm:
160.3 Whikg
2160 mm:
181.0 Wh/kg
Hallens energiforbrukning, beraknad per kg (EC i) | Wh/kg 181
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15. MILJOASPEKTER

Kassering av produkten
och férpackningen

Ekologiskt hallbara material har anvéants vid
tillverkningen av denna produkt. Denna produkt
ska kasseras pa ett ansvarsfullt satt nar dess
livslangd &r slut. Fraga dina lokala myndigheter
fér mer information om hur du goér detta.

Emballaget &r atervinningsbart. Féljande
material kan ha anvants:

® kartong;

* polyetylenfilm (PE);

® CFC-Hfri polystyren (PS fast skum).

Kassera dessa material pa ett ansvarsfullt satt
och i enlighet med miljéféreskrifterna.

S Produkten ar markt med symbolen
Overkryssad soptunna for att pAminna dig om
skyldigheten att kassera elektriska

hushallsprodukter separat. Detta betyder att
enheten inte far inga i normalt hushallsavfall nar
dess livslangd ar slut. Enheten maste tas till en
sarskild lokal atervinningscentral for separat
avfallshantering eller till en aterférsaljare som
tillhandahaller denna tjanst.

Separat insamling av hushallsprodukter hjélper
till att forhindra eventuell negativ paverkan pa
miljén och pa manniskors halsa till féljd av
felaktig kassering. Det sékerstaller att
materialen som produkten bestar av kan
atervinnas for att uppna vasentliga besparingar
av energi och ramaterial.

Forsdkran om 6verensstimmelse

cees

Vi intygar harmed att vara produkter uppfyller
tilldmpliga europeiska direktiv, beslut och
férordningar, och GB férordningar samt de krav
som anges i refererade standarder.
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