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IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Read all instructions before using this appliance. When using gas or
electrical appliances, basic safety precautions should be followed,

including the following:

To insure safety for yourself, family
and home, please read your UJse and
Care Guide carefully. Keep it handy
for reference. Pay close attention to
Satety Sections. BE SURE your
appliance s mstalled and grounded
by a qualified techrucian,

* DO NOT isave children aione or
unatiended near an appliance in
use,

TEACH CHILDREN not to play with
controls or any part of the
appliance, and not to sit, climb or
stand on the door, or any part of the
appllance.

CAUTION: NEVER STORE iterns
of interest to children in cabinets
above the appliance. Children
climbirg on an appliance could

be seriously iured.

KEEP THIS book for later use.

NEVER TRY io repar or replace
any part of the appliance unless

L

L]

nstructions are given n this manual.

All other work should be done by a
gualified techrecian.

NEVER USE vour appliance tor
warming or heating the room.

ALWAYS KEEP combustible wall
covenngs, curtains, dishcioths,
towels, potholders and other linens
a sate distance from the appliance.

»

*

+ NEVER USE a towel or other bulky
cloth as a potholder. Make sure the
potholder is dry. Moist potholders
could cause steam burns, DO NOT
let pothoiders touch hot surfaces.

ALWAYS KEEP the oven area free
from trungs that will burn. Food,
wooden ulensils, grease buildup,
gasoiing and other flammabie
vapors or liquids could calch fire,
Prastic utensils could melt, and
canned foods could explode. Your
appliance should never be used as
a storage area.

ALWAYS KEEP your appliance
clear of things that will burn
{gasoline and other Hammable
vapors or iquids).

NEVER HEAT unopened food

sontainers. Pressure buildup can

cause the container to burst and
cause mury.

NEVER LEAVE contamners of {fat or

drippings m your oven,

NEVER TRY {o clean a hot surface.

Some cleaners produce noxious

fumes, and wet cloths or sponges

could cause steam burns.

+ NEVER WEAR loose-fitting clothing
when using your appliance.

* BE SURE the oven s securely
mstalled in a cabinet that 1s firmiy
attached to the house structure,

+* LARGE SCRATCHES OR

IMPACTS to glass doors can lead

10 broken or shatlered glass.

»

-
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IMPORTANT SAFETY
INSTRUGTIONS

» DO NOT touch heating elements,
suriaces near them of indenor oven
surtaces. These may be hot enough 1
cause burns even though they are dark
m cofor, Dunng and after use, do not
touch or let clothing or flammable

material contact 1he elernents or hot

surtaces unlit they have had time tc
cool. Other surtaces near the oven vent
openings, oven door and window may
also be hot enough to cause bums.

5

« PLACE OVEN RACKS in the destred
position while the oven 1s cool. If racks
must be moved while oven s hot, do not
iat potholder contact the hot oven
element,

+ AFTER BROILING, always 1ake the
broiler pan and grid out of the oven
and clean them. Leftover grease mthe
broiler pan could catch fire the next time
YOU LISE YOUF aver.

s ALWAYS USE care when opening the

oven door. Let hot ar and steam escape
before moving foods.

« NEVER USE aluminum igil to line the
oven botorn. Improper use of foll could
start a fire, or elecincal shock could
fesult.

» NEVER BLOCK the oven vent opening.

+« CLEAN ONLY the parts isted
i this manual. Follow all cleaning
instrugtions. Be sure (o remove the
hroiler pan and grid before the
seli-clean cycle.

» NEVER RUB, move, clean or damage
the door gasket on self-cleaning ovens,
It 15 essential for & good seal.

= NEVER TRY to clean utensils,

cookware, removable paris or broller
pan and grid in the self-clean cycle.

» DO NOT USE oven cleaners - No
commercial oven cleaner or protective
coating of any kind should be used in ar
around any part of the oven.

« |F THE SELF-CLEANING mode
malfunctions, tum the oven off and
disconnect the power supply. Have i
serviced by a qualified technician.

IMPORTANT SAFETY NOTICE!

The California Safe Drinking Water and
Toxic Enforcement Act requires the
governor of California to publish a list
of substances known to the state to
cause birth defects or other
reproductive harm and requires
businesses to warn their customers of
potential exposure to such substances.
The fiberglass insulation ina
self-cleaning oven will give off a very
smalf amount of carbon monoxide
during the cleaming cycle. Exposure
can be minimized by venting with an
open door or window or using a
ventilation fan or hood.

IMPORTANT;: The health of some
birds is extremely sensitive to the
fumes given off during the self-cleaning
cycle of any range. Move birds to
another well-ventilated room.

READ AND UNDERSTAND
THIS INFORMATION NOW!
Be sure everyone in your home knows
what o do in case of fire. Never use
water on a grease fire; it will only
spread the flames.
OVEN FIRE:
Do not try to move the pan!
1. Close the oven door and wurn conlrols
off.
2. if fire continues, carsfully apen
the door, throw baking soda on the
fire, or use a dry chemical, foam or
halon-type extmguisher.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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OPERATION

FEATURES OF YOUR OVEN
Seff-Ciea_n
gg;?‘“ii‘:h Qven Control,
(Both Ovens) Clogk and Timer

Broll Element

Oven Vent

; Y

Oven Light e } Oven Temperature

Oven Oveﬂmmwsenw
i ~5 1l Oven Rack Guide

ol Grid o ILE == (Both Ovens)

Model & Serial Removable Oven

Racks
Number Location

{Behind Upper Bake Element
Poor} {Both Ovens)
Self-Cleaning
1 i Gygn Interior
{Both Ovens)
Self-Cleaning Removable
Door Gasket Ovan Door

{Both Ovens} {Both Ovens)

& it

To remove the adhesive left from packaging tape. use household dishwashing
liguid, mineral ofl or cocking oil, With a soft cloth rub mnto the area and allow ta
swak. Rinse and dry well. Repeat procedure using an appliance palish to insure
no damage 18 done. This should be done before the oven is turned on for
the first time. The tape cannot be removed once the oven has heated.
Packaging tepe may be found in the following arsas: door handie, control pane!
area, door tnm and oven area.
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OPERATION
Oven Control, Clock and Timer
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Your new touch pad oven control wili allow you to set vanious tunchons with ease.
Below are the different types of functions and a descrpltion of each.

BAKE - Cocks foods in the traditional
gven with a temperature range of 170°F
to 550°F

H8
1k
O

BROIL. — Cooks foods at 550°F HI broi
or 450° L.O broil from the direct heat of
the upper element. Broiling shoulid be
done with the door apened to the broi
stop position.

SELECT CLEAN - Clearss the nside
area of the oven tor you at one of three
levals: 3 hours Lo, 4 hours Stidand 5
hours Hi. When the cycle s firished,
the oven will turr Off automatically.
NOTE: The oven door will automatically
latch and will only unlatch once the
oven has coolad down.

GVEN
COOKING
TIME

) HRIO

Set the amount of time you
want foods to cook orthe
oven to clean. The oven
turns off automatically at
the end of this time,

Set the time of day you

TIVER

gﬁﬁ, want the oven lo turn on.
TIME The oven will turn on

awomatically at the time
vou have set, When DELAY
START TIME is used with
OVEN COOKING TIME,
the oven will also turn off
automatically, at the end

of the cooking time.

@O @

The HOUR/MIN UP and/or
DOWN arrow pads set the
time of day, length of
cooking hime, length of
cleaning time, the delayed
start time and the time sat
on the Kitchen Timer.

The TEMP UP and/or
DOWN arrow pads set
the temperature used for
cooking.

The START pad must be
pressed o activate any
oven funclion.

The CLEARIOFF pad is
used 1o cancel any oven
funciion and the end of
cycie tone. It will not
cancel the Clock or
Kitchen Timer.

The KITCHEN TIMER pad
15 used o turn the Kiichen
Timer on or off. It wili not
control any of the other
aven functions.

The CLOCK pad s used
to set the time of day.

Turns oven light on or off.
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OPERATION

Gontrol Display
Upper Oven | Lower Oven
Temperature !(g"cal In?;::t‘;r Temperature
Indicat ndicator Indigator
e 4 Vi 3
[ il " o
(HHE e || HEOE | & [ChG
Set ooty fednipae Jommmm) | e taininiicn | S by AT G
Indicator 1R [ i { PSS LED | LONGR JAOCITTEGH TR | LD (0% At |80 ik
w
Oven Function  Oven Function Oven Function
Indicator indicater Indicator

The Controt Display 1s an easy
reference 10F USING your oven contral.
Below are descriptions of how the
Controt Display works.

OVEN TEMPERATURE INDICATOR -
This indicator has a muitiple purpose.

» Displays the temperature

» Displays error code “ERR” -
ff the oven temperature indicator
flashes “ERR”, then you have set
an invalid time or temperature.

« Displays Oven Problems - If your
control flashes “F” and a number
or letter, you have expenenced
an gven problem. Please read the
saction on F-COBES i vour manual.

“ON" INDICATOR - Wil light when
the oven turns on.

TIME FUNCTION INDICATORS ~
Displays which time indicator has
been set.

SET INDICATCH - The set indicator
will flash in combination with an oven
function or imed function {6 let you
know you need to set a time or
temperature. Exampie: “SET” and
“BAKE" will flash o let vou know you
need to set the bake temperature.

TIMED INDICATOR — Displays the
urne of day, cooking ime, delay start
time, cleaning hme or the time sat on
the kitchen timer.

» Displays reminder code "PUSH
START” — Hf the time mndicalor
flashes the words “PUSH START"
then you need to press the START
pad 1o activate your setting.

QVEN FUNCTION INDICATORS ~

Display which oven function has been

set, when the oven door locks and if

the function s delayed.
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OPERATION
Clock, Timer and Control
Lockout

The clock must be set tor the correct
time of day before a delayed oven
funchion can work propefly. The Hme of
day cannot be changed durnng a tmed
oven function, but can be changed
durng a bake or broit function.

HOW TO SET THE CLOCK

(o) # BE &>

a3 ez
Y

1. Press the CLOCK pad.

2. Press the HOUR/MIN UP andfor
DOWN arrow pads to set the time,

3. Press the START pad.

RECALL THE CLOCK

While using your oven for cooking,

press the CLOCK pad if you wish to

check the time of day. The current fime

of day will show in the display.

POWER FAILURE

if you have expenenced a power failure,
the time will flash m the display and wil
be mcorrect. Beset your clock.

Any oven gooking function that was i
process will need 1o he reset.

The Kitchen Timer s used 1o time
cooking processes or ofher household
achvities. it does not conirol the oven.
it can be set for up fo 8 hours and 59
munutes. If will count down in minutes
uritit the LAST 60 SECONDS 3
reached, then the control will beep
once. When the countdown reaches
ZERQ, the controt will beep 3 times
tollowed by one beep every 6 seconds

until the KITCHEN TIMER pad is
pressed. The 6 second beep canbe
rermoved for future cycles if deswed. For
dirgctions on removing this continuous
beep, see Tones on the following page.

HOW TO SET THE TIMER

@+aire

L}
SEE T

1. Press the KITCHEN TIMER pad.

2. Fress HOURMIN UP and/or DOWN
arrow pads {o set ime.

Press the START pad.

When the countdown has reached

zero, press the KITCHEN TIMER
pad to furn off the beep.
To cancel the tmer during the
countdown, press the KITCHEN TIMER
pad TWICE.

Eall 4

Your cantrol will allow you to lock the
touch pads so they cannot be activated
when pressed. If vou're worred about
leaving the oven unsupervised, activale
thig feature.

1. Press and hold, at the same time,
the HOURMIN DOWN arrow pads
for 3 seconds, until the display
shows “LOC ON.”

2. To unilock the control, press
and hold, at the same time, the
HOURMIN DOWN arrow pads
for 3 seconds, until the display
shows “LOC OFF *
This feature can only be set when the
oven is not in use.
When this teature 18 on, 1o touch
pads will work. The display will show
“1.0C ON” ¥ a touch pad 1s pressed.
The adjustment will be retainad in
memory alter a power failure.
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OPERATION
Oven Control, Clock and Timer
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Your new control has a senes of iones
that will sound at different times.
These lones may sound while you set
the control for an oven function, or at
the end of the oven function. it will also
atert you that there may be a problem
with the functions. Below are the types
of tones and a brief descniption of
sach.

TONES WHILE SETTING THE
CONTROL - When you press a fouch
pad you will hear a beep. This besp
will let you know you have piaced
enough pressure on the pad o activate
it. (The arrow pads do not beep.)

END OF TIMED CYCLE TONE - At

the end of 5 timed cooking function,

vou will hear 3 short beeps foliowed

by 1 beep every § seconds. This 8

second beep will continue to sound

untit the CLEAR/OFF pad 1s pressed
ofr you may select the special feature
to cancal thus 6 second beep from

sounding at the end of future cycles.

TO CANCEL THE 6 SECOND BEEP

1. Press and hold the BAKE and
BROIL. pads, at the same time for
3 seconds, unti the display shows
ﬂSF(!P

2. Press the KITCHEN TIMER pad.
The display will show “CON
BEEP” (continuous beep).

3. Press the KITCHEN TIMER pad
agam. The display will show
“BEEP” (beep cancelad).

4. Press the START pad to cancel
the 8 second beep and leave the
special feature mode.

If you would like to return the 6 second
beep, repeat steps above until the
dispiay shows your choce and press
the START pad.

ATTENTION TONE - This tone will
sound if you make an error or an
aversight 15 made while setting an
oven function.

Examples would be:

a. Setting a clean cycle and the oven
door 15 not properly closed.

b. Setting function and not pressing
the START pad.

c. Pressing an additional function pad
without first setting a temperature
or time.

Any of these can be quickly identified
by walching the display.

PREHEAT TONE —~ When you

select a cooking mode, set an oven
emperature and press the START
pad, the oven starts 1o heat. When the
temperature mside the oven reaches
the temperature you have sel, a lone
will sound {o let vou know the oven s
ready tor baking.

if the controf beeps while the display
15 showing “F" and a number or letter
such as “F-4" or “F1” there may be a
problem with the control or oven.
Simply press the CLEAR/OFF pad
and wai about an hour. Try setting the
function agan. if the code repeats,
weite down the flashing code and call
for service. Tell the techrician what
code was flashing.
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OPERATION
Bven Goaki:rg Tips

It 15 normal 1o have some odor when
usING your oven tor the first time. To
help efiminate this odor, ventilate the
room by epening & window or
using a vent hood.

{IMPORTANT: Never cover the oven
bottom or oven rack with aluminum
foil. Improper use can cause poor
heat flow, poor baking results and
may damage the oven finish. To
prevent stainng trom spillovers, you
may place a piece of alurminurm foit
of a cookie sheet on the rack befow
the toad which may spilt over.

The gven vent 5 localed under the
control panel. This area could
become hol during cven use, it
normal tor steam to come out of
the vent and/or collect moisture
underneath when oven is 1 use.
The vent 1s important for proper ar
gireulation. Never block this vent.

Qven Vent

L:acatwn

Opening the door ofien to check
foods will cause heat loss and poor
baking results,

Preheating 1s bnnging the oven
termperature up to the temperature
you will be using duning baking. Let
the oven preheat thoroughly when
recipes calt tor preheating.

To pralong the fife of your

oven light bulbs, follow this

helpful 4p: Always turn the

lights off when the oven s
not n use or durng a clean cycle. |
your oven fights are left on for an
extended perod of trme, the oven will
be warm when the door 18 opened
due to the heat generated from the
oven light bulhs.

in the hack of the oven you will notice
a small tube. This 1s a heat sensor
that mamtaing the temperature of the
oven. Never move or bend this tube.

Oven
Temperature
Sensor

The low temperature zane of your
oven {betwaen 170° and 200°F) 18
available to keep hot cooked foods
warm. However, foods should not be
kept at these temperatures longer
than 2 howrs.

10
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OPERATION
Oven Copking Tips

When usmg vour convenient Delay
Start operation, foods such as dairy
preducts, fish, poultry, etc., shouid
never sit more than 1 hour before
cooking. Foom lemperature and the
heat from the oven light promote
bactenal growth.

Most recipes for balung have been
developed usmg hlgh-fat producss
such as butter or marganne {(80% fat
by weight—ihe federal requirement
tor products labeled "marganne”™).
You will get poor results if cakes, pies,
pasines, cookies or candies are made
with low-fal spreads. Low-tat spreads
contenn less {at and more water. The
hugh mosture content of these
spreads affects the texture and flavor
of favorite baked recipes. The lower
the tat content of a spread product,
the more noticeable these differences
become. To ensure best results, use
marganne, butter or stick spreads
contammy at ieast 70% vegetable oil.

The Oven Temperature Sensor at the
back of the oven continuously senses
and confrols the temperature inside
the oven. To keep a constant set
ternperature, the elements will cycle
{turn on and off dunng cooking}.

Baking results will be better if baking
pans arg centered in the oven as
much as possible. If baking with more
than one pan, place the pans so each
has at least 1 to 1 1/2" of arr space
around it Place pans so one 15 not
directly above the other.

W &

TSy s

I o v v s

.

i

AL LT

FLAT COOKIE SHEETS, without
sides, allow alr to crrculate alt around
the cookies for even browning.

NNANARAN

SHINY PANS reflect heat, and are
pertect for cakes and quick breads
that need a Hght brown crust.

GLASS, DARK NON-STICK OR
DARKENED BY AGE BAKEWARE
absorbs heat, and can be used for
veast breads, pie crust or foods that
need a brown crust. The oven
temperature, when using these pans
should be reduced by 25°F

11
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OPERATION
Oven Cooking Tips (cont.)

The oven racks are designed with
stops, a convenience as well as a
saiety precaution. The guides have a
bump to prevent the racks from tilting

when racks are pulied out of the gven.

This design allows the racks 10 be
nserted in only one way.

Bump in

SRR
rack guide {%
%

Your oven has seven (7) rack
positions. The top position is only a
gude. It cannot be used as a rack
position.

K 7
6 &
Bt &
P a4
;} | -';fufi‘tt!u\xs\“] 3
2—ts i

= mw. 1

Always place oven racks in the
proper position while oven is cool.

CAUTION: When vou are using the
rack in the lowest position (1), vou will
need io use caution when pulling the
rack out. We recommend that vou pull
the rack out several inches and then,
using two potholders, pull the rack
out by holding the sides of it. The
rack s low and you could be burnsd
if you place vour hand in the middle
of the rack and pull ali the way out.
Be very careful not to burn your hand
on the door when using a rack in the
lowest position (1)

You may 1eel that your new oven ¢cooks
differently than the oven & replaced. We
recommend that you use your new oven
a few weeks 1o become more familiar
with it, following the times given in your
recpes as a guide. if you tesl your
overt 1s 1o hot or too cool for your
cooking preference, see Do-It-Yourse!f
Temperature Adjustment in the back of
thig manual to make the adjustment.
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OPEBATION
Baking & Roasting

1. Prass the BAKE pad.

@ 2. Press the TEMP UP and/
or BOWN arrow pads to
set the oven lemperature

TERP
@ you prefer {c use.

3. Press the START pad.

BAKING SHELF POSITION CHART
IYPE OF FOOD SHELF POSITION
Frozen pies {on Jord
cookie sheel}
Angel 1ood cake,
bundt or pound
cakes

Bigcwts, mufling,
browmes, cockies,
cupcakes, laver
cakes, pies
Casseroles
Turkey or Roast

3ard

Jord

3ord

To set the oven to cook 1or g specific ime and
turn off automatically,

Press the BAKE pad.

1.

. Press the TEMP UP and/
or DOWN arrow pads to
set the aven lemperalure
you prefer to usa.

. Press the OVEN
COOKING TIME pad.

. Press the HOUR/MIN
UP andfor DOWN arrow
pads to set the amount
of ime you preler your

RO ]

saslage 100 10 00K,
5, Prass the
St START pad.

13

To set the oven 1o turm on al & later ime of
day, cook tor a specific amount of fime
and turn off automatically.

1. Press the BAKE pad.

2. Press the TEMP UP
andfor DOWN arrow
pads o sst the aven
temperature you preter
to use.

. Press the OVEN
COOKING TiME pad.

. Press the HOURMIN
UP andfor DOWN
arrow pads fo sef the
arnount of time you

i ke preter your 1oods
to cook.
BEAT 5. Press the DELAY
Shet START TIME pad.
@ @ 6. Press the HOURMIN
o UP andfor DOWN
arrow pads {o set the
lime of day vou preter
el E T K the oven to turn on.

@ 7. Press the START pad.

The oven will turn off at the end of the
cooking time unless the Cook and Hold
feature has been activated.
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OPERATION
Baking

Your new control has a cook and
hold feature for imed cooking only
that will keep hot cooked foods warm
up o 3 hours atter the timed cooking
15 firushed. To activate this teature:

1. Press and hoid, at the same time,
the BAKE and BROIL pads tor 3
seconds, unill the display shows
“SF,”

2. {a) Press the OVEN COCKING
TIME pad. The disptay will show
“Hid OFF ~
(b} Press the OVEN COOKING
TIME pad ageain {0 activale the
feature. The display will show
“HLd ON.™

3. Press the START pad.

4
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OPERATION
Broifing

Broiling 1s cocking by direct heat from
the upper elemerd. The oven door
should remain open to the brofl stop
position dunng broiling.

It 15 not necessary 10 prehaat the oven
when broiling. Use the broiler pan and
grid that came with your oven. Both
are designed for proper drainage of
fat and liquids.

If foil is used it must be |

molded tightly to the

grid and slits cut into

the foil to match those
of the grid. This allows fats and
liquids to drain into the broiler
pan, preventing fire and
excessive smoke,

Always remove the pan and grid
from the oven. Storing or
forgetting a soiled
broiler pan in the oven
is & potential smoke or
Lfire hazard.

The U.S. Department of Agriculiure
recommends 1o cook meat and
pouliry thoroughly—meat {o at least
an INTERNAL temperature of 160°F
and pouitry {0 at least an INTERNAL
temperature of 180°F Cooking to
these temperatures usually protects
against tood-home illness.

15

The closer vou place foods to the
broil element, the faster foods brown
on the outside yel remain red to pink
m the cerder.

Mowving meats away from the element
wilt allow the meat {0 cook {o the
center while browning on the outside.
Cook side 1 at Jeast 2 minutes longer
than side 2. If your oven is cornnegted
t0 208 volls, you may want io use a
hgher rack position andfor broit foods
fonger.

The size, weight, thuickness, starting
temperature and your preference of
the doneness of the meat will affect
brodling. This chart 1s based on meats
at relngerator temperature.

FOOD RACK TOTAL
POSITION | TIME (MIN.)

Steak 17 thick 3 S-11
Ground beet

patties

1* thick 3 161
Pork Chops -

142" thick 3 2128
Figh (filtets) 3 1113
Chicken {pieces) 4 4555

!

1a. Press the BROIL pad. {This will
automatically set HI Broil).

While the set indicator is flashing
n the display, press the BROIL
pad agan if you preter to use Lo
Broil. Use Lo Broil to cook foods
such as pouliry or thuck cuts of
meat thoroughly without over-
browning them.

Press the START pad.

When brofling 1s finished, press
the CLEAR/OFF pad.

1b.
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OPERATION
Setting Special Features

Your new touch pad condrol has
additional features that you may choose
to use. Atter making your selection, ¥ you
want to change the setling, toflow the
steps until the display shows your choice.

& 5

The control is automatically set to turn off

the oven atter 12 hours baking or 3 hours

broiting should you torget and leave the

oven on. If you want to remove this feature;

1. Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads tor 3 seconds,
unitil the display shows “&F.”

2. Press the DELAY START TIME pad.
The display shows “128hdn” {12 hour
shut-off}.

Press the DELAY START TIME
pad agamn. The display will show
“no Shdn” {no shut-off),

3. Press the START pad.

Your oven control is set for the Fahrenhetlt
temperature sefections. Most recipes are
given using the Fahrenheit scale. You can
change this 1o use the Celsius selection,
1. Press and hold, at the same time,
ihe BAKE and BROIL pads for 3
seconds, until the display shows “SF.”
2. {a) Press the BROH and OVEN
COOKING TIME pads at the same
time. The control display will show
the degrees sign and “F.”

(b} Press the BROIL and OVEN
COOKING TIME pads at the same
time again. This will change “F"
{Fahrenheit) 1o “C” (Celsius).

3. Press the START pad.

Your control is set 1o use the 12 hour
clock. if you prefer to use the 24 hour
Military Time clock or black out the
dispiay:

1. Press and hold, at the same time,
the BAKE and BROIL pads for
3 seconds, urdil the display
shows “SF.”

2, {a) Press the CLOCK pad. The
display shows “$2hr." If this 15 your
choice, press the START pad.
or
{b) Press the CLOCK pad agan.
The display will show “24hr.”
Exampie: 5:00 on the 12 hour clock
will show 17:00 hours on the military
clock. if thus 15 your choice, press the
START pad.
or
{c} Press the CLOCK pad again. The
display will show “OFF.” If this is your
choice, press START. The display
will not show ime, {The Delay Start
Time feature will not operate.)
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OPERATION
Setting Special Features

This special teature will allow you 1o
change the speed; #1 means speed
of change s slow up to #5 which
means speed of change 1s fast.

To set the speed you prefer, follow
thesse steps:

1. Press and hold, at the same time,
the BAKE and BROIL pads for 3
seconds, until the display shows
HSF‘t!

Press any UP arrow pad. The
display will show the current set
speed.

Press any UP arrow 10 Increase
the speed up 1o the number 5.

or
Press any DOWN arrow pad to

decrease the speed down to the
aumber 1.

Press the START pad.
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* Boih ovens cannot self-clean at the
same lime.

* You can set both ovens for self-clean
at the same time, but the second
oven will autormatically delay the start
time to begn at the end of the first
oven's clean cycle.

» You can set delay start in both
ocvans at the same time, but {he
second oven will automatically delay
the start time to begin at the end of
the first oven's clean cycle.

* You can set one oven o begin its

clean cvele now and sel delay start
i1 the second oven for a later time.
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OPERATION
Setting Special Features

{Designed for use on the Jewish
Sabbath and Holidays.)

The Sabbath feature can be used
for baking/roasting anly. # cannot
be used for broiling, self-cleaning
or Delay Start cooking.

NOTE: The oven light comes on
autornatbically {on some models)

when the door 1s opened and goes
off when the door s closed, The bulb
rmay be removed. See the Oven Light
Replacement section. On modeis with
an OVEN LIGHT pad, the oven ight
may be tumed on and left on.

HOW TO SET FOR REGULAR
BAKING/ROASTING

NOTE: To understand how the oven
control works, practice using regular
baking (non-Sabbath) betore entering
the Sabbath mode.

Make sure the clock shows the
correct ime of day and the oven

w0
O0L

1. Touch and hold both
ihe BAKE and BROIL
pads, at the same
tirne, unti the display

o "
SROIL shows “SF

2, Tap the BELAY START

DELAY TIME pad until “SAb
%ﬁg bAtH” appears in the
display.
3. Touch the START pad
@ and o will appear In the
display.
4. Touch the BAKE pad.
No signal will be given.

5. The preset starting

@ temperature wilt
automatically be set

to 350°F Tap the UP
or DOWN arrow pads
o nerease or decrease
the temperature
5° mgrements. The
termperature can be set
hetween 170°F and
550°F. No signal or
temperature will be gven.

6. Touch the START pad.
@ 7. After a random delay
penod of approximately

30 seconds o 1 munute,
o < will appear i the
display indicating that the
oven s bakingfroasting.

1§ = < does not appear In
the display, siart again at
Step 4,

To adjust the oven temperaturs,
touch the BAKE pad and tap the UP
or DOWN arrow pads to ncrease or
decrease the temperature in 5°
mncrements. Touch the START pad.

NOTES:

* When {he display shows 3 the
oven s set In Sabbath. When the
display shows T < the ovenis
baking/roasting.

s The CLEARIOFF and OVEN
COOKING TIME pads are active
dunng the Sabbath {eature.

i8
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OPERATION
Setting Special Features

HOW TO SET FOR TIMED BAKING/
ROASTING-IMMEDIATE START
AND AUTOMATIC STOP

NOTE: To understand how the oven
controf works, practice using regular
{non-Sabbath) Immediate Start and
Automatic Stop before entering the
Sabbath mode.

Make sure the clock shows the

correct time of day and the oven

15 off.

1. Touch and hold both
the BAKE and BROIL
pads, at the same
time, until the display
shows “SF

DELAY 2. Tap the DELAY START

START TIME pad until “SAb

TIVE bAtH" appears it the
display.

3. Touch the START pad
and D will appear in the
display.

OVEN 4, Touch the OVEN
CODXING COOKING TIME pad,

No signal will be given.

Touch the UP or DOWN
arrow pads to set the
desred length of
cooking fime between

1 rmunute and 9 hours
and 58 minutes. The
cooking time that

vou eniered will be
displayed.
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<> &. Touch the START pad.
START

7. Touch the BAKE pad.
No signal will be given,

®

. The praset stariing
emperature will
automatically be set to
350°F Tap the UP or
BOWN arrow pads to
ncrease or decrease
the temperature n 5°
nerements. The
temperature can be
set between 170°F and
550°F. No signat or
temperature will be
given.

Touch the START pad.

After a random delay
penod of approximately
30 seconds to 1 minute,
o < will appear in the
disptay mdicating that
the oven s baking/
roasting. If 2 C doegs not
appear in the display,
start agan at Step 7.

To adiust the oven temperalurs,
touch the BAKE pad and tap the UP
or DOWN arrow pads to increase or
decrease the temperature In 5°
mncrerments, Press the START pad.

NOTES:

* When the display shows D the
oven 1s set in Sabbath. When the
display shows = ¢ the oven s
baking/roasting.

» When cooking is firished, the
display will change from = to o
and 0:00 will appear, indicating
that the oven has turned OFF but
18 stilt set in Sabbath. Remove the
cooked food.

O

e
10.

B

START

®
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OPERATION
Setting Special Features

HOW TO EXIT THE SABBATH

1. Touch the CLEAR/OFF
pad.

2. lf the oven s cooking,
wait for a random delay
periad of approximately
30 seconds to 1 munute,
urdil only 2 15 1 the
display.

3. Touch and hoid both
AKE the BAKE and BROIL
pads, at the same
tirne, until the display
shows “SF "

o\ m
2 >
patt]
K
3
m

BROk

&
3

Tap the BELAY START
TIME pad until 12
shdn” of “noe shdn”
appears in the display.
*12 shdn” indicates
that the oven will
automalically fum

off after 12 hours. “no
shdn” indicates that
ihe oven will not
automatically turn off.

5. Touch the START pad.

98 @

®

NOTE: If a power autage occurred
while the oven was 1 Sabbath mode,
the oven will automatically um off and
the oven control must be resel.

20
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GARE AND CLEANING
Self-Gleaning Cycle

The door gasket 1s designed to have
an 10" gap at the bottom of the door.
This allows for proper air crculation.

1. Remove the broiler pan and gnid, Boor Panel
utensils and any foil that may be In
the oven.

2. The gray porcelan-coated oven
racks may stay in the oven during

Gaskat

] 1
the self-clean cycle. . P10
3. Soil on the front frame and outside Door Liner
the gasket on the door finer will It is normal for your oven door 1o give
need o be cleaned by hand. the appearance of not having a good
seal agamst the oven. Thisis due to
F’Q“‘: Frame the gasket. The location of the gasket

on the door mantams a good seal and
prevenis any heat loss,

7 ( Utensils should never be |
i S left in the oven during a

N AV EER R self-clean cycle.

i M mesmia = EI\%\ Gray porcelain-coated oven racks
3y Door Gasket--\ may safely be cleaned in the oven

"~ boor Liner during a self-clean cycle. It will be

necessary to grease the edges of

the oven rack with a light coating
of vagetable oil after a clean

Clean these areas with hot water,

soap-filed pads or cleansers such as
& . .

Soft Scrub® to remove any soil. Rinse cycie. This will help maintain the

well with clean water and dry. ease of sliding the racks in and

Do not use oven cleangrs— out of the oven.

no cem_memaéloven‘cleangr or For the first clean cycle, vent the

protective coating of any kind should room with an opened window or

be used in or around any part of hood vent. This will reduce the

the oven. odor when heating new parts,

4. Wipe up any heavy spillovers on .
the oven bottom,

5. Do not clean the door gasket.
The fiberglass matenal of the
oven door gasket cannot
withstand abrasion. it 1s essential
tor the gasket 1o rernam miact,

1 you notice it becoming wom
or rayed, it should be replaced.

21
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CARE AND CLEANING
Self-Gleaning Cycle

¢

The Clean Cyole, including cool down
ume, offers preset options of 3, 4 or §

hours, but you may change ihis to any
tyme between 3 and 5 houwrs.

i. For 3 hours: Press the

SELECT CLEAN pad. 3
hours and “Lo” will show n
the display. This setting 1s
recommended for smail
contained spifis. Gotostep 3
and press the START pad.

Far 4 hours: Press the
SELECT CLEAN pad two
imas. 4 hours and “Std™

will show m the display. This
setting is recommended fora
normally soiled oven. Goto
step 3 and press the START
nad.

For 5 hours; Press the
SELECY CLEAN pad three
times. 5 howrs and “Hi" will
show w the display. This
setling 1s recommended

tor heavily sailed ovens,

Go to step 3 and press the
START pad.

2. if you want o change the
tength of clean time, press the

HOUR/MIN UP andjor DOWN

SEmes  arrow pads.

3. Press the START pad.

The door locks aulomatically. The display
will show the clean time rermamng. [t will
not be possible to open the oven door
uniit the temperature drops below the fock
femperature and the LOCKED light goes
off. When the LOCKED light 15 off, open
the door. The word LOCKED will #lash and
the oven confrol will signat if you sat the
clean cycle and forget to close the oven
door,

@
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will need to wait for the oven lemperajure
1o drop below the lock temperature
{approx. 1 hour) before attempting o
open the d

% it

After the cycle, you may notice some
white ash i the oven. Just wipe it up with
a damp cloth or sponge.

if white spots reman, scrub them with a
soap-filled steel wool pad. Be sure o
rinse thoroughly. These are usually
depasiis of sall that cannot be removed
during the cyole.

if your oven 18 equipped with porcelain
oven racks, it will be necessary to grease
the edges with a light coating of
vegetable oif alter the clean cycle. This
will help maintain the sase ot sliding the
racks m and out of the oven,

If for any reason you are net satisfied
with the cleaning resuits, just repeat
the cycle,

Press the SELECT

CLEAN pad and choose
the clean fevel of either Lo
{3 hours), Sid (4 hours) or Hi
(8 hours). i one of these 1
your choce, goto step 3
and set the delay stant time.

If you want to change the
length of clean time, press

Houn
the HOUR/MIN UP andjor
=Razms= DOWN arrow pads.
- 3. Press the DELAY START
e TIME pad.
TIME
@ @ 4, Press the HOURAEN UP
T andfor DOWN arrow pads fo

set the bme vou preter the
clean cycle 1o start.

Press the START pad.
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CARE AND CLEANING

CLEANING MATERIALS

» Dishwashing detergent
= Warm water
= Soft cloth

Do not use abrasive cleaners,
industrial cleaners or bleach.

Clean only as touch-up between clean
cycles. Use dishwashing liquid, warm
water or a soap-filled pad. Rinse well
after cleaning and dry.

NEVER USE OVEN CLEANERS IN OR
AROUND ANY PART OF THE OVEN.
When cleaning, be sure not to bend

or displace the temperatiire sensor
located on the back wall of the oven.

ErL ey Oven
Eata

S Rt e TeMperature
_ 3 Sensor

CLEANING MATERIALS

» Dishwashing detergent

s Warm water

* Scap-filled scourng pad
s Commercial oven cleaner

TO CLEAN

Allow the pan to soak. Sprinkle the
gnicd with dishwashing detergent and
cover with a damp cloth or paper
towel. Scour as needed. Rinse and
dry well. You may also place both the
pan and gnd in the dishwasher.

~
CAUTION: Disconnect
electrical power to the
oven at the main circuit
breaker or fuse box before
attempting to replace the oven
light bulb. Do not touch a hot
light bulb with wet hands ora
wet cioth. Wait until the bulb has
kcemlecl and use a dry cloth.

Glass Coi
Retainer {
)

Bulb

Glass Cover

Live Collar

TO REMOVE THE COVER

1. Disconnect electncal power to the
oven al the man circult breaker or
twise box.

2. Grasp the glass cover and L
1/4 turn counterclockwise until
the tabs of the glass cover clear
the grooves of the glass retainer.

REPLACE THE LIGHT BULB

Unscrew the fight bulb and replace it
with a 40-watt appliance bulb.

TG REPLACE COVER

1. Place the tabs of the glass cover
o the grooves of the glass
retainer.

2. Turn the glass cover 1/4 o in the
clockwise direction.

3. Reconnect the electncal power 1o
the oven,

For mproved lighting inside the oven,

clean the glass cover frequently using

a wet cloth. Caution: This should

only be done when the oven is

completely cool.
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CARE AND GLEANING

et

CLEANING MATERIALS

» Dishwashing detergent
« Warm water
» Scounng pad or soap-filled pad

Bump in
Rack Guide

Raised Back
of the Hack \

TO REMOVE

1. Pull the racks out to the stop lock
posgition,

2. Pull up the front of the rack and
slide under the bump of the rack
guide.

TO CLEAN

Clean with warm water and detergent.
For hard to remove slains, gently
scrub with a scounng pad or a soap-
filted pad. Rinse well.

Gray porcelan-coated oven racks
may also be cleaned in the oven
dunng the sell-clean oycle. Itis
necessary to wipe the edges of gray
porcelan-coated oven racks with a
light coating of vegsetable oil afler
cleaning. This will help maniam the
ease o sliding the racks n and oul
of the oven, :

TO REPLACE

1. Place the raised back of the rack
orto the rack guides.

2. Lift the front of the rack unti! the
raised back slides under the
bump of the rack gudes.

3. Slide the rack all the way back.

24
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CARE AND CLEANING

The door is very heavy. Be careful when
removing and lifting the door. Do not lift
the door by the handle,

TO REMOVE
1. Fully open the door.

2. Pulithe tinge locks
down toward the door
frame, {0 the uniccked
position. This may
requie a flat-blade
screwdrver.

Hinge Lock

Puli hinge focks
down to uniock

Firrrily grasp both
sides of the door at
the top.

Close duor 1o the
door removal
position, which 1s
haliway between
the brail stop and
tully closed.

LHt door up
and out until the hinge
arm s clgar of the slot,

TO REPLACE

Removal Position

1. Firmiy grasp both
sides of the door Hinge
at the top. Arm

2. With the door at / Bottom
the same angle 4 ‘ Edge of
as the removal e SEON
position, seat the )
indenfation ot the ||
hinge arm nto Indentation

the bottom edge of

the hunge slot. The nolch
in the hinge arm must be
fully seated into the
botlomn of the glot,

25

Removable Oven Door {cont.)

3. Fully open the
door. i the door
will not tully open,
the indentation s
not seated
correctly m the
bettem edge of
the siot.

Push the hinge
locks up agamst
e front trame of
the oven cavity, o
the locked
position.

Close the oven
door.

TO CLEAN OUTSIDE OF DOOR

* Use soap and waler o thoroughly clean
the top, sides and front of the oven door.
Hinse well, You may also use a glass
cleaner {o clean the glass on the outside
of the door. Do not et water dnp mio the
vent openings.

= Spillage of marmades, truit
[uices, tormato sauces and bashing
matenals contaming acids may cause
discoloration and should be wiped up
mmediately. When surface 1s cool,
clean and nnse.

* Do not use oven cleaners, cleaning
powders or harsh abraswes on the
auiside of the door.

= {f any stam on the door vent tnm
ig parsistend, use 3 soff abrasive cleaner
and a sponge scrubber for best resuits.

TO CLEAN INSIDE OF DOOR

* Because the area nside the gasket g
cleaned durng the self-clean cycle, you
do ot need to clean this by hand.

= The area outside the gasket and
the door lingr can be cleanad with
a scap-filled pad, hot water and
detergent. Rinse well with a vinegar
and water solution.

Hinge Arm

/%.

Hinge Lock

Push hinge locks
up o lock

5.
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BEFORE CALLING FOR SERVIGE

To save you tme and money, betore making a service call check the list befow
for any probiem vou may {eel you have with the pertormance of your oven. i
the problem 18 something you cannot fix, use the Consumer Service Numbers
located at the back of this guide. When making any calls, have the Mode}
No., Serial No., Repair Parts List, Use and Care Guide and the Date of

Purchase available.
PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTION

The display of your
control is flashing
“F followed by &
number or letter.

Oven malfunction,

Press the CLEAR/OFF pad. Let
the oven cool for 1 hour and enter
an oven or clearung operation, If
code repeats, call for service.

Oven and oven
control will not
work,

a. No power to oven,

b. The clock s inthe
black-out mode.

a, Check the circuit breaker or fuse.
Make sure the power cord is
plugged in.

. See the “Setting Special Fea-
tures” section of this manual.

Qven temperature
seems inaccurate.

Qven control
calibration.

See the temperature adjusiment
instructions following this section.

Oven will not

Clean cycle 15 not

Qven temperature must drop

uniock. finished. Ovennistoo  below the lock temperature before
hot. the door wilt unlock.

Oven light will a. Lightswichinoff a. Checi oven light switch on the

not work. position. cordrol panel,

b. Oven light bulb
ioose or bumed
out,

b. Check the oven light bulb,

Oven did not clean
or results were
poor.

-, Controls were not

set properly.
B, Oven was heavily
soiled.

¢. Clean cycle was
ntefrupted.

a. Check the self-cleaning sechon of
this manual.

b. Heavy spillovers should be
removed belore the cycle 1 sel.
Use the longest cycle, Hi, for the
heavily soiled gven.

¢. The standard clean cycle 1s 4
hours, a Lo clean cycle 13 3 hours
and a Hi clean cycle 18 5 hours.

Fan noise.

A cooling fan may
automatically turn on.

26

This 1s normal. The coofing tan wil
turn an to coot internal parts. It may
run for up fo 1 1/2 hours atter the
oven 1§ lurned OFF
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BEFORE CALLING FOR SERVICE

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTION

Oven rack does not
siide easily.

Racks were left n
the oven durng a
self-clean cycle.

Wipe the rack edges
with a small amount of
vegetabie ol.

Oven smokes.

a. Dirty oven.

b. improper use of
aturmnum foil,
. Broiler pan contamung

grease left n the oven.

a. Check for heavy
spillover.

b. Use of foil not
recommended.

€. Clean pan and gnd
after each use.

Foods do not bake
properly.

a. Oven was not
preheated.

b. Improper rack or pan
placement.

c. Oven veni bincked or
covered.

d. Improper use of foil,

e. Improper temperaiure
setting for utensil
used.

£, Oven temperature
needs adjustment,

a. Oven and oven rack
nol levei.

h. Oven controls
improperly set.

a. Be sure o preheat untd
the tone sounds, wher
the recipe calls for it

b. Maintain uniform ar
space around pans and
utensils. See cooking
tips sectior.

¢. Keap vert clear.

d. Racks should not be
covered guring baking,

e. Reduce temperature
25 degrees for glass or
duil/darkensd pans.

f. Check oven temperature
adjusiment section.

g. Check the installation
nstructions for leveling.

h. See the baking section.

Foods do not broil
properiy.

a, improper rack posiion.
b. Oven prehealed.
c. Improper use of foil.

d. Oven door closed
during broiling.

e, Low voltage (208 Volts),

f. improper brofiing time.

g. Oven conirolg
mproperly sel.
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a. Check broil pan place-
mend; see broiling section.

b. Do not preheat when
broiling.

c. Check brofling ssction.

d. Open door to broil siop.

e, Use tugher rack position
and/or jonger cocking
time.

f. Check broiling chart in
tyroiling section.

g. Ses the broiling section,
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“DO-IT-YOURSELF”
TEMPERATURE
ADJUSTMENT

You may feel that your new oven
cooks differently than the oven it
replaced. We recommend that vou
use your new oven a few wesks to
become more familiar with i,
followimng the ¥mes given in your
recipes as a guide.

If you think your new oven (s too hot
{burning foods) or not hat enough
(foods are undercooked), you can
adijust the temperature yourself. The
appearance and texture of foods
a better indicator of oven accuracy
than an oven thermometer. These
thermometers can vary by 20-40
degrees from the true temperature of
the oven. In addition, the oven door
must be opened to read these
thermometers. Opering the door wilt
change the terperature of the oven.

To decide how much o change

the temperature, set the oven
temperature 25 degrees hugher

{if foods are undercooked) or

25 degrees lower (if foods are
pburning) than the temperature in your
recipe, then bake, The results of this
“test” should give you an idea of how
much the temperature should be
changed.

1. Press and hold down
BAXE both the BAKE and
BROIL padsfor 3
+ seconds, until the
digplay shows "8F 7
2. Press the BAKE
BAKE pad for the oven to
adiust. A factory st

2 digit number will
show n the dispiay,
usually “00."

Hf you think the oven
is not hot enough,

3a. Press the TEMP UP
arrow pad to increase
{+} the temperature up

TEMP to +35°F
if you thintk the oven
is too hot,
3b. Press the TEMP

DOWN arrow pad to
decrease (-} the
temperalure down to

-35°F
4. Pressthe
@ START pad.

This increased of decreased
temperature seiting will remam n
memory until the above steps are
repeated. A power failure will not
affect this setting.

The broil and self-clean temperatures
wilknot be affected.

Each oven will need 1o be adiusted
separataly.
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. WALL GVEN WARRANTY

/FULL ONE YEAR WARRANTY ON ALL PARTS I
If, within one year lrom the date of instaliation, any part fails to function
properly due {0 & defect in matenal or workmanship, Sears witl repar or
replace it, at our option, free of charge.

if this product 1s subjected to other than private tamily use, the above
warranty s eflective for only 90 days.

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CALLING SEARS SERVICE AT
1-800-4-MY-HOME®.

Trus warranty gives you specific legal rights, and vou may alsc have other
rights wiuch vary from state to siate.

\_ Sears Roebuck and Co. Dept. 817 WA Hoffman Estates, IL 650179 /}

Master Protection Agreements

Congratulations on making a smart + Fast help by phone -~ non-technical
purchase. Your new Kenmore® appliance and instructional assistance on

15 designed and manutactured for years of praducts repaired in vour home, plus
dependable opetation. But tike all convensent repalr scheduling
products, it may require preventive + Power surge protection against
mainienance or reparr from time to me. slecincal damage due 1o power
That’s whan having a Master Protection - fluciuations

Agreement can save you money and

i v Hental reimbursement if repair of your
aggravation. covared product takes longer than
Purchase a Master Protection promised

Agreement now and protect yourself from o
nce you purchase the Agresment, a
unexpected hassle and expense. simple phone call is all that it takes tor vou

The Master Prolection Agreement 10 schedule service. You can call anylime

aiso helps exiend the life of your new day or night, or schedule & service

appliance. Here's what's included apponiment on-ine.

m the Aggeemgnt. Sears has over 12,000 professional reparr

v Expert service by our 12,000 specialists, who have access to aver 4.5
proessional repair specialists miffion quality parls and accessories.

¢ Unlimited service and no charge for That's the kind of pratessionalism you can
parts and fabor on all covered repars count on to help prolong the ife of your

new purchase for years to come.

v "No-lemon” guarantee ~ replacement A
g P Purchase your Master Protection

of your covered product if more than

three product failures acour within Agreement today!
twelve months Some limitations and exclusions apply.
+ Product replacement if vour covered For prices and additional information,
product can't be fixed call 1-800-827-6655.
v Annual Preventive Maintenance Sears Installation Setvice
Check at your request - no extra Fur Sears guaranteed professional
charge mstallation of horme appliances and items

lke garage door openers and water
heaters, call 1-880-4-MY-HOME®
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HORNO DOBLE DE 30" CON
AUTOLIMPIEZA
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INSTRUCCIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Lea todas ias instrucciones antes de usar aste aparato. Guando use aparatos a gas o
eléctricos, se deberian seguir precauciones de seguridad, incluyendo (o siguiente:

IMPORTANTE: Para garantizar su
seguridad, la de su familia y Ia de su
hogar, por favor lea su Manual dei
Consumidor cuidadosamente. Mantengalo
a la mang para relerencias, Ponga mucha
atencidn a las secciones de seguridad.
ASEGURESE que su hormno sea instalado
por un téenico especializado y que haga
tierra adecuadamente.

= NO DEJE a ios nifios sin vigilancia cerca
de un horAo que se esié usando.

* ENSENE A LOS NIROS A no jugar con
os contraies o cualguier parte del homno,
no sentarse. subirse ¢ pararse sobre ia
puerla del harno.

PRECAUCION: NUNCA GUARDE
arliculos que sean de interés para los
nifios en g panel trasero 0 en os
gabingles sobre et homo. Los nifios gue
e suban sobre el homo podrian resultar
gravemente hendos.

GUARDE ESTE libro para un uso lufuro.
NUNCA TRATE de reparar 0 reemplazar
una parte del homo a menos que las
instrucciones se den en este manual.
Todo oo rabaio debena ser hecho por
U FECTICG especalizado.

NUNCA USE su horno para entibiar o
calentar una habitacion.

SIEMPRE MANTENGA los
reveslimientos combuslibles de las
paredes., cortinas v ofros pafios a una
distancia prudente del horno,

NUNCA USE uyna loalla u ofro pafio
agarradera. Asegurese que la

.

1264

-

L]

agarradara eslé seca. Las agarraderas
hamedas podrian causar quemaduras
por vapor. NG PERMITA que las
agarradseras toquen las superficies para
cocngr calienies,

SIEMPRE MANTENGA =l area def homo
despejada de cosas que se podrian
quemar. Los alimentos, los uiensilios de
madera, la acumulacidn de grasa, la
gascling y olras vapores o liguidos
inflamabtes se podrian mcendiar, Los
utensilios de plastico se podrian derretir
v las comidas en conservas podrian
explotar. Su horno nunca de deberia
usar para almacenar cosas.

SIEMPRE MANTENGA ¢l hamno
despejada de £0sas que se podrian
quemar {gasolina y olros vapores o
figuidos mitamables).

NUNCA CALIENTE contenedores de
alimentos cerrados. Bl aumento de la
presion puede causar que &l contenador
explole y cause heridas.

NUNCA BEJE contenadores con (rass
¢ goteaduras dantro 0 cerca del hormo.

NUNCA TRATE de limpiar una cubnerta
calienie. Algunos limmpadores producen
vapoies oxcos, vy los paiics o esponas
mojadas podrian causar quemaduras
207 Vapor.

NUNCA USE ropa suella cuando use

et homo.

ASEGURESE que el homo esié
mstalado firmemente en un gabmnele que
esté bien pegado & la estructura de la
casa.

RASGUNOS GRANDES O IMPACTOS
sobre las superlicies de vidrio de as
puerias podrian romiper ¢ agrietar el vidr,
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INSTRUCGIONES
DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

+ NO TOGUE las superdicies para calentar, las
superficies cerca de ellas o 'as superiicies
mienores, Estas podrian estar sufitieniemente
calienias para quemar AUNGUe se vean de
color ascure. Durante v despugs del uso,
no loque o parmila gue la ropsd ¢ malenales
wilamables hagan contacte con lag
superficies calienies hasta que havan
tenido tiempo de enfnarse. Las oteas
superficies cerca de las venianilias de
vertitacion del hamo, pueras, y venlanas
lambign podrian estar suficieniemente
caligntes para causar quemaduras.

COLOGQUE LAS PARRILLAS DELHORNC
en fa poscidn deseada mientras el hormo estg
frin. 5l las parrilias se deben mover mientras
el horno esta caliente, no permita que la
agaraders haga conlacto con el quemadar
cafiente del horno.

DESPUES DE ASAR A LA PARRILLA,
sermpns saque ia cacerola v ia parilla para
asar del horne v impielas, 105 sobrados de
grasa en la cacerola para asar podan
ncendiarse 18 proxma vez Que usted use

el horna,

SIEMPRE TENGA cuidado cuando abra a
puerta del hormo. Dee que ¢ ane caliente y ¢l
vapor escapen anies de mover los alimenios,
NUNCA USE papel de alumine para lomar el
tondo det homo. Ef uso nadecuado del papel
de alumno podris resultar en un meendio o
an un goips de comente.

NUNCA OBSTRUYA la aberlurade la
ventilacion del horng,

-

-

Ll

LIMPIE SOLAMENTE las partes que se
listan en este manual. Siga lodas fas
instruceiones para la impeza. Asegurese de
sacar la cacerola v [a parnilla para asar
amtes del ciclo de aulolimpieza.

* NUNCA FRIEGUE, myeva, limpe o dafie el
sefio de 1 puerta en los hormos con
autolimpeza. Es esencial para un buen
selado.

NUNCA TRATE de impar los ulensilios,
ollas, partes removibles o la cacemia y la
parrilla para asar en el oiclo de aunlimpeza.

NO USE limpadores para homos — No se
debena usar rnguna clase de impador para
homos dentro o alrededor de cualquier panie
del horno.

SILA FUNCION DE AUTOLIMPIEZA

1alla, apague sl homo y dasconstie ta
electricidad, Hagale un servicio por un
tecrico cafificado.

iABVERTENCIA DE
SEGURIDAD IMPORTANTE!

California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act requizre que el gobemador
de California publique una lista de
substansias que ef estado sepa que
producen defectos de nacimiento u otros
daiios reproductives y reguiere que jos
fiombres de nggocios adviertan a sus
clienles del conlacto potencial a tates
substancias, Bl aisfante de fibra de vidrioen
el horno con autolimpieza emitira una muy
pequena cantidad de mondxido de carbono
durante e ciclo de sutolimpieza. El contacio
se puade rminimizar ventitando con una
puerta o ventana abierta o usando un
ventifador o una campans de ventilacidn.

IMPORTANTE: La salud de algunos
péjaros es extremadamente sensitiva a fos
vapores produgidos por ef cisio de
autolimpieza de cualquter hormo. Ponga los
pajaros en otra habitacion que esté bien
ventilada.

iLEA Y COMPRENDA ESTA
INFORMACION AHORA!

Asegurese que todos en su hogar sepan qué
hacer en case de incendio, Nunca use agua
sobre un incendio de grasa; esto solamenta
extenderd ias Hamas,

FUEGO EN EL HORNO:
jNo trate de mover 1a cacerclal

1. Clerre la pueria del homno y apague los
confrales.

2. Sielincendio cordmua, cuidatiosamente
abra la puerla, aree soda para coomnar
sobre et fuego, o use un extintor de
QUIMRCE seco, espuma o “halon”

-

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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OPERACION
CARACTERISTICAS DE SU HORRO

Cerrajo

automatico Controt del horno,

para relof y cronometro

autolimpleza Efemento para
{ambos asarala
hornos) ; Tomed 4 } / parrilia
Ventitacion g'::%%m Sensor de

Luz del horno

del horne {'—“—*——M,__m/ | temperatura
{ambos hornos) l” F ""‘"ﬁ"“"“f—-—-—&—”"""#" del horno

| I Interior del

{ambos hornos} e {\ - horno con
— autolimpieza
Cacerola y P
parriila para Seilg dela
asar ala parilla e puerta para
p e
Ubicacion det % \
numero de =
modelo y serig” ¢ = )
{detras de puerta W Gma:s pars
sUpenor} Ay parrillas del
COIE I B A0 00 0 200 T W LN hamo
Parrillag I {ambos hornos}
removibles (e
del horno Eiemento para
______,..a-—"““ hornear
Puerta
removibie del
horno

B R =, \(ambos hormos}

Para sacar el residuc del adhesvo de (a cmta de empaque, use detergente liguido para
platos, aceite rmneral o aceite para coonar. Con un paifio suave frotelos sobre ef drea v
permita que se remoe. Enjuague v seque bien. Repita el procedimiento usande un
pulidor para eslulas para asegurarse que el hormno no se dafie. Esto se deberia hacer
anles de encender el horno por primera vez. La cinta no se puede sacar una vez gue
el horno se haya calentado. La cinta de empaque se puede encontrar en las siguentes
areas: manilla de fa pueria, area del panel de control, motdura de |a puena v drea del
Rormo.
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OPERACION
Controf Del Horno, Relaj y Cronémetro

SCC [FEEEEE ©0 9
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Sy nueve control de horma a botones le permilira programar s vanas funciones con taciidad.
Mas abao eslan los diferentes lipos de funciones v la descripcion de cada uno.

@ @ 1.os bolones con las flechas para

HORNEAR - Cocina los alimentos en el homo e s SUBIR y BAJAR las HORAS
radicional a una 1emperatura que vara dg m SINUTOS programan la hora del
170°F & 550°F. ‘et dia, I3 cantidad de tiempo para
ASAR A LA PARRILLA - Asa los alimenios en _cocinar, ta cantidad de fiempo
ALTO a 550°F o en BAJO a 450°F a calor para fimpiar, |a hora para un
directo del elemento superior. Bl asado a la comienz0 demorado, v la hosa del
parrilla s debe hacer con la puerta abierta en cronamelo de la cocma.

la posicitn de tope para asar a la pariia. 105 botones con las flechas
SELECCION DE LIMPIEZA (SELECT CLEAN) - SUBIR yio BAJAR Ia

TEMPERATURA seleccionan ia

Limpia e drea mienor det homo por usted a
lemparalirs para cocmar,

uno de fos fres niveles: 3 horas Lo, 4 horas
Std, v 5 horas M. Cusndo et ciclo termina, e
homa se apagaré aulomaticamente.

NOTA: La puenia del homo 6¢ cerrard con
cerrom aulomaticamente v & cerrop se abrra
solp cuando e} homo se hava enfriado.

Bl bolon START debe empuarse
para activar cualguer uncion det
hotno.

El botdn CLEARIOFF s& usa para
CLEARY cancelar cualquer foncitn dal
OFF

0

horno v el tono de fin de ciclo, No
cancetara el Relojo el
Crenémetro de la Cocina,

Ei boton KITCHEN TIMER se

Pragrama la cantidad de

coning) fempo en que usled desea KreuEs\  usa para encender o apagar el

TME / comnar los alimentos o en que el TMER / Cronamelro de la Cocina. No
horno se Hmpe. Bl horno se apaga conlralard ninguna otra funcidn
automaticamente al final de esta del horro.
cantidad de iempo. . Eibolén del RELOY se uss para
Selecoione Ia hora del dia en poner a hora del dia.

g%’g fa cyal desea que el hormo se

NE 4/ Sncienda. Ei homo se encendera
automaticaments & [a hora que Enciende v apaga ia luz det
usted hava selecoonado. Cuando BVEN | homo.
se use fa HORA DE COMIENZC LGHT
DEMORADD con el TIEMPO

PARA COCINAR EN EL HORND,
¢l homo lambién se apagara
autornaticamente al fingi de la
canticlad g8 lempo para cocnar.
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OPERAGION

Panel De Gontrol
indicador da Indicador de
temperatura Indicador de temperatura
del horno encendido  (ndicador de  del horno
superiar Ea hora miencr
tndicador de ﬁ?‘-—_‘-—\F—T e s YT
programa m‘ T, i & ; SCIEa-E) g *t.‘:r EE
%grgf WB £ LOCKED W mmm MAST
Indicador de indicador de {ndlcadcr de
funcidn del funcion det funcitn del
horno harno horno

El Diad de Control es una referencia facil
para utilizar e contral del hormo. Mas
abao estén las descnpoones para ndicar
como funciona el Dial de Control.

INCICADOR DE LA TEMPERATURA DEL
HORNO - Este indinador tieng un
propasito mdliiple.

« Muestra {a temperatura

+ Muestra ¢ codigo de error "ERR™ -
Si e indicador de temperatura del homo
pestafiea “ERR”, entonces usted ha
programado un ¥empo o una
lemperatura noorecta.

s Muestra problemas del hormo - Si el
comdral pestafies “F” v un nimero o
letra, usted esta expermentanda un
problema del homo, Por favor lea (a
seccion CODIGOS-F en su manual,

INDICADOR DE ENCENDIDO -~ Se

encendera cuando se programe una

furecion del horno.

INDICADORES DE FUNCION DE

TIEMPO - Muestra en la pantalla a que

hora e indicador ha sido sustado.

INDICADOR DE PROGRAMA - El
ndicador de programa peslafieara en
cornbinacion con una funcion del hormo o
una funcidn automatica para avisarle que
necesita programat un iempo o ung
emperatura, Tlemplo; “SET" v “BAKE”
pastaficaran para avisarle gue necesita
programar la temperatura del horno.

INDICADOR DE LA HORA ~ Muestra la
hora del dia, 1a caniidad de tiempo para
cocar, fa hora para comenzar una
luncion demarada para cocnar, impiar, ©
ta hora programada en el crondmetro de ia
cocHa.

« Muestra ef cédigo para recordar
"PUSH START" ~ 5i el indicador de la
hora det horno pesiafiea las palabras
“PUSH START", entonces usted tieng
que empuar el bolén START para
aclivar su programa.

INDICADORES DE LAS FUNCIONES
DEL HORNQ - Muesiran que tuncién ha
sido programada, cuando la pueria del
horno estd enganchada, v sila funciones
demorada.
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OPERACION
Reloj y Cronémetro

Ei relor debe ponerse a la correcia hora
del dia antes que una funcién demorada
del horne funcione correctamente. La hota
del dia no se puede cambiar durante una
funcién autematica det homo, perc se
puade cambiar duranie una funcion para
harnear 0 para asar a [a parrilia.

COMO PONER EL RELOJ

CLOCK @ ART
O"‘"‘@

1. Empue el boton CLOCK.

2. Empue los botones con las flechas
para SUBIH yjo BAJAR las HORAS/
MINUTOS para poner 1a hora
correcia del dia.

3. Empue el botén START.

PARA VOLVER AL RELQJ

Miantras esté usando el homo para
cocinar, empue el boton CLOCK. s
desea ver la hora del dia. La hora
presente del dia se veré en el dial.

CORTE DE CORRIENTE

St ha oourrido un corte de comente,
ja hora pestafieara en e dial y estara
ncorrectda. Ponga nuevamente i relos
ala hora.

Cualguer tuncidn para cocinar del horno
que estaba en proceso tendra que ser
reprogramada.

£l crondmetro de la cocina se usa para
medir el tiermpe de los procesos para
cocar u otras actividades del hogar, No
controla el hormo. Se puede programar
hasta B horas v 58 minutos. Contara hacia
alras en menulos hasta que llegue a los
ULTIMOS 60 SEGUNDOS, enionces el
conlrol sonaré una vez, Cuando iz cuenia
liegue a CERO, ef control sonara 3 veces

seguido de un sonido cada § segundos
hasta gue ef boten KITCHEN TIMER se
ermpule. Ef sonido de cada 6 segundos se
puede elimunar para ciclos iuturs § se
desea. Para las mslrucciones de ¢omo
elimmar estos sonidos continuos, vea
toros en la pagina siguente.

coMO PHGGHAMAR Ei. CHONOMETRO

+5 +©>

. Empue el botdn KITCHEN TIMER.

2. Empue ios bolones con las flechas
para SUBIR y/o BAJAR las HORAS!
MINUTOS para poner la hora.

3. Empue el bolon START.

4. Cuando la cuenta flegue a cerg,
empue gl boton KITCHEN TIMER.

Para cancetar el cronometro duranie ia
cuenta, empuie ef boton KITCHEN TIMER
COS VECES.

E(l'i"CHEN

£1 control le permitird cerrar log bolones
de manera que no se puadan activar
cuando los empuie. Si se preccupa de
desar et horno sin supervision, active asta
programa.

1. Togue y sostenga, al mismo tiempo,
ins botones con las flechas para
BAJAR las HORASMINUTOS
{HOURMIN) por tres segundos, hasta
que af dial muestre “LOC ON"
(bloguear).

2. Para desbloguear el conteol, logue v
sostenga, al mismo tiempo, l0s
hotones de ias flechas para BAJAR
las HORASMINUTOS (HOURMIN)
por tres segundos, hasta que el dial
mueastre “LOC OFF” (deshioquear).

Este programa se puede seleccionar
solamente cuando ei horno no esté
en uso.

Cuando este programa eslé achivado,
estos botones no funcionararn. El dial
maosirara *LOC ON" =1 se empuja un
botdn. Bl auste seré relenido en la
memona inclusive despuss de una
werrupcion el serwcio energatico.
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OPERACION

Control Del Horno,
Reloj y Crondmetro

El nuevo condro! tiene una sene de fonos
gue sonaran a tiempos diferentes. Eslos
tonos pueden senar mientras usied
programa una funcidn det horno, 0 al final
de una funcién del home. También le
avisara st exisle un probiema con una de
las funciones. Mas abajo estan los tipos
de tonos v una breve descnpcion de
cada ung.

TONOS MIENTRAS PROGRAMA EL
CONTROL - Cuando empuie ur: boton
usted escucharsd un tono. Este fone le hara
saber que aplcd suficiente presicn sobre
et bhotdn para achvarlo. (Los holones con
las flechas no suenan.)

TONO AL FINAL DE UN CICLO
AUTOMATICO - Después de una tuncidn
para cocmnar aulomatica, usted escuchara
tras (onos coros seguidos por un tono
catla 6 segundos. Eitono de cada 6
segundos segurd sonando hasta que
empu|e el bolén CLEAR/OFF o usted
decida seleccionar ef programa especat
para cancelar vy evitar que el tono de 6
segundos suene i final de un ciclo uturo,

COMO CANCELAR EL TONG DE
& SEGUNDOS

1. Empue v sueie log bolones BAKE
vy BROIL, a la misma vez por 3
segundos, hasla que el dial
mugsire “SF.”

2. Empue & bolon KITCHEN TIMER.
B dial mostrard “CON BEEP”
{tono conlinue).

3. Empue e bolon KITCHEN TIMER
nuevarnente, El dial mostrara “"BEEP”
(tare cancelado).

4. Erapue et boton START, para cancelar
el tono v salir de este madulo especial.

Si desea regresar & fos tonos de 6
sequados, repita los pasos de arriba hasta
gue el dial muestre su seleccitn v empuie
el botén para el cormuenzo (START).

TONQ DE ATENCION ~ Este tone sonara
si hace un errgr u omile algo mieniras
programa una {uncion del horno.

Unog eemplos seran:

a. Programarunciciodelimpiezay la
puerta del horno no esta ben cerrada.

b. Programar una funcién y no empuar ol
botén START.

c. Empuar un boldn para una funcion
adicional sin programar primesoe la
ternperatura o el iempo,

Cualquiera de estos se puede identiticar

rapidamente con marar ef dial

TONG DE PRECALENTAMIENTO -

Cuando usted selecgone un modo de

cocmads, suste la temperatura del homo,

y presicne €l botén para el comienzo

{START) para que &! horno comience a

calentar. Cuando fa temperatura dentro

del horno Hega a la temperatura que usted
programa. sonard un tono para avisarie
que & hormno esta listo para hornear.

St & controd suena mientras el dial hace
pestafiear una "F" y un numers o lelra tal
como “F-47 o "FI", es posible gue exsia
un problema con el control ¢ con el homo,
Simplemente empuje el botdn CLEARS
QOFF v espere una hora. Trate de
programar esa funcion nuevamente.

Si gl cadigo se repite, escriba el codigo
que pesiafies y lame para un semvicio.
Digale al técrco que codigo esiaba
pesiafieando.
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OPERACION

Consejos Para Gocinar
En El Horno

Es normal senlir un poce de olor cuando
use 5U horno por prmera vez. Para ayudar
a sliminar este clor, ventile ja habitacidn
abriendo una ventana ¢ usando una
campana de ventilacion.

IMPORTANTE: Nunca cubra €l fondo del
horno © la parriia del horno con papel de
alurmemio. El uso inadecuado puade causar
una mala crculacion del calor, pobras
resuliados af hornear, v podria dafiar et
acabado detl horno. Para prevenir
manchas debido a derrames, usled
podria colocar un pedazo de papel de
alurminio o una bandea para galielas
sobire [a parilia debajo de la comida que
se podriz derramar.

The oven veni is focated under the control
panel. Esta area se podria calenlar mucho
durante el usc del horne. Es normal que
salga vapor de la ventifacion y/o que se
produzea humedad debajo cuando &
horno no esté en uso. La ventilacion es
wnporiante para la correcta circulacion del
arre. Nunca obstruya Ia ventilacion.

Ventilacidn

{ M del horno

Si abre fa puerta frecuentemente para maar
los alimentos, causard una pérdida de calor
y malos resultados cuando hormnee.,

El precalentamiento es subir ia horno
lemperalura a 1 lemperalura que va a usar
cuando hornee, Parrmda que f homo se
precalienie cuando ias recetas requieren
precalentamiento.

Para prolongar fa vida del foco

de fas luces del hormo, siga eslos

conseps: Siempre apague las

luces cuando ef homo no esie en
usa O duranrde un ciclo de limpieza. Sila
luz del hormo se dea encendida por un
largo pentdo de tiempo, el homo estard
tio cuardo abra la puerta debido al
calor generado por el foco de las luces
tled horng,

£n a parte trasera del horo usted notard
un pequeio wbo. Esto es un sensor de
calor que mardiene g temperaiura del
harno, Nunca mueva o doble este tubo.

Sensor de
= temperatura
. del horao
o mn iy

. N
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OPERACGION
Censejos Para Cocinar
en el Horno

La zona de tlemperalura baa de su homo
{enire 170° y 200°F) esté disponible para
mantener los alimentos tibios. Sin embargo,
fos alimentos no se deberian mantener

a estas baas lemperaturas por mas de

2 horas.

Cuando use su conveniente operacion de
Comienzo Pemorado, los alimentos tales
como productos lactecs, pescado, aves,
ete., nunca se deberian dejar expuestos
por mas de una hora antes de ser
cotinados. La lemperalura ambienta v el
calr de a luz del hormno promueven el
cracimento de bacienas.

La mavoria de las recelas para hornear
han sido desarrolladas wilizando
producios con un alto contenido de
mantecs tales como manlequilla y
marganna (80% de manteca por pesc—el
requenmeerio lederal para los productos
marcados “marganna”). Usled oblendra
malos resultados si los quegues, pasteles,
tarias, galletas, o duices son hechos con
maniequilla con bao contenids de
manteca. Las mantequillas v margannas
con bajo contenido de aceite contienen
Menos manteca y mas agua. B alto
comlenido de agua de la mantequilia o
marganna alecta |z textura v el sabor de
sus recetas para hornear favoritas.
Mientras mas baio sea el contenido de
manteca de la manlequilla o margarma,
mas se notaran esias diferencias. Para
asegurar ios mewres resultados, use
marganna, mantequilla u otras barras de
estos productos que contengan por lo
menos 70% de aceite vegelal.

Et Sensor de Temperalura del Homo en la
parie trasera del homo migde v conliola
continuamenia ia lermperatusa dentro del
horno. Para mantener una temperalura
programada constante, s elementos
haran un cicio de encendido v apagado
mendras & hormo cocina.

Los resultados del horneado sera mejor
si las cacerolas para hornear estan
ceniradas en el homo lo mas posible. Si
asta hormeando con més de un utensilio,
coloquelos de manera que cada uno
tenga porlomenos de 1" a1 1/2" de
aspacio de are a su alrededor, Coloque
los utensilios de manera que mnguno
quede directamente encina de olro.

BANDEJAS BAJAS PARA GALLETAS,
sin lades, permiten que el aire circule
alrededor de las galletas para que se
doren en forma pareja.

LAS BANDEJAS BRILLANTES refician el
calor, ¥ son perectas para [0s queques y

panecilios rdpidos que deben quedar con
una corteza de color calé claro,

UTENSILIOS RE VIDRIO, OSCUROS
CONTRA PEGADURAS, U OPACOS
POR LA EDAD, absorben el calor v
pueden ser usados para panes con
levadura, cortezas para pasteles o
alimenics que lengan una cotleza

calé, Cuando use estos utensilios, 1a
temperatura det horno se deberia reduc
en 25°F
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OPERACION
Consejos Para Cocipar en el
Horno/Como Hornear Y Asar

Las parrillas del horno estén disefiadas
con tapes, una converiencia v lambién
una precaucion de seguridad. Cuando las
parrillas estan colocadas coreclamente
en el horno, las guias ilenen un tope para
prevanir que las parriilas se den vuglia
cuando se sacan del horno. ksie disefio
permile que las parrilas puedan ser
mseriadas de solo una manera.

Tope en fas | i
guias para las %@3
partillas

TR Ny

<5

Su horno tiene siele (7) posiciones. La
posicion de mas arriba a8 solamente una
guig. No puede ser ysada como posicion
pars una parilla,

2

i

PR 0T 4 A WA RN A S R R TR 3

o NS T E ] F AT AT R g

g e MNE g
T N

Siempre cologue las parrillas del horno
en la posicidn correcta cuando ef homo
asté frio,

PRECAUCION: Cuando usted esié
usando ta parrilla en 1a pesicldn mas bag
{t}, necesitard tener cuidado cuando
saque la parrifla. Recomendamos que tice
fa parrilla vanas pulgadas hacia afuera y
entonces, usando Jos agarraderas, e la
parrifla hacia afuera suietandola de los
lados. La parrilia esta baja v usted se
podsia quemar s coloca fa mano en el
medio de la parrilia v la saca
comgplstamente hacia afuera. Tenga
cuidado de no quemarse ia mano en la
pueria cuando use una parrifla en fa
pOSICon mas baa (1.

Usted podria pensar que su hormo nuevo
cocina diferentemente st hormo que
reemplazo. Le recomendamos que use
su horno NUEVo POF VANAS Sermanas para
que se {amifiance mas con €, siguiendo
los iempos que se dan en la receta como
una guia. Si cree que su horno estd
funcionando demasiado caliente o frio
para su prelerencs, vea Ajusies -
Hagalos Usted Mismo enia parte de atrés
de este manuat para hacer los ajustes.

1. Empue el boton BAKE.

2. Empuie los bolones con
las fiechas para SUBIR vio
TEMP BAJAR la TEMPERATURA

@ pare programar ia lemperatura
del horno gue desea usar.

3. Empue o boldn START.

TABLA PARA LA POSICICN DE LAS
PARRILLAS PARA HORNEAR

TIPC DE COMIDA  POSICION DE PARAILLA
Pasleles congelados (sobre 04
handesas para galielas)

Cueque “angel iood”™, © KERY
queques .
Pancilios, panes dulces, 304

“mylfing”. “brownes”,

galletas, quequitas, torlas,

pasieles

Cacerolas 3ad
Pavo o Asado i
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0PER.&E]0” N @ 4, Empue los bolones con las

. T frechas para SUBIR vio
Gaomo Hornear Y Asar BAJAH las HORAS/

o MINUTOS para seleccionar
: la cantidad de tiempo en
gue desea cocmar los
alimenios.

Para programar que &l hormo cocne rar o+ Empup ef bolan DELAY
por un fiemgo detenmanado v se apague START TIME.
auiomalicamente;

8. Empue [os bolones con las
O . Empuie el boton BAKE, @ @ ﬂec‘;\ais para SUBIR v/o
BAKE =

HOUR .
§ BAJAR las HORAS/
@_@ MINUTOS para programar la
Empuss los botones con ias e hora def diz en la cual dasea
flechas para SUBIR v/ que el homo en encenda,
Temp BAJAR [z TEMPERATURA 7. Empue el botan START.
@ para seleccionar la START
temperatura del homo que O

usted desea usar. R P
£l horno se apagara al término del

= 3. Empue el boton OVEN tiempo para coginar a menos que e}
CHOKING COOKING TIME. programa para mantencidn de
AME temperatura se haya activado,

@ @ 4, Empue los bolonas con las
P flechas para SUBIR v/o

m BAJAR las HORAS/MINUTOS
para seleccionar la cantidad

de liempo en que desea que Su nueva control tiene una tuncion para
los atimenios se cocnen, cocwar v mantener fa temperatura para
5. Empue el boton START. cocmar adlomaticamente solamente que
’4=> maniendra los alimentos thios hasta 3
horas despueés que e cocmado

automatico hava terminado. Para activar
esta tuncidn:

1. Empue y suste, al mismo tiempo,
los bolones BAKE v BROIL por 3
segundos, hasta que ei dial muestre

Para programar que e homo seencienda a “SET,
una hora postenor del dia, cocine por una 2. {a) Empuie ¢ boton OVEN COOKING .
cantidad de tempo especifica v se apague TIME. Bl dial mostrara “Mid OFF",
aulomaticamente. _ {b} Empuie el bolén OVEN COOKING
1. Empue el bolon BAKE. TIME nuevamente para activar este
BAE programa. El dial mostrard “Hi.d ON”

2. Empue los botones con las 3. Empue ol boton START.

ffechas para SUBIR vio

TEMP BAJAR Iz TEMPERATURA
para seleccionar la
teraperatura del hormno gue
prefiere usar,

wa,  3- Empue el bolén OVEN
cu_rt::gs COOKING TIME.
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OPERAGION
Como Asar A La Parrilla

Asar es cocnar al calor directo del
elemanio supenor. La puena del homo
deberia permanecer abierta en (@ posicion
de tope para asar cuando ase a la parrilia.

No es necesano precaleniar el homo
cuando ase a la parrilla. Use la cacerola y
la parrilla para asar que viene Con sSu

Mientras més cerca cologue los alimentos
del elemento para asar, mas rapido se
doraran por atuera, pero quedando roio ¢
rosado en el centeo,

Colocando ks carnes leps del elemento
permitira que [as cames se cocinen gn ¢l
ceniro mientras se doran por atuera.
Usando esias posiciones, cocme ¢l lado 1
por o menos 2 minutos mas que & lado 2,
Si su horno estd conectado a 208 voltios,
usted podria usar une posicion de pardlia
mas alia y/o cocinar los glimentos por mas
tempa.

El tamafio, peso, grosor, temperatura
inicial v su preterencia personal afectara el
asado a ia parrilla. Esta tabla estd basada
en cames a la iemperatura del
refrigerador.

horno. Ambas estan disefiadas para drenar ALIMENTO BOSICION | TIEMPO TOTAL
adecuadamente la grasa y los liquidos. BE {minutos}
PAARILLA
(" Cuando use pape! de h ?;i’;‘;f de grucso 3 St
aEum!nfn, ei papel de de carme molida —
aluminio debe estar 1* de grueso 3 16-18
moldeado firmemente & ia
. Chutetas go cordo -
parrilia v los cories en el papel deben #2° de gruess 3 o759
caincidir con los cortes de la parriila. -
Esto permite que la grasa y fos Posusdo {filsiest 3 1113
liquidos caigan a la cacerola, Palio (presas} 2 45-58

evitande que se produzea un incendio
y humo excesivo.,

Siempre sague [a cacerola y la partilla
del homno. Guardar y
eividar una cacerola
para asar sucia en el
horno es un peligro
para producir un
éﬁcendia © humo.

Bl Depanamento de Agricultura de los
Estadns Urddos recormienda cocinar la
camne v las aves completamente—Ia came
a un calor INTERNQ de por lo menos
160°F y fas aves a un calor INTERNO de
por lo menos 1B0°F. Ef cocinar a estas
temperaluras generalmente prolege
contra entermedades causadas por los
alimernos.

1a. Empuie e bolon BROIL. (Esto
austomdticamente programa ASADO
en HI-ALTC.)

1b. Mientras el indicador de programa
pestafiea en el dial, empue
nugvamenie el botdn BROIL s
prefiere asar en Bap (Lo). Ase
en Lo {Baw) para cocmar ben
alimentos iales como aves o corles
de carng gruesos sm gue se doren
demasiade.

2. Empue el bolon START.

Caande lemne de asar, empule el
botén CLEARIOFF
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OPERAGION
Coma Seleccionar Programas
Especiales Del Control

El nuevo conteol & botones tiene
programas adicionales que usled puede
selecoionar. Después de hacer su
seleccitn, s desea camixarla, siga ios
pasos hasia que el dial muesire su nueva
seleccion,

El control se programa automalicaments

para apagarse despugs de hornear por 12

horas o después de asar a la parrilla por 3

horas en casa que se lg olvide v deje ¢

horno encendido. St desea eliminar este
programa:

1. Empue v suiete, al mismo iempo, e
botan BAKE v BROIL por 3 segundos,
hasla gue el dial muestre “8F".

2. Empue el hotdn DELAY START
TIME. EI digl rwesira “128hdn™
{apagado en 12 horas).

Empuge el boton DELAY START TIME
nuevamende. Et dial mostrara “no
Shdn™ (no apagado).

3. Empuie ef Dotdn START.

£l control del horno esia programado

para [a seleccion de lemperaturas en

Fahrenheil, La mayora de las recelas se

dan usanda |a escala Fahrenheil. Usled

puede camibuar esto y usar una seleccion
en Cenligrados.

1. Empue v suiete, al mismo tiempo,
los bolongs BAKE v BROIL por 3
segundos, hasia que ¢ dial muestre
“BEY,

45

2. {8) Empue ios botons BRCIL y OVEN
COCKING TIME al mismo tiempo. El
dial del controt mostrara el signo para
grado y "F."

{b} Empuie los boléns BROIL y OVEN
COOKING TIME al mismo tiempo
nugvamente. Esto caminara "F”
{Fahrenheit} & “C” (Centigrado).

3. Empue e bolon START.

Su conirol esta programado para usar el
reic) en 12 horas. Si usted prefiere usar
Hora Militar de 24 horas o poner el dial en
blanco, se hace asu

1. Empuje v suete, al mismo tiempo, el
boton BAKE v BROIL por 3 segundos,
hasta que el dial muestre “SF,

2. {a) Empue &l boton CLOCK. £
cliat masirara “12he”, Si esta es su
seleccitn, empue et boldn START.

Q

{b) Empue ef boton CLOCK
nuevarmente. Bl dial mostrara *24hs™.
Eemplo: 5:00 en el relo; de 12 haras
leera 17:00 en el relo) de 24 horas, Si
#sia es su seleccion, empuie sl boidn
START.

o

{c} Empuje et botdn CLOCK
nuevamenie. El dial ahora mosirara
“OFF", S ésta es su seleccion,
empue ef botdn START. La hora no se
mostirara en @l dial. (La funcion
comenzo demorado no funcionard.)
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OPERACION
L£omo Seleccionar Programas
Especiales Del Control

Este Programa Especsal le permitira
cambiar la velocidad; #1 significa que el
cambio de velocidad es lento hasta #5
que significa gue el cambio de velocidad
eg rapido, Para seleccionar ia velocidad
gue preliere, siga esios pasos:

1. Empuiey suiele, al mismo tiempo,
ins botones BAKE v BROW. por 3
segundos, hasta que et dial muestre
“SF.

Empue algun boidn con ia flecha
SUBIR.

Ef dial le mostrara una posicion de
velocidad entre 1y 5.

Ernpuje alguna flecha SUBIR

para aumentar |a velocidad hasta el
numero 5.

o

Empue algun botdn con la flecha
BAJAR para disminuir la velocidad
hasta &l numero 1,

4. Empire el botdn START.

3.

45

« Ambos hornos no pueden mparse
automaiicamente al mismo empo.

Ustad puede programar ambos

hornos para autolimpieza al mismo
tiernpo, pero el segundo horno demorara
automaticamente la hora de comenzo
para empezar al final del ciclo de
fimpieza del pamer hormo.

Usted puede programar un Comienzo
demorado en ambos homos al mismo
iempo, pere el segundo homoe demorara
autormnaticamente ia hora de comienzo
para empezer al final del ciclo de
mpneza del primer horno.

Usted pugde programar un homo para
que empece su cicio de limpieza ahora
v prograrmar un comienzo demarado en
el segundo horno para una hora
posteno:.

»
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OPERACION
Como Seleccionar Programas
Especiales Del Control {cont.)

{Disefiado para usar los Sahados
Judios y las dias festivos.}

L.a caracterisiica de los Sabados puede
ser usada solamenie para homearfasar.
No puede ser usada para conveceion,
asado a ka pagilla, limpeza automatica, o
coocion de incio Retrasado.

NOTA: La luz del homo se enciends
autormaticamente (en algunos modelos)
cuando |z pueria es abienta v se apaga
cuando la puerta es cerrada. La bombilla
puede ser removida. Ver la Seccion sobre
Como camtuar fa bombilla del hormo, En
los modeios con el botdn de OVEN LIGHT
Iz fuz del homo padria encenderss y
desarse encendida.

COMO AJUSTAR LA FUNCION
BEGULAR DE HOBNEADOJASADO

NOTA: Parg entender como trabags el
controt det horno, praclique ulilizando 1
funcion de hormeado regular (no Sabado)
antes de usar la wncitn del Sabado.

Cercitrese de que el refo) muesira fa hora

correcia del dia y de que el horno esté

apagado.

1. Empue y scslenga

8 empuados ambos
botones, BAKE

{Horneado) y BROIL

{Asado), al mismo

tiempo, hasta que ia

panialla muestre *SF "

2. Tooue el hotén de DELAY

BROW

00

Sy} START TIME hasta que
HIME aparezca SAb bAtH en (a
pantalia,

. Empue e botdn START
y 2 aparecera en la
panialia.

®

4. Togue el boton BAKE. No
aparecera nnguna sefal,

5. Laterperatura wucial
preprogramada se

TEMP awstard aulomaticarments
2 350° Togue los botones
UP o DOWN que s
sefiatan con flechas para
aumentar o disrminur iz
temperatura en
nerementos de 5° La
termperatura se puede
ajustar enire 170% v 550°
No aparecerd ninguna
sefial o lemperaiura.

6. Empuie el botdon START.
STRRY > 7. Después de un periodo de
refraso al azar de

aproximadamente 30
seqgundos a 1 minuto, las
senales D C apareceran
en la pantalla mdicando
que el homo ha sido
agustade para homearf
asar, 8i las sefiales

DT onoaparecen enly
partalla, comence desde
el Paso 4.

Para apstar la temperalura del horno,
empuie €l boton BAKE v loque los
botones UP ¢ DOWN que se sefialan con
{lechas para aumentar o disminuir 1a
temperaiura en incrementos de 5°, Empue
el boton START.

NOTAS:

+ Cuando la pantalla muesira O, la
funcion dei Sabado esta activada,
Cuando la pantalia muestraD <, el
horno esta en la funcion de horneado/
asado.

* Los bolones CLEAR/GFF vy QVEN
COOKING TIME estan activos dusante
el uso de | Tuncidn del Sabado.
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OPERACION
Como Seleccionar Programas
Especiales Del Control

COMO SELECCIONAR EL
HORNEADO/ASADO POR TIEMPO -
INICIO INMEDIATO Y PARADA
AUTOMATICA

NOTA: Para entender cémo el control del
hormno trabaja, practique wWilizandoe las
funcicnes de Imcio Inmediato v Parada
Automalica regulares (no Sabado) ardes
de usar la uncien del Sébado.
Cercidrase de que e reloy muestra 1a hora

correcta det dia v de que el homno estd
apagado.

1. Empus vy sostenga
8AKE eropados ambos
botones, BAKE
{Horneado) v BROI
{Asado}, al mismo
tiampo, hasia que la
parttalia muestre “SF.”

2. Tague of botdn de DELAY

2,%; START TIME hasta que
TME aparezca SAb bAtH en ia
pantalla.

3. Empuie el botdén START
¥ D aparecera enla
pantatia,

w4 Togue el boton OVEN
COOKING COOKING TIME. No
TIME aparecera nmguna senal.
(~ @ 5. Empue ios hotones UP
T o DOWN que se sefialan

con llechas pata entrar el
tempo de cocsion
deseado entre 1 minuto
v 9 horas y 59 minutes.

Fi tiampo de coccidn
selecconado aparecera
er & pantaiia.

48

. Empue e botdn BTART.

®

Toaue el boion BAKE. No
aparecerd ninguna sefiak.

La lemperatura ticsal
preprogramada se
calocard
automaticamente en 350°
Toque los botones UP ¢
DOWN que se sefialan
con fechas para
aumentar o dismmnur [a
temperatura en
ncrementos de 5°. La
lemperaiura se puede
astar entre 170°%F v
550°F. No aparecerd
ninguna sefal o
temperatura.

Empuie & boion START.

Despugs de un pericdo
de retraso al azar de
apreximadamenie 30
segundoes a 1 minuto, las
sefiales = & apareceran
en la pantalla mdicando
que el homo ha sido
awstado para homear!
asdr. 5i las sefiales

2 C noaparecenen la
panialia, comeence desde
el Paso 7.

g.
0.

@T

Para austar fa temperalura del homo,
empue ¢l bolon BAKE v togue los
bolones UP o DOWN que se sefialan
con fiechas para aumentar o dismnuy
la lemperatura en incrementos de 5°
Empue ef boidn STAHT.

NOTAS:

* Cuando ia panialia muestra D . la
funcion del Sabado esta activada.
Cuando Ia pantalia muestra 2 <, &
horno esia en la funcion de homeado/
asado.

Cuando la coccion haya terminada, la
visualizacion en [a pantalla cambtiard
de > ¢ a2y 000" aparecera,
indicando que €l horno se ha apagado
{OFF}, pero que todavia esta en al
{uncion del Sabado. Remueva los
alimenigs cocnados.
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OPERACION

Camo Seleccionar Programas
Especiales Del Control (cont.}

s

COMO SALIR DE LA FUNCION DEL

o
>
m
T
C
Lo}

1. Empuje el boton
CLEAR CLEAR/OFF.

0F 2. Siel horno esta cocmande,
espere por un perodo de
tempo de retraso al azar
de aproxmmadamante
30 segundos a 1 minuto,
hasta que las sefiales
D apafezcanen la
pantalia.

3. Empue v sostenga
empuados ambos
botones, BAKE
{Hormeadoyy BROIL
{Asade), al mismo

BROIL tiempo, hasta que ia

pantalia muestre “SF.”

4. Toque el botdn de DELAY
BELAY STARY TIME hasta que
s&&ag “12 Shdn” o "no Shdn”
aparezca en la pantalla.
12 Shdn” indica que &l
horno se apagara
automalicamente despues
de 12 horas. *ne Shdn”
indica que el homo no se
apagara sutomaticamente.

5. Empue el boton START.

00

®

NOTA: Si ocumnera una merrupcion

del suministro glécinco mieniras el homo
esla en |a funcion del Sabado, &l home
se apagara aulomalicamenie y
permanecera apagado cuando ia
energia sea restablecida. El conirol

del horno debe ser remcado.

49
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OPERACION
Giclo de Autolimpieza

£l sello de la puerta esta disefiada para
que tenga un espacio de 10 en el fondo
del homo.

Panel de la puerta Sello

1. Saque Ia cacerola v la parrilla para
asar, utensifios v cualqueer papel
de atuminie que podria quedar en

el hormno. 2
2. Las parrillas cubiertas de porcelana gns [T
musmas deben ser removidas durante el Revestimento de ia puerta

ciclo de Hmpieza automatica.

3. La suGiedad sobre el marco rontal
v aluera del sellc del revesturienio de
la puena necesitara ser impada
a mano.

Esio permite la circulacion adecuada
del awe. Es nommnat que su horno dé la
apanenca de no tener un busn selio
sobre e hormo. Esio se debe ai seflo.
La ubicacion del selio sobre la puena
Marco frental mantiene la puerta sellada y previene
cualgquer perdida de calor.

[ Los utensilios nunca se
deberian dejar dentro del
horno durante un ciclo de

el Ny autolimpieza,
e 7S ) Las parrillas cublertas de porcelana
ﬂu e gris pueden ser limpiadas con
/ T Sello & seguridad en el interior del homo
e \ durante el ciclo de limpieza automatica.

Reveslimiento de : i
eslimien Sera necesaric para engrasar los

la puerta extremos de la parrifla del homo con
Limpie eslas areas con agua caliente, utia capa figera de aceite vegetal
lamillas con mbon o impiadores como Soft después de un ciclo de limpleza. Esta
Scrub® para sacar cualguier suciedad. ayudara a que se haga facil deslizar los
Eruague bien con agua limpia v seque. estantes o rejiflas en el horno.
No use fimpiadoes de hormos—ningun Durante el primer ciclo de limpreza,
fimprador de hormnos para usos comerciales ventile la habitacidn con una venlana
¢ reveslimienio de proleccicn debe ser abierta o una campana de ventilacion,
usado en el intenor o alrededor det horno. Esto evilara el alor fuerte producido
4. Limpe cualquier derrame pesado del gz; ‘ei :aiealamienm de las parles

londa det horno, N ) y

5. Nolimpie ef sefio de s puerta del homo.
£ matenal de fibra de vidrio de ia puerta
del sorng no soporta la abrasion. £
gsencal que of sello permanszea macto.
S usted nota que se esta gasfando o
irizangdo, debena ser reemplarado.

50
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OPERACION
Ciclo de Autolimpieza

£l Ciclo de imprezs, ncluyendo el tiempo de
enfiamiento, olrece opoiones pressleccionadas de
3, 4, 65 horas, pero usted pusde cambrar
escogendn cualguser iempo entte 3y 5 horas.

=1

Para & horas: Empuie el boton de
SELECT CLEAN {SELECCION DE
LIMPIEZA}. Mostrard 3 horas v
“Lo" en el diel, Esta funcidn es
recomendada para derrames
pequefios confenidos. Pase al
paso 3y prasione START.

Para 4 horas: Presions ef boton de
SELECT CLEAN (SELECCIONDE
LIMPIEZA) dos veces. 4 horas y
“5td" apareceran en ja pantalia.
Esiz funcidn es recomendada para
un homo normalmente sucio. Pase
2t paso 3y presione START,

Para 5 horas: Prestone el boldn de
SELECT CLEAN (SELECCION DE
LIBPIEZA) res veces.

5 horas v “HI” aparecergn en

ia pantalla. Esla luncidn es
recomendada para homos
aftamente sucips. Pass alpase 3y

presione START,

Empuie s botones con las Bechas
nara SUBIA yio BAJAR las
HORAS/MINUTOS pasa
ssleccona la cantidad de fiempo
que usted desee que dure el siclo.

Empus e botdn START.

{2 pueria cierra aulormalicamente, La panialia
mosttara ef iermpo de fimpieza restante. No sera
pogible abri (@ puenta del horao hasta quela
temperaluns bag por debsio de la lemperatura de
qere v I luz de LOGKED (CERRADO)
desapatezea. Guando ia luz LOCKED se 2pague,
abra lx pueria. (4 paltabra LOCKED aparecerd
parpadeando v el condrol del homo hard la sefial st
usted austd el oisla de limpeza v olividd cenar lg
puerta det homa.

51

Simplamente empuyg &l botdn CLEARIOFF. Usted
necesiand eS08rar a que 13 lemperatra del homo
bae mas que I3 lemperalura de enganche {aprox.
1 huira) snles de walar de abe Iz pueda, “Locked
dovy” dlesapatecesa del dial.

Despues det eiclo, usled podia nolar un poco de
cemzas blancas en el homo. Simplemenie limprelas
con un pafio o esponia humeda,

St algunas manchas blancas persisten, friégustas
con una lanills de acero con jabon. Asegurese de
enuagas bisn. Estas son generalments depositos de
sal que o se pusden sacar durante e ciclo.

& sue homa estd equipado con panifias de porcelana,
sera NECASAN0 para engrasar Jos exliemos con una
caps ligera de aceile vegelal despues def ciclo de
limgreza. Esto ayudara a que se haga lach desfizar
los estanies o efilas en el homo.

St por aiguna razen usied no queda satisfesho
eon fos resullados de ta fmpiezs, simplemente
repita ¢l ciclo.

Preswongs et botdn de SELECT
CLEAN {SELECCION DE
LIMPIEZA), y escopa ef nivel dgl
lmpeza deseado vasea Lo

{3 horas}, Sid {4 horas), o H

(5 horas). Siuna de eslas es su
apeidn, pase al paso 3 y escop el
tiempo de imcio de demora,

2. Siuslad desea cambiar iz cantided
B, .. B de fiempo para impar, empuje los
botones con las flechas para
S SUBIR yio BAJAR las HORAS/
MINUTOS.
3. Empue el boton DELAY START
S ) TIME
BME
@ @ 4. Empue los bolones con fas lechas
ot pata SUBIR vio BAJAR las

HOHAS/MINUTOS para
selecconar i hora del dia en que
prefises que el citlo de fmpreza
EMPIECe.

5  Empug el boton START,

VoW

T

LG

®
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CUIDADO Y LIMPIEZA

MA’E’ERiALES DE LIMPIEZA

« Detergente liquido para platos
= Agua tibia
» Pafio suave

No use limpiadores abrasivos,
limpiadores industriajes, o
blanquedores (clorel

Limpie solamente como un togue enire
ciclos de Bmpneza, Use detergente liquitdo,
agua iibia o fanilla con gbon, Enjuague
bien después de limpiar v seque.

NUNCA USE LIMPIADORES DE
HORNOS DENTHRO O ALREDEDOR DE
CUALQUEER PARTE DEL HORNO,

Cuando limpe, asegurese de no doblar o
desplazar el sensor de temperatura
ubicado en i pared rasera del homo,

Sensor de
%W
femperatura
W
%@mw del horno

sy

MATERIALES DE LIMPIEZA

= Delergente Hquido para platos

» Agua Hbia

» Lanilias con jabon

» Limpiador comercral para hornos

COMO LIMPIAR

Permita que ia cacercla se remoe. Ponga
delergente para platos schre la parrifia v
cubra con un pafio o una foalla humeda
por un rato. Friegue a medida que sea
necesanc. Lave, enjuague vy seque bien,
Usted también podria poner la cacercla v
la parrilia en la lavadora de platos.
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~
[ PRECAUCION: Desconecte

el poder eléctrico hacia el

herno en ia caja dal circuilc

principal o en la caja de los
fusibles antes de tratar de reemplazar
el foco de la juz def hormno. No toque
unt foco de la luz caliente con las
manos mojadas o con un paito
huamedo, Espere a que ei foco se
enfrie y use un paio seco.

. Vv,
Sujetador del %
vidrio Ny
Cﬁilaaj con
etestricidad
Foco =

™

Cubierts de

vidrio

COMO SACAR LA CUBIERTA

1. Descenecte ef paso de s elestncidad
al herno en et interruplor del arcuite
prncipal o en la caa de los tusibles.

2. Tome la cubieria de vidrio v hagala
girar 1/4 de vuelia contra el relo hasta
ue las aletilias de ia cuberta de vidric
pasen por sgbre las ranuras del
swigtador det vidrio.

COMO REEMPLAZAR EL FOCO
DELALUZ

Desatornilie e foco de fa luz y reempldceio
con un foco para aparator glecinees de

40 walts.

PARA REEMPLAZAR LA CUBIERTA

1. Cologue ias aletilias de la cubierta de
vidrio en la ranura del suetador del
vigiio,

2. Haga grar la cubierta de vidrio
t/4 de vuella en direccion del relo.

3. Heconecle la slecincidad ai homo.

Para mejorar la fuz dentro det homo, limpie

a1 cutnenta de vidrio frecuentements con

un pafio moado. Precaucion: Esto se
deberia hacer solamente cuando ef
hormno esta completamente frio.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

MATERIALES DE LIMPIEZA

» Detergenie para platos
+ Aguatibi
+ Lanas para fregar o (anilla cen [abdn

Tope en
la guia

Parte trasera
levantada de
ta parrilla

COMO SACAR
1. Tire ias parrillas hasta la posicion de
ope.

2. Levanie el frente de la parrilla y
desticela bap el 1ops de la quia para
las parrillas.

PARA LIMPIAR

Limpie con agus tiba v detergente. Para
sacar manchas duras, fdegue levemenie
con lana para fregar o con una landla con
@bon, Enpague ien.

Las parrillas cubertas de porcelana gns
puaden ser impiadas con seguridad en
el intenor del horno durante el ciclo de
limpieze automatica. Serd necesano para
engrasar los extremos de la parrilla del
horno con una capa ligera de zcelte
vegelal despueés de un ciclo de limpeza.
Esto ayudara a que se haga facil deslizar
ios estanies o refilas en &l horno.

PARA COLOCAR NUEVAMENTE

1. Cologue la parte levaniada de atras de
la parridia sobre las guias,

2. Levante sl frente de la parrilia hasta
que Iz parte levantada de alras se
deslice por debap del lope de las
guias.

3. Deslice 1z parilla hasta atras.
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CUIDADG Y LIMPIEZA

La puerta es muy pesada. Tenga cuidado
cuando remueva y levante la puerta. No
fevante la puerta por Ia manija.

COMO SACAR

1.

2.

Abra fa puerta
complelameante,

Tire los topes de las
bisagras hacia abajoc
hacia el rparcode
puena, a la poswion
de abierio. Eslo
podria requenr un
destornilador de
cabeza plana.

Tome firmemernte
los lados de fa
puerta de arriba.
Cierelapuetaala
posicion de saque
la cugl se encuentra
gnire ia posicion
wnlermedia y
totalmenie cerrada,
Levarte lz puerta v
haga un movenentia
de extraccion hasla
que sl brazodela
bisagra salga

oe la ranura.

Cerradura de
bisagra
Tire de tos ciemes

de (x bisagra hacia
abago para abrir

———]

Posicién
de saque

COMO PONERLA NUEVAMENTE

1.

Tommg firmemenig
{os dos lados de
ia puenia de arriba.

Conlapueriaenel
msmo angulc de
extraccion, coloque la

hendidusa del brazo de

iz Disagra dentro del
porde del fondo de la
ranuta de Iz bisagra.
L& muesca en el brazo

Braze
dela
bisagra

Ranura
del borde
del fondo

/1

——
Indencitn

de la biszgra debe estar

{olaimente aseniada en

el fondo de la ranura.
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Pueria removible del horno {cont.)

3. Abra completamenie |2 Beazo de Ia bisagra
pueda. Sila puera no .
abre complgtamente, fa
henrdidurd no esta
asentada
corectamente en gl
extremo miencr de la
fAnura.

4, Empuelos topesde las
hisagras haca arriha
confra e marco frontal
de la cavidad da!

Cermdgxra de
bisagra

Empue de los

fomo, 313 posicicnde  cierresde la
CIBITE. bisagra hacia
. arriba para
5. {ereia pueria cerrar
det homo.
COMO LIMPIAR AFUERA
DE LA PUERTA

» Use gbon v agua para impiar bign la
superficie, lados v irenie de ia puerla del
horme. Emuague bien. Usted también podria
usar un kmpiador de vidrio para limpar ¢l
vikin extenor de la puena. No permita que i
agua gotee dentro de las aberures de la
vantiacion.

Los derrames da salsas para alifar, ugos
da fruda, salsas de tomale y matenales para
sasonar que contengan acidos podrian
causar una descoloracian y se deberian
fimpiar mmediatamente. Cuando la
superfice se enfrie, Empie v enjuague.

No use limpiadores para hornos, polves para
fimpar o abrasivos dutes en ia parle exienor
de {a puerta.

Si cualguer mancha sobre la moldura de
iz venlilacion de &z puerta persisle, use un
fimprador abrasivo suave v un iregador de
25poma para mewores resuliados.

COMO LIMPIAR ADENTRO
DE LA PUERTA

+ Debide & que of érea denito del selio se

impa durante el ciclo de avtolimpieza, usted
no necesiia imp@r es10 & mano.

+ £ area atuera del selio v el revestimiento de

iz puera se pueden mpar con ung lanilla
fiena con 1abon, sgua caliente v delergente,
Emuague bien con una solucion de vinagre
¥ agua.
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ANTES DE LLAMAR PARA UN SERVIGIO

Para ahorrar iempo v dinero, antes de llamar para un seracio, revise fa lista de mas abao
para cualguer problema que usted orea que tiene con & funcicnarmento de su homa, 8i
gl problema es algo que usted no pusde reparar, use los NOmeros de Servicio para e
Consumidor que se encugntran al final de este guia. Cuando haga un llamado, tenga
disponible el ntmero de modelo, ndmeto de serte, lista de partes para reparacionss,
guia de uso y cuidado y la fecha de compra.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

FOSIBLE SOLUCION

El dial def controf
pestafiea una “F"
sequida por un
mimero o latra.

Mal funcionamienio del
hormg.

Empue el botdn CLEARIOFF. Parmita
que et hormo se entrie por una hora v
penga nuevamente el homo en
tncionamgnto. Siel problema se
repiie, llarme para un sericio.

El horno y los
controles del horno
no funcionan.

a. Nopasa
elecincidad al hormno.

b, Elrelopesia enla funcion
en blanco,

3. Hewse la caja del crouito
o fos fusibles. Asegurese
gue el cordindela
cornente esté enchutado.

B. Vea la seccian de "Como
Prograrnenar Funciones
Especiales” en este manual.

La temperatura del homo
parece estar inexacta.

Calibwacion det control del
hotro,

Vee las nsrucciones para austar
iz temperatura que siguen esla
SECoion.

L puerta del
homo no se
desengancha.

Elesio delimperanaha
terminado, B homo esta
demasiado caliesnla.

L& temperatura del hormno debe
hasar a menos de ia temperatura
de enganche antes que [a puerta
pueda abnrse.

La tuz dal homo
no funciona.

a. interruptorde la luz en
posicion de apagado.

b. Foco de [aluz esta
suelto o quemnado.

a. Revise la posicidn del
wlarrupior de a luz del homo.

b. Revise el loco de la luz de!
homo,

El homo no s2
fimpié olos
resultados
fueron malos,

a. Los controles no se
pusteron bien,

b. Ethomo estaba
demasiadn sucio.

¢, Eloclo de impeza iue
werrumpide.

2. Lealz seccion de aulolimpieza de
este manual.

b, Los derrames grandes deben ser
removiios antes de que el oo de
impeza sucie. Use el oiclo mas
profongado, Hi para fos homos mas
SUCH0S.

¢. Eloicio de impieza estandares 4
horas, un ciclo de limpieza Lo es
de 3 horas, y un ciclo de limpieza
Hi s 5 horas.

L& parrilla det horne
no se destiza con
facilidad.

Las pariillas lueron deadas
en et interior del horno
duranie el proceso de
fimpieza automahica,

Pase un irapo mojado con un poco de
aceite vegelal a los extremos de la
parilia.

Ruido del
ventilador,

Un verditador de
reftigeracion se podria
encender automaticamsnte.
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Esi0 es normal. El ventilador de
tefrigeracion se encendera para
selrigerar las parles infernas. El
venitlador podra funcionar por
1 1/2 horas después de que e
hono se haya apagado {OFF).
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ANTES DE LLAMAR PARA UN SERVICIO

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION
Horno humes. a. Homo sucio. a. Vea que no hayan derrameas.
b, Mal use de papel de B. No se recomenda el uso del

alurmnio,

Cacerola para asar
con grasa se deid en
@i horno.

papel de alummo.

. Umpie la cacercla v ia parrilia

después de cada uso.

Los slimentos
no se hornean
adecusadaments.

a.

G

®

El homo no se
precalento lo suficiente.

Posicion incorrecia de
ia parrilla ¢ la cacerola.

La vendilacion del hormno
esta obstruida o
cubsarta.

. Uso incorrecto del

papel de alumine.

Temperatura mcoirecta
para el ytensiio usado.

. Asegirese de precalentar

hasta que suene el 1010,
cuando [a receta lo requiera.

. Mantenga un espacio de arg

uniorme alrededor de las
olias v uiensilics. Vea la
SECGKN RAra CONSe|os para
cocwmar en ¢t horno.

. Mantenga la ventifacion

despejada.

No cubra las parrillas cuando
homes.

. Heduzea la iemperatura en

25 grados para uiensilios de
vightto, OSCUros U Opacos.

f. Laemperatura del f. Rewse ia seccion de austes
horno necesita ajuste. a la temperalura que sigue
esta Seccion.
g. Laestula o la panilla g. Vea las msirucciongs de
del horne no estéan mnstalacion para la nivelacion.
niveladas.
h. Controles del hamomat h. Vea la seccion para hornear.
DuEsios.
Los alimentos a. Posicidn incorrecta de a. Revise la posicion de las
no se asan la parrilla. cacerolas; vea la seccidn
adecuadamenia. para asar a ia parrilla.
b. Elhomo se b, No precaliente cuando asg a
precaientd. la parrilla.
c. Mal uso de papel de c. Lea fa seccion para asar a la
alurmino. parrilla.
d. La pueria del homo se d. Abra iz puerta a |a posicion
cerro durante ¢l e 1ope para asar,
asaio & fa parrilia.
e, Voltais bao (208 e. Use una posicidn de parrila
Volliosh mas alta yo ase por mas
fempa.
f. Cantidad de tiempo f. Veala1abla para asar en la

©
g

meorrecta para asar.

Controles del horno
mal puestos.
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seccion de como asar a la
parrilia.

Vea la seccion para asar.
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AJUSTES DE TEMPERATURA -
“HAGALOS USTED MISMO”

Usied podria pensar que su nuevo homo
cocina diterentemente al hornG que
reempiazG. Recomendamos que use su
hOmo NUeVE UNAs POCAS $eManas para
que se familiance con &1, siguendo los
tempos que se dan en ias recelas como
una guia.

Si cree que sunuevo homo esta
funconando demasiado caliente (quema
la comida} o no calienta io suliciente {la
comida no gueda en cocida) usted
mismo puede apstar la temperatura, La
aparencia v la texiura de los alimentos
son mejores indicadores de la exactitud
de un homo que un termometre. Estos
fermometros puedsn vanar enire 20-40
grados de la verdarer temperatura del
homno, Adernds, la puerta s8 liene que
abnr para leer estos termometros. Abnir la
puerta cambuara iz temperatura del homo.

Fara decidir en cuanto cambar 12
temperatura, suba la temperatura del
torno en 25 grados (st ios alimenios no
quedan bien cocidosi o bagla
temperatura en 25 grados (s la comida se
quemna) de 12 temperatura de ia recela,
iuego hornee, Los resullados de esta
“prueba” lg debersian dar una idea de

cuanto se deberia cambiar 1 lemperatura.

1. Empue y suiete ios bolones
BAKE y BROIL por 3
segundos, hasta gue el
clial muestre “SF”

2. Para astar el homo,
empuje el botén BAKE. Un
- nlmero puesto en fdbnca
de dos digitos aparecera en
el dial, generalmente “00"

Si piensa que el homo
no esta suficientemente
caliente,

3a. Empue el botén con (a
flacha para SUBIR Ia
TEMPERATURA para

aumentar {+} la temperatura
hasia +35°F.

St piensa que el homo
esta demasiade caliente,

3b. Empuse el botoncon la
flecha para BAJAR la
TEMPERATURA para bajar
{-) la temperaiura hasta
-35°F.

.u 4, Empue el botén START.

Este aumento o dismmucion en {a posicidn
de la iemperatura permangced en ia
memona hasta que ios pasos de arriba
sean repelidos. Un corte de cormente no
ateclara esta posicion.

Las temperaturas para asar a la pamilla o
para la autolimpieza ne seran alectadas.

Cada cual de los hornes se debernan
austar par separado.
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W GARANTIA DEL HORNO DE
- PARED EMPOTRADO

/UN ANO COMPLETO DE GARANTIA PARA TODAS LAS PARTES )
Si, dentro de un afio de la fecha de instalacion, cualguier parte deja de
tuncionar adecuadamente debido a un defecto en el matenal o ia obra de
mano, Sears la reparara o reemplazara, a nuestra opcidn, sin costo.

Si este producto es somebdo a un uso que no sea el familiar privado, fa
garantia de arriba es efectiva por solamente 80 dias.

EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE AL LLAMAR A SEARS
SERVICE AL 1-800-4-MY-HOME®,

Esta garantia e brnda derechos fegales especificos, v usted también
podria tener otros derechos que varian de estado a estado.

\_ Sears Roebuck and Co, Dept. 817 WA Hoeffman Estates, 1L 60178 /
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Contrato de proteccion
maestra

Felicitaciones por sy compra
intefigente. Su nuevo aparalo
Kenmore® estd disefiado y tabricado
para muchos afos de cperacion
confiable. Sin embargoe, al igual que
todos los produetos, puede requenr
de mantenimierto o reparacion
preventivas en cualquier momento. £
ahi cuando el contrato de proteccion
maestra le puede ahorrar dinero y
molestias.

Adaquiera un Conirato de proteccion
maestra ahiora mismo y protéjase
contra ncorwenientes y gastos
inesperados.

Ei Contrato de proteccion maestra
también le ayuda a ampliar la vida de
su electrodomeslico. Lo siguiente es
lo gue se ncluye en el contrate:

v Servicio experto por parie de
nuestros 12,000 especialistas
profesionales de reparacion

v Servicio ilimitado sin costo por
partes y mano de obra en todas las
reparaciones cutnertas

v Garantia total - reposcion de su
producio cubrerto si ocurren mas
de tres fallas del producto dentro
de doce meses

v Reposicién del producto si el
producto cubierio no se puede
reparar

v Revisidn anual de mantenimiento
preventivo a su solicitud - sin
cargo adicional

v Ayuda telefénica rapida -
asistenoia no éemca y de
instrucciones sobre los productos
reparados en su casa, ademas
de una convenienie programacion
de reparacicnes

v’ Proteccion contra descargas
eléctricas para dafios detudo &
fluctuaciones eléciricas

« Reembolso por alquiler si la
reparacion del producto cubierto
toma mas tiempo del prometido

Una vez adquiera el contrato, solo
nacesita una llamada telsfénica para
programar el servicio. Puede llamar a
cualguer hora del dia o de la noche ¢
programar |a cita del servicio por
Internet.

Sears cusnta con mas de 12,000
especialistas profesionales de
reparacion, quienes tienen acceso a
mas de 4.5 millones de parles y
accesoros de calidad. Este es el tipo
de profesionalismo en el que puede
conira para ayudar a prolongar (a
vida de su nueva compra para los
afios venideros. (Adquera el Contralo
de proteccidén maestra hoy mismo!

Aplican ciertas limitaciones y
exclusiones.

Para precios e informacion
adicional, Hame al 1-800-827-6655.

Servicio de instalacién de Sears
Fara fa mnstalacion profesional
garanhzada de Sears de
glectrodomeésticos v articulos parza ef
hogar como dispositivos para abre
puerias de garaje y calentadores de
agua, en los EE.UU. llame al
1-800-4-MY-HOME®
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Your Home

For repair—Iin your home—of ali major brand appliances,
lawn and garden equipment, or heating and cooling systems,
no matter who made it, no matter who sold it!

For the replacement paris, accessones and
owner's manuals that you need to do-it-yourself.

For Sears professional installation of home appliances
and itemns like garage door apeners and water heaters.
1-800-4-MY-HOME®  (1-800-459-4563)

Call anytime, day or nught {(U.5.A. and Canada}
WWW.ERArs.CoMm AW Sears.ea

Our Home

For reparr of carry-in items like vacuums, lawn equipment,
and electronics, call or go on-line for the location of your nearest

Sears Parts & Repair Center,
1-800-488-1222
Call anvtime, day or might {L1.5.A. only)
WWW.Sears.com

To purchase a protection agreement (LLS.A.)
or mantenance agreement {Canada} on a product serviced by Sears:

1-800-827-6655 L.5.A) 1-800-361-6665 (Canada)

Para pedir gervicio de reparacidn Au Canada pour serviCe en frangais:

a domucilio, y para ordenar piezas: 1-800-LE-FOYER"®
1-888-SU-HOGAR™ (1-800-533-5937)

SEARS

& Flag 7 s 7 B Service Mivk tf Sears, Roehuck and Co,
G Mo Hoguunda £ % Maxsa do Fabuna 2 % Mirea de Seivicio de Sears, Roetasek seed Cb.
B2 Marces g commae £ Mamue sépasés ta Sear, Rosbtek e G & Suats, Abebuck and (o,
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