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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir gratulieren Ihnen zum Erwerb Ihres Gerates.
Lesen Sie die folgenden Hinweise sorgfaltig durch und

befolgen Sie diese, um méglichen Schaden vorzubeugen.
Flr Schaden, die durch Missachtung der Hinweise und
unsachgemaRen Gebrauch entstehen, Gbernehmen wir
keine Haftung. Scannen Sie den QR-Code, um Zugriff
auf die aktuellste Bedienungsanleitung und weitere
Informationen rund um das Produkt zu erhalten.
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TECHNISCHE DATEN

Artikelnummer 10048303 10048304
Produktname EasyCook 45 EasyCook 60
Stromversorgung 220-240V ~ 50-60 Hz
Eingangsleistung 4700 W 6000 W
Kochzonen 3 4
ProduktmaRe LxBxH 450x510X80 580x510X80
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SICHERHEITSHINWEISE

Stromschlagrisiko

+  Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Wartungen oder
Reparaturen am Gerat durchgefthrt werden.

+  Der Anschluss an ein gut geerdetes Stromnetz ist unerlasslich und zwingend
erforderlich.

+  Verdnderungen am Stromanschluss durfen nur von einer hierfur qualifizierten
Elektrofachkraft durchgefuhrt werden.

+  Ein Nichtbefolgen der Hinweise kann zu Stromschldgen oder zum Tode
fahren.

Allgemeine Sicherheitshinweise

+  Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Installation und/oder der
Verwendung des Gerats aufmerksam durch.

«  Stellen Sie niemals leicht brennbare Materialien oder Produkte auf dem
Kochfeld ab.

+  Bitte stellen Sie diese Informationen derjenigen Person zur Verfiigung, die
das Gerat einbaut, da Sie dadurch gegebenenfalls Installationskosten sparen
kénnen.

+  Dieses Gerat muss zur Vermeidung von Sach- und Personenschaden gemaR
dieser Bedienungsanleitung installiert werden.

+ Dieses Gerdt muss von einer hierfur qualifizierten Person installiert und
geerdet werden.

+ Dieses Gerat sollte an einen Stromkreislauf angeschlossen werden, der Gber
einen Sicherungsschalter verfugt, der eine vollstandige Trennung von der
Stromversorgung ermaglicht.

«  Durch eine fehlerhafte Installation des Gerats kénnen alle Garantie- und
Gewabhrleistungsanspriiche erléschen.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder im sicheren Gebrauch des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

*  Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht von Kindern
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden
beaufsichtigt.

+  Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

+  Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dem
Kundendienst oder einer in ahnlicher Weise qualifizierten Person ersetzt
werden, um Sach- und/oder Personenschaden zu vermeiden.

+  Schalten Sie das Gerat zur Reduzierung der Stromschlaggefahr sofort aus,
wenn die Oberfliache (Kochfeldoberflache aus Glaskeramik oder ahnlichem
Material, die stromfiihrende Teile schiitzt) Risse aufweist.
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+  Das Geréat darf nicht in Verbindung mit einem externen Timer oder einem
separaten Fernbedienungssystem verwendet werden.

+  Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden. Ein kurzer Kochvorgang muss
permanent beaufsichtigt werden.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des Kochvorgangs niemals unbeaufsichtigt, da
insbesondere das Kochen mit Ol oder Fett gefahrlich sein und den Ausbruch
eines Brandes zur Folge haben kann. Versuchen Sie niemals, einen Fettbrand
mit Wasser zu l6schen! Schalten Sie das Gerat stattdessen aus und decken Sie
die Flamme mit einer Feuerschutzdecke oder einem Topfdeckel ab.

Stromschlagrisiko

+  Kochen Sie keinesfalls auf einem kaputten oder gerissenen Kochfeld. Sollte die
Kochoberflache brechen oder Risse aufweisen, schalten Sie das Gerat sofort
am Netzschalter aus und kontaktieren Sie einen qualifizierten Techniker.

+  Schalten Sie das Kochfeld vor der Reinigung und Wartung am Netzschalter

aus.

+  Ein Nichtbefolgen der Hinweise kann zu Stromschldgen oder zum Tode
fihren.

Gesundheitsgefdahrdung

+ Dieses Gerat entspricht elektromagnetischen Sicherheitsstandards.

* Legen Sie keine metallischen Gegenstande wie beispielsweise Messer, Gabeln,
Loffel und Topfdeckel auf das Kochfeld, da diese dort sehr heil? werden
kénnten.

+  Halten Sie Kinder vom Kochfeld fern.

+  Topfgriffe konnen wahrend der Verwendung so hei3 werden, dass Sie diese
nicht bertihren sollten. Stellen Sie sicher, dass sich die Topfgriffe nicht direkt
Uber eingeschalteten Kochfeldern befinden. Achten Sie darauf, dass sich die
Topfgriffe auBerhalb der Reichweite von Kindern befinden.

+  Ein Nichtbefolgen der Hinweise kann zu Verbrennungen und Verbrihungen
fahren.
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Lassen Sie das Gerat wahrend der Verwendung niemals unbeaufsichtigt. Ein
Uberkochen kann zu Rauchentwicklung fiihren und Fettspritzer kénnten sich
entziinden.

Verwenden Sie Ihr Gerat niemals als Arbeits- oder Ablageflache.

Lassen Sie niemals Gegenstande oder sonstige Utensilien auf dem Gerat
liegen.

Verwenden Sie das Gerat niemals zum Aufwarmen oder Beheizen des
Raumes.

Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld nach dem Gebrauch immer aus,
wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben (z. B. durch Benutzung der
Touch-Steuerung).

Lassen Sie nicht zu, dass Kinder mit dem Gerat spielen, darauf sitzen, stehen
oder klettern.

Bewahren Sie keine Gegenstédnde, die fur Kinder interessant sind, in den
Schranken Gber dem Gerat auf. Kinder, die auf das Kochfeld klettern, kénnen
sich schwer verletzen.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in dem Bereich, in dem das
Gerat in Betrieb ist.

Kinder oder Personen mit eingeschrankten geistigen Fahigkeiten sollten

von einer fir sie verantwortlichen Person bei der Verwendung des Geréts
angeleitet werden, um sicherzustellen, dass diese das Gerat verwenden
kénnen, ohne sich selbst oder andere dadurch in Gefahr zu bringen.
Reparieren oder ersetzen Sie keine Gerateteile, es sei denn, dies wird

explizit in der Bedienungsanleitung empfohlen. Alle anderen Reparatur- und
Wartungsarbeiten sollten von einer hierfur qualifizierten Elektrofachkraft
durchgefuhrt werden.

Lassen Sie keine schweren Gegenstande auf die Kochflache fallen und stellen
Sie diese auch nicht dort ab.

Stellen Sie sich nicht auf die Kochflache.

Verwenden Sie keine Topfe mit scharfen Kanten und ziehen Sie diese auch
nicht Gber die Glasoberflache, da diese dadurch zerkratzt werden kénnte.
Verwenden Sie zur Reinigung der Oberflache keine Metallbiirsten oder andere
aggressive Reinigungsmittel, da diese dadurch zerkratzt werden kénnte.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger zur Reinigung des Kochfeldes.

Dieses Gerét ist ausschlieBlich fir die Verwendung in Haushalten und
ahnlichen Umgebungen vorgesehen, wie z. B. Personalkichen in Laden, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen, in Bauernhdusern, von Gasten in Hotels,
Motels und Bed & Breakfasts.

Berlihren Sie die Kochfelder wahrend der Verwendung keinesfalls mit der
bloBen Hand.

Kinder unter 8 Jahren sollten nicht in die Nahe des Gerats gelangen kénnen.
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INSTALLATION

Schneiden Sie die Arbeitsplatte entsprechend der MaRe in der Tabelle und dem
Schaubild zu. Lassen Sie um das Loch herum mindestens 50 mm Platz. Achten
Sie darauf, dass die Arbeitsplatte mindestens 30 mm dick ist. Verwenden Sie eine
hitzeunempfindliche Arbeitsplatte, damit sie sich nicht durch die Hitze verformt,
die von dem Kochfeld ausgeht.

Abmessungen und Abstinde (beide Modelle)

Artikelnummer L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm)
10047402 450 510 80 50 430 480 50 Min.
10047403 580 510 80 50 560 480 50 Min.

Achten Sie darauf, dass die
. Herdplatte gut beliftet ist
und der Lufteinlass bzw.
-auslass nicht blockiert sind.
Versichern Sie sich, dass die
Herdplatte richtig sitzt (siehe
Abbildung).

Wichtig: Der
Sicherheitsabstand
zwischen den Herdplatten
und einem Hangeschrank
sollte mindestens 760 mm
betragen.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 (min.) | 20 (min.) Lufteinlass Luftauslass 5 mm
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Vor dem Anbringen der Halteklammern

Das Gerét sollte auf einer stabilen, glatten Oberfléche stehen (verwenden Sie die
Verpackung). Uben Sie keinen Druck auf die aus dem Kochfeld herausragenden
Bedienelemente aus.

Befestigen Sie das Kochfeld auf der Arbeitsflache, indem Sie nach dem Einbau vier
Halteklammern am Boden des Kochfeldes festschrauben (siehe Abbildung).

Passen Sie die Position der Halterung an die unterschiedliche Dicke der Arbeitsfla-
chen an.

Tabelle Tabelle

EKoce I:L:EJ BKoce

= g -
Halteklammer E; g

Halteklammer ﬂ

Warnhinweise

+  Die Glaskeramikkochfeld muss von qualifiziertem Personal oder Technikern
installiert werden. Wir haben Fachleute, die Ihnen zur Verfligung stehen.
FUhren Sie die Installation niemals selbst durch.

+  Das Glaskeramikkochfeld darf nicht an Kiihlgeraten, Geschirrspuilern und
Waschetrocknern angebracht werden.

. Das Glaskeramikkochfeld muss so installiert werden, dass eine bessere
Warmeabstrahlung gewahrleistet ist, um seine Zuverlassigkeit zu erhéhen.

+ Die Wand und die induzierte Heizzone oberhalb der Arbeitsfliche mussen
hitzebestandig sein.

*  Um Schaden zu vermeiden, missen die Zwischenschicht und der Klebstoff
hitzebestandig sein.

«  Ein Dampfreiniger darf nicht verwendet werden.
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Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz

Die Stromversorgung sollte gemaR der einschldgigen Norm oder Uiber einen
einpoligen Schutzschalter angeschlossen werden. Die Anschlussmethode ist unten
dargestellt.
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1. Wenn das Kabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, sollte dies
von einem Kundendiensttechniker mit dem richtigen Werkzeug durchgefihrt
werden, um Unfalle zu vermeiden.

2. Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wird, muss ein
omnipolarer Sicherungsschalter mit einer Mindestdffnung von 3 mm zwischen
den Kontakten installiert werden.

3. Der Installateur muss sich vergewissern, dass der elektrische Anschluss
korrekt ausgefihrt wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

4. Das Kabel darf nicht geknickt oder gestaucht werden.

5. Das Kabel muss regelmaBig Gberprift und darf nur von einer entsprechend
qualifizierten Person ausgetauscht werden.

Warnhinweise

+  Das Kochfeld darf nicht direkt Uber einem Geschirrspler, Kuhlschrank,
Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner installiert
werden, da die Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfeldes beschadigen kann.
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«  Das Induktionskochfeld muss so installiert werden, dass eine bessere
Warmeabstrahlung gewahrleistet ist, um seine Zuverlassigkeit zu erhéhen.

+  Die Wand und die induzierte Heizzone oberhalb der Arbeitsflache missen
hitzebestandig sein.

. Um Schaden zu vermeiden, missen die Zwischenschicht und der Klebstoff
hitzebestandig sein.

«  Ein Dampfreiniger darf nicht verwendet werden.

AnschlieBen des Kochfelds an das Stromnetz

« die Hausinstallation fir die Stromversorgung des Kochfeldes geeignet ist

« die Spannung dem auf dem Typenschild angegebenen Wert entspricht

« die Abschnitte des Stromversorgungskabels der auf dem Typenschild
angegebenen Belastung standhalten kdnnen

Verwenden Sie fiir den Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz keine Adapter,

Reduzierstiicke oder Abzweigvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung und Brénden

fihren kénnen. Das Stromversorgungskabel darf keine heil3en Teile berthren

und muss so verlegt werden, dass seine Temperatur an keiner Stelle 75 °C

Uberschreitet.

*  Wenn das Kabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, muss dies
von einer qualifizierten Person mit entsprechendem Werkzeug durchgefihrt
werden, um Unfélle zu vermeiden.

*  Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wird, muss ein
omnipolarer Schutzschalter mit einer Mindest6ffnung von 3 mm zwischen den
Kontakten installiert werden.

«  Der Installateur muss sich vergewissern, dass der elektrische Anschluss
korrekt ausgefiihrt wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

«  Das Kabel darf nicht geknickt oder gestaucht werden.

«  Das Kabel muss regelmafig Gberpruft werden und darf nur von autorisierten
Technikern ausgetauscht werden.
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PRODUKTUBERSICHT

Ansicht von oben
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INBETRIEBNAHME

Das richtige Kochgeschirr

W SN

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfkantigen oder abgerundeten Boden.

D A

Versichern Sie sich, dass das der Boden des Kochgeschirrs flach ist, flach auf
dem Kochfeld aufliegt und dieselbe GréRe wie das Kochfeld hat. Stellen Sie das
Kochgeschirr immer mittig auf die Kochzone.

Heben Sie das Kochgeschirr immer auf das Kochfeld. Ziehen Sie es nicht auf der
Kochzone hin und her, um die Platte nicht zu zerkratzen.

Vor der Verwendung des Keramikkochfelds

+  Lesen Sie sich die gesamte Bedienungsanleitung durch, insbesondere den
Bereich ,Sicherheitshinweise”.

+  Entfernen Sie die Schutzfolie, die sich gegebenenfalls noch auf dem
Keramikkochfeld befindet.
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BEDIENUNG

Mit dem Kochen beginnen

1 Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr auf die Kochzone, die Sie nutzen
mochten.
Stellen Sie sicher, dass die Unterseite des Kochgeschirrs und die Oberflache
der Kochzone sauber und trocken sind.

2. Beruhren Sie die EIN/AUS-Taste.
Nach dem Einschalten ertdnt der Piepton einmal, die Betriebsanzeigen
leuchten auf.

3. Stellen Sie den Leistungsregler auf die gewlinschte Stufe, um die Steuerung
einzuschalten.

Warnanzeige fiir heiBe Oberflache

Wenn die Glasplatte heif? ist, leuchtet die Warnanzeige fiir das heile Kochfeld 00
auf. Bertihren Sie die Glasplatte nicht, bis der Anzeige erlischt. Dies kann auch 0
als Energiesparfunktion genutzt werden: Wenn Sie weitere KochgefaRe erhitzen

mochten, verwenden Sie die noch heilRe Kochzone.

Wenn Sie fertig gekocht haben

Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den Leistungsregler auf "OFF" drehen,
um die Steuerung auszuschalten.

KOCHTIPPS

Kochtipps

*  Sobald das Essen kocht, reduzieren Sie die Temperatur.

+  Benutzen Sie einen Deckel, um die Kochzeit zu reduzieren und Energie zu
sparen.

*  Um die Kochzeit zu reduzieren, verwenden Sie nicht mehr Fett und Wasser als
notig.

+  Starten sie mit einer hohen Temperatur und reduzieren Sie diese, sobald das
Essen warm ist.

Kocheln und Reis kochen

13
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Beim Kdcheln wird das Essen unterhalb des Siedepunkts bei etwa 85 °C
erhitzt, eine Temperatur, bei der sich gerade Blaschen zu bilden beginnen.
Lassen Sie Suppen und Eintdpfe nur kécheln, da sich der Geschmack so am
besten entfaltet und das Essen nicht Giberkocht wird. Saucen mit Eiern oder
Mehl sollten ebenfalls nur kécheln.

Einige Rezepte, bei denen Wasser absorbiert wird - z. B. Reis kochen -
erfordern, dass die Temperatur héher als die niedrigste Stufe ist, damit das
Essen gar ist und in der entsprechenden Zeit gekocht wird.

So bereiten Sie Steaks richtig zu

Lassen Sie das Fleisch 20 Minuten lang bei Raumtemperatur stehen.
Erhitzen Sie eine Bratpfanne mit dickem Boden.

Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit Ol, geben Sie etwas Ol in die
Pfanne und geben Sie das Fleisch hinein.

Drehen Sie das Steak wahrend des Bratens nur einmal um und braten Sie es
so lange, bis es den gewlinschten Gargrad erreicht hat, das kann zwischen
2-8 Minuten pro Seite dauern. Driicken Sie mit dem Finger auf das Steak, um
zu Uberprufen, wie gar es ist. Je fester es ist, desto garer ist es.

Lassen Sie das Steak an einem warmen Ort noch ein paar Minuten ruhen,
bevor Sie es servieren.

Braten im Wok (Pfannenriihren)

Wahlen Sie einen geeigneten Wok mit flachem Boden oder eine groRRe
Bratpfanne.

Halten Sie alle Zutaten und Geratschaften bereit. Das Anbraten unter Riihren
sollte schnell erfolgen. Wenn Sie grolRe Mengen zubereiten, braten Sie die
Speisen in mehreren kleineren Portionen.

Erhitzen Sie die Pfanne kurz und geben Sie zwei Essléffel Ol hinein.

Braten Sie zuerst das Fleisch, stellen Sie es anschlieRend beiseite und halten
Sie es warm.

Braten Sie das Gemuse unter Rihren an. Wenn es heil3, aber noch knackig ist,
stellen Sie die Kochzone auf eine niedrigere Stufe, geben Sie das Fleisch in die
Pfanne zuriick und fligen Sie die Sauce hinzu.

Ruhren Sie die Zutaten vorsichtig um, damit sichergestellt ist, dass diese
durchgegart werden.

Servieren Sie das Essen sofort.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Was

Wie

Wichtig!

Alltagliche Verschmut-
zungen auf Glas (Finger-
abdrticke, Flecken von
Lebensmitteln oder nicht
zuckerhaltige Uberreste
auf dem Glas).

1. Schalten Sie das Kochfeld aus.

2. Spriuhen Sie einen speziellen
Reiniger fur Glaskeramik-
Kochfelder auf die Oberflache,
solange diese noch warm, aber
nicht mehr heiB ist.

3. Wischen Sie mit einem feuchten
Tuch nach und trocknen Sie die
Oberflache mit einem Papier-
oder Stoff-Handtuch ab.

4. Schalten Sie das Kochfeld
wieder ein.

*  Wenn das Kochfeld
ausgeschaltet ist,
erlischt die Anzeige
,HeiRe Oberflache”,
obwohl die Kochfeld-
Oberflache noch
heiB ist. Achten Sie
darauf, sich nicht zu
verbrennen!

*  Verwenden Sie keine
Scheuerschwamme
oder Scheuermittel,
da Sie die Oberflache
beschadigen kénnten.
Sehen Sie auf der
Packung nach, ob Ihr
Reinigungsmittel fur
Keramikkochfelder
geeignet ist.

«  Hinterlassen Sie keine
Reiniger-Rickstande
auf dem Kochfeld, da
das Glas sonst anlaufen
kénnte.

15
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Ubergekochte, ge-
schmolzene oder heil3e,
zuckerhaltige Ruckstan-
de und Spritzer auf dem
Glas.

Entfernen Sie den Schmutz mit
einem Teppichmesser, einer Ra-
sierklinge oder einem Schaber fur
Keramikkochfelder, aber passen Sie
auf, dass Sie sich nicht am heil3en
Kochfeld verbrennen.
1 Schalten Sie das Kochfeld aus.
2 Halten Sie die Klinge oder das
Werkzeug in einem 30° Winkel
und kratzen Sie den Schmutz in
eine kalte Ecke des Kochfelds.
3 Entfernen Sie den Schmutz
mit einem Lappen oder
Kichentuch.
4 Befolgen Sie die Schritte
2-4 unter ,Tagliche
Verunreinigungen”.

Entfernen Sie die
Flecken und Spritzer
umgehend, da sie sich
schlechter entfernen
lassen, wenn Sie erst
einmal kalt geworden
sind.

Vorsicht:
Verletzungsgefahr!
Sobald die
Sicherheitsabdeckung
vom Teppichmesser
entfernt wurde, steht
das scharfe Messer
heraus. Gehen Sie
vorsichtig damit um,
damit Sie sich nicht
verletzen.

Ubergelaufenes Essen
oder Flussigkeiten auf
den Funktionstasten.

1 Schalten Sie das Kochfeld aus.

2 Weichen Sie die Ruckstande ein.

3 Wischen Sie die Tasten mit
einem feuchten Lappen, einem
weichen Schwamm oder einem
Kichentuch ab.

4 Befolgen Sie die Schritte
2-4 unter ,Tagliche
Verunreinigungen”.

Es kann sein, dass das
Kochfeld piept, sich
selbst abschaltet und
die Tasten nicht mehr
funktionieren, solange
sich Flussigkeit darauf
befindet. Versichern
Sie sich, dass die
Tasten sauber und
trocken sind, bevor Sie
das Kochfeld wieder
einschalten.
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FEHLERSUCHE UND FEHLERBEHEBUNG

Das Kochfeld lasst

sich nicht einschalten.

Kein Strom.

Maoglicherweise liegt ein
Stromausfall vor. Wenn
nicht, versichern Sie sich,
dass das Kochfeld an den
Strom angeschlossen
und eingeschaltet ist.
Uberprifen Sie, ob mégli-
cherweise eine Sicherung
umgelegt oder kaputt ist.
Falls das Problem weiter-
hin besteht, wenden Sie
sich an einen qualifizier-
ten Techniker.

Die Funktionstasten
reagieren nicht.

Die Tasten sind gesperrt.

Deaktivieren Sie

die Tastensperre

(siehe ,Tastensperre
deaktivieren” im Kapitel
,Bedienung”).

Die Tasten lassen sich
nur schwer bedienen.

Ein dinner Wasserfilm
befindet sich auf den Tas-
ten oder sie benutzen die
Fingerspitze anstelle des
Fingerballens.

Vergewissern Sie sich,
dass die Tasten trocken
sind und benutzen Sie
den Fingerballen.

Das Glas ist zerkratzt.

Sie verwenden Koch-
geschirr mit scharfen
Kanten oder es wurde zur
Reinigung ein Scheuer-
schwamm bzw. Scheuer-
mittel benutzt.

Benutzen Sie nur Koch-
geschirr mit flachen, sau-
beren Béden. Benutzen
Sie zur Reinigung keine
Scheuerschwamme oder
Scheuermittel.

Einige Pfannen
machen knackende
oder klickende
Gerausche.

Konstruktionsbedingt kann
es zu derartigen Gerau-
schen bei bestimmtem
Kochgeschirr kommen, da
die Béden oft aus unter-
schiedlichen Materialien
aufgebaut sind, die sich
bei Warme unterschiedlich
ausdehnen.

Dabei handelt es sich
nicht um einen Fehler,
derartige Gerdusche sind
normal.

17
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SPEZIELLE ENTSORGUNGSHINWEISE FUR
VERBRAUCHER IN DEUTSCHLAND

Entsorgen Sie Ihre Altgerate fachgerecht. Dadurch wird gewahrleistet, dass die
Altgerate umweltgerecht verwertet und negative Auswirkungen auf die Umwelt
und menschliche Gesundheit vermieden werden. Bei der Entsorgung sind
folgende Regeln zu beachten:

+ Jeder Verbraucher ist gesetzlich verpflichtet, Elektro- und
Elektronikaltgerate (Altgerate) sowie Batterien und Akkus
getrennt vom Hausmdll zu entsorgen. Sie erkennen die
entsprechenden Altgerate durch folgendes Symbol der
durchgestrichenen Mulltonne (WEEE-Symbol). [ |

+  Sie haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kénnen, vor der Abgabe an einer Entsorgungsstelle vom
Altgerat zerstérungsfrei zu trennen.

+  Bestimmte Lampen und Leuchtmittel fallen ebenso unter das Elektro- und
Elektronikgesetz und sind dementsprechend wie Altgeréte zu behandeln.
Ausgenommen sind Glihbirnen und Halogenlampen. Entsorgen Sie
Gluhbirnen und Halogenlampen bitte Gber den Hausmull, sofern sie nicht das
WEEE-Symbol tragen.

+ Jeder Verbraucher ist fir das Léschen von personenbezogenen Daten auf dem
Elektro- bzw. Elektronikgerat selbst verantwortlich.

Riicknahmepflicht der Vertreiber

Vertreiber mit einer Verkaufsflache fur Elektro- und Elektronikgeréte von
mindestens 400 Quadratmetern sowie Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 Quadratmetern, die mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen, sind verpflichtet,

1 beider Abgabe eines neuen Elektro- oder Elektronikgerates an einen Endnutzer
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfullt, am Ort der Abgabe oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zurtickzunehmen und

2 auf Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in keiner duf3eren Abmessung
groBer als 25 Zentimeter sind, im Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen; die Ricknahme darf nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates gekniipft werden und ist auf drei
Altgerate pro Gerateart beschrankt.
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*  Beieinem Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln
ist die unentgeltliche Abholung am Ort der Abgabe auf Elektro- und
Elektronikgerate der Kategorien 1, 2 und 4 gemaR § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich
Warmeubertrager”, ,Bildschirmgerate” (Oberflache von mehr als 100 cm?)
oder ,GroRgerate” (letztere mit mindestens einer auReren Abmessung
Uber 50 Zentimeter) beschréankt. Fir andere Elektro- und Elektronikgerate
(Kategorien 3, 5, 6) ist eine Riickgabeméglichkeit in zumutbarer Entfernung
zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.

+  Altgerate durfen kostenlos auf dem lokalen Wertstoffhof oder in folgenden
Sammelstellen in Ihrer Nahe abgegeben werden: www.take-e-back.de

+  Fur Elektro- und Elektronikgerate der Kategorien 1, 2 und 4 bieten wir auch die
Mdoglichkeit einer unentgeltlichen Abholung am Ort der Abgabe. Beim Kauf
eines Neugerats haben Sie die Mdglichkeit, eine Altgeratabholung tber die
Webseite auszuwahlen.

+  Batterien kénnen Uberall dort kostenfrei zurtickgegeben werden, wo sie
verkauft werden (z. B. Super-, Bau-, Drogeriemarkt). Auch Wertstoff- und
Recyclingh6fe nehmen Batterien zurtick. Sie kdnnen Batterien auch per Post
an uns zuriicksenden. Altbatterien in haushaltsublichen Mengen kénnen Sie
direkt bei uns von Montag bis Freitag zwischen 08:00 und 16:00 Uhr unter der
folgenden Adresse unentgeltlich zurtickgeben:

Chal-Tec Fulfillment GmbH
Norddeutschlandstr. 3
47475 Kamp-Lintfort

+  Wichtig zu beachten ist, dass Lithiumbatterien aus Sicherheitsgriinden vor der
Riickgabe gegen Kurzschluss gesichert werden mussen (z. B. durch Abkleben
der Pole).

+  Finden sich unter der durchgestrichenen Milltonne auf der Batterie zusatzlich
die Zeichen Cd, Hg oder Pb ist das ein Hinweis darauf, dass die Batterie
gefahrliche Schadstoffe enthalt (»Cd« steht fur Cadmium, »Pb« fur Blei und
»Hg« fr Quecksilber).

Hinweis zur Abfallvermeidung

Indem Sie die Lebensdauer Ihrer Altgerate verlangern, tragen Sie dazu bei,
Ressourcen effizient zu nutzen und zusatzlichen Mull zu vermeiden. Die
Lebensdauer Ihrer Altgerate kdnnen Sie verlangern, indem Sie defekte Altgerate
reparieren lassen. Wenn sich Ihr Altgerat in gutem Zustand befindet, kénnten Sie
es spenden, verschenken oder verkaufen.
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HINWEISE ZUR ENTSORGUNG

Wenn es in Ihrem Land eine gesetzliche Regelung
zur Entsorgung von elektrischen und elektronischen
Geraten gibt, weist dieses Symbol auf dem Produkt oder
auf der Verpackung darauf hin, dass dieses Produkt
nicht im Hausmdll entsorgt werden darf. Stattdessen
muss es zu einer Sammelstelle flr das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten gebracht
werden. Durch regelkonforme Entsorgung schiitzen
Sie die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen
_ vor negativen Konsequenzen. Informationen zum
Recycling und zur Entsorgung dieses Produkts,
erhalten Sie von Ihrer 6rtlichen Verwaltung oder Threm
Hausmullentsorgungsdienst.

HERSTELLER

Chal-Tec GmbH, Muhlenstral3e 25, 10243 Berlin, Deutschland.
Kontakt: info@electronic-star.de
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Dear Customer,

Congratulations on purchasing this equipment. Please
read this manual carefully and take care of the following

hints on installation and use to avoid technical damages.
Any failure caused by ignoring the items and cautions
mentioned in the operation and installation instructions
are not covered by our warranty and any liability. Scan
the QR code to get access to the latest user manual and
more product information.

CONTENTS

Safety Instructions 22
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Getting Started 30

Operation 31

Cooking Tips 31

Cleaning and Care 33
Troubleshooting 35

Disposal Considerations 36
Manufacturer & Importer (UK) 36

TECHNICAL DATA

Item number 10048303 10048304
Product name EasyCook 45 EasyCook 60
Power supply 220-240V ~ 50-60 Hz

Power input 4700 W 6000 W
Cooking zones 3 4
Product size LxWxH 450x510X80 580x510X80
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SAFETY INSTRUCTIONS

Risk of electrocution

+  Disconnect the device from the power supply before any maintenance or
repairs are carried out on the device.

+  Connection to a well-grounded power supply is essential and mandatory.

+  Changes to the power connection may only be carried out by a qualified
electrician.

«  Failure to follow the instructions may result in electric shock or death.

General safety instructions

+  Read these operating instructions carefully before installing and/or using the
unit.

*  Never place easily combustible materials or products on the hob.

+  Please provide this information to the person installing the appliance as it may
save installation costs.

«  This appliance must be installed in accordance with these operating
instructions to prevent damage to property and personal injury.

+  This appliance must be installed and earthed by a qualified person.

«  This unit should be connected to a circuit that has a circuit breaker that allows
complete disconnection from the power supply.

+ Incorrect installation of the unit may invalidate all guarantee and warranty
claims.

+  This device may only be used by children from the age of 8 and up or by
persons with reduced physical, sensory and mental capabilities or a lack of
experience and / or knowledge if they are supervised or have been instructed
in the safe use of the device and have understood the resulting dangers.

+ Cleaning and user maintenance should not be done by children unless they
are 8 years of age or older and are supervised.

+  Children must not play with the device.
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+ Ifthe power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
customer service or a similarly qualified person in order to avoid damage to
property and/or personal injury.

+  Toreduce the risk of electric shock, switch off the appliance immediately if the
surface (hob surface made of glass ceramic or similar material that protects
live parts) is cracked.

+  The unit must not be used in connection with an external timer or a separate
remote control system.

*  The cooking process must be supervised. A short cooking process must be
permanently supervised.

*  Never leave the appliance unattended while cooking, as cooking with oil or
fat in particular can be dangerous and cause a fire to break out. Never try to
extinguish a grease fire with water! Instead, turn off the appliance and cover
the flame with a fire blanket or pot lid.

Risk of electrocution

*  Never cook on a broken or cracked hob. If the cooking surface is broken or
cracked, immediately switch off the appliance at the mains switch and contact
a qualified technician.

+  Switch off the hob at the mains switch before cleaning and maintenance.

+  Failure to follow the instructions may result in electric shock or death.

Health hazard

+  This unit complies with electromagnetic safety standards.
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Do not place any metal objects such as knives, forks, spoons and pot lids on
the hob as they could get very hot there.

Keep children away from the hob.

Pot handles can become so hot during use that you should not touch them.
Make sure that the pot handles are not directly above hobs that are switched
on. Make sure that the pot handles are out of reach of children.

Failure to follow the instructions may result in burns and scalds.

Never leave the device unattended while in use. Overcooking can cause smoke
to develop and splashes of fat could ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.

Never leave objects or other utensils on the appliance.

Never use the appliance to warm up or heat the room.

Always switch off the cooking zones and the hob after use as described in
these operating instructions (e. g. by using the touch control).

Do not allow children to play with, sit on, stand on or climb on the device.

Do not store items of interest to children in the cupboards above the
appliance. Children who climb onto the hob can seriously injure themselves.
Do not leave children alone or unsupervised in the area where the appliance
is operating.

Children or persons with reduced mental capacity should be instructed in the
use of the appliance by a person responsible for them to ensure that they can
use the appliance without endangering themselves or others.

Do not repair or replace any parts of the appliance unless this is explicitly
recommended in the operating instructions. All other repair and maintenance
work should be carried out by a qualified electrician.

Do not drop or place heavy objects on the cooking surface.

Do not stand on the cooking surface.

Do not use pots with sharp edges and do not drag them over the glass surface
as this could scratch it.

Do not use metal brushes or other aggressive cleaning agents to clean the
surface, as this could scratch it.

Do not use a steam cleaner to clean the hob.

This appliance is intended for use in households and similar environments
only, such as staff kitchens in shops, offices and other work environments, in
farmhouses, by guests in hotels, motels and bed & breakfasts.

Never touch the hobs with your bare hands during use.

Children under the age of 8 should not be able to get near the appliance.
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INSTALLATION

Cut the worktop according to the measurements in the table and the diagram.

Leave at least 50 mm space around the hole. Make sure that the worktop is at least

30 mm thick. Use a heat-resistant worktop so that it is not deformed by the heat

coming from the hob.

Dimensions and distances (both models)

Item number L (mm) W (mm) | H(mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm)
10047402 450 510 80 50 430 480 50 min.
10047403 580 510 80 50 560 480 50 min.

Make sure that the hob is
well ventilated and that the
air inlet or outlet are not
blocked. Make sure that the
hob is properly seated (see
illustration).

Important: The safety
distance between the hobs
and a wall cabinet should be
at least 760 mm.

A (mm) B (mm)

C(mm)

D

E

760 50 (min.)

20 (min.)

Air intake

Air outlet 5 mm
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Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw and four brackets on the bottom of hob
(see picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.

Itable table
B hob V A B hob
ol

g —
bracket ] S

bracket £

Cautions

+  The ceramic cooker hob must be installed by qualified personnel or
technicians. We have professionals at your service. Please never conduct the
operation by yourself.

+  The ceramic cooker hob shall not be mounted to cooling equipment,
dishwashers and rotary dryers.

*  The ceramic cooker hob shall be installed such that better heat radiation can
be ensured to enhance its reliability.

+  The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand
heat.

+ To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

*  Asteam cleaner is not to be used.
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Connecting the hob to the mains power supply

The power supply should be connected in compliance with the relevant
standard,or a single-pole circuit breaker.the method of connection is shown
below.

c c

(] [

(9] (3

fut fut

1G] G| o

~—~ c ~ [®}

s 3 E-

o [v] o o m

R c |
400V~ 220-240V~| 220-240V~

220-240V~

1. Ifthe cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-
sales technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

2. Ifthe appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar
circuit breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the
contacts.

3. The installer must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it complies with safety regulations.

4. The cable must not be bent or compressed.

5. The cable must be checked regularly and only replaced by a properly qualified
person.

Cautions

+  The hob should not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics.

+  The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be
ensured to enhance its reliability.
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«  Thewall and induced heating zone above the table surface shall withstand
heat.

+ Toavoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.P

* Asteam cleaner is not to be used.

Connecting the Hob to the Mains Power Supply

*  The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

*  The voltage corresponds to the value given in the rating plate

«  The power supply cable sections can withstand the load specified on the
rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or

branching devices, as they can cause overheating and fire. The power supply cable

must not touch any hot parts and must be positioned so that its temperature will

not exceed 75 °C at any point.

« Ifthe cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out
the by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

« Ifthe appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3 mm between
contacts.

* Theinstaller must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it is compliant with safety regulations.

*  The cable must not be bent or compressed.

*  The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only.
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PRODUCT OVERVIEW

Top view
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GETTING STARTED

The right cookware

W N

Do not use cookware with sharp or rounded bottoms.

DA

Make sure that the bottom of the cookware is flat, lies flat on the hob and is the
same size as the hob. Always place the cookware in the centre of the cooking
zone.

Always lift the cookware onto the hob. Do not pull it back and forth on the
cooking zone to avoid scratching the plate.

Before using the ceramic hob

Read the entire operating instructions, especially the "Safety instructions"”
section.
Remove the protective foil that may still be on the ceramic hob.
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OPERATION

Start cooking

1 Place a suitable pan on the cooking zone you wish to use.
Make sure that the base of the pan and the surface of the cooking zone are
clean and dry.

2. Touch the ON/OFF control.
After power on, the buzzer beeps once, the power indicators will light up.

3. Adjust the power regulating control to the desired level to turn on the control.

Hot hob warning indicator

When the glass plate is hot, the hot hob warning indicator will light. Don’t touch [e]e]
the glass plate until the indicator goes out.It can also be used as an energy saving 0
function if you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

When you have finished cooking

Turn the cooking zone off by turning the power regulating control to “OFF" to turn
off the control.

COOKING TIPS

Cooking tips

+ Assoon as the food is cooking, reduce the temperature.

+  Use alid to reduce cooking time and save energy.

*  Toreduce cooking time, do not use more fat and water than necessary.
+  Start with a high temperature and reduce it as soon as the food is warm.

Simmering and cooking rice

+  Simmering is heating the food below the boiling point at about 85 °C, a
temperature at which bubbles just start to form. Only let soups and stews
simmer, as this is the best way for the flavour to develop and the food not to
be overcooked. Sauces with eggs or flour should also only simmer.

+  Some recipes that absorb water - such as cooking rice - require the
temperature to be higher than the lowest setting so that the food is well
cooked and is done in the appropriate amount of time.
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How to prepare steaks properly

Leave the meat at room temperature for 20 minutes.

Heat up a frying pan with a thick bottom.

Coat both sides of the steak with oil, add some oil to the pan and place the
meat in it.

Turn the steak over only once during frying and fry until it has reached the
desired level of cooking, which can take between 2-8 minutes per side. Press
your finger on the steak to check how well cooked it is. The firmer it is, the
cooker it is.

Let the steak rest in a warm place for a few minutes before serving.

Frying in the wok (stir-fry)

Choose a suitable flat-bottomed wok or a large frying pan.

Have all the ingredients and utensils ready. Stir-frying should be done quickly.
If you are preparing large quantities, fry the food in several smaller portions.
Heat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

Fry the meat first, then set aside and keep warm.

Fry the vegetables while stirring. When it is hot but still crisp, turn the cooking
zone to a lower setting, return the meat to the pan and add the sauce.

Stir the ingredients gently to ensure that they are cooked through.

Serve the food immediately.
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CLEANING AND CARE

What

How

Important!

Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks,
stains left by food or
non-sugary spillovers on
the glass).

1. Switch off the hob.

2. Spray a special
cleaner for glass
ceramic hobs on
the surface while it
is still warm but no
longer hot.

3. Wipe with a damp
cloth and dry the
surface with a paper
or cloth towel.

4. Switch the hob back

on.

*  When the hob
is switched off,
the 'Hot surface’
indicator turns off
even though the
hob surface is still
hot Be careful not to
burn yourself!

+ Do not use scouring
pads or abrasives as
they may damage
the finish. Check
the package to see
if your cleaning
agent is suitable for
ceramic hobs.

« Do not leave any
cleaner residue on
the hob, otherwise
the glass may
tarnish.
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Overcooked, melted or
hot, sugary residues and
splashes on the glass.

Remove the dirt with a
carpet knife, razor blade
or scraper for ceramic
hobs, but be careful not
to burn yourself on the
hot hob.

1 Switch off the hob.

2 Hold the blade or
tool at a 30° angle
and scrape the dirt
into a cold corner of
the hob.

3 Remove the dirt with
a cloth or kitchen
towel.

4 Follow steps 2-4
under "Daily
contamination”.

*  Remove the stains
and splashes
immediately, as
they are harder to
remove once they
have become cold.

+  Caution: Risk of
injury!

As soon as the
safety cover is
removed from
the carpet knife,
the sharp knife
sticks out. Handle
it carefully so that
you do not injure
yourself.

Spilled food or liquids on
the function buttons.

-

Switch off the hob.

2 Soak the residues.

3 Wipe the buttons
with a damp cloth,
soft sponge or
kitchen towel.

4 Follow steps 2-4

under "Daily

contamination”.

*  The hob may start
to beep, switch
itself off and the
buttons may stop
working as long as
there is liquid on
them. Make sure
the buttons are
clean and dry before
switching the hob
back on.
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TROUBLESHOOTING

The hob cannot be
switched on.

No power.

There may be a power
failure. If not, make sure
the hob is connected to
the power supply and

is switched on. Check
whether a fuse may be
flipped or blown. If the
problem persists, contact
a qualified technician.

The function buttons
do not respond.

The buttons are blocked.

Deactivate the key lock
(see "Deactivating the
key lock™" in the chapter
"Operation").

The buttons are
difficult to operate.

A thin film of water is on
the buttons or they are
using the tip of a finger
instead of the ball of your
finger.

Make sure the buttons
are dry and use the ball
of your finger.

The glass is
scratched.

You are using cookware
with sharp edges or an
abrasive sponge or scour-
ing agent was used for
cleaning.

Only use cookware with
flat, clean bottoms. Do
not use any scouring
pads or scouring agents
for cleaning.

Some pans make
cracking or clicking
noises.

Due to their construction,
such noises can occur with
certain cookware, as the
bases are often made of
different materials that
expand differently when
heated.

This is not a fault, such
noises are normal.
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DISPOSAL CONSIDERATIONS

If there is a legal regulation for the disposal of electrical
and electronic devices in your country, this symbol on the
product or on the packaging indicates that this product
must not be disposed of with household waste. Instead,
it must be taken to a collection point for the recycling

of electrical and electronic equipment. By disposing of

it in accordance with the rules, you are protecting the
environment and the health of your fellow human beings
from negative consequences. For information about the
recycling and disposal of this product, please contact your
local authority or your household waste disposal service.

MANUFACTURER & IMPORTER (UK)

Chal-Tec GmbH, Mihlenstral3e 25, 10243 Berlin, Germany.
Contact: info@electronic-star.de
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Estimado cliente:

Le felicitamos por la adquisiciéon de este producto. Lea
atentamente el siguiente manual y siga cuidadosamente

las instrucciones de uso con el fin de evitar posibles
dafios. La empresa no se responsabiliza de los dafios
ocasionados por un uso indebido del producto o por
haber desatendido las indicaciones de seguridad.
Escanee el cédigo QR para acceder al manual de usuario
mas reciente y a mas informacién sobre el producto.

INDICE

Indicaciones de seguridad 38

Instalacion 41

Vista general del producto 45

Primeros pasos 46

Puesta en funcionamiento 47

Consejos de coccion 47

Limpieza y cuidado 49

Deteccién y reparacion de anomalias 51
Indicaciones sobre la retirada del aparato 52
Fabricante 52

DATOS TECNICOS
Numero de articulo 10048303 10048304
Nombre de producto: EasyCook 45 EasyCook 60
Alimentacion 220-240 V ~ 50-60 Hz
Potencia de entrada 4700 W 6000 W
Zonas de coccién 3 4
Tamafio del producto 450x510X80 580x510X80
(LxWxH)
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INDICACIONES DE SEGURIDAD

Riesgo de electrocucién

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de realizar cualquier operacién
de mantenimiento o reparacién en el mismo.

+ Laconexion a una fuente de alimentacién bien conectada a tierra es esencial
y obligatoria.

+  Solamente un electricista cualificado debe modificar la conexién eléctrica.

«  Elincumplimiento de las instrucciones puede provocar una descarga eléctrica
o la muerte.

Indicaciones generales de seguridad

+ Lea atentamente este manual de instrucciones antes de instalar o utilizar el
aparato.

+  No coloque nunca materiales o productos facilmente inflamables sobre la
placa de coccién.

+  Facilite esta informacién a la persona que instale la unidad, ya que puede
ahorrar costes de instalacion.

+ Instale el aparato de acuerdo con estas instrucciones de funcionamiento para
evitar dafios materiales y personales.

+  Solamente una persona cualificada debe instalar y poner a tierra este aparato.

+  Conecte el aparato a un circuito que disponga de un disyuntor que permita la
desconexién completa del suministro eléctrico.

+ Lainstalacién incorrecta de la unidad puede invalidar todos los derechos de
garantia.

«  Este aparato solo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios, por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta
de experiencia y/o conocimientos, siempre que estén supervisados y hayan
sido instruidos en el uso seguro del aparato y hayan comprendido los peligros
resultantes.

*  No se permite que los nifios realicen tareas de limpieza y mantenimiento de
los usuarios, a menos que tengan 8 afios o mas y estén supervisados.

+  Los nifios no deben jugar con el aparato.
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+  Siel cable de alimentacion esté dafiado, debe ser sustituido por el fabricante,
el servicio técnico del cliente o una persona con cualificacién similar para
evitar dafios materiales o personales.

+  Parareducir el riesgo de descarga eléctrica, apague inmediatamente el
aparato si la superficie (superficie de la placa de vitroceramica o material
similar que protege las partes activas) esta agrietada.

+  No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de control
remoto independiente.

+  Supervise siempre el proceso de coccién. Un proceso de coccién corto debe
estar permanentemente supervisado.

+ Nodeje nunca el aparato desatendido mientras cocina, ya que cocinar —sobre
todo con aceite o grasa— puede ser peligroso y provocar un incendio. No
intente nunca apagar un incendio provocado por grasa con agua. En su lugar,
apague el aparato y cubra la llama con una manta ignifuga o la tapa de una
olla.

Riesgo de electrocucién

*  No cocine sobre una placa rota o agrietada. Si la superficie de coccién se
rompe o se agrieta, apague inmediatamente el aparato, desconecte el
enchufe de la toma de corriente y péngase en contacto con un técnico
cualificado.

*  Apague la placa de coccién con el interruptor principal antes de proceder a su
limpieza y mantenimiento.

*  Elincumplimiento de las instrucciones puede provocar una descarga eléctrica
o la muerte.

Peligro para la salud

+  Esta unidad cumple las normas de seguridad electromagnética.

*  No coloque objetos metdlicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas de
ollas sobre la placa de coccién, ya que podrian calentarse mucho.

+  Mantenga a los nifios alejados de la placa.

+  Asegurese de manejar con cuidado los mangos de las ollas, ya que pueden
calentarse mucho y provocar quemaduras. AsegUrese de que las asas de
las ollas no estén directamente encima de las zonas de coccién encendidas.
Asegurese de que las asas de las ollas estan fuera del alcance de los nifios.
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El incumplimiento de las instrucciones puede provocar quemaduras y
escaldamientos.

No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en uso. Una coccién
excesiva puede provocar la aparicién de humo y salpicaduras de grasa.

No utilice nunca el aparato como superficie de trabajo o almacenamiento.

No deje nunca objetos o utensilios sobre el aparato.

No utilice nunca el aparato para calentarse o calentar la habitacion.

Siempre apague las placas de cocciéon y la superficie de coccién después de
su uso tal y como se describe en este manual de instrucciones (por ejemplo,
utilizando el control tactil).

No permita que los nifios jueguen con el aparato, se sienten en él, se suban a
él o se pongan de pie sobre él.

No guarde objetos de interés para los nifios en armarios situados encima

del aparato. Los nifios que se suben a la placa de coccién pueden lesionarse
gravemente.

No deje a los nifios solos o sin supervisiéon en la zona donde esté funcionando
el aparato.

Los nifios o las personas con capacidad mental reducida deben ser instruidos
en el uso del aparato por una persona responsable de ellos para garantizar
que puedan utilizar el aparato sin ponerse en peligro a si mismos ni a los
demas.

No repare ni sustituya ninguna pieza del aparato a menos que se recomiende
explicitamente en el manual de instrucciones. Todos los demas trabajos

de reparacién y mantenimiento deben ser realizados por un electricista
cualificado.

No deje caer ni coloque objetos pesados sobre la superficie de coccion.

No se ponga de pie sobre la superficie de coccion.

No utilice ollas con bordes afilados ni las arrastre sobre la superficie de cristal,
ya que podria rayarla.

No utilices cepillos metélicos ni otros productos de limpieza agresivos para
limpiar la superficie, ya que podrian rayarla.

No utilice un limpiador de vapor para limpiar la campana.

Este aparato estd disefiado para su uso exclusivo en hogares y entornos
similares, como cocinas de personal en tiendas, oficinas y otros entornos

de trabajo, en granjas, por parte de huéspedes en hoteles, moteles y bed &
breakfast.

No toque nunca las placas de coccién con las manos desnudas durante su
uso.

Los nifios menores de 8 afios no deben acercarse al aparato.
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INSTALACION

Corte la encimera seguin las medidas de la tabla y el diagrama. Deje al menos 50
mm de espacio alrededor del orificio. Asegurese de que el grosor de la encimera
es de al menos 30 mm. Utilice una encimera resistente al calor para que no se

deforme con el calor procedente de la placa de coccién.

Dimensiones y distancias (ambos modelos)

Namero de articulo L (mm) W (mm) | H(mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm)
10047402 450 510 80 50 430 480 50 (min.)
10047403 580 510 80 50 560 480 50 (min.)

Asegurese de que la placa
de induccién esté bien
ventilada y de que la entrada
o la salida de aire no estén
obstruidas. Asegurese de
que la placa de coccién esta
bien asentada (véase la
ilustracion).

Importante: La distancia de
seguridad entre las placas
de coccién y un mueble alto
debe ser de un minimo de
760 mm.

A (mm) B (mm)

C(mm)

D

E

760 50 (min.)

20 (min.)

Toma de aire

Salida de aire de 5

mm

M
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Antes de colocar los soportes de fijacion

Coloque el aparato sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje). No
aplique fuerza sobre los reguladores que sobresalen de la placa de coccién.

Fije la placa de coccién a la encimera atornillando 4 soportes en la parte inferior de
la placa de coccién (véase la imagen) después de la instalacion.

Ajuste la posicién del soporte en funcion del grosor de la superficie de trabajo:

tabla tabla

Bplacaer:ILA B placa

soporte £ soporte £

-
3.

Atencion

+  Laplaca vitrocerdmica debe ser instalada por personal o técnicos cualificados.
Tenemos profesionales a su servicio. No realice nunca la instalacién usted
solo.

+  Laplaca de coccién cerdmica no se montara sobre equipos de refrigeracion,
lavavajillas ni secadoras rotativas.

+ Laplaca vitrocerdmica se instalard de manera que se garantice una mejor
radiacion del calor para mejorar su fiabilidad.

+ Laparedy lazona de calentamiento inducido por encima de la superficie de
trabajo deberan soportar el calor.

+  Para evitar cualquier dafio, la capa sdndwich y el adhesivo deben ser
resistentes al calor.

. No utilice limpiadores de vapor.
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Conexion de la placa a la red eléctrica

La fuente de alimentacién debe conectarse de acuerdo con la normativa
pertinente o con un disyuntor unipolar. A continuacién se muestra el método de
conexion.

[ [}
© el
—_ —
(] (7]
> >
< Z
C
=l , 1 2
s 5 © o
£ 2,2 £ L1
400 V="320-240v-] 220-240V~
220240V~

1. Siel cable estd dafiado o necesita ser sustituido, debe hacerlo un técnico
posventa utilizando las herramientas adecuadas, para evitar accidentes.

2. Siel aparato se conecta directamente a la red eléctrica, se debe instalar un
disyuntor omnipolar con una separacién minima de 3 mm entre los contactos.

3. Elinstalador debe asegurarse de que la conexion eléctrica sea correcta y
cumpla con las normas de seguridad.

4. No doble ni aplaste el cable.

5. Elcable debe revisarse periédicamente y solo debe ser sustituido por una
persona debidamente cualificada.

Atencién

+  Laplaca de coccién no debe instalarse directamente encima de un lavavaijillas,
un frigorifico, un congelador, una lavadora o una secadora de ropa, ya que la
humedad podria dafiar los componentes electrénicos de la placa.

+ Instale la placa de induccién de forma que se garantice una mejor radiacién
del calor para aumentar su fiabilidad.

+ Laparedy lazona de calentamiento inducido por encima de la superficie de la
encimera deberan soportar el calor.
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«  Para evitar cualquier dafio, la capa intermedia y el adhesivo deben ser
resistentes al calor.
. No utilice limpiadores de vapor.

Conexidn de la placa de coccién a la red eléctrica

« Lainstalacién eléctrica doméstica es adecuada para la potencia que consume
la placa de coccién.

+ Latension corresponde al valor indicado en la placa de caracteristicas

*  No coloque otros objetos sobre las superficies de coccién, excepto sartenes y
ollas.

Para conectar la placa de coccién a la red eléctrica, no utilice adaptadores,

reductores ni dispositivos de derivacién, ya que pueden provocar

sobrecalentamiento e incendios. El cable de alimentacién no debe tocar ninguna

pieza caliente y debe colocarse de forma que su temperatura no supere los 75 °C

en ningun punto.

+  Sielcable estd dafiado o debe ser sustituido, la operacién debe ser llevada
a cabo por el agente de post-venta con herramientas especificas para evitar
cualquier accidente.

« Siel aparato se conecta directamente a la red eléctrica, debe instalarse un
interruptor automatico omnipolar con una abertura minima de 3 mm entre
los contactos.

« Elinstalador debe asegurarse de que se ha realizado la conexién eléctrica
correcta y de que cumple la normativa de seguridad.

*  No doble ni aplaste el cable.

* Revise el cable periédicamente; solamente técnicos autorizados deben
sustituirlo.
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VISTA GENERAL DEL PRODUCTO

Vista superior
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PRIMEROS PASOS

La vajilla adecuada

W Ny

No utilice utensilios de cocina con bordes afilados o fondo redondeado.

D A

Asegurese de que la parte inferior de la bateria de cocina es plana, queda
apoyada sobre la placa y tiene el mismo tamafio que ésta. Coloque siempre la
vajilla en el centro de la zona de coccion.

Levante siempre la vajilla sobre la placa de coccién. No tire de ella hacia delante
y hacia atrés en la zona de coccién para evitar rayar la placa.

Antes de utilizar la placa vitroceramica
+ Leatodo el manual de instrucciones, especialmente la seccién«Instrucciones

de seguridad» .
+  Retire la ld&mina protectora que aun pueda haber sobre la placa vitroceramica.
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PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

Empezar a cocinar

1 Coloque una sartén adecuada en la zona de cocciéon que desee utilizar.
Asegurese de que el fondo de la sartén y la superficie de la zona de coccién
estén limpios y secos.

2. Toque el mando ON/OFF.

Después de encender el dispositivo, el zumbador emitird un pitido y se
encenderan los indicadores de alimentacion.

3. Ajuste el control de regulacién de potencia al nivel deseado para encender el
control.

Indicador de advertencia de placa caliente

Cuando la placa de vidrio esta caliente, se encenderd el indicador de advertencia
de placa caliente. No toque la placa de cristal hasta que se apague el indicador.
También se puede utilizar como funcién de ahorro de energia si desea calentar
otras sartenes, utilice la placa que aun esta caliente.

Cuando haya terminado de cocinar

Apague la zona de coccién girando el control de regulacién de potencia a «OFF»
para apagar el control.

CONSEJOS DE COCCION

Consejos de coccién

+  Encuanto los alimentos se estén cocinando, reduzca la temperatura.

+  Utilice una tapa para reducir el tiempo de coccién y ahorrar energia.

+  Parareducir el tiempo de coccién, no utilice mas grasa y agua de las
necesarias.

+  Comience con una temperatura alta y redtzcala en cuanto la comida esté
caliente.

Hervir a fuego lento y cocer el arroz

+ Lacoccion a fuego lento consiste en calentar los alimentos por debajo del
punto de ebullicién, a unos 85 °C, temperatura a la que apenas empiezan a

[e]e)
[ Je]
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formarse burbujas. Las sopas y los guisos sélo deben cocinarse a fuego lento,
ya que esto permite que se desarrolle el sabor y evita que los alimentos se
cuezan en exceso. Las salsas con huevo o harina también deben cocerse a
fuego lento.

*  Algunas recetas que absorben agua -como la coccién del arroz- requieren
una temperatura mas alta que el ajuste mas bajo para garantizar que los
alimentos se cocinen bien y en el tiempo correcto.

Como preparar filetes correctamente

+ Dejereposar la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos.

+  Caliente una sartén de fondo grueso.

+  Unte ambos lados del filete con aceite y afiada un poco mas a la sartén.
Coloque la carne en ella.

+  Dale la vuelta una sola vez durante la fritura y frialo hasta que haya alcanzado
el nivel de coccién deseado, lo que puede llevar entre 2 y 8 minutos por cada
lado. Presione con el dedo el filete para comprobar si estd hecho. Cuanto méas
firme sea, mas se cuece.

+  Deje reposar el filete en un lugar caliente durante unos minutos antes de
servirlo.

Freir en el wok (saltear)

+  Elija un wok de fondo plano adecuado o una sartén grande.

+ Tenga listos todos los ingredientes y utensilios. El salteado debe ser rapido. Si
prepara grandes cantidades, fria los alimentos en porciones mas pequefias.

*  Precalentar brevemente la sartén y afiadir dos cucharadas de aceite.

+  Fria primero la carne, luego apartela y manténgala caliente.

+  Frialas verduras sin dejar de removerlas. Cuando estén calientes pero todavia
crujientes, ponga la zona de coccién a un nivel mas bajo, vuelva a poner la
carne en la sartén y afiada la salsa.

+  Remover suavemente los ingredientes para asegurarse de que se calientan
bien.

+  Sirvala comida inmediatamente.
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LIMPIEZA'Y CUIDADO

Qué

Cémo

ilmportante!

Ensuciamiento diario

del cristal (huellas dacti-
lares, marcas, manchas
dejadas por alimentos o
derrames no azucarados
sobre el cristal).

1. Apaga laplaca de
coccion.

2. Pulverice un
limpiador especial
para vitrocerdmicas
sobre la superficie
cuando aun esté
tibia pero ya no
caliente.

3. Limpie con un pafio
himedo y seque la
superficie con una
toalla de papel o de
tela.

4. Vuelva a encender

la placa de coccién.

+  Cuando se apaga
la placa de coccién,
el indicador «
Superficie caliente
» se apaga aunque
la superficie de la
placa siga caliente
iTenga cuidado de
no quemarse!

+  No utilice estropajos
ni productos
abrasivos, ya que
podrian dafiar
el acabado.
Compruebe
en el envase
si el producto
de limpieza es
adecuado para las
placas de cerdmica.

*  Nodeje restos
de limpiador en
la placa, de lo
contrario el cristal
podria deslustrarse.
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Residuos azucarados y
salpicaduras en el cristal

Elimine la suciedad

con un cuchillo para

alfombras, una cuchilla

de afeitar o un rascador
para placas de cerdmica,
pero tenga cuidado de
no quemarse con la
placa caliente.

1 Apaga laplaca de
coccion.

2 Sujete la cuchilla o
la herramienta en
un angulo de 30°y
rasque la suciedad
en un rincén frio de
la placa de coccién.

3 Retire la suciedad
con un pafio o papel
de cocina.

4 Siga los pasos
2-4 del apartado
«Contaminacion
diaria».

Elimine las m