
Welcome .................................. 2

Rmportant Safety Rnstructions oo3-5

Before Setting

Surface ControWs .................... 6

Setting Surface ControWs ....... 7

Warranty ................................ 12

Visit the Frigidaire Web Site at:

http://www.frigidaire.com

READ AND SAVE THESE INSTRUCTIONS 318200672 (0506) Rev° A

https://manualsfile.com


Questions?

1-800-944-9044

(United States)

1o866o294 -9911

(Canada)

Phase attach sales receipt

here for future reference.

Congratulations on your purchase of a new appliance! At ElectroJux Home

Products, we are very proud of our product and are completely committed to

providing you with the best service possible, Your satisfaction is our number one

priority

We know you'll enjoy your new appliance and ThankYou for choosing our product,

We hope you consider us for future purchases,

PLEASE CAREFULLY READ AND SAVE THESE INSTRUCTmONS

This Use & Care Manual contains general operating instructions for your appliance

and feature nformation for several modeb, Your product may not have aH the

described features, The graphics shown are representative,The graphics on your

appliance may not Hook exactly Hke those shown, These instructions are not

meant to cover every possibb condition and situation that may occur, Common

sense and caution must be practiced when installing, operating and maintaining

any appliance,

Ptease record your modeJ and seriaJ numbers beJow for future reference.

Model Number:

Serial Number:

Purchase Date:

Product Registration

Register Your Product
The PRODUCT REGISTRATION CARD should

be filled in completely, signed and returned to
Ebctrolux Home Products,

I

®

@ 2005 Ebctrotux Canada Corp.

All rights reserved

Printed in United States

Seria P ate Location

Cooktop Serial
Plate Location

Versi6n en espaSom

Si desea obtener una copia en espa_oi

de este Manual dell Usuario, sirvase

escribir a Hadirecci6n que se induye a

continuaci6n, Solicite HaP/N

318200672E,

Spanish Use & Care Manual

Elect_lux Home Products

P,O, Box212378

Augusta, GA 30917
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Read all instructions before using this appliance.

Save these instructions for future reference.

This manuaUcontains important safety symboUs and instructions. PUeasepay attention to these symbols and foUUowaUU

This Symbol w iHhenp aleit YoUt0 s!tuat!0ns that may cause bod!nY!njur20i pi0peity damagel

mfthe information in this manual is not followed exactJy, a fire or explosion may result

causing property damage, personal injury or death.

FOR YOUR SAFETY:

-- Do not store or use gasoline or other fiammabme vapors and liquids in the vicinity of this or any other

appliance.

-- WHAT TO DO IF YOU S[vlELL GAS:

, Do not try to light any appliance.

, Do not touch any eiectricam switch; do not use any phone in your building.

, immediately call your gas supplier from a neighbor's phone. Follow the gas supplier's instructions.

• if you cannot reach your gas supplier, call the fire department.

-- Installation and service must be performed by a qualified installer, servicer or the gas supplier.

o Remove aH tape and packaging wrap before using the

cooktop. Destroy the carton and plastic bags after

unpacking the cooktop. Never allow child ren to play with

packaging material, Do not remove the model/serial plate

attached to the cooktop.

Proper Installation--Be sure your appliance is property

installed and grounded by a qualified technician in

accordance with the National Fuel Gas Code ANSI

Z223.1 Jatest edition and CAN/OGA B149.2, and the

NationaJ EJectdcaJ Code ANSi/NFPA No. 70--latest

edition, and Joca! code requirements. Install and/or

adjust only per installation instructions provided in the

literature package for this cooktop.

Ask your dealer to recommend a qualified technician and an

authorized repair service, Know how to shut off gas supply at

the meter and disconnect the electrical power to the cooktop

at the circuit breaker or fuse box in case of an emergency,

o User Servicing--Do not repair or replace any part of the

appliance untess specifically recommended in the

manuals. All other servicing should be done only by a

qualified technician, This may reduce the risk of personal

injury and damage to the cooktop.

o Never modify or alter the construction of a cooktop by

removing panels, wire covers, or any other part of the

product.

Stepping or Jeaning on this cooktop can

resuJt in serious injuries and may also cause damage to

the cooktop. Do not allow children to climb or play around the

cooktop.

o Storage on Appliance--Flammable materiaJs should not

be stored on the cooktop, near surface burners. This

includes paper, plastic and cloth items, such as cookbooks,

plasticware and towels, as well as flammable liquids. Do not

store explosives, such as aerosol cans, on the cooktop.

Flammable materials may explode and result in fire or

propertydamage.

Do not store items of interest to children in

the cabinets above the cooktop.

o Do not Jeave children alone--Children shouJd not be teft

aIone or unattended in the area where an appliance is in

use. They should never be allowed to sit or stand on any part

o DO NOT TOUCH SURFACE BURNERS, GRATES, OR

AREAS NEAR THESE BURNERS. Surface burners may be

hot even though the flames are not visiNe. Areas near surface

burners may become hot enough to cause burns. During and

after use, do not touch or let clothing or other flammable

materials touch these areas until they have had sufficient

time to cool. Among these areas are the cooktop and the

surfaces facing the cooktop.

o Wear Proper Apparel--Loose-fitting or hanging

garments should never be worn white using the

appliance. Do not let clothing or other flammable materials
contact hot surfaces.

Never use your appliance for warming or

heating the room.
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° DoNotUseWaterorFJouronGreaseFires--Smotherthe
firewith a pan lid, or use baking soda, a dry chemicaJ or

foam-type extinguisher.

o When heating fatorgrease, watch it closely. Fatorgrease

may catch fire if allowed to become too hot,

o Use Only Dry Pot holders--Moist or damp pot hoJderson

hot surfaces may result in burns from steam. Do not Uetthe

pot hoUderstouch the flame or burners, Do not use a towel or

other bulky cloth instead of a pot holder,

o Do Not Heat Unopened Food Containers--Buildup of

pressure may cause container to burst and resutt in

injury.

* Knowwhich knob controls each surface burner, Always

turn the knob to the LFE position when igniting the burners.

Visually check that the burner has lit. Then adjust the flame

so it does not extend beyond the edge of the utensil.

Use Proper Ftame Size--Adjust flame size

so it does not extend beyond the edge of the utensit. The use

of undersized utensils will expose a portion of the burner flame

to direct contact and may result in ignition of clothing. Proper

relationship of utensil to flame will also improve efficiency.

Do not use stove top grilts on your sealed

gas burners, if you use a stove top grill on a sealed gas burner,

it will cause incomplete combustion and can result in expo-
sure to carbon monoxide levels above allowable current stan-

dards. This can be hazardous to your health.

o Use proper pan size--This appliance is equipped with one

or more surface burners of different sizes. Select utensils

having flat bottom large enough to cover the surface burner.

The use of undersized utensils will expose a portion of the

surface burner to direct contact and may result in ignition of

clothing. Proper relationship of utensil to the surface burner

will also improve efficiency.

, Utensil Handtes ShouJd Be Turned inward and Not

Extend Over Adjacent Surface Burners--To reduce the

risk of burns, ignition of flammable materials, and spillage

due to unintentional contact with the utensil, the handle of the

utensil should be positioned so that it is turned inward, and

does not extend over adjacent surface burners.

* Never Leave Surface Burners Unattended at High Heat

Settings--Boilovers cause smoking and greasy spillovers

that may ignite, or a pan that has boiled dry may melt.

, Protective Liners--Do not use aluminum foil to line surface

burner pans. Protective liners or aluminum foil may interfere

with heat and ai rdistribution, and combustion. Damage to the

cooktop or personal injury may result.

o Glazed Cooking UtensiJs--Only certain types of glass,

glass/ceramic, ceramic, earthenware, or other glazed

utensils are suitable for cooktop sewice without breaking due

to the sudden change in temperature. Check the

manufacturer's recommendations for cooktop use.

* Do Not Use Decorative Surface Burner Covers. Ifa burner

is accidentally turned on, the decorative cover will become

hot and possibly melt. You will not be able to see that the
burner is on. Burns will occur if the hot covers are touched.

Damage may also be done to the cooktopor burners because

the covers may cause overheating. Air will be blocked from

the burner and cause combustion problems.

GLASS COOKTOPS (some mode_s):

* Do Not Operate or CJean a Broken Cooktop Glass--If

glass top should break, cleaning solutions and spillovers may

penetrate the broken cooktop and create a risk of electric

shock, Contact a qualified technician immediately,

* Ctean Cooktop GJass with Caution--If a wet sponge or

cloth is used to wipe spills on a hot cooking area, be careful

to avoid a steam burn, Some cleaners can produce harmful

fumes if applied to a hot surface,

o Avoid scratching the cooktop glass with sharp objects.

mMPORTANT SAFETY NOTmCE

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement Act requires the Governor of California to publish a list of substances

known to the state to cause cancer, birth defects or other reproductive harm, and requires businesses to warn customers of

potential exposure to such substances=

https://manualsfile.com


important Safety instructions

Grounding instructions
For personal safety, the cooktop must be properly grounded, For

maximum safety, the power cord must be plugged into an ebctrbal

outbt that is correctUy poUarized and properUygrounded,

DO NOT operate the cooktop using a 2°prong adapter or an

extension cord, If a 2°prong wall receptacle is the only available

outlet, it is the personal responsibility of the consumer to have it

replaced with a properly grounded 3°prong wall receptacle installed

by a qualified electrician,

See the INSTALLATION INSTRUCTIONS packaged with this

cooktop for complete installation and grounding instructions,

Grounding type f -_"
Do not, under any

wall receptacle circumstances,

___ ut, remove, or

bypass the

I grounding prong,
Power supply cord with

3°prong grounding plug

This appliance is equipped with a 3-prong grounding _ Avoid fire hazard or electrical

plug for your protection against shock hazard and should be shock, DO NOT use an adapter plug, an extension

plugged directly into a properly grounded receptacle, DO NOT cut or cord, or remove grounding prong from electrical

remove the grounding prong from this plug, power cord, Failure to follow this warning can cause

serious injury, fire or death,

Conversion to Liquefied Petroleum Gas (or L.P. Gas)

This natural gas range is designed to allow for conversion _ Personal injury or death from electrical

to Liquefied Petroleum (L,P,) Gas, shock may occur if the range is not installed by a qualified
installer or electrician,

if L,P, conversion is needed, contact the service center for

assistance, The L,P, Conversion Kit is provided with this

cooktop and is located in the literature envelope, Before

installing the kit be sure to follow the L,P, Installation

instructions carefully,

Any additions, changes or conversions

required in order for this appliance to satisfactorily meet

the application needs must be made by an authorized
Service Center,
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Assembly of the Surface Burner Heads, Burner Caps and Burner Grates (Porcelain & Stainless

Steel Cooktop models)

it is very important to make sure that all of the Surface Burner Heads, Surface Burner Caps and Surface Burner Grates are

installed correctly and at the correct locations,

1, Remove all packing tape from cooktop area, Remove all Burner Caps and Burner Heads,

2, Discard all packing material located under Burner Heads (if applicable),

3, To replace the Burner Heads & Caps, match the letters located under center of Burner

Caps with the letters located inside Burner Heads (Figure 1),

4, Match Burner Skirts (some models) or the emboss on the cooktop with Burner Heads and
Burner

Burner Caps (see Figure 1), Replace the Burner Heads and Caps on cooktop (see Figure Cap

2), Carefully align the Electrodes into slot or hole of each Burner Head (Figure 3), Note:

The Burner Heads should sit flat on Cooktop Burner Skirts,

5, Unpack Burner Grates and position on the cooktop,

REMEMBER -- DO NOT ALLOW SPILLS, FOOD, CLEANING

AGENTS OR ANY OTHER MATERIAL TO ENTER THE GAS

ORIFICE HOLDER OPENING. Always keep the Burner Caps and

Burner Heads in place whenever the surface burners are in use,

Figure 2 Figure 1

Assembly of the Surface Burner Heads, Burner Caps and Burner Grates (Ceramic G_ass

Cooktop mode_s)

It is very important to make sure that all of the Surface Burner

Heads, Surface Burner Caps and Surface Burner Grates are

installed correctly and at the correct locations,

1, Be sure to follow the Installation Instructions before installing

and using you r new cooktop, Electrodes must
a gn nto sot or Burner

2, Remove all packing tape from cooktop, Remove Burner Caps cap

and Burner Heads (See Figure 3), BurnerHead. /---_- _

3, Discard all packing material located under all Burner Heads (if Figure4

applicable),

4, To replace Burner Heads & Caps, match the letters located

under center of Burner Caps with the letters located inside

Burner Head (See Figure 5), Place all Burner Heads & Caps

on the cooktop while carefully aligning the Electrodes into

slots or hobs of the Burner Heads (Figure 4), Note: The

Burner Heads should sit fiat on Cooktop Burner Skirts,

5, Unpack Burner Grates, NOTE: Do not force End Burner Figure5 Figure3

Grates down on cooktop, Be careful to fine up the 2 Grate

Pins located on each of the 2 End Burner Grates into the

Pilot hobs located on top of the Burner Caps (See Figure 5), Position Burner Grates on cooktop and check that all the

Burner Grate legs fie on the glass surface,

REMEMBER -- DO NOT ALLOW SPILLS, FOOD, CLEANING AGENTS OR ANY OTHER MATERIAL TO ENTER THE

GAS ORIFICE HOLDER OPENING. Always keep the Burner Caps and Burner Heads in place whenever the surface burners

are in use,
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OFF

hi Uo

reed
Figure 1

Operating the Gas Surface Controls:

1, Place cooking utensil on surface burner,
2, Push the surface control knob down and turn counterclockwise out of the OFF

position,

3, Release the knob and rotate to the LITE position (see figure 1), Note: All four

electronic surface ignitors will spark at the same time, However, only the burner

you are turning on will ignite,

4, Visually check that the burner has a flame,
5, Turn the control knob counterclockwise to the desired flame size, The control

knobs do not have to be set at a particular setting, Use the knob indicator

settings to adjust the flame as needed, DO NOT cook with the surface control

knob in the LITE position, (The electronic ignitor wiii continue to spark if the

knob is left in the LITE position,)

Do not place plastic items such as saJt and pepper shakers, spoon hoJders or plastic wrappings

on top of the range when it is in use. These items could melt or ignite, Potholders, towels or wood spoons could

catch fire if placed too close to a flame,

Do not operate the burner for an extended period of time without cookware on the grate, The finish on

the grate may chip without cookware to absorb the heat,

in the event of an electrical power outage, the surface burners can be lit manually, To light a surface burner, hold a lit

match to the burner head, then slowly turn the surface control knob to UTE, After burner lights turn the knob to desired

setting, Use caution when lighting surface burners manually,

Setting Proper Surface Burner F_arne Size

For most cooking - start on the highest control setting and then turn to a

lower one to complete the process, Use the recommendations below as a

guide for determining proper flame size for various types of cooking, The size

and type of utensil used and the amount of food being cooked will influence the

setting needed,

*Ftame Size

High Flame

Medium Flame

Low Flame

Type of Cooking

Start most foods; bring water to a boil; pan broiling,

Maintain a slow boil; thicken sauces, gravies; steaming,

Keep foods cooking; poach; stewing,

Never extend the flame beyond the

outer edge of the utensil, A higher

flame simply wastes heat and energy,

and increases the risk of being burned

by the gas flame,

For deep fat frying =use a thermometer and adjust the surface control knob

accordingly, if the fat is too cool, the food will absorb the fat and be greasy, if

the fat is too hot, the food will brown so quickly that the center will be

undercooked, Do not attempt to deep fat fry too much food at once as the food

will neither brown nor cook properly,

*Note: Settings are based on using medium-weight metaJ or aluminum pans. Settings may vary when using other

types of pans. The cobr of the flame is the key to proper burner adjustment, A good flame is dear, Mue and hardUy

visibUe in a weH=Hghted room, Each cone of flame shouUdbe steady and sharp, Clean burner if flame is yellow=orange,
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Cleaning Various Parts of Your Cooktop
Before cbaning any part of the cooktop, be sure aHcontroUsare turned OFF and the cooktop is COOL, REMOVE SPULLOVERS

AND HEAVY SOUUNG AS SOON AS POSSIBLE, REGULAR CLEANING WiLL REDUCE THE NUMBER OF MAJOR

CLEANING LATER,

Surfaces How to Clean

AJuminum (Trim Pieces) & Use hot, soapy water and a cloth, Dry with a clean cloth,

Vinyl

Gtass, Painted and Plastic

Control Knobs, Body

Pieces, and DecorativeTrim

Using a soft cloth, clean with mild dish detergent and water or a 50/50 solution of vinegar

and water, Follow by rinsing the area with clean water; dry and polish with a soft cloth,

Glass cleaners may be used if sprayed on a soft cloth first, DO NOT spray liquids

directly on the control pad and display area, Do not use large amounts of water on the

control panel - excess water on the control area may cause damage to the appliance, Do

not use other liquid cleaners, abrasive cleaners, scouring pads, or some paper towels -

they wiii damage the finish,

Wipe the control panel clean after each use, Before cleaning the control panel, turn all

controls to OFF and remove the control knobs, To remove, pull each knob straight off the

shaft, Clean using hot, soapy water and a cloth, Be sure to squeeze excess water from

the cloth before wiping the panel; especially when wiping around the controls, Excess

water in or around the controls may cause damage to the appliance, To replace knobs

after cleaning, line up the fiat sides of both the knob and the shaft; then push the knob

into place,

Stainless Steel, Chrome

DecorativeTrim (some

modetes)

Clean stainless steeJ with hot, soapy water and a dishcloth, Rinse with clean water and

a cloth, Do not use cJeaners with high concentrations of chlorides or chlorines. Do

not use harsh scrubbing cleaners, Only use kitchen cleaners that are especially made for

cleaning stainless steel, Always be sure to rinse the cleaners from the surface as bluish

stains may occur during heating that cannot be removed,

Porcelain Enamel

Burner Grates, Burner Rings

(some models), Cooktop

Gentle scouring with a soapy scouring pad wiii remove most spots, Rinse with a 1:1

solution of clear water and ammonia, if necessary, cover difficult spots with an ammonia-

soaked paper towel for 80 to 40 minutes, Rinse with clean water and a damp cloth, and

then scrub with a soap-filled scouring pad, Rinse and wipe dry with a clean cloth or paper

towel, Remove all cleaners orthe porcelain may become damaged during future heating,

DO NOT use spray oven cleaners on the cooktop,

Surface Burners The hobs in the burners of your cooktop must be kept clean at all times for proper ignition

and a complete, even flame, Clean the burner hobs routinely with a small gauge wire or

needle and especially after bad spillovers which could clog these hobs,

To remove and replace burner units per your model, see instructions under GeneraJ

Cleaning, To clean, soak the burners in a 1:1 solution of ammonia and water for 30 to 40

minutes, For stubborn stains, scrub with soap and water or a mild abrasive cleanser and

damp cloth, Dry the burners thoroughly in a warm oven for 30 minutes, Then replace

them, making sure they are seated and level, DO NOT wash burner units in the

dishwasher,
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Care&

C_eaning the Cooktop, Burner Heads, Caps & Grates

The cooktop is designed to make cUeaning easier, Because the gas Burners are seaUed, cbanups are easy when spHbvers

are cbaned up

The cooktop, Burner Heads and Caps shouUdbe routineUy cbaned. Keeping the Burner Head Ports clean wHUprevent

improper ignition and an uneven flame. Refer to the following instructions:

THE COOKTOP IS NOT REMOVABLE. Do not attempt to remove or Hftthe cooktop.

Use caution when repUacing the Burner Caps so the Electrodes are not damaged. This may cause a

delayed ignition or prevent the burner from igniting.

Any additions, changes or conversions required in order for this appliance to perform satisfactorily

must be made by an authorized Service Center,

Surface

Burner

Grate

Surface

To Remove and RepJace the Surface Burner Caps and Burner Heads -

Remove in the following order: (1st) surface Burner Grates, (2nd) Burner Caps and

(3rd) Burner Heads, Replace in the following order: Burner Heads, Burner Caps and
BurnerGrates,

Do not remove any parts from the cooktop until they have completely cooled

and are safe to handle. Do not operate the surface Burners without the Burner

Caps and Burner Heads property in ptace.

To Clean the surface Burner Caps and Burner Heads (all models)- Use a

soap°filled scouring pad or a mild abrasive cleanser to clean the surface Burner

Caps and Burner Heads. The ports (or slots) around the Burner Heads must be

routinely cleaned, if residue still remains in these ports, use a small-gauge wire or

needle to clean the slots or hobs, For proper flow of gas and ignition of the

burner--DO NOT ALLOW SPILLS, FOOD, CLEANING AGENTS OR ANY OTHER

MATERIAL TO ENTER THE GAS ORIFICE HOLDER OPENING. ALWAYS keep

the surface Burner Caps and Burner Heads in place whenever the gas Burners are
in use,

Figure 1

Orifice

holder

To CJean the Burner Grates (all models)- Be sure burners and grates are coo!

before you place your hand, a pot holder, cleaning cloths or other material on them,

The cast iron burner grates can be washed in hot soapy water, Rinse thoroughly

and dry the grates with a cloth - don't put them on the cooktop while still wet, Be

sure the grates are positioned securely over the burners,

To remove burned on food, place the grates in a covered container or plastic bag, Add

1/4 cup ammonia and soak for 30 minutes, Wash, rinse well and dry, An abrasive

cleaner can be used for stubborn stains,

To CJean the Cooktop and contoured areas of the cooktop (for modeJs with

Porcelain Cooktop only}- If a spill occurs on the porcelain cooktop, blot up spill

with an absorbent cloth, Rinse with a clean, damp cloth and wipe dry, Do not use

harsh abrasive cleaners on the cooktop, They can scratch the porcelain,

Completely rinse any mild cleaners used from the surface or the porcelain cooktop

may become damaged during future heating, DO NOT use spray oven cleaners on

the cooktop,

To Ctean the Ceramic GJass Cooktop (for models with Ceramic GJass

Cooktop onty)- SeeCeramic Glass Cooktop Cleaning & Maintenance later in this

section,
9
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Models with Ceramic Glass Cooktop (Some Models)

Ceramic Glass Cooktop Cleaning & Maintenance

Consistent and proper cleaning is essential to maintaining your ceramic glass cooktop

Prior to using your cooktop for the first time, apply the recommended CERAMA BRYTE@ Cleaning Creme to the ceramic

surface, Clean and buff with a non abrasive cloth or pad, This will make cleaning easier when soiled from cooking, The

special cooktop cleaning cream leaves a protective finish on the glass to help prevent scratches and abrasions,

Sliding aluminum or copper clad bottom pans on the cooktop can cause metal markings on the cooktop surface, These

marks should be removed immediately after the cooktop has cooled using the cooktop cleaning cream, Metal marks can

become permanent if not removed prior to future use,

Cookware (cast iron, metal, ceramic or glass) with rough bottoms can mark or scratch the cooktop surface, Do not slide

anything rnetaJ or glass across the cooktop, Do not use your cooktop as a cutting board or work surface in the kitchen,

Do not cook foods directly on the cooktop surface without a pan, Do not drop heavy or hard objects on the glass cooktop,

or they may crack it,

_ Before cleaning the cooktop, be sure the controls are turned to OFF and the cooktop is COOL,

!_ DO NOT use a cooktop cleaner on a hot cooktop, The fumes can be hazardous to your health, and can

[chemically damage the ceramic glass surface,

C_eaning Recommendations for the Ceramic G_ass Cooktop

For light to moderate soil:

Apply a few drops of CERAMA BRYTE® Cleaning Creme directly to the cooktop, Use a paper towel or

a Multi-Purpose No Scratch Scrub Sponge to clean the entire cooktop surface, Make sure the cooktop

is cleaned thoroughly, leaving no residue, Do not use the sponge you use to clean the cooktop for any

other purpose,

For heavy, burned on soil:

First, clean the surface as described above, Then, if soils remain, carefully scrape soils with a metal

razor blade scraper, holding scraper at a 30 degree angle to the surface, Remove loosened soils with

cooktop cleaning cream and buff surface clean,

BRYTE

Damage to the ceramic glass cooktop may occur if you use any scrub

Multi-Purpose No Scratch Scrub Sponge,

Plastic or foods with a high sugar content:

These types of soils need be removed immediately if spilled or melted onto

the ceramic cooktop surface, Permanent damage (such as pitting of the

cooktop surface) may occur if not removed immediateJy, After turning the

surface elements OFF, use a razor blade scraper or a metal spatula with a mitt

and scrape the soil from the hot surface (as illustrated), Allow the cooktop to

cool, and use the same method for heavy or burned on soils,

sad other than a CERAMA BRYTE®

(CReaner cream for

ceramic cooktops)

SpeciaJ Caution for Aluminum Foil and Aluminum Cooking Utensils

, AJuminum foit

Use of aluminum foil will damage the cooktop, Do not use under any
circumstances,

° AJuminum utensils

Since the melting point of aluminum is much lower than that of other

metals, care must be taken when aluminum pots or pans are used, Pans

that boil dry may permanently damage cooktop by breaking, fusing to, or

marking it,

10
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tVlodels with Ceramic Glass Coektop (Continued)

Do not use the following on the ceramic glass cooktop:

o Do not use abrasive cJeaners and scouring pads, such as metal and some

nyton pads. They may scratch the cooktop, making it more difficult to

ctean.

, Do not use harsh cleaners, such as chJorine bleach, ammonia or oven

cleaners, as they may etch or discolor the cooktop. Z_,_
o Do not use dirty sponges, cloths or paper towels, as they can Jeave soil or y

lint on the cooktop which can burn and cause discoloration.

Care and Cleaning of Stainless Stee! (stainlessSteel models only)
Some models are equipped with stainless steel exterior parts, Special care and cleaning are required for maintaining

the appearance of stainless parts, Please refer to the table provided at the beginning of the General Care & CJeaning

section in this Use & Care Guide.

Before you call for service, review this list, It may save you time and expense, The list includes common occurrences that are

not the result of defective workmanship or materials in this appliance,

OCCURRENCE

Surface burners

do not tight.

Surface burner

flame burns haft

way around.

Surface burner

flame is orange.

Scratches or

abrasion on

cooktop surface.

MetaJmarks.

Brown streaks or

specks.

Areas of

discoloration

with metallic

sheen.

POSSIBLE CAUSE/SOLUTmON

(1) Surface Control knob has not been completely turned to LFE, Push in and turn the Surface Control

knob to LFE until burner ignites and then turn control to desired flame size, (2) Be sure gas supply valve

is open, (3) Burner ports or slots are clogged, With the burner off, use a smaIFgauge wire or needle to

clean ports or slots, (4) Power cord is disconnected from outlet (electric ignition models), Be sure cord is

plugged securely into outlet. (5) Electrical power outage (electric ignition models), Burners can be lit

manually, See Setting Surface Controls in this Owner's Guide,

(1) Burner ports or slots are clogged, With the burner off, clean ports with a smaIFgauge wire or needle to

clean ports or slots, (2) Moisture is present after cleaning, Lightly fan the flame and allow burner to

operate until flame is full, Dry the burners thoroughly following instructions under GeneraJ Cleaning.

(1) Dust particles in main line, Allow the burner to operate a few minutes until flame turns blue, (2) In

coastal areas, a slightly orange flame is unavoidable due to salt air,

(1) Coarse particles such as salt or sand between cooktop and utensil can cause scratches, Be sure

cooktop surface and bottoms of utensils are clean before usage, Small scratches do no affect cooking

and will become less visible with time, (2) Cleaning materials not recommended for ceramic-glass cooktop

have been used, See "To Clean the Ceramic-glass Cooktop" section under General Cleaning, (3) Cookware

with rough bottom has been used, Use smooth, fit-bottomed cookware,

(1) Sliding or scraping of metal utensils on cooktop surface, Do not slide metal utensils on cooktop

surface, Use ceramic-glass cooktop cleaning cream to remove the marks, See "To Clean the Ceramic°

glass Cooktop" section under General Cleaning,

(1) Boilover are cooked onto surface, Use razor blade scraper to remove soil, See "To Clean the Ceramic°

glass Cooktop" section under General Cleaning,

(1) Mineral deposits from water and food, Remove using a ceramic-glass cooktop cleaning cream, Use

cookware with clean, dry bottoms,

11
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COOKTOP WARRANTY

Your cooktop is protected by this warranty

WARRANTY THROUGH OUR AUTHORIZED SERVICERS, THE CONSUMER WILL BE RESPONSIBLE FOR:
PERIOD WE WILL:

FULL ONE-YEAR One year from original Pay all costs for repairing or replacing any parts of this Costs oF service calls that are listed under NORMAL

WARRANTY purchase date appliance which prove to be defective in materials or RESPONSIBILITIES OF THE CONSUMER, *

workmanship.

LIMITED 2_%5 TM Second through fifth Provide a replacement for any defective surface heating Diagnostic and any transportation and labor costs which are

YEAR WARRANTY years from original element, deteriorated rubberized-silicone seal (upswep requ red because of service.

(Glass Smoothtop, purchase date models only), or glass smoothtop that cracks due to

Seal & Elements) thermal breakage (not customer abuse),

LIMITED lime periods listed All of the provisions of the full and limited warranties Costs of the technidarPs travel to the horne and any costs for pick

WARRANTY above, above and the exclusions listed below apply, up and delivery of the appliance required because oF service.

(Applicable to the

State of Alaska)

In the U.S.A., your appliance is warranted by Electrolux Home Products North America, a division of White Consolidated Industries, Inc. We authorize

no person to change or add to any of our obligations under this warranty. Our obligations for service and parts under this warranty must be performed

by us or an authorized Electrolux Home Products North America servicer. In Canada, your appliance is warranted by Electrolux Canada Corp.

*NORMAL

BESPONSIBILmES

OF THE CONSUMER

EXCLUSIONS

iF YOU NEED

SERVICE

This warranty applies only to products in ordinary household use, and the consumer is responsible for the

items listed below:

1. Proper use of the appliance in accordance with instructions provided with the product.

2. Proper installation by an authorized servicer in accordance with instructions provided with the appliance and in

accordance with all local plumbing, electrical and/or gas codes.

3. Proper connection to a grounded power supply of sufficient voltage, replacement of blown fuses, repair of loose

connections or defects in house wiring.

4. Expenses for making the appliance accessible for servicing, such as removal of trim, cupboards, shelves,etc.

which are not a part of the appliance when it was shipped from the factory.

5. Damages to finish after installation.

6. Replacement of light bulbs and/or fluorescent tubes (on models with these features).

This warranty does not cover the following:

1= CONSEQUENTIAL OR INCIDENTAL DAMAGES SUCH AS PROPERTY DAMAGE AND INCIDENTAL EXPENSES

RESULTING FROM ANY BREACH OF THIS WRITTEN OR ANY IMPLIED WARRANTY.

NOTE: Some states do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages, so this

limitation or exclusion may not apply to you.

2. Service calls which do not involve malfunction or defects in workmanship or material, or for appliances not in

ordinary household use. The consumer shall pay for such service calls.

3. Damages caused by services performed by servicers other than Electrolux Home Products North America or its

authorized servicers; use of parts other than genuine Electrolux Home Products parts; obtained from persons

other than such servicers; or external causes such as abuse, misuse, inadequate power supply or acts of God.

4. Products with original serial numbers that have been removed or altered and cannot be readily determined.

Keep your bill of sale, delivery slip, or some other appropriate payment record. The date on the bill establishes the

warranty period should service be required. If service is performed, it is in your best interest to obtain and keep all

receipts. This written warranty gives you specific legal rights. You may also have other rights that vary from state to state.

Service under this warranty must be obtained by contacting Electrolux Home Products:

USA

1_800_944_9044

Electrolux Home Products

North America

RO. Box 212378

Augusta, GA 30917

Canada

1_888_294.9911

Electrolux Home Products

North America

802, boul. L:Ange-Gardien

L:Assomption, Quebec
JSW 1T6

This warranty only applies in the 80 states of the U.S.A., Puerto Rico,

and Canada. Product features or specifications as described or

illustrated are subiect to change without notice. All warranties are

made by Electrolux Home Products North America, a division of White

Consolidated Industries, Inc. In Canada, your appliance is warranted

by Electrolux Canada Corp.
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_ __ m

Des questions?

1-800-944-9044

(Etats=Unis_

t -866-294-9911

(Canada)

F6Hcitations. vous venez d'acheter un nouve[ appareiH Chez Electrolux Home

Products, nous sommes tr_,s tiers de nos produits et nous nous engageons &

vous fournir HemeiHeur service possiNe, Vous satisfaire constitue [a premD, re de

nos priodt6s,

Nous savons que votre nouve[ appareH vous pHaira et nous vous remercions

d'avoir choisi nos produits, Nous esperons que vous nous ferez confiance pour

vos futurs achats,

USEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS ET CONSERVEZ-LES

Apposez icuvotre recu pour toute

ref6rence future,

Ce manue[ donne des instructions g6n6raUes pour votre appare[I et des

renseugnements s'appliquant &plusieurs modeles, Votre appareil peut ne pas avoir

toutes les caract6ristiques d6crites, Les figures montr6es darts ce manuel sont

representatives el peuvent ne pas illustrer identiquement les caracteristiques de

votre appareil, Les instructions donnees darts ce guide ne couvrent pas toutes les

conditions et situations possibles, Faites preuve de bon sens et de prudence Iors

de Finstallation. de Femploi et de Fentretien de tout appareil m6nager,

lnscrivez ci-dessous les num_ros de mod_Ie et de serie de votre appareil.

Numero de mod_Je:

Numero de s6rie:

Date d'achat:

Enregistrement de Fapparei[

Enregistrer Fappareil

La CARTE D'ENREGISTREMENT doit 6tre

remplie en entier et retourn6e A

Electrolux Canada Corp,

,@

Emplacement de [a

plaque de seri 

la plaque de serie

© 2005 Electrolux CanadaCorp.

Tous droits r6servSs

Imprime aux Etats_Unis
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Lisez ces instructions avant d'utHiser FappareH°

Conservez ces instructions pour r_f_rences futures.

Ce guide contient des instructions et symboUes de s6curit6 importants, VeuHUezfaire particuUierement attention &ces

symboles et suivre les instructions donnees, Voici une breve explication de ces symboles,

W_ Ce symbene vous pr6vient des situations pouvant entra_ner des h!essures ou dommages rnat@rie0s.

__ Si J'Jnformation contenue darts ce guide n'est pas e×actement suivie, JJpourrait en

resuiter un feu ou une e×piosion entra'_nant des dommages materieJs0 bJessures ou re@me Ja mort.

POUR VOTRE SC:OURITE:

N'entreposez pas ou n'utHisez pas de re'essence ou tout autre vapeur ou Hquide inflammabme au

voisinage de cet appareil ou de tout autre appareH menager-

-- QUE FAIRE Sl VOUS DC:TEOTEZ UNE ODEUR DE GAZ:

• Ne mettez pas d'appareim en marche.

, Ne touchez pas a un commutateur electrique; ne vous servez pas du telephone darts meb_timent.

, AHez chez un voisin et appelez immediatement le fournisseur de gazo Suivez ses instructions.

, S'ii n'est pas possible d'appeler mefournisseur de gaz, appeRez les pompiers.

L'installation et l'entretien doivent _tre reaiises par un instaiiateur qualifi_, un technicien de service

apr_s-vente ou le fournisseur de gaz.

,, EnBeveztout meruban et le mat6del d'embaHage avant d'utHiser

la tabme de cuisson. D_truisez mecartonnage et Bes sacs en

plastique apr_'.s le debaHage de m'appareiL Ne laissez jamais les

enfants ]ouer avec Ie materieI d'emballage.

,, tnstammation--Assurez-vous que I'appareil est correctement

instaH_ et mis a Ba terre par un technicien qualifie,
conforrn_ment a mademiere _dition de la norme ANSI Z223.1

du NationaB FueB Gaz Code au× €:tats-Unis, ou au Canada,

conforrnement au× normes B149ol et B149.2 CAN/AOG et

aussi conform_ment a la derniere edition de la norme n° 70

ANS_/NFPA du National Electrica_ Code au× E':tats-Unis, ou au

Canada, a _a norme O22.1 de I'AONOR, code canadien de

I'electricit6, pa_tie 1, ainsi qu'au× codes de la r_gion. N'installez

I'appareii que seion ies instructions d'instaliatJon fournies dans la

documentation.

Demandez a votre marchand de vous recommander un technicien

qualifie ainsi qu'un centre de reparation autorise. Sachez comment

couper Ie gaz au compteur et couper le courant eIectrique de Ia tabIe

de cuisson a la bo'_te de fusibles ou au coupe-circuit en cas

d'urgence.

,, Entretien par _'usager--Ne reparez pas oune remplacez pas

des pieces de I'apparei_ a moins d'une recornmandation

precise dana _es guides. Toutes les reparations doivent 8tre

faites par un technicJen quaJifie, afin de reduire les risques de

blessure et de dommage a Vappareil.

,, Ne modifiez jamais _'apparei_, que ce soit en enlevant des

panneau×, protege-fHs, ou toute autre pi_ceo

H peut 8tre dangereu× pour _ea

personnes ou dommageab{e pour _atab{e de cuisson de monter

ou de s'appuyer dessus. Ne laissez pas les enfants grimper sur

Vappareil ou ]ouer autour.

Rangement sur _'apparei_--Ne rangez pas sur _a table de

cuisson ou prea des br_eurs de surface, des mat_riau×

inflammables. Ceci inclus des papiers, pIastiques, tissus, Wres

de cuisine, ob]ets en plastique et torchons, ainsi que des liquides

infiammabIes. N'y posez pas des produits explosifs comme des

bombes en aerosol. Les produJts infiammabIes pourraient

exploser et allumer un feu ou causer des dommages materiels.

Ne rangez pas des articles pouvant int_resser

lea enfants dana _esarmoires au-dessus de I'appareiL

,_ Ne _aissez pas lea enfants sans surveillance dana un lieu or_un

appareit fonctionneo Ne les Iaissez jamais s'asseoir ou se tenir

debout sur une piece quelconque de I'appareil.

* NE TOUOREZ PAS AUX BROLEURS DE SURFACE, AUX

GRILLES OU AUX ZONES A PROXiMaTE DE CEUX-CL Les

br_ieurs de surface peuvent 6tre suffisamment chauds m6me si

les fiammes ne sont pas visibles. Les zones pres des br0Ieurs

peuvent devenir suffisamment chaudes pour causer des br01ures.

Pendant et apres toute utiIisation, ne touchez pas et ne Iaissez pas

vos v6tements ou autres produits inflammables venir en contact

avec ces zones b. moins qu'elles aient eu Ie temps de se refroidir.

Ces zones comprennent la surface de cuisson et les surfaces

orientees vers elle.

,_ Portez des v_tements appropri_s--Ne portez jamais des

v_tements arnples ou flottants en utilisant cet appareiL Ne

laissez pas les materiaux inflammables et les v6tements venir en

contact avec les surfaces chaudes.

N'utilisez jamais votre appareil pour

r_chauffer ou chauffer une pieceo
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N'_teignezpas[esfeuxdefritureavecdem'eauoude [a
far[ne--Etouffezlea feux avec un couverc[eou du
bicarbonatedesoude,ouavecunext[ncteur _ poudre s_che

OU a mousse,

En chauffant de ['huHe ou de magraisse, restez pres de

['appareH, La graisse ou I'huiJe peuvent prendre feu si elJes

devenaient trop chaudes.

N'utiiisez que des gants iso[ants sees--Des gants isoiants

mouiHes ou humides en contact avec des surfaces chaudes

peuvent causer des brQ_ures par [a vapeur. Ne laissez pas Jes

gants isolants toucher Jes brOleurs ou Ia fiamme. Ne vous servez

pas de torchon ni de chiffon & Ja place d'un gant isolant.

Ne rechauffez pas des contenants non ouverts--

L'accumumation de pression peat faire expmoser mecontenant

et blesser.

* Vous devez savoir que[ bouton commande cbacun des

brO[eurs de surface. Toumez Ie bouton & Ia position "LITE"

(ALLUMAGE) pour mettre les brOleurs en marche. Verifiez si Ie

brOIeur mis en marche est aIIume puis r6glez Ja fiamme pour

qu'elJe ne depasse pas de I'ustensile.

Bonne dimension de [a flamme--

Reg[ez mafJamme pour qu'eHe ne d_paese pas du bord de

m'ustensi[e, Avec des ustensiles de dimension insuffisante, une

partie de Jafiamme du brOlear sera exposee et risquera de mettre

le feu aux v_tements. Un ben contact entre J'astensJle et la fiamme

ameliore aussi I'efficacit&

N'utiHsez pas des grilles de r_chaud

sur vos brQ[eurs a gaz sceHes. Sinon, la combustion serait in-

complete et il pourrait en resulter un d6gagement de monoxyde

de carbone a des doses superieures aux niveaux admis, ce qui

serait dangereux pour votre sant&

Uti[isez [a grosseur de casserole appropriee--Cet appareil

est equip6 d'un ou plusieurs brOleurs de surface de differentes

grosseurs. Choisissiez Ies ustensiles ayant an dessous plat,

assez large pour recouvrir Ie brOleur. Si vous utilisez des

ustensiles trop petits, une partie du brOleur sera a d(_couvert, et

Jesv6tements entrant directement en contact avec Ie brOleur sent

susceptibles de prendre feu. L'utilisation d'ustensiles d'une taille

proportionneile au brQlear ame[Jore aussi Je rendemenL

Les poignees d'ustensimes doivent _tre tourneea vers

['int_rieur, sans surpiomber lee brQmeurs adjacents, afin de

reduire les risques de brOlare, de combustion et de

renversements causes par le contact Jnvo[ontaire avec un

ustensile.

Ne maissez jamais [es brQ[eurs de surface sans surveillance

des reg[ages e[eves--Les debordements causent de la

fumee, les edaboussures de graisse sent susceptibles de

prendre feu et Ies ustensiJes dent Je contenu s'est evapor6

peavent fondre.

Protecteurs--N'utilisez pas de papier d'a[uminium pour

recouvrir les cuvettes des brO[eurs de surface ou toute autre partie

de I'appareiL Utiiisez seulement le papier d'aiuminium pour
recouvrir la nourriture durant la caisson au four. Toute autre

atilisation de protecteur ou de papier aluminium est susceptible

de causer un choc etectrique, un feu ou un court-circuit.

Ustensi[es vitrifies--En raison de brusques changements de

temperature, on ne peut utiliser avec la surface de caisson que

certains ustensiles en verre, en vitroceramique ou en terre cuite,

ou autres astensiles vitrifies, sans risquer qu'ils se fendenL

Verifiez Ies recommandations du fabricant quanta Jeurs

utilisations sur une surface de caisson.

N'uti[isez pas de couverc[e de brQ[eur d_coratif, Si un brOleur

est accidentellement allume, le couvercle risque de chauffer et

eventuellement de fondre. Vous risquez de vous brOler en

touchant le couvercle. Aussi, il y a risque d'endommagement de

Ja surface de cuisson et des brOleurs s'il y a surchauffe du

couvercle. L'air sera aussi b[oque, ce qui entrainera des

problemes de combustion.

SURFACE EN Vitroc_ramique (certains modeJes):
Ne nettoyez pas et ne faites pas fonctionner une table de

caisson avec une surface en vitroceramique brisee--Si [e

verre de Ia surface est fissure, Ies solutions de nettoyage et

produits renverses pourraient penetrer & Hnt_rieur de la surface

de cuisson et entra_ner un risque de decharge e[ectrique. Prenez

contact immediatement avec an technicien qualifi&

Nettoyez prudemment [e verre de [a surface de cuisson--Si

vous utilisez un linge ou une eponge humide pour enlever les

produits renverses sur une surface de cuisson chaude, faites

attention a ne pas vous brOler par la vapeur. Certains produits de

nettoyage peuvent d(_gager des vapeurs dangereuses s'ils sont

appliques sur une surface chaude.

Eviter de gratter [e verre de [a table de caisson avec des objets

pointus.

AVIS DE SECUR[TE IMPORTANT

Le decret Californien de r_gulation des dechets toxiques et de la qualite de I'eau potable demande au Gouvernement de [a

Caiifornie de rendre publique l'enumeration des substances causant le cancer, les malformations cong_nitaIes ou autres

dommages de reproduction connues a I'etat, et exige que les entreprises avertissent leurs clients des risques potentiels

d'exposition b. ces substances.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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instructions de raise a terre

Pour des raisons de s@curit6 personnelb, cette tabb de cuisson doit 6tre

correctement mise & la terre, La fiche doit 6tre branchee dans un prise

correctement polaris@e et mise & la terre, de 120 volts, 60 hertz,

VOUS NE DEVEZ JAMAIS vous servir de Fappareil avec un cordon

prolongateur ou d'une fiche d'adapt4on &deux broches, Si une prise murale

& deux alv6obs est la seub prise & votre disposition, il vous revient de

demander& un 6bctricien qualifi6 de la remplacer par une prise murab &trois

alv6obs correctement mise a la terre,

Prise murab

mise & la terre

\

enbverou mettre /

hors circuit la

broche de mise & la

terre de cette fiche.

ConsuRez bs INSTRUCTIONS D'INSTALLATION emball6es aveccet appareil

pour y trouver tous bs renseignements sur Hnstallation et la mise & la terre,

Cordon d'alimentation munu

d'une fiche & trois broches

avec raise a. la terre,

Cet appareil est 6quip6 d'une fiche a trois broches

avec raise & laterre pour assurer votre protection contre les chocs electriques,

Cette fiche dolt 8tre branchee directement dans une prise correctement mise

a.la terre, NE coupez PAS, n'entevez pas la broche de raise _ la terre de

cette fiche.

llr_l'_T_'t'_l €:viter tout risque de

feu ou de choc electrique, Ne pas utiliser de

cordon prolongateur ni de fiche d'adaptation,

Ne pas enlever la broche de mise &la terre du

cordon 61ectrique, Si cet avertissement n'etait

pas suivi, il pourrait en resulter de graves

blessures, la mort ou un incendie,

Conversion au gaz propane

Cet appareil peut 6tre utilis6 avec le gaz naturel ou le gaz propane, IIest exp6die

de I'usine pour fonctionner au gaz naturel,

Un choc 61ectrique ou

des dommages & la table de cuisson peuvent

se produire si celleoci n'est pas installee par un
61ectricien ou

Si vous desirez convertir votre table de cuisson pour qu'elle fonctionne au gaz

propane, lenecessaire de conversion est foumi avec Fappareil, servezovous des

orifices foumis dans Fenveloppe portant I1nscription "POUR LA CONVERSION

AU GAZ PROPANE" qui se trouve dans la pochette des documents, Suivez les

instructions dlnstallation se trouvant dans Fenveloppe,

La conversion dolt 6.tre

r6alisee par un technicien qualifie

conformement aux instructions du fabricant et

de tousles codes et exigences des autorites

ayant juridiction, Sinon, il pourrait en resulter

de graves blessures ou des dommages

mat@iels, L'agence qualifiee r6alisant ces

travaux assume la responsabilite de la

conversion,
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Assemblage des t_tes, des couvercJes et des grilles des brQ_eurs(ModUles avec surface en
acier ino×ydab_e ou en porce_aine)

Hiest tres important de vous assurez que ies bases, ies couvercies et ies grHies des brQieurs sont instali6s correctement

et aux bons endroits,

1, Enievez tout Heruban d'emballage de Hasurface de cuisson, Enievez tousies couvercies
et ies t6tes des br_ieurs,

2, Jetez tousies mat6riaux d'emballage situes sous ies t6tes de brOieur (s'ii yen a),

3, Pour remettre ies t6tes et ies couvercies des brOieurs, faites correspondre Haiettre situee

sous Hecouvercie du brOieur avec celle situ6e a i'int6.rieur de Hat6.te du brOieur (Figure 1),

4, Agencez ies collerettes de brOieur (certains mod@ies) ou Hapartie embossee sur Hasurface br_ueur.

de cuisson avec ies t6.tes et ies couvercies de brOieur (voir Figure 1), Remettez ies t6tes 1c_---:__

et ies couvercies de brOieur sur Hatabie de cuisson (Figure 2), Aiignez soigneusement ies
eHectrodes dans Hafente ou Hetrou de chaque t6te de brOieur

(Figure 3), Note: Les t@tesde brOieur devraient @trea piat sur
ies collerettes de brOieur de Hatabie de cuisson,

D6.ballez ies grilles de brOieur et piacezdes sur Hatabie de

cuisson,

N'OUBLIEZ PAS- NE LAISSEZ AUCUNS RENVERSEMENTS,

NOURRmTURE, AGENT NETTOYANT OU TOUT AUTRE
PRODUIT ENTRER DANS L'OUVERTURE DU SUPPORT DE

GmCLEUR. Toujours garder ]es couvercHes et ]es bases de brOHeur

en piace ]orsque vous utilisez votre surface de cuisson,

L_61ectrode

dolt @trealign@e
I'int@rieur de

I'ouverture pr@vue
cet effet sur

la t@t÷du

brOleur.

Figure 2

ColHerette du brQHeur.
(certains mo_Jeles)

Figure 1

Assemblage des t_tes, des couvercles et des grilles des brQleurs (ModUles avec surface en

vitroc_ramique)

Hiest tres important de vous assurez que ies bases, ies couvercies et ies grilles des brOieurs
sont instaHHescorrectement et aux bons endroits,

1, Suivez ies instructions d'installation avant d'installer et d'utiliser i'appareii,

2, Enievez tout Heruban d'emballage de Hasurface de cuisson,

Enievez tousies couvercies et ies t6.tes des brOieurs (voir Hafigure 3), L: _lectrode Couvel'eHe du

dot _tre a gn_e _ .j
• ,, , ,3, Jetez tousles mat6riaux d'emballage situ6s sous les t6.tes a I mteneurde

de brOleur (s'il yen a), I'ouverture pr_vue
4, Pour remettre les t6tes et les couvercles des brOleurs, faites ceteffetsur

la t6te du
correspondre la lettre situ6e sous le couvercle du brOleur brtileur.
avec celle situ6.e a I'interieur de la t6.te du brOleur (Figure 5),

Remettez les t6tes et les couvercles de brOleur sur la table

de cuisson (Figure 4), Alignez soigneusement les electrodes

dans la fente ou le trou de chaque t6te de brOleur (Figure 3), CoHHerettedubreHeuc.
Note: Les tStes de brOleur devraient 8tre a plat sur les

collerettes de brOleur de la table de cuisson,

5, D6ballez les grilles de brOleur et placezdes sur la table de

cuisson, NOTE: Glissez delicatement les petites extr6mites situees sous la grille vis-a-vis les petites cavites situees sur

les couvercles des brOleurs. NE PAS forcer la grille sur le couvercle, Forcer la grille peut endommager le brOleur, Chaque

couvercle de brOleur possede un trou central sur le dessus, Assurez-vous que CHAOUNES des extr6mit6s des 2 grilles

sont bien ajust6es dans CHACUNES des cavit6s des couvercles de brOleur (voir Figure 5), Des grilles bien installees

sont stables et ont burs 4 pattes bien installees sur la surface de cuisson,

N'OUBLIEZ PAS-- E LAISSEZ AUOUNS RENVERSEMENTS, NOURRITURE, AGENT NETTOYANT OU TOUT AUTRE

PRODUIT ENTRER DANS L'OUVERTURE DU SUPPORT DE GICLEUR. Toujours garder les couvercles et les bases de

brOleur en place Iorsque vous utilisez votre surface de cuisson,
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Figure 1

Emploi des brQleurs de surface
1. Placez I'ustensile sur le brQleur.

2. Appuyez sur le bouton de commande et tournezqe darts le sens inverse des

aiguHles d'une montre (volt figure 1).

3. Rel&chez le bouton en position _LITE_ (ALLUMAGE). Note: Les 4 allumeurs

des brOleurs de surface produiront tous des 6tincelles. Cependant, seul le
brOleur dont le bouton a 6t6 tourn6 s'allumera.

4. Verifiez si le brOleur est allure&

5. Apres I'allumage du brOleur, tournez le bouton jusqu'a I'obtention de

la dimension de flamme voulue. Le bouton peut alors 6tre tourn6 &droite ou

gauche sans avoir & 6tre pouss& Les boutons n'ont pas a 6tre r6gl6s & un

rep_.re particulier. Servez-vous des reperes et r6glez la flamme au besoin.

NE cuisinez PAS avec le bouton a la position _LITE_ (ALLUMAGE); vous

risqu ez d'endommager 1'61ectrode de I'allumeur.

_.__ Ne pJacez pas de saH_re et poivri_re en plastique, de porte-cuHt_re ou d'embaHage plastique sur le

dessus de la tabte de cuisson en cours d'utilisation. Ces articles peuvent fondre ou s'enflammer, Moufles isolantes,

torchons ou cuilleres en bois peuvent prendre feu s'ils sont places trop pres d'une flamme,

__ Ne pas faire fonctionner le brq_eur pour une p_riode de temps probng6e sans _es ustensHes de

cuisson sur _agrille. Le fini sur B_grille peut 6cailler sans ]es ustensiles de cuisine pour absorber B_chabur

En cas de panne de courant, les brOleurs peuvent dallumer & la main. Pour ce faire, approchez une allumette de la t6.te du

brOleur puis tournez lentement la commande sur"UTE" (ALLUMAGE). Ensuite, tournez le bouton ala dimension de la flamme

voulue. Soyez prudent Iorsque vous allumez manuellement les brOleurs.

Dimension de la flamme

Mauvais

Ne laissez jamais ta flamme

d_passer du bord exterieur de

t'ustensHe. Une ftamme plus haute

g_che chaJeur et _nergie et

augmente tes risqaes de brQtare.

Pour presque tous tes types de cuisson, commencez par le reglage le plus

elev6, puis tournez sur un reglage plus faible pour terminer la cuisson. Suivez le

tableau ci-dessous pour d6terminer la bonne dimension de la flamme correspondant

aux diff6rents types de cuisson. La dimension et le type d'ustensiles utilis6s ainsi

que la quantite d'aliments a cuire influencent le r6glage necessaire pour la cuisson.

*Dimension de ta flamme Type de cuisson

Pour debuter la cuisson, pour faire bouillir de I'eau,

pour faire griller de la viande.

Maintien d'une ebullition lente; 6paississement

des sauces; cuisson & la vapeur.

Flamme basse (LO) Mijotage, pochage, continuation de la cuisson.

Pour la grande friture, servez-vous d'un thermometre et reglez la commande en

cons6quence, Si la graisse est trop froide, la nourriture absorbe la graisse, Si la

graisse est trop chaude, la nourriture brunit rapidement et le centre n'est pas cult,

N'essayez pas de frire & un feu 61ev6une trop grande quantite a la fob, la nourriture

risque de brunir ou de ne pas cuire correctement,

* Certains r_gJages sont bas_s sur l'utHisation de casseroles en aluminium

de poids moyen avec couvercJe. Les r_giages peuvent varier avec d'autres

types de casseroJes. La couleur de la flamme est la cle d'un bon reglage, La

flamme dolt 6tre transparente, bleue, eta peine visible dans une pi6ce bien 6clairee,

Le c6ne dolt 6tre uniforme, aux contours precis, Nettoyez le brOleur si la flamme

est jaune-orange,
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Nettoyage des diverses parties de votre table de cuisson
AvantdenettsyerquslquspattiedevotretabIedecuisson,assurez-vsusquetoutesJescsmmandessonttourness&"OFF"(ARRET)
st qu'slle s'sst rsfrsidis. ENLEVEZ LES ECLABOUSSURES ET LES GROSSES TACHES DES QUE POSSBLE. DES NETTOYAGES
REGULERS PERMETTENT DE RCDUIRE ULTEREUREMENT LE N©MBRE DE NETTOYAGES#_P©RTANTS.

Surfaces M_thode de nettoyage

Aluminium (pieces de Utilisez de Feau chaude savonneuse etun chiffon, S6chez & Faide d'un chiffon propre,

garniture) & Vinyte

Pi_ces du chSssis en verre,

peintes et en pJastique,
boutons de commands et

pi_ces d_coratives

Panneau de commande

A I'aide d'un chiffon doux, nettoyez avec un d6tergent & vaisselle doux et de Feau ou avec

une solution 50/50 devinaigre et d'eau, Poursuivez en rin_ant la surface a I'eau claire; s6chez

et polissez avec un chiffon propre et doux, Un d6tergent pour les vitres peut _,tre utilis6 s'il

est appliqu6 sur un chiffon doux d'abord, NE giclez PAS directement sur le panneau de

commands, N'utilisez pas une grande quantit6 d'eau sur le panneau de commands°tout

excedent d'eau peut endommager Fappareil, N'utilisez pas de detergent liquide, de nettoyeur

abrasif, d'eponge & r6curer ou de serviette de papier, ils peuvent endommager le fini,

Nettoyez le panneau de commande apres chaque utilisation, Avantde nettoyerle

panneau de commands, r6glez toutes les commandes a la position "ARRC:T" (OFF) et

retirez les boutons, Pour enlever les boutons, tirez-les hors de leur axe, Nettoyez tel que

decrit ci haut, Essorez le chiffon avant d'essuyer le panneau (surtout pour essuyer le

contour des commandes), Tout exc6dent d'eau & Hnt6rieur ou autour des commandes

peut endommager Fappareil, Pour remettre les boutons en place apres le nettoyage,

alignez les c6t6s plats des boutons et des axes, puis poussez les boutons en place,

Acier inoxydabte, chrome,
mouJures d_coratives

(certains modules)

Nettoyez I'acier inoxydable avec un linge et de I'eau savonneuse chaude, Rincez avec un

linge et de I'eau propre, N'utHisez pas de produit de nettoyage comportant des

concentrations _tev_es de chore ou de chlorures, N'utilisez pas de produit de recurage

agressif, N'utilisez que des produits destin6s a la cuisine et qui sont sp6cialement etudi6s

pour le nettoyage de I'acier inoxydable, Assurez-vous de rincer les produits de la surface,

sinon il en r6sulterait des taches bleu&tres Iors de chauffage subsequent, qui ne pourraient

pas _,treenlev6es,

Fini porcelains, couvercles

des brQleurs, collerettes des

brQleurs (certains modeles) et
surface de la table de cuisson

(certains modules),

L'utilisation delicate d'un tampon a r6curer savonneux permet d'enlever la plupart des taches,

Rincez & I'aide d'une solution contenant des parts egales d'eau claire et d'ammoniaque, Au

besoin, couvrez les taches tenaces d'un essuie°tout imbib6 d'ammoniaque pendant 30 & 40

minutes, Rincez avec de I'eau claire etun chiffon, puis frottez d61icatement avec un tampon

recurer savonneux. Rincez et sechez &l'aide d'un chiffon propre, Retirez touts tracede nettoyeur

sans quoi I'_mail pourrait _tre endommage par lachaleu r, NE PAS utiliserde nettoyeur enaerosol

pour four sur la surface de cuisson,

Br_eurs de surface Les orifices des brQleurs de la table de cuisson doivent 8tre toujours propres pour assurer un

allumage correct et complet, etune flamme reguliere, Nettoyez les brQleurs regulierement et

surtout aprSs un dSversement pouvant obstruer les orifices,

Pour dSmonter et remonter les brQleurs, suivez les instructions de la section nettoyage

general, Pour les nettoyer, laissez-les tremper dans une solution faite d'une partie

d'ammoniaque et d'une partie d'eau pendant 30 & 40 minutes, Pour les taches rebelles,

frottezqes avec une eau savonneuse ou un nettoyeur abrasif doux & I'aide d'un linge humide,

Faites ensuite s_cher les brQleurs & fond dans un four chaud pendant 30 minutes, Replacez-

les ensuite, tout en vous assurant qu'ils sont fermement assis et de niveau, NE LAVEZ PAS

les pieces des brQleurs au lave°vaisselle,
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Nettoyage de _a surface de cuisson, des t_tes, des couvercmes & des grilles des brQ_eurs

La tame de cuisson est con_ue pour facHiter Uenettoyage, Les brQburs & gaz etant sceHes, bs nettoyages sont facHes si

vous essuyez bs renversements imm6diatement,

Les grilles, bs couvercbs et bs bases des brQburs doivent 6tre nettoy6s r6guliSrement, Les orifices doivent 6tre propres

pour empScher un mauvais allumage et une fiamme inegab, Voyez ciodessous,

LA TABLE DE CUISSON NE S'ENLEVE PAS. N'essayez pas de la retirer de Fappareil,

Faites attention de ne jamais endommager bs ebctrodes, Des ebctrodes endommag6es peuvent

rabntir Fallumage ou m@merendre Fallumage impossible,

_,__ Toutes additions, changements ou conversions requises qui permettrait a.cet appareil de performer de

fa_;on satisfaisante dolt 6,tre faites par un Centre de Service autoris&

Grille de

brQleur

Porte-gicteur

de brQleur

_T_te de

brOleur

Pour enJever et replacer Jes couvercJes de brQteur et les t_tes de brQteur- Enlevez

dans Fordre suivant : (1) grilles des brQburs de surface, (2) couverdesde brQbur et (3)

t6tes de brQbur, Effectuez la proc6dure ciodessus en ordre inverse pour remettre bs

t6tes, bs couvercbs et bs grilles de brQbur,

Ne proc_dez _ t'enJ_vernent d'aucun composant de la tame de cuisson avant

qu'its aient refroidi comp!_tement et qu'Hs puissent _tre manipul_s en toute

securit& Ne faites pas fonctionner les breleurs de surface sans que te couvercte

et ta t_te de breteur ne soient correctement en ptace.

Nettoyage du couvercte et de Jat_te de br01eur (tous Jes mod_Jes)- Utilisez un

tampon & r6curer rempli de savon ou un produit de nettoyage 16gerement abrasif pour

nettoyer bs couvercbs et bs t6tes de brQbur de surface, Les orifices (ou fentes)

autour de la t6te des brQburs doivent 8tre nettoyes de fagon r6guliere, Si des r6sidus

ne peuvent 8tre enbv6s de ces orifices, servez-vous d'un fil fin ou d'une aiguilb, Pour

assurer que le debit de gaz du brQbur et son allumage sont appropriesoNE LAISSEZ

PAS DE RENVERSEMENTS, NOURRITURE, PRODUITS DE NETTOYAGE OU

AUTRES PRODUITS P#NETRER DANS L'OUVERTURE DU PORTE-GICLEUR. Ayez

TOUJOURS le couvercb et la tSte de brQbur en place Iorsque b brQbur est utilis&

Figure 1

Nettoyage des grilles de brQteur (tousles mod_tes) - Assurez-vous que les brQleurs et tes grilles sont froids avant

de placer votre main, un gant isolant, un linge de nettoyage ou tout autre materiel dessus, Les grilles peuvent _,tre

nettoy6es avec de I'eau savonneuse, Rincez bien et s6chez les grilles avec un linge one les placez pas sur la table de

cuisson si elles ne sont pas s6ches, Assurez-vous que les grilles sont plac6es de fagon s6curitaire sur les brQleurs,

Pour enlever de la nourriture brQl6e, placez la grille dans un contenant couvert ou un sac de plastique, Ajoutez 14de tasse

d'ammoniaque et laissez tremper 30 minutes, Lavez, bien rincez et sechez, Un nettoyant abrasif peut _,tre utilise pour les

taches tenaces,

Nettoyage de la tame de cuisson et des zones concaves de la table de cuisson (modUles avec surface en

porceJaine seu_ement)- Les zones encastrees ou concaves se nettoient en epongeant bs renversements avec un linge

absorbant, Rincez avec un linge propre et humide et sSchez, N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs sur le

dessus de la table de cuisson, Ceuxoci peuvent rayer F_mail, Pour eviter d'endommager la table de cuisson en email,

rincez compl6tement tous bs nettoyants doux utilises pour en nettoyer la surface, NE pulvSrisez PAS de produit de

nettoyage pour le four sur le dessus de la table de cuisson,

Nettoyage de la table de cuisson en vitroc_ramique (rnod_Jes avec surface en vitroc_ramique seutement)- R_fSrez-

vous & la section "Nettoyage et maintenance de votre surface en vitroceramique %
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ModUles avec dessus en vitroc_ramique (certains mod_Jes)

Nettoyage et Maintenance de votre surface de cuisson en vitroc_ramique

u, ettoy,geoonsista,,toPpr, pri este.se,,tieUma.,te,,a,,cedeVottesu acedecuisso,,e,,vitroc tamique

Avant d'utiliser votre table de cuisson pour la premiere fob, appliquez la creme de nettoyage pour table de cuisson

recommand6e CERAMA BRYTE® sur la surface en vitroc-eramique. Frottez avec un tampon ou un linge non abrasif. Ceci

facilitera le nettoyage des r6sidus de cuisson. La creme de nettoyage sp6ciab pour table de cuisson laisse un fini

protecteur qui permet d'@iter bs 6gratignures et bs erafiures.

Glisser des r@ipients avec des fonds en aluminium ou cuivre peut laisser des marques. Ces marques doivent _tre nettoy6es

avec une creme immediatement apres que la surface ait refroidie. Ces marques peuvent devenir permanentes si elbs ne sont

pas nettoyees.

Les ustensibs (acier, m6tal, ceramique ou verre) avec des fonds rugueux peuvent endommager la surface de cuisson. Ne

giissez aucun ustensHe de rn_tal ou verre sur Ja surface. N'utHisez pas la surface comme comptoir de cuisine. Ne

cuisinez pas sur la surface directe sans ustensibs. N'_chappez pas d'objets Iourds ou trSs durs sur la surface, ceci pourrait

la faire craquer.

Avant de nettoyer la surface de cuisson, assurez=vous que tous bs boutons des commandes sont & la 1

position Arr_.t et que la surface de cuisson est froide. i
[F!_ N'appJiquez jamais de d6tergent sur une surface de cuisson en vitroc6ramique avant qu'elb ne soit 1

complStement refroidie. Les vapeurs nocives qui seraient g6n6.r6es peuvent nuire & votre sant6 et la r6action chimique 1pourrait endommager la surface de cuisson.

Recommandations pour le nettoyage de _a surface de cuisson en vitroc_ramique

Pout Jescas de saJete teg_re _ moyenne:

Appliquez quelques gouttes de crSme nettoyante CERAMA BRYTE® directement sur la surface de cuisson.

Utilisez des serviettes de papier pour nettoyer la surface de cuisson. Assurez-vous que la surface de

cuisson est compl_tement propre, sans laisser aucun residu.

Pour Jescas de grosse saJete ou les cas d'a_iments coHOs: _[_

Commencez par nettoyer la surface sale comme d@rit & 1'6tape pr@_.dente. Si la sabt_ ne disparai"t pas, BRy'[[
protSgez votre main avec une moufie et d61icatement grattez la sabte & I'aide d'un grattoir & lame de

rasoir, en repoussant bs residus & I'exterieur de la surface chaude.

N'utilisez pas des tampons qui peuvent egratigner et marquer la surface de cuisson.
CERAMA BF{YTE®

P_astique ou a_iments contenant une concentration de sucre _ev_e: (Nettoyant en cr_e
pour _es sudaces en

Ce type de sabt8 doit 8tre imm6diatement enbve puisque ces produits peuvent cuire ou fondre sur la vitroc_ramique)
surface de cuisson. Des dommages permanents (comme des trous sur la sur-

face de cuisson) peuvent su_,enir si ces sabt6s ne sont pas immediatement

enbvees. €:teignez tous bs elSments et retirez imm_diatement bs casseroles.

Protegez votre main avec une moufie et grattez la sabte a I'aide d'un grattoir a .....

lame de rasoir, en repoussant la sabt8 de la surface chaude. Laissez la surface

refroidir et procSdez de la mSme fa_on que decrite plus haut.

Precautions _ prendre avec t'emploi de papier d'a_uminium et de

r_cipients e_ a_umi_ium

o Papier d'a_uminiurn - Uemploi de papier d'aluminium peut endommager la

surface de cuisson; Ne jamais I'utiliser.

o R_cipients en aJuminium - L'aluminium fond a.une temp_,rature plus basse

que celle des autres metaux. Vous devez 6tre vigilant Iorsque vous employez

de tels recipients. Si toute I'eau s'_,vapore, des dommages permanents _.la

surface de cuisson peuvent en r6sulter; 6gratignure, fusion et m6me bris de

la surface.

%
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ModUles avec dessus en vitroc ramique (certains modules, suite)

N'utilisez pas les produits suivants sur ta surface de cuisson en vitroceramique:

o N'utiJisez pas de produits de nettoyage abrasifs ou des tampons, teJ que Jes

tampons m_taHiques et certains tampons de nyJons, lls peuvent _gratigner ta

surface de cuisson et Ja rendre plus difficHe _ nettoyer.

o N'utiHsez pas de produits de nettoyage trop forts, comme des agents de

Manchissage, de t'ammoniaque ou des nettoyants chimiques pour te four car its

peuvent marquer ou d_coJorer la surface de cuisson.

, N'utiHsez pas des tampons, des _ponges, des linges ou des serviettes de papier

saJes, its peuvent Jaisser de Ja saJet_ ou de Ja charpie sur la surface de cuisson

et causer des brOJures ou de Ja d_coJoration.

Entretien et nettoyage de J'acier inoxydabie (certainsmodSles)
Un entretien et un nettoyage sp6cial sont necessaires pour maintenir rapparence des pi_ces en acier inoxydable, Veuillez

vous reportez au tableau fourni au debut de la section Entretien et nettoyage darts ce manuel,

@@

Avantd'appelerunagentdeserviceapresovente, consultez cette liste, Be pourrait vous faire economiser temps et argent, Cette

liste decrit des situations courantes qui ne sont caus6e ni par un defaut de fabrication ni par un materiau d6fectueux,

PROBL_:ME CAUSE POSSIBLE/SOLUTION

Les brQleurs de

Surface ne

s'aHument paso

La ftamme n'est

pas complete
autour des

breleurs

La flamme est

orange.

¢:gratignures ou

marques d'abra-

sion sur ta

surface de

cuisson.

Marques

metaHiques.

Marques brunes.

Zone de

d_coloration.

(1) La commande n'est pas complStement a la position "LFE" (ALLUMAGE), Appuyez sur la commande

et placez=la sur "LFE" jusqu'_. I'allumage du br01eur, puis tournez la commande a.la bonne dimension de

la fiamme voulue, (2) La soupape d'arriv6e de gaz est fermee, Ouvrez=la, (3) Les orifices des brOleurs sont

obstruees, Le br01euretant eteint, debouchez les orifices a I'aide d'un fil m6tallique ou d'une aiguille, (4) Le

cordon d'alimentation est dSbranch_. (mod_Jes avec allumeur 81ectrique), Assurez=vous que le cordon est

bien fiche dans la prise de courant, (5) Panne de courant (modeles a allumage electrique seulement), Les

brOleurs peuvent 8tre allumes manuellement,Voyez la section Commandes des brOleurs de surface dans

ce guide,

(1) Les orifices des br01eurs sont obstruSs, Le br01eur _tant 6teint, debouchez les orifices _.I'aide d'un fil

metallique fin ou d'une aiguille, (2) De I'humidit8 reste apres le nettoyage, Ventilez 18gerement la fiamme

et laissez le brOleur fonctionner jusqu'& ce que la fiamme soit compl_.te, Sechez soigneusement les

brOleurs (voyez la section nettoyage genSral),

(1) Des particules de poussiSre se trouvent dans la conduite principale, Laissez le br_leur fonctionner

quelques minutes jusqu'a ce que la flamme devienne bleue, (2) Air sale dans zones c6tieres, Une flamme

leg_.rement orange est inSvitable,

(1) Des particules grossi_'.res (comme sel ou sable) se trouvent entre la surface et I'ustensile, Assurez=

vous que la surface de la table de cuisson et le fond des ustensiles sont propres avant de les utiliser, De

petites egratignures ne gSnent pas la cuisson et deviendront moins visible a I'usage, (2} Des produits de

nettoyage non recommandes pour la vitrocSramique ont 8t8 utilis6s, Reportez=vous a la section "Nettoyage

de ta surface en vitroc_ramique" dans ce guide,

(1) Glissement ou frottement d'ustensiles en mStal sur la table de cuisson, Ne faites pas glisser I'ustensile

en metal sur celle-ci, Utilisez un produit de nettoyage &abrasifs doux pour enlever ces marques,

(1) De la nourriture a deborde sur la surface, Enlevez la salete & I'aide d'un grattoir arm6 d'une lame de

rasoir, Reportez=vous & la section "Nettoyage de ta surface en vitroc_ramique" dans ce guide,

(1} D_p6ts minSraux provenant de I'eau et de la nourriture, Enlevez=les en utilisant un nettoyant en creme

pour surface de cuisson en vitrocSramique, Utilisez seulement des ustensiles a.fond propre et sec,
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lnformations surla garantie

GARANTIE DE LA TABLE DE CUISSON

Votre table de cuisson est protegde par cette garantie

PI_RIODE DE PAR L'ENTREMISE DE NOS PR_:POS_:SA RESPONSABILITE DU CLIENT :
GARANTIE L'ENTRETIEN AUTORIS¢S :

GARANTIE Un an a partir de la Tousles fraB de reparation ou de remplacement de Le coot des visites d'un reparateur pour les items classes sous la

COMPL#TE DE UN AN date d'achat, route piece de cet appareil presentant des d_fectuosites liste RESPONSABILITESNORMALES DU CLIENT.*
de mat#daux ou de fabrication.

GARANTIE LIMITEE Entre la deuxi_me et R_parera ou remplacera gratuitement (excluant les frais Les coots de transport de I'appareil requis pour effectuer les

DE LA DEUXIEME A la cinquieme annee a de main-d'ceuvre pour le service et I'installation) les reparations. Le coot de la main-d'ceuvre, des pi_ces et les frais de

LACINQUll:ME partir de la date 61_ments chauffants d_fectueux et d_fraiera tousles transport pour les autres composants que ceux du revetement du

ANNI_E d'achaL coOLs(excluant les frais de main d'oeuvre pour le service boTLierou du systeme de refrigeration scelle.

(Table de cuisson et I'installation) occasionn_s par le remplacernent de la

vitroc_ramique, joint surface de cuisson vitroceramique dont le bris est caus6

& _l_ments) par les tensions thermiques.

GARANTIE LIMITEE Les periodes de Toutes les dispositions de la garantie complete indiquees Les coots de deplacement du reparateur et de transport de

(Applicable &l'_tat temps ir/diquees ci-dessus et les exclusions indiqu6es a-dessous I'appareil requis pour effectuer les reparations.

de I'Alaska ci-dessus, s'appliquent.

uniquement)

Aux EtatsoUnis, votre appareil est garanti par Produits Electrolux Nord-Am_ricains, une filiale de White Consolidated Industries, Inc. Nous n'autorisons

aucune personne & modifier ou A aiouter quelle qu'obligation que ce soit & cette garantie. Nos obligations concernant les r6parations ou les pi_ces

couvertes par cette garantie doivent &tre effectu_es par Produits Electrolux Nord-Americains ou par un d_positaire de service autoris_ de Produits

Electrolux Nord-Am_ricains. Au Canada, votre appareil est garanti par Electrolux Canada Corp.

*RESPONSABIUTE_S

NORMALES

DU CLIENT

EXCLUSIONS

Sl VOUS

AVEZ BESOIN

DE SERVICE

Cette garantie s'applique uniquement au× produits utHis_s & des fins domestiques et le client est responsable

pour les items incBus darts BaHste ciodessous :

1. Une utilisation appropri_e de I'appareil conform_ment aux instructions fournies avec le produit.

2. Une installation appropri_e par un d_positaire de service autoris_ conform6ment aux instructions fournies avec

I'appareil et & tous les codes Iocaux de plomberie, d'_lectricit6 et/ou de gaz.

3. Un branchement appropri_ & une prise de courant avec raise _ la terre et & une tension suffisante, ainsi que le

remplacement des fusibles griJl_s, la r_parat[on des branchements d_faits ou d_fectueux.

4. Les coots pour rendre I'appareil accessible pour les reparations, comme I'enl_vement de garnitures, d'armoires,

d'_tag_res, etc, qui ne faisaient pas pattie de I'appareil & sa sortie de FusJne.

8. Les dommages au fini apres Finstallation.

8. Le remplacement des ampoules _lectriques et/ou des tubes fluorescents (sur les mod&les qui pr_sentent ces

caract_ristiques).

Cette garantie ne couvre pas :

1. LES DOMMAGES INDIRECTS OU CONSECUTtFS, COMME LES DOMMAGES /_ LA PROPRIETE OU LES

FRAIS CONSECUTIFS RESULTANT D'UN MANQUEMENT DE QUELLE QUE NATURE QUE CE SOJT DE

CETTE GARANTtE ECRITE OU DE TOUTE AUTRE GARANTIE IMPLtCiTE.

REMARQUE : Certains _tats ou provinces ne permettent pas Fexclusion ou la limitation des dommages indirects

ou cons_cutifs, il est doric possible que cette limitation ne s'applique pas & votre cas.

2. Les appels de service non reli_s & un mauvais fonctionnement ou & une d_faillance de mat_riaux ou de fabrication

ou pour les appareils qui ne servent pas _ des fins domestiques. Le client devra assumer les frais de ces appels
de service.

3. Les dommages causes par un entretien effectu_ par un d_positaire non autoris_ par Produits Electrotux Nord-

Americains; Futilisation de pi_ces autres que les pi_ces authentiques de Produits Electrolux Nord-Americains ou

obtenues par une personne autre qu'un d_positaire autorise ou encore des causes ext_rieures comme une

utilisation abusive, un mauvaJs usage, une alimentation _lectrique inadequate ou une catastrophe naturelle.

4. Les produits dont les numeros de s_rie d'origine ont et_ enlev_s ou effaces et qui ne peuvent _tre lus.

Garder votre facture, le bordereau de livraison ou route autre preuve de versement effectu_. La date de la facture

indique le d_but de la p_riode de garantie dans I'_ventualit_ o[i une reparation serait requise. II est dans votre int_r_t de

demander et de conserver tousles re£us. Cette garantie ecrite vous donne des droits !_gaux sp_cifiques. !1est possible

que vous ayez _galement d'autres droJts qui varient selon les r_gions. Les services couverts par cette garantie doJvent
_tre obtenus en contactant Produits Electrolux Nord-Am_ricains:

USA

1.800,944.9044

Produits Electrolux

Nord-Americains

RO. Box 212378

Augusta, GA 30917

Canada

1_888,294.9911

Produits Electrolux

Nord-Americains

802, boul. L:Ange-Gardien

L:Assomption, Quebec
JSW 1T6

Cette garantie ne s'applique qu'aux 50 _tats des Etats-Unis, Puerto

Rico, et Canada. Les caract_ristiques du produit d_crites ou illustr_es
sent sujettes a des modifications sans pr_avis. Toutes les garanties

sent _mises par Produits Electrolux Nord-Americains, une filiale de

White Consolidated Industries, Inc. Au Canada, votre appareil est

garanti par Electrolux Canada Corp.
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