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[de] Weitere Informationen und Erkldrungen finden Sie online. Scannen Sie den QR-Code auf der Titelseite.
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de Sicherheit

Sicherheit

® [ esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Kiichenmaschine der Baureihe MUMS2, MUMSA4,

MUMS.
= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Vorbereiten von Nudelplatten (MUZ5NV1), Bandnudeln
(MUZ5NV2) oder Spaghetti (MUZ5NV3).

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-

tierenden Teilen fernhalten.

» Nicht zwischen die Walzen fassen.
» Das Zubehdr nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem

Geréat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehor nur in der daflr vorhergesehenen Arbeitsposition

verwenden.

Sachschaden vermeiden

» Keine Gegensténde zwischen die Wal-
zen stecken.

Ubersicht

—Abb. K

Einstellknopf

Pastavorsatz flr Nudelplatten
Arretierungshebel

Walzen

Ubersicht der Grundgerite

Dieses Zubehor kann mit verschiedenen
Grundgeraten verwendet werden.

Bereiten Sie lhre Klichenmaschine vor, wie
abgebildet.

—Abb. A

Klchenmaschine der Baureihe
MUMS4 oder MUM5

B Klchenmaschine der Baureihe
MUMS2

Zubehor verwenden
Folgen Sie der Bildanleitung.

Zubehor an das Grundgerat anbauen
—-Abb. -8B
Teig vorbereiten

—Abb. A

Herstellung und Weiterverarbeitung
der Teigplatten

—Avb. i d-EA

Nach der Arbeit
—Abb.[H-EH

Gerat und Teile reinigen

» Die einzelnen Teile reinigen, wie in der
Tabelle angegeben.

—Abb. E@
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Safety

Safety en

® Read this instruction manual carefully.
= Observe the instructions for the main unit.

Only use the accessories:

m with a kitchen machine from the same series MUMS?2, MUMS4,

MUMS.

= with genuine parts and accessories.

for preparing pasta sheets (MUZ5NV 1), ribbon noodles

(MUZ5NV2) or spaghetti (MUZ5NV3).

vV vy Vv Yy

Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
Do not reach in between the rollers.

Never assemble the accessories on the main unit.

Only attach and remove accessories once the drive has stopped

and the appliance has been unplugged.
» The accessories should only be used in the intended operating

position.

Avoiding material damage

» Do notinsert any objects between the
rollers.

Overview
—Fig. |l

Control knob

Pasta attachment for sheets of pasta

Locking lever

Rollers

Overview of main units

This accessory can be used with different
main units.

You can prepare your kitchen machine as
shown.

—Fig. A

Kitchen machine from the MUMS4 or
MUMS series

Kitchen machine from the MUMS2
series

Using the accessories
Follow the illustrated instructions.

Attaching the accessory to the main
unit
~rfig. -8B
Preparing the dough

—Fig. @
Making sheets of dough and further
processing

—Fio. |l - KA

After using the appliance

— rig. K1 -KE

Cleaning the appliance and
parts

» Clean the individual parts as indicated
in the table.

—Fig.
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fr Sécurité

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.
= Observez la notice de 'appareil de base.

Utilisez uniguement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS?2, MUMS4, MUM5.

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour la préparation de plats de pates (MUZ5NV 1), de nouilles en
ruban (MUZ5NV2) ou de spaghettis (MUZ5NV3).

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des pieces en rotation.

» Ne pas introduire les doigts entre les cylindres.

» Ne jamais assembler 'accessoire sur 'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniquement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniquement 'accessoire dans la position de travail pré-

vue a cet effet.
Prévenir les dégats matériels
» N'insérez pas d'objet entre les rouleaux.
Apercu
—Fig. K

Bouton de réglage

Embout pour plagues de pates

Levier de verrouillage

Cylindres

Apercu des appareils de base

Cet accessoire peut étre utilisé avec diffé-
rents appareils de base.

Préparez votre robot culinaire, comme illus-
tré.

—Fig. A

Robot culinaire de la série MUMS4 ou
MUM5

IE1 Robot culinaire de la série MUMS2

Utiliser des accessoires
Suivre les instructions de la figure.

Monter ’accessoire sur I’'appareil de
base

-Frig. 1-B

Préparation de la pate

- Fio. A
Préparation et poursuite de la prépa-
ration des plaques de pate

- Fig. i -EA

Apres le travail

—Fig. K&l -EEl

Nettoyer I‘appareil et ses com-
posants

» Nettoyer les différents composants
comme indiqué dans le tableau.

—Fig. lA
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Sicurezza

Sicurezza it

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS2, MUMS4, MUM5.
m con gli accessori e le parti originali.
® per preparare lasagne (MUZ5NV 1), tagliatelle (MUZ5NV2) o

spaghetti (MUZ5NV3).

v

ti.
Non mettere le mani tra i rulli.

v vy

apparecchio scollegato.

Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-

Non assemblare mai I’accessorio sull’apparecchio base.
Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed

» Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

Prevenzione di danni materiali

» Non inserire alcun oggetto tra la lami-
nazione.

Panoramica
—Fig. |l

Manopola di regolazione

Trafila per sfoglie di pasta

Leva di arresto

Rulli

Panoramica degli apparecchi
base

Questo accessorio pud essere impiegato
con diversi apparecchi base.

Preparare la macchina da cucina come il-
|ustrato.

—Fig. A

Robot da cucina della serie MUMS4
o MUM5

IE3 Robot da cucina della serie MUMS2

Utilizzo degli accessori

Seguire le indicazioni riportate nelle figure.

Montaggio di un accessorio sull'ap-
parecchio base

-rig. -B

Preparazione dell'impasto

- Fig. A
Produzione e ulteriore lavorazione
delle sfoglie

daed 7 B 12

Dopo il lavoro

ndaed 138 15

Pulizia dell'apparecchio e dei
componenti

» Pulire i singoli componenti come indi-
cato nella tabella.

— Fig.
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nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

® met een keukenmachine van de bouwserie MUMS2, MUMSA4,

MUMS.

= met originele onderdelen en accessoires.

ter voorbereiding van lasagnebladen (MUZ5NV 1), tagliatelle

(MUZ5NV2) of spaghetti (MUZ5NV3).

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

» Niet tussen de rollen grijpen.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-

paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.
» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-

bruiken.

Materiéle schade voorkomen

» Geen voorwerpen tussen de rollen ste-
ken.

Overzicht
—Fig. Hi

Instelknop

Pastahulpstuk voor lasagnevellen

Vastzethendel

Rollen

Overzicht van de basisappara-
ten

Dit toebehoren kan met verschillende ba-
sisapparaten worden gebruikt.

Bereid de keukenmachine voor zoals afge-
beeld.

—Fig. A

Keukenmachine van de bouwserie
MUMS4 of MUM5

B Keukenmachine van de bouwserie
MUMS2

Toebehoren gebruiken
Volg de instructies met afbeeldingen.

Toebehoren aan het basisapparaat
monteren

~Fig. -8
Deeg voorbereiden
—Fig. @
Vervaardiging en verdere verwerking
van de deegplakken

~ Fig. I - KA

Na gebruik

— rig. K&l -EEL

Apparaat en onderdelen reini-
gen

» De afzonderlijke onderdelen reinigen zo-
als in de tabel is aangegeven.

— Fig. A
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Sikkerhed

Sikkerhed da

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.
® | &es vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kokkenmaskine af typeraekken MUMS2, MUMS4,

MUMS.

® med originale dele og tilbehar.

m Til forberedelse af pastaplader (MUZ5NV 1), bandpasta
(MUZ5NV?2) eller spaghetti (MUZ5NV3).

» Hold haender, har, tgj og andre genstande veek fra roterende de-

le.

» Grib ikke ind mellem valserne.

» Tilbehar mé aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet méa kun sasttes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stremnettet.

» Tilbeharet ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

Forhindring af materielle
skader

» Stik ikke genstande ind mellem valser-
ne.

Oversigt
—Fig. |l

Indstillingsknap

Pastaforsats til pastaplader

Lasearm

Valser

Oversigt over motorenheder-
ne

Dette tilbehgr kan bruges sammen med
forskellige motorenheder.

Klarger kekkenmaskinen som vist.
—Fig. A

Kakkenmaskine i serien MUMS4 eller
MUM5

IEl Kgkkenmaskine i serien MUMS2

Anvendelse af tilbehor
Folg billedvejledningen.

Montering af tilbehor pa motorenhe-
den

~rfig. -8B
Klargering af dejen
—Fig. @
Fremstilling og videreforarbejdning
af dejpladerne

—Fig. 1 -EA

Efter arbejdet
— rig. K1 -KE
Renggring af apparat og dele

» Renger de enkelte dele som anfert i ta-
bellen.

—Fig.

11
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye gijennom denne anvisningen.
® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

® med en kjgkkenmaskin i serie MUMS2, MUMS4, MUM5.

= med originaldeler og -tilbehgr.

= til tilberedning av pastaplater (MUZ5NV1), bandpasta
(MUZ5NV?2) eller spagetti (MUZ5NV3).

» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra

roterende deler.
» lkke grip inn mellom valsene.

» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.
» Tilbehgret mé kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-

de apparatet star stille.

» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

Unnga materielle skader

» |kke stikk noen gjenstander mellom
valsene.

Oversikt
—Fig. H

Innstillingsknapp

Pasta-munnstykke for pastaplater

Lasespak

Valser

Oversikt over basisapparatene

Dette tilbehgret kan brukes med ulike ba-
sisapparater.

Forbered kjgkkenmaskinen som vist i
bildet.

—Fig. A

Kijgkkenmaskin i serie MUMS4 eller
MUM5

2 Kjokkenmaskin i serie MUMS2

Bruk av tilbehor
Folg veiledningen i bilder.
Montere tilbehgr pa basisapparatet
~Fig. F-H
Forberede deig
—Fig. @

12

Produksjon og videre behandling av
deigplatene

—Fig. | -EA

Etter arbeidet

—Fig. 1 -EH

Rengjore apparatet og delene

» Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

— Fig. 3


https://manualsfile.com

Sakerhet

® | 3s igenom anvisningen noga.

Sakerhet sv

= [3lj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

= med en hushallsapparat i serien MUMS2, MUMS4, MUM5.
= med originaldelar och originaltillbehor.
m {Or att gora lasagneplattor (MUZ5NV 1), bandpasta (MUZ5NV2)

och spaghetti (MUZ5NV3).

v

ten av roterande delar.

» Ta inte i dem mellan valsarna.
Montera aldrig tilloehdr pa motordelen.
Sétt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nét-

vy

stickkontakten ar uttagen.

v

get.
Undvika sakskador

» Stick inte in nagot mellan valsarna.
Oversikt
—Fig. |

Instéllningsknapp

Pastatillsats fér nudelplattor

Lasbygel

Valsar

Oversikt 6ver motordelarna

Tillbehoret kan anvandas tillsammans
med olika grundapparater.

Forbered kbksmaskinen som bilden visar.

—Fig. A

Koksmaskin i serie MUMS4 eller
MUM5

IEl Koksmaskin i serie MUMS2

Anvandning av tillbehor
Félj figuranvisningarna.

Montering av tillbeh6r pa motorde-
len

~fig. -8
Forbereda degen
—~Fig. @

Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narhe-

Anvand tillbehdren enbart i det for &ndamalet avsedda arbetsla-

Tillagning och vidarebearbetning av
pastaplattorna

daed 7 B 12

Efter arbetet

ndaed 13§ 15

Rengoéring av apparaten och
delarna

» Rengoér de olika delarna som tabellen
anger.

—Fig.

13
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® |_ue tdma ohje huolellisesti.
= Noudata peruslaitteen kayttoohjetta.

Kayta varustetta vain:

m valmistussarjaan MUMS2, MUMS4, MUM5 kuuluvan yleiskoneen
kanssa.

valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

pastalevyjen (MUZ5NV 1), nauhapastan (MUZ5NV?2) tai spagetin
(MUZ5NV3) valmistamiseen.

Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

Ala koske telojen véliin.

Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.
Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.

Esinevahinkojen vélttiminen  Taikinalevyjen valmistus ja

vVvyyvyy

R e s o . . jatkokasittely
» Al& tydnnd mitdan esineité telojen valiin. —>Kuva m
Yleiskatsaus Kéyton jalkeen
BACEL ~rwvakE-EB

Saaténuppi
Pastasuutin lasagnelevyille

Laitteen ja osien puhdistus

: : » Puhdista yksittaiset osat taulukon
Lukitusvipu ohjeiden mukaan.

Telat —Kuvailld

Yhteenveto peruslaitteista

Tata varustetta voidaan kayttaa eri
peruslaitteissa.

Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
—KuvaHl

Valmistussarjaan MUMS4 tai MUM5
;
kuuluva yleiskone

Valmistussarjaan MUMS2 kuuluva
yleiskone

Varusteiden kaytto

Noudata kuvaohjeita.

Varusteen kiinnittaminen
peruslaitteeseen

—kuwaE-BH
Taikinan valmistaminen
-Kuvalg

14
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Seguridad

Seguridad es

m | eg atentamente estas instrucciones.
m Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS2, MUMS4, MUM5.

® CON piezas y accesorios originales.

m Para preparar pasta en laminas (MUZ5NV 1), tallarines
(MUZ5NV?2) o espaguetis (MUZ5NV3).

» Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-

dos de las piezas giratorias.

» No introducir las manos entre los cilindros.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio Unicamente en la posicion de trabajo previs-

ta para ello.

Evitar danos materiales

» No introducir ningun objeto entre los ci-
lindros.

Vista general
—Fig. |l

Botdn de ajuste

Accesorio para pasta (laminas de
pasta)

Palanca de retencion

Cilindros

Vista general de las bases mo-
trices

Este accesorio se puede utilizar con dis-
tintas bases motrices.

Preparar el robot de cocina tal como se
muestra en la ilustracion.

—Fig. A

Robot de cocina de la serie MUMS4
o MUM5

IE1 Robot de cocina de la serie MUMS2

Uso de los accesorios
Seguir las instrucciones graficas.

Montar el accesorio en la base mo-
triz
~fig. -8B
Preparar la masa

—Fig. @
Elaborar y transformar laminas de
masa

adaed 7 B 12|

Tras concluir el trabajo
—Fig. i1 - KB
Limpiar el aparato y las piezas

» Limpiar todas las piezas como se indi-
ca en la tabla.

- Fig. IA

15
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pt Seguranga

Seguranca

m | gig atentamente este manual.

= Respeite 0 manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

= com um rob6 de cozinha da série MUMS2, MUMS4, MUMS5.

® COm pecas € acessorios originais.

® para preparar placas de massa (MUZ5NV 1), talharins
(MUZ5NV2) ou esparguete (MUZ5NV3).

» Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéao.

» N&o segurar entre 0s rolos.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Coloque e retire o acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o

efeito.
Evitar danos materiais

» N&o introduzir objetos entre os rolos.
Vista geral
—Fig. K

Botao de regulacéo

Acessorio para placas de massa

Alavanca de retencao

Rolos

Vista geral dos aparelhos base

Este acessorio pode ser utilizado com dife-
rentes aparelhos base.

Prepare o robd de cozinha como ilustrado.
—Frig. A

Robd de cozinha da série MUMS4 ou
MUM5

IE1 Robo de cozinha da série MUMS2

Utilizar acessorios
Siga o manual ilustrado.
Fixar o acessorio ao aparelho base
-Frio. F1-B
Preparar a massa
—Fig. @

16

Preparacéo e confecao de placas de
massa

~Fig. |l -K&

Depois do trabalho

dated 13 B 15

Limpar o aparelho e os varios
componentes

» Limpar cada uma das pecas, como indi-
cado na tabela.

— Fig. 3
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AcpaAeix

Aopdoieia el

= AiIaBGOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiec.

m [1pooelTe TIC 0dnyiec TNG BAOIKNC OUOKEUNG.

Xpnoipotoleite Ta e€apTHHATA PHOVO:

® e pia Koudivopnxavn Tne oeipac MUMS2, MUMS4, MUMS.

= Me yvrioia eEAPTNHO KO TIPOCOPTIHOTO.

B VIO TNV TTPOETOIPOOIO OTTO MATA CUpopikwy (MUZ5NV 1), TaAio-
TeAeG (MUZS5NV2) fy ommaykeT (MUZS5NV3).

v

KpaTOTe TO XEPIQ, TO HOANIQ, TG pOUXO KO GAAGL OVTIKEIUEVD O

KPIG OTIO TO TIEPIOTPEPOUEVA HEPN.
» Mnv maveTe peTall TV KUAIVOPWV.

vy

Mn ouvappoAoyeiTe Ta eEXPTAUOTO TTOTE OTN BACIKI) CUOKEUN.
TomoBeTeiTe Kol GpaIpeiTE T EEXPTAPATO HOVO PE OKIVNTOTIOIN-

HEVO TOV UNXOVIOUO Kivnong Kol pe armoouvoedeuevn Tn CUOKEUN.

v

Beon epyaoiog.
Amopuyn TWV UAIK®V {nHIwV
» Mnv TOTTOBETEITE AVTIKEIPUEVD UETOEU
TWV KUAIVOPWV.
Emokormnnon
— FIk.
Koupri pubpiong

[MpoodpTnua CUMOPIKWY VIo QUAG CU-
HOPIKWV

MoxAOG 0oQAAIoNG
8 Kuhvspol

Emokonnon Twv BXCIKWV Ou-
OKEUWV

AUTO TO €EAPTNUC UTTOPEI VO XPNOIUOTIOIN-
Bei pye dIAPoPEC BOCIKEG CUOKEUEG.
MpoeToINAGOTE TNV KOUZIVOUNXOVI OGC,
OTIWC OTIEIKOVICETAI.

= 2|

KouQivounxavn Tng oeipdc MUMS4 1)
MUM5

= Koulivounyavn Tne oeipac MUMS?2

XpnRon Twv eEXPTNUETWV
AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPOPNUEVEG 0ONYI-
£C.

Xpnoipotoleite Ta e€apTAPOTA HOVO oTNV TTPoBAeTTOpEVN YI' AUTO

ZuvappoAoynon Tou eEXPTANXTOG
oTN BAOIKA CUGKEUN
-cx.F-H
MposTolpacia ZUKNG
=4 6 |
NapaoKeUn TEPAITEPW EMEEEPY -
oia TV QUAAWY ZUUNG
-« |d-EA
MeTd& TNV epyacia
—Eik. N 15 |
KaOaxpIiopOg TNG GUCKEUNG
KXI TWV EEXPTNHATWV

» KabopioTe Ta EeXWPIOTA PEPN, OTIWC
QVOPEPETAI OTOV THIVOIKOL.

=4 16 |
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tr Emniyet

Emniyet

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMS2, MUMS4, MUMS5 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalar ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® |azanya yapragi (MUZ5NV1), serit makarna (MUZ5NV2) veya
spagetti (MUZ5NV3) hazirlamak igin.

v

doéner parcalardan uzak tutun.

v

Ellerinizi, sacglarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi

Silindirler arasina elinizi sokmayiniz.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.
» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis

durumdayken takin ve ¢ikartin.

» Aksesuari sadece dngorulen ¢calisma konumunda kullanin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Silindirlerin arasina herhangi bir cisim
sikistirmayiniz.

Genel bakis
—Sek. |l

Ayar digmesi

Makarna yapraklari icin makarna takimi

Kilitleme kolu

Merdaneler

Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkli ana cihazlar ile birlikte
kullanilabilir.

Mutfak robotunuzu resimde gdsterilen
sekilde hazirlayiniz.

—Sek. A

MUMS4 veya MUM5 serisi mutfak
robotu

E1 MUMS2 serisi mutfak robotu

Aksesuarin kullaniimasi
Resimli kilavuzu izleyiniz.
Aksesuarin ana cihaza takilmasi

-Sek. -8B

Hamurun hazirlanmasi
—Sek. @

18

Hamur yapraklarinin yapilmasi ve ek
islemleri

—sex [dl-EA

isiniz sona erdikten sonra
—sex. [E1-EH

Cihazin ve parcalarin
temizlenmesi

» Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

—Sek. I

AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez.


https://manualsfile.com

Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo pl

» Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg instrukcje.
= Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtdwnego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS2, MUMS4, MUM5.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do przygotowania makaronu w ptatach (MUZ5NV1), makaronu
wstgzki (MUZ5NV2) lub spaghetti (MUZ5NV3).

v

Nie zbliza¢ do obracajgcych sie czesci rgk, wtosow, czesci
odziezy oraz innych utensyliow.

» Nie wktadac palcéw miedzy walce.
» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtownym.

v

Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-

dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

v

czej.
Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nie wktadac¢ zadnych przedmiotéw po-
miedzy rolki.

Przeglad
— Rys.

Gatka regulacyjna

Przystawka do makaronu

Dzwignia blokady

Watki

Przeglad urzadzen podstawo-
wych

Tych przystawek mozna uzywac z réoznymi
urzgdzeniami podstawowymi.
Przygotowac robot kuchenny w pokazany
sposob.

—Rys.A

Robot kuchenny z serii MUMS4 lub
MUM5

IE3 Robot kuchenny z serii MUMS2

Korzystanie z akcesoriow
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;j.

Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-

Mocowanie akcesoriow do korpusu
urzadzenia

-Rys. -8B
Przygotowywanie ciasta
—Rys. A
Wytwarzanie i dalsze przetwarzanie
ptatow ciasta

-Rys. |Id-EA

Po pracy

iz 13 15|

Czyszczenie urzadzenia i cze-

sci

» Wyczysci¢ poszczegolne czesci zgod-
nie z opisem podanym w tabeli.

- Rys. A
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uk beaneka

Be3neka

® byab 1acka, yBaXXHO NPOUYUTAUTE LI IHCTPYKLIHO.

m KepyWTech iIHCTPYKLiEKD OCHOBHOIO 6/10Kka npuiaay.
KopuctyrTteca npunaaaam nuile 3a Takux yMOB:

B 3 KYXOHHWMM KomBanHoM cepii MUMS2, MUMS4, MUM5.

® 3 OpUriHa/IbHUMK YacTMHaMK W Npunanaam.

® 11A npurotyBaHHA MakapoHis (MUZ5NV 1), nokwunHn (MUZ5NV2)

a6o cnaretTi (MUZ5NV3).

» Pyku, BONocca, oaAar TowWo cia TouMmaTtn Ha 6esneyHin BigcTaHi Big
yacTuH Npunaay, Wo odepTatoTheA.

» He npocoBynTe NanbLi MiXX BaIMKamm.

» 3abopoHeHo 3bupaTt Nnpunanas Ha OCHOBHOMY G0

» [lpunannAa MoXHa BCTAHOB/IOBATH | 3HIMATU TiJIbKKM 38 HEPYXOMOTO
npvBoAa ¥ yCTAHOB/IEHOTO Npuaaay.

» BukopucTOoBYIHTE Npuiaaan Tibku B nependayveHin podouni nosu-

Lyt
AK YHUKHYTU MaTepianbHUX
30UTKIB

» He BcTapnAnTe NpeamMeTy Mix posu-
Kamu.

ornag
— Mar.

PGFYHIOBaﬂbHa ronoBka

MakapoHHa npucTaska AnA nasaHsi

CTonopHui Baxine

Banuku

OrnAaa OCHOBHUX 6nokis

Lle npunanns cymicHe 3 Kinbkoma
OCHOBHUMM B/1I0KaMM.

NiaroTymTe KyXoHHUIA KoMOawH, AK
300paxeHo.

—Man. A

KyxoHHuIi komBaiiH cepii MUMS4 abo
MUM5

IE] KyxoHHwii komBaitH cepii MUMS2

BMKOpMCTaHHH npunannA
KepyHhTeca rpadivyHOO iHCTPYKLI€EtO.

Ak ycTaHOBUTH NpUnagdA Ha
OCHOBHMI1 650K

-Man. F]1-B
20

MpuroTyBaHHA TicTa
-Man. 3@

MpuroTyBaHHsA 1 06po6Ka nucTiB. Ti-
cTa

-Man. |- KA
Micna po6oTtu
YA 13 B 15
OuuLeHHA npunaay 1 aetaneun

» [TouncTbTE OKpPEMI AeTani, AK yKas3aHo
B TA0NML.

- Man. I3
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Be3onacHoOCTb

besonacHocTb ru

= BHMMATENBHO NPOYMTaANTE JaHHOE PYKOBOACTBO.

m Cobntoaante MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY O10KY.

Mcnonb3ynte NPUHAAIEXHOCTHN TOSIbKO:

B C KYXOHHbIM npudopom cepun MUMS2, MUMS4, MUMS5;

B C OPUTMHA/IbHBIMKM YaCTAMMU U MPUHAOANEXHOCTAMM.

® 1717 NPUrOTOBMEHUA NacTel A4nA nasaHen (MUZS5NV 1), nacTel peTy-
unHHKM (MUZ5NV2) unun cnarettn (MUZ5NV3).

» He gonyckaiTe KoHTakTa pyk, BOOC, OAEX bl U APYrMX MPeaAMETOB

C BpauwarwmmMmnca getajidgmMmu.

» He npocoBbiBanTe nasibLbl MexXay BasiMKamMu.
» Hu B KOeM cnyyae He Coémpame NPMHaANEXHOCTNU Ha OCHOBHOM

oénoke.

» [1pMHAANEXHOCTH MOXHO yCTaHaB/IMBATb M CHUMATb TO/IbKO NMocne
OCTaHOBKMW NpKBOAA M OTCOeaAMHEHUA Nnpudopa OT CETH.
» MlcnonbaynTe NpUHaANEexXHOCTM TONbKO B NpeayCcMOTpeHHoM pado-

YeM MNOJTOXKEHUN.

MNMpenoTtBpalleHue maTepu-
anbHoro yuep6a

» 3anpeLieHo BCTaBNATb MOCTOPOHHWE
npeaMeThl B MOMOCTU U3METbUUTENA.

0630p
—Puc. i

0630p OCHOBHbIX 65IOKOB NpH-
6opa

OTa NprHaanexXHOCTb COBMECTUMA C
pas3IMYHbIMU OCHOBHbIMK BI0KaMMU.
MoaroToBbTE KYXOHHLIM KOMOalH, Kak

rnokasaHo Ha puUCyHKe.
-Puc. A3

KyXoHHbIW KombariH cepun MUMS4 nnm
MUM5

IE3 KyxoHHblii komBaiiH cepun MUMS?2

HUcnonb3oBaHue npuHaanex-
HOCTeH
Cnenyvite MHCTPYKLMKU B KAPTUHKaX.

YcTaHOBKa NpUHaAneXHOCTHU B
OCHOBHOWM 610K

—-ruc. F1-B
EAL

MoaroToBka TecTa
-Puc. @

MpurotoBneHue U ganbHemnLan
nepepaboTka nMCTOB TecTa

—ruc. d - KA

Mocne pa6oTbl

daet 13 B 15

OuucTKa npubopa v ero geTa-
neu

» OTOenbHble geTany ounLiatoTCA Co-
rnacHo taénuue.
- Pue. A
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,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001313488 (050226)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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