Xitchen
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Stand Mixer
KSM60
Instruction Manual

HOUSEHOLD USE ONLY

Keep this manual for future reference and pass it on
with the equipment to any future users.
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When using beaters and whisks, please ensure that the connector is in the front position before
assembling the head or removing or lifting it after each use. Just in case they get stuck or scratch the
bowl. You can fine-tune the position by switching the speed control knob.

* Do not insert anything into the rotating hooks while the machine is operating

Place the machine on a smooth, flat and stable work surface.

Do not plug the machine into the power outlet without installing all required accessories.

Overview of the Components

Main Components and Standard Accessories:

1 |Output shaft 5 |Dough hook
2 |Rise knob 6 |Beater

3 |Speed knob 7 |Whisk

4 |Mixing bowl 8 |Pot cover

How to Operate the Machine
Using the Mixing Bowl

1.To raise the arm, turn the Rise Knob(2) clockwise. The arm will now move upwards.(FIG 1)

2.Insert the pot lid into the housing.(FIG 2)

3.Place the mixing bowl in its holder (Step3)and turn the bowl clockwise until it clicks into place(Step4).(-
FIG 3)

4.Fit the desired appliance (Dough Hook/Beaters/Whisk) by inserting the attachment into the drive shaft
and turning it anticlockwise until it clicks into place.(FIG4 & 5)
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5.Now add your ingredients.

6.Do not overfill the machine. The maximum amount of ingredients is 1.5 kg.

7.Insert the mains plug into a properly installed 220-240V ~ 50/60Hz safety socket.

8.Switch the machine to a speed between 1 and 6 (according to the mixture) using the speed knob.
9.For pulse operation (kneading in short intervals), set the switch to the “PULSE” position. The switch
must be held in this position for the desired interval length. When the switch is released, it automatically
returns to the “0” position.

10.After kneading/stirring, turn the speed knob back to the “0” position as soon as the mixture has
formed a ball. Then pull out the mains plug.

11.Press the rise knob(2) down and the arm will be raised.

12.The mixture can now be loosened using a spatula and removed from the mixing bowl.

13.The mixing bowl can now be removed.

14.Clean the parts as described under 'Cleaning'.
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Adjust the levels and use the dough hook for no more than 1.5 kg of the mixture.

Use Picture Levels Time(Min) Maximum Remarks
1000g flour and i
Beugh bak 13 3 g Heavy mixtures(e.g.
538g water bread or short pastry)
660g flour and Medium-heavy
Beater 2-4 3 mixtures(e.g.crepes or
840g water sponge mixture)
3 egg whites Light mixtures (e.g.
Whisk 5-6 3 o cream,egg white,
(Minimum) blancmange)
Troubleshooting
NO. Troubles Solution
- Check if the plug is in good contact with the
1 The machine doesn't work socket. _ )

- Check whether the rise knob springs back.

* Check whether the appliance has been running
continuously for more than 6 minutes and wait
until the motor has cooled down.

Noise in the mixing bowl when * Check if the mixing bowl is properly installed.
2 working the accessory scraped the * Check if the accessories are correctly installed on
bowl the machine.

* Check if the pot i ttached to t

3 The pot cover doesn't fit the mixing ﬁaiﬁi(n'e. @ pot coveris properly attached to the
bowl properly » Check if the mixing bowl is properly attached to
the machine and correctly locked.

* Check if the plug is in good contact with the socket.

The machine doesn't work on Certain " Check if the markil‘lg on the Speed Control knob
4 speed matches the speed screen print on the housing.

* Turn the speed control knob to 0 and check again
that the machine is working by turning the speed
knob to the desired setting.

L - Check whether the anti-slip feet fall off.
5 wg:k?? Batswien e maciine s * Check if the machine is standing on a smooth and
g level table top.
The rise knob can't spring back * Check if the pot cover is correctly attached to the
6 in place after installing the machine,
mixing bowl and pot cover. * Check if the mixing bowl is properly installed.
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Suggested Recipes
Sponge Mixture (Basic Recipe), Level 1-4
Ingredients:

200grams soft butter or margarine, 200grams sugar, 1 packet vanilla sugar or 1 bag Citro-Back, 1 pinch of salt, 4
eggs, 400grams wheat flour, 1 packet baking powder, approx. 1/8 litre milk.

Preparation:

Transfer the wheat flour and the remaining ingredients to the mixing bowl, stir with the beater for 3 seconds on level
1, then for approximately 3 minutes on level 2. Grease a tin or cover with baking paper. Fill in the mixture and bake.
Before the cake is removed from the oven, test to see if it is done. With a sharp wooden stick pierce the centre of
the cake. If no mixture sticks to it, the cake is cooked. Turn the cake on to a cake grid and allow to cool.

Traditional Oven

Insertion height: 2

Heating: electric oven, top and bottom heat 175-200°C; gas oven: level 2-3
Baking time: 50-60 minutes

Depending on taste, this recipe can be changed, for example with 100g raisins or 100g nuts or 100g grated
chocolate. In fact, the possibilities are endless.

Linseed Bread Rolls, Level 1-4
Ingredients:

500-550g wheat flour, 50g linseed, 3/8 litre water, 1 cube of yeast (40g), 100g low-fat curds, well drained, 1 tsp salt.
For coating: 2 tbsp of water.

Preparation:

Soak the linseed in 1/8 litre of lukewarm water. Transfer the remaining lukewarm water (1/4 litre) into the mixing
bowl, crumble in the yeast, add the curds and mix with the dough hook on level 2. The yeast must be completely
dissolved. Put the flour with the soaked linseed and the salt into the mixing bowl. Knead thoroughly on level 1, then
switch to level 3 and continue kneading for 3-5 minutes. Cover the mixture and allow to rise in a warm place for
45-60 minutes. Knead thoroughly once more, remove from the bowl and form sixteen rolls. Cover the baking tin
with wet baking paper. Place the rolls on this and allow to rise for 15 minutes. Coat with lukewarm water and bake.

Traditional Oven:

Insertion height: 2

Heating: electric oven: top and bottom heat 200-220°C (preheated for 5 minutes),gas oven level 2-3
Baking time: 30-40 minutes

Chocolate Cream, Level 5-6

Ingredients:

200ml sweet cream, 150g semi=bitter chocolate coating, 3 eggs, 50-60g sugar, 1 pinch of salt, 1 packet of vanilla
sugar, 1 tablespoon cognac or rum, chocolate flakes.

Preparation:

Beat the cream in the mixing bowl| with the whisk until stiff. Remove from the bowl and place somewhere to cool.
Melt the chocolate coating in accordance with the instructions on the packet or in the microwave at 600W for 3
minutes. In the meantime, beat the eggs, sugar, vanilla sugar, cognac or rum and salt in the mixing bowl with the
whisk on speed 2 to form a foam. Add the melted chocolate and stir in evenly on speed 5-6. Leave a little of the
cream for decoration. Add the remaining cream to the creamy mixture and stir in briefly using the pulse function.
Decorate the chocolate cream and serve well cooled.

Pizza dough, Level 1-4
Ingredients

400g plain flour, 250ml warm water, 1/2 tsp sugar, 1sacher active dried yeast (about 2-1/2 tsp), 1-1/2 tsp olive oil
and 1 tsp salt.

Preparation:
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Preparation:

Put the egg whites in the bowl and process at speed 6 till fairly stiff. Add half the sugar and whisk again till the
mixture is smooth, and stiff peaks have formed. Remove the bowl, and lightly fold in the remaining sugar with a
metal spoon. Line a baking sheet and spoon or pipe the meringue mixture into ovals. Sprinkle with the remaining
sugar A and put on the lowest shelf of a cool oven (120°C/250°F/ gas ') for 12 hours. Cool on a wire rack. Top with
soft fruits, chocolate, and sweetened cream.

Cleaning

@ Disconnect the mains cable from the socket before cleaning.

@ Never immerse the housing with motor in water.

@ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

Motor Housing

@ Only clean the outside of the housing with a damp cloth.

Mixing Bowl, Mixing Equipment

e Components that have come into contact with food can be cleaned in soapy water.
@ Allow the parts to dry thoroughly before reassembling the device.

e All other maintenance work should be carried out by an authorized service agent.

Disposal

[ Do not dispose of the device in normal domestic waste.

Dispose of the appliance via an authorized waste disposal company or via your municipal waste
disposal facility.
Observe the applicable regulations. If in doubt, contact your waste disposal facility.

After-sales email: support@kitcheninthebox.com
Made in China

.'!
e

RECYCLE
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Litchen

in the box
Staande Mixer
KSM60
Gebruiksaanwijzing
ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

Keep this manual for future reference and pass it on
with the equipment to any future users.
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Bij het gebruik van deelexen en gardes, zorg ervoor dat de connector zich aan de voorkant bevindt
voordat u de kop monteert of verwijdert of optilt na elk gebruik. Dit voorkomt dat ze vastlopen of de
kom beschadigen. U kunt de positie nauwkeurig instellen door de snelheidsregelknop te draaien.

Steek niets in de draaiende haken terwijl de machine in werking is.
Plaats de machine op een gladde, vlakke en stabiele werkvlak.
Steek de machine niet in het stopcontact zonder alle benodigde accessoires te installeren.

[ ]

[ ]

Overzicht van de Onderdelen

Hoofdonderdelen en Standaardaccessoires:

1 | Uitgaande as 5 | Deelex

2 | Hefknop 6 | Klopper

3 | Snelheidsknop 7 | Garde

4 | Mengkom 8 | Komdeksel

Hoe de Machine te Bedienen

met de Mengkom

1.0m de arm omhoog te brengen, draait u de Hefknop(2) met de klok mee. De arm beweegt nu om
hoog.(FIG 1)

2.Plaats het komdeksel in de behuizing.(FIG 2)

3.Plaats de mengkom in de houder (Stap3) en draai de kom met de klok mee tot deze vastklikt (Stap4).
(-FIG 3)

4 Bevestig het gewenste accessoire (Deelex/Klopper/Garde) door het accessoire in de aandrijfas te stek
en en tegen de klok in te draaien tot het vastklikt.(FIG4 & 5)
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5.Voeg nu uw ingrediénten toe.
6.0vervul de machine niet. De maximale hoeveelheid ingrediénten is 1,5 kg.
7.Steek de netsnoer in een goed geinstalleerd 220-240V ~ 50/60Hz veiligheidsstopcontact.

8.Schakel de machine in op een snelheid tussen 1 en 6 (afhankelijk van het mengsel) met behulp van d
e snelheidsknop.

9.Voor pulswerking (kneden in korte intervallen), zet u de schakelaar in de “PULS” -stand. De schakel

aar moet in deze stand worden gehouden voor de gewenste intervalduur. Wanneer de schakelaar wordt
losgelaten, keert deze automatisch terug naarde “0” -stand.

10.Na het kneden/roeren, draait u de snelheidsknop terug naar de “0” -stand zodra het mengsel een
bal heeft gevormd. Trek daarna de stekker uit het stopcontact.

11.Druk de hefknop(2) naar beneden en de arm wordt omhoog gebracht.
12.Het mengsel kan nu worden losgemaakt met een spatel en uit de mengkom worden gehaald.
13.De mengkom kan nu worden verwijderd.

14.Maak de onderdelen schoon zoals beschreven onder 'Reinigen'.
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Stel de niveaus in en gebruik het deelex voor maximaal 1,5 kg van het mengsel.

Gebruik Afbeelding Niveaus | Tijd (Min)|  Maximum Opmerkingen
o - " 1000g bloem en (Zg;;sr%rrxg%sfels
5389 water bladerdeeg)
Middelzware
660g bloem en mengsels (bijv.
Klopper 2-4 3 840g water pannenkoeken of
biscuitmengsel)
" Lichte mengsels
Garde 3 eiwitten ¥ 55
5.6 3 (Minimum) (bijv. room, eiwit,
pudding)
Probleemoplossing
NR. Problemen Oplossing
- Controleer of de stekker goed contact maakt
1 ‘ . met het stopcontact.
De machine werkt niet - Controleer of de hefknop terugveert.
- Controleer of het apparaat langer dan 6
minuten continu heeft gedraaid en wacht tot
de motor is afgekoeld.
Geluid in de mengkom tijdens - Controleer of de mengkom correct is geinstalleerd.
2 het \Ne;rken‘I het accessoire 3 COI'II!’OleeI' Of de daccessoires COITeCt Op de
schraapt tegen de kom machine zijn geinstalleerd.
) * Controleer of het komdeksel correct op de
goed op de mengkom - Controleer of de mengkom goed op de machine
is bevestigd en correct is vergrendeld.
* Controleer of de stekker goed contact maakt met het
%mptco Ftad‘fd rkeri d Iheid Ik
bepaalde snelheden. g;ﬁﬁg%c.)mt mét de snelheidsaanduiding op de
- Draai de snelheidsregelknop naar 0 en controleer
opnieuw of de machine werkt door de snelheidsknop
naar de gewenste instelling te draaien.
; - . troleer of de antislipvoetjes zijn losgeraakt.
Bewegingen tijdens het con :
5 ; - Controleer of de machine op een glad en viak tafel
werken van de machine. blad stast.
De hefknop veert niet terug na - Controleer of het komdeksel correct op de machine
6 het installeren van de mengkom en | is bevestigd. :
het komdeksel. -Controleer of de mengkom correct is geinstalleerd.
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WAARSCHUWING

WAARSCHUWING

Lees voor gebruik van dit product de
instructies in deze handleiding
zorgvuldig door.

O

De voeding moet 220-240V zijn.

Gebruik dit product niet voor
doeleinden die buiten de
functionaliteit vallen.

\y

Laat kinderen dit apparaat niet gebruiken.

Gebruik het product niet meer als de
voedingskabel of stekker beschadigd
is of als het niet meer functioneert.

Zorg ervoor dat de voedingskabel geen
scherpe randen of hete opperviakken
raakt.

Dit apparaat moet op een stabiel en
betrouwbaar werkopperviak worden
geplaatst.

Houd bij het uittrekken van de stekker
de stekker vast. Trek niet aan de
voedingskabel.

Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

O

Laat het apparaat niet onderdompelen in
water of andere vloeistoffen.

@ © © 0 0 ®

Voor de veiligheid mag het apparaat niet worden gedemonteerd. Bij problemen neem contact
op met de klantenservice-hotline aan de achterkant van de handleiding. Reparaties moeten
worden uitgevoerd door de fabrikant of een specialist van het aangewezen servicecentrum.
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4 eiwitten, 100 gram fijne suiker, 100 gram poedersuiker Combineer
Bereiding:

Doe de eiwitten in de kom en verwerk op snelheid 6 tot ze vrij stijf zijn. Voeg de helft van de suiker toe en
klop opnieuw tot het mengsel glad is en stijve pieken heeft gevormd. Haal de kom eruit en vouw de
resterende suiker voorzichtig met een metalen lepel erdoor. Bekleed een bakplaat en schep of spuit het
meringuemengsel in ovalen. Bestrooi met de resterende suiker A en zet op de onderste plank van een koele
oven (120°C/250°F / gas '2) gedurende 1% uur. Laat afkoelen op een rooster. Garneer met zacht fruit,
chocolade en gezoete room.

Reiniging

@ Koppel het netsnoer los van het stopcontact voordat u gaat schoonmaken.
@ Dompel de behuizing met motor nooit onder in water.

® Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen.
Motorbehuizing

® Reinig alleen de buitenkant van de behuizing met een vochtige doek.
Mengkom, Mengaccessoires

@ Onderdelen die in contact zijn geweest met voedsel kunnen worden schoongemaakt in sopwater.
e Laat de onderdelen grondig drogen voordat u het apparaat weer in elkaar zet.

e Alle andere onderhoudswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd door een erkende serviceagent.

Verwijdering

mmmm  Cooi het apparaat niet weg bij het normale huishoudelijke afval.

Verwijder het apparaat via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw gemeentelijke
afvalverwerkingsfaciliteit.

Houd u aan de geldende voorschriften. Bij twijfel, neem contact op met uw afvalverwerkingsfaciliteit.

E-mail naverkoop: support@kitcheninthebox.com
Gemaakt in China

B

L RECYCLE
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Xitchen
inthe box
kuchenmaschine

KSM60
Bedienungsanleitung

Bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen auf und
geben Sie es zusammen mit dem Gerat an alle zukunftigen Benutzer weiter.
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wird.
Diese Maschine kann nur unter Aufsicht betrieben werden.
Storen Sie keine Sicherheitsschalter.

Wenn die Maschine arbeitet, stecken Sie niemals etwas in den rotierenden Haken.
Platzieren Sie die Maschine auf einer glatten, flachen und stabilen Arbeitsflache.

Stecken Sie den Netzstecker der Maschine nicht in die Steckdose, wenn Sie nicht alle notwendigen
Zubehdorteile installiert haben,

Ubersicht der Komponenten

Hauptkomponenten und Standardzubehor:

1 |Ausgangswelle 5 |Knethaken

2 |Der aufsteigende Knopf 6 |Ruhrhaken

3 |Drehzahlregler 7 | Schneebesen
4 |Gemischte Schussel 8 |Deckel

Verwenden Sie eine Mischschale

1.  Um den Arm anzuheben, drehen Sie den Aufwartsknopf (2) im Uhrzeigersinn. Jetzt wird sich der Arm nach oben
bewegen. (Abb. 1)

2. Den Deckel in den Topfkdrper geben. (Abb. 2)

Legen Sie die Ruhrschissel in ihre Haltevorrichtung (Schritt 3) und drehen Sie die Riihrschiissel im Uhrzeigersinn,
bis sie verriegelt ist (Schritt 4). (Abb. 3)
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10.

11.
12.
13.
14.

Die Oberseite in die Ausgangswelle stecken und die bendtigten Utensilien (Teighaken oder Schlager oder Mixer)
einbauen Dann gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis die Verriegelung vorhanden ist. (Abb. 4 und 5)

Fillen Sie jetzt Ihre Zutaten aus.

Die Maschine darf nicht tberfiillt werden-die maximale Dosiermenge betragt 1,5 kg.

Senken Sie den Arm mit dem Aufwartsknopf (2). (Abb. 6)

Stecken Sie den Netzstecker in die ordnungsgeman installierte 220-240V~ 50-60Hz-Sicherheitssteckdose.

Schalten Sie die Maschine mit dem Drehzahlregler auf eine Drehzahl zwischen 1 und 6 (entsprechend der
Mischung).

Fur den Pulsbetrieb (kurzes Knetintervall) wird der Schalter in die "Puls"-Position geschaltet. Der Schalter
muss in dieser Position entsprechend der gewiinschten Intervalllange gehalten werden. Wenn der Schalter
losgelassen wird, kehrt er automatisch in die Position "0" zuriick.

Nach dem Kneten/Rihren wird der Drehzahlregler (3) wieder in die Position "0" gedreht, sobald sich die
Mischung kugelférmig gebildet hat, Dann entfernen Sie den Netzstecker.

Driicken Sie den Aufwartsknopf (2) nach unten und der Arm wird angehoben.
Die Mischung kann nun mit einer Schaufel gelost und aus der Mischschale genommen werden,

Die Mischschale kann nun entfernt werden.

Folgen Sie den Anweisungen unter "Reinigen”, um die Teile zu reinigen.
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Stellen Sie den Fiillstand ein und verwenden Sie einen Teighaken, um Mischungen von nicht mehr als 1,5 kg zu
verarbeiten

Verwendung Bilder Niveau Zeit Maximum ANMERKUNGEN
(Minuten)
Knethaken 1-3 3 1000 g Mehl Schwermischungen
und 538 g (z. B. Brot oder
Buttergebéack)
Wasser

. Mehl 660 g, Mischungen mittlerer
Ruhrhaken 2-4 3 Dicke (z. B. Crepes
Wasser 840 g oder
Biskuitmischungen)
3 Proteine Leichte Mischung
Schneebesen 5-6 3 ) (wie Sahne,
(mind) EiweiR, Brandy)
Fehlersuche
Keine Probleme Die Lésung

-Priifen Sie, ob der Stecker in gutem Kontakt mit der
Steckdose steht.
4 Das Gerat funktioniert nicht -Priifen Sie, ob der Aufwartsknopf zurlickfedert.
-Priifen Sie, ob die Maschine langer als 6 Minuten
ununterbrochen arbeitet, und warten Sie, bis der
Motor abgekuhlt ist.

Gerausche beim Ruhren der -Uberpriifen Sie, ob das Mischbecken richtig installiert
2 Schissel (Zubehor kratzt an der ) ist.
Schissel) -Uberpriifen Sie, ob das Zubehor auf der

Maschine ordnungsgemaf installiert ist.

-Uberpriifen Sie, ob der Deckel korrekt auf

3 Der Deckel ist nicht zum Mischen ) der Maschine platziert ist.
von Schiisseln geeignet -Uberpriifen Sie, ob der Mischbehalter richtig
an der Maschine montiert und richtig
verriegelt ist.
-Uberpriifen Sie, ob die Markierung am
4 Diese Maschine kann nicht mit einer Drehzahlregler dem Drehzahlgitter am Gehause
bestimmten Geschwindigkeit entspricht.
arbeiten. -Drehen Sie den Drehzahlknopf auf 0, um zu
uberpriifen, ob die Maschine ordnungsgemaf
funktioniert.
Bewegung wahrend der Arbeit _-‘Uberprufen Sie, ob die rutschfesten FuRe abfallen.
5 der Maschine -Uberpriifen Sie, ob die Maschine auf einem glatten
und flachen Tisch platziert ist.
Nach dem Einbau der Riihrschissel -Priifen Sie, ob der Topfdeckel richtig auf die Maschine
6 und des Deckels ist der aufgesetzt ist.
Aufwartsknopf nicht mehr an Ort -Prifen Sie, ob die Rihrschissel richtig installiert ist.

und Stelle
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VORSICHT

VORSICHT

Lesen Sie vor der Verwendung dieses
Produkts die Anweisungen in diesem
Handbuch sorgfaltig durch.

Die Stromversorgung sollte 220 V-240 V
betragen.

Verwenden Sie dieses Produkt nicht firn
Zwecke, die Uber seinen Funktionsumfang
hinausgehen.

Lassen Sie Kinder diese Maschine nicht
benutzen.

Wenn das Netzkabel oder der Stecker
defekt ist oder die Funktion ausfallt,
verwenden Sie das Produkt nicht mehr.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel keine
scharfen Kanten oder heillen Oberflachen
berihrt.

Diese Maschine muss auf einer stabilen,
zuverlassigen Arbeitsflache aufgestelit
werden.

Bitte halten Sie beim Ziehen des Steckers
den Stecker fest. Ziehen Sie nicht am
Netzkabel.

Verwenden Sie diese Maschine nicht
im Freien.

© ©® 0o

Lassen Sie die Maschine nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten eintauchen.

@ © © 0O 0 ©

Aus Sicherheitsgriinden darf die Maschine nicht auseinandergebaut werden. Bei Stérungen wenden Sie
sich bitte an die Kundenservice-Hotline auf der Rickseite des Handbuchs. Die Reparatur muss vom
Hersteller oder einem Spezialisten des angegebenen Kundendienstzentrums durchgefiihrt werden.



https://manualsfile.com



https://manualsfile.com



https://manualsfile.com

Das Protein wird in eine Schiissel gegeben und mit einer Geschwindigkeit von 6 zu ziemlich steif verarbeitet. Die Halfte
des Zuckers dazugeben und nochmals umriihren, bis die Mischung glatt ist und einen harten Peak bildet. Entfernen Sie
die Schiissel und geben Sie den restlichen Zucker vorsichtig mit einem Metallléffel. Die Protein-Klebstoff-Mischung mit
einem Backblech und einem Loffel oder einem Rohr oval anordnen. Mit dem restlichen Zucker A bestreuen und 1 1/2
Stunden auf das untere Regal im kiihlen Backofen stellen. Abkiihlen lassen. Weichobst, Schokolade und siite Sahne
dazugeben.

Ziehen Sie die Stromleitung vor der Reinigung aus der Steckdose.

Tauchen Sie das Gehause mit dem Motor niemals ins Wasser!

Verwenden Sie keine scharfen oder abrasiven Reinigungsmittel.
Motorgehause

Die AuRenseite des Gehauses sollte nur mit einem feuchten Spiiltuch gereinigt werden.
Mischschale, Mischanlage

Zutaten, die mit Lebensmitteln in Bertihrung gekommen sind, kdnnen in Seifenwasser gewaschen werden.
Lassen Sie die Teile griindlich trocknen, bevor Sie das Gerat wieder zusammenbauen.
Jede andere Dienstleistung wird von einem bevollmachtigten Vertreter der Dienststelle erbracht.

mmmm Entsorgen Sie das Gerat niemals im normalen Hausmull.

Entsorgung der Anlage durch registrierte Entsorgungsunternehmen oder éffentliche Entsorgungseinrichtungen.

Befolgen Sie die geltenden Vorschriften. Im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte an lhre Abfallentsorgungsanlage.

KUNDENDIENSTRICHTLINIE

Kundendienst-E-Mail: support@kitcheninthebox.com
In China hergestellit

D

— RECYCLE
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Xitchen
in the box

Impastatrice Planetaria
KSM60

Manuale Di Istruzioni

Conservare questo manuale per consultazioni future in merito
all’utilizzo del prodotto e dei suoi accessori.
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e ATTENZIONE: Al fine evitare pericoli dovuti alla reimpostazione involontaria del limite termico, questo
apparecchio non puo essere alimentato tramite un dispositivo di commutazione esterno, come un timer
od altro circuito incaricato dell’'accensione/spegnimento dell'unita.

e Azionare l'apparecchio solo sotto la supervisione di un adulto.

e Non interferire con alcun interruttore di sicurezza.

« Non inserire nulla nella gancio rotante mentre I'apparecchio & in funzione.
e Posizionare I'apparecchio su una superficie di lavoro liscia, piatta e stabile,

= Non inserire la spina di alimentazione dell'apparecchio nella presa di corrente senza aver prima
installato tutti gli accessori necessari.

Panoramica dei componenti

Parte principale ed accessori standard:

1 |Albero motore Uncino impastatore

Manopola di sollevamento Mescolatore

Manopola della velocita Frusta sbattitrice

B lW N
Lo~ TN Bl B =2 I )

Ciotola Coperchio ciotola

Utilizzo del mixer

1. Per sollevare il braccio, ruotare in senso orario la manopola di sollevamento (2).Ora |l braccio si spostera
verso l'alto (FIG1)

2. Quindi posizionare il coperchio della ciotola nel suo alloggiamento (FIG2).

3. Posizionare la ciotola nel suo alloggiamento di tenuta(step 3) e girarla in senso orario fino a quando non si
blocca in posizione (step 4) (FIG3).
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4, Montare l'utensile di cui si ha bisogno (gancio, sbattitore, frusta) inserendo la parte superiore
dell'accessorio nell'albero motore, e girare in senso antiorario fino a quando non si blocca in posizione
(FIG4 & FIG5).

Inserire gli ingredienti, senza riempire eccessivamente la macchina, poiché la quantita massima & 1,5 kg.

Abbassare il braccio utilizzando la manopola di sollevamento (FIG6).

Inserire la spina di rete in una presa di alimentazione sicura da 220-240V~50-60Hz correttamente

installata.

8. Attivare lI'apparecchio mediante la manopola della velocita, con velocita compresa tra 1 e 6 (in base al tipo
di miscelazione di cui si ha bisogno).

9. Per il funzionamento ad impulso (per impastare a brevi intervalli), ruotare la manopola nella posizione
"PULSE", mantenendola in questa posizione per il tempo desiderato. Quando la manopola viene rilasciata,
essa ritorna automaticamente nella posizione "0".

10. Dopo aver finito di impastare/mescolare, girare la manopola della velocita di nuovo nella posizione "0",
quindi rimuovere la spina di alimentazione.

11. Ruotare la manopola di sollevamento (2) verso il basso per sollevare il braccio.

12. La miscela puo ora essere rimossa dalla ciotola con I'aiuto di una spatola.

13. La ciotola di miscelazione puo ora essere rimossa.

14. Pulire le parti come descritto nella sezione "Pulizia".

Noo

-
™

passt (U &9
N~ A

fare
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Regolazione dei livelli ed utilizzo degli accessori (fino a max 1,5 kg)

Accessorio Immagine Livelli Tempo Massimo Osservazioni
Uncino
) 1000g di farina e i :
impastatore 1-3 3 min 9 Miscele pesanti (come
538g di acqua pane o pasta frolla)
660g di farina e | Miscele medio-pesanti
Mescolatore 2-4 3 min _ (come crepes o miscela
Frusta 3 albumi d'uovo | Miscele leggere (come
shaliiiies 5-6 3 min (FRRRIFG) panna o albume d'uovo)
Risoluzione dei problemi relativi
No Problema Soluzione
Controllare se la spina & inserita correttamente.
, . . Controllare se la manopola di sollevamento.
1 L'apparecchio non funziona ; S : . P
Se l'apparecchio & in funzione continuamente da pia
di 6 minuti, attendere che il motore si raffreddi.
La ciotola emette rumore durante il Controllare se la ciotola di miscelazione & montata
2 funzionamento (I'accessorio raschia sul correttamente.
fondo della ciotola) Verificare se I'accessorio € stato installato
correttamente.
Controllare se il coperchio & montato correttamente
3 Il coperchio della ciotola non si adatta sulla macchina.
Correttar:;gnt'laaazlil:ncmo’a a Controllare se la ciotola di miscelazione & installata e
oe & bloccata correttamente.
Controllare se il segno sulla manopola della velocita
4 L'apparecchio non funziona ad una corrisponde alla serigrafia sull'alloggiamento.
certa velocita . g .
-Riportare manopola della velocita a 0 e ricontrollare
se adesso la macchina funziona.
L'apparecchio si muove mentre & in Controllare se i pli:)dln! ant|§c.w0!0 cadono.
5 fafiz} Controllare se la macchina é posizionata su un tavolo
unzione o >
liscio e piatto.
—— . -Controllare se il coperchio & montato correttamente
i La manopo addl solpevar:"llen_to no; ;a in sulla macchina.,
posizione dopo linstallazione della | . controllare se la ciotola di miscelazione & installata e
ciotola sull'apparecchio bloccata correttamente.
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ATTENZIONE

Attenzione

Prima di utilizzare questo prodotto,
leggere attentamente le istruzioni
contenute in questo manuale

L’alimentazione elettrica deve essere
220V-240~

Non utilizzare questo prodotto per scopi che
vanno oltre il suo ambito funzionale

Non lasciare che i bambini utilizzino
questa macchina

Quando il cavo di alimentazione, la spina
sono rotti o la funzione non funziona,
interrompere l'utilizzo del prodotto

Non lasciare che il cavo di alimentazione
tocchi spigoli vivi o superfici ad alta
temperatura.

Questa macchina deve essere posizionata
su una superficie di lavoro stabile e affidabile

Si prega di tenere la spina quando si
stacca la spina. Non tirare il cavo di
alimentazione

Non utilizzare questa macchina
all'aperto

© e 00

Non immergere la macchina in acqua o in
altri liquidi.

@ ©0 0@

Per garantire la sicurezza, non smontare questa macchina. In caso di anomalia, contattare la
hotline del servizio clienti stampata sul retro del manuale, e la riparazione deve essere effettuata
dal produttore o da uno specialista del centro di assistenza post-vendita designato.



https://manualsfile.com



https://manualsfile.com



https://manualsfile.com

Mettere gli albumi nella ciotola e sbattere a velocita 6 essere abbastanza rigida. Aggiungere meta dello zucchero e
sbattere di nuovo, fino a quando il composto & ben liscio e solido montato. Togliere il composto dalla ciotola e
versare delicatamente lo zucchero rimanente con un cucchiaio. Foderare una teglia con carta da forno e versare su
di essa il composto, utilizzando un cucchiaio o una sacca da pasticceria, cosi da formare delle meringhe.
Cospargere con lo zucchero a velo, e mettere in forno a 120°C per 1 ora e mezza. Far raffreddare e condire con
frutta fresca, cioccolato e crema.

- Prima di ogni pulizia, disconnettere la spina dell'apparecchio dalla presa elettrica!
- Non immergere mai I'apparecchio con il motore in acqual!
- Non utilizzare detergenti abrasivi per lavare gli accessori.

Alloggiamento motore
- Per pulire I'esterno dell'alloggiamento motore, & sufficiente utilizzare un panno umido.

Ciotola di miscelazione ed accessori

= I componenti che sono venuti a contatto con gli ingredienti possono essere lavati con acqua e sapone.
- Lasciare asciugare accuratamente le varie parti prima di assemblare di nuovo |'apparecchio.
o Qualsiasi altra manutenzione deve essere eseguita solo da un tecnico autorizzato.

IEE Non smaltire I'apparecchio assieme ai normali rifiuti domestici.

Smaltire I'apparecchio consultando la ditta di smaltimento dei rifiuti locali, oppure attraverso l'impianto comunale di
smaltimento dei rifiuti. Osservare sempre le normative locali attualmente valide.

In caso di dubbio, consultare l'impianto di smaltimento dei rifiuti locali.

Politica post vendita:

E-mail post-vendita: support@kitcheninthebox.com

Made in China

RECYCLE
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Xitchen
inthe box

Robot Patissier
KSM60
Manuel d’utilisation

Conservez ce manuel pour une référence future et
transmettez-le a tout futur utilisateur avec l'appareil.
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Vue d'ensemble des composants

-

Jd

l

Composants principaux et accessoires standard:

1 |Axe de sortie 5 |[Crochet de couteau
2 |Bouton de levage Batteur

3 |Bouton de vitesse Fouet

4

@ |~ D

Bol de mélange Couvercle de pot

Utilisation du produit

1.

Pour lever le bras, tournez le bouton ascendant (2) dans le sens des aiguilles d'une montre. Maintenant, le bras
va monter. (Figure 1)

Mettez le couvercle dans le pot. (Figure 2)

Placez le bol de mélange dans son dispositif de maintien (étape @) et tournez le bol de mélange dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il soit verrouillé (étape (4))(Figure 3)

Installez I'appareil requis (crochet ou voyou ou voyou) en insérant le haut dans l'arbre de sortie.Puis
tournez dans le sens antihoraire jusqu'a ce que le verrou soit en place. (Figure 4 et Figure 5)

Maintenant remplissez vos ingrédients.
Ne pas surcharger la machine-la de composition maximale de 1,5 kg
Utilisez le bouton ascendant (2) pour abaisser le bras. (Figure 6)

Branchez la fiche d'alimentation dans la prise de courant de sécurité 220-240V~ 50-60Hz correctement
installée.

Utilisez le bouton de vitesse pour basculer la machine entre 1 et 6 (correspondant au mélange).
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9. Pour le fonctionnement de l'impulsion (pétrissage a intervalle court), tournez l'interrupteur vers la position
"impulsion”. Le commutateur doit étre maintenu a cette position en fonction de la longueur d'intervalle
souhaitée. Lorsque l'interrupteur est relaché, il revient automatiquement a la position "0".

10. Aprés le pétrissage/mélange, le bouton de vitesse (3) est retourné a la position "0" une fois que le mélange a
formé une sphére. Puis retirez la fiche d'alimentation.

11. Poussez le bouton ascendant (2) vers le bas et le bras s'élévera.
12. Le mélange peut maintenant étre libéré avec une pelle et retiré du bol mélangé.
13. Maintenant, vous pouvez enlever le bol mélangé.

14. Suivez les instructions sous "Nettoyer" pour nettoyer les piéces.

Figure 4 Figure 5 Figure 6
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Ajustez le niveau de matériau et utilisez un crochet de pate pour traiter un mélange de pas plus

de 1,5 kg
Utilisation Photo Niveau Temps Valeur Note
(minutes) maximale
: Mélanges lourds (tels
Crochet de 1-3 3 1U?gg§e;?rlne que du pain ou des
couteau LR e patisseries)
; Mélanges d'épaisseur
Batteur 2-4 3 66520(]8 f'arlne, moyenne (tels que le
g deau gateau ou le mélange
d'éponge)
Mélanges légers
Fouet 5-6 3 g 3 blfanc. (tels que la créme,
oeuf (min) le blanc d'oeuf,
Brandy)
Dépannage
Non Probléme Solution
-Veérifiez si la prise et la prise sont en bon contact.
-Vérifiez si le temps de fonctionnement continu de la
machine est supérieur a 6 minutes, puis vérifiez le
refroidissement du moteur.
Il y a du bruit lors de I'agitation du -Vérifiez si le bassin de mélange est installé
2 bol (les accessoires grattent le bol) correctement.
-Vérifiez que la piéce jointe sur la machine
est correctement installée.
3 -Verifiez si le couvercle est correctement
Le couvercle ne convient pas au placé sur 1 riachine
2 bel defndlangs -Veérifiez que le bol de mélange est
correctement installé sur la machine et
correctement verrouillé.
-Veérifiez si la marque sur le bouton de vitesse
a4 Cette machine ne peut pas correspond a I'écran de vitesse sur le boitier.
fonctionner a une certaine vitesse -Tournez le bouton de vitesse a 0, vérifiez & nouveau
si la machine fonctionne correctement.
Mouvement de travail de la -Vérifiez si les pieds antidérapants tombent.
5 machine -Veérifiez si la machine est placée sur un bureau
lisse .
Aprés l'installation du bol de -Vérifiez si le couvercle est carrectement
6 mélange et du couvercle, le bouton placé sur la machine.
de levage n'est pas en place -Vérifiez si le bol de mélange est installé correctement
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Cautions

Avant d'utiliser ce produit, veuillez lire
attentivement les instructions de ce
manuel

L'alimentation doit etre de 220-240V~.

N'utilisez pas ce produit a des fins dépassant son
champ d'application

Ne laissez pas les enfants utiliser cette machine

N'utilisez plus le produit si le cordon d'alimentation
ou la fiche est endommagé, ou en cas de
dysfonctionnement

Ne laissez pas le cordon d'alimentation entrer en contact
avec des arétes vives ou des surfaces a haute
température

Cette machine doit étre placée sur une surface de
travail stable et fiable

Veuillez tenir la fiche lorsque vous la débranchez. Ne
tirez pas sur le cordon d'alimentation

N'utilisez pas cette machine a |'extérieur

ZIAN -2 -ARZIK -,

Ne plongez pas la machine dans |'eau ni dans tout
autre liquide

© © © 0 0

Pour des raisons de sécurité, la machine ne doit pas étre démontée. En cas de dysfonctionnement, veuillez contacter la
hotline du service client indiquée au dos du manuel. La réparation doit étre effectuée par le fabricant ou un spécialiste du

centre de service agréé
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Avant de nettoyer, débranchez |le conducteur de la prise.
Ne plongez pas le boitier avec le moteur dans |'eau!
N'utilisez pas de détergent pointu ou abrasif.

Coque de moteur

Utilisez uniquement un chiffon de ringage humide pour nettoyer l'extérieur du boitier.

Nettoyage des accessoires

Les pieces en contact avec la nourriture peuvent étre lavés dans de l'eau savonneuse.
Avant de réassembler |'unité, les piéces doivent étre complétement séchées.

Tout autre service doit étre exécuté par un représentant de service autorisé.

I N\ jetez pas l'appareil dans les ordures ménageéres normales.
La disposition de l'unité est traitée par une entreprise de traitement des déchets enregistrée ou une installation
publique de traitement des déchets. Se conformer aux régles actuelles en vigueur. En cas de doute, veuillez consulter

votre installation de traitement des déchets.

Service aprés-vente:

Email aprés-vente:support@kitcheninthebox.com

Fabriqué en Chine

I X "':'

=== RECYCLE
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Xitchen
inthe box

Batidoras Amasadoras

KSM60
Instrucciones

Guarde este manual para futuras referencias y pase con el dispositivo
a cualquier usuario futuro.
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Descripcién general del componente

Los componentes principales y los accesorios estandar:

1 |Eje de salida 5 |Gancho Amasador
2 |Perilla ascendente 6 |Batidora Mezcladora
3 |Perilla de velocidad 7 |Batidor

4 |Tazdén mixto 8 |Cubierta de la olla

Use un tazon mixto

1.

Para levantar el brazo, gire la perilla ascendente en el sentido de las agujas del reloj (2). Ahora el brazo se movera
hacia arriba. (Figura 1)

Pon la tapa en la olla. (Figura 2)

Cologue el recipiente de agitacion en su dispositivo de retencion (paso ) y gire el recipiente de agitacion en el
sentido de las agujas del reloj hasta que esté blogueado (paso @)) (Figura 3)

Inserte la parte superior en el eje de salida, instale el equipo requerido (gancho de masa o matdn o agitador),Luego
gire en sentido antihorario hasta que el bloqueo esté en su lugar. (Figura 4 y Figura 5)

Ahora completa tus ingredientes. No sobrecargue la maquina: la cantidad maxima de ingredientes es de 1.5 kg.
Use la perilla ascendente (2) para bajar el brazo. (Figura 6)

Inserte el enchufe de la red en la toma de corriente de seguridad de 220-240V~50-60Hz correctamente instalada.
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10.

11
12.
13.
14.

Use la perilla de velocidad para cambiar la maquina a una velocidad entre 1 y 6 (correspondiente a la mezcla).

Para la operacion de pulso (amasado de intervalo corto), gire el interruptor a la posicion de "pulso”. El interruptor
debe mantenerse en esta posicion de acuerdo con la longitud de intervalo deseada. Cuando se suelta el
interruptor, regresa automaticamente a la posicion "0".

Después de amasar/agitar, la perilla de velocidad (3) se vuelve a la posicién "0" una vez que la mezcla forma una
bola. Luego retire el enchufe de alimentacion.

Empuje la perilla ascendente (2) hacia abajo y su brazo hacia arriba.
Ahora es posible liberar la mezcla con una pala y sacarla del recipiente de mezcla.
Ahora puedes quitar el tazén mixto.

Siga las instrucciones en Limpieza para limpiar las piezas.

Figure 4 Figure 5 Figure 6
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Ajuste el nivel y use ganchos de masa para tratar mezclas de hasta 1.5 kg
Uso Imagen Nivel Tiempo Maximo Nota
(minutos)
1000 gramos
Gancho 1-3 30| ST | Mezoes pesadas
e harina y
Amasador pasteles)
gramos de
agua
Batidora 660 gramos Mezclas medianas y
2-4 3 gruesas (como galletas
Mezcladora de harina, 840 o mezclas de esponjas)
gramos de
agua
Batidor 56 3 (como crema, clara
(al menos) de huevo, brandy)
Solucién de problemas
No Problemas Solucién
-Verifique si el enchufe y el zocalo estan en buen
1 Esta maquina esta rota eoaiBoo;
S - -Verifique si el boton de subida esta en su lugar.
Verifique que la maquina funcione continuamente

durante mas de 6 minutos, espere a que el motor

se enfrie y luego verifique.

Agite el ruido del tazon (accesorios
raspados en el tazon)

-Verifique que el recipiente de mezcla esté instalado
correctamente.

-Verifique que el archivo adjunto en la

maquina esté instalado correctamente.

La tapa no es adecuada para
mezclar cuencos

-Verifique que la tapa esté colocada
correctamente en la maquina.
-Verifique que el agitador esté instalado
correctamente en la maquina y bloqueado
correctamente.

Esta maquina no puede funcionar a
cierta velocidad

-Verifique si la marca en la perilla de velocidad

corresponde a la pantalla de velocidad en la
carcasa.

-Gire la perilla de velocidad a 0, vuelva a verificar

que la maquina esté funcionando correctamente.

Movimiento de la maquina

-Verifique que el pie antideslizante esté apagado.
-Verifigue si la maquina esta colocada en un
escritorio liso vy liso.

Después de instalar el recipiente de
mezcla y la tapa, el botdn de subida
no se recuperd en su lugar

-Verifique que la tapa esté colocada

correctamente en la maquina.
-Verifiqgue que el recipiente de mezcla esté instalado
correctamente.
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Precauciones

Precauciénes

Antes de utilizar este producto lea
atentamente las instrucciones de este
manual.

&

La fuente de alimentaciéon debe ser
de 220V-240~.

No utilice este producto para fines
que excedan su ambito funcional.

No permita que los nifios utilicen esta
maquina.

Cuando el cable de alimentacion, el
enchufe esté roto o la funcion falle, deje
de usar este producto.

No permita que el cable de
alimentacion toque bordes afilados o
superficies de alta temperatura.

Esta maquina debe colocarse sobre una
superficie de trabajo estable y confiable.

Sujete el enchufe al desenchufarlo. No
tire del cable de alimentacion.

No utilice esta maquina al aire libre.

© @ @ O

No sumerja esta maquina en agua ni
en ningun otro liquido.

@ © @ 09 @

Para garantizar la seguridad, no desmonte esta maquina. Si hay alguna anomalia,
comuniquese con la linea directa de atencion al cliente impresa en la parte posterior del
manual y debera ser reparada por el fabricante o un especialista del centro de servicio

posventa designado.



https://manualsfile.com



https://manualsfile.com



https://manualsfile.com

Coloque la proteina en un recipiente y procese a una velocidad de 6 a una velocidad bastante rigida. Agregue la mitad del
azucar y revuelva hasta que la mezcla se vuelva lisa y forme picos duros. Retire el recipiente y coloque suavemente el
azucar restante con una cuchara de metal. Use una bandeja para hornear y una cuchara o tuberia para hacer que la
mezcla de goma proteica sea ovalada. Espolvoree el azucar A restante y coléquelo en el estante inferior del horno frio
(120 ° C/250 ° F/gas 1/2) durante 1 hora y media.Fresco en el soporte de alambre.Ademas de fruta blanda, chocolate y

crema dulce.

Antes de limpiar, desenchufe el cable de alimentacion del zécalo.
iNo sumerja la carcasa con motor en agua!
No use ningun detergente afilado o abrasivo.
Carcasa del motor
Solo use un pafio de lavado humedo para limpiar el exterior de la carcasa.
Tazon mixto, equipo de mezcla

Los ingredientes que han estado en contacto con los alimentos se pueden limpiar en agua jabonosa.

Antes de volver a ensamblar la unidad, deje que la pieza se seque por completo.
Cualquier otro servicio debe ser realizado por un representante de servicio autorizado.

Eliminacion

I No deseche el dispositivo en desechos domésticos normales.
La planta se trata a través de una empresa registrada de tratamiento de residuos o una instalacion publica de
tratamiento de desechos. Cumplir con las reglas vigentes actuales. En caso de duda, consulte su instalacion de

tratamiento de residuos.

POLITICA POSVENTA:

Correo electronico de posventa: support@kitcheninthebox.com

Hecho en China

EC I REP | EC representative information Information about the manufacturer
b Doean Trdling G Name: Sanlida Electrical Technology Co., Ltd
Address: Anhalter Str.10, 10963, Berlin, Germany
Add s 101, building a, 27 Jiangjunmao community,
ress: . :
e Wulian community, Longgang street,Longgang
Contact Person: Mr.Zhiyi Jiang District, Shenzhen, China
E-mail: ear@oceantrading.de
Tel. 0049-30/25758899 E-mail: support@kitcheninthebox.com

2 €
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