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Lieber Kunde, liebe Kundin,

Vielen Dank fur Ihren Einkauf. Bitte lesen Sie die folgende
Anleitung sorgfaltig durch und befolgen Sie sie, um
mogliche Schaden zu vermeiden. Fur Schaden, die durch
Nichtbeachtung der Anleitung und unsachgemaRen
Gebrauch entstehen, wird keine Haftung Ubernommen.
Bitte scannen Sie den QR-Code, um die aktuelle
Bedienungsanleitung und weitere Informationen Uber das
Produkt zu erhalten.

INHALT
1. Technische Daten 3 English 49
2. Sicherheitshinweise 4 Espafiol 93
3. Produkttibersicht 8 Francais 137
5. Installation 12 Italiano 181
6. Bedienung 17
7. Gerateschutz 32
8. Reinigung und Wartung 33
9. Fehlersuche und Fehlerbehebung 39
10. Produktdatenblatt Induktionskochfeld 43
11. Spezielle Entsorgungshinweise fiir Verbraucher in Deutschland 46
12. Hinweise zur Entsorgung 48
13. Hersteller 48
1. TECHNISCHE DATEN
) 10047373
Artikelnummer 10047372 10047476 10047374 10047465
Modell Velaire Basic Velaire Hybrid Velaire Flex Verosteel
Versorgungsspannung 220240V ~ 50 Hz
Dunstabzugshaube
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2. SICHERHEITSHINWEISE

Ihre Sicherheit und die Sicherheit der anderen ist sehr wichtig. Lesen Sie vor der
Installation oder Verwendung alle nachstehenden Sicherheits- und Warnhinweise.

2.1 Elektrische Sicherheit und Installation

¢ Installation durch qualifiziertes Fachpersonal: Dieses Geriit
muss von einem qualifizierten Elektriker installiert und angeschlossen
werden. Eine unsachgemaRe Installation oder Verkabelung kann zu
Stromschlagen, Verletzungen oder Produktschaden fihren und macht den
Garantieanspruch ungiiltig.

* Das Gerat vom Netz trennen: Schalten Sie immer den Sicherungsschalter
aus und ziehen Sie den Netzstecker oder trennen Sie das Kochfeld vom Netz,
bevor Sie das Gerat installieren, reinigen oder warten.

*  OrdnungsgemaéRe Erdung: Das Kochfeld muss ordnungsgemaR geerdet
sein. Schliel3en Sie es an einen geerdeten Stromkreis an, der den &rtlichen
Vorschriften entspricht. Ein Trennschalter (allpolige Trennung mit mindestens
3 mm Kontaktabstand) muss aus Sicherheitsgrinden in die feste Verdrahtung
eingebaut werden.

e Elektrische Versorgung: Vergewissern Sie sich, dass Spannung und Frequenz
Ihrer Stromversorgung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmen. Verwenden Sie einen geeigneten Stromkreisunterbrecher/
Sicherung wie angegeben. Verwenden Sie fiir den Anschluss des Kochfeldes
keine Verlangerungskabel, Mehrfachsteckeradapter oder tragbare
Netzstecker - dies stellt eine Brand- und Sicherheitsgefahr dar.

*  Kabelsicherheit: Verwenden Sie den angegebenen Kabeltyp mit dem
angegebenen Durchmesser fiir die Stromversorgung. Das Kabel sollte nicht
abgeknickt oder eingeklemmt werden und nicht mit heiBen Oberflachen
in Beriihrung kommen. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um eine Gefdhrdung zu
vermeiden.

» Keine eigenen Veridnderungen: Nehmen Sie keine Anderungen am Stecker,
am Netzkabel oder an der internen Verdrahtung vor. Versuchen Sie nicht,
elektrische Komponenten des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen. Alle
Reparaturen missen von qualifizierten Servicetechnikern unter Verwendung
von Originalersatzteilen durchgefuihrt werden.

2.2 Betriebliche Sicherheit

¢ BestimmungsgemaRBer Gebrauch: Dieses Induktionskochfeld mit
integriertem Dunstabzug ist nur fir den Gebrauch in Innenrdumen
bestimmt. Es ist nicht fiir die gewerbliche Nutzung oder den Einsatz im
Freien vorgesehen. Die Verwendung des Gerats in einer kommerziellen
Umgebung oder fir einen nicht in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen
Zweck kann zu Verletzungen und Schaden fihren und macht den
Garantieanspruch ungiltig.

* Beaufsichtigung erforderlich: VORSICHT: Lassen Sie das Gerdt wahrend
des Betriebs niemals unbeaufsichtigt. Ubergekochtes, Verschiittetes oder
Uberhitztes Ol/Fett kann sich entziinden und einen Brand verursachen.

¢ AusschlieBlich geeignetes Kochgeschirr: Verwenden Sie nur Kochgeschirr,
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das fur Induktionskochfelder geeignet ist (Béden aus Eisenmetall). Das
Kochfeld schaltet sich automatisch ab oder wird nicht aktiviert, wenn
ungeeignetes oder zu kleines Kochgeschirr verwendet wird (siehe Abschnitt
6.1.6 Auswahl des richtigen Kochgeschirrs).

¢ Keine externen Zeitschaltuhren: WARNUNG: Das Gerat ist nicht fur
den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen. Schalten Sie es immer manuell aus, wie
in dieser Bedienungsanleitung beschrieben.

*  Keine Arbeitsflache: Verwenden Sie die Kochflache nicht als Schneidebrett,
Arbeitsflache oder Ablageflache. Wenn Sie schwere Gegenstadnde auf das
Kochfeld legen, kann das Glas zerkratzen oder springen. Gegenstande, die auf
dem Kochfeld liegen (auch wenn es ausgeschaltet ist), kdnnen sich erhitzen
oder schmelzen, wenn das Kochfeld versehentlich eingeschaltet wird.

* HeiBe Oberflaichen: WARNUNG - Verbrennungsgefahr: Wahrend
des Betriebs werden die Kochzonen und bestimmte zugangliche Teile
des Kochfelds sehr hei3. Berlihren Sie die Glaskeramikoberflache oder
benachbarte Metallteile erst, wenn sie vollstandig abgekihlt sind. Auch nach
dem Ausschalten bleibt die Oberflache noch einige Zeit heif3 und wird durch
ein "H" (hot) auf dem Display angezeigt.

- Halten Sie Kleidung, Papier, Vorhdnge und andere brennbare Materialien von
dem Kochfeld fern. Sie kénnen sich durch die Resthitze entziinden oder wenn
sie versehentlich auf eine aktive Kochstelle gestellt werden.

- Die Griffe von Topfen und Pfannen sollten nach innen gedreht werden,
damit sie nicht ber den Rand des Kochfeldes oder Uber andere aktive Zonen
hinausragen. Dies hilft, Umkippen, Verschitten und Verbrennungen zu
vermeiden.

* Kindersicherheit

¢ WARNUNG: Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Kochfeld fern,
wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden. Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden wahrend des Gebrauchs heil3, was ernsthafte
Verbrennungen verursachen kann.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten koérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
nur dann benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Benutzung eingewiesen werden und die Gefahren verstehen.

+  Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen, darauf sitzen oder
klettern und keine Bedienelemente betatigen.

+  Kinder dirfen unbeaufsichtigt keine Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
durchfuhren.

+  Das Kochfeld verflgt Uber eine Kindersicherung (siehe Abschnitt 5.1.4)

- aktivieren Sie diese, um eine unbeabsichtigte Aktivierung durch Kinder
zu verhindern.

*  Kochen mit Ol/Fett: WARNUNG - Brandgefahr: Ol und Fett kénnen schnell
Uberhitzen und sich entziinden.
+  Beim Erhitzen von Ol zum Frittieren:

«  Lassen Sie das Kochfeld nicht unbeaufsichtigt.

«  Versuchen Sie niemals, einen Fettbrand mit Wasser zu I6schen!
Schalten Sie im Brandfall das Kochfeld aus und verwenden Sie einen
Topfdeckel, eine Metallschale oder eine Léschdecke, um die Flammen
zu ersticken.
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*  Flambieren Sie niemals unter der Dunstabzugshaube - die Flammen
kénnten in die Luftungsanlage gezogen werden und einen Brand
verursachen.

Entflammbare Gegenstiande: WARNUNG: Bewahren Sie keine Gegenstande
auf der Kochflache des Kochfeldes auf. Gegenstande wie Plastikutensilien,
Geschirrtlicher, Verpackungen oder andere brennbare Materialien kdnnen
schmelzen oder sich entziinden, wenn sie auf ein heiles Kochfeld oder in die
N&he des Dunstabzuges gestellt werden.

Nach dem Gebrauch: Schalten Sie nach dem Kochen immer alle

Kochzonen tber die Bedienelemente aus. Verlassen Sie sich nicht nur auf

die automatische Kochgeschirrerkennung oder die Sicherheitsabschaltung
allein. Wenn Sie fertig sind, schalten Sie das Kochfeld ebenfalls mit dem
Hauptschalter (ON/OFF) aus, um das Gerét vollstandig zu deaktivieren.

Keine Raum-/Umgebungsheizung: Verwenden Sie das Gerat nicht zum
Heizen von Rdumen oder zum Trocknen von Wasche. Er ist nur zum Garen von
Lebensmitteln bestimmt.

2.3 Sicherheit von Geraten und Komponenten

Glaskeramik-Oberflache: Kochen Sie nicht auf einer zerbrochenen oder
gesprungenen Kochfeldoberfldche. Wenn Sie einen Sprung im Glas bemerken,
auch einen kleinen, ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose und
benutzen Sie das Kochfeld nicht, bis es von einem qualifizierten Techniker
repariert oder ausgetauscht wurde. In eine rissige Oberflache kann Wasser
eindringen, und scharfe Kanten kénnen zu Stromschldgen oder Verletzungen
fahren.

Kochgeschirrerkennung und automatische Abschaltung: Dieses
Induktionskochfeld ist mit Sicherheitsfunktionen wie Kochgeschirrerkennung
und automatischer Abschaltung ausgestattet. Wenn auf einer aktiven

Zone kein Kochgeschirr erkannt wird oder wenn Sie vergessen, eine Zone
abzuschalten, schaltet das Kochfeld diese Zone nach einer voreingestellten
Zeit automatisch ab (siehe Abschnitt 5.1.7 Automatische Abschaltzeiten).
Verlassen Sie sich jedoch nicht darauf - schalten Sie das Kochfeld nach dem
Gebrauch immer manuell aus.

Kiihlgebldse und Beliiftung: Ein internes Kiihlgeblase lduft wahrend des
Kochens und kann nach dem Ausschalten des Kochfeldes noch eine kurze
Zeit weiterlaufen, um die Elektronik zu kihlen. Dies ist normal. Trennen Sie
das Gerat nicht vom Strom, wenn der Ventilator des Gerats noch lauft. Stellen
Sie sicher, dass die Luftungséffnungen (Lufteinlass und Luftauslass) nicht
blockiert sind. Ein guter Luftstrom ist fur einen sicheren Betrieb unerlasslich.
Beluftungsfilter: Die integrierte Dunstabzugshaube enthalt Fettfilter (und
eventuell Aktivkohlefilter, wenn der Umluftbetrieb verwendet wird). Halten
Sie die Filter sauber (siehe Abschnitt 6 Wartung), um Fettablagerungen zu
vermeiden, die eine Brandgefahr darstellen, und um eine ordnungsgemaRe
Belliftung zu gewahrleisten.

Verwenden Sie Kochfeldschutzvorrichtungen: WARNUNG: Verwenden

Sie nur einen Kochfeldschutz, der von Klarstein fiir dieses Modell entwickelt
oder genehmigt wurde. Die Verwendung einer nicht kompatiblen
Schutzvorrichtung kann zu einem Unfall fuhren.
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¢ Scharfe Kanten: Seien Sie vorsichtig bei der Handhabung des Gerats
wahrend der Installation - die Metallkanten des Kochfelds oder des
Ausschnitts kdnnen scharf sein. Tragen Sie geeignete Handschuhe, um
Schnittverletzungen zu vermeiden. Auch bei der Verwendung eines Schabers
zum Reinigen des Glases (fur eingebrannte Flecken) ist dauBerste Vorsicht
geboten - die Klinge des Schabers ist sehr scharf (Schnittgefahr).

2.4 Gesundheitshinweis

+ Dieses Geréat entspricht elektromagnetischen Sicherheitsstandards.

*  Personen mit Herzschrittmachern oder anderen elektrischen Implantaten
(wie beispielsweise Insulinpumpen) mussen jedoch vor der Verwendung des
Geréts ihren Arzt oder Implantathersteller kontaktieren, um sicherzustellen,
dass ihre Implantate nicht von dem elektromagnetischen Feld beeinflusst
werden.

+ Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zum Tod fuhren.

2.5 Reinigung und Wartung

* Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung: Schalten Sie das Kochfeld
immer aus und trennen Sie es von der Stromversorgung , bevor Sie es
reinigen oder Wartungsarbeiten durchfiihren (z. B. Entfernen von Filtern,
Abwischen des Bedienfelds).

¢ Abkiihlen lassen: Reinigen Sie das Kochfeld erst, wenn alle Oberflachen
abgekihlt sind. Die Reinigung einer heiBen Glasoberflache kann zu
Verbrennungen oder zur Beschadigung Ihrer Reinigungswerkzeuge fuhren.

¢ Keine Dampfreiniger: Verwenden Sie keine Dampf- oder Hochdruckreiniger,
um das Kochfeld oder den Dunstabzug zu reinigen. Dampf kann elektrische
Bauteile erreichen und einen Kurzschluss oder Stromschlag verursachen.

¢ Schonende Reinigung: Verwenden Sie keine Scheuerschwamme, Stahlwolle
oder scharfe Scheuerpulver fur die Glas- oder Edelstahlteile. Sie kénnen
die Oberflache zerkratzen oder beschadigen. Verwenden Sie nur nicht
kratzende Reinigungsmittel und befolgen Sie die Anleitung in Abschnitt 6 fur
ordnungsgemalie Reinigungstechniken.

* Handhabung der Filter: Gehen Sie beim Reinigen oder Auswechseln der
Filter der Dunstabzugshaube vorsichtig vor. Einige Kanten kdnnen scharf sein.
Vergewissern Sie sich, dass die Filter korrekt ausgetauscht wurden, bevor Sie
die Dunstabzugshaube wieder benutzen. Betreiben Sie die Dunstabzugshaube
nicht ohne Filter.

*  Wartung: Im Inneren des Geréts befinden sich keine Teile, die vom Benutzer
gewartet werden kénnen (mit Ausnahme der routinemaRigen Reinigung
der zugéanglichen Komponenten wie beschrieben). Versuchen Sie nicht,
interne Komponenten zu demontieren oder zu verandern. Wenn das
Gerat gewartet oder repariert werden muss, wenden Sie sich an den Klarstein
Kundendienst oder einen autorisierten Techniker.
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3. PRODUKTUBERSICHT

3.1 Beschreibung des Gerits - Ansicht von oben

o |

Nummer Funktion Beschreibung

1 Kochzone links vorne Induktionskochzone (@ ~180 mm,
1800 W normal/2100 W Boost)

2 Kochzone links hinten (@ ~180 mm, 1800 W/2100 W Boost)

3 Zentraler Lufteinlass (Dunst- Saugt den Kochdunst nach unten in das

abzugshaube) Abzugssystem ab. Mittig positioniert

zwischen den Kochzonen. Darunter be-
finden sich Fettfilter.

4 Kochzone rechts hinten Induktionskochzone (@ ~180 mm,
1800 W/2100 W Boost).

5 Kochzone rechts vorne Induktionskochzone (@ ~180 mm,
1800 W/2100 W Boost).
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Flexibler Kochzonenbereich
(links)
Nur bei 10047374

Wenn diese Funktion aktiviert ist, kbnnen
die Zonen links vorne (1) und links hinten
(2) kombiniert werden, um

eine grof3e flexible Kochflache fiir groRes
Kochgeschirr (bis zu 3000 W/3600 W
Boost) zu bilden.

(Die Flex-Zonen erméglichen das Beheizen
von tibergrof3en Topfen, Grillplatten oder
mehreren kleinen Topfen.)

Flexibler Kochzonenbereich
(rechts)

Nur bei 10047373, 10047374
und 10047465)

Ebenso kdnnen die Zonen rechts vorne
(5) und rechts hinten (4) bei Bedarf zu
einer einzigen groBen Zone zusammen-
gefasst werden (bis zu 3000 W/3600 W
Boost).

(Die Flex-Zonen ermdglichen das Beheizen
von libergrof3en Topfen, Grillplatten oder
mehreren kleinen Tépfen.)

Bedienfeld

Touch-Bedienoberflache sowohl fur das
Kochfeld als auch fir die Dunstabzugs-
haube (detaillierte Beschreibung unten).

Glaskeramikoberflache

Widerstandsfahige und leicht zu
reinigende Glaskeramik-Kochflache.
Die Kochzonen sind auf der Oberflache
markiert.
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3.2 Aufbau des Bedienfelds

8 (] %Z% 9 - EH + |o E D
11 13 12
8 U] % 9 AUTO Boost | 9 % [JJs EH%
L 10 14 J )
15 16
W, » 5 T T T I T I P LU LT L LY LTI T L b 5 8 0)
7 6 3 5 4 3 2 1
Nr. Referenz Funktion Beschreibung
1 I EIN/AUS HauptTTouchschaIter far Kochfeld und Dunstabzug.
( ) Zum Ein- oder Ausschalten des Gerats (Standby).
Zum Sperren/Entsperren des Bedienfelds, um eine
2 ﬁ Kindersicherung unbeabsichtigte Bedienung zu verhindern. (Langes
Dricken zum Aktivieren oder Deaktivieren der Sperre)
Flex-Zonenwahler Zum Aktivieren der Flex-Funktion. So kdnnen zwei
3 = Nur bei 10047373, nebeneinander liegende Kochzonen als eine groRe
= 10047374 und Zone zusammenarbeiten (je nach Modell entweder
10047465 das linke oder das rechte Paar).
B Lei . Zum Aktivieren des Boost-Modus bei einer
4 b 00st (g:rlsztnugr;gsstel- ausgewahlte Kochzone, der fur kurze Zeit (max. 5
Minuten) extra hohe Hitze liefert.
) ) Ein Touch-Schieberegler zum Einstellen der
SCh'eber_egler,(Le's' Leistungsstufen (Heizstufen 1-9) und der Timerwerte.
5 tungs-/Timereinstel- . ) . )
lung) Schieben oder tippen Sie entlang der Skala, um die
Werte zu erh6hen oder zu verringern.
Pausiert vorubergehend alle aktiven Kochzonen.
" > Praktisch bei kurzen Unterbrechungen; bertihren
6 Pause S .
Sie die Taste erneut, um den Garvorgang mit den
vorherigen Einstellungen fortzusetzen.
Aktiviert eine Warmhaltefunktion mit geringer
7 (‘)SS Warmbhalten Leistung fur eine ausgewahite Zone (halt eine niedrige
—
Gartemperatur von ca. 70 °C).
@ @ Zonenwah!: links vor- | Zur Auswahl der Kochzone links vorne/links hinten/
8 ne, links hinten, rechts | rechts vorne/rechts hinten (um deren Leistung
@ DJ vorne, rechts hinten | einzustellen oder einen Timer zu programmieren).

10
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aHED

Anzeige der Leis-

Digitales Display (in der Regel eines pro Zone), das
die Heizstufe (0-9, oder "P" fur Boost) fur jede aktive

9 tungsstufe der Koch- ; . N
9 Zone Kochzone anzeigt. Es kénnen auch Restwdrme "H"
@ E E DJ oder Fehlercodes flr diese Zone angezeigt werden.
Taste zum Aktivieren des automatischen
10 AUTO Dunstabzugshaube Dunstabzugsmodus. Im Auto-Modus passt die
Auto-Modus Dunstabzugshaube die Geblasestufe automatisch an
die Nutzung des Kochfeldes (Heizstufen) an.
Verringert die Drehzahl des Abzugsventilators (im
1 — Dunstabzugshaube | manuellen Gebldsemodus). Wird auch verwendet,
verringern (Minus) | um den Boost-Modus zu deaktivieren oder den Liifter
auszuschalten (wenn Stufe 0 eingestellt ist).
. ) Digitale Anzeige der aktuellen Geblasestufe "1"
~ Anzeige der Geblase- (niedrig), "2" (mittel), "3" (hoch). Im Automatikmodus
12 E stufe der Dunstab- 4nd ich die Gebla f hend d
zugshaube andert sich die Geblasestufe entsprechend der
Kochleistung.
Dunstabzugshaube Erhoht die Drehzahl des Abzugsventilators (im
13 . .
erhéhen (Plus) manuellen Gebldsemodus).
Zur Aktivierung des Boost-Modus fur den
Abzugsventilator. Lasst das Geblase ca. 5 Minuten lang
14 Boost Abzugshaube-Boost | mit maximaler Leistung (hoher als Stufe 3) laufen, um
Rauch/Geruche schnell zu beseitigen, und kehrt dann
automatisch zur normalen Geschwindigkeit zurtck.
RO Digitales Display fur den Kuichentimer/Kochzonen-
15 (O Timer-Anzeige Abschalttimer (zeigt die verbleibenden Minuten oder
— "--", wenn kein Timer eingestellt ist).
Zur Timer-Einstellung. Zum Umschalten des Timer-
16 @ Timer Einstellmodus und zur Zuweisung von Timern zu

Kochzonen (Einzelheiten siehe Bedienungsanleitung).

1
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5. INSTALLATION

WICHTIG: Die Installation dieses Gerdts muss den &rtlichen Bau- und Elektrovor-
schriften entsprechen. UnsachgemaRes Vorgehen bei Installation, Einstellung oder
Wartung kann zu Personen- oder Sachschaden fiihren. Lassen Sie das Kochfeld
und den Dunstabzug von einem qualifizierten Techniker installieren. Klarstein
haftet nicht fir Schaden oder Verletzungen, die durch unsachgemaéRe Installation
verursacht werden.

Bevor Sie mit der Installation beginnen, lesen Sie diesen Abschnitt sorgféltig
durch und vergewissern Sie sich, dass Sie Uber die erforderlichen Werkzeuge und
Materialien verflgen.

5.1 Installationsanforderungen
5.1.1 Einbauort und Ausschnitt

* Geeignete Schranke: Dieses Kochfeld ist fir den Einbau in eine Arbeitsplatte
oder einen Arbeitsbereich vorgesehen. Vergewissern Sie sich, dass die
Montageflache flach, eben und stabil genug ist, um das Gewicht des Kochfelds
zu tragen.

*  Abstdnde: Halten Sie die fiir die Sicherheit und Bellftung erforderlichen
Abstande um das Kochfeld herum ein. An allen Seiten des Ausschnitts (unter
der Arbeitsplatte) muss ein Freiraum von mindestens 50 mm vorhanden sein,
um die Warmeabfuhr und den Luftstrom zu gewahrleisten. Der Raum direkt
unter dem Kochfeld darf nicht durch Stltzen, Balken oder Gerate verstellt
werden.

*  Abmessungen des Ausschnitts: Schneiden Sie eine Offnung in die
Arbeitsplatte mit den Abmessungen in der folgenden Tabelle. Verwenden
Sie eine geeignete Stichsdge oder Oberfrase mit einer geraden Kante, um
einen sauberen Schnitt zu gewahrleisten. Es wird empfohlen, die Kanten
des Ausschnitts leicht zu schleifen oder zu feilen. (Siehe Abbildung 3 fur den
Ausschnitt.) Die Dicke der Arbeitsplatte sollte fur eine sichere Installation 30-
50 mm betragen.

* Hitzebestdndige Oberflache: Das Material der Arbeitsplatte um den
Ausschnitt muss hitzebestandig sein (>= 90 °C), damit es sich nicht verformt.
WARNUNG: Installieren Sie das Gerét nicht auf einer brennbaren Oberflache,
die nicht ordnungsgemaR isoliert ist. Bei Arbeitsplatten aus Holz oder
Laminat wird die Verwendung von hitzereflektierendem Klebeband oder einer
hitzebestandigen Barriere um die Kanten des Ausschnitts empfohlen.

»  Beluftungskanal (falls zutreffend): Wenn Sie planen, den Dunstabzug
mit Abluft zu betreiben, stellen Sie sicher, dass unter dem Schrank Platz fur
eine externe Entliftungsleitung vorhanden ist. Achten Sie im Umluftbetrieb
(mit Aktivkohlefilter) darauf, dass der Luftauslass unter dem Schrank nicht
blockiert ist.
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gl 7

A
X

Abmessungstabelle (10047372, 10047373, 10047374 und 10047465)

LIW|H|D| A B X

800 | 520 | 225 | 55 760 490 min. 50

5.1.2 Zu Uiberprifen vor der Installation

Bevor Sie das Kochfeld in den Ausschnitt einbauen, priifen Sie:

Die Netzverkabelung und der Trennschalter (oder die Steckdose) sind
vorhanden und zuganglich. Sie sollten das Kochfeld nach dem Einbau
problemlos anschlieBen und trennen kénnen.

Die Umgebungstemperatur im Installationsbereich darf 50 °C nicht
Uberschreiten (z. B. nicht Gber einem Geschirrspuler oder Kuhlschrank

ohne entsprechende Isolierung installieren, da diese Gerate Warme oder
Feuchtigkeit Ubertragen kénnen). Installieren Sie das Kochfeld nicht direkt
Uber einer Waschmaschine, einem Waschetrockner oder einem Kihlschrank.
Bei der Installation Giber einem Einbaubackofen ist darauf zu achten, dass der
Backofen uber ein eigenes Kihlgeblase verfugt und dass die Kombination
aus Backofen und Kochfeld vom Hersteller zugelassen ist. (Normalerweise
kann dieses Kochfeld tber einem Backofen installiert werden, wenn ein
Luftspalt oder eine isolierende Trennwand dazwischen ist - prifen Sie

die Bedienungsanleitung des Backofens auf Kompatibilitat mit dem oben
genannten Induktionskochfeld).

Vergewissern Sie sich, dass die mitgelieferten Halterungen und Schrauben zur
Befestigung des Kochfelds vorhanden sind.

13
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5.2 Befestigen des Kochfelds in der Arbeitsplatte

5.2.1 Montage der Halterungen

-
ki

1 Die Dichtung anbringen - Bringen Sie die mitgelieferte Dichtung um den
gesamten Umfang des Produkts herum an. Verwenden Sie kein zusatzliches
Dichtungsmittel (z. B. Silikon). Prifen Sie, ob die Arbeitsplatte eben und der
Ausschnitt korrekt ist, um eine perfekte Nivellierung zu gewahrleisten.

2 Den Rohrbogen montieren - Montieren Sie den ersten Rohrbogen vor der
Installation direkt in das Produkt.

3 Das Kochfeldes einsetzen - Senken Sie das Kochfeld mit Hilfe einer weiteren
Person vorsichtig in den vorbereiteten Ausschnitt. Vorsicht: Das Kochfeld ist
schwer, seien Sie vorsichtig und tragen Sie Handschuhe, um Verletzungen oder
Kratzer am Gerat zu vermeiden. Driicken Sie nicht auf das Bedienfeld oder die
Glasflache. Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht die Finger zwischen dem Gerat
und der Arbeitsplatte einklemmen.

4 Positionierung - Drehen Sie das Kochfeld an seinen Platz und Uberprifen Sie
die endglltige Position. Gehen Sie hierbei vorsichtig vor, um die Dichtung nicht zu
beschadigen. Sollte dies der Fall passieren, ersetzen Sie die Dichtung durch eine
neue.

5 Schrauben anziehen - Ziehen Sie die Schrauben und die mitgelieferten
Halterungen von Hand an. Ziehen Sie die Schrauben nicht zu fest an, da dies zu
einer Verformung des Kochfeldrahmens oder der Arbeitsplatte fihren kann.
6-8 Abluftanschluss - Installieren Sie je nach Konfiguration die restlichen
Abluftrohre und Rohrbogen. Passen Sie die Lange der Rechteckrohre mit einer
Kunststoffsdge nach Bedarf an.

9 Aktivkohlefilter - Installieren bei der Verwendung des Umluftmodus am
Ende IMMER den Aktivkohlefilter. Achten Sie darauf, den Kohlefilter an einem
zugénglichen Ort aufzubewahren, da er wahrend des Gebrauchs ausgetauscht
werden muss, um eine hohe Leistung zu gewahrleisten. Vermeiden Sie es, den
Abluftbereich in der N&he des normalen Stehplatzes zu platzieren, da dies den
Luftstrom in den FiRRen beeintrachtigen kann.
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5.3 Elektrischer Anschluss

+  Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an
das Stromnetz angeschlossen werden. Bevor das Kochfeld an das Stromnetz
angeschlossen wird, Gberprifen Sie, ob:

- die Hausinstallation fir die Stromversorgung des Kochfeldes geeignet ist
- die Spannung dem auf dem Typenschild angegebenen Wert entspricht

- die Abschnitte des Stromversorgungskabels der auf dem Typenschild
angegebenen Belastung standhalten kdnnen Verwenden Sie fur den
Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz keine Adapter, Reduzierstiicke
oder Abzweigvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung und Brénden fiihren
kénnen.
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5.4 Einrichtung der Beliiftung

Der integrierte Dunstabzug kann in zwei Modi verwendet werden: Abluftbetrieb
(Abluft nach auRen) oder Umluftbetrieb (Abluft durch Filter zurlick in den Raum).
Stellen Sie die Beliftung entsprechend der Konfiguration Ihrer Kiiche ein:

e System mit Abluftrohr: In diesem Modus wird die abgesaugte Luft nach
aullen geleitet, und es besteht keine Notwendigkeit fir einen Kohlefilter.

15
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Befolgen Sie die vorherigen Anweisungen und installieren Sie die Abluftrohre
nach aufRen und installieren Sie am Ende NICHT den Kohlefilter. Vergewissern
Sie sich, dass Sie die Rohre des Lieferanten verwenden und die GréRe des
Ausgangsanschlusses beibehalten. Jede Verkleinerung oder Veranderung von
Form und GréRe kann die Absaugleistung beeintrachtigen.

Umluftbetrieb: Offnen Sie bei Umluftbetrieb méglichst die Kiichenfenster,
um die Bellftung zu verbessern.

Freiraum fiur den Luftauslass: Das Luftauslassgitter der Dunstabzugshaube
darf nicht blockiert werden (egal ob es sich um einen Auslass fur Abluft oder
Umluft handelt). Lassen Sie vor dem Auslass einen Abstand von mindestens
100 mm.
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6. BEDIENUNG

6.1 Verwendung des Induktionskochfeldes

6.1.1 Allgemeine Funktionen - Einschalten und kochen

1. Das Kochfeld einschalten: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat an

das Stromnetz angeschlossen ist und der Trennschalter eingeschaltet ist.
Berilihren Sie einmal die Taste ON/OFF (Bedienfeldreferenz 1). Es ertént ein
Piepton und alle Zonenanzeigen leuchten kurz auf und zeigen dann "-" oder
"0". Dies zeigt an, dass sich das Kochfeld im Standby-Modus befindet und
fur die Zonenwahl bereit ist.

2. Kochgeschirr platzieren: Stellen Sie ein geeignetes
induktionskompatibles Kochgeschirr in die Mitte der gewlinschten
Kochzone. Der Boden des Kochgeschirrs sollte die Zone vollstdndig
bedecken. Stellen Sie sicher, dass die Unterseite des Kochgeschirrs und die
Oberflache der Kochzone sauber und trocken sind.

3. Eine Kochzone wahlen: Berlhren Sie eine der Zonenwahltasten, die der
gewlinschten Zone entspricht (z. B. Zone vorne links 8, Zone hinten rechts 16
usw.). Die LED-Anzeige neben der Steuerung dieser Zone leuchtet auf oder
die Leistungsanzeige blinkt, um anzuzeigen, dass sie ausgewahlt ist.

4. Die Heizstufe einstellen: Stellen Sie mit dem Schieberegler (oder den
Tasten "+/-") die Heizstufe fur die ausgewahlte Zone ein. Die Stufen reichen
von 1 (geringste Hitze) bis 9 (hochste Hitze). Die gewahlte Leistungsstufe
wird auf dem Display der jeweiligen Zone angezeigt.

Zum sanften Erhitzen oder Kécheln verwenden Sie die niedrigeren
Einstellungen (1-3). Fir normales Garen oder Kochen, mittlere Einstellungen
(4-6). Hohe Hitze (7-9) ist zum Anbraten oder schnellen Kochen geeignet.
Durch Schieben oder Tippen auf das Steuerelement kénnen Sie es jederzeit
nach oben oder unten verschieben.

5. Garen: Die Induktionszone beginnt sofort mit dem Erhitzen des
Kochgeschirrs, sobald eine Stufe eingestellt ist. Die Zahlen auf dem Display
blinken abwechselnd, wenn die Zone zyklisch ein- und ausgeschaltet wird,
um das Niveau zu halten (Normalbetrieb). Wenn kein Kochgeschirr erkannt
wird oder das Kochgeschirr nicht induktionsgeeignet ist, blinkt auf dem
Display der betreffenden Zone eine Fehlermeldung (oft ein "U" oder ein
Kochgeschirrsymbol) und die Zone heizt nicht (siehe Fehlerbehebung).

Sie kdnnen wie gewohnt kochen. Wenn Sie die Heizleistung anpassen
mochten, berlhren Sie einfach den Zonenwahler der zu &ndernden Zone
(sofern er nicht bereits aktiv ist) und stellen dann den Schieberegler auf die
neue Stufe ein. Das Display jeder Zone zeigt immer die aktuelle Einstellung
an.
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Hinweis: Wenn Sie nicht innerhalb von 1 Minute nach dem Einschalten
des Kochfelds (Schritt 1) eine Heizstufe wahlen, schaltet das Kochfeld aus
Sicherheitsgriinden automatisch auf Standby (aus). Schalten Sie es in diesem Fall

einfach wieder ein, wenn Sie kochen mochten.

6.1.2 Fertig kochen und ausschalten

1. Eine einzelne Zone ausschalten: Wenn Ihr Essen fertig gegart
ist und Sie eine bestimmte Kochzone ausschalten mdchten,
vergewissern Sie sich zunachst, dass die Zone ausgewahlt ist
(drucken Sie die entsprechende Auswahltaste). Schieben Sie dann
entweder den Leistungsregler nach unten auf "0" oder driicken
Sie die Taste " -", bis das Display 0 anzeigt. Die Zone ist jetzt
ausgeschaltet. Auf dem Display wird wahrscheinlich "H" angezeigt,
wenn die Zone heil3 ist, oder es schaltet sich ganz aus, wenn die
Zone kuhl ist.

™

2. Den Vorgang fiir andere Zonen wiederholen: Wenn Sie
mehrere Zonen eingeschaltet haben und alle ausschalten méchten,
stellen Sie die Einstellungen fiir jede Zone wie oben beschrieben
auf 0.

RSN
—
Power down -

3. Hauptschalter aus: Um das Kochfeld vollstandig auszuschalten,
beruhren Sie erneut die Taste ON/OFF (Bedienelement 1). Alle
Zonenanzeigen erléschen (mit Ausnahme von "H", das fur heiBe
Zonen steht). Das Gerét ist jetzt im Ausschaltmodus. Wenn Sie das
Ausschalten vergessen, schaltet sich das Kochfeld auch selbst aus,
wenn alle Zonen eine Zeit lang auf 0 stehen.

S

4. Restwarme-Warnung: Beriihren Sie nach dem Kochen die
Kochzonen erst, wenn die Restwarmeanzeige erloschen ist. Ein

"H" in einer Zonenanzeige bedeutet, dass das Glas dieser Zone
immer noch Uber 60 °C heiR ist (heiR genug, um Verbrennungen
zu verursachen). Das "H" erlischt, wenn die Oberflache auf eine
sichere Temperatur abgekuhlt ist. Sie kdnnen die Restwarme
nutzen, um Speisen warm zu halten oder ein weiteres Kochgeschirr
zu erhitzen (Energiespartipp), aber seien Sie vorsichtig.

){

I

6.1.3 Power-Boost-Funktion

Mit der Boost-Funktion kann eine einzelne Kochzone fiir kurze Zeit mit einer
héheren Leistung als der Nennleistung betrieben werden. Dies ist nitzlich, um
einen groRBen Topf mit Wasser zu erhitzen oder ein Gericht schnell zum Kochen zu

bringen.
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Die Boost-Funktion aktivieren

Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone durch Berthren des

Zonenwahlschalters. Vergewissern Sie sich, dass in diesem Bereich :]:/__ +
ein Kochgeschirr steht. Berhren Sie dann die Boost-Taste (B) . _l\
(Bedienelement 4). Auf der Leistungsanzeige fur diese Zone wird "P"

(oder eine andere Boost-Anzeige) angezeigt, um zu bestatigen, dass

der Boost-Modus aktiviert ist. Das Kochfeld liefert bis zu 5 Minuten
lang zusatzliche Leistung fur diese Zone.

Automatische Abschaltung: Der Boost-Modus wird nach ca.

5 Minuten automatisch deaktiviert. Die Leistungsstufe schaltet
dann auf Stufe 9 (bzw. die héchste Stufe ohne Boost) zuriick und
heizt auf dieser Stufe weiter. Dadurch wird eine Uberhitzung des
Kochgeschirrs und des Kochfeldes verhindert.

Die Boost-Funktion ausschalten

Manuelles Ausschalten der Boost-Funktion: Sie konnen den Boost
vor Ablauf der 5 Minuten ausschalten, indem Sie entweder die Boost-

Taste erneut berthren (wenn die Steuerung das Umschalten zulasst) EEREFSREN |
oder einfach den Schieberegler auf eine andere Leistungsstufe Pomerdomn \"
einstellen. Wenn Sie eine andere Stufe (1-9) einstellen, wird der %A\
Boost-Modus sofort beendet. Die Anzeige kehrt von "P" zur
gewabhlten Stufe zurick.

Power up

2. Beruhren Sie die Taste "Boost", dann erscheint auf dem Display ;
npr \

Boost-Einschrankungen: Die Boost-Funktion kann in der Regel nur fir jeweils
eine Zone (pro Seite) verwendet werden. Wenn Sie versuchen, die Boost-Funktion
fur zwei Zonen zu aktivieren,

die sich die Leistung teilen (z. B. sich auf derselben Seite des Kochfeldes befinden),
kann das Kochfeld automatisch eine der beiden Leistungen reduzieren oder

die zweite Leistung nicht zulassen, um die Gesamtleistungsgrenze nicht zu
Uberschreiten. AulRerdem wird die Boost-Funktion fiir eine Zone nicht aktiviert,
wenn die andere gekoppelte Zone bereits mit hoher Leistung arbeitet oder
geboostet wird (Power-Management-Logik).

19
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6.1.4 Pausenfunktion (voriibergehender Stopp)

Mit der Pausenfunktion (Bedienelement 6) kdnnen Sie alle Kochvorgange auf
dem Kochfeld voriibergehend unterbrechen, ohne dass Ihre Einstellungen
verloren gehen. Dies kann nutzlich sein, wenn Sie sich entfernen oder etwas
Dringendes erledigen mussen.

Zum Pausieren: Berlhren Sie die Pausetaste. Alle aktiven Zonen gehen in den
Pausenmodus Uber - die Anzeigen kénnen blinken (oft "II" oder eine andere I I >
Pausenanzeige) und die Heizleistung wird gestoppt. Wenn der Abzugsventilator

in Betrieb war, kann er auch auf niedrige Geschwindigkeit schalten.

Wahrend des Pausenzustands: Die Bedienelemente (mit Ausnahme der EIN/
AUS-Taste und eventuell der Pausentaste) sind gesperrt, so dass der Zustand
des Kochfelds praktisch eingefroren ist. Wahrend der Pause kdnnen Sie schnell
verschttete Flussigkeiten auf dem Bedienfeld aufwischen (seien Sie vorsichtig,
da die Oberflachen noch heif? sein kénnen).

Den Garvorgang fortsetzen: Beriihren Sie die Pausentaste erneut (es

kann auch eine bestimmte Reihenfolge erforderlich sein, z. B. Berihren der
Pausentaste und anschlieBendes Entriegeln - Gberprifen Sie alle Anzeigen auf I I >
dem Display). Das Kochfeld startet alle Zonen mit der Leistungsstufe, auf die

sie vor der Pause eingestellt waren, neu. Der Kochvorgang wird wie gewohnt

fortgesetzt.

Automatische Abschalt-Erinnerung: Die Pausenfunktion ist fir kurze
Unterbrechungen (einige Minuten) gedacht. Lassen Sie das Kochfeld nicht fiir
langere Zeit auf Pause eingestellt. Nach einer bestimmten Zeit (etwa 10 Minuten,
je nach Modell) kann das Kochfeld aus Sicherheitsgriinden piepsen und sich
abschalten. In diesem Fall missen Sie das Gerat wieder einschalten und die
Kocheinstellungen neu vornehmen.

6.1.5 Warmhaltefunktion

Die Warmhaltefunktion (Bedienelement 7) héalt eine niedrige, konstante Hitze
auf dem Kochfeld aufrecht, was zum Warmbhalten von Speisen oder zum sanften
Schmelzen von Schokolade oder Butter nitzlich ist. Normalerweise halt diese
Funktion die Temperatur auf etwa 60-70 °C.


https://manualsfile.com

Die Warmhaltefunktion aktivieren: Wenn die gewiinschte Zone ausgewahlt
ist (driicken Sie die Zonentaste), driicken Sie die Warmhaltetaste. Auf der
Zonenanzeige kann ein spezielles Symbol (z. B. "| | " oder eine niedrige
Einstellung) erscheinen, um anzuzeigen, dass der Warmhaltemodus aktiv ist.
Das Kochfeld regelt die Leistung so, dass in dieser Zone eine sehr niedrige
Gartemperatur aufrechterhalten wird.

Anwendungsfalle: Dieser Modus verhindert, dass Lebensmittel nach dem Garen
anbrennen oder anhaften. Er eignet sich hervorragend, um Saucen, Suppen
oder Eintdpfe auf Serviertemperatur zu halten oder um Teller aufzuwadrmen. Sie
kénnen sie auch verwenden, um Zutaten langsam zu schmelzen, ohne sie zum
Kochen zu bringen.

Dauer: Der Warmhaltemodus kann in der Regel bis zu 2-3 Stunden
ununterbrochen laufen (bei einigen Modellen bis zu 8 Stunden), sofern

er nicht ausgeschaltet wird. Unser Modell verfugt Gber eine verldngerte
Warmhaltefunktion von bis zu 8 Stunden als Sicherheitsmerkmal - es schaltet die
Zone nach 8 Stunden automatisch ab, um zu verhindern, dass sie unendlich lange
eingeschaltet bleibt.

Warmbhalten ausschalten: Um den Warmhaltemodus zu beenden, stellen Sie
entweder den Schieberegler auf eine andere Leistungsstufe oder driicken Sie
erneut die Warmhaltetaste (falls diese umgeschaltet ist). Wenn Sie die Zone auf 0
setzen, wird sie auch vollstandig ausgeschaltet.

e e
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Hinweis: Verwenden Sie wahrend des Warmhaltens immer einen Deckel auf
Ihrem Kochgeschirr, um Warme zu sparen und das Austrocknen der Speisen
zu vermeiden. Das unterstitzt auch die Dunstabzugshaube, da weniger Dampf
abgesaugt werden muss.

6.1.6 Verwendung der Flex-Zone (Flex-Bereich) - NUR BEI MODELLEN MIT
FLEX-ZONE! Siehe technisches Datenblatt.

Mit der flexiblen Zonenfunktion kdnnen zwei nebeneinander liegende Kochzonen
zu einer groRBeren Kochflache kombiniert werden. Dies ist ideal fir Grillpfannen,
groRBe Topfe oder mehrere kleine Tépfe. Je nach Modell kdnnen die beiden Zonen
auf der linken Seite und/oder die beiden Zonen auf der rechten Seite zu einer
flexiblen Zone kombiniert werden.

Aktivieren einer Flex-Zone: Vergewissern Sie sich, dass in den Zonen, die
Sie kombinieren moéchten, keine individuellen Einstellungen ausgefiihrt
werden. Driicken Sie die Taste Flex Zone Select (Bedienelement 3). Eine
Anzeige leuchtet auf, um anzuzeigen, dass die Flex-Zone aktiv ist. Wenn Sie
z. B. die Flex-Taste fur die linke Seite driicken, werden die Zonen vorne und
hinten links gemeinsam betrieben. Die Anzeigen kdnnen ein verknupftes
Symbol anzeigen oder beide kénnen die gleiche Leistungstufe anzeigen.

’j;y@@]
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Stufe fir die Flex-Zone auswahlen: Nach der Aktivierung stellen Sie die

Bereich stellen (der gesamte Bereich wird gleichmé&Rig erhitzt).

Heizstufe wie gewohnt mit dem Schieberegler ein. Beide Zonen in dieser A_U =
Flex-Zone heizen gemeinsam auf dieser Stufe. Sie kdnnen nun ein groBes )
Kochgeschirr, das beide Zonen abdeckt, oder sogar zwei Topfe in diesen -5

Optimales Kochgeschirr fiir die Flex-Zone

Wenn Sie eine groRe Zone verwenden, sollten Sie Kochgeschirr verwenden, das
ungefahr so groR ist wie die kombinierte Flache:

Empfohlene MindestgroRe: ein Topf oder eine Pfanne von mindestens

25 x 25 cm, wenn diese rechteckig sind, oder ein runder Topf mit einem @

von 250 mm. Ovales, rechteckiges oder langliches Kochgeschirr (wie eine
Grillplatte) eignet sich gut. Die Verwendung von viel kleinerem Kochgeschirr
in der Mitte einer Flex-Zone wird mdglicherweise nicht erkannt oder es erhitzt
sich nicht gleichmaRig.

Vermeiden Sie es, ein einzelnes kleines Kochgeschirr auf einem Teil eines
Flex-Bereichs zu platzieren, wenn dieser im kombinierten Modus ist; wenn

Sie nur ein kleines Kochgeschirr benétigen, ist es besser, den Flex-Bereich zu
deaktivieren und eine einzelne Zone zu verwenden fur mehr Effizienz.

Die Flex-Zone als zwei unabhéngige Zonen nutzen:

—f—1

[——f——1
i
—1—

Wenn Sie es vorziehen, die Zonen separat zu verwenden (Normalmodus), stellen
Sie sicher, dass die Flex-Funktion ausgeschaltet ist. Wahlen Sie einfach die Leistung
flr jede Zone einzeln aus und stellen Sie sie ein. Bei einigen Modellen kdnnen Sie
die Flex-Funktion auch eingeschaltet lassen und trotzdem separates Kochgeschirr
verwenden:
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Das Kochfeld kann automatisch die Hitze unter jedem Kochgeschirr anpassen
(Kochgeschirrerkennung in der Flex-Zone). Der Einfachheit halber ist es jedoch am
besten, den Flex-Modus fiir ein groBes Kochgeschirr und den Normal-Modus fir
zwei separate Kochgeschirre zu verwenden.

Automatische Kochgeschirrerkennung Dieses Kochfeld kann die Platzierung von

Kochgeschirr im Flex-Bereich erkennen:

*  Wenn Sie ein groBes Kochgeschirr aufstellen, das beide Teile abdeckt, erzielen
Sie die besten Ergebnisse im Flex-Modus.

+  Wenn Sie ein Kochgeschirr nur auf den vorderen Teil der Flex-Zone stellen,
heizt das Kochfeld maglicherweise automatisch nur diesen Teil auf (einige
Modelle tun dies). Um auf Nummer sicher zu gehen, sollten Sie die Flex-
Funktion ausschalten, wenn Sie verschiedenes Kochgeschirr verwenden.

+ Wenn zwei Topfe auf einer Flex-Zone (vorne und hinten) stehen, kénnen
Sie sie moglicherweise als zwei normale Zonen und nicht als Flex-Zone
verwenden.

Den Flex-Modus deaktivieren: Um die gepaarten Zonen wieder einzeln zu
steuern, berlhren Sie die Taste Flex Zone erneut. Das Display schaltet sich
aus. Jede Zone kann nun individuell gesteuert werden. Jede im Flex-Modus
eingestellte Leistungsstufe gilt normalerweise fir beide Zonen, wenn sie
geteilt werden. Sie kénnen also eine der Zonen anpassen oder ausschalten,
wenn sie nicht bendtigt wird.

019

6.1.7 Timer-Funktionen

In diesem Modus wird die eingestellte Zeit heruntergezahlt, aber keine Zone

wird nach Ablauf der Zeit ausgeschaltet - es ist nur eine akustischer Hinweis (wie
ein Wecker). Verwenden Sie diese Funktion, wenn Sie etwas unabhangig vom
Kochfeldbetrieb zeitlich festlegen mdchten (z. B. wenn Sie einen Tee aufgieRen
oder sich an die Kochzeit erinnern lassen méchten, wahrend Sie den Kochvorgang
manuell tberwachen).

23
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1. Vergewissern Sie sich, dass Sie die Leistungsstufen fir alle O +
Zonen eingestellt haben. (Der Minutentimer kann eingestellt I:l
werden, wenn Zonen eingeschaltet sind und auch wenn keine

eingeschaltet sind)

2. Berlihren Sie die Taste Timer (Bedienelement 19). Auf der ,_\'7:
Timer-Anzeige erscheint -- oder 00 und dann in der Regel /U\

"10", wobei eine der Ziffern blinkt (bei einigen Modellen ist die
Voreinstellung 10 Minuten). Das Blinken zeigt an, dass Sie diese
Ziffer einstellen kénnen.

3. Verwenden Sie den Schieberegler oder die +/- Regler, um
die gewlinschte Zeit einzustellen. Der Timer wird in Minuten
eingestellt. Oft stellt man zuerst die Zehnerstelle und dann die
Einerstelle in Minuten ein:

Wenn z. B. "10" angezeigt wird und die 0 blinkt, schieben oder
tippen Sie, um die gewlinschte Einstellung zu andern. BerUhren
Sie dann erneut die Timer-Taste, um zur Zehnerstelle zu
wechseln (1 blinkt) und stellen Sie sie gegebenenfalls ein. (Bei
einigen Modellen wird durch Bertihren von Timer zwischen der
Zehner- und der Einer-Einstellung umgeschaltet).

Bei einfacheren Benutzeroberflachen kann auch jeder Druck
auf + den Timer in Schritten von 1 Minute erhéhen (oder 10
Minuten, wenn er langer gedruckt wird).

Unabhangig davon, welche Methode Ihr Herd verwendet, wird
das Display die Anderungen anzeigen.

— —

R FORREN
rowerdomn \\_ rowerun

4. Wenn die gewinschte Zeit eingestellt ist (z. B. 45 fur 45
Minuten), warten Sie ein oder zwei Sekunden. Der Timer
beginnt herunterzuzahlen. Sie kénnen prifen, dass er aktiviert
ist, wenn die Zahlen nach einer Minute zu herunterzahlen und
ein Countdown-Punkt oder eine Anzeige aufleuchtet.

5. Nach Ablauf der eingestellten Zeit piept das Kochfeld etwa 30
Sekunden lang und die Timeranzeige blinkt 00 oder --. Driicken
Sie eine beliebige Taste (z. B. Timer oder EIN/AUS), um den
Signalton zu beenden.

Automatisches Ausschalten einer Kochzone mit Hilfe des Timers

Sie kénnen ein Kochfeld so programmieren, dass es sich nach einer bestimmten
Zeit ausschaltet. Dies ist sehr nltzlich fiir das Kécheln oder lange Kochvorgange
- zum Beispiel kénnen Sie eine Suppe kdcheln lassen und das Gerat so einstellen,
dass es sich nach 30 Minuten ausschaltet, damit Sie nicht verkocht, oder Eier

10 Minuten lang kochen und das Gerdt so einstellen, dass es sich automatisch

ausschaltet.



https://manualsfile.com

Entscheiden Sie, flr welche Zone Sie den Timer einstellen mdchten. Stellen
Sie zunachst die gewiinschte Leistungsstufe in der Zone ein (wéhlen Sie die
Zone und stellen Sie eine Heizstufe ein).

Berthren Sie die Taste Timer, wahrend die Zone noch ausgewahlt ist (die
Anzeige sollte leuchten). Auf der Timer-Anzeige erscheint -- oder 00 wie
zuvor. Sie stellen nun den Timer speziell fur die gewéhlte Zone ein (das
Kochfeld zeigt dies in der Regel durch Aufleuchten eines kleinen roten
Punktes in der Ecke der Leistungsanzeige fur diese Zone oder durch eine
dhnliche Markierung an).

Verwenden Sie den Schieberegler oder die Tasten +/-, um die gewtinschte
Zeit wie oben beschrieben einzustellen. Stellen Sie zum Beispiel 20 Minuten
ein. Tippen Sie ggf. zur Bestatigung auf Timer. Der Timer ist nun mit dieser
Zone verknipft (beachten Sie den kleinen Punkt oder die Anzeige neben
dem Display der Zone, um anzuzeigen, dass hier ein Timer eingestellt ist.)

Power down

Power up

Wenn Sie eine andere Zone mit einem anderen Timer einstellen wollen,
wiederholen Sie den Vorgang: andere Zone auswahlen, Timer driicken, Zeit
einstellen.

Power down

Power up

Wenn der Countdown einer Zone Null erreicht, schaltet sich die Zone
automatisch aus. Die Betriebsanzeige zeigt 0 und/oder ein 'H' an, wenn die
Zone heiB ist. Der Timer signalisiert mit einem Piepton, dass die Garzeit fur
diese Zone abgelaufen ist. Andere Zonen ohne Timer kochen weiter, wenn
sie eingeschaltet waren.

Uberpriifen Sie auf dem Display, welche Zone beendet ist (der Punkt auf der
Zonenanzeige blinkt oder die Zonenanzeige kann blinken).

Dricken Sie eine beliebige Taste, um den Signalton abzustellen. Wenn
andere Zonentimer noch laufen, zeigt die Timeranzeige die nachstkirzere
verbleibende Zeit an.

25
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Wenn fiir mehrere Zonen Timer eingestellt sind

Auf dem Timer-Display der wird immer die Zeit fur die Zone angezeigt, die

zuerst ablauft (oft zeigen kleine Lampchen an, welche Zone der angezeigten Zeit
entspricht). Wenn z. B. in Zone A noch 5 Minuten verbleiben und in Zone B noch 15
Minuten, zeigt das Display 5 und einen Punkt bei Zone A an. Wenn der Timer von
Zone A abgelaufen ist, wechselt die Anzeige zu 15 (fuir B) bis B ablauft. Sie kénnen
die verbleibende Zeit fir eine bestimmte Zone Uberprifen, indem Sie den Wahler
flr diese Zone beruhren; die Timeranzeige zeigt kurz die verbleibende Zeit fur

diese Zone an.

Um einen Timer einzustellen, wahlen Sie die
entsprechende Zone aus, driicken Sie auf Timer und
andern Sie mit dem Schieberegler die Minuten wie
gewulnscht. Der neue Wert wird nach kurzer Zeit
wirksam.

/

“
Vd

~

Um einen Timer abzubrechen, stellen Sie ihn
entweder mit dem Schieberegler auf "00" Minuten
oder halten Sie die Taste "-" gedriickt, bis er 0
erreicht. Eine andere Methode: Wahlen Sie die Zone
erneut aus, driicken Sie auf Timer und stellen Sie ihn
auf 0, dann warten Sie - der Timer wird abgebrochen.
Der Anzeigepunkt sollte verschwinden, d. h. die Zone
ist nicht mehr mit einem Timer versehen.

_|_
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Wenn Sie den Minutenzahler [6schen méchten (falls
er eingestellt ist), driicken Sie Timer, stellen Sie 00 ein
und warten Sie, bis er registriert wird. Die Anzeige
sollte auf -- zurtickkehren und sich dann ausschalten.

111
Il

Wichtige Tipps zum Timer:

+  Es muss eine Kochzone eingeschaltet sein, um fir diese einen Auto-Off-Timer
einstellen zu kdnnen. Wenn Sie bei aktiven Zonen auf Timer driicken, ohne
eine Zone auszuwahlen, wird in der Regel standardmafig der Minutentimer

eingestellt.

+  Eine Zone mit Abschaltautomatik hért auf zu heizen, wenn die Zeit abgelaufen
ist. Denken Sie aber daran, dass die Speisen trotzdem verkochen oder
verbrennen kénnen, wenn die Restwarme hoch ist oder lange an bleibt.
Kontrollieren Sie Ihr Essen immer, wenn der Timer abgelaufen ist.

+  Die maximal programmierbare Zeit betragt 99 Minuten (1 Stunde 39 Minuten).
Bei langeren Garzeiten missen Sie moglicherweise einen weiteren Timer

einstellen, nachdem der erste abgelaufen ist.

. Der Timer lauft auch dann weiter, wenn Sie wahrend des Kochens die
Hitzeeinstellung der Zone andern. Durch das Einstellen eines Timers werden

die Leistungsregler fur diese Zone nicht gesperrt.
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6.2 Nutzung des integrierten Dunstabzugs

Die integrierte Dunstabzugshaube saugt Kochdiinste, Dampf und Gerliche durch
den zentralen Einlass (3) nach unten ab und hélt so die Luft in Ihrer Kiiche sauber.
Sie hat mehrere Betriebsarten. Sie kdnnen die Dunstabzugshaube unabhéngig
oder zusammen mit dem Kochfeld verwenden.

6.2.1 Grundlegende Steuerung des Ventilators Ein/Aus

Ventilator auf Wunsch auch bei ausgeschalteten

Zonen betreiben).

Einschalten des Abzugsventilators: Der Dunstabzug

wird Gber Tasten auf dem Bedienfeld gesteuert.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, kdnnen Sie -
zuné&chst die Haupttaste EIN/AUS (1) berthren, um h
die Bedienelemente einzuschalten (Sie kénnen den

Durch einfaches Driicken der Taste Auto (A) (11) oder
der Taste Geblasestufe + (14) wird der Ventilator
normalerweise gestartet. Bei einigen Modellen gibt _
es auch ein spezielles Symbol F fiir das Ein- und
Ausschalten des Ventilators - driicken Sie es in
diesem Fall. Bei unserem Modell wird der Ventilator
durch Einschalten des Auto-Modus oder einer
manuellen Geschwindigkeit gestartet. Die Anzeige
der Geblasestufe (13) zeigt im Betrieb die Stufen "1",
"2" oder "3" an.

Ausschalten: Um die Dunstabzugshaube
auszuschalten, dricken Sie die Taste "-" (12) so oft,
bis die Anzeige der Geblasestufe "0" anzeigt. Eine
"0" auf der Gebldseanzeige oder eine ausgeschaltete
Kontrollleuchte bedeutet, dass der Gebldsemotor
ausgeschaltet ist. Alternativ kann das Geblase

durch Driicken des Hauptschalters EIN/AUS (1)
ausgeschaltet werden, um das gesamte Geréat
auszuschalten (obwohl es am besten ist, das Geblédse
nach dem Kochen noch eine Weile laufen zu lassen,
um eventuelle Restdampfe zu entfernen).



https://manualsfile.com

28

6.2.2 Auto-Modus (automatischer Abzugshaubenbetrieb)

Im Auto-Modus passt der Dunstabzug seine Geschwindigkeit automatisch an
die Kochaktivitat auf dem Kochfeld an. Diese intelligente Funktion verwendet
Sensoren oder die Leistungsstufe des Kochfelds, um die richtige Geblasestufe
zu ermitteln, so dass Sie diese nicht wadhrend des Kochens manuell einstellen

mussen.

Den Auto-Modus aktivieren: Driicken Sie die Taste
Auto (A) (Bedienelement 11). Eine Anzeige-LED bei
dieser Taste leuchtet auf und der Ventilator beginnt
zu laufen. Auf der Anzeige der Geblasestufe (13) wird
"A" oder die aktuelle Stufe angezeigt. Wahrend des
Kochens Gberwacht das Geblase die Auslastung des
Kochfeldes:

*  Beiniedrigen Heizstufen oder wenn keine
Zonen eingeschaltet sind, kann das Gebldse mit
niedriger Geschwindigkeit laufen (1).

*  Wenn Sie die Leistung einer Zone erhéhen
(insbesondere bei mehreren Zonen oder hoher
Hitze), stellt sich der Dunstabzug auf mittlere
(2) oder hohe (3) Stufe, um mehr Dampf zu
bewaltigen.

+  Kochendes Wasser oder Braten kénnen héhere
Stufen auslésen. Die Ubergénge sind in der
Regel schrittweise.

AUTO

.

Dunstabzug ohne Bedienen: Im automatischen
Modus muissen Sie den Dunstabzug nicht manuell
einstellen. Wenn Sie z. B. alle Kochzonen ausschalten,
kann das Geblase nach kurzer Zeit auf die niedrigste
Stufe zurlickgehen oder sich sogar automatisch
abschalten (je nach Programmierung des Modells),
da keine Dampfe mehr erkannt werden.

Ubersteuern der Automatik: Wenn Sie den
Dunstabzug manuell steuern mochten, wahrend

die Automatik aktiv ist, wird die Automatik in der
Regel durch Driicken von Stufe + oder - oder Boost
auBer Kraft gesetzt. Wenn Sie z. B. Boost (B) driicken,
schaltet der Dunstabzug in den Boost-Modus
(manuell) und tbersteuert Auto (die Auto-Anzeige
kann erléschen).

Boost

.

Der Auto-Modus ist ideal fur Multitasking - er sorgt jederzeit fur eine ausreichende
Absaugung, ohne dass Ihre Aufmerksamkeit erforderlich ist. Denken Sie daran,
dass bei extrem rauchigen oder riechenden Lebensmitteln der Boost-Modus unter
Umstanden manuell aktiviert werden muss, um optimale Ergebnisse zu erzielen.
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6.2.3 Manuelle Steuerung der Dunstabzugstufe

Sie kdnnen den Dunstabzug jederzeit manuell auf die von Ihnen bevorzugte Stufe
einstellen (auBer wenn der Automatikmodus aktiv ist - dann mussen Sie den
Automatikmodus zuerst ausschalten).

Geschwindigkeiten: Es gibt drei Standard-Dunstabzugstufen:1 (niedrig), 2
(mittel), 3 (hoch). Niedrig ist leise und wird fur leichtes Garen oder Beltiftung
nach dem Kochen verwendet. Die hohe Stufe ist lauter und wird flr starkes
Braten, Grillen oder bei starker Dampf-/Rauchentwicklung verwendet.
Geschwindigkeit erhéhen: Berhren Sie die Taste + (14), um die
Dunstabzuggeschwindigkeit um eine Stufe zu erhéhen. Jede Beriihrung
erhoht die Geschwindigkeit um eine Stufe (1 -> 2 -> 3). Auf der Anzeige der
Dunstabzugstufe wird die neue Stufe angezeigt, und Sie héren, wie der
Geblasemotor schneller wird.

Geschwindigkeit vermindern: Dricken Sie die Taste "-" (12), um die
Geschwindigkeit zu verringern (3 -> 2 -> 1 -> 0). Wenn Sie "-" driicken, wenn
der Dunstabzug auf Stufe 1 steht, wird er gestoppt (0 bedeutet aus).
Anzeige: Die aktuelle manuelle Geschwindigkeit wird auf dem Display (13)

als "1", "2" oder "3" angezeigt. Der Buchstabe "A" wird nicht angezeigt, weil
"Auto" nicht aktiviert ist.

Sie kdnnen die Dunstabzugstufe wahrend des Garvorgangs jederzeit an Ihre
Bedurfnisse anpassen (z. B. die Stufe beim Anbraten von Fleisch erh6hen oder
beim Garen auf eine niedrige Stufe reduzieren). Sie funktioniert unabhangig
von den Leistungseinstellungen des Kochfelds im manuellen Modus.

6.2.4 Boost-Modus (Abzugsventilator)

Die Boost-Funktion (B) der Dunstabzugshaube (Bedienelement 15) sorgt fur einen
kurzen Impuls mit maximaler Abzugsleistung, um starken Rauch oder starke
Geruche schnell zu entfernen.

So aktivieren Sie den Dunstabzug-Boost: Berthren

Sie die Boost-Taste (B) fur den Dunstabzug. Die BOOSt
LED neben dem Symbol 'B' leuchtet auf. Der Abzug

erreicht die hdchstmaogliche Geschwindigkeit (hdher Ekj
als Stufe 3). Auf dem Display (13) kann ein "b",

"B" oder immer noch eine "3" angezeigt werden,
aber mit dem Hinweis, dass es sich um einen Boost
handelt; bei einigen Modellen blinkt die "3" oder
ahnliches wahrend des Boosts.

29
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Dauer: Der Boost-Modus des Dunstabzugs ist auf 5
Minuten begrenzt. Dies dient der Vermeidung von
UbermaRigem Larm und dem Schutz des Motors
vor Uberhitzung. Nach 5 Minuten schaltet der
Dunstabzug automatisch auf Stufe 3 (hoch) zurtick.
Die Boost-Anzeige erlischt. Wenn ein weiterer
Boost erforderlich ist, warten Sie einige Minuten
im Normalbetrieb, bevor Sie den Boost wieder
einschalten, damit der Motor sich erholen kann.

Boost friher ausschalten: Wenn Sie die zusatzliche
Leistung nicht mehr bendétigen, kénnen Sie den BOOSt
Boost manuell ausschalten, indem Sie entweder
die Taste Boost (B) erneut dricken (wenn die
Steuerung ausgeschaltet ist) oder eine der Tasten
zur Geschwindigkeitseinstellung betatigen. Durch

Dricken von "-" oder "+" im Boost-Modus wird

der Dunstabzug auf eine geeignete manuelle Stufe
reduziert und der Boost-Modus verlassen. Wenn Sie

z. B. "-" drilcken, wird der Dunstabzug sofort auf -

Stufe 3 eingestellt. .

Auto-Modus automatische beenden: Beachten Sie,
dass das Aktivieren des Boost-Modus den Auto-
Modus ausschaltet, wenn dieser aktiv war. Sie
missen nach dem Boost erneut auf Auto dricken,
wenn Sie zur automatischen Steuerung zurtickkehren
mochten.

Verwenden Sie den Boost z. B. bei einem plétzlichen rauchigen Missgeschick
(verbranntem Essen) oder wenn Sie etwas braten, das viel Rauch erzeugt. Denken
Sie daran, dass der Kochfeld-Boost (fur die Kochzonen) und die Dunstabzug-Boost
separate Funktionen sind.
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6.2.5 Ausschalten der Dunstabzugshaube

Befindet sich der Dunstabzug im manuellen
Modus (Stufen), driicken Sie die Taste " - ", bis die
Gebladseanzeige auf 0 geht und der Dunstabzug
ausgeht.

Befindet sich der Dunstabzug im Automatikmodus,
kénnen Sie ihn entweder durch Tippen auf die Auto-
Taste ausschalten (bei einigen Modellen lasst sich die
Auto-Funktion ein- und ausschalten) oder manuell
auf "-" driicken, um den Dunstabzug auf 0 zu stellen.
Im Automatikmodus wird der Dunstabzug auch
durch Ausschalten des Hauptschalters ausgeschaltet.

Wenn der Kochvorgang beendet ist oder die Bellftung nicht mehr erforderlich ist:
Es ist ratsam, die Dunstabzugshaube nach dem Kochen noch ein paar Minuten
laufen zu lassen, vor allem, wenn noch Restfeuchtigkeit oder Geriliche vorhanden
sind. Dadurch wird der letzte Dampf abgesaugt und die Filter trocknen. Viele

Leute lassen den Dunstabzug einfach auf Auto einstellt, so schaltet sich das Geréat

automatisch ab.
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7. GERATESCHUTZ

Uberhitzungsschutz

Ein eingebauter Temperatursensor kann die Temperatur im Inneren des
Induktions- und Infrarotkochfeldes Giberwachen. Wenn eine zu hohe Temperatur
festgestellt wird, schaltet sich das Induktionskochfeld automatisch ab.

Erkennung von kleinen Gegenstanden

Wenn sich ein Kochgeschirr von ungeeigneter GréRe, ein nicht magnetisches
Kochgeschirr (z. B. Aluminium) oder ein anderer kleiner Gegenstand (z. B. Messer,
Gabel, Schlussel) auf dem Kochfeld befindet, blinkt SYZaufdem Display und das
Kochfeld schaltet nach 1 Minute automatisch auf Standby. Der Lifter kihlt das
Induktionskochfeld zwei weitere Minuten.

Automatischer Abschaltschutz

Das automatische Abschalten ist eine Sicherheitsfunktion fir Ihr
Induktionskochfeld. Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab, wenn Sie
vergessen, den Kochvorgang zu beenden. Die Standardzeit fur verschiedene
Stufen sind in der nachstehenden Tabelle aufgefuhrt:

Wenn das Kochgeschirr entfernt wird, kann das Induktionskochfeld sofort
aufhoren zu heizen, und das Kochfeld schaltet sich nach 1 Minute automatisch
aus.
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8. REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmallige Wartung gewahrleistet, dass Ihr Gerat viele Jahre lang
effizient und sicher arbeitet. Beachten Sie bei der Reinigung stets die
Sicherheitsvorkehrungen (siehe Sicherheitsinformationen). Vergewissern Sie
sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist und ausreichend abgekihlt ist, bevor Sie es

reinigen.

8.1 Reinigung der Kochflache

Die Kochflache besteht aus hochwertigem Keramikglas. Es sollte nach jedem
Gebrauch gereinigt werden, um zu verhindern, dass Lebensmittel anhaften
oder anbrennen. Eine schnelle Reinigung erleichtert die Beseitigung von

Verschmutzungen.

Empfohlenes Reinigungsmaterial: weiches Tuch oder Schwamm,
Kochfeldreiniger oder milde Seifenlauge, Papiertticher und ein Schaber fir

hartnackige Ruckstande. Vermeiden Sie Scheuermittel oder Scheuerschwamme
aus Metall, da diese das Glas zerkratzen kénnen.

In der nachstehenden Tabelle sind die Reinigungsmethoden fiir die verschiedenen
Arten von Verschmutzungen aufgefiihrt:

Art der Verschmut-
zung

Reinigung

Wichtige Tipps

Leichte alltagliche Ver-
schmutzung (Fingerab-
dricke, Wasserflecken,
kleine Flecken)

1. Warten Sie nach dem Ausschalten
des Kochfeldes, bis das Glas nur
noch warm (nicht heiRR) ist.

2. Geben Sie ein paar Tropfen
Ceranfeldreiniger oder ein mildes
Reinigungsmittel auf das Glas.

3. Wischen Sie mit einem weichen
Tuch oder Papiertuch nach, um
alle Ruckstande zu entfernen.

4. Spllen Sie das Tuch aus und
wischen Sie den Herd erneut ab,
um Reinigungsmittelreste zu
entfernen.

5. Trocknen Sie die Oberflache mit
einem sauberen, fusselfreien
Tuch oder Papierhandtuch ab.

*  Wenn das Gerat
ausgeschaltet ist, wird
die Restwarmeanzeige
nicht angezeigt, aber
die Oberflache kann
noch heil} sein. Seien Sie
vorsichtig.

+  Benutzen Sie niemals
Scheuermittel oder
Scheuerschwamme, da
diese das Glas zerkratzen
kénnen.

+  Lassen Sie keine
Reinigungsmittelreste auf
dem Kochfeld zurtick - sie
kénnen auf dem Glas
einbrennen.
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Hartnackige Verschmut-
zungen oder

leicht eingebrannte
Ruckstande

Flhren Sie die Schritte

1-3 aus (verwenden Sie
warmes Seifenwasser oder
Reinigungsmittel).

Lassen Sie den Reiniger eine
Minute lang auf dem Fleck, um
ihn aufzuweichen.

Falls erforderlich, rubbeln

Sie vorsichtig mit einem
Nylonschrubber (ohne Kratzer).
Abwischen und trocknen wie in
den Schritten 4-5.

+  Beihartnackigen
Flecken muss der
Reinigungsvorgang
maoglicherweise
wiederholt werden.

*  Benutzen Sie keine
scharfen Gegenstande,
um Schmutz zu
entfernen, sondern
verwenden Sie bei Bedarf
den richtigen Schaber
(siehe unten).

Ubergekochtes, ge-
schmolzener Zucker
oder Sirup, stark
verbrannte Verschmut-
zungen (z. B. Milch oder
starkehaltige Lebens-
mittel)

Sofortiges Handeln (wahrend
das Kochfeld noch hei3, aber
ausgeschaltet ist):

Tragen Sie zum Schutz
Ofenhandschuhe und verwenden
Sie einen Kochfeldschaber in
einem niedrigen Winkel von

30 ° zum Glas. Kratzen Sie den
groBten Teil der Verschmutzung
vorsichtig von der heil3en Stelle
weg zu einem kihleren Teil des
Kochfeldes.

Wischen Sie die Verschmutzung
vorsichtig mit Papiertlichern von
dem kuhleren Bereich auf.

Wenn das Kochfeld abgekdihlt ist,
tragen Sie Kochfeldreiniger auf
und reinigen Sie es wie gewohnt
(siehe oben), um alle Riickstéande
zu entfernen.

WARNUNG: Gefahr von
Verbrennungen und
Schnittverletzungen:
Arbeiten Sie vorsichtig, um
zu vermeiden, die heil3e
Oberflache zu berGihren oder
sich mit dem Schaber zu
schneiden

Verschitteter Zucker
(Zucker, Marmelade, SoRen)
kann das Glas dauerhaft
beschadigen, wenn er nicht
sofort entfernt wird. Er kann
die Oberflache verdtzen.
Handeln Sie schnell, aber
sicher; halten Sie einen
Schaber bereit, wenn Sie
zuckerhaltige Lebensmittel
zubereiten.
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Verschittete Flussigkei-
ten auf den Touch-Be-
dienelementen (Flussig-
keit oder Lebensmittel
auf den Tasten/Display-
bereich)

Schalten Sie das Kochfeld
sofort aus (falls es nicht bereits
ausgeschaltet ist - Flussigkeit

kann einen Piepton verursachen).

Verwenden Sie ein weiches Tuch
oder einen Schwamm, um die
verschttete Flussigkeit vom
Bedienfeld aufzunehmen.
Wischen Sie die Bedienelemente
mit einem feuchten Tuch ab,

um eventuelle Rickstédnde zu
entfernen.

Trocknen Sie die Stelle griindlich
mit einem Papiertuch ab.
Schalten Sie das Kochfeld

erst ein, wenn das Bedienfeld
vollstandig trocken ist.

Das Kochfeld kann
piepsen oder sich
ausschalten, wenn
Flussigkeit das Bedienfeld
bedeckt - dies ist eine
Sicherheitsfunktion.
Achten Sie darauf, dass
keine Feuchtigkeit auf
den Bedienelementen
verbleibt, da dies die
Sensoren irritieren kann.
Spruhen Sie niemals
Reinigungslésung direkt
auf das Bedienfeld,
sondern tragen Sie sie
zuerst auf ein Tuch auf
und wischen Sie es dann
ab.

Zusétzliche Hinweise zur Reinigung:

+  Verwenden Sie niemals Stahlwolle, Scheuerpulver oder scharfe Ofenreiniger
flr das Keramikglas. Dies kann die Oberflache verkratzen oder stumpf

machen.

+  BeiKalk- oder Mineralablagerungen (weiRe, triibe Flecken) kénnen Sie ein

wenig Essig oder einen speziellen Glaskeramikreiniger verwenden. Auftragen,
einwirken lassen und dann abwischen.

Stellen Sie sicher, dass der Boden Ihres Kochgeschirrs sauber ist.
Ablagerungen auf Kochgeschirrbdden kénnen auf das Kochfeld tbertragen
werden und einbrennen.

Vergewissern Sie sich nach der Reinigung, dass die Oberflache des Kochfeldes
vor dem ndchsten Gebrauch vollstandig trocken ist. Schon eine kleine Menge
Wasser auf der Oberflache kann dazu fuhren, dass beim Einschalten des
Kochfeldes die Bedienelemente piepen oder die Kochgeschirrerkennung nicht
funktioniert.
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8.2 Wartung der Dunstabzugshaube - Reinigung des Filters und der
Tropfschale

Die integrierte Dunstabzugshaube muss regelmaf3ig gereinigt werden,
insbesondere der Fettfilter, um die Leistung und Sicherheit zu erhalten. Ein
verstopfter Filter kann die Bellftung beeintrachtigen und aufgrund von
Fettablagerungen eine Brandgefahr darstellen.

8.2.1 Reinigung des Fettfilters

e Artdes Filters: Die Dunstabzugshaube ist mit einem Metall-Aluminium-
Fettfilter ausgestattet, der das Fett aus den Kochdiinsten auffangt. Dieser
Filter befindet sich unterhalb des oberen Gitters und kann leicht ausgetauscht
werden, indem man das obere Gitter anhebt und die 2 rechteckigen Filter
entfernt

* Haufigkeit der Reinigung: Reinigen Sie den Fettfilter bei regelmaRigem
Gebrauch etwa alle 2 Wochen, mindestens aber einmal im Monat. Wenn
Sie taglich kochen und vor allem frittieren, missen Sie ihn moglicherweise
haufiger reinigen. Anzeichen dafiir, dass er gereinigt werden muss: sichtbare
Fettflecken, Tropfen oder verminderter Luftstrom/verdndertes Gerausch.

* Reinigungsmethoden: Sie kénnen den Filter von Hand oder in der
Spulmaschine reinigen:

*  Von Hand: Verwenden Sie heiBes Wasser und Spulmittel oder ein
fettldsendes Reinigungsmittel. Weichen Sie den Filter 10-15 Minuten lang
in einem Waschbecken mit heiRem Seifenwasser ein. Verwenden Sie
dann eine weiche Blrste, um das Fett abzuschrubben. Gut mit heiBem
Wasser abspulen.

*  Geschirrspiiler: Geben Sie den Filter in die Geschirrspilmaschine mit
einem normalen Spulgang. Er kann sich leicht verfarben (kosmetische
Veranderung), was normal ist. Sichern Sie ihn, damit er nicht gegen
andere Gegenstande klappert.

+  Schitteln Sie Gberschissiges Wasser ab und lassen Sie den Filter vollstandig
trocknen (an der Luft oder durch Abtupfen mit Papiertiichern), bevor Sie ihn
wieder einsetzen.

*  Wieder einsetzen: Setzen Sie den sauberen, trockenen Filter wieder ein
und vergewissern Sie sich, dass er mit einem Klick einrastet. Bringen Sie das
Lufteintrittsgitter wieder an, wenn Sie es entfernt haben.

Beim Betrieb der Dunstabzugshaube muss der Fettfilter immer eingesetzt sein.
Betreiben Sie die Dunstabzugshaube niemals ohne Fettfilter, da sich das Fett im
Geblédse und in den Kandlen ansammelt und eine Gefahr darstellt.
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8.2.2 Aktivkohlefilter (fiir Umluftbetrieb, falls zutreffend)

*  Wartung: Aktivkohlefilter sind nicht waschbar (sie vertragen kein
Wasser). Stattdessen missen sie ersetzt werden, wenn sie gesattigt
sind. Normalerweise sollten sie je nach Gebrauch alle 3 bis 6 Monate
ausgetauscht werden. Wenn Sie anhaltende Koc