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FISH 70°C
BEEF 80°C 75°C 70°C 60°C 55°C
LAMB 80°C 75°C 70°C 65°C
VEAL 85°C 80°C 75°C 70°C
HAMBURGER 75°C
PORK 85°C 75°C 70°C
TURKEY 82°C
CHICKEN 82°C
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[ST] UPORABA: Vstavite 2 bateriji AAA (LRO3) v osnovno enoto ter 2 bateriji AAA (LR03) v daljinsko enoto. Izklopite
aparat s tipko ON/OFF (vklop/izklop). Prikljuéek sonde priklopite v osnovno enoto ter vstavite konico sonde v sredico
mesa. Pazite, da ne prebodete skozi kos mesa. Poskrbite, da ni noben del sonde izpostavljen odprtemu ognju. Daljinsko
in osnovno enoto hranite pro¢ od virov toplote. Rdeca lucka na osnovni enoti utripa, kar oznacuje, da oddaja signal.
Temperatura je prikazana bodisi v stopinjah Celzija (°C) bodisi v stopinjah Fahrenheita (°F). Pritisnite tipko MODE, da
izberete enoto za prikaz temperature.

1. MOZNOST: IZBIRA VRSTE MESA IN STOPNJE ZAPECENOSTI: 1. Pritisnite tipko MEAT (“meso"), da odprete
seznam vrst mesa in s seznama izberite ustrezno vrsto. 2. Pritisnite tipko TASTE ("okus"), da izberete stopnjo
zapecenosti. Ciljna temperatura se izpiSe na ekranu LCD. 3. Pritisnite tipko TASTE in jo drZite vsaj 3 sekunde za
sinhrunizacijo z brezzinim sprejemnikom. Zaénite s peko mesa. 4. Ko meso doseze ciljno temperaturo, bo naprava
oddala zvocni signal.

2. MOZNOST: ROCNA NASTAVITEV CILJNE TEMPERATURE: 1. Pritisnite tipko MODE in jo drzite 3 sekunde, da
preklopite v ro¢ni nacin izbire temperature. 2. S tipkama MIN in SEC nastavite Zeleno temperaturo. 3. Pritisnite na tipko
MODE, da potrdite svojo nastavitev. Zacnite s peko mesa. 4. Ko meso doseze cilino temperaturo, bo naprava oddala
zvochni signal.

STOPARICA / ODSTEVALNIK CASA: Uro lahko uporabljate neodvisno od temperaturnega senzorja. Stoparica bo
Stela ¢as do 99:59. 1. Nastavitev Stoparice: ¢e ni nastavljen Cas za odStevanje, bo ura delovala kot Stoparica. 2.
Nastavitev ¢asa za odstevanje: s tipkama MIN in SEC nastavite Cas, od katerega Zelite, da zacne ura odstevati. 3. Za
zadetek delovanja ure pritisnite tipko S/S. 4. Ob ponovnem pritisku na tipko S/S se ura zacasno zaustavi; s pritiskom na
tipko CLEAR ponastavite uro.

PO KONCU PEKE MESA: Ko je peka mesa zakljucena, odstranite sondo; pri tem uporabite kuhinjsko rokavico, da se
ne opecete. Po¢akajte, da se sonda ohladi, nato pa jo oistite z vodo in blagim detergentom. Ne potopite prikljuéne
vrvice (kabla) ter sonde v vodo. Osnovno in daljinsko enoto ogistite le z vlazno krpo. Izklopite osnovno in daljinsko enoto
("OFF"), da ne bi po nepotrebnem prehitro izpraznili baterije.

TEHNICNI PODATKI:  Stiri baterije AAA (LRO03) niso prilozene. Temperaturno obmocje 32 °C-500 °F (stopinje
Fahrenheita) / 0 °C-260 °C (stopinje Celzija). Obitajna razdalja, do katere deluje oddajnik, je 23 metrov / 75 evljev v
odprtem prostoru, t. j. brez ovir.

UPORABA: Stavite 2 baterije AAA (LR03) u osnovnu jedinicu, i 2 baterije AAA (LR03) u daljinsku jedinicu.
Iskljucite uredaj pritiskom na tipku ON/OFF (ukljucenjefiskljucenje). Priklju¢ak sonde spojite na osnovnu jedinicu, i vrh
sonde zabodite u jezgru mesa. Pazite da sondom ne probodete komad mesa do kraja. Provjerite da ni jedan dio sonde
nije ispostavljen otvorenoj vatri. Daljinsku i osnovnu jedinicu drZite izvan domasaja izvora toplote. Crvena lampica na
osnovnoj jedinici bljeska, $to oznacuje da emitira signal. Temperatura je prikazana bilo u stupnjevima Celzijusa (°C), ili
u stupnjevima Fahrenheita (°F). Pritiskom tipke MODE (nacin) birate jedinicu za prikaz temperature.

1. MOGUCNOST: ODABIR VRSTE MESA | STUPANJ ZAPECENOSTI: 1. Pritiskom tipke MEAT ("meso") otvarate
spisak s vrstama mesa, i sa tog spiska odaberite odgovarajucu vrstu mesa. 2. Pritiskom tipke TASTE ("okus") birate
stupanj zapecenosti. Cilina temperatura e se ispisati na LCD zaslonu. 3. Pritisnite tipku TASTE i drZite je barem 3
sekunde za sinkronizaciju s bezi€nim prijamnikom. Zapocnite pe¢i meso. 4. Kada meso postigne trazenu ciljnu
temperaturu, naprava e emitirati zvuéni signal.

2.MOGUCNOST: RUENO UGADANJE CILJNE TEMPERATURE: 1. Pritisnite tipku MODE (nacm) idrZite je pritisnutu
3 sekunde, ¢ime prebacujete uredaj u ruéni nacin izbora temperature. 2. Tipkama MIN i SEC ugodite trazenu
temperaturu. 3. Pritiskom na tipku MODE (nacin) potvrdujete svoju postavku Sada moZete zapoceti pe¢i meso. 4. Kada
meso postigne traZenu ciljnu temperaturu, naprava ¢e emitirati zvuéni signal.

STOPERICA | SAT ZA ODBROJAVANJE VREMENA: Sat moZete koristiti neovisno o temperaturnom senzoru.
Stoperica odbrojava vriieme do 99:59. 1. Ugadanje &toperice: ukoliko niste odredili vrijleme za odbrojavanje, sat ée
djelovati kao Stoperica. 2. Ugadanje vremena odbrojavanja: tipkama MIN i SEC odaberite vrijieme od kojeg zelite da sat
zapocne odbrojavati vrijeme. 3. Za pocetak djelovanja sata pritisnite tipku S/S. 4. Ponovnim pritiskom na tipku S/S sat
¢e se privremeno zaustaviti; pritiskom na tipku CLEAR resetirate sat na pocetno stanje.

NAKON ZAVRSETKA PECENJA MESA: Kada je pecenje mesa zavreno, odstranite sondu. Pri tome se koristite
kuhinjskom rukavicom jer ¢ete se inace opeci. Pricekajte da se sonda ohladi, a zatim je oistite vodom i blagim
deterdzentom. Prikljucni kabel i sondu ne smijete uranjati u vodu. Osnovnu i daljinsku jedinicu Cistite samo viaznom
krpom. Iskljucite osnovnu i daljinsku jedinicu (tipkom "OFF"), da ne bi nepotrebno trosili odnosno ispraznili baterije.
TEHNICKI PODATCI: Cetiri baterije AAA (LR03) nisu prilozene. Temperatumi raspon 32 °C — 500 °F (stupnjevi
Fahrenheita) / 0 °C - 260 °C (stupnjevi Celzijusa). Uobi¢ajena udaljenost na kojoj odasilja¢ radi, je 23 metra / odnosno
75 stopa u otvorenom prostoru, dakle bez zapreka.

UPOTREBA: Stavite 2 baterije AAA (LR03) u osnovnu jedinicu, i 2 baterije AAA (LR03) u daljinsku jedinicu.
Iskljucite aparat pritiskom na taster ON/OFF (ukljucenje/iskljucenje). Prikljucak sonde spojite na osnovnu jedinicu, i vrh
sonde zabodite u jezgru mesa. Pazite da sondom ne probodete komad mesa do kraja. Proverite da ni jedan deo sonde
ne bude ispostavljen otvorenoj vatri. Daljinsku i osnovnu jedinicu drZite izvan domasaja izvora toplote. Crveno signalno
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svetlo na osnovnoj jedinici trepée, Sto oznaCuje da je emitovanje signala u toku. Temperatura je prikazana bilo u
stepenima Celzijusa (°C), ili u stepenima Farenhajta (°F). Pritiskom tipke MODE (nacin) birate jedinicu za prikaz
temperature. .

1.MOGUCNOST: IZBOR VRSTE MESA | STEPENA ZAPECENOSTI: 1.Pritiskom tipke MEAT ("meso") otvarate spisak
sa vrstama mesa, i sa tog spiska izaberite odgovarajucu vrstu mesa. 2. Pritiskom tipke TASTE ("okus") birate stepen
zapecenosti. Ciljina temperatura ispisace se na LCD ekranu. 3. Pritisnite taster TASTE i drZite ga pritisnutog barem 3
sekunde za sinhronizaciju sa bezi¢nim prijemnikom. Zapo¢nite pe¢i meso. 4. Kada meso postigne trazenu ciljinu
temperaturu, naprava ¢e emitovati zvucni signal.

2. MOGUCNOST: RUENO REGULISANJE CILJNE TEMPERATURE: 1. Pritisnite taster MODE (nacm) i drzite ga
pritisnutog 3 sekunde, ¢ime aparat prebacujete u ruéni nacin za izbor temperature. 2. Tipkama MIN i SEC podesite
trazenu temperaturu. 3. Pritiskom na taster MODE (nacin) potvrdujete izabranu regulaciju Sada moZete zapocCeti peci
meso. 4. Kada meso postigne traZenu cilinu temperaturu, naprava ¢e emitovati zvuéni signal.

STOPERICA | MERAC ZA ODBROJAVANJE VREMENA: Merat vremena mozete Koristiti neovisno o temperaturnom
senzoru. Stoperica odbrojava vreme do vrednosti 99:59. 1. Regulisanje &toperice: ukoliko niste odredili vreme za
odbrojavanje, mera¢ vremena delovace kao Stoperica. 2. Regulisanje vremena odbrojavanja: tasterima MIN i SEC
izaberite vreme od kog Zelite da mera¢ zapocne odbrojavati vreme. 3. Za pocetak rada meraca vremena pritisnite taster
S/S. 4. Ponovnim pritiskom na taster S/S mera¢ vremena privremeno ¢e se zaustaviti; pritiskom na taster CLEAR
resetujete sat za merenje vremena na pocetno stanje.

NAKON ZAVRSETKA PECENJA MESA: Kada je pecenje mesa zavrieno, odstranite sondu. Pri tome se Koristite
kuhinjskom rukavicom jer ¢ete se inaCe opeci. Pricekajte da se sonda ohladi, a zatim je oéistite vodom i blagim
deterdZentom. Prikljuéni kabli sondu ne smete potapati u vodu. Osnovnu i daljinsku jedinicu Cistite samo vlaznom krpom.
Iskljucite osnovnu i daljinsku jedinicu (tasterom "OFF"), da ne bi nepotrebno trosili odnosno ispraznili baterije.
TEHNICKI PODACI: Cetiri baterje AAA (LR03) nisu prilozene. Temperatumi raspon 32 °C — 500 °F (stepeni
Fahrenheita) / 0 °C — 260 °C (stepeni Celzijusa). Uobi¢ajena udaljenost na kojoj odasilja¢ radi, je 23 metra / odnosno
75 stopa u otvorenom prostoru, dakle bez zapreka.

@ YNOTPEBA: Crasete 2 x AAA (LR03) 6atepun Bo 6a3ata 1 AAA (LRO3) GaTepuy BO JaneUmHCKMOT ynpasyBay.
BrknyyeTe ro konyeTo 3a BKNy4yBatbe / UCKIy4yBatb€. BkyyeTe ja coHpata Bo Gasata (0cHoBaTa) v CTaBeTe ro BpBOT
Ha COHfiaTa BO LIEHTapoT Ha MECOTO, BHUMaBajku Aa He Npobue HU3 Hero. He ro nanoxysajte Guno koj Aen o coHaaTa
Ha OTBOPEH OraH. [IpXeTe ' JaneumHCKMoT ynpasyBay 1 6asaTta noganexy o u3sopu Ha TonnuHa. Lipsena LED avopa
Ha Ga3ata Tpenka 3a Aa nokaxe Jeka ce emuTyBa. Temnepatypata ce npukaxysa unu Bo °C (Llenauyc) unm °F
(®apenxajT). MputucHeTe ro konyeTo MODE pexvm Ha paboTa 3a fa ro BKiyuuTe v ofbepeTe MepHa eanHuua 3a
TemnepaTypa Ha ekpaHoT.

OMUKXJA 1: U3BOP HA TUMOT HA MECO U HUBO HA NPUOTBYBAHSE: 1. Mputuckete ro konyeto MEAT (meco)
3a Jla 0TuaeTe Ha BUA0BY Meco W uabeperte ro cakahuot. 2. MpuTuckete ro konyeto TASTE (Bkyc) 3a Aa ro n3bepete
HUBOTO Ha MpuroTeyBatse. MocakyeaHaTa Temnepatypa ce npukaxysa Ha JIL] ekpaHot. 3. MpuTicHETe ro KonyeTo
TASTE (Bkyc) 1 3ampxeTe ro noBeke oA 3 cekyHaM 3a Ge3kuYHA CMHXPOHW3ALMja CO MPUEMHMKOT. 3anoyHysa
roTBetbeTo. 4. Kora MecoTo ke ja AoCTUHe nocakyBaHaTa Temnepatypa, ypeaoT ke eMUTYBa 3BY4eH CUTHar.
OfMLWJA 2: MAHYENHO OAPENYBAHE HA NOCAKYBAHATA TEMMNEPATYPA: 1. MputucHeTe ro konyeto MODE
pexum Ha pabota u ApxeTe 1o 3 cekyHaM 3a ja ce npecprinTe BO PEXUMOT 3a MaHyenHo (payHo) ofpenyBatbe Ha
Temnepatypara 3a kopucterse. 2. Kopuctete rv konunrata MIN u SEC 3a fia ja nsbeperte cakaHata Temnepartypa. 3.
Mputuckete ro konyeto MODE pexum Ha paboTa 3a aa notBpauTe. 3anouyHyBa roteereto. 4. Kora mecoto ke ja
[OCTUTHe nocakyBaHaTa TeMrepartypa, ypeaoT ke eMUTyBa 3BY4YeH CUrHar.

TAJMEP 3A MNOYETOK/KPAJ HA BPOEHETO: Moxete fia ro KOpUCTUTE HE3aBIMCHO O} CEH30POT 3a TemMnepaTypa.
TajmepoT ke 6pov Ao 99:59. 1. 3a aa ro noctaBuTe TajMEPOT Ha NOYETOK Ha Bpoetbe: ako He e OApeaeHo BPeMeTo 3a
onbpojyBatbe, TajMepoT ke paboTy kako TajMep 3a MoyeTok Ha Gpoetbe. 2. 3a Aa ro nocTaeuTe TajMepoT Ha Kpaj Ha
6Bpoetse: kopuctete i konumwara MIN n SEC 3a fa ro oppepute BpemeTo Ha Gpoetbe. 3. 3a Aa ro craprysate
TajmepoT: MputucHeTe ro konyeto S/ S 3a aa 3anouHe. 4. MpuTicHeTe ro konyeTo S/ S MOBTOPHO 3a Aa ro naysupate
wnu nputuckete ro CLEAR konyeTo 3a Aa ro pecetuparte.

MO FOTBEHETO: Kora rotBeweTo e 3aBplUEHO, OTCTPaHeTe ja COHAaTa Co MOMOLU Ha KyjHcka pakasuua. OTkako
coHpaTa ke ce onaau, ucuuctere ja co Boaa v bnar aeteprent. OnberHyBajTe noTonyBake Ha xuLaTa U CoHaTa BO
BOfja. YvcTeTe ja GasaTa M [aneunHCKUOT yripaByBay camo CO BraxHa kpra. Vcknydete ja 6asaTa v faneqmHckvot
ynpaByBaY 3a fia ' 3a4yBate GatepuuTe.

TEXHWUYKM NOJATOLIM: 4x AAA (LRO3) Gatepum He ce Bknyyeru. TemnepatypeH oncer 32°F - 500°F (chapeHxajT)
/0°C - 260°C (uen3mycosu). OnceroT Ha emuTyBare 0614HO e 23 meTpu / 75 feet Bo 0TBOpEH npocTop.

[ENT] USE: Insert 2 x AAA (LR03) batteries into the base unit and 2x AAA (LR03) batteries into the remote unit. Tumn
the power on with the ON/OFF button. Plug the probe connector to the base and insert the tip of the probe into the center
of the meat, taking care not to pierce through it. Do not expose any part of the probe to open flames. Keep the remote
and base unit away from heat sources. Red LED on base flashes to indicate it is transmitting. The temperature is
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displayed either in °C (Celsius) or °F (Fahrenheit). Press the MODE key to switch and select the temperature display
unit.

OPTION 1: SELECTING THE TYPE OF MEAT AND DONENESS LEVEL: 1. Press the MEAT key to navigate the meat
types and select the desired one. 2. Press the TASTE key to select the doneness level. The target temperature appears
on LCD screen. 3. Press the TASTE key and hold it for more than 3 sec for wireless receiver synchronization. Begin
cooking. 4. When the meat has reached the target temperature, the device will emit an acoustic signal.

OPTION 2: MANUALLY SETTING THE TARGET TEMPERATURE: 1. Press the MODE button and hold it for 3 seconds
to switch to manual temperature setting mode. 2. Use the MIN and SEC keys to select the desired temperature. 3. Press
the MODE key to confirm your setting. Begin cooking. 4. When the meat has reached the target temperature, the device
will emit an acoustic signal.

COUNT UP/DOWN TIMER: You can use it independently of the temperature sensor. Timer will count to 99:59. 1. To
set the count-up timer: if no countdown time is set, the timer will act as a count-up timer. 2. To set the count-down time:
use the MIN and SEC keys to set the countdown time. 3. To start the timer: press the S/S key to begin. 4. Press S/S
key again to pause or press the CLEAR key to reset.

AFTER COOKING: When the cooking is finished, remove the probe using an oven mitt. Let the probe cool down and
then clean it with water and mild detergent. Avoid submerging the wire and probe in water. Clean the base and remote
units only with a damp cloth. Power OFF the base and remote units to save batteries.

TECHNICAL DATA: Batteries 4x AAA (LR03) not included. Temperature range 32 °F-500 °F (Fahrenheit) / 0 °C—
260 °C (Celsius). Transmitter range is typically 23 meters / 75 feet in open area.

GEBRAUCH: Stecken Sie 2 Batterien AAA in die Grundeinheit und 2 Batterien AAA in den Sender. Schalten Sie
das Gerat durch Betétigung der Taste ON/OFF (EIN/AUS). Stecken Sie den Anschluss der Sonde an die Grundeinheit
und stechen Sie die Sonde in die Mitte des Fleischstiickes. Achten Sie darauf, dass die Sonde nicht das ganze
Fleischstick durchbohrt. Sorgen Sie dafiir, dass die Sonde nicht offenem Feuer ausgesetztist. Grundeinheit und Sender
von Warmequellen fernhalten. Das rote Indikatorlampchen auf der Grundeinheit blinkt, was darauf hinweist, dass sie
ein Signal sendet. Die Temperatur wird in Grad Celsius (°C) oder Fahrenheit (°F) angezeigt. Driicken Sie die Taste
,MODE", um die Temperatureinheit auszuwahlen. N

1. MOGLICHKEIT: AUSWAHL DER FLEISCHART UND DES BRAUNUNGSGRADES: 1. Driicken Sie die Taste
L,MEAT" (Fleisch), um die Liste mit den Fleischarten zu éffnen und wéhlen Sie die entsprechende Fleischart aus. 2.
Driicken Sie die Taste ,TASTE" (Geschmack), um den Braunungsgrad zu wahlen. Die Zieltemperatur wird auf dem
LCD-Display angezeigt.

3. Driicken Sie die Taste ,TASTE" und halten Sie sie mind. 3 Sekunden lang, um die Paarung mit dem Funksender
durchzufiihren. Starten Sie den Bratvorgang. 4. Sobald der Fleischkern die Zieltemperatur erreicht hat, ertént ein
akustisches Signal.

2. MOGLICHKEIT: MANUELLE EINSTELLUNG DER ZIELTEMPERATUR: 1. Driicken Sie die Taste ,MODE* und
halten Sie sie 3 Sekunden lang gedriickt, um in die manuelle Auswahl der Temperatur umzuschalten. 2. Stellen Sie die
gewiinschte Temperatur mit den Tasten ,MIN“ und ,SEC* ein. 3. Driicken Sie die Taste ,MODE", um Ihre Auswahl zu
bestétigen. Starten Sie den Bratvorgang. 4. Sobald der Fleischkern die Zieltemperatur erreicht hat, ertdnt ein
akustisches Signal.

STOPPUHRITIMER: Sie kénnen den Timer unabhangig vom Temperatursensor verwenden. Die Stoppuhr kann die Zeit
bis 99:59 stoppen. 1. Einstellung der Stoppuhr: Falls keine Einschaltverzégerung eingestellt ist, funktioniert die Uhr als
Stoppuhr. 2. Einstellung der Einschaltverzégerung: Stellen Sie mit den Tasten ,MIN“ und ,SEC* den Zeitpunkt ein, ab
welcher die Uhr die Zeit abzahlen soll. 3. Driicken Sie zum Start die Taste S/S. 4. Bei erneuter Betatigung der Taste
S/S wird die Uhr voriibergehend angehalten; durch Betatigung der Taste ,CLEAR" wird die Uhr zurlickgesetzt.

NACH BEENDIGUNG DES BRATVORGANGS: Entfernen Sie die Sonde nach Beendigung des Bratvorgangs.
Verwenden Sie dabei einen Schutzhandschuh, damit Sie sich nicht verbrennen. Warten Sie, bis sich die Sonde
abgekiihlt hat und reinigen Sie diese danach mit Wasser und einem milden Spiilmittel. Das Anschlusskabel und die
Sonde auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen! Reinigen Sie die Grundeinheit und den Sender mit einem feuchten
Tuch. Schalten Sie die Grundeinheit und den Sender aus (OFF), um die Batterien zu schonen.

TECHNISCHE ANGABEN: Die vier AAA sind dem Produkt nicht beigelegt. Temperaturbereich: 32°C-500°F (Grad
Fahrenheit) / 0°C-260°C (Grad Celsius). Wirkungsbereich des Senders: 23 m (75 FuR) im offenen Raum (ohne
Hindernisse).

UTILIZARE: Introduceti 2 baterii AAA (LR03) in unitatea de baza si 2 baterii AAA (LR03) in unitatea de la
distanta. Porniti alimentarea cu ajutorul butonului PORNIT/OPRIT. Fixati conectorul sondei in unitatea de baza si
introduceti varful sondei in centrul bucatii de carne, avand grija sa nu o strapungeti. Nu expuneti nici parte a sondei la
flacari deschise. Tinetj unitatea la distanta si unitatea de baza departe de sursele de caldura. Ledul rosu de pe unitatea
de baza lumineaza intermitent pentru a indica faptul ca transmite. Temperatura este afisata fie in °C (Celsius) fie in °F
(Fahrenheit). Apasatj tasta de MOD pentru a porni si selectati unitatea de afisare a temperaturii.
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OPTIUNEA 1: SELECTAREA TIPULUI DE CARNE $I NIVELUL DE PREPARARE: 1. Apasatj tasta pentru came
pentru a selecta unul din tipurile de carne. 2. Apasati tasta pentru gust pentru a selecta nivelul de preparare.
Temperatura tinta apare pe ecranul LCD. 3. Apasatj tasta pentru gust si mentineti timp de mai mult de 3 sec pentru
sincronizarea cu receptorul wireless. Incepetj prepararea. 4. Cand carnea atinge temperatura {inta, dispozitivul va emite
un semnal acustic. B .

OPTIUNEA 2: SETAREA MANUALA A TEMPERATURII TINTA: 1. Apasati butonul de mod si mentineti timp de 3
secunde pentru a comuta la modul de setare manuala a temperaturii. 2. Utilizatj tastele MIN si SEC pentru a selecta
temperatura dorita. 3. Apasatj tasta de mod pentru a confirma setarea. Incepeti prepararea. 4. Cénd camea atinge
temperatura {inta, dispozitivul va emite un semnal acustic

TEMPORIZATOR CU NUMARATOARE CRESCATOARE/DESCRESCATOARE: il putefi utiiza independent de
senzorul de temperaturd. Temporizatorul va numara pana la 99:59. 1. Pentru a seta temporizatorul cu numératoare
crescatoare: daca nu este setat timpul pentru numaratoarea inversa, temporizatorul va actiona ca un cronometru cu
numaratoare crescatoare. 2. Pentru a seta timpul de numaratoare inversa: Utilizatj tastele MIN si SEC pentru a seta
timpul pentru numaratoare inversa. 3. Pentru a porni temporizatorul: apasatj tasta S/S pentru a porni. 4. Apasatj din
nou tasta S/S pentru a pune pauzé sau apésatj tasta de stergere pentru a reseta.

DUPA PREPARARE: Atunci cand gatitul se incheie, scoateti sonda cu ajutorul unei ménusi. Lasati sonda s& se
raceasca si apoi curatati cu apa si detergent neutru. Evitati scufundarea cablului si sondei in apa. Curatati baza si
unitétile de la distanta doar cu o carpa umeda. Oprii unitatile de baza si de la distantd pentru a economisi bateriile.
DATE TEHNICE: Baterii 4x AAA (LR03) neincluse. Intervalul de temperaturd 32 °F-500 °F (Fahrenheit)/0 °C-260 °C
(Celsius). Distanta transmitgtorului este in mod obignuit de 23 metri / 75 picioare in zona deschisa.

[SK] POUZITIE: Viozte 2 AAA (LR03) batérie do zakladnej jednotky a 2 AAA (LRO3) ~batérie do diafkovej jednotky.
Zapnite zariadenie pomocou tlacidla ON/OFF. Zapojte konektor sondy do zékladne a vioZte koniec sondy do stredu
masa, davajte vSak pozor na to, aby ste ho neprepichli. Nevystavujte Ziadnu ¢ast sondy otvorenému ohfiu. Drzte
zékladru aj dialkovu jednotku mimo zdrojov tepla. Cervena LED kontrolka na z&kladni blika pri prenose tidajov. Teplota
sa zobrazuje bud v °C (Celzius) alebo °F (Fahrenheit). Stlacte tlaidlo MODE pre prepinanie medzi jednotkami a pre
vyber zvolenej jednotky.

MOZNOST 1: VYBER DRUHU MASA A UROVNE UVARENIA: 1. Stiaéte lacidlo MEAT pre pohyb medzi druhmi mésa
a vyberte pozadovany druh. 2. Stlaéte tlacidlo TASTE pre vyber trovne uvarenia. Cielova teplota sa zobrazi na LCD
obrazovke. 3. Stlacte tlacidlo TASTE a drzte ho stlacené po dobu viac ako 3 sekundy pre synchronizaciu bezdrétového
prijimaca. Zacnite s varenim. 4. Ked méso dosiahne ciefovu teplotu, vyda zariadenie akusticky signal.

MOZNOST 2: MANUALNE NASTAVENIE CIELOVEJ TEPLOTY: 1. Stlacte tlagidlo MODE a drzte ho stlaené po dobu
3 sekind, aby ste sa dostali do rezimu pre manuélne nastavenie teploty. 2. PouZite tlacidia MIN a SEC, aby ste zadali
pozadovanu teplotu. 3. Stlacte tlaidlo MODE pre potvrdenie svojho nastavenia. Zaénite s varenim. 4. Ked maso
dosiahne cielovu teplotu, vydé zariadenie akusticky signal.

CASOVAC PRE PRIPOCITAVANIE/ODPOCITAVANIE: Mézete ho pouzwat nezavisle na snimagi teploty. Casovaé
bude pocitat do 99:59. 1. Nastavenie asovaca pre pripoitavanie: ak nie je nastaveny ¢as odpocitavania, ¢asovaé
bude pripocitavat ¢as. 2. Nastavenie ¢asovaca pre odpocitavanie: pouzite tlacidida MIN a SEC pre nastavenie ¢asu
odpocitavania. 3. Spustenie ¢asovaca: stlacte tlacidlo S/S. 4. Opétovne stlacte tlacidlo S/S pre pozastavenie alebo
stlacte tlacidlo CLEAR pre vymazanie ¢asovaca.

PO VARENI: Po dokonéeni varenia odoberte sondu pomocou kuchynskych rukavic. Nechajte sondu vychladntt
a potom ju vycistite vodou a jemnym Cistiacim prostriedkom. Neponarajte sondu ani drét pod vodu. Zakladiu a dialkova
jednotku vycistite iba vihkou handrou. Vypnite zakladiiu a dialkovd jednotku, aby ste uSetrili batérie.

TECHNICKE UDAJE: Batérie 4x AAA (LR03) nie su sucastou balenia. Rozsah tepldt 32 °F-500 °F (Fahrenheit) /
0 °C-260 °C (Celzius). Dosah zariadenia je obycajne 23 metrov / 75 stdp v otvorenom priestore.

[HU]HASZNALAT: Helyezzen be 2x AAA (LR03) elemet a késziilékbe és 2x AAA (LR03) elemet a tavoli egységbe.
Az ON/OFF gomb segitségével kapcsolja be a késziiléket. Csatlakoztassa a huisszonda dugojat az aljzatba és szlrja
bele a szonda végét a husba, Uigyelve ra, hogy ne szlrja at. A szondat ne tegye ki nyilt langnak. A tavoli egységet tartsa
tavol a hoforrasoktol. A késziiléken villogé piros LED jelzi, hogy az atvitel folyamatban van. A hémérséklet vagy °C
(Celsius)-ban, vagy °F (Fahrenheit)-ben jelenik meg. A kétféle lehetoség kozott a MODE gomb megnyomasaval
vélaszthat.

1.0PCIO: A HUS TIPUSANAK ES ATSULTSEGI FOKANAK MEGVALASZTASA: 1. A hiss tipusanak kivalasztasahoz
nyomja meg a MEAT gombot és valassza ki a kivant tipust. 2. A TASTE gomb megnyoméasaval valassza ki az atslltségi
fokot. A cél-héfok az LCD kijelzon lesz lathatd. 3. A vezeték nélkili vevé szinkronizalasahoz nyomja meg a TASTE
gombot és tartsa benyomva legalabb 3 méasodpercig. Kezdje meg a siitést. 4. Ha a hus eléri a cél-héfokot, a késziilék
hangjelzéstad. =~ i o

2. OPCIO: A CEL-HOFOK KEZI BEALLITASA: 1. Nyomja meg a MODE gombot és tartsa benyomva legalabb 3
masodpercig a manudlis beallitas izemmadra torténd valtashoz. 2. A MIN és a SEC gombok segitségével valassza ki
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a kivant héfokot. 3. Nyomja meg a MODE gombot a beallités jovahagyasahoz, majd kezdje meg a siitést. 4. Ha a hus
eléri a cél-hdfokot, a késziilék hangjelzést ad.

STOPPER/VISSZASZAMLALO: A héfok-szenzortol fiiggetleniil hasznalhato. Az idd visszaszamlalasa 99:59-t61
kezdédik. 1. A stopper bedllitasa: ha nincs beallitva visszaszamlalas, az ora stopperként fog mikodni. 2. A
visszaszamlalas idejét a MIN és a SEC gombok segitségével allithatja be. 3. Az 6ra elinditasahoz nyomja meg az S/S
gombot. 4. A folyamat megszakitasahoz nyomja meg ismét az S/S gombot, illetve a folyamat ledllitaisahoz a CLEAR
gombot.

A SUTES VEGEZTEVEL: Ha a siités befejezodétt, tavolitsa el a szondat védckeszty(i segitségével. Hagyja a
késziiléket lehilni, majd tisztitsa meg viz és klmelo mosogatoszer segitségével. A szondat és a kabelt ne meritse vizbe.
A késziléket és a tavoli egységet nedves ruha segitségével tisztitsa. Az elemek takarékos hasznalata érdekében
kapcsolja ki a kész(ilék mindkét egyseget.

MUSZAKI ADATOK: 4x AAA (LR03) elem nem tartozék. Héfok-tartomany 32 °F-500 °F (Fahrenheit) / 0 °C-260 °C
(Celsius). Atvitel-tartomany jellemz6en 23 méter / 75 lab nyilt térben.

SPOSOB UZYCIA: Wiozy¢ dwie baterie AAA (LR03) do jednostki bazowej i dwie baterie AAA (LR03) do pilota
zdalnego sterowania. Wylacznikiem ON/OFF wigczy¢ zasilanie elekiryczne. Podtaczy¢ ztacze sondy do podstawy i
umiesci¢ koricowke sondy w $rodku migsa uwazajac na to, by go nie przedziurawi¢. Zadnej czgsci sondy nie naraza¢
na otwarte ptomienie. Jednostke bazowa i pilota zdalnego sterowania chroni¢ przed zrodtami ciepta. Czerwony wskaznik
LED na podstawie miga sygnalizujac przesyt danych. Temperatura jest wyswietlana albo w °C (stopniach Celsjusza)
albo w °F (stopniach Fahrenheita). Przycisk MODE stuzy do przefaczania i wyboru jednostki wyswietlania temperatury.
OPCJA 1: WYBOR RODZAJU MIESA | POZIOMU WYPIECZENIA: 1. Przycisk MEAT stuzy do nawigacji pomiedzy
réznymi rodzajami migsa i do wyboru zadanego rodzaju migsa. 2. Przycisk TASTE stuzy do wyboru poziomu
wypieczenia. Docelowa temperatura pojawia sig na ekranie LCD. 3. Dla uzyskania synchronizacji z bezprzewodowym
odbiornikiem przytrzyma¢ przez ponad 3 sekundy wcinigty przycisk TASTE. Rozpoczac pieczenie. 4. Gdy migso
osiggnie docelowa temperaturg urzadzenie wyemituje sygnat akustyczny.

OPCJA 2: RECZNY WYBOR DOCELOWEJ TEMPERATURY: 1. Aby przetaczy¢ urzadzenie na tryb recznego
ustawiania temperatury, przytrzymac przez 3 sekundy wcisnigty przycisk MODE. 2. Przy pomocy przycisku MIN i SEC
wybra¢ zadang temperature. 3. Przycisna¢ przycisk MODE aby potwierdzi¢ ustawienie. Rozpoczaé pieczenie. 4. Gdy
mieso osiagnie docelowa temperature urzadzenie wyemituje sygnat akustyczny.

ODMIERZACZ CZASU: Mozna z niego korzysta¢ niezaleznie od czujnika temperatury. Zakres odliczania do 99:59. 1.
Qdliczanie czasu do gory: jesli nie zostanie ustawione odliczanie czasu do dotu, odmierzacz czasu bedzie odliczat czas
do gory. 2. Odliczanie czasu do dotu: ustawi¢ czas odliczania do dotu przy pomocy przycisku MIN i SEC. 3.
Uruchamianie odmierzacza czasu: nacisna¢ przycisk SIS, aby uruchomi¢ odliczanie. 4. Ponowne naci$niecie przycisku
SIS powoduje wstrzymanie odliczania, a naciniecie przycisku CLEAR reset urzadzenia.

PO ZAKONCZENIU PIECZENIA: Po zakoriczeniu pieczenia wyjaé sonde uzywajac do tego rekawicy. Pozwolic, by
sonda ostygta, a nastepnie oczysci¢ jg woda i tagodnym detergentem. Unika¢ zanurzania drutu i sondy w wodzie. Do
czyszczenia jednostki bazowej i pilota zdalnego sterowania uzywa¢ wytacznie wilgotnej szmatki. Wytaczac jednostke
bazowa i pilota zdalnego sterowania z pradu, aby oszczedza¢ baterie.

DANE TECHNICZNE: Cztery baterie AAA (LR03) nie zawarte w komplecie. Zakres temperatury: 32°F-500°F
(Fahrenheita) / 0°C-260°C (Celsjusza). Zakres przekaznika w otwartej przestrzeni wynosi zazwyczaj 23 metry / 75 stop.

[cs] POUZITI: Viozte 2 AAA (LRO3) _ baterie do zakladni jednotky a 2 AAA (LRO3) _baterie do externi jednotky. Zapnéte
zafizeni tlacitkem ON/OFF (ZAP/VYP). Zasurite konektor sondy do zakladni jednotky a $picku sondy doprostied masa,
pricemz dbejte na to, abyste ho nepropichli skrz. Nevystavujte jakoukoliv ¢ast sondy otevienému ohni. Udrzujte externi
a zakladni jednotku mimo zdroj tepla. Cervené LED svétlo na zakladni jednotce se rozsviti pro indikaci pfenosu. Teplota
se zobrazuje bud'v °C (stupnich Celsia) nebo °F (stupnich Fahrenheita). Stisknéte klavesu MODE (REZIM) pro zménu
a vybér jednotky zobrazovani tepla.

VOLBA 1: VYBER DRUHU MASA A UROVEN JEHO UPRAVY: 1. Stisknéte klavesu MEAT (MASO) pro volbu mezi
druhy masa a vyberte si pozadovany druh. 2. Stisknéte kldvesu TASTE (CHUT) pro volbu rovné tpravy masa. Cilova
teplota se zobrazi na LCD obrazovce. 3. Stisknéte klavesu TASTE (CHUT) a podrzte ji po dobu del$i nez 3 vtefiny pro
synchronizaci bezdratového piijimace. Zaénéte s vafenim. 4. Kdyz maso dosahne pozadované (cilové) teploty, zafizeni
vyda zvukovy signal.

VOLBA 2: MANUALNi NASTAVENi CILOVE TEPLOTY: 1. Stisknéte tiagitko MODE (REZIM) a podrzte jej po dobu 3
vtefin pro zménu rezimu nastavovani teploty na manudini. 2. PouZijte klavesy MIN a SEC (SEK) pro nastaveni
pozadované teploty. 3. Stiskénte klavesu MODE (REZIM) pro potvrzeni Va$eho nastaveni. Za¢néte s vafenim. 4. Kdyz
maso dosahne pozadované (cilové) teploty, zafizeni vyda zvukovy signal.

PRICITAVAJICI/ODPOCITAVAJICI CASOVAC: Miizete jej vyu2|t nezavisle na €idlu teploty Casovaé muze poditat do
99:59. 1. Pro nastaveni pficitavani casovace: Jestli neni nastaveno odpocitavani, asova¢ bude fungovat jako
picitavajici. 2. Pro nastaveni odpocitavani Casovace: pouzijte klavesy MIN a SEC (SEK) pro nastaveni Casu


https://manualsfile.com

odpocitavani. 3. Pro spusténi ¢asovace: stisknéte klavesu S/S pro spusténi. 4. Znovu stisknéte klavesu S/S pro pauzu
nebo kldvesu CLEAR (VYMAZAT) pro reset.

PO VARENI: Kdyz je proces vareni ukoncen, vyberte sondu pomoci rukavic na vareni. Nechte sondu vychladnout a
umyjte ji vodou i mycim prostiedkem. Zabezpecte, aby se draty a sonda nedostaly do vody. Zakladni a externi jednotku
ocistéte pouze vihkou utérkou. Vypnéte zakladni a externi jednotku pro Setfeni energie baterii.

TECHNICKE UDAJE: 4 AAA (LRO03) baterie nejsou v baleni. Rozsah teploty 32 °F-500 °F (stupriti Fahrenheita) /0 °C—
260 °C (stupriti Celsia). Dosah pfijimace je bézné 23 metrli / 75 stop v otevieném prostoru.

YMOTPEBA: Moctasete 2x AAA (LR03) 6aTepun B OCHOBHOTO yCTpoicTBO M 2X AAA (LR03) Gatepuu B
[MICTaHLMOHHOTO YCTPOACTBO. BknioueTe 3axpaHBaHeTo ¢ 6ytoHa ON/OFF. CBbpeTe KOHEKTOpa Ha COHAaTa KbM
OCHOBHOTO YCTPOVCTBO U MbXHETE BbPXa Ha COHAATa B CpefaTa Ha MecoTo, kaTo BHUMaBaTe fia He ro MpoHUKeTe
[nokpaii. He n3naraifTe H1KkakBa Yact 0T COHfjaTa Ha OTKPUT MnambK. [JpbXTe AUCTaHLMOHHOTO 1 OCHOBHOTO YCTPOICTBO
[flarney oT U3TOYHMLM Ha TOmnuHa. BbpXy OCHOBHOTO YCTpOcTBO MMra yepeeH LED uHaukaTop, KoitTo ykassa, ye
YCTpOIACTBOTO Npeaasa. TemnepatypaTa ce u3gexaa unn B °C (Llenawit) unv B °F (GapeHxaitt). HatucHete 6yToHa
MODE, 3a aa BkniounTe 1 u3bepeTe MepHaTa eaMHIALA 3a U3BEXAAHE Ha TeMnepaTypara.

OnuuA 1: U3BOP HA TUNA MECO U CTEMEHTA HA U3MNWUYAHE: 1. HatucHete GyToHa MEAT, 3a aa Buaute
TMNoBETE Meco W Aa uabepete xenaus. 2. HatucHete GytoHa TASTE, 3a Aa u3bepeTe CTENeHTa Ha M3nuyaHe.
)enaHata Temneparypa ce nossssa Ha LCD ekpaHa. 3. HatucHete GytoHa TASTE u ro 3agpbxTe 3a noseye o 3
CeKyHIM 3a CMHXPOHU3aLWs ¢ Ge3xMyHMs NpuemHuK. 3anodreTe roteeHeto. 4. Korato MecoTo [OCTUTHe XenaHata
TemnepaTypa, yCTpOVCTBOTO U3/jaBa 3BYKOB CHUTHan.

ONMUKA 2: PbYHO 3AJABAHE HA XXENTAHATA TEMMEPATYPA: 1. Hatuckete 6ytoHa MODE u ro 3agpbxTe 3a 3
CeKyHaM, 3a Aa NPEBKMIOYMTE B PEXUM Ha PbYHO 3aAaBaHe Ha TemnepaTtypata. 2. M3nonasaiite 6yTonute MIN u SEC,
3a fia u3bepete xenaHata Temnepartypa. 3. Hatuchete 6ytona MODE, 3a fa noTBbpauTe HacTpoiikaTa. 3anodHete
roTeeHeTo. 4. Korato MecoTo OCTUrHE XenaHara TemnepaTypa, yCTpOiACTBOTO M3aasa 3ByKOB CUTHan.

TAUMEP C OTEPOAABAHE HA BPEMETO HAIOPE/HALIONY: MoxeTe Aa ro 13nonseate He3aBUCUMO OT CEH30pa
3a Temnepatypa. TaiimepwT e Hpon Ao 99:59. 1. 3anasaHe Ha Talimepa ¢ 0T6posiBaHe Ha BpeMeTo Harope: Ako He e
3afaneHo obpaTHo GpoeHe, TaitmepbT e paboTi ¢ 0TBposBaHe Ha BpeMeTo Harope. 2. 3aaaBate Ha obpaTHo GpoeHe:
Wanonagaiite 6yTonute MIN u SEC, 3a na 3apjapete BpemeTo 3a obpaTHo GpoeHe. 3. CtapTupaHe Ha TailMepa:
HatucHete 6yToHa S/S 3a Hayano. 4. HatucHeTe 6yToHa S/S 0THOBO, 3a fia 3afjafeTe nay3a unu HatucHeTe GyToHa
CLEAR, 32 aa 0TMEHWTE HacTpoikuTe.

CNEQ FOTBEHE: Korato roTBeHeTo MpuUKIIOuM, OTCTPaHeTe COHAaTa, kaTo W3nOn3BaTe KYXHEHCKN PbKaBULM.
OcTaBeTe coHiaTa [ja Ce OXMajy 1 crief ToBa 5 MOYMCTETe C BOAA W Mek MoumMCTBaLY npenapat. Wsbsreaiite aa
notansite kabena 1 conjata BbB Bofja. [04NCTBAITE OCHOBHOTO M IMCTAHLIMOHHOTO YCTPOICTBO CaMO C BRaxXHa Kbpria.
V3KniouBaifTe 3axpaHBaHETO Ha OCHOBHOTO M AUCTAHLMOHHOTO YCTPOWCTBO, 3a Ala NecTuTe 3apsaa Ha batepumte.
TEXHWUYECKWU DAHHU: Batepunte 4x AAA (LRO3) He ce chabpxaT B komnnekTa. TemnepatypeH ananaso 32 °F—
500 °F (PapeHxaitt) / 0 °C-260 °C (Llenauit). O6xBaTbT Ha NpefaBaTens e obuyaitHo 23 MeTpal75 hyTa Ha oTkpuTa
nnowy.,

BRUG: Saet 2x1,5 V AAA-batterier i senderen, og saet 2x1,5 V AAA-batterier i modtageren. Teend for apparaterne
pa knappen ON/OFF. Szt stikket fra sonden i stikket pa senderen, og stik sonden ind i midten af kedstykket. Pas pa
ikke at stikke sonden helt igennem kedet. Sonden ma ikke udsettes for aben ild. Hold senderen og modtageren pa
sikker afstand af varmekilder. Den rede indikator pa senderen blinker under transmissionen. Temperaturen vises enten
i celcius (°C) eller fahrenheit (°F). Tryk pa knappen MODE for at skifte mellem temperaturenhederne.

MULIGHED 1: VALG K@DTYPE OG TILBEREDNINGSGRAD: 1. Tryk en eller flere gange pa knappen MEAT for at
veelge den relevante type ked. 2. Tryk en eller flere gange pa knappen TASTE for at veelge, hvor stegt kadet skal vaere.
Kernetemperaturen vises pa displayet. 3. Hold knappen TASTE inde i mindst 3 sekunder for at synkronisere modtageren
og senderen. Start tilberedningen. 4. Nar kernetemperaturen opnas, lyder der et signal.

MULIGHED 2: MANUEL INDSTILLING AF KERNETEMPERATUR: 1. Hold knappen MODE inde i mindst 3 sekunder
for at indstille kernetemperaturen manuelt. 2. Brug knapperne MIN og SEC til at indstille den enskede temperatur. 3.
Tryk pa knappen MODE for at bekreefte dit valg. Start tilberedningen. 4. Nar kemnetemperaturen opnas, lyder der et
signal.

TIDTAGNING/MINUTUR: Du kan bruge tidsfunktionerne uafhaengigt at temperatursensoren. Den maksimale tid er
99:59. 1. Sadan bruger du tidtagningsfunktionen: Hvis du ikke indstiller en nedteellingstid til minuturet, fungerer uret i
stedet som stopur til tidtagning. 2. Sadan bruger du uret som minutur: Brug knapperne MIN og SEC il at indstille den
onskede nedteellingstid. 3. Start uret: Tryk pa knappen S/S for at starte. 4. Tryk pa knappen S/S igen for at seette uret
pa pause, eller tryk pa knappen CLEAR for at nulstille det.

EFTER ENDT TILBEREDNING: Nar tilberedningen er feerdig, skal du tage sonden ud af kedet. Brug en grillhandske
eller en grydelap. Lad sonden kele af, og vask den derefter med vand og lidt opvaskemiddel. Ledningen og sonden ma
ikke nedsaenkes i vand. Tar senderen og modtageren af med en hardt opvredet klud. Sluk for apparatermne pa knappen
ON/OFF for at spare pa batterierne.
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TEKNISKE DATA: 4x1,5 V AAA-batterier medfelger ikke. Temperaturomrade 32-500 °F (fahrenheit) / 0-260 °C
(celsius). Raekkevidden er typisk 23 meter uhindret.

[F1 KAYTTO: Aseta 2 AAA-paristoa perusyksikkéon ja 2 AAA-paristoa etdyksikkddn. Kytke virta virtakytkimesta
(ON/OFF). Tyonna mittapaan liitin perusyksikkodn ja tydnna mittapaan karki lihan keskelle. Varo lavistamasta lihaa. Ala
jata mittapaan osia alttiiksi avotulelle. Pida perus- ja etdyksikké etdalla lammonlahteista. Perusyksikon punainen
merkkivalo vilkkuu siirtdessaan tietoa. Lampdtilan ndyttoyksikkd on joko °C (celsiusaste) tai °F (fahrenheitaste). Voit
vaihtaa lampatilan nayttoyksikkoa painamalla MODE (TILA) -painiketta.

VAIHTOEHTO 1: LIHALAJIN JA KYPSYYDEN VALITSEMINEN: 1. Siirry lihalajeihin painamalla MEAT (LIHA) -
painiketta ja valitse haluamasi liha. 2. Valitse kypsyysaste painamalla TASTE (MAKU) -painiketta. Tavoiteldmpdtila
nakyy nestekidendytolla. 3. Synkronoi langaton vastaanotin painamalla TASTE (MAKU) -painiketta ja pitamalla sita
pohjassa yli 3 sekunnin ajan. Aloita kypsennys. 4. Kun liha on saavuttanut tavoiteldmpoétilan, laite antaa &&nimerkin.
VAIHTOEHTO 2: TAVOITELAMPOTILAN ASETTAMINEN KASIN: 1. Paina MODE (TILA) -painiketta ja pida sita
pohjassa 3 sekunnin ajan, niin laite siirtyy késinsaatotilaan. 2. MIN (MINUUTIT) ja SEC (SEKUNNIT) -painikkeilla voit
valita halutun I&mpétilan. 3. Vahvista valintasi painamalla MODE (TILA) -painiketta. Aloita kypsennys. 4. Kun liha on
saavuttanut tavoitelampdtilan, laite antaa &animerkin.

AIKAKELLO- JA AJASTINTOIMINTO: Toiminto on kéytettavissa lampdtila-anturista riippumatta. Laskuri laskee 99 min
59 sekuntiin saakka. 1. Ajan asetus: jollei ajastimen aikaa ole asetettu, kello mittaa aikaa aikakellona. 2. Laskurin ajan
asettaminen: valitse ajastimen pituus MIN (MINUUTIT) ja SEC (SEKUNNIT) -painikkeilla. 3. Kaynnista aikakello/ajastin
painamalla S/S-painiketta. 4. Voit keskeyttaa ajanoton/ajastimen painamalla S/S-painiketta uudelleen tai nollata laskurin
painamalla CLEAR (TYHJENNA) -painiketta.

KYPSENNYKSEN JALKEEN: Kun ruoka on kypsaa, ota mittap&é pois lihasta patalappu tai uunikinnas kédessé. Anna
mittapaén jaahtyd, puhdista se tamén jalkeen vedelld ja miedolla puhdistusaineella. Alé upota johtoa ja mittapaata
veteen. Puhdista perus- ja etayksikot ainoastaan kostealla pyyhkeelld. Katkaise virta perus- ja etayksikdsta paristojen
saastamiseksi.

TEKNISET TIEDOT: Paristot, 4 kpl AAA-kokoa, eivét kuulu pakkaukseen. Lampétila-alue 0-260 °C (celsiusasteet) /
32-500 °F (fahrenheitasteet). Lahettimen kantama on tyypillisesti 23 metri& avoimessa tilassa.

[SE] ANVANDNING: Satt in 2xAAA-batterier i basenheten och 2xAAA-batterier i firrenheten. SIa pa strommen med
knappen ON/OFF. Anslut sensorns kontakt till basenheten och for in sensorns spets i kéttets mitt. Var forsiktig sa att du
inte sticker spetsen genom kéttet. Utsétt inte nagon del av sensom for oppna lagor. Hall fiérr- och basenheten borta fran
vérmekallor. Den réda lysdioden pa basenheten blinkar for att indikera att den sander. Temperaturen visas antingen
i °C (Celsius) eller °F (Fahrenheit). Tryck p& knappen MODE fér att véxla och vélja temperaturvisningsenhet.
ALTERNATIV 1: VALJA TYPEN AV KOTT OCH FARDIGTILLAGNINGSNIVA: 1. Tryck pa knappen MEAT for att
navigera mellan kéttyperna och valj 6nskad typ. 2. Tryck pa knappen TASTE for att valja fardigtillagningsnivan.
Maltemperaturen visas pa LCD-skarmen. 3. Tryck pa knappen TASTE och hall den inne i Gver 3 sekunder for tradios
mottagarsynkronisering. Starta tillagningen. 4. Nar kéttet har natt méltemperaturen avger enheten en ljudsignal.
ALTERNATIV 2: STALLA IN MALTEMPERATUREN MANUELLT: 1. Tryck pa knappen MODE och hall den inne i 3
sekunder for att véxla till manuellt temperaturinstaliningslage. 2. Anvand knapparna MIN och SEC for att valja 6nskad
temperatur. 3. Tryck pa knappen MODE for att bekréfta din instalining. Starta tillagningen. 4. Nar kottet har natt
maltemperaturen avger enheten en ljudsignal.

UPP-/NEDRAKNINGSTIMER: Du kan anvanda den fristaende fran temperatursensorn. Timern raknar till 99:59. 1.
Stélla in upprakningstimern: om ingen nedrakningstid ar installd fungerar timern som en upprékningstimer. 2. Stélla in
nedrakningstiden: anvand knappama MIN och SEC for att stélla in nedrakningstiden. 3. Starta timern: tryck pa knappen
S/S for att starta. 4. Tryck pa knappen S/S igen for att pausa eller tryck pa knappen CLEAR fér att aterstalla.

EFTER TILLAGNING: Nar tillagningen &r klar, ta bort sensomn med en grytvante. Lat sensom svalna och rengér den
sedan med vatten och milt rengdringsmedel. Sank inte ner ledningen och sensorn i vatten. Rengdr basenheten och
fiérrenhetema endast med en fuktig trasa. Sténg av strémfdrsorjningen till basenheten och fiérrenheterna for att spara
batterierna.

TEKNISKA DATA: Batterier 4xAAA medfoljer inte. Temperaturomrade 32 °F-500 °F (Fahrenheit) / 0 °C-260 °C
(Celsius). Sandaromrade ar vanligtvis 23 meter i ett Gppet omrade.

NG| BRUK: Sett 2x AAA-batterier inn i baseenheten og 2x AAA-batterier i fiembetjeningen. Sla pa stremmen med
AV/PA-knappen. Stikk termometerpluggen inn i baseenheten, og sett spissen av termometeret inn i midten av
kjgttstykket. Pass pa at du ikke stikker termometeret helt gjennom kjsttet. ke utsett noen deler av steketermometeret
for apen ild. Hold fiernbetjeningen og baseenheten unna varmekilder. Den rade LED-en pa baseenheten blinker for
sending. Temperaturen vises enten i °C (celsius) eller °F (fahrenheit). Trykk pa knappen MODE for a velge og/eller
skifte temperaturenhet.

ALTERNATIV 1: VELGE TYPE KJ@TT OG STEKEGRAD: 1. Trykk pa knappen MEAT for a bla gjennom kjettypene,
og velg ensket type. 2. Trykk pa knappen TASTE for 4 velge stekegrad. Maltemperaturen vises pa LCD-displayet.
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3.Trykk pa knappen TASTE og hold den i over 3 sek for synkronisering med den tradlgse mottakeren. Start
tilberedningen. 4. Nar kjgttet har nadd maltemperaturen, hares et lydsignal.

ALTERNATIV 2: MANUELL INNSTILLING AV MALTEMPERATUR: 1. Trykk pa knappen MODE, og hold den inne i 3
sekunder for & skifte til manuell temperaturinnstilling. 2. Bruk knappene MIN og SEC for a stille inn @nsket temperatur.
3. Trykk pa knappen MODE for a bekrefte innstillingen. Start tilberedningen. 4. Nar kjgttet har nadd maltemperaturen,
hares et lydsignal.

KLOKKE - OPPTELLING/NEDTELLING: Du kan bruke den uavhengig av temperatursensoren. Klokken vil telle il
99:59. 1. Bruke klokken til opptelling: Hvis ingen tidsinnstilling velges, vil klokken telle oppover. 2. Bruke klokken il
nedtelling: Bruk knappene MIN og SEC for 4 stille inn nedtellingstiden. 3. Starte nedtellingen: Trykk pa knappen S/S for
& begynne. 4. Trykk pa knappen S/S en gang for a stoppe midlertidig, eller trykk pa knappen CLEAR for a nullstille.
ETTER TILBEREDNING: Nar maten er ferdig stekt, fierner du steketermometeret med en gryteklut. La termometeret
avkjoles, og rengjer det deretter med vann og et mildt oppvaskmiddel. lkke legg ledningen eller termometeret i vann.
Rengjer baseenheten og fiernbetjeningen med en fuktig klut. Sla av baseenheten og fiembetjeningen for a spare pa
batteriene.

TEKNISKE DATA: Bruker 4 AAA-batterier, ikke inkludert. Temperaturomrade 32 °F-500 °F (fahrenheit) / 0 °C-260 °C
(celsius). Rekkevidden er normalt 23 meter / 75 fot i apent omrade.

3ACTOCYBAHHS Bcraste agi Gatapei AAA (LR03) y Ga3osuit Griok, a fBi — Yy MpUCTPiit AUCTAHL{itHOTO
KepyBaHHs. YBIMKHITb XMBNEHHs 3a gonomoroto kHonku ON/OFF (YBIMK./BUMK.). Bctaste wrencenb aatumka B
6a30Bui 6Ok, @ KiHUMK JaT4MKa — Y LUIMATOK M'sica (N0 LEHTPY), ane He NPoKOMiTh i oro. He nigHOCLTe XOAHY 3 4acTuH
[iaTyvka Ao BiAKPUTOrO BOTHIO. TPUMaiATe MPUCTPIA AUCTAHLIAHOMO KepyBaHHs i 6a3oBuit Griok nogani Big Axepen
Tenna. SKLo YepBOHMI CBITNOAIOAHWIA iHAMKATOP Ha OCHOBI 6NMMag, Lie CBIAYMTL NP nepeaady AaHux. TemnepaTypa
Binobpaxaetecs B °C (rpagycax 3a Llensciem) abo °F (rpamycax 3a ®apenreiitom). HatucHits kHonky MODE
(PEXIM), wo6 3mikuTy it BUGpaT TEMNepaTypHuil Aucnnei.

BAPIAHT 1. BUBIP TUMY M’ACA TA PIBHA FOTOBHOCTI 1. Hatuchite kHonky MEAT (M'ACO), wo6 ubpati
noTpiBHuiA Tun M'sica. 2. Hatuckitb kHonky TASTE (CMAK) i BubepiTs piBeHb rotoHocTi. Ha PK-aucnnei Bino6pasutbes
uinsosa Temnepatypa.3. Hatuchite kHonky TASTE (CMAK) i yTpumyiite ii noBlwe 3 cekyHn Ans cuHXpoHisauii 3
6e3npoBoaoBUM npuiiMayem. MounHaiTe rotyBati. 4. Konu M'sico AOCATHE LinboBOi TeMnepaTypu, npunag noaacts
3BYKOBMIA CUTHan. .

BAPIAHT 2. YCTAHOBNEHHA LINbOBOI TEMMEPATYPU BPYYHY: 1. Hatuchits kHonky MODE (PEXWM) i
YTpUMyitTe ii NpoTsirom 3 cekyHz, LWo6 nepeitTi A0 HanalTyBaHHs TEMNepaTypy BpyuHy. 2.CKopUCTaiiTeCs KHOMKaMm
MIN (XBWUMWHW) Ta SEC (CEKYHAW), w06 ycTaHoBuTY NoTpiGHY Temneparypy. 3. HatucHiTs khonky MODE (PEXWM),
o6 nigTBepanTM BUGIp HanalwTyBaHb. MounHalTe rotysaty. 4. Konu M'sco [ocsrHe LinboBOi TeMnepatypu, npunag
M0f1aCTb 3BYKOBMIA CUTHAI. B

TAUMEP NMPAMOr0/3BOPOTHOI O BIANIKY: Moro moxHa BUKOPUCTOBYBATH HE3anexHO Bif AaTuuka TemnepaTypy.
Taiimep Befe Bianik o 99:59. 1. YctaHoBNneHHs TaitMepa NpsAMOro BiAniky: KLLO He BCTAHOBNEHO TaiiMep 3BOPOTHOMO
BiAniKy, TaiMep BeCTMMe NpsiMuiA Biaik. 2. YCTaHOBNEHHS TaliMepa 3BOPOTHOTO BiAniky: ckopuctaitecst knonkamu MIN
(XBWNMHW) Ta SEC (CEKYH[W), w06 ycTaHoBUTY Yac, 3 SKoro NoTpibHO NouMHaTV 3BOPOTHUIA BiANiK.

3. WWo6 3anycTuTy Taitmep, HaTUCHITL kHonky S/S. 4. LLlo6 npuaynukuTy BiANIK, HATUCHITL KHOMKY S/S 3HOBY, a W06
CKUHYTM Yac — kHonky CLEAR (OUYUCTUTH).

MICNA FOTYBAHHS: Konu M'sico npuroTyeTbes, BUAMITL JaT4K, CKOPUCTABLUMCh CrielianbHUMK pykaBulami. [aiite
[iaT4NKy OXOMOHYTH, @ MOTIM NPOMMIATE 140T0 BOAOH, AOAABLLM A0 HET M'sikuil MuiouniA 3acib. He 3aHyproiiTe gaTuuk i
[piT y Bogy. Basoswit 6ok i MpUCTpIi AWCTaHLIAHOTO KepyBaHHS MPOCTO MPOTPITh BOMOTOK TKAHMHOK. BUMKHITL
6a30Bui1 6ok | npUCTpiit AUCTaHLHOTO KepyBaHHS, 1406 36eperTv 3apsi batapeit.

TEXHIYHI JAHI: Bartapei: 4 x AAA (LR03) (He Bxoastb Ao komnnekTy). [ianason Temnepatypu: 0-260 °C (3a
Llensciem) / 32-500 °F (3a GapeHreittom). [lianasoH Aii nepenasava: y cepeaHbomy 23 MeTpu (75 dyTie) Ha BiakpuTiit
MiCLieBOCTi.

_MCNONb30BAHMUE: Bcrasbte 2 6atapeitkn AAA (LR03) B 6a3y v 2 6atapeitkn AAA (LR03) B AMCTAHLMOHHBIi
6nok. Bkntounte nutanme kHonkon ON/OFF. MoakniounTe pa3bem 30HAa k 6ase 1 BCTaBbTE HAKOHEUHMK 30HAA B LEHTP
Kycka Msica, CTapasic He MPOTKHYTb MACO HackBO3b. He noasepraifte kakue-nubo 4acTit 30HAa BO3AEIACTBUMIO
OTKPBITOTO MnameHu. [lepxuTe 6asy M AUCTAHLMOHHbIA GMOK BAanM OT UCTOUHMKOB Terna. Murawolasi kpacHas
namnoyka Ha 6a3e nokasbIBaeT, YTO YCTaHOBMEHO coeanHerre. Temnepartypa otobpaxaetcs B °C (rpagycax Lienscus)
wnm °F (rpapycax ®apenreitta). Haxmute kHonky MODE ans Bbifopa eauhul M3MepeHus Temnepatypbl,
oToBpaxaeMbix Ha Aucnee.

BAPWAHT 1: BbIBOP BUAA MACA U CTENEHWU NMPOXAPKW: 1.Haxmute kHonky MEAT u BbiGepute BuA Msica. 2.
Haxmute kHonky TASTE w Bbibepute cTeneHb mpoxapku. Ha aucnnee otobpasutcs Lenesas Temnepatypa. 3.
Haxmute 1 ynepxwuBaiite 3 cekyHabl kHonky TASTE ans ycraHoBkv GecnpoBoaHOro coeauHeHus. Haunute
npuroToenenue. 4. Korna Temnepartypa B Kycke Msica IOCTUTHET LIeNeBoro 3HayeHus, pa3aacTcs 3ByKOBOW CUTHan.
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BAPWAHT 2: PYYHASl YCTAHOBKA TEMMNEPATYPbI: 1.Haxmute v ynepxusaiite 3 cexkynabl kHonky MODE ans
nepexofa B PY4HO! pexum ycTaHoBkM Temnepatypbl. 2. Kxonkamm MIN u SEC yctanosute Heobxopumyto
Temnepatypy. 3. Haxwute kHonky MODE ans noptBepxaeHust Hactpoek. Hauwute npurotoBnenue. 4. Korpa
TeMnepartypa B Kycke MAca AOCTUTHET LieNeBoro 3HaueHws, pasnactcs 3yKOBOW curHan.

TAUMEP NPAMOrO U OBPATHOrO OTCYETA BPEMEHW: TaiiMep MOXHO WCMOnb3oBaTb He3aBUCMMO OT
Tepmo3oHaa. TailMep MOXHO ycTaHoBUTb [0 99:59. 1. YcTaHoBKa TaiMepa NPSIMOro OTCYeTa: eCnt He YCTaHOBMeH
Talimep 0bpaTHOro oTCyETa, TaliMep BeAET NPSMOi OTcYeT. 2. YCTaHoBKa TaitMepa obpaTHoro otcyeta: kHonkamu MIN
1 SEC ycraHosuTe Bpems oBpaTHoro otcyeTa. 3. Myck Taiimepa: HaxmuTe KHonKy S/S. 4. [Ins npuocTaHoBKY TaitMepa
HaxmMuUTe KHoNky S/S, Ans OTMeHbI TaitMepa HaxmuTe kHonky CLEAR.

MOCNE MPUrOTOBNEHWUA: Mocne 3aBeplueHns MPUrOTOBNEHUS U3BMEKUTE 30K, MUCMONb3ys npuxeaTky. [laite
30HAly OCTbITb, 3aTEM O4UCTUTE €r0 BOAOM 1 MATKMM MOIOLLMM CPEACTBOM. 3ampeLLaeTcs MorpyxaTb NPOBOA U 30HA B
Bogy. Mpotpute 6a3y W AMCTAHLMOHHBIA GNOK BNaxHON TkaHblo. Bbikmiounte 6asy M AMCTaHUMOHHBIA Grok Ans
aKoHoMUM GaTapeex.

TEXHUYECKUE OAHHbIE: SnemeHTbl nutanus 4x AAA (LRO3) (He BxogsT B koMnnekT). TemMnepaTypHbIit AnanasoH:
32°-500°F (rpapycoB PapeHreitta) / 0°-260°C (rpapyco Lienbcus). inanasoH nepeaatymka B 06bI4HbIX YCnoBusx 23
meTpa / 75 (yTOB Ha OTKPLITOM NPOCTPAHCTBE.

Vmnoptep: OO0 «[opeHbe BT» E H[

119180, Mocksa, fkumaHckas Hab., 4, cTp. 1 1802003
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