comercio.

e Suayuntamiento puede ofrecerle mas
informacién sobre los puntos de
recogida publicos.

Este simbolo se encuentra en baterias/
baterias recargables que contienen
sustancias peligrosas:

* Pb=contieneplomo

* Cd=contienecadmio

¢ Hg=contiene mercurio

¢ Li=contienelitio

11. Garantia Limitada De Un Aiio

ThermoPro garantiza que este producto estéa

librede defectos en piezas, materiales
ymano de obra por un periodo de un afio, a
partir defecha de compra.

Debe serrequerida cualquier reparacion o
servicio bajo esta garantia, péngase en

contacto con servicio al cliente por teléfono

ocorreo electronico para obtener
instrucciones sobre como embalary enviar
el producto a ThermoPro.

Estagarantiale otorga derechos legales
especificos y usted también puede tener
otros derechos que variaran dependiendo
delestado o paisenelqueresida.

12. Servicio De Atencién Al Cliente
Anillo o mensaje: 34-910-601-787
Email: service@buythermopro.com

Horario: Dias hébiles, de 1:00PM -
12:00PM CET
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1. Product
LED Display

Thermocouple Probe

D

1. LED Display: Displays the current
temperature.

2.°C/°F: Hold for 3 seconds to switch
between °C and °F.

3. LOCK: Press once to lock the current
temperature for 5 seconds, press again
to unlock.

4. Temperature Probe:

Insert the probe into food to get the
internal meat temperature.

5. Battery Compartment: Use T x AAA
battery to power the unit.

6. Super-Fast Thermocouple Probe:

High precision sensor, you can get a
temp readout within 3 seconds.

7. Calibration Function.

8. Waterproof: Ip65.

9. Motion-sensing sleep and wake modes.

10. Built-in Magnets.

2. Specifications
1. Temperature Range:-58°F~572°F (-50°C
~300°C). If the temperature is below
-58°F (-50°C) or above 572°F (300°C), LLL
_0‘] -

or HHH will show on the screen.
2. Three Buttons: LOCK, °C/°F, CAL.
3.90 seconds Auto-off feature.
4. Resolution: 0.1 °C/°F.
5. Temperature Accuracy: +0.9°F (£0.5°C)
inrange between 14t0212°F(-10 to
100°C).
6. Battery: 1 x AAA1.5V.
7.180° auto-rotating display.

3. Before First Use

1. Insert 1 x AAA battery with correct
polarity (+) and (-) as indicated.

2. Wash probe tip with warm soapy sponge
orcloth, thenrinse and dry.

3. Wash under running water without fear!

4. PLEASE READ AND FOLLOW ALL
INSTRUCTIONS.

5. The thermometer is now ready to use.

4. To Measure Food Temperature

1. Pull the probe away from the body of the
thermometer to turn on the thermometer,
and fold in the probe to turn off the
thermometer.

2. Press and hold °C/°F button for 3 seconds
to switch between °C and °F. Please note
that the temperature unit selected will
remainwhen youturn on the thermometer
nexttime.

3. Insert thetip of the probeinto food being
cooked as shown in the picture below. The
thermometer will start to measure the
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internal food temperature.

4. Waituntil temperature reading stabilizes
onthedisplay.

5. Temperature reading can be displayed
witha 180° global viewing angle.

6.Pressthe LOCK buttontohold the
temperature for 5 seconds.

7. Wash the thermometer under running
water after use.

8. Thermometer will automatically turn off
if the probeis not foldedin and no button
hasbeen pressedin 90 seconds.

9. Ifthe thermometer is sleeping with the
probe not folded in and then picked up or
moved, the thermometer will
automatically power on.

5. Calibration

The thermometer comes with a Calibration
feature. Inmost cases, the thermometer was
calibrated precisely at our manufacturing
facility, and generally youdo NOT need to
calibrate the thermometer. However, aftera
long period of use and you believe that the

-03-

temperature reading displayed by the
thermometer is not accurate, you may follow
the process below to re-calibrate the
=
thermometer:
1. Usedistilled or purified water to makeice
cubesinyourrefrigerator;

2.Getathermalinsulated bottle. If youdon't
have one, use abeaker oraregularcup;

3. Fillthe bottle withice cubes (no less than
70% of the volume), then top off with cold
distilled or purified water (no greater than
30% of the volume);

4. Stirthe mixture and let it sit for 10 minutes
toallowtheice and watertoreachits
temperature equilibration;

5.Turnon the thermometer, unscrew and
take off the battery cover.

6. Immerse the probe in the ice/water mixture
and make sure notto touch the sides of the
container. Waittill the temperature reading
dropstoits lowest value, which should be
around 32°F or 0°C. If the temperature of
theice/water mixture is not within 28°F to
36°F (or-2°Cto+2°C), the calibration can’t
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be continued: you will need to follow the
above steps tore-make the ice/water
mixture;

7.Pressandhold the CAL button for 5
seconds to enter the Calibration mode.
CALwilldisplay for 3 seconds and current
temperature will display on the screen.

8. Press the CAL button once to confirm the
calibration mode and exit the calibration
mode.

Note:

The Calibration mode will only last for 15
seconds. Ifyou're unable to finish the
calibration within 15 seconds, the
thermometer will automatically exit
Calibration mode.

6. Undo-Calibration

Ifyouwanttoundo the calibration and go
backto the default calibration setting,
pleasefollow the below steps:

1. Turnonthe thermometer and press the
CAL button 5 seconds toenter
Calibration mode;

2. Press the LOCK buttonto undo the
calibration and it will reset to the default
setting.

7. Helpful Hints

e When measuring different foods or meat,
itmay be desirable to cool the probe first

by rinsing the tip with cold water.

® Itisrecommended thatyouwipethe
probe tip clean between readings. This
is especiallyimportant when taking

-05-

temperature readings from different
foods ormeat.

The thermometeris designed for
temporary,hand helduse. DoNOT usein
anoven.DoNOT leaveitin extremely hot
foods or liquid (anything over 572°F) for
more than T minute.

Always take yourreadingin the thickest
available portion of meat. Thin portions
of meat are difficult to measure because
they tend to cook through fast. Avoid
touching bone. If the tip touches the
bone orheavy fat area of the meat, orif
thetipisnotdeep enough, take a second
reading to ensure accuracy.

Notintended for use by persons under
age12.

8. Care of Your Thermometer

Do not touch the stainless portion of the
thermometer during orright after
measuring temperatures since it will be
very hot.

Do not place the unitindishwasher or
immerseinanyliquid. To clean, wipe the
probe tip with adamp soapy cloth or
sponge and thendry.

Do not leave exposed to extreme high or
low temperatures since this will damage
electronic parts and plastics.

Do notkeep thethermometerinsertedin
food during cooking.

Remove batteries if store for more than
fourmonths.

*WARNING FOR ARTIFICIAL CARDIAC
PACEMAKER USERS

-06-
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Please be aware that amagnetinstalled environmentand human
inside the device may impact the health.
n functionality of your artificial cardiac
pacemaker. If you have a pacemaker, we
recommend always staying up to 1 foot or

e This will contribute to the

recycling and other forms of

0.3 meter away from the device. reutilisation of electrical and
electronic equipment.
. . . ) )
9. Declaration of Conformity Information concerning

where the equipment can
be disposed of canbe
obtained fromyourlocal
authority.

Hereby, the manufacturer declares that this
product complies with the basic
requirements and applicable complies with
the basic requirements and applicable
regulations of the EMC Directive 2014/30/
EU. The complete declaration of conformity
canbe found at:

CAUTION: Batteries/
A rechargeable batteries must

not be disposed of with
https://buythermopro.com/eu-declaration household waste!

-of-conformity/

The batteries must be removed from the

10. Disposal appliance.
Meaning of the “Dustbin” N TakesPentbelltteriestotheappropriate
collection point orto a dealer.
Symbol . )
® Yourtown orlocal authority can provide

mmmm ° Protectourenvironment:
donotdispose of electrical
equipmentinthe domestic

information about public collection
points.

This symbol can be found on batteries/

rechargeable batteries which contain
® Please returnany electrical hazardous.

equipment that you will no
longer use to the collection
points provided for their
disposal.

waste.

® Ph=containslead
® Cd=contains cadmium

® Hg=contains mercury

o Thishelps avoidthe e Li=containslithium

potential effects of incorrect
disposalonthe

-07- -08-
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11. Limited One-Year Warranty Thermé$Pro’

ThermoPro warrants this product to be free Cook Like a Pro!
of defectsin parts, materials and '

workmanship fora period of one year, from

date of purchase.

Should any repairs or servicing under this
warranty be required, contact Customer
Service by phone or email forinstructions
on how to pack and ship the product to
ThermoPro.

This warranty gives you specificlegal rights
and you may also have other rights which
vary from state to state.

12. Customer Service

Callor Text: 1-877-515-7797
(USA & Canadaonly)
44-808-164-1683(UK)
Email: service@buythermopro.com
Hours: Weekdays 8:00AM- 8:00PM
EST(USA & Canada only)
Weekdays 1:00PM - 12:00PM
CET(UK)

LED TERMOMETRO TERMOPAR
DIGITAL CON LED CON LECTURA
INSTANTANEA MANUAL DE
INSTRUCCIONES

-09-
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1. Produkt

Pantalla LED
i ———

Sonda de temperatura

=S

1. Pantalla LED: muestra la temperatura
actual.

2.°C/°F:mantenga presionado durante 3
segundos para cambiarentre °Cy °F.

3.LOCK: pulse unavezparaguardarla
temperatura actual durante 5 segundos,
pulse de nuevo paradesbloquear.

4.Sonda de temperatura:inserte la sonda
detemperaturaenlacarne pararecibir su
temperaturainterna.

5. Compartimento para pilas: utilice 1 pilas
AAA para alimentar la unidad.

6. Sonda de termopar super rapida: sensor
dealta precision, puede obteneruna
lectura de temperatura en 3 segundos.

7.Funcién de calibracién.
8. Resistenciaal agua: Ip65.

9. Motion-sensing los modos de suefioy
despertar.

10.Imanesincorporados.

2. Especificaciones
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1.Rango de temperatura:-58°F~572°F
(-50°C~300°C). Silatemperatura es -58°F
(-50°C) o superior a 572°F (300°C), se
mostrard LL. L o HH.H enla pantalla.

2. Tresbotones: LOCK, °F/°C, CAL.

3.Funcién de desactivacion automatica
después de 90 segundos.

4.Resolucién: 0.1°C/°F.

5. Precision de lamedicién de temperatura:
+0.9°F (£0.5°C) entre 14y 212°F (-10°Cy
100°C).

6.Pilas: 1xAAA1.5Vincluidas.

7.Pantallagiratoriade 180°.

3. Antes Del Primer Uso

1.Inserte uno pilas AAA siguiendo la
polaridad (+) y (-) indicada.

2.lavelaconunaesponjaounpafiotibioy
conjabdn, luego enjuaguey séquela.

3. Lavarbajo el chorro de agua sin miedo!

4.PORFAVOR,LEAY SIGATODASLAS
INSTRUCCIONES.

5. Ahoraeltermdmetro esté listo para ser
utilizado.

4. Medir La Temperatura De Los
Alimentos
1. Retirela sondadel cuerpo del termémetro

paraencender el Termémetro,y doblela
sonda paraapagar el termémetro.

2. Pulsey mantenga presionado °F/°C
durante 3 segundos para cambiar entre °C

-12-


https://manualsfile.com

y °F. Tengaen cuentaque launidad de
temperatura seleccionada serd guardada
cuando encienda el termémetro la
préximavez.

3.Insertelapuntadelasondaenlos
alimentos que estd cocinando como se
muestraen las fotos. El termémetro
comenzard a medir latemperaturainterna
delos alimentos.

4. Esperehastaquelalecturadela
temperatura se estabilice en la pantalla.

5.Lalecturadelatemperatura se puede
mostrar con un dngulo de visién global de
180°.

6. Pulse el boton HOLD para bloquear la
temperatura actual 5 segundos.

7.Laveeltermémetro con aguacorriente
despuésdeusarlo.

8.Eltermdémetro se apagara
automdticamente sila sondano estd
plegaday ningtn botén ha sido
presionado en 90 segundos.

9.Sieltermémetro estd durmiendoconla
sondano esta plegadayluegorecogidoo
movido, el termdmetro se encenderd
_‘] 3_

automaticamente.

5. Calibracion

Eltermémetro tiene una funcién de
calibracion. En la mayoria de los casos, el
termdmetro fue calibrado con precision en
nuestras instalaciones de fabricaciény, en
general, NO es necesario calibrarlo otravez.
Pero, después de un largo periodo de uso Y
siusted cree que lalectura de temperatura
que muestra el termdmetro ya no es precisa,
puede sequir los pasos del proceso a
continuacién para volver a calibrarlo:

1. Utilice agua destilada o purificada para
hacer cubos de hielo en surefrigerador;

2.Busque unabotellacon aislamiento
térmico. Sinotieneuna, utiliceunvaso de
precipitados o unatazanormal;

3. Llenelabotellacon cubitos de hielo (no
menos del 70% de su volumen), luego
complete conagua friadestiladao
purificada (nomas del 30% de su volumen);

4. Agitelamezclay déjelareposardurante
10 minutos para permitir que el hieloy el
aguaalcancen suequilibrio de
temperatura;

5. Encienda el termémetro, desenrosque y
quite la tapa de la bateria;
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6. Sumerjalasondaenlamezcladehieloy
aguay asegurese de notocarloslados del
recipiente. Espere hastaquelalecturade
temperature caiga a su valor més bajo, que
deberia seralrededorde 0°C 0 32°F. Sila
temperatura de lamezcla de hieloy agua
no seencuentraentre 28°Fy 36°F (-2°Cy
+2°C), lacalibracion no puede continuar:
deberd seguir los pasos anteriores para
volver ahacerlamezclade hieloy agua;

7.Pulseymantenga presionado el botén
CAL durante 5segundos paraentrarenel
modo de Calibracién. CAL se mostrard
durante 3 segundosylatemperatura
actual se mostrard en lapantalla.

8. Presione el boton de CALunavez para
confirmarlacalibraciény salir delmodo
de Calibracion.

Nota:

EImodo de Calibracion solo durard 15

segundos. Sino puede finalizarla

calibracion en 15 segundos, el termémetro
saldrd automaticamente del modo de

Calibracion.
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6. Deshacer Calibracion

Sidesea deshacer la calibraciény volverala
configuracién predeterminada, siga los pasos
acontinuacion:

1. Encienda el termémetroy presionado el
botén CAL durante 5 segundos para entrar
enelmodo de Calibracion;

2. Presione el botén de bloqueo para
deshacerlacalibraciony se establecera
al configuracién predeterminada.

7. Consejos Utiles

o Almedirlatemperatura de diferentes
comidasy carnes, se recomienda enfriar
la sonda enjuagando la punta con agua
fria entre las lecturas.

Serecomienda limpiarlapuntadela
sondaentre lecturas.

Esto es especialmenteimportante
cuando setratade lecturas de
diferentes comidasy carnes.

Eltermémetro esta disefiado parauso
temporaly manual. Nolo utiliceenun
horno. Nolo dejeinsertado en alimentos
oliquidos extremamente calientes
(mds de300°C) porméas de 1 minuto.

Eldispositivo no debe ser utilizado por
menores de 12 afios.

8. Cuidar De Su Termémetro

Notoque la parte inoxidable del
termémetro durante o justo después de
medir las temperaturas, ya que estard
caliente.

-16-
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No coloque launidad en el lavavajillas ni
la sumerja enningdn liquido. Paralavar
eltermémetro, limpielapuntadela
sonda con un pafio o una esponja
himedayconjabényluego séquela.

No deje el termémetro expuesto a
temperaturas demasiado altas o bajas,
yaque estas dafiardn las piezas
electrénicasylos plasticos.

Nodeje el termémetroinsertadoenla
comida durante la coccion.

Retire las pilas sinoloutilizapormas de
cuatromeses.

* ADVERTENCIAPARA USUARIOS DE
MARCAPASOS CARDIACOS ARTIFICIALES

Tenga en cuenta que uniman instalado
dentro del dispositivo puede afectar la
funcionalidad de sumarcap cardiaco
artificial. Sitiene un marcapasos, le
recomendamos que se mantenga siempre
aunadistanciamaximade 1pie0 0,3
metros del dispositivo.

9. Declaracion De Conformidad

Porlapresente, el fabricante declara que
este producto cumple con los requisitos
basicosyreglamentos aplicablesdela
DirectivaEMC 2014/30/EU. Ladeclaracion
completade conformidad se puede
encontraren:
https://buythermopro.com/eu-declaration
-of-conformity/

10. Eliminacién

Significato del simbolo
“Eliminazione”

e Protejanuestro medio
ambiente, aparatos
eléctricos no forman parte B

delabasuradoméstica.

e Hagausode loscentros
derecogida previstos para
la eliminacién de aparatos
eléctricos y entregue alli sus
aparatos eléctricos que no
vayaa utilizar mas.

o Ayudarden evitar las
potenciales consecuencias, a
causade una erronéa
eliminacion de desechos,
para el medio ambienteyla
salud humana.

e Conello, contribuirdala
recuperacion, recicladoya
otras formas de reutilizacion
de los aparatos viejos
eléctricos y electrénicos.

e Lainformaciéncémo se
debe eliminarlos aparatos,
seobtieneensu
ayuntamientoosu
administracién municipal.

ATENCION: Las baterias/bateri as

A recargables usados no deben
desecharse con los residuos
domésticos.

® |asbateriasdeben sacarse del aparato.

e Entreguelasbaterias gastadasaun
puntoderecogidaadecuadooaun
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