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Sicherheit de

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
= Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur einen spéateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehdr.

= zum VerrUhren, Schlagen und Mixen von weichen Nahrungsmitteln und Flissigkeiten.

= zum Kneten von weichem Teig.

m fr haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungszeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des h&uslichen Umfelds bei
Raumtemperatur.

® bis zu einer H6he von 2000 m tUber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zusam-

menbau, Auseinandernehmen oder Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt

werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-

len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie

beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Geréts unterwiesen wurden

und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Gerat und der Netzan-

schlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschéadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt wer-
den, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen oder in den Geschirr-
spuler geben.

» Nie das Grundgerét in das Mixgut tauchen.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Teilen in Kontakt bringen oder tber scharfe
Kanten ziehen.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

» Nach dem Ausschalten den vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern-
halten.

» Nie das Gerat eingeschaltet lassen, wenn die Stromzufuhr unterbrochen wird. Das Ge-
rat lauft nach der Unterbrechung der Stromzufuhr selbststandig wieder an.

» Das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem Gerét aufsetzen und
abnehmen.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen berlhren.

» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim Leeren des Behalters
und beim Reinigen.

» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.

» Kochende Lebensmittel vor der Verarbeitung auf 70 °C oder weniger abkihlen las-
sen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, vor jedem Gebrauch rei-
nigen.
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Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.
» Nie den Mixbecher in der Mikrowelle oder im Back-
ofen verwenden.

Ubersicht

—Abb.H

Schalter

Auswurftaste

Entriegelungstasten

Offnungen (mit Verschluss) zum Einsetzen der
Werkzeuge

Schieber zum Betéatigen des Verschlusses

6 | Heckdéffnung mit Verschluss

Ruhrbesen oder Turbo-Riihrbesen'

El  Knethaken

el Kunststoff Mixbecher

MixfuB '’

Universalzerkleinerer 2

' Je nach Modell

2 separate Gebrauchsanleitung

Hinweis: Wenn ein Zubehdr nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kdnnen Sie es liber den Kundendienst
bestellen.

Bedienelemente

Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge.

Hinweis: Die Auswurftaste lasst sich nur betéatigen,
wenn der Schalter auf 0 steht.

Schieber i
Bei Betatigung des Schiebers wird entweder die Off-
nung zum Einsetzen der Werkzeuge 8= oder die
Heckoffnung ™ freigegeben.

Den Schieber nur in Schalterposition 0 bewegen.

Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des Zubehdrs von der Heckoffnung.

Schalter

Symbol Funktion

0 ausgeschaltet

1 niedrigste Drehzahl

5 hochste Drehzahl

M Momentschaltung (héchste Drehzahl)

nach links driicken und festhalten

Hinweis: Bei gedffneter Heckoffnung ist die Stufen-
schaltung 1bis 5 nicht in Funktion.

Werkzeuge

Riihrbesen

Die Rihrbesen eignen sich flr folgende Anwendun-
gen:

m FiweiB oder Sahne schlagen

® |gichte Teige wie z. B. Biskuitteig, Rihrteig, Pfann-
kuchenteig herstellen

Empfehlungen fir optimale Ergebnisse:

® Sahne mit mindestens 30 % Fettgehalt und 4-8 °C
verwenden

® Sahne oder Eischnee in einem weiten GefaB auf-
schlagen

Hinweis: Zum Zubereiten von Mayonnaise den Mix-
fuB verwenden.

Knethaken

Die Knethaken eignen sich zur Herstellung verschie-
dener Teige wie Hefeteig, Pizzateig, Strudelteig, Brot-
teig oder Mirbeteig.

Hinweis: Die maximale Verarbeitungsmenge betragt
500 g Mehl und Zutaten.

Lebensmittel mit den Werkzeugen verarbei-
ten

Hinweise

® Nur gleiche Werkzeuge paarweise verwenden.

= Die Form der Kunststoffteile an den Werkzeugen
beachten, um Verwechslung der Werkzeuge zu
vermeiden!

= Die Werkzeuge einzeln nacheinander einsetzen,
um ein Verhaken zu vermeiden.

—Abb. -

MixfuB

Der MixfuB ist nicht geeignet flir die Zubereitung von

Plrees, die allein aus Kartoffeln oder Lebensmitteln

ahnlicher Konsistenz bestehen.

Der MixfuB3 eignet sich flr folgende Anwendungen:

® Getranke mixen

= Pfannkuchenteig, Mayonnaise, Saucen und Baby-
nahrung zubereiten

® Gekochte Lebensmittel plrieren, z. B. Obst, Gem-
se, Suppen

MixfuB verwenden

Hinweise

® Feste Lebensmittel vor der Verarbeitung zerklei-
nern und weichkochen, z. B. Apfel, Kartoffeln oder
Fleisch.

® Zum Zerkleinern von rohen Lebensmitteln ohne
Flussigkeitszugabe, wie z. B. Zwiebeln, Knoblauch
oder Kréauter, den Universalzerkleinerer verwen-
den.

® Bevor Sie die Lebensmittel in einem Kochtopf ver-
arbeiten, nehmen Sie den Topf von der Kochstelle.

G 11 R 18
Beispielrezept Mayonnaise

- 1 Ei(Eigelb und EiweiB)

- 1EL Senf

- 1EL Zitronensaft oder Essig

- 200-250 ml Ol

— Salz und Pfeffer nach Belieben

Mayonnaise zubereiten

Hinweise

® Mayonnaise kann mit dem MixfuB nur aus ganzen
Eiern (EiweiB und Eigelb) zubereitet werden.

® \Wenn Sie Mayonnaise zubereiten, verhindert Luft
unter dem MixfuB eine gute Bindung. Um ein opti-
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males Ergebnis zu erreichen, lassen Sie die Luft Stérungen beheben
tweich ie mixen. - - .
entweichen, bevor Sie mixen Gerét schaltet wahrend der Verarbeitung ab

—/Abb. KE1-EE (nur MFQ37).

Aufbewahrung Die Uberlastsicherung ist aktiviert.

» Bei Geraten mit Spiralkabel: Nie das Kabelumdas > Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Ge-
Gerat wickeln! rat abkihlen, um die Uberlastsicherung zu deakti-
—Abb. 23 vieren.

Reinigungsﬁbersicht Hinweis: Sollte_ siqh die Stérung nicht besei.tigen las-

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der Tabelle sen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

angegeben. Altgerat entsorgen

AN s | 9 9

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

AnwendunQSbe'SP'ele Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-

Beachten Sie unbedingt die Maximalmengen und ten Sie bei hrem Fachhandler sowie Ihrer Gemeinde-
Verarbeitungszeiten in der Tabelle. oder Stadtverwaltung.
Hinweis: Bei den in der Rezepttabelle mit (*) gekenn- Dieses Gerét ist entsprechend der européi-

zeichneten Rezepten das Gerat nach jedem Betriebs- E schen Richtlinie 2012/19/EU tber Elektro- und
zyklus auf Raumtemperatur abkihlen lassen! Elektronikaltgerate (waste electrical and elec-

—Abb. 3 tronic equipment - WEEE) gekennzeichnet.
—Abb. Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-weit gilti-

ge Ricknahme und Verwertung der Altgerate vor.

Kundendienst

Die Informationen geméB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter www.bosch-
home.com auf der Produktseite und der Serviceseite
Ihres Gerats bei den Gebrauchsanleitungen und zu-
satzlichen Dokumenten.

Safety en

m Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for future reference or
for the next owner.

Only use this appliance:

= with genuine parts and accessories.

m for stirring, beating and mixing soft foods and liquids.

® {0 knead soft dough.

m for normal processing quantities and for normal processing times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic environment at room tem-
perature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after each use, whenever it

is left unattended, prior to assembly, disassembly or cleaning and in the event of an er-

ror.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capab-

ilities or a lack of experience and/or knowledge if they have been given supervision or in-

struction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the haz-

ards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children.

The appliance must not be used by children. Keep children away from the appliance and

power cord.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the specifications on the
rating plate.
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» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified person in order to

prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean in the dishwasher.
» Never immerse the main unit in the food to be blended.

» Never operate a damaged appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot parts or be dragged over sharp

edges.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» After switching off, wait until the drive has come to a complete standstill.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Never leave the appliance switched on if the power supply is interrupted. The appli-
ance will automatically start up again following the interruption in the power supply.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped and the appliance

has been unplugged.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.
» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the container and during

cleaning.
» Be careful when processing hot food.

» Leave boiling food to cool down to at least 70 °C before processing.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each use.

Avoiding material damage

» Do not operate the appliance at no-load.
» Never use the blender jug in the microwave or
oven.

Overview

— Fig. [l

Switch

Ejector button

Release buttons
Apertures (with lock) for inserting the tools
El  slidefor actuating the lock
I Rear aperture with lock
Whisks or Turbo whisks'
El  Kneading hooks

1 Plastic blender jug’
Blender foot'

Chopper "2

' Depending on the model
2 separate operating instructions

Note: If an accessory is not included in the scope of
supply, it can be ordered from customer service.
Operating elements

Ejector button

For removing the tools.

Note: The ejector button can only be actuated if the
switch is position 0.

Slide

When the slide is actuated, either the apertures for in-
serting the tools &= or the rear aperture ™ is re-
leased.

Only move the slide in switch position 0.

Release buttons
For removing the accessories from the rear aperture.

Switch

Symbol Function

0 switched off

lowest speed

highest speed

1

5

M Instantaneous switching (highest
speed) press to the left and hold
inplace

Note: When the rear aperture is open, the selector
switch will not function between levels 1and 5.

Tools

Whisks

The whisks are suitable for the following tasks:

® beating egg whites or cream

® making light dough such as sponge mixture, cake
mixture or pancake batter

Recommendations for optimum results:

m Use cream with a fat content of at least 30% and
when at 4-8 °C

= \Whip cream or beat egg whites in a wide jug

Note: To make mayonnaise, use the blender foot.

11
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Kneading hooks

The kneading hooks are suitable for making different
types of dough such as yeast dough, bread dough,
pizza, strudel or shortcrust pastry.

Note: The maximum processing quantity is 500 g
flour and ingredients.

Processing food with the tools

Notes

® Only use tools of the same type in pairs.

® Note the shape of the plastic parts on the tools to
avoid mixing up the tools!

m |nsert the tools one after the other to prevent them
from becoming entangled.

— fig. K

Blender foot

The blender foot is not suitable for preparing purées

consisting solely of potatoes or foods with a similar

consistency.

The blender foot is suitable for the following pur-

poses:

® Mixing drinks

m Making pancake batter, mayonnaise, sauces and
baby food

m Pyréeing cooked food, e.g. fruit, vegetables, soup

Using the blender foot

Notes

® Solid foods should always be cut up and cooked
until soft before processing, e.g. apples, potatoes
or meat.

® Jse the chopper for cutting up raw food without
adding liquid, e.g. onions, garlic or herbs.

m Before processing the food in a pan, take the pan
off the heat.

— fio. il -EE
Sample recipe Mayonnaise

— 1egg (egg yolk and egg white)
1 tbsp mustard

1 tbsp lemon juice or vinegar
- 200-250 ml ol

Salt and pepper to taste

Making mayonnaise

Notes

= \When using the blender foot, mayonnaise can only
be made with whole eggs (egg white and egg
yolk).

= \When making mayonnaise, air underneath the
blender foot prevents the ingredients blending to-

gether well. For optimum results, let the air escape
before mixing.

daed 19 B 23
Storage

» Appliances with a spiral cord: Never wind the cord
around the appliance!
—fig. 24

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in the table.
—Fig. B4

Application examples

Always observe the maximum quantities and pro-
cessing times in the table.

Note: For the recipes marked with (*) in the recipe
table, let the appliance cool down to room temperat-
ure after each operating cycle.

— Fig. B3
— Fig.

Troubleshooting

Appliance switches off during processing
(only MFQ37).
The overload protection feature has been activated.

» Disconnect the mains plug and allow the appliance
to cool down to deactivate the overload protection
device.

Note: If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.

Information about current disposal methods are avail-

able from your specialist dealer or local authority.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning
used electrical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
The guideline determines the framework for the return
and recycling of used appliances as applicable
throughout the EU.

Customer Service

You can find the information required as per Regula-
tion (EU) 2023/826 online at www.bosch-home.com
on the product and service pages for your appliance,
in the area of user manuals and additional docu-
ments.

Sécurité
m | jsez attentivement cette notice.

fr

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.

Utilisez I'appareil uniqguement:

® avec des pieces et accessoires d’origine.

® pour mélanger, battre et mixer des aliments tendres et des liquides.
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m pour pétrir de la pate molle.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habituelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées d’un domicile, a la tempé-
rature ambiante.

® jusqu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque utilisation, lorsgu’il
n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté, avant de le nettoyer et
en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques, sensorielles

ou mentales réduites ou des personnes inexpérimentées, a condition qu'elles soient sur-

veillées ou gqu'elles aient été informées de I'utilisation de I'appareil et gu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants doivent étre tenus a dis-

tance de I'appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez impérativement les indica-
tions figurant sur la plague signalétique.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son service aprés-vente ou toute autre personne de
qualification équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur dans I'eau et ne pas
les mettre au lave-vaisselle.

» Ne jamais plonger I'appareil de base dans le produit a mixer.

» Ne jamais utiliser un appareil endommagé.

» Ne jamais mettre en contact le cordon d’alimentation secteur avec des pieces
chaudes et ne pas le tirer sur des arétes vives.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de celles-ci.

» Aprés l'arrét, attendez que I'entrainement s'arréte complétement.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance des piéces
en rotation.

» Ne jamais laisser l'appareil allumé quand l'alimentation électrique est interrompue.
L’appareil se remet en marche automatiquement aprées I'interruption de I'alimentation
électrique.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement aprés immobilisation de I'entraine-
ment et débranchement de 'appareil.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.

» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage du bol ainsi que du net-
toyage.

» Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments chauds.

» Laisser refroidir a 70 °C ou moins les aliments ayant bouilli avant de les mixer.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires avant
chaque utilisation.

Prévenir les dégéts matériels » Veuillez éliminer les pieces détachées aprés les
avoir triées par matiere.

> Ne jamais faire tourner I'appareil & vide. — .
» Ne jamais utiliser le bol mixeur dans un four micro- 22 Eliminez l'emballage en respectant
ondes ou traditionnel. N I'environnement.
Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recyclables. Apergu
—Fig. Kl

13
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Interrupteur

Touche d’éjection

Touches de déverrouillage

Orifices (ayec fermeture) pour mettre en place
les ustensiles

B cCurseur pour actionner la fermeture

IA  Orifice arriére avec fermeture

Fouets ou turbo-fouets

El  Crochets pétrisseurs

] Bol mixeur en plastique’

Pied mixeur’

Mini-hachoir "2

Selon le modele

2 Notice d’utilisation a part

Remarque : Si un accessoire n‘a pas été livré d‘ori-
gine, vous pouvez le commander aupres du Service
aprés-vente.

Eléments de commande

Touche d’éjection
Elle sert a détacher les ustensiles.

Remarque : La touche d’éjection est inopérante si
I'interrupteur ne se trouve pas sur 0.

Curseur

L’actionnement du curseur débloque soit I'orifice per-
mettant d’introduire les ustensiles 8=, soit I'orifice ar-
riere ™.

Ne déplacer le curseur que lorsque I'interrupteur se
trouve en position 0.

Touches de déverrouillage
Pour retirer un accessoire de I'orifice arriere.

Interrupteur

Symbole  Fonction

0 désactivée

1 vitesse minimale

5 vitesse maximale

M Pour la marche momentanée (vitesse

maximale), pousser l'interrupteur vers
la gauche et le maintenir en position.

Remarque : Lorsque l'orifice arriere est ouvert, les po-
sitions de l'interrupteur 1a 5 sont inopérantes.

Ustensiles

Fouets

Les fouets conviennent aux applications suivantes :

® battre des blancs d’ceufs ou de la creme

m faire de la pate légére, p. ex. mélange a gateau, a
crépes

Recommandations pour des résultats optimaux:

m Utiliser de la creme d’une teneur en matieres
grasses d’au moins 30 % et a une température
comprise entre 4 et 8 °C

® Fouetter la creme ou le blanc d‘ceuf dans un grand
bol

Remarque : Pour préparer de la mayonnaise, utiliser
le pied mixeur.

Crochets pétrisseurs

Les crochets pétrisseurs servent a faire différentes
pates, comme la pate levée, a pain, a pizza, a strudel
ou brisée.

Remarque : Quantité maximale que permet de traiter
I'appareil 500 g de farine plus les ingrédients.

Traiter les ingrédients avec les ustensiles

Remarques

= Utiliser uniquement des ustensiles de méme type
par paire.

m Tenir compte de la forme des piéces en plastique
des ustensiles pour éviter toutes confusions !

m Mettre les ustensiles en place I'un apres l'autre
pour qu'ils ne coincent pas.

—Fig. A - K
Pied mixeur

Le pied mixeur ne convient pas a la préparation de

purées constituées uniguement de pommes de terre

ou d’aliments de consistance similaire.

Le pied mixeur convient pour les applications sui-

vantes:

® Mixer des boissons

m Préparer de la pate a crépes, de la mayonnaise,
des sauces et de la nourriture pour bébés

m Réduire en purée les aliments cuits, p. ex. fruits, lé-
gumes, soupes

Utiliser le pied mixeur

Remarques

® Couper en petits morceaux ou faire cuire les ali-
ments durs tels que les pommes, les pommes de
terre ou la viande avant de les mixer.

® Pour broyer les aliments crus sans ajouter d‘eau
(oignons, ail, herbes aromatiques), utiliser le mini-
hachoir.

® Avant de mettre les aliments dans une casserole,
retirez la casserole du foyer.

ez 11K 18
Exemple de recette de mayonnaise

— 1 ceuf (jaune et blanc)

- 1c¢.as.de moutarde

— 1c¢.as. dejus de citron ou de vinaigre
- 200-250 ml d’huile

Sel et poivre a convenance

Préparer une mayonnaise

Remarques

B | a mayonnaise peut étre préparée avec le pied
mixeur uniguement a partir d‘ceufs entiers (blanc et
jaune).

B | orsque vous préparez la mayonnaise, I‘air accu-
mulé sous le pied mixeur empéche une bonne
émulsion. Afin d‘obtenir un résultat optimal, laissez
I‘air s‘échapper avant de mixer.

—fig. HER -
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Rangement Remarque : Sivous n’arrivez pas arésoudre le déran-
gement, veuillez s.v.p. vous adresser a notre service

» Sur les appareils & cordon en spirale : ne jamais aprés-vente.

enrouler le cordon autour de I'appareil ! . ;

A 24 | Mettre au rebut un appareil usagé
Guide de nettoyage » Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne-
Nettoyez les différents composants comme indiqué ment. . . o
dans le tableau. Vous trouverez des informations sur les circuits ac-
—Fig. A tuels d'élimination auprés de votre revendeur spécia-

lisé ou de I'administration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon la directive euro-
péenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste

Exemples d’utilisations

Respectez impérativement les quantités maximales
et durées de traitement énoncées dans le tableau.

Remarque : Pour les recettes marquées d‘un (*) dans electrical and electronic equipment - WEEE).

le tableau des recettes, laisser I'appareil refroidir a La directive définit le cadre pour une reprise et une ré-
température ambiante apres chaque utilisation ! cupération des appareils usagés applicables dans
—Fig. 4 les pays de la CE.

— Fig. Service aprés-vente

Dépannage Vous trouverez les informations relatives au régle-
L’appareil s’éteint pendant son utilisation ment(EU) 2023/826 en ligne sous www.bosch-
(seulement MFQ37). home.com sur la page produit et la page de service

La protection anti-surcharge est activée. gggg:;g%g%agﬁL?:r:;ﬁ:ipe?ces duutilisation et les
» Débranchez la fiche secteur et laissez I'appareil re-
froidir jusqu’a ce que la protection anti-surcharge

se désactive.

Sicurezza it

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

Utilizzare l'apparecchio soltanto:

® con gli accessori e le parti originali.

® per mescolare, montare e frullare alimenti morbidi e liquidi.

m per lavorare impasti morbidi.

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a temperatura ambiente;
= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni utilizzo,

se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio, della pulizia € in caso di

guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta psichiche, senso-

riali o mentali o con conoscenze e/o esperienza insufficienti, purché siano sotto il con-

trollo di persone adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano

compreso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di competenza dell’'utente.

L'uso di questo apparecchio & vietato ai bambini. Tenere i bambini lontani dall’apparec-

chio e dal cavo di alimentazione.

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati indicati sulla targhetta
identificativa.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.
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» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua e non metterli

in lavastoviglie.

» Non immergere mai nel prodotto da frullare tutto I'apparecchio di base.
» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.
» Non mettere mai il cavo di collegamento di rete a contatto con componenti caldi né ti-

rarlo su spigoli vivi.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici calde.

» Dopo lo spegnimento, attendere 'arresto completo dell'azionamento.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotanti.

» Non lasciare mai acceso l'apparecchio se viene interrotta l'alimentazione elettrica.
L'apparecchio riprenderebbe a funzionare automaticamente una volta ripristinata l'ali-

mentazione elettrica.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed apparecchio scolle-

gato.
» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Prestare attenzione durante I'afferramento di lame appuntite, lo svuotamento del con-

tenitore e la pulizia.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.
» Prima della lavorazione, far raffreddare gli alimenti cotti a una temperatura di 70 °C o

inferiore.
» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali

» Non mettere mai I'apparecchio in funzione a vuoto.
» Non utilizzare mai il bicchiere frullatore nel forno a
microonde o nel forno.

Panoramica

—Fig.

Interruttore

Pulsante di espulsione

Tasti di sblocco

Aperty_re (con chiusura) per 'inserimento degli
utensili

B cursore per l'azionamento della chiusura

6 | Apertura posteriore con chiusura

Fruste o fruste turbo’

El Ganai impastatori

[El  Bicchiere frullatore in plastica’

Piede frullatore '

Mini tritatutto "2

' Aseconda del modello
2 |Istruzioni per I'uso separate

Nota: Se un accessorio non € fornito in dotazione, &
possibile ordinarlo contattando il servizio assistenza.
Elementi di comando

Pulsante di espulsione

Per rimuovere gli utensili.

Nota: Il pulsante di espulsione puo essere attivato so-
lo se l'interruttore e disposto sullo 0.

Cursore
L'azionamento del cursore apre I'apertura per l'inseri-

mento degli utensili &= oppure I'apertura posteriore
—

g/lubvere il cursore solo con l'interruttore in posizione
Tasti di sblocco

Per rimuovere l'accessorio dall’apertura posteriore.
Interruttore
Simbolo

0 Disattivato

Funzione

Velocita minima

Velocita massima

1

5

M Funzionamento «pulse» (velocita mas-
sima), premere 'interruttore verso sini-
stra e mantenerlo premuto

Nota: Quando 'apertura posteriore & aperta, il selet-
tore velocita da1a5non & in funzione.

Utensili

Fruste

Le fruste sono adatte per le seguenti applicazioni:

= Montare albumi o panna

m | gvorare paste leggere, ad es. pasta biscotto, im-
pasto di base per dolci, pastella per pancake

Suggerimenti per risultati ottimali:

m Utilizzare panna con una percentuale di grasso di
almeno il 30% e a una temperatura di 4-8 °C

= Montare la panna o gli albumi in un recipiente largo

Nota: Per preparare la maionese utilizzare il piede
frullatore.
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Ganci impastatori

| ganci impastatori sono adatti per impastare diversi
impasti come lievitati, pizza, strudel, pane o pasta frol-
la.

Nota: La massima quantita di lavorazione & 500 g di
farina e ingredienti.

Lavorazione degli alimenti con gli utensili

Note

m Utilizzare solo coppie di utensili uguali.

® Per evitare scambi di utensili, osservare la forma
delle parti in materiale sintetico degli utensili!

® Per evitare un blocco degli utensili, inserirli uno per
volta consecutivamente.

—Fio. A-Ed

Piede frullatore

Il piede frullatore non & adatto per la preparazione di

puré costituiti solo da patate o alimenti con simile

consistenza.

Il piede frullatore & adatto alle seguenti applicazioni:

m frullare bevande

B preparare pancake, maionese, salse e alimenti per
bambini

® passare alimenti cotti, ad es. frutta, verdura, zuppe

Utilizzo del piede frullatore

Note

® Sminuzzare ed ammorbidire alimenti solidi prima
della lavorazione, ad es. mele, patate o carne.

® Per sminuzzare alimenti crudi senza aggiunta di li-
quido, quali ad es. cipolle, aglio o erbe aromatiche,
utilizzare il mini tritatutto.

® Prima di lavorare gli alimenti in una pentola, spo-
starla dalla zona di cottura.

— fio. il -EE1
Esempio diricetta: maionese

— 1 uovo (albume e tuorlo)

— 1 cucchiaio di senape

— 1 cucchiaio di succo di limone o aceto
- 200-250 ml d'olio

— Sale e pepe a piacere

Preparazione della maionese

Note

B | 3 maionese puod essere preparata con il piede
frullatore solo con uova intere (albume e tuorlo).

® Durante la preparazione, I'aria sotto il piede frullato-
re impedisce una buona amalgamazione. Per otte-
nere un ottimo risultato, far fuoriuscire l'aria prima
difrullare.

— io. KEL-EED

Conservazione

> Per gli apparecchi con cavo a spirale: non avvolge-
re mai il cavo intorno all’apparecchio!

e 24|
Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-
la.

—Fig. B4

Esempi d’impiego

Osservare assolutamente le quantita massime e i
tempi di preparazione riportati nella tabella.

Nota: Per le ricette contrassegnate da (*) nella tabel-
la, far raffreddare I'apparecchio a temperatura am-
biente dopo ogni ciclo di utilizzo!

— Fig. E3
—Fig.
Sistemazione guasti

L’apparecchio si spegne durante la lavorazio-
ne (solo MFQ37).
La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

» Staccare la spina di alimentazione e lasciare raf-
freddare I'apparecchio per disattivare la sicurezza
di sovraccarico.

Nota: Se non fosse possibile eliminare il guasto, rivol-
gersi al servizio assistenza clienti.

Rottamazione di un apparecchio dismes-
so

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen-
to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune
di competenza.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
E ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in

materia di apparecchi elettrici ed elettronici (wa-

ste electrical and electronic equipment - WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il
riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’'Unione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Le informazioni conformi alla normativa (EU)
2023/826 sono disponibili online alla voce
www.bosch-home.com nella pagina del prodotto e
nella pagina di assistenza dell'apparecchio nelle
istruzioni per I'uso e nei documenti aggiuntivi.

Veiligheid

nl

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
= Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor later gebruik of voor vol-

gende eigenaren.
Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

= voor het roeren, kloppen en mixen van zachte voedingsmiddelen en vloeistoffen.

= voor het kneden van zacht deeg.
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1
m8

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de huiselijke omgeving bij
kamertemperatuur.

m tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voor de montage,

demontage of reiniging en bij storingen altijd van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelij-

ke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien dit onder toe-

zicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en
de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinde-

ren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit de buurt van het ap-

paraat en het aansluitsnoer houden.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het type-
plaatje.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere gekwalifi-
ceerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de vaatwasser plaatsen.

» Het basisapparaat nooit in het mixgoed onderdompelen.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit het aansluitsnoer met hete onderdelen in contact brengen of over scherpe ran-
den trekken.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken.

» Wacht na het uitschakelen tot de aandrijving volledig stil staat.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de buurt van roterende de-
len houden.

» Het apparaat nooit ingeschakeld laten, wanneer de stroomtoevoer wordt onderbro-
ken. Het apparaat gaat na onderbreking van de stroomtoevoer zelfstandig weer draai-
en.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het stopcontact verwijder-
de stekker aanbrengen en verwijderen.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het leegmaken van het re-
servoir en het reinigen.

» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.

» Kokende levensmiddelen voor verwerking tot 70 °C of minder laten afkoelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

Openingen (met sluiting) voor het aanbrengen
) ) van hulpstukken
> Het apparaat nooit onbelast laten draaien. - - —
» De mixkom nooit in de magnetron of bakoven ge- Schuif voor het bedienen van de sluiting
bruiken. I Achteropening met sluiting
O\/{_ngICht Gardes of turbogardes’
—>Fig.
ol X Kneedhaken
hakel
SF areaar R Kunststof mengbeker'
Uitwerptoets Mixorvoot”
3
Bl Ontgrendetioetsen Universele fiinsnijder "2
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' Afhankelijk van het model

2 Aparte gebruiksaanwijzing

Opmerking: Een accessoire dat niet standaard wordt
meegeleverd, kunt u via de klantenservice bestellen.

Bedieningselementen

Uitwerptoets
Voor het verwijderen van de hulpstukken.

Opmerking: De uitwerptoets kan alleen worden be-
diend wanneer de schakelaar op O staat.

Schuif

Bij bediening van de schuif wordt ofwel de opening
voor het aanbrengen van de hulpstukken 8= of de
achteropening ™ vrijgegeven.

De schuif alleen in schakelaarpositie 0 bewegen.

Ontgrendeltoetsen
Voor het verwijderen van het toebehoren uit de ope-
ning in de achterzijde.

Schakelaar

Symbool  Functie

0 uitgeschakeld

1 laagste toerental

5 hoogste toerental

M Momentschakeling (hoogste toerental)

naar links drukken en vasthouden

Opmerking: Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, werkt de standenschakeling 1tot 5 niet.

Hulpstukken

Gardes

De gardes zijn geschikt voor volgende toepassingen:

m Ejwit of room kloppen

m | icht deeg, zoals biscuitdeeg, roerdeeg, pannen-
koekendeeg maken

Aanbevelingen voor optimale resultaten:

B Room met minstens 30% vetgehalte en met een
temperatuur van 4-8 °C gebruiken

® Room of eiwit opkloppen in een grote kom

Opmerking: Voor het bereiden van mayonaise de
mixervoet gebruiken.

Kneedhaken

De kneedhaken zijn geschikt voor het bereiden van
verschillende soorten deeg zoals gistdeeg, pizza-
deeg, strudeldeeg, brooddeeg of zandtaartdeeg.

Opmerking: De maximale verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g bloem en ingrediénten.

Levensmiddelen met de hulpstukken verwer-
ken

Opmerkingen

m Alleen gelijke hulpstukken paarsgewijs gebruiken.

® Op de vorm van de kunststofdelen van de hulp-
stukken letten om verwisseling van de hulpstukken
te vermijden!

® De hulpstukken na elkaar aanbrengen om aaneen-
haken te voorkomen.

—fig. A-Hd

Mixervoet

De mixervoet is niet geschikt voor de bereiding van

puree die uitsluitend uit aardappels of levensmidde-

len met een vergelijkbare consistentie bestaat.

De mixervoet is geschikt voor volgende toepassin-

gen:

® Dranken mixen

® Pannenkoekenbeslag, mayonaise, sauzen en ba-
byvoeding bereiden

® Gekookte levensmiddelen pureren, bijv. fruit,
groente, soepen

Mixervoet gebruiken

Opmerkingen

® Harde levensmiddelen véor verwerking altijd ver-
kleinen en zacht koken, bijv. appels, aardappels of
vlees.

® \/oor het fijnsnijden van rauwe levensmiddelen
waaraan u geen vloeistof toevoegt, bijv. uien, knof-
look of kruiden, de universele fijnsnijder gebruiken.

® De kookpan van de kookplaat nemen voordat u de
levensmiddelen in de pan verwerkt.

megd 11§ 18

Voorbeeldrecept mayonaise
— 1 ei(eidooier en eiwit)
- 1 el mosterd
— 1 el citroensap of azijn
- 200-250 ml olie
— Zout en peper naar smaak

Mayonaise bereiden

Opmerkingen

= Met de mixervoet kan alleen mayonaise uit hele ei-
eren (eiwit en eigeel) worden bereid.

= Als u mayonaise bereidt, voorkomt lucht onder de
mixervoet een goede binding. Laat voor het mixen
de lucht ontsnappen om een optimaal resultaat te
bereiken.

— Fig. KE1 - EE1

Opbergen

> Bij apparaten met spiraalkabel: de kabel nooit om
het apparaat wikkelen!
—fig. ZA

Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in de tabel
is aangegeven.

— Fig. B4

Toepassingsvoorbeelden

Neem de maximum hoeveelheden en verwerkingstij-
den uit de tabel beslist in acht.

Opmerking: Bij de in de recepttabel met (*) gemar-
keerde recepten het apparaat na elke gebruikscyclus
tot kamertemperatuur laten afkoelen!

— Fig. B3

— Fig.

19
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Storingen verhelpen Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstem-
treffende afgedankte elektrische en elektroni-
(alleen MFQ37). — .
sche apparatuur (waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).
» Trek de stekker uit het stopcontact en laat het ap- De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU geldi-
paraat afkoelen om de overbelastingsbeveiligingte  ge terugneming en verwerking van oude apparaten.

deactiveren. . Servicedienst
Olpr(lj'lerklng: Nelen&contacéop mert] dle Klantenservice  pg informatie conform verordening (EU) 2023/826
als de storing niet kan worden verholpen. vindt u online op www.bosch-home.com op de pro-

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Afvoeren van uw oude apparaat ductpagina en de servicepagina van uw apparaat bij
. ) . de gebruiksaanwijzingen en aanvullende documen-
» Voer het apparaat milieuvriendelijk af. ten.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoerme-
thoden.

Sikkerhed da

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.
m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug, og givdem videre til
en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

m Apparatet er egnet til at rare, piske og blende blgde fadevarer og vaesker.

m Til &ltning af dej, f.eks.

m tj| forarbejdningsmeangder og -tider, som er almindelige i husholdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i huslige omgivelser.
m Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stremforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har vaeret anvendt, nar det ikke er

under opsyn, far apparatet samles, adskilles eller renggres samt i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begreensede fysiske, sensoriske eller psyki-

ske evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er blevet in-

strueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet
med brugen af apparatet.

Bern mé ikke bruge apparatet til leg.

Rengaring og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa sikker afstand af appa-

ratet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at
undgé, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet det aldrig i opva-
skemaskinen.

» Dyp aldrig motorenheden i fadevarerne.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varme dele eller treekkes
over skarpe kanter.

» Stil aldrig apparatet péa eller i nasrheden af varme overflader.

» Vent til drevet star helt stille, efter at apparatet er slukket.

» Hold haender, hér, tgj og andre genstande veek fra roterende dele.

» | ad aldrig apparatet forblive i teendt position, hvis stremforsyningen bliver afbrudt. Ef-
ter strgmafbrydelsens ophar starter apparatet automatisk driften.
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» Tilbehgret ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og apparatet er afbrudt

fra stramnettet.

» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.
» Veer forsigtig, nar skarpe skeereknive handteres, beholderen tammes og under renge-

ringen.

» Veer forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer.
» | ad kogende fadevarer afkgle til mindst 70 °C fer forarbejdning.

» Fglg anvisningerne om rengaring.

» Rengar overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, far hver brug.

Forhindring af materielle skader

» Brug aldrig apparatet i tomgang.
» Blenderbaegeret ma aldrig komme i mikrobglgeov-
nen eller ovnen.

Oversigt

—Fig. i

Kontakt

Udkastningsknap
Sikkerhedstaster
Abninger (med 4s) til iszetning af redskaber
I Skyder til betjening af 1as
FA  Heekabning med las
Roreris eller Turbo-rereris'’
8] FEltekroge

El  Blenderbasger af plast'
Blenderfod '

Minihakker -2

' Afheaengigt af model

2 separat brugsanvisning

Bemaerk: Falger et tilbehgr ikke med leveringen, kan
det bestilles via kundeservice.

Betjeningselementer

Udkastningsknap

Til fiernelse af redskaberne.

Bemeaerk: Udkastningstasten kan kun betjenes, hvis
kontakten star pa 0.

Skyder

Nar skyderen betjenes, frigives enten abningen til
issetning af redskaberne 8= eller haskabningen *—.
Bevaeg kun skyderen i kontaktposition 0.
Sikkerhedsknapper

Til fiernelse af tilbeharet fra haekdbningen.
Kontakt

Symbol Funktion

0 Slukket

Laveste hastighed

Hgjeste hastighed

1

5

M Kortvarig drift (hgjeste hastighed), tryk
kontakten mod venstre, og hold den
fast

Bemaerk: Er hazkabningen aben, fungerer trinfunktion
1til 5ikke.

Redskaber

Roreris

Rarerisene egner sig til falgende anvendelser:

® Piskning af a2ggehvider eller flade

m Fremstilling af lette deje som f.eks. lagkagedej, rart
dej eller pandekagedej

Anbefalinger til optimale resultater:

® Brug flade med mindst 30 % fedtindhold og 4-8 °C

m Pisk flade eller aaggehvider i en stor beholder

Bemaerk: Anvend blenderfoden til tilberedning af
mayonnaise.

FEltekroge

FEltekrogene egner sig til fremstilling af forskellige de-
je sdsom geerdej, pizzadej, strudeldej, breddej eller
merde;.

Bemaerk: Den maksimale forarbejdningsmasngde er
500 g mel og ingredienser.

Forarbejdning af fadevarer med redskaberne

Bemeaerkninger

® Anvend kun samme redskaber parvist.

m Vger opmasrksom pa plastdelenes form pa redska-
berne for at undgé forveksling af redskaberne!

® Sget hvert enkelt redskab i enkeltvist, s& de ikke
saetter sig fast.

—Fig. A - K
Blenderfod

Blenderfoden egner sig ikke til tilberedning af puréer,

som kun bestér af kartofler eller fadevarer med lig-

nende konsistens.

Blenderfoden er egnet til felgende anvendelser:

® Blanding af drikke

® Tilberedning af pandekagedej, mayonnaise, sovs
0g babymad

® Pyrering af kogte fadevarer, f.eks. frugt, grent, sup-
per

Anvendelse af blenderfoden

Bemaerkninger

m Skeer faste fedevarer, f.eks. aebler, kartofler og ked,
i sma stykker, og kog dem blgde, for de forar-
bejdes.

= Anvend minihakkeren til finhakning af ra fedevarer,
f.eks. lag, hvidlag eller krydderurter, uden tilsaet-
ning af veeske.
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® For fgdevarerne forarbejdes i en gryde, skal gryden
tages af kogezonen.

— Fig. I -KEX
Opskrifteksempel mayonnaise

- 129 (seggeblomme og eeggehvide)

— 1 spsk. sennep

- 1 spsk. citronsaft eller eddike

— 200-250 ml olie

Salt og peber efter behag

Tilberedning af mayonnaise

Bemaerkninger

® Mayonnaise kan kun tiloeredes af hele aeg (segge-
hvide og a2ggeblomme) med blenderfoden.

= Nar der tilberedes mayonnaise, forhindrer luft un-
der blenderfoden en god binding. Lad luften slippe
vaek, fer der blandes, for at opna et optimalt resul-
tat.

— fio. NE1 -1

Opbevaring

» Ved apparater med spiralkabel: Vikl aldrig kablet
omkring apparatet!
— Fig. P4

Renggringsoversigt

Rengar de enkelte dele som anfert i tabellen.

—Fig. B4

Eksempler pa brug

Overhold altid de maksimale maengder og tilbered-
ningstider i tabellen.

Bemaerk: Ved opskrifter, der er markeret med (*) i op-
skrifttabellen, skal apparatet kale af til stuetemperatur
efter hver anvendelsescyklus!

— Fig. E3

—Fig.

Afhjeelpning af fejl

Apparatet slukker under forarbejdningen
(kun MFQ37).

Overbelastningssikringen er aktiveret.

> Treek netstikket ud, og lad apparatet kgle af for at
deaktivere overbelastningssikringen.

Bemaerk: Kan fejlen ikke afhjaelpes, bedes du kontak-
te kundeservice.

Bortskaffelse af udtjent apparat

> Bortskaf apparatet miljerigtigt.

hvor genbrugspladserne er placeret, s& kan forhand-

leren, kommunen eller de kommunale myndigheder
Dette apparat er klassificeret iht. det europasi-

E ske direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk-
electronic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og re-

EU.

Kundeservice

online under www.bosch-home.com pa produktsiden

og servicesiden for apparatet under brugsanvisninger

Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
kontaktes for at fa yderligere information.

og elektronisk udstyr (waste electrical and
cycling af kasserede apparater geeldende for hele
Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes
og andre dokumenter.

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

no

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk eller for en senere

eier.

Apparatet ma kun brukes:
= med originaldeler og -tilbehar.

m {il rgring, pisking og blanding av myke naeringsmidler og veesker.

= {il elting av myk deig.

= til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal husholdning.
= ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom hjemme.

m opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, for det settes
sammen, tas fra hverandre eller rengjeres og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og/eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har
fatt oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av appara-
tet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn méa holdes borte fra apparatet og stremkabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet.
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» Dersom det oppstar skader pa apparatets stremkabel, ma den skiftes ut av produsen-
ten, kundeservice eller av en annen kvalifisert person for 8 unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i oppvaskmaskinen.

» Grunnapparatet ma aldri senkes ned i de varene som skal mikses.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med varme deler eller dra den over skarpe

kanter.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme overflater.

» Etter at du har slatt av apparatet, ma du vente til drivverket er kommet helt til ro.

» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra roterende deler.

» La aldri apparatet forbli slatt pa etter at stramtilfarselen er brutt. Apparatet starter igjen
av seg selv nar stremtilferselen er gjenopprettet.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoblede apparatet star

stille.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.
» Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du temmer beholderen og ved rengje-

ring.

» Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.
» Kokende matvarer ma kjgles ned til 70 °C eller mindre for de bearbeides.

» Folg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal rengjgres far hver bruk.

Unnga materielle skader

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.
» Miksebegeret ma aldri brukes i mikrobglgeovn el-
ler stekeovn.

Skyver

Ved betjening av skyveren blir enten apningen for inn-
setting av verktoy 8= eller &pningen bak ™ frigitt.
Skyveren ma kun settes i bryterstilling 0.

Frigjoringstaster

OVQI’Sikt For & ta av tiloeheret fra bak&pningen.
—Fig. ll Bryter
Bryter Symbol Funksjon
Utkastknapp 0 Slatt av
Frigigringsknapper 1 Laveste turtall
Apninger (med Is) for innsetting av verktey 5 Hoyeste turtall
[ 5 | Skyver for & betjene lasen M Trykk momentkoplingen (hayeste
—— turtall) mot venstre og hold fast
I Apning bak med lokk — - . :
- - ; Merk: Nar apningen bak er &pen, er trinnkoblingen 1
Visper eller turbo-visper il 5 ikke i funksjon.
X  Eltekroker Verktoy
El  Miksebeger av plast’ Visper
Mikserfot' Vispene er egnet til falgende brukstilfeller:
Universalkutter "2 ® stivpisking av eggehvite eller krem

' Avhengig av modell
2 separat bruksanvisning

Merk: Dersom et tiloehgr ikke harer med til leverings-
omfanget, kan du bestille dette hos kundeservice.
Betjeningselementer

Utkastknapp

For & ta av verktayene.

Merk: Utkastknappen kan bare betjenes nar bryteren
star pao.

m tj| 4 lage lette deiger som f.eks. sukkerbrgddeig,
reredeig, pannekakedeig

Anbefalinger for optimale resultater:

= Bruk kremflate med minst 30 % fett og 4-8 °C

m Pisk kremflgte og eggehvite i en bred beholder

Merk: Bruk mikserfoten til tilberedning av majones.
Eltekroker

Eltekrokene er egnet til & lage ulike typer deig, som
f.eks. gjeerdeig, braddeig, pizza, strudel eller mar-
deig.

Merk: Den maksimale arbeidsmengden er 500 g mel
og ingredienser.
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Bearbeiding av mat med verktoyet

Merknader

® Bruk kun like verktgy i par.

® Ta hensyn til formen péa kunststoffdelene pa
verktayet, slik forskjellig verktay ikke forveksles!

m Verktgyet ma settes inn etter hverandre slik at det
ikke henger seg fast.

—Fig. A -E1
Mikserfot

Mikserfoten er ikke egnet til tilberedning av mos som

bare bestar av poteter eller andre matvarer med lik-

nende konsistens.

Mikserfoten er egnet for falgende bruk:

m Miksing av drikker

m Tilberedning av pannekakedeig, majones, sauser
og babymat

m Mosing av kokte matvarer, f.eks. frukt, grennsaker,
supper

Bruk av mikserfoten

Merknader

m Faste matvarer, f.eks. epler, poteter eller kjatt, ma
kuttes opp og kokes myke fer de bearbeides.

® Bruk universalkutteren til kutting av ra matvarer
uten tilsetning av veeske, f.eks. lgk, hvitlgk eller ur-
ter.

® Ta gryten bort fra kokesonen fgr du bearbeider
matvarer i en kasserolle.

—Fio. Kill-EEA
Eksempel pa majonesoppskrift

1 egg (eggeplomme og eggehvite)
1sssennep

- 1 ss sitronsaft eller eddik

- 200-250 ml olje

— Smak til med salt og pepper

Tilberedning av majones

Merknader

= Med mikserfoten kan det kun lages majones av
hele egg (eggehvite og eggeplomme).

® Nar du lager majones, hindrer luft under mikserfo-
ten en god binding. La luften slippe ut far du
mikser, slik at du oppnar et optimalt resultat.

—fig NEL-EED

Oppbevaring

» Ved apparater med spiralkabel: Kabelen ma aldri
vikles rundt apparatet!
— Fig. B4
Oversikt over rengjoring
Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.
e 25|
Eksempler pa bruk
Det er veldig viktig & overholde den maksimale
mengden og bearbeidelsestidene i tabellen.
Merk: Ved oppskriftene som er merket med (*) i opp-
skriftstabellen, ma apparatet avkjgles til romtempera-
tur etter hver driftssyklus!
— fig. E3
= Fig.
Utbedring av feil

Apparatet slas av under bearbeidingen (kun
MFQ37).

Overlastvernet er aktivert.

> Trekk ut stapselet og la apparatet avkjgles for &
deaktivere overlastsikringen.

Merk: Dersom feilen ikke lar seg utbedre, bar du hen-
vende deg til kundeservice.

Avfallsbehandling av gammelt apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.

Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
E europeiske direktivet 2012/19/EU om av-

hending av elektrisk- og elektronisk utstyr (was-

te electrical and electronic equipment - WEEE).
Direktivet angir rammene for innlevering og gjen-
vinning av innbytteprodukter.

Kundeservice

Du finner informasjonen i henhold til forskrift (EU)
2023/826 pa nettet under www.bosch-home.com pa
produktsiden og servicesiden til apparatet ditt, i
bruksanvisningen og tilleggsdokumenter.

Sakerhet
® | s igenom anvisningen noga.

SV

m Forvara bruksanvisningen och produktinformationen fér senare anvandning eller till

nasta agare.

Anvand bara enheten fér:
= med originaldelar och originaltillbehér.

= {3r blandning, vispning och mixning av mjuka matvaror och vatskor.

m for knadning av mjuk deg.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som normalt férekommer i hus-

hall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstemperatur.

= ypp till max. 2000°moh.
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Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten under uppsikt, fére hop-

sattning, isértagning eller rengéring och vid fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga

eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap, om de stér under tillsyn eller om de har in-

struerats om hur apparaten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hénger med detta.

L&t inte barn leka med enheten.

Barn far inte utfdra rengdring och anvandarskétsel.

L&t inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten och anslutningsledning-

en.

» Anslut och anvéand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskylten.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad méaste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller av en person med likvardiga kva-
lifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten och maskindiska
dem inte.

» Stick aldrig ned motordelen i det du ska mixa.

» Anvand aldrig apparaten om den ar skadad.

» Lat aldrig natanslutningskabeln komma i kontakt med heta delar och dra den inte Gver
vassa kanter.

» Stall aldrig enheten pé eller i ndrheten av heta ytor.

» Véanta tills drivningen stér helt stilla efter avstangning.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narheten av roterande delar.

» Enheten far aldrig vara pa nar strommen bryts. Enheten fortsatter att ga nar strdmmen
bryts.

» Sétt in och ta ut tillbenhor bara nér drivningen stér stilla och natstickkontakten é&r utta-
gen.

» Vidrdr aldrig klingorna med bara hander.

» Var forsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du tommer karlet och vid rengéring.

» Var férsiktig vid bearbetning av varma matvaror.

» Lat kokande matvaror svalna till 70 °C eller lagre fére bearbetningen.

» FOlj rengdringsanvisningarna.

» Rengor fére varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt med matvaror.

Undvika sakskador Mixerfot
» Kor aldrig apparaten pa tomgang. Minihackare "2
» Anvéand aldrig mixerbagaren i mikrovagsugnen el- 7

Beroende pa modell

. ler bakugnen. 2 separat bruksanvisning
Oversikt Notering: Om ett tillbehdr inte ingar i leveransen kan
—Fig. | du bestélla det fran kundtjansten.
Kontakt Kontroller
Utkastarknapp Utkastarknapp
Frigringsknappar For att_ ta av verktygen. D .

Pr— T Notering: Du kan bara trycka pa lossningsknappen
gepr?mngar (med las) for inséattning av verkty- om reglaget star pa 0.

- " " Reglage
Bl Skjutreglage for att mandvrera locket Nar skjutreglaget mandvreras, ppnas antingen &pp-
I3 Bakre 6ppning med lock ningen fér att sétta fast verktygen 8= eller den bakre
; - Oppningen ™.

Growvisp eller Turbo-growvisp Skjutreglaget far bara réras nér strémbrytaren star i
El  Degkrokar lage 0.
] Mixerbagare av plast' Frigéringsknappar

For att ta av tillbehoret frdn bakoppningen. 25
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Symbol Funktion

0 avstangd

1 Lagsta varvtal

5 Hogsta varvtal

M Tryck momentkopplingen (hégsta varv-

tal) at vanster och hall fast den

Notering: Nar bakdppningen &r 6ppen fungerar inte
stegkopplingen 1till 5.

Verktyg

Grovvisp

Grovvisparna ar lampliga for féljande anvandnings-

sétt:

® vispning av aggvita eller gradde

® rillredning av latta degar, t.ex. kaksmet, mérdeg
och pannkakssmet

Rekommendationer fér optimala resultat:

m Anvand gradde med minst 30 % fett och tempera-
tur 4-8 °C

m H3ll gradden eller Aggvitan i ett brett kérl

Notering: Anvand mixerfoten for tillagning av majon-

nas.

Degkrokar

Degkrokarna &r lampliga fér tillredning av olika delar,
t.ex. jasdeq, pizzadeg, kakdeg, bréddeg eller mor-
deg.

Notering: Den storsta bearbetningsméangden ar

500 g mjoél plus évriga ingredienser.

Bearbetning av matvaror med verktygen

Noteringar

B Anvand bara likadana verktyg parvis.

m Kontrolleranoga plastdelarnas form vid verktygen
for att forhindra forvaxling av verktygen!

® Sttin verktygen ett i sénder sé att de inte krokar
fastivarandra.

—fig. A-Ed

Mixerfot

Mixerfoten lampar sig inte for tillagning av puréer som

bara bestar av potatis eller matvaror med liknande

konsistens.

Mixerfoten passar for:

® Blandning av drinkar

® Tillagning av pannkakssmet, majonnés, séser och
barnmat

= Mosning av kokta matvaror, t.ex. frukt, grénsaker,
soppor

Anvanda mixerfot

Noteringar

m Finférdela matvarorna fore bearbetningen eller ko-
ka dem mjuka, t.ex. pplen, potatis eller katt.

= Om du ska finférdela raa matvaror, t.ex. lok, vitlok
eller ¢rter, utan att tillsatta vatska bor du anvéanda
minihackaren.

® |nnan du bearbetar matvaror i en kastrull méste du
ta av kastrullen fran kokplattan.

— Fio. Kill-EE

Receptexempel majonnas
— 14agg (gula och vita)
- 1 msk senap
— 1 msk citronsaft eller attika
- 200-250 mlolja

salt och peppar efter behag

Tillagning av majonnés

Noteringar

® Med mixerfoten an du bara laga till majonnas av
hela &gg (4ggvita och aggula).

® Nar du lagar till majonnés haller den inte ihop bra
om det finns luft under mixerfoten. Om resultatet
ska bli optimalt méste du slappa ut luften innan du
bdrjar mixa.

e 19 B 23
Forvaring

» For apparater med spiralkabel: Linda aldrig kabeln
kring apparaten!
—Fig. B4
Rengoringsoversikt
Rengor de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-
len.
—Fig. B4
Anvandningsexempel
Félj ovillkorligen maximimangderna och bearbet-
ningstiderna i tabellen.
Notering: For de recept som &r markta med (*) i re-
cepttabellen maste du lata apparaten svalna till rums-
temperatur efter varje driftcykel!
— Fig. E3
— Fig.
Avhijélpning av fel
Enheten stéangs av under bearbetningen (en-
dast MFQ37).
Overbelastningsskyddet har aktiverats.

» Dra ut stickkontakten och lat apparaten svalna for
att avaktivera 6verbelastningsskyddet.

Notering: Om felet inte gar att atgarda, vand dig till
kundtjanst.

Omhiéndertagande av begagnade appa-
rater

» Omhanderta enheten miljévanligt.

Information om aktuell avfallshantering kan du f& hos
aterforsaljare och kommun.

Denna enhet &r markt i enlighet med der euro-
peiska direktivet 2012/19/EU om avfall som ut-
gors av eller innehaller elektroniska produkter
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt aterta-
gande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.

Kundtjanst

Information enligt férordning (EU) 2023/826 hittar du
online under www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvisningar och 6v-
rig dokumentation.
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Turvallisuus fi

= | ue td4ma ohje huolellisesti.
m Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai mahdollista uutta omistajaa
varten.

Kéayta laitetta vain:

= valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

= pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen.

= pehmeén taikinan vaivaamiseen.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksettéd ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

m yksityisisséa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston suljetuissa tiloissa
huonelampétilassa.

m enintddn 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan, sité ei voida valvoa,

ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta seka hairidtilanteissa.

Fyysisiltd, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat ja/tai

taitamattomat henkil6t voivat kayttaa taté laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava

henkil® valvoo heité tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta

aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitdan kayttajélle kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja litAntdjohdon l&ahettyvilta.

» Liit4 laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen sahkdverkkoon.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesté astianpesukoneessa.

» Ald koskaan upota peruslaitetta sekoitettavaan tuotteeseen.

» Al kayta viallista laitetta.

» Varmista, ettéd verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin, &laka veda sita teravien
reunojen yli.

» Al koskaan aseta laitetta kuumien pintojen péaalle tai |aheisyyteen.

» Odota laitteen pois paalta kytkemisen jalkeen, ettd moottori on pysahtynyt kokonaan.

» Pid4 k&det, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivisté osista.

> Ala jata laitetta paalle, kun virransaanti keskeytyy. Laite kaynnistyy virransaannin
keskeytyksen jalkeen taas itsestaan.

» [rrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite irrotettu
pistorasiasta.

» Ala milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Muista olla varovainen, kun kasittelet teravia leikkuuteria, tyhjennat kulhoa ja puhdistat
laitetta.

» Ole varovainen, kun kasittelet kuumia elintarvikkeita.

» Anna kiehuvien elintarvikkeiden jadhtya ennen sekoittamista 70 °C:seen tai sen
alapuolelle.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttdéa kaikki pinnat, jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeiden
kanssa.

Esinevahinkojen vélttdminen Yleiskatsaus
> Ala koskaan kéytd laitetta tyhjakaynnilla. —Kuvalll
» Al koskaan kéyté sekoituskulhoa Virtakytkin

mikroaaltouunissa tai leivinuunissa.

Vapautuspainike

27


https://manualsfile.com

Avaamispainikkeet

Slglki_mglla} varustetut kiinnitysreiat varusteiden
kiinnittdmiseen

3 valitsin sulkimen kayttamiseen

(6 | Sulkimella varustettu kiinnitysreika
kantaosassa

Vispilat tai turbovispilat’

El  Taikinakoukut

El  Muovikulho!

Sekoitusvarsi'

Minileikkuri -2

Mallista riippuen
erillinen kayttdohje

Huomautus: Jos jokin lisdvaruste ei kuulu laitteen
vakiovarusteisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta.
Kéayttéelementit

Vapautuspainike

Varusteiden irrottamiseen.

Huomautus: Vapautuspainiketta voi painaa vain, kun
kytkin on asennossa0.

2

Valitsin

Kun liikutat valitsinta, vapautuu joko varusteiden
kiinnittamiseen tarkoitettu reik& 8= tai kantaosan
kiinnitysreika .

Liikuta valitsinta vain, kun kytkin on asennossa 0.

Avaamispainikkeet
Varusteiden irrottamiseen kantaosan kiinnitysreiasta.

Virtakytkin

Symboli Toiminto

0 Kytketty pois paalta

1 Alhaisin kaytténopeus

5 Suurin kaytténopeus

M Pitoasento (suurin kdyttdnopeus):

tydnné valitsin vasemmalle ja pida kiinni

Huomautus: Nopeusasennot 1-5 eivat toimi, jos

kantaosan kiinnitysreik& on auki.

Varusteet

Vispilat

Vispilat soveltuvat seuraaviin kayttdtarkoituksiin:

m Valkuaisvaahdon tai kerman vatkaamiseen

m Kevyiden taikinoiden kuten sokerikakkutaikinan,
kakkutaikinan, ohukaistaikinan valmistamiseen

Suosituksia optimaalisen lopputuloksen

aikaansaamiseksi:

m Kaytd kermaa, jonka rasvapitoisuus on vahintaan
30% ja lampdtila 4-8 °C

® Vatkaa kerma tai valkuaisvaahto levedssa astiassa

Huomautus: Kdytd majoneesin valmistamiseen

sekoitusvartta.

Taikinakoukut

Taikinakoukut soveltuvat erilaisten taikinoiden kuten
hiivataikinan, pizzataikinan, struudelitaikinan,
leip&taikinan tai murotaikinan valmistamiseen.

Huomautus: Suurin sallittu késittelymé&ara on 500 g
jauhoja ja lisdaineksia.

Elintarvikkeiden kéasittely varusteilla

Huomautukset

B Kayta pareittain vain samanlaisia varusteita.

® Huomioi varusteiden muoviosien muoto, jotta ne
kiinnittyvat oikeisiin kohtiin!

m iinnita varusteet yksitellen, jotta ne eivat takerru
toisiinsa.

721 2 B 10 |

Sekoitusvarsi

Sekoitusvarsi ei sovellu sellaisten soseiden

valmistukseen, jotka sisaltavat ainoastaan perunaa

tai koostumukseltaan muita samankaltaisia

elintarvikkeita.

Sekoitusvarsi soveltuu seuraaviin kayttotarkoituksiin:

= Juomien sekoittaminen

m | ettutaikinan, majoneesin, kastikkeiden ja
vauvanruoan valmistaminen

m Keitettyjen elintarvikkeiden, esim. hedelmien/
marjojen, kasvisten ja keittojen soseuttaminen

Sekoitusvarren kaytto

Huomautukset

m Kijinteat elintarvikkeet kuten omenat, perunat tai
liha on pilkottava ja keitettdva pehmeiksi ennen
kasittelya.

m Kayta minileikkuria raakojen elintarvikkeiden, esim.
sipulin, valkosipulin tai yrttien, hienontamiseen
iiman nestetta.

® Ennen kuin késittelet aineksia kattilassa, nosta
kattila sivuun keittolevylta.

—Kuvaliill-EE
Reseptiesimerkki: majoneesi

— 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

— 1 rkl sinappia

— 1 rkl sitrtuunamehua tai etikkaa

— 200-250 ml 6ljya

— Suolaa ja pippuria maun mukaan
Majoneesin valmistaminen

Huomautukset

® Majoneesin voi valmistaa sekoitusvarrella vain
kokonaisista kananmunista (munanvalkuainen ja
-keltuainen).

m Sekoitusvarren alle jaava ilma estaa majoneesin
kunnollisen emulgoitumisen. Optimaalisen
lopputuloksen saavuttamiseksi paasta ilma
poistumaan ennen kuin aloitat sekoittamisen.

—Kuva KEL- X1
Sailytys
» Laitteet, joissa on kierrejohto: Al4 koskaan kierra

johtoa laitteen ymparille!
—>Kuva P24
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Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen mukaan.
—>KuvaP ]

Kayttéesimerkkeja

Noudata ehdottomasti taulukossa annettuja
maksimimaarié ja kasittelyaikoja.

Huomautus: Reseptitaulukossa tdhdella (*)
merkittyja resepteja valmistaessasi anna laitteen
jaédhtyd huonelampatilaan jokaisen kayttdjakson
jalkeen!

—>Kuvalild

—Kuva Pl

Toimintahéirididen korjaaminen
Laite kytkeytyy késittelyn aikana pois paalta
(vain MFQ37).

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

> |rrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya,
jotta ylikuormitussuoja palautuu normaalitilaan.

Huomautus: Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden
avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Kéaytosta poistetun laitteen havittdminen

> Havité laite ympéristoystavallisesti.

Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

sahko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-sdannokset koko EU:n alueella.

Huoltopalvelu

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot 10ytyvat
verkosta osoitteesta www.bosch-home.com laitteesi
tuotesivulta ja huoltosivulta kdyttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

E Taman laitteen merkinta perustuu kaytettyja

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

es

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para un uso posterior o pa-

ra futuros propietarios.

Utilizar el aparato Unicamente:
B CON piezas y accesorios originales.

m Para remover, batir y mezclar alimentos blandos y liquidos.

m Para amasar masas blandas.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso doméstico.
® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno doméstico a tempe-

ratura ambiente.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después de cada uso, cuan-
do se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje, desmontaje o limpiezay en caso de
averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas, sensoriales o menta-

les disminuidas o bien con falta de experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo

supervision o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no deberan ser efectuados por

nifios.

El aparato no debera ser usado por ninos. Mantenga a los nifios alejados del aparato y

del cable de conexién.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de conformidad con los datos
que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafado, debe sustituirlo el fabri-
cante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar posi-
bles situaciones de peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexidn de red ni introducirlos
en el lavavajillas.

» No sumergir nunca la base motriz en los alimentos.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafiado.
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» Evitar siempre que el cable de conexidn de red entre en contacto con piezas calientes

o bordes afilados.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calientes.
» Una vez desconectado el aparato, esperar a que el accionamiento se detenga com-

pletamente.

» Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios alejados de las piezas girato-

rias.

» No dejar nunca el aparato conectado si se interrumpe el suministro eléctrico. El apara-
to vuelve a iniciarse automaticamente después de que se interrumpa el suministro

eléctrico.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento se haya detenido
completamente y se haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al vaciar y limpiar el re-

cipiente.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.
» Los alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta una temperatura mi-

nima de 70 °C antes de procesarlos.
» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contacto con alimentos.

Evitar danos materiales

» No poner nunca en marcha el aparato en vacio.
» No utilizar nunca el vaso de la batidora en el micro-
ondas ni en el horno.

Vista general

Pasador

Al accionar el pggador 0 se abre la boca para insertar
los accesorios — o se desbloquea la boca posterior
._.

Mover el pasador solo con el interruptor en la posi-
ciéon 0.

Teclas de desbloqueo

Para retirar el accesorio de la boca posterior.

Interruptor

Simbolo Funcion

0 desconectado

1 velocidad minima

5 velocidad méxima

M Desplazar el accionamiento momenta-

neo (velocidad maxima) hacia la iz-
quierda y mantenerlo accionado con la
mano

—Fig.

Interruptor

Tecla de desbloqueo

Teclas de desbloqueo

Bocas (con cierre) para insertar los acceso-
rios

FEl  Pasador para accionar el cierre

A Boca posterior con cierre

Varillas mezcladoras o varillas Turbo'

FEl  Garfios amasadores

EEl  Vaso de la batidora de plastico'

[l  Pie de la batidora'’

Accesorio picador universal "2

En funcién del modelo
2 instrucciones de uso separadas

Nota: Si su aparato no incluye alguno de los acceso-
rios descritos, puede solicitarlos al servicio de asis-
tencia técnica.

Mandos

Tecla de desbloqueo
Para retirar los accesorios acoplados.

Nota: La tecla de desbloqueo solo puede accionarse
si el interruptor se encuentra en 0.

Nota: Cuando la boca posterior esta abierta, el inte-
rruptor de posiciones 1a 5 no funciona.

Accesorios

Varillas mezcladoras

Las varillas mezcladoras son adecuadas para:

® batir claras de huevo o nata

® glaborar masas como: masa para galletas, masa
para bizcocho, masa para crepes

Recomendaciones para resultados perfectos:

m Utilizar nata con min. 30 % de contenido de grasa 'y
4-8°C

= Montar la nata o las claras a punto de nieve en un
recipiente ancho

Nota: Para preparar mayonesas, utilizar el pie de la
batidora.
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Garfios amasadores

Los garfios amasadores son adecuados para prepa-
rar diferentes masas, como masa de levadura, masa
para pizza, masa filo, masa de pan o0 masa quebrada.

Nota: Maxima cantidad de procesamiento: 500 g de
harina e ingredientes.

Procesar alimentos con los accesorios

Notas

m Utilizar Unicamente accesorios del mismo tipo y
por parejas.

® Prestar atencion a la forma de las piezas de plasti-
co de los accesorios para evitar confusiones!

B |ntroducir los accesorios uno a uno, de forma suce-
siva, para evitar que se enganchen.

—Fig. A -Ed
Pie de la batidora

El pie de la batidora no es adecuado para preparar

purés que solo contengan patatas o alimentos de

consistencia similar.

El pie de la batidora es adecuado para las siguientes

aplicaciones:

= Batir bebidas

® Preparar masa para crepes, mayonesas, salsas y
alimentos para bebés

m Triturar los alimentos cocidos, p. e]., frutas, verdu-
ras, sopas

Usar el pie de la batidora

Notas

B Antes de procesar alimentos solidos como manza-
nas, patatas o carne, trocearlos y cocerlos hasta
que estén blandos.

® Para picar alimentos crudos (cebolla, ajo, hierbas
aromaticas...) sin afiadir liquido, debera usarse el
accesorio picador universal.

= Antes de procesar los alimentos en una cacerola,
retirarla de la placa de la cocina.

— Fig. I -KEX
Ejemplo de receta de mayonesa

— 1 huevo (yemay clara)

1 cucharada sopera de mostaza

- 1 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre
— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta al gusto

Preparar mayonesa

Notas

® Con el pie de la batidora, las mayonesas solo se
pueden elaborar con huevos enteros (yemayy cla-
ra).

m Al preparar mayonesa, el aire debajo del pie de la
batidora impide que se ligue bien. Para conseguir

un resultado éptimo, dejar que salga el aire antes
de batir.

— Fig. HER - EE1

Guardar el aparato

> Para aparatos con cable en espiral: jno enrollar
nunca el cable alrededor del aparato!

—Fig. B4
Vista general de la limpieza
Limpie todas las piezas como se indica en la tabla.
— Fig. B3
Ejemplos practicos
Observe estrictamente las maximas cantidades ad-

misibles y tiempos de elaboracion de los alimentos
indicados en la tabla.

Nota: En las recetas marcadas en las tablas con un
asterisco (*), es preciso dejar enfriar el aparato a tem-
peratura ambiente después de cada ciclo.

— Fig. E3

— Fig. B

Solucionar pequeias averias

El aparato se desconecta durante el procesa-
miento (solo MFQ37).

La proteccion contra sobrecarga se ha activado.

» Desenchufar el cable de conexidny dejar enfriar el
aparato para desactivar el seguro contra sobrecar-
ga.

Nota: En caso de no poder subsanar la averia con es-

tos consejos, avisar al Servicio de Asistencia Técnica

Oficial de la marca.

Eliminacién del aparato usado
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
E cumplimiento con la Directiva Europea
= 2012/19/UE relativa a los aparatos eléctricos y

electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Union Europea para la retirada 'y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos eléctri-
cosy electrénicos.
Servicio de Asistencia Técnica
La informacion conforme a los reglamentos (EU)
2023/826 se puede encontrar online en www.bosch-
home.com en las secciones referentes al producto y
servicio al cliente, en el drea de manuales y docu-
mentos.

Seguranca

m | eia atentamente este manual.

pt

m Guarde estas instrugdes e as informagbes sobre o produto para posterior utilizagéo

ou para entregar a futuros proprietarios.
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Utilize o aparelho apenas:

B COM pecas e acessorios originais.

® para mexer, bater e misturar alimentos macios e liquidos.

® para amassar massas macias.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a temperatura ambiente.
® g uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacao, sempre que figue sem vigilancia,

antes de se montar, desmontar ou limpar, € em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que supervi-

sionadas ou informadas sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e ins-
truidas sobre 0s perigos inerentes.

As crian¢as nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador ndo podem ser realizadas por criangas.

O aparelho nédo pode ser utilizado por criangas. Manter as criancas afastadas do apare-

lho e da ficha de ligacao.

» Ligar e operar o0 aparelho unicamente de acordo com as indica¢des na placa de ca-
racteristicas.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente qua-
lificado para o efeito, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nunca o lavar na maquina
de lavar loica.

» Nunca mergulhar o aparelho base no produto a misturar.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca deixar gue o cabo elétrico toque em pegas quentes nem o puxar sobre arestas
vivas.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de superficies quentes.

» Apds o desligamento, aguardar que o acionamento esteja completamente parado.

» Mantenha as méaos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecgas
em rotacao.

» Nunca deixar o aparelho ligado quando ocorrer uma falha de energia. O aparelho vol-
ta a arrancar por si proprio apos a falha de energia.

» Coloque e retire 0 acessdrio apenas com o acionamento imobilizado e o aparelho
desligado da tomada.

» Nunca togue nas laminas com as maos desprotegidas.

» Cuidado ao manusear Iaminas de corte afiadas, bem como ao esvaziar o recipiente e
ao limpar.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

» Deixar os alimentos quentes arrefecer até 70 °C ou menos antes do processamento.

» Ter em atencéo as indicacdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos antes de cada utili-
zagao.

Evitar danos materiais Tecla de ejegéo

» Nunca utilize o aparelho em vazio. Teclas de destravamento

» Nunca utilize o copo misturador no micro-ondas ou Aberturas (com tampa) para colocacio das
no forno. ferramentas

V's,ta geral Cursor de acionamento da tampa

—Fig. | &

Abertura posterior com tampa

1'52 Interruptor
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Varas ou varas Turbo'

Varas para massas pesadas

Copo misturador em plastico’

Pé triturador’

REERS

Picador universal "2

' Conforme o modelo

2 Instrug&o de servigo separada

Nota: Se um acessorio ndo estiver incluido no forne-
cimento, é possivel encomenda-lo através do Servigo
Assisténcia Técnica.

Elementos de comando

Teclade ejecdo

Para retirar a ferramenta.

Nota: N&o é possivel acionar a tecla de ejecao, se o
interruptor nao estiver em 0.

Cursor

Ao acionar o cursor, é disponibilizada ou a abertura
para colocacao das ferramentas &= ou aabertura
posterior ™.

Deslocar o cursor de acionamento da tampa apenas
para a posicéo 0.

Teclas de destravamento
Para retirar 0 acessoério da abertura posterior.

Interruptor

Simbolo Funcao

0 desligado

1 rotagdo minima

5 rotagdo maxima

M Ligacdo momentanea (rotagao maxi-
ma) premir para a esquerda e manter
premido

Nota: Com a abertura posterior aberta, a ligagdo das
fases 1a 5 n&o funciona.

Ferramentas

Varas

As varas sdo adequadas para as seguintes aplica-

coes:

® bater claras ou natas em castelo

B criar massas leves, como p. ex. diferentes massas
para bolos, massas para crepes

Recomendacdes para resultados ideais:

m Utilizar natas com um min. de 30% de gordura e a
4-8°C

m Bater as natas ou claras em castelo num recipiente
largo

Nota: Utilizar o pé triturador para fazer maionese.

Varas para massas pesadas

As varas para massas pesadas sdo adequadas para
fazer diferentes massas como massa levedada, mas-
sa para pizza, massa de folha fina, massa de p&o ou
massa quebrada.

Nota: A quantidade maxima a trabalhar é de 500 g
de farinha e ingredientes.

Processar alimentos com as ferramentas

Notas

m Utilizar apenas pares de ferramentas iguais.

® Ter em atencéo a forma das pecas de plastico nas
ferramentas para nao se enganar ao inseri-las no
aparelho!

m Colocar as ferramentas, uma de cada vez, para
evitar que enganchem uma na outra.

—Fig. A -E
Pé triturador

O pé triturador ndo pode ser utilizado para processar

purés exclusivamente de batata ou de outros alimen-

tos com consisténcia semelhante.

O pé triturador é adequado para as seguintes utiliza-

coes:

m Misturar bebidas

B Preparar massa para crepes, maionese, molhos e
comida para bebé

B Fazer purés de alimentos cozidos, p. ex. fruta, legu-
mes, sopas

Utilizar o pé triturador

Notas

® Antes de processar alimentos soélidos, p. ex. ma-
Gas, batatas ou carne, pica-los e cozinha-los até fi-
carem moles.

® Pgra picar alimentos crus sem adicionar liquidos,
como p. ex. cebolas, alhos ou ervas aromaticas,
utilizar o picador universal.

® Antes de preparar os alimentos numa panela, reti-
rar a panela do bico do fogao.

— Fio. il HED
Dica de receita Maionese

- 1 ovo(gemae clara)

1 colher de sopa de mostarda
— 1 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre
— 200-250 ml de dleo
— Sal e pimenta a gosto

Preparar maionese

Notas

® Com o pé triturador s6 se pode fazer maionese
com ovos inteiros (clara e gema).

m Ao preparar maionese, o ar por baixo do pé tritura-
dor impede uma boa liga. Para obter um resultado
ideal, deixar o ar sair antes de misturar.

— Fig. KE1 - Bl

Arrumacao

» Nos aparelhos com cabo em espiral: nunca enro-
lar o cabo em volta do aparelho!
—Fig. 23

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pecgas, como indicado na tabe-

IE;F/g- E

Exemplos de utilizacao

Respeitar impreterivelmente as quantidades maxi-
mas e 0s tempos de preparacao indicados na tabela.
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Nota: Nas receitas identificadas na tabela de receitas
com (*), deixar o aparelho arrefecer a temperatura
ambiente apds cada ciclo de funcionamento!

— Fig. Eq
—Fig.
Eliminar falhas

O aparelho desliga-se durante o processa-
mento (apenas MFQ37).
A protecéo contra sobrecarga foi ativada.

» Puxe aficha de rede e deixe o aparelho arrefecer
para desativar a prote¢do contra sobrecarga.

Nota: Se néo for possivel eliminar a anomalia, deve
dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Eliminar o aparelho usado
» Elimine o aparelho de forma ecolégica.

Para obter mais informagdes sobre o0s procedimen-
tos atuais de eliminagéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em conformidade
K com a Directiva 2012/19/UE relativa aos resi-

duos de equipamentos eléctricos e electroni-

cos (waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criagdo de um
sistema de recolha e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Encontra informagdes de acordo com o Regulamen-
to (EU) 2023/8260nline em www.bosch-home.com,
na pagina do produto e na pagina de servigo do seu
aparelho no manual de instrugdes e documentos adi-
cionais.

AcpaAein

® Al0BOOTE TTPOOEKTIKG AUTEC TIC odnyieg.

el

= QUAGETE TIC 00NYyieg KOBWE Kail TIC TTANPOPOPIEC TIPOTOVTOC VIO UETETIEITO XPNON N YIo

TOV ETTOPEVO KATOXO TNG OUOKEUNG.

XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUT HOVO:
= Me yvnoia eEGpTnUa KAl TTIOOOOPTI O,

® yio avadeuon, XTUTTNHO Kol avAaPEeiEn HOAOKWV TOOPIHWY KOl UYPWV.

® yi0 TO CUPWHO HOAGKNC CUPNG.

® [0 TT000TNTEC KOl XPOVOUC EMEEEQYAOING, OUVAOEIC VIO TO VOIKOKUPIO.
B OTO IDIWTIKG VOIKOKUPIA KOl O KASIOTOUC XWPOUC TOU OIKIOKOU TIEPIBAMNOVTOC oe Bep-

HOKPOoIa OWHOTIOU,

® expl eva Uyog armo 2000 m mavw armo TNV eMEAveEIx TN OGAXCOOC.

H ouokeur| yetd oo K&Be Xpron, o€ TEPITTWOoN Wn eMTHENONG, TIPIV Ao TN CUVOPHO-
AOyNon, TNV omooUVOPUOAGYNON 1) TOV KABOPIOUO KOl O TTEPITITWON OPAAIOTOC TTPETTE
VO OmoouvOEETAI TTAVTOTE OO TO BIKTUO TOU PEUPNTOC.

AUTI N OUCKEUT| UTTOPEI VO XpNoIoToINBel oo &TOUO PE TIEPIOPIOUEVEC PUOIKES, 0oON-
TAPIEC N TIVEUPGTIKEG IKOAVOTNTEC I UE OVETIOPKI EUTIEIQIOL KO/ T) OVETIOPKEIC YVROEIC,
OTAV EMTNEOUVTOI 1 EXOUV EVNUEPWOE OXETIKA LE TNV AlOPOAT XPHoN TN CUOKEUNC KAl
£XOUV KATOVONoel Toug mMOavouc amd Tn Xeron TN CUCKEUNC KIVOUVOUC.

Tamoudid dev emTPEMETAN VA TTAI{OUV g TN CUOKEUN.

O KoBoPIoPOC KOl N CUVTHPNON amd TO XPNOTN OV EMTPETETAI VO EKTEASITON OTTO TTAIA.
H ouokeur) dev emTpEMeTAl VO Xpnoiporoleital ommd maidid. Kpardre To moidid pokpId

Qo TN OUOKEUN Kol TO KaAwdI0 ouvdeonc.

> >uvOEOTE KOl XPNOILIOTIOIEITE TN CUCKEUT HOVO CULPWVO UE TO OTOIXEIC TTOU QVO(PEPO-

VTOI OTNV TIVOKi®a TUTTOU.

» Edv To KoAwdI0 ouvdeonC 0To BIKTUO TOU PEULIATOC QUTAG TS OUOKEUNC uttooTel {n-
HIG, TTPETIEI VO QVTIKGTOOTAOE! OO TOV KATOOKEUOOTN 1 TNV UTINPeoia eEunneETNong
TTEAOTWVY TOU ) OTTO €V AVTIOTOIXC EIOIKEUUEVO ATOLIO, YIG TNV AIMOQPUYT EMKIVOUVRVY KO-

TOOTOOEWV.

» H ouokeur| Kail To KoAwdIo oUvdeong oTo OIKTUO TOU PEUUOTOC OEV ETITPETOVTAI VO BU-
BiCovTal TTOTE PEOO OE VEPO OUTE VO TTAEVOVTOI OTO TTAUVTI QIO TTIATWV.

» Mn BuBileTe MOTE TN BOCIKI OUCKEUT) HEOO OTC OVOUIYVUOUEVD TPOPIUAL.

> Mn AeITOUPYEITE TTOTE UIOt CUCKEUT TIOU €XE1 UTTOOTE! {NUIAL.

> Mnv aprvete oTE TO KOAwOI0 oUVOEDNC VO £0BOEI O€ ETTAPT UE KAUTH PEEN 1) KOPTEPES

OKHEG.
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» Mnv TOTTOOETEITE TN OUCKEUT) TTOTE ETTAVW I KOVTG O KAUTEC EMPAVEIEC.

» MeTd TNV amevepyotioinon, TepipeveTe TNV AR PN akivnTomoinon TnNg Kivnong.

> KOOTATE TG XEPIO, TO LOAAIG, T pOUXDH KO GANGL OIVTIKEIIEVD HOIKPIG OO T TIEPIOTPE-
PpopEVa UEPN.

> MnVv a@rVeTe TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTIOINMEVN, OTAV DIOKOTIEI N TTAPOXT) PEULOTOC. €
TEPIMTWON OIAKOTING TNC TOPOXNG PEUPOTOC, N ouokeur| Eekivael Eava amd uovn Tne.

» TomoBeTEITE KOl APAIPEITE TOL EERPTHPATA LOVO UE OKIVNTOTIOINUEVO TOV LNXAVIOUO Ki-
VNONG KO Pe omoouvdedeevn T CUOKEUN.

» Mnv ayyieTe OTE TIC AeTIOEC e YULIVA XEPIDL,
> [TpoooxN KOTA TN XPrON KOPTEPKV HOXAIPIWY KOTING, KOTA TO GdeIoopa Tou doxeiou

KOOWC Kall KaTd ToV KaBopiouo.

> [MpoogxeTe KATA TNV ee€epyacia (E0TWV TPOPIUWV.
> Apnnete Ta TOOPIUO TToU Bpadouv TipIv TNV emetepyaoia va Kpuwoouv oTouc 70 °C h

XOpNAGTEPOL.
» [MpooéxeTe TIC uTodEICEIC KaBapIouoU.

> KoBapileTe TIC EMPAVEIES, TIOU EPXOVTAI OE EMOPT U TPOPIUQL, TIPIV Ao K&Be Xphon.

Amopuyn TwV UAIK®V ZnHIov

> Mn AeITOUPYEITE TIOTE TN CUCKEUN XWPIG TPOPIUO
(kevr) AeiToupyia).

» Mn xpnolpomoinoeTte ToTE To doxeio avapeiEng
OTOV POUPVO UIKPOKUUATWY 1 OTOV NAEKTPIKO
PoUpPVO.

Z0pTNg

> TepIMTWon MOTHUOTOC TOU CUPTN OVOIYETA €iTE TO
AVOIYHIO VIO TNV TOTIOBETNON TwV epyaeiwy 8= A To TIi-
0w GVoIypo .

MeTokiveite Tov oUPTN HOvo otn B€on Tou diokdmTn 0.

MARKTpX Ao P&AIong
Mo TNV agaipeon Twv eEAPTNUATWY o TO THOW

Emokornon &VolyuaL.
—EK. AloKOTITNG
Aiokommng SUpBoho  AsiToupyia
MAAKTPO OTOPPIYNG 0 amevepyomoinuévn
MARKTOO OTTOOPANIONG 1 XOHNAGTEQOC GPIBHOC OTPOPLV
AvoiyuoTa (Ue KASIOTPO) yia TNy TomoBETNoN 5 UWNAOTEPOC OPIBUOC OTPOPWV
TV EPYOAEIOV M Miéote Tn oTiypiaio Aerroupyia (uyn-
FEl  >0pmnc vio To TATNHG TOU KOUPMGUOTOS AOTEPOG APIBUOG OTPOPLV) TIPOG TaL
B Niow tvovna pe kolumens OPIOTEPA KO KPOTNOTE TN
, - , Znpeiwon: Me avoixTd To mow Gvolyud, n {eugn Twv
1
AvadeuTnpeg n avodeutnpeg Turbo BoBpidwv 1uéxor 5 Sev eival o AeiToupyia.
Bl Zupweripio Epyaheia
. : . 1
El |_|)I\O(OTIIK0 doxeio avapeiEng AvoBEuTpES
Mod! pitep” O1 avadeuTrPEG eival KATAAMNAOI yIo TIG oKOAoUBEG
KoeTnG vevikig xpong 2 EQULOVEG:

T Av&Aoya pe TO HOVTEAO

?  ZexwploTeg 0dnyieg xprong

Inpeinon: Ze mepinTwon mou éva eSapTnua dev Tepi-
AapBéveTal oTa UNKG Tap&doonG, UTTOPEITE VO TO TIO-
poyyeiAeTe PECW TNC uTNPEoiag eEUTTNPETNONG TIEAO-
TQV.

ZToIXEIX XEIPIGHOU
MARKTPO amopPIYNng
[0 TNV aQaipeon Twv EPYOAEIWV.

Inpeinon: To MARKTPO anoppiyng Sev UMopel val o-
TNOei, dTav o diakomng dev eival otn 6¢on 0.

B XTUTTNUG 0OTTRAIO QUYQV 1) KOEUD YOAGKTOG

B [apaokeur eAa@pIag CUUNG, OTWG TL.X. CUUN TTOVTE-
onavl, omAf Cupn, CUuN YIo KPETIEG

SUOTAOEIG VIO IOOVIKG QTTOTEAECOTAL:

® X0oNnOoILOTIOINOTE KPEUa e ToUAGIoTov 30 % Amaipd
kol 4-8 °C

B XTUTTNOTE COVTIVI I HOPEYKD GE Eva eupl doxeio.

Znueinon: Mo TNV Tapaokeun poyiovelog Xxpnaoluo-

moinoTe To modI pikep.

ZUPWTHPIX

To QUPWTAPIC eival KOTAMNAG yIa TNV TTapaiokeun 10
POPWV 18wV CUUNG, OTIWC CUUN HAYIAS, CUuN TITOOC,
CUpn oTpoUvTeA, PN YwuIou 1 {Uun TAPTAG.
Znpeinon: H péyiotn moodTnTa emefepyaoiag ovep-
xeTol oe 500 yp. aAeUp! Kol UNIKG.
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EneEepyaoia TWV TPOQIHWV e T EpYARAEix

ZNHEINOEIG

m Xpnolgotoleite povo Celyn idiwv epyoAEiwy.

B [1p00EETE TO OXNUG TWV TTAAOTIKWY PEQWV OTO EPYOI-
Aeia, yio vor amo@euxdei To urepdepa TV epyoAei-
wv!

B TormoBeTNOTE TO EPYOAEID EEXWPIOTA TO VO UETA TO
GO, VIO VO OTTOPUYETE EVA AYKWLIOL.

nd=7d 2 B 10 |

MNod1 pigep

To modI piep dev eival KATAMNAO YO ThV TTOPAOKEUT

TTOUPE, TTOU OMOTEAEITAI IOVO OO TIATATEG 1) TOOPIU

TIOPOLOING CUVEKTIKOTNTAG.

To OdI Hiep eivail KATAANAO VIO TIC aKOAOUOES

EPOPUOVEC:

B AvapeiEn popnuaTwy

® [Napaokeun CUUNG VIO KPETIES, HAYIOVECOC, OOA-
TOQV Kol TTOIBIKGY TPOPWV

B [oATOmT0INON BPAOCUEVKY TROPIUWY, TI.X. PPOUTA,
AOXQVIKG, 00oUTIEC

Xprion Tou modioU pigep

INHEINOEIG

® TepoyxideTe Ta 0TEPEA TPOPIUA, OTIWE PAAD, TTOTATEC
I KOO, TIPIV OO TNV emeepyaoia Kol BpadeTe To
UEXP! VO HOACKWOOUV.

B [0 TOV TEYOXIOUO VTRV TPOPIHWV XWPIG TTPocon-
KN vepoU, OTIWGE T.X. KOEUHUDIR, OKOPJA ) PWUOTI-
KO PUTA, XPNOIUOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAC XPr0oNG.

® [poToU eme€epyaoTeiTE T TOOPIUG OE LIC KOTOO-
POAQ, BPAIPEDTE NV KOTOXPOAG aimtd TNV €0TIO POk
VEIPEUOTOG.

g4 11§ 18 |

Nap&delypa cuvTayng Maylovela

1 auyo (KPOKOGC Kail aorpaidl)

— 1 KouToAIG pouoTapPOO

— 1 KOUTOAIG XUHOC Aepioviou 1 EUdI
- 200-250 ml A&OI

— ANGTI Kou TITEPI KaT& BoUAnon

MNapackeun payioveZog

ZNHEIVOEIG

B Me 1o TOOI piEep UMOPEITE VOl TTOAPOIOKEUAIOETE O
VIOVECQ OVO OO OAOKANEO AUy G (0oTTPABI KAl
KPOKOG).

m OTav mopaokeuddeTte paylovela, eumodidel o
QEPOC KOTW oo To OSI pigep pia Kahr) ouvoxn. Mo
Tnv emiteugn evog 10aVIKOU OTTOTEAECUATOC, OPHOTE
TOV aepa va dlopuyel, TPoToU EeKIVIOETE e TNV
avapeign.

g 19 | 23 |

dUAaEN

> >e TIepIimTWon OUOKEUWY e KOAWDIO oTmpaA: Mnv
TUAiyeTe TO KOAWDIO TTOTE YUPW amd TN OUOKeur)!

g =d 24 |
Emokonnon kxbxpiopou
Kabapilete Ta EexwpIoTa eE0PTHUOTA, OTIWG OVO-
(PEPETAI OTOV TTIVOKOL.
a4 25 |
NaxpadeiypaTa epapHoywy
[MpoogxeTe OMWOOATIOTE TIC YEYIOTEC TTOOOTNTEC KOl
TOUC XPOVOUC eTe€EPYAOIag TOU TTIVOKOL.

Znueinon: ITIC XOPAKTNPIOUEVEG OTOV THVOKO OUVTO-
YV Pg (*) OUVTaYEC, OPAVETE TN OUCKEUN UETA OTTO
KABE KUKAO AEITOUPYIOC VO Kpuwvel 0Tn BepUoKpaoia
nepiBdMovTog!

d =4 26 |
— Fik.

AmroKaT&oTaon BAXBwvV

H ouokeun TifeTau KXTA TRV EMEEEPYaOiat
€KTOG AeiToupyiag (uovo MFQ37).

Exel evepyoroinOei n aopaAeIn UTEPPOPTWONG.

> TpoRn&Te TO PIC OO TNV TIPIJO KOl OPROTE TN OU-
OKEUN VO KPUWOEI, VIO TNV OTIEVEQYOTIOINON TNG
QOPGAEIOG UTIEPPOPTWONG.

InMEiwon: Ze MepImTWon Tou eV UTTOPEITE VO OVTIUE-

TWMoeTe €0eic TN BAGBN, TopaKaAeioBe va KaAEoeTE

TNV UTINPEOIA TEXVIKNAG eEUTTNPETNONG TIEAXTGV.

ATTocupon MAXAING CUGKEUNG

> AMooUpETE TN OUOKEUN OULPWVO UE TOUG KOVOVEC
TTPOOTAOING TOU TIEPIBANMOVTOC.

[MANPOPOPIEG GXETIKA LE TOUG EMKAIPOUC TPOTIOUG

andoupong Ba Bpeite aTo IBIKO KOTAOTNHO 1) OTNV

apuodia TOTKA AnUOoTIKT APXT 0OG.

AUTA N OUOKEUN XOPOKTNEICETOI OULPWVO g
E TNV eupwaikr odnyia 2012/19/EE mepi nAe-
KTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWV CUOKEUWY (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
H odnyia mpokaBopidel Ta TAGIOIO VIO HIG OTTOOUPON
Kol a&jomoinon Twv AV CUCKEUGV Ue 10XU 0° OAn
v EE.
Ynnpeoia eEUnNpETNONG MEAXTWOV
O1 mAnpopopieg cUPPWVA LE Tov Kavoviopo (EU)
2023/826 BpiokovTal online K&Tw oMo www.bosch-
home.com oTn 6eAida IPOIOVTOG Kail 0Tn oeAidal oEp-
BI¢ TNG oUCKeUNG oag oTIC 0dnyieg XPHoNG Kal oTal
TPOCOETO EYYPAPQ.

Givenlik
= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

tr

m Kilavuzu ve Urln bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin muhtemel bir sonraki

sahibi icin saklayin.
Cihaz sadece su amacla kullaniniz:

m orijinal parcgalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.
= gsvilarin ve yumusak besin maddelerinin karistiriimasi, harmanlanmasi ve ezilmesiicin.

gt " yumusak hamur yogurmak igin.
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m evde islenilen miktar ve sureler igin kullanin.
m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapali mekanlarinda oda sicakliginda.
® deniz seviyesinden en fazla 2000 m ylkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, parcalarini ayirmadan,

birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden

ayIrniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da deneyimi ve bilgisi

yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya ancak

cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan

tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarn cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim calismalari cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz ¢cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cocuklar cihazdan ve baglanti hattindan

uzak tutulmalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve isletiimelidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin énlenmesiicgin, tretici, musteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya bulasik makinesine
koymayin.

» Asla ana cihazi karigtirilacak malzemenin icine daldirmayiniz.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Sebeke baglanti kablosunu asla sicak parcalara temas ettirmeyiniz veya keskin
kenarlar Uzerinden ¢gekmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak ylizeylerin lizerine veya yakinina koymayiniz.

» Kapattiktan sonra tahrik sisteminin tamamen durmasini bekleyiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi déner parcalardan uzak
tutun.

» Elektrik beslemesi kesilmisken asla cihazi calisma konumuna getirmeyiniz. Cihaz,
elektrik kesintisi bittiginde kendiliginden calismaya baslar.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartilmis durumdayken takin ve
cikartin.

» Bicak agizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Kabli bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bigaklara dikkat ediniz.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.

» Kaynayan yiyecekleri islemeden énce bunlarin 70 °C'ye veya daha fazla sogumasini
bekleyiniz.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleriile temas eden yuzeyleri her kullanimdan énce temizleyin.

Maddi hasarlarin dnlenmesi I Kilitli arka delik
» Cihazi kesinlikle malzemesiz galistirmayin. Girpicilar veya Turbo girpicilar’
» Karistirma kabini higbir zaman mikrodalga firinda B Yogurma kancalar
veya normal firinda kullanmayin.
Genel bak|§ El  Plastik karistirma kabi’
—Sek H Karistirma ayag’
Salter Genel dograyici ™2
Disari atma tusu ; Modele bagh
— ayrica verilen kullanma kilavuzu
Gozme tuslar Not: Bir aksesuar teslimat kapsaminda yer almiyorsa,
(Kapatma diizenli) aletlerin takilmast igin bu aksesuari misteri hizmetlerinden siparis
delikler edebilirsiniz.
B Kilidi etkinlestirmek icin stirgu
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Kumanda elemanlari

Disariatmatusu
Aletleri cihazdan gikarmak igin.

Not: Cikarma tusuna ancak salter 0 konumunda
oldugunda basilabilir.

Siirgii

Siirgi kullanildiginda ya alet takma deligi &= ya da
delik kapak ™ kullanimda olur.

Slirgiyl sadece 0 salter konumunda hareket ettiriniz.

Coézme tuslar
Aksesuarin arka bosluktan alinmasi igin.

Salter

Sembol Fonksiyon

0 kapatildi

1 en duslk devir sayisi

5 en ylksek devir sayisi

M Tork devresi (en yliksek devir), salter
sola sola bastiriimali ve sabit
tutulmalhdir

Not: Arka bosluk agikken kademe salterilile 5
arasinda ¢aligsmaz.

Aletler

Cirpicilar

Cirpicilar asagidaki uygulamalar igin uygundur:

= yumurta aki veya krema ¢irpma

® singer kek hamuru, ¢irpiimis hamur veya pankek
hamuru gibi yogun olmayan hamur yapimi

Eniyi sonuclari elde etmek i¢in éneriler:

® Fnaz %30 yag oranina sahip ve 4-8 °C sicakliginda
olan krema kullaniniz

® Kremay! veya yumurta akini genis bir kapta ¢irpiniz

Not: Mayonez hazirlamak icin hizli karistirma ayagini
kullaniniz.

Yogurma kancalari

Yogurma kancalari; mayali hamur, pizza
hamuru,milfdy hamuru, ekmek hamuru veya tart
hamuru gibi farklt hamurlarin yapimiigin uygundur.

Not: Azami isleme miktari, 500g un ve diger
malzemelerdir.

Besinlerin aletler ile islenmesi

Notlar

® Sadece ayni aletleri ¢ift olarak kullaniniz.

m Aletlerdeki plastik pargalarin sekline dikkat ederek,
aletlerin yanlhslikla birbirine karismasini 6nleyiniz!

m Birbirlerine takiimalarini énlemek igin aletleri teker
teker sirayla yerlestiriniz.

— ek F-EI

Karistirma ayagi

Karistirma ayagi, patates puresi veya benzer icerikli

sebze pureleri hazirlamak icin uygun degildir.

Karistirma ayagi, asagidaki uygulamalar igin

uygundur:

® |cecek karigtirma

m Krep hamuru, mayonez, sos ve bebek mamasi
hazirlama

= Haslanmis yiyecekleri pire haline getirme, orn.
meyve, sebze, ¢corba

Karistirma ayagi kullanin

Notlar

m Kati besinleri islemeden 6nce dograyiniz ve
yumusayana kadar haslayiniz, érn. elma, patates
veya et.

® QOrnegin sogan, sarimsak veya otsu baharatlar gibi
Gig besinleri sivi eklemeden dogramak igin genel
dograyiciyi kullaniniz.

m Besinleri bir pisirme tenceresinde islemeden dnce
tencereyi ocaktan aliniz.

e 11 B 18]

Ornek tarif Mayonez
— 1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 ¢orba kasigi hardal

— 1 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke

- 200-250 ml siviyag

Istege gore tuz ve karabiber

Mayonez hazirlama

Notlar

m Karistirma ayagi ile mayonez sadece bdtiin
yumurta (yumurta aki ve yumurta sayisi) kullanarak
hazirlanabilir.

® Mayonez hazirladi§inizda, mikser ayaginin altindaki
hava, mayonezin iyi bir sekilde karismasini nler.
En iyi sonucu elde etmek icin karistirmadan dnce
havayi tahliye ediniz.

—Sek KE1-EX1
Muhafaza edilmesi

» Spiral kablolu cihazlarda: Kabloyu asla cihazin
etrafina dolamayiniz!

—Sek B4
Temizlige genel bakis
Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.
—Sek E4
Kullanim érnekleri
Tabloda verilen azami miktarlara ve isleme surelerine
mutlaka dikkat ediniz.
Not: Tarif tablosunda (*) ile isaretlenmis tariflerde her
calisma dongusiinden sonra cihazin oda sicakligina
kadar sogumasini bekleyiniz!
— Sek. B
— Sek.
Arizalari giderme
Cihaz isleme esnasinda kapaniyor (yalnizca
MFQ37).

Asiryiklenme emniyeti aktiflesmis.

> Asiri ylklenme emniyetini devreden ¢ikarmak igin
elektrik fisini cekiniz ve cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Not: Eger ariza giderilemiyorsa, litfen yetkili servise

basvurunuz.

Eski cihazlarn atiga verme

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
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Gincel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek igin lltfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Bu (iriin T.C. Gevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanlgi tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yénetmeligi’'nde belirtilen zararli ve yasakli maddeleri
icermez”.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu Urln, geri dénlisumli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki ylksek kaliteli parga ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Grtind, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri dontsimu icin
bir toplama noktasina gétirin. Bu toplama noktalarini
bélgenizdeki yerel yénetime sorun. Kullaniimig
Urdnleri geri kazanima vererek gevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimei olun. Urlnu
atmadan énce ¢ocuklarin guvenligi icin elektrik fisini
kesin ve kilit mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.
Miisteri hizmetleri
ithalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye
Tel: 0216 528 90 00
Fax:0216 528 99 99
Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Minchen, Germany

www.bosch-home.com

Tam yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Uriin sayfasinda ve servis sayfasinda
www.bosch-home.com altinda gevrimigi olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan

Kullanim Stiresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
suresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

m SHzlesmeden donme

® Satis bedelinden indirim isteme,

m cretsiz onarilmasini isteme,

® Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

Tlketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildig
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiketici
Mahkemesine bagvurabilir.

C€

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez.

Bezpieczenstwo

pl

» Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcije.
m [nstrukcje nalezy zachowad i starannie przechowywac jako zrodto informaciji, a takze z

myslg o innych uzytkownikach.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:
m 7 oryginalnymi czesciamii akcesoriami.

= do mieszania, ubijania i miksowania miekkich produktéw spozywczych oraz ptyndw.

® do zagniatania miekkiego ciasta.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w typowym dla gospo-

darstw domowych czasie.

= w prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otoczeniach domowych w tem-

peraturze pokojowe;.

m do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie braku nadzoru,
przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpie-

nia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub

nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie pod opiekg innych osdb lub zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynikajace.
Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych przewidzianych dla uzytkownika czynnosci z
zaKresu czyszczenia i konserwacii urzgdzenia.
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Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy uniemozliwi¢ dostep

do urzadzenia ijego przewodu zasilajgcego.

» Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ i uzytkowac zgodnie zinformacjami podanymi natablicz-
ce znamionowe;j.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang 0so-
be, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzadzenia lub przewodu sieciowego w wodzie ani nie umieszczad

ich w zmywarce do naczyn.

» Nigdy nie zanurza¢ urzgdzenia w miksowanych produktach.
» Nigdy nie wtgczad uszkodzonego urzgdzenia.
» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu sieciowego z gorgcymi czesciami i ostry-

mi krawedziami.

» Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani w ich poblizu.
» Po wytgczeniu urzadzenia zaczekad, az naped catkowicie sie zatrzyma.
» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac rak, wtosow, czesci odziezy oraz innych przy-

bordéw.

» Nigdy nie pozostawia¢ witgczonego urzgdzenia w przypadku wystgpienia przerwy w
doptywie pragdu. Urzgdzenie uruchamia sie samoczynnie po przywrdceniu zasilania.
» Zaktadacd i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym napedzie i wtyczce urza-

dzenia odtgczonej od sieci elektryczne;.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.
» Zachowywac ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami, przy oprdznianiu po-

jemnika i przy czyszczeniu.

» Zachowywac ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych artykutdw spozywczych.
» Zagotowane produkty przed przetworzeniem schtodzi¢ do temperatury co najmniej

70°C.

» Nalezy przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic przed kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom materialnym

» Nigdy nie wtgczac pustego urzadzenia.
» Nigdy nie uzywac pojemnika miksera w kuchen-
kach mikrofalowych lub piekarnikach.

Uwaga: Jezeli element wyposazenia nie nalezy do za-
kresu dostawy, mozna go zamaéwié za posrednic-
twem serwisu.

Elementy obstugi

Przycisk wyrzutowy
Do wyjmowania koricowek.

Uwaga: Przycisk wyrzutowy daje sie nacisnac tylko,
gdy przetgcznik znajduje sie w pozycji 0.

Suwak

Przesuniecie suwaka odblokowuje albo otwdér na na-
rzedzia &=, albo tylny otwdr ™ urzadzenia.

Suwak przesuwac tylko, gdy przetgcznik jest ustawio-
ny w pozycji 0.

Przyciski odblokowujace

Do wyjmowania przystawek z tylnego otworu.
Przetacznik

Symbol Funkcja

0 urzadzenie wytgczone

najnizsza predkos¢ obrotowa

Przeglad

—Rys.

Przetacznik

Przycisk wyrzutowy

Przyciski odblokowujace

Otwory (z zaslepkami) do mocowania narzedzi

Suwak do przesuwania zamka

A Otwor tylny, zamykany

Trzepaczki lub trzepaczki Turbo

El  Hakido ugniatania

E Pojemnik d(? miksowania z tworzywa
sztucznego

Koricdwka miksujaca’

Rozdrabniacz uniwersalny "2

' W zalezno$ci od modelu
2 oddzielna instrukcja obstugi

najwyzsza predkos$¢ obrotowa

1

5

M praca impulsowa (z najwyzszg predko-
4cig obrotowg) - nacisngé w lewo i przy-
trzymywad
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Uwaga: Gdy tylny otwor jest otwarty, przetgcznik stop-
niowy 5 nie dziata.

Narzedzia

Trzepaczki

Trzepaczki nadajg sie do nastepujacych zastosowan:

® ybijanie biatek jaj lub $mietany

® przyrzadzanie lekkich ciast, takich jak np. ciasto
biszkoptowe, ciasto tortowe, ciasto nalesnikowe

Jak uzyskac optymalny rezultat:

m Uzywaé Smietany o zawartosci ttuszczu co najmnie;j
30% i o temperaturze 4-8°C

m Ubi¢ $mietane lub biatka jaj w szerokim naczyniu

Uwaga: Do przygotowywania majonezu uzywac mik-
sujgce;.

Haki do ugniatania

Haki do ugniatania nadajg sie do przyrzgdzania réz-
nych ciast, takich jak ciasto drozdzowe, ciasto chle-
bowe, ciasto na pizze, ciasto na strudle czy ciasta kru-
che.

Uwaga: Maksymalna ilos¢ przetwarzanych artykutow
wynosi 500 g maki i sktadnikéw.

Przetwarzanie artykutow spozywczych przy

uzyciu narzedzi

Uwagi

m Uzywac tylko tych samych narzedzi parami.

m Zwraca¢ uwage na ksztatt plastikowych elemen-
téw, aby uniknaé pomylenia narzedzi!

® Narzedzia wktadac po kolei, aby uniemozliwi¢ ich
sczepienie.

—Ays. A -El

Koncowka miksujaca

Koncéwka miksujgca nie nadaje sie do przygotowy-

wania puree z samych ziemniakdéw lub z artykutow

spozywczych o podobnej konsystenciji.

Konicowka miksujgca jest przystosowana do nastepu-

jacych zastosowan:

B miksowanie napojow

® przygotowywanie ciasta na nalesniki, majonezu,
S0SOW i pozywienia dla niemowlat

® miksowanie gotowanych artykutdéw spozywczych,
np. OWocow, warzyw, zup na puree

Uzywanie koncowki miksujacej

Uwagi

m Twarde artykuty spozywcze, takie jak jabtka, ziem-
niaki czy mieso, nalezy przed miksowaniem roz-
drobnic.

® Do rozdrabniania surowych artykutéw spozyw-
czych bez dodatku ptynu, np. cebuli, czosnku lub
Zi6t, stosowac rozdrabniacz uniwersalny.

m Przed rozpoczeciem przetwarzania artykutow spo-
zywczych w garnku nalezy zdjaé garnek z piyty
grzewczej.

—Ays. Kill-EE

Przyktadowy przepis na majonez
- 1jajo (zottko i biatko)
— 1 kS musztardy

— 1 kS soku cytrynowego lub octu
— 200-250 ml oleju

— S6lipieprz do smaku

Przygotowywanie majonezu

Uwagi

m Przy uzyciu koncoéwki miksujgcej mozna przygoto-
wywac majonez tylko z petnych jaj (biatka i zottka).

® Podczas przygotowywania majonezu powietrze
znajdujace sie pod koncdwka miksujaca utrudnia
dobre potgczenie sktadnikéow. W celu uzyskania
optymalnego rezultatu przed rozpoczeciem mikso-
wania zaczekac na ulotnienie sie powietrza.

gy 19 B 23 |
Przechowywanie

> W przypadku urzadzen z kablem spiralnym: nigdy
nie owija¢ kabla dookota urzadzenia!l

—Rys. 24
Przeglad procesu czyszczenia
Wyczyscié pojedyncze czesci zgodnie z opisem po-
danym w tabeli.
—Rys. B4
Przyktady zastosowania

Stosowac sie $cisle do podanych w tabeli maksymal-
nych ilosci i czaséw przetwarzania.

Uwaga: W przypadku przepiséw oznaczonych w ta-
beli symbolem gwiazdki (*) po kazdym cyklu pracy
urzgdzenie musi ostygng¢ do temperatury pokojowej!

—Rys. B
—Ays.

Usuwanie usterek

Urzadzenie wylacza si¢ podczas przetwarza-
nia (tylko MFQ37).

System zabezpieczajacy przed przeciazeniem jest ak-
tywny.

» Qdtgczy¢ wtyczke sieciowg urzgdzenia od gniazda
i pozwoli¢ urzgdzeniu wystygnaé, aby dezaktywo-
wac system zabezpieczajgcy przed przeciazeniem.

Uwaga: Jezeli zaktdcenia nie da sie usunac, nalezy
sie zwrdéci¢ do serwisu.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji moz-
na uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie miasta lub
gminy.
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-
tywa Europejska 2012/09/UE oraz polska
Ustawa z dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z2005r.Nr 180, poz. 1495) symbolem przekreslo-
nego kontenera na odpady. Takie oznakowanie infor-
muje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzytkow-
nik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punk-
ty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg od-
powiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
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Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elek- Serwis
trycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknie-
cia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikdw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem (EU)
2023/826 mozna znalez¢ online pod adresem
www.bosch-home.com na stronie produktu i stronie
serwisowej urzgdzenia, w obszarze instrukcji obstugi i
dodatkowych dokumentow.

Besneka uk

® byab nacka, yBaxXHO MPOYUTANTE L0 IHCTPYKLLO.

m 36epexiTb iHCTPYKLO 1 iHGopMaLito Npo Npuaaa ana nisHilLoro KopUcTyBaHHA ado
1A HACTYMHOro BlacHWKa npunaay.

KopwucTyrTeca npunaaom nuniie 3a Takmux yMOB:

B 3 OPUTIHA/IbLHUMK YacTUHaMKU 1 Npunaaaam.

® [1/1A 3aMilllyBaHHA, 30MBaHHA Ta NepemillyBaHHA M’ AKMX XapUYOoBUX MPOAYKTIB i PiaWH.

® 1717 3aMillyBaHHA M’AKOro TicTa.

® 117 06pOoOKKM NPOAYKTIB Y KiSIbKOCTI | 3 TOMBANICTIO, 3BUUYANHUMM /1A JOMALLHBOMO
rocnogapcTea.

By MPUBATHMX JOMOrOCNOAapCTBaXx i B 3aKPUTHUX NMPUMILLEHHAX NOOYTOBOro NMPU3HaUeH-
HA 3a KIMHaTHOI TeMnepaTypv.

® Ha BUCOTI LoHanbinswe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

O060B’A3K0BO BigK/tOYaNTe NpWUNaa Bif eNEeKTPOMEPEXi B TaKUX BUNAAKaX: NICAA KOXHO-

rO BUKOPUCTAHHA; Nepea ckaaaaHHAM, po36upaHHAM ad0 OUMLLEHHAM; AKLLO BUHMKA

HecnpaBHiCTb aB0 BM NaHyeTe 3anvLunMTv Nnpunaa 6es Harnamy.

Ocobu 3 PisrUYHUMK, CEHCOPHUMK abO MEHTaNbHUMK BagaMu aBo 0codu, AkuM Opakye

3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUAAA0M NWLLE Nif HAarnAa40M ado AKLLO BOHM

NPOWLLAM NIArOTOBKY 3 BE3NeYHOro KOPUCTYBaHHA NPUIAA0M Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY He-

Besneky.

[itAam 3aB0pOHEHO rpaTtucsa 3 NPUNagoM.

LitAM 3a60pPOHEHO YMCTUTH 11 0OCYroBYyBaTH NPUAaA.

[itam 3abopoHeHo KopucTyBaTUCA UM Npunaaom. Mpunag i kabenb XueneHHs cnig oe-

perTv Bia AiTeN.

» [Mpunaa AO3BONEHO MiAKAYAaTH A0 eNeKTPOMEPEX i eKCcrnyaTyBaTi NWLLE BiANoBia-
HO [0 AaHWX, 3a3HaUYEeHMX Ha 3aBO/ACHKiV TadnnuLyi.

> 3a00POHAETLCA BUKOPUCTAHHA NpUaay B NPUMILLEHHAX, e eNeKTPUYHa Mepexa He
oBnagHaHa 3a3eMtoBa/IbHUM MPOBOAOM.

> LL|oB yHUKHYTK Hebesnek, y pasi NOLWKOIKEHHA Kadesto XXUBNEHHA LibOro npunaay no-
ro 3aMiHy Mae BUKOHYBaTW BUPOOHWK, CEPBICHUI LieHTp ado ocoba 3 BiANOBIAHO
kBanidikadieto.

» Hikonu He 3aHyptoiTe Hi npunag, Hi Kabenb XMBNEeHHA Y BOAY M HE MUITE B NMOCYA0-
MWIAHIV MaLLrHI.

» Hi B AKOMY pasi He 3aHyptoiTe Y NPOAYKT OCHOBHMI G/10K Npuaaay.

> Hiko/iM He KOPUCTYMTECA NOLWKOIKEHUM MPUIAA0M.

» He gonyckante KOHTaKTy Kabesnto XXMBNEHHSA 3 rapAYnMmU YacTUHAMKU M He KNnafiTb
kabenb Ha rocTpi kpal.

» Y XoAHOMY pasi He cTaBTe Npuaaa Ha rapadi noBepxHi ado NoGAN3Y HKX.

> [licnA BUMKHEHHA 3auekanTe, MoKy MPUBOA MOBHICTIO 3YMUHUTBLCA.

» Pyku, BONIOCCA, OAAr TOLLO Cifl TpMMaTK Ha 6e3neYHin BiacTaHi Big YacTuH npunaay,
Lo oBepTatoThbCA.

> Hikosm He 3anuwanTe npunaa yBiIMKHEHWM, AKLLO NePEPBAHO NoAaYy eNeKTPOXUBIEH-
HA. [icna 360t0 eNekTPOXMBEHHA NPUIa] aBTOMaTUYHO NepesanyCcKkaeTbeA.

» [punanana MoXKHa BCTAHOB/IKOBATH | BHIMATY TiflbKK 3@ HEPYXOMOIO NpuUBOaA W
YCTAHOB/IEHOrO Npunagay.
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> Hikosn He TopkawnTeca 13 ronipyu.

» byabsTe 06epexHi, Konu Bepete rocTpi HOXi, CMOPOXHIOETE MNOCYAUHY K UNCTUTE NpU-

nan.

» O6pobnAtUM rapadi NpoaykTH, Byaste 00epexHi.
» [poayKTH, WO K1ninu, nepea 08pobKoLo MatoTb 0X0M0HYTH Xoda 6 o 70 °C.

» BUKOHYMTE BKAGIBKM 3 YMLLEHHA.

> [ToBEPXHI, AKi KOHTAKTYIOTb 3 XapUOBUMM MPOAYKTAMM, CAiJ YNCTUTU NEepen KOXXHUM

KOPUCTYBaHHAM.
fIK YHUKHYTH MaTepianbHUX 36MTKiB

» 3a60pOHEeHO BMUKATW MOPOXHIK npunag.
» Hikonu He HarpiBaiTe yally 6neHaepa B MiK pOXBU-
NbOBIN Neui abo ayxoBLi.

Ornaa

g VEVA 1 |

Mepemukay

KHonka Bukuay

KHonku po36iokyBaHHA

OTBOPM (3 KPULLKOIO) A1A BCTABNEHHA 3HApAdb
MoB3yHOK ANA KepyBaHHA KPULLIKOHO
A 3agniii OTBIP i3 KPULLKOIO

BiHnukm abo BiHMukm Turbo'

8] 3amilyBasibHi rayku

] nnactmacosa uawa 6nerpepa’

[  Hixka 6nengepa’

VHiBepcansHuii noapiGHoBay 2

3anexHo Bia moaeni

OoKpema iHCTPYKLiA 3 ekcrnayaTadii

HotaTka: Akwo npunanas BiACYTHE B KOMMNEKTI, HO-
rO MOXHa 3aMOBKTH YEPE3 CEPBICHMI LIEHTP.

EnemeHTH ynpaBniHHA

KHonka BuKuay
[nA BuiMaHHA Hacagok.

HotaTtka: HatvcHyT1 KHOMKY BiZl'€AHaHHA MOXHa, Ti-
NbKM KONM NnepemMukay y nonoxerHi 0.

MoB3yHoK

3a 10NoMOrok NoBayHka po36/10KOBYETLCA a0
OTBIP ANA BCTAHOB/EHHA 3HapAaL 8—, a6o 3aaHii
oTBIp ™.

MepecyBaT NOB3yHOK MOXHA, Ti/lbkW KONW Nepemu-
Kay y nonoxexHi0.

N

KHonku po36nokysaHHs
LL{o6 3HimMaTV Nprnanana 3 3aHLOro OTBOPY.

MNepemukau

Cumson DyHKUiA

0 BUMK.

1 HarHWKYe uncno obepTis
5 HaviBuLLe uncno obeprTis

Cumson DyHKUiA

M MOMEHTasIbHE BBIMKHEHHA (HanBuLLE
Unco 0BePTIB): HATUCHITL YIIBO W yTPU-
MyHnTE

HoTaTtka: Konu 3aaHin oTBip BiAYMHEHWH, LLIBUAKOCTI
1-5 BuOpatn He MoXHa.

3HapaanA

BiHUuKH

BiHWYK¥ NpuaaTHi ANA Takux Linen:

B 36uBaHHA AeuHKX BifikiB ab0o BepLUKiB

® [TpUroTyBaHHA Nerkoro Ticta, Hanpuknaa GickBiT-
HOro, 3000HOrO | MIMHLEBOrO

PexomeHaauii 4nA oTprMaHHA ONTUMabHUX pe-

3y/bTaTiB:

B BUKOPUCTOBYMTE BEPLLUKM XMUPHICTIO HE MEHLLE HiXX
30 % i temnepatypoto 4—8 °C

= 36uBaiTe Bepluku ado GiNKW B LUMPOKIKM NOCYAUHI

HotaTtka: MavioHes cnif roTyBaTtv 3a JONMOMOrOHO Hi-

XKu OneHaepa.

3amilyBasnbHi rayku

3BamillyBasibHi rauku npuaaTHi, Woo roTysaTh Taki pi-
3HOBMAM TiCTa, AK APDKIKOBE, XNiOHe i nicouHe, a Ta-
KOX TICTO Ha nily | WTpyaens.

HotaTtKa: MakcumainbHa KinbkiCTb NPOAYKTIB
cTaHoBWTL 500 r 6opoLUHa W iHLIKMX iHFpeaieHTiB.

O6pobka iHrpegieHTiB 3HapAAAAMK

HotaTku

B ByKOPUCTOBYBATH MONAPHO MOXHA NMLIE OAHAKOBI
3HapAAaA.

B |1l06 He nepennyTati 3HapAAAA, 3BaXanTe Ha
dOopMy iXHiX n1acTMacoBux aetanen!

B BcTapnanTe 3HapAaaa no Yepsi, oo BOHU He
3YEnuanca.

—Man. A -E4

Hixka 6nengepa

Hixxkoto 6neHaepa He MOXHa roTyBaT Ntope Tifbku 3

kapToni abo iHWKX XapUYoBUX NPOAYKTIB NOAIGHOT

KOHCUCTEHLI.

Hixxka 6neHaepa npuaatHa Ana Takmx Linen:

B 3MillyBaHHA HaMnoiB

B [TpuUroTyBaHHA TiCTa Ha MAKHLi, MalOHe3y, COYCIB i
[IUTAYOrO XapuyBaHHA

B [TpuUroTyBaHHA Ntope 1 CyniB-Mope 3 BapeHux
npoayKTiB, HANPUKAA OBOYIB | GPYKTIB
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3acTocyBaHHA HiXKu 6neHaepa

HotaTku

® TBepai xapyoBi NPOAyKTH, AK-OT AGIyKa, KapTOMn/Ito
ado M’Aco, nepen 06podKoto NOTPIOHO NOAPIOHUTH
1 PO3BAPUTU.

® |[|06 noapiBHIOBaTH CHpi NPoAyKTH O3 PiavHK, Ha-
npuknan uMbysnto, YacHUK abo 3en1eHb, BUKOPH-
CTOBYWTE YHiBepcasbHUI NoapiBGHIOBaY.

= [lepu Hix 06po6NATU MPOAYKTU B KACTPY/Ii, 3HIMITb
il 3 mauTy.

g/Z78 11 B 18 |

Mpuknap peuenTty MaoHesy
- 1 arue (xoBTOK i 6inoK)
— 1 cT. . ripumui
— 1 CT./l. IMMOHHOrO COKYy abo ouTy
— 200-250 mn onii
— Cinb Ta nepeLb 3a CMakoMm

MpurotyBaHHA MaloHe3y

HotaTku

® 3a 10NoMOroto Hixku 61eHaepa MoxHa rotysatu
MaioHes TifIbKK 3 Li/IbHUX AELb (BiNOK i XXOBTOK).

® [JoBiTPA Mia HiXKO 6neHaepa He Jae ManoHesy Ak
cnin 3arycHyTu. LLlo6 aocArtv ontumansHoro pe-
3ynbTary, BUNYCTiTb NOBITPA, NEPLL HX 3amillyBaTy.

g/C7A 19 B 23 |

36epiraHHA

» HKLWO Npunag Mae cnipasibHui kabenb: kaTeropu-
YHo 3a60pPOHEHO 0OMOTYBaTH Kabesb HaBKOJO
npunagay!
YA 24 |

Ornapg uMiLeHHA

YucTeTe OKpemi aeTani, AK yKasaHo B TabnuLi.

—Man. B3

anKna.qu 3acToCyBaHHA

HeoaMiHHO 3BaXKaiTe Ha MakCuMasbHY KinbKiCTb i yac
06p0obKku, ykasaHi B TabnmLi.

Horatka: [1nq pelenTis, No3HadyeHux y TabnuLi peLe-
nTiB 3ipoukoto (*), AaBakTe Npunady OX0NOHYTU A0 Ki-
MHaTHOI Temnepartypu nicna KOXHOro poOoyoro Uu-
Kny!

— Man. B3
= Mavn.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpunaa BUMHMKAETLCA Nig yac 06pobku (nu-
we MFQ37).
3axuCT Bia NepeBaHTaXXeHHA aKTMBOBaHWMN.

> 1|06 neaKTMBYBAaTW 3aX1CT BiA NepeBaHTaXeHHs,
BiA'enHanTe Nnpuna Bia enekTpoMepexi v gante
iOMY OXONOHYTH.

Hotatka: AKL0 yCyHyTW HECNPABHICTb B ONUCaHW
cnoci® He BAAETLCA, 3BEPHITLCA A0 CEPBICHOT CNYXOMU.

YTunisauia crapux npunagis

> YTunisyite npunaa ekonoriyHim cnocoOom.
IHpopMmaLlito Woao akTyanbHUX cnoco0is yTunisauyii
MOXHa OTPUMaTK Y NpoAaBLA Npunady abo opraHis
MICLIEBOrO CaMOBPAAYBAHHA.

Lle# npunaa mapkipoBaHO 3rifAHO NOIOXEHb
E eBponencukoi Aupektnen 2012/19/EU

CTOCOBHO EM1EKTPOHHKUX Ta eNeKTponpunaais,

1o Bynn y BUKopucTaHHi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). [InpekTvBoto BU3Haua-
0TbCA MOXJ/IMBOCTI, AKi € AINCHAMM Y MeXax
€BPONENCHKOro Cotay, o0 NPUAHATTA Ha3aad Ta
yTunizadii 6yBLIKX Y BAKOPUCTaHHI Npuiagis.
CepBicHi LeHTpuU
Bupo6Huk: "BCX Xayarepete N'moX" Byn. Kapn-Bepi-
LLitpace, 34, M. MtoHxeH, 81739, HimeuyunHa
Imnoptep: TOB "BCX MobyTosa TexHika", 03124,
M.KwiB, Byn.BonHoeackka, 10/14 kopn.b, YkpaiHa
IHpopmaLlito 3rigHo 3 pernamenHTom (EU) 2023/826
MOXXHa 3Ha1TV B Mepexi IHTepHeT 3a aapecoto
www.bosch-home.com Ha CTOpiHLi BUpoOy 1
CEpBICHIN CTOPIHLi BalWOro npunagy B iHCTPYKLiAX 3
ekcnnyarauii i B 4J0AaTKOBKUX JOKYMEHTaXx.

Be3onacHOCTb

ru

® BHUMAaTE/IbHO NpounTaiTe JaHHOE PYKOBOACTBO.
m COXpaHWTe MHCTPYKLMIO M MHOOpMaLMio 0 Nprubope AnA Aa/bHEeHLLIero UCrosib30Ba-
HUA WK ONA Nepeaaun creaytolemy Bnafenblly.

NcnonbayiTe Npuoop TONMLKO:

® C OPUTMHa/IbHbIMKW YaCTAMKU U MPUHAONEXXHOCTAMMU.
® N4 nepemMelnBaHunA, B3OMBAHKA U CMELLIMBAHWA MArKMUX NpPOAYKTOB MUTAHUA U XXWMOKO-

CTEN.
= N4 3aMellnBaHnA BO3AYLLIHOro Tecra.

® 1/1A NepepadoTki KONMUYecTBa NpoAyKTOB U BpeMeHn 00padoTKu, XapakTepHbIX 418

JoMalLHero Xxo3ancTBea;

® B ObITOBbIX YCNOBUAX M B 3aKPbITbIX MOMeLleHUAX JOMaLlHUX XO3AWCTB npu KOMHaTHOM

Temneparype.

m Ha BhicoTe He 6onee 2000 M Haf ypOBHEM MOPSA.
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Mocne Kaxxaoro NpUMeHeHnd, BO Boemsa 0Tbesdaa, nepes cOopKon, pasdopKom nim
OUMCTKOM, a TaKXe B C/lydae HencnpaBHOCTM 06A3aTeNbHO OTCOeAMHUTE NPUOOP OT Ce-
™.

3T0T NPMBOP MOrYT MCMO/BL30BATH LA C OrPaHUYEHHBIMWA GUINYECKUMMU, CEHCOPHLIMU

WM YMCTBEHHBLIMKW CMIOCOOHOCTAMM UM HE UMEIOLLIMMM JOCTATOYHOr O OMbITa UK 3Ha-

HWW, 8CIM OHW HAaXOAATCA NOA NPUCMOTPOM WU NMOCAE NONYyYeHUA yKazaHui no 6es-

onacHOMY MCMONb30BaHM0 Nprdopa 1 Nocse Toro, Kak OHW 0CO3HaIM ONAaCHOCTH, CBA-

3aHHble C HenpPaBW/bHLIM UCMOb30BaAHUEM.

[eTAm 3anpelleHo urpatb ¢ NprOopom.

OuncTky 1 obcnyxmnBaH1We Nprbopa 3anpeLlaeTca BuINMOAHATL AETAM.

Mpnbop Henb3A MCnonb3oBaTh AeTAM. He fonyckanTe AeTen K Npubopy v ero CETEBOMY

npoBoay.

» [pu noaktoUueHur npubopa 1 ero aKcnayatalmuu cobnoaanTe aaHHsle, NpuBeeHHbIe
Ha pUPMEHHOW Tabnnuke.

» Bo nsbexxaHne onacHoCTel 3aMeHa NoOBPEeXAeHHOro CeTeBOro Kadena AaHHOMO Npw-
Bopa MOXET ObITb BbINOIHEHA TOLKO NMPOU3BOANTENIEM U/ aBTOPU3OBAHHOM UM Cep-
BUCHOM CNy)XO0W MO0 NTULIOM, UMEIOLLMM aHaTOTMYHYIO KBa/TMpUKALIMIO.

» Kateropuuecku sanpeLiaeTcsa norpyxatb npuéop B BOAY WM NOMeLLaTk ero B Nocya0-
MOEUHYIO MalLIHY.

» 3anpeLleHo norpyaTb OCHOBHOM 610K B nepepadaTbiBaeMblii NPOaYKT.

» Kateropuuecku sanpeLlaeTca aKCrayaTMpoBaTh NOBPEXAeHHbIA Nprbop.

» Kateropuuecku sanpelLleH KOHTaKT ceTeBoro Kadens ¢ ropAYMMU YaCTAMM UM OCTPbI-
MU KpaaMM.

» Hukoraa He cTaBbTe NPUOOP Ha ropAYME NOBEPXHOCTU UM PALOM C HUMM.

» [ocne BbIKOUYEHNA AOXAUTECH NMOTHOW OCTAHOBKM NpuBOAA.

» He nonyckamnTe KOHTakTa pyk, BOM0C, OAEXAbl M APYrMX NPEAMETOB C BpallatowmmMuca
netanamu.

» Hukoraa He ocTaBnanTe NPUOOP BKIOUEHHBLIM MPK OTK/TIOUYEHUK 31eKTPOonMTaHua. MNo-
cne BO30OHOB/IEHUA NOAAUM SNEKTPOIHEPIMK NPUOOP 3anycKaeTcA caMOCTOATENBHO.

> [PUHAANEXHOCTM MOXHO YCTaHaBAMBATL M CHUMATb TO/IbKO NOC/1e OCTAHOBKM NPUBO-
[la v oTcoeanHeHua npudopa oT CeTw.

» He TporaiTe ne3BuA roibIMi pyKamu.

» Cobntoaatb OCTOPOXHOCTb NP 0OPALLEHNUM C OCTPLIMKU PEXYLLIMMU HOXAMM, a Takxe
BO BPEMA ONOPOXHEHUA EMKOCTHU W MPKU OUUCTKE.

» [pu nepepadoTke ropauMx NPOAYKTOB creayeT codnoaaTb OCTOPOXHOCTb.

» [Nepen nepepadoTKon KUNALWMX NPOAYKTOB AaTk UM OCTbITL X0TA Obl A0 70 °C.

» CobntofanTe ykasaHuaA Nno 0UnCTKe.

» [TOBEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLWME C NPOAYKTAMKU NUTaHKA, cneayeT oudilaTs nepes
KaxkbIM MUCMONbL30BaHUEM.

I'Ipe.uO'erau.leHue mMaTepuasnbHOro MonayHoK AnA ynpasieHua 3aTBOPOM
yu.lep6a 6 OTBEPCTHE C 3aTBOPOM B 3aHEN YaCTU NMPHOO-
» Hukorga He BktouaiTe nprudop BXOMOCTYIO. pa
» 3anpelleHo MCcnob30BaTh cTakaH biexHaepa B Mu- BeHunkm nnm Typbo BeHUmMKH '
KPOBO/THOBOW MEUM UMK IyXOBOM LLIKADY. Bl Kpokn 4 sameca recra
O0630p
CrakaH 6neHaepa u3 nnacTMaccs!

S Pucil El nep

Hosxka 6nenaepa’
MNepekntoyatens

YHUBEPCANbHbI M3MenbunTenb 2
KHorka BbiGpoca
KHoMKM pasBnokupoBKu , B 38BACUMOCTH OT MoZlent

P P 2 oTaenbHaA MHCTPYKLMA MO SKCrlyaTaLmm

OTBepPCTHA (C KPLILKOW) NA YCTAHOBKM Haca-

Jile]q
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Mpumeuanue: Ecnv oaHa 13 NnpuHaANexXHoCTen He
BXOAMT B KOMM/IEKT NMOCTaBKM, €6 MOXHO 3aKa3aTb B
CepBUCHOM cyxoe.

AnemeHTbl ynpasneHus

KHonka ebi6poca
[nA cHATWMA HacaaoK.

MpumeuaHue: KHOMKY BLIOPOCA MOXHO HaXaTb, TO/b-
KO KOra nonsyHoK yCTaHoB/EH Ha 0.

MonsyHok

IMpv nomoLM nondyHka pasdnokupyeTca NMéo oTeep-
CTUe [/1A YCTAHOBKW Hacafok 8=, iMoo oTBepcTHE B
3afHeli yacTv npubopa ™.

lNepemellaTb N0N3YHOK MOXHO TOMLKO NPKW NON0Xe-
HWW nepekntoyatens 0.

KHonku pa36nokuposKku
[1nA CHATMA NPUHAANEXHOCTH C OTBEPCTUA B 3aAHEW
yacTu npudopa.

Mepekntouatennb

Cumson DyHKUUA

0 BbIK/IIOUEH

1 camoe HW13KOe Y1cno 060pPOTOB

5 camMoe BbICOKOE YnCNo 060POTOB

M MoMeHTanbHOE BKOYEHME (Camoe Bbl-

COKOE UMCI0 0O0POTOB); HaXKATL BNIEBO
1 yaepxvBaTtb

MpumeuaHue: MNpu OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3aHEN
yacTv npubopa CKOPOCTH ¢ 1Mo 5 HEJOCTYMHbI.

Hacapku

BeHuunku

BeHunku npegHasHayeHbl AnA:

® B36uBaHnA Oe/nka Uam CIMBOK

B PUrOTOBNEHWA NIErkoro TecTa, Hanpumep, anA
ONIMHUMKOB MK BUCKBKUTA, CAOOLI

PekomeHaaumv AnA nonyyYeHnsa onTUMasibHbIX pe-

3y/bTaTOB:

B [1Cnonb30BaTh C/IMBKM C XXMPHOCTLIO HE MEHee
30 % u Temneparypoit 4—8 °C

= B361BaTb C/IMBKM UK BENKM B LUIMPOKOM eMKOCTH

MpumeuaHue: [1nA NpMroToBneH1A makoHesa uc-
nosb3yiTe HOXKY BneHaepa.

Kptoku anqa sameca Tecta

Kptoku ana 3ameca Tecta npeaHasHayeHbl AnA npu-
rOTOBNEHWA PA3/IMYHbIX BUOB TECTA, TAKMX KaK JpOX-
XeBoe TecTo, xiebHoe TecTo And xneda, N uLbl,
WTPYAENA UK NECOYHOE TECTO.

MpumeuaHue: MakcumansHoe nepepadarsiBaeMoe
konuuecTso coctaenaeT 500 r Myku v ApYrux UHrpe-
[NEHTOB.

MepepaboTka NPoAYKTOB C NOMOLLbHO Haca-
JOK

YKasaHunA

B [AcnonbayiTe nonapHo To/bKO OAWHAKOBbLIE Hacad-
KW.

B UT06bl HEe NepenyTaTh Hacaaku, 00paTuTe BHUMa-
HUe Ha GOPMY WX NacTMacCOBbIX AeTanen!

B BcTapnanTe Hacaaky no OTAeNbHOCTH, YTOObLI OHM
HE CLenuIUCh.

—Puc. A -

Hoxka 6nenaepa

Hoxka 6neHaepa He NoAXOAWT 1A NPUrOTOBNEHHA

ntope, COCTOALLErO TOMbKO U3 KapTodena U Npo-

[NlyKTOB aHaNI0rMYHOM KOHCUCTEHLIUM.

Hoxka 6nennepa npurodHa Ana cneayrolmx sagau:

= CMellMBaHWe HanuTKoB

= [purotoBneHune 6IMHHOIO TecTa, MaioHesa, Co-
YCOB W [IETCKOrO NTaHnA

= [pUroToB/MIEHKE NIOPE U CYNOB-NIOPE 13 BaPEHbIX
NPOAYKTOB, HAaNpUMep, G PYKTOB W OBOLLEH

Ucnonb3oBaHUe HOMKH 6neHnepa

YKasaHusa

B TBepble NPOAYKThl, HANPUMep ABIOKK, KapTopEesb
WK MACO, Nepea nepepadoTKor CreayeT namenb-
UMTb M PA3BAPUTL.

= [119 M3MeIbYEHMA ChiPbIX NPOAYKTOB 6e3 fodasne-
HWA XMOKOCTU, HANPUMEP JlyKa, YeCHOKa Wiv Tpas,
HY>XHO UCMNO1b30BaTh yHMBepcaﬂbelﬁ NU3MEIbYUN-
TenNb.

B [Tpex/ge yem nepepadarsiBaTb NPO4YKThI B Ka-
CTPKOSIE, €€ HY)KHO CHATb C M/IUTbI.

—Pac. KR -EED
Mpumep peuenta MaioHes

— 1 A1yo (xenTok v 6enok)

— 1cT. 1. ropunubl

— 1 CT. 1. IMMOHHOIO COKa WM ykcyca
200-250 mn pactuTenbHoOro macna
— COJb M NepeL No BKyCY

MpurotoBneHue manoHesa

YKaszaHuA

B C MNOMOLLBIO HOXKHM B/1eHEepa MOXHO FOTOBUTb
MaroHE3 TOMIbKO M3 Lie/bHbIX AWLL (6eNOK v Xes-
TOK).

= [Ipy NPUrOTOBNEHUM MariOHE3a Ha/IuWe BO3ayxa
noJ HOXKOM BnieHaepa NpenaTCTBYET XOpoLlemy
3arycTeHuto. Ytobbl MonyunTb ONTUMasTbHBI Pe-
3ynbTaT, Nepe NepemMelLlBaHeM CeayeT Bbimny-
CTUTb BO3MYX.

— Puc. KEL-EEER
XpaHeHue

» [InA npMOOpPOB CO CrnpasbHbIM kabenem: sanpe-
LeHo oOmartbiBaTh Kabdesnb BOKpyr npubopal

— Puc. 21
0630p OUUCTKH
OTﬂeﬂbele AeTasin YNCTATCA CornacHo TaéﬂMLle.
—Puc. B3
Mpumepbl UICNONb30BaHUA

ObasatensHo cobnoaaTth yKasaHHOe MakCUMasbHOe
KO/IMYECTBO UHIPEONEHTOB 1 BpemA nepepadoTku B
Tabnuue.

Mpumeuanue: [1nA pelentos, 0603HaYEHHbIX B Ta-
6nvue peLenToB 3Be3A04KOM (*), HY)KHO AaBaTb Npu-
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6OpY OCThITh 10 KOMHATHOM TeMMepPaTypsl NMOC/E Kax-
noro paboyero uuknal

—Puc. B
— Puc.

YcTpaHeHWe HeUcnpaBHOCTEN

Bo Bpema nepepaboTtku npubop oTkntouaet-
cA (Tonbko ana MFQ37).
AKTUBMPOBAHA 3alLUTa OT NeperpysKy.

> YT0Obl A6aKTMBMPOBATH 3aLLMTY OT NEPErpyskH,
HEeoOX0AMMO OTCOEANHUTL NMPUOOP OT BNIEKTPOCETH
1 0aTb MY OCTbITb.

MpumeuaHue: Ecnv HeUCNPaBHOCTb YCTPAHUTL He
yaacTca, 06paTUTech B CEPBUCHYIO CyXOy.

YTunusauma ctaporo 6biToBOro npuéopa

> YTUAM3KUPYHTe NPUOOP B COOTBETCTBUM C BKOOMM-
UECKMMM HOPMaMK.

CBeneHnA 0 BOBMOXHBIX CNOCO0ax yTUAM3aLmMmn MOX-

HO NOMYYNTh B CELMaIM3MpPOBaHHOM TOPrOBOM Npes-

NPUATHM, & TaKXKE B PAWOHHBIX UM FOPOACKMX Opra-

Hax ynpas/eHusa.

[aHHbiv npubop UMEET 0TMETKY O COOTBETCTBUM
esponenckim Hopmam 2012/19/EU ytnnmaa-
LMK 3N1EKTPUYECKMX 1 BNIEKTPOHHbIX MPMOOPOB
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
[laHHble HOPMbI ONPEeaenAT AEMCTBYIOWME HA TEPPU-
Topuu EBpocoto3a npasuia Bo3BpaTa 1 yTuanaaLmu
cTapbIx NPrOopPOB.

CepsucHas cnymba

Mmnoptep/Oprannsauma, NpuHAMaroLLan NpeTeH3un
no kavecty:TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaitaHcac)», 050040, Pecnybnvka KasaxcraH, r.
Anmartsl, BocTaHablkckui paroH, MukpopanoH
KOKTEM-1, nom 15A, 5 atax

e-mail; ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0bl ycTpoWcTBa — 7 neT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcTaH, npu oOHapy-
XXEHWWM HEMCNPABHOCTH, 3BOHUTE B CEPBUCHbIN KOH-
TakT-UeHTP 5454 (ToNbKO AN1A MOBUbHBIX Tenedo-
HOB).

CaenaHo B CnoeeHun

ERL
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001389987 (060518)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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https://www.bosch-home.com/service
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