
gO. COrn

©

Safety Instructions ........ 2-4

Operating Instruc_tions
Cookware Tips ........... ] O, ] ]
Dual Surface Element ........ 7

Features of Your Cooktop ...... 5

Locking tile Cooktop ......... 9
Surface Elements .......... 6-9

Tri-Ring Surface Element ...... 7

V\'arming Zone
Surface Element ............. 8

Care and Cleaning
Control Lock Pad ........... 13

(;lass Cooktop ........... 13, 14

Packaging Tape ............. 12

Troubleshooting Tips ....... 15

Consumer Support
Consumer Support .......... 20
Product Registration ...... 17, 18
Warranty .................. 19

PP945

PP975

Write the model and serial
numbers here:

Model #

Serial #

You can find them on a label

trader the cooktop.

49-80412-1 12-06JR

https://manualsfile.com


iMPORTANTSAFETYiNFORMATiON.
READALL iNSTRUCTiONSBEFOREUSING

For your safety, the information in this manual must be followed to minimize the risk of fire or
explosion, elecNc shock, or to prevent property damage, personal injury or loss of fife.
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SAFETYPRECAUTIONS
When using electrical appliances, basic safety precaufions should be foflowed, including
the following:

Use this appliance only fbr its intended use as
descnbed in this manual.

Do not attempt m repair or replace any
part of your cooktop unless it is specifically
recommended in this manual..M1 other

se,x'icing should be refbrred to a qualified
technician.

Befbre perfbmdng any serdce, disconnect
the cooktop power supply at the household
distnbution panel by removing the filse or
switching of[ the circuit breaker

Be sure your appliance is properly installed
and grounded by a qualified technician in
accordance with the proxided installation
instructions. This appliance must be supplied
with the proper xoltage and flequency, and
connected to an individual, properly grounded
branch circuit, protected by a circuit breaker
or filse acceptable for the indicated wattage
on the name plate.

Name plate location

Have the installer show you the location
of the circuit breaker or fllse. Mark it fbr easy
reference.

f_:Do not leave children alone---children should
not be left alone or unattended in an area

where an appliance is in use. They should
hexer be allowed to sit or stand on any part
of the appliance.

iJii:iTeach children not to play with the controls or
any other part of the cooktop.

f_:Do not allow anyone to climb, stand or hang on
the cooktop.

CAUTlON: temsofi.teiesttochildren
should not be stored in cabinets above a

cooktoi>---children climbing on the cooktop
to reach items could be seriously injured.

N Nways keeI) combustible wall coverings,
curtains or drapes a safe distance flom
your cooktop.

_: Always keep dish towels, dishcloths, pot holdeL_
and other linens a safe distance away flom your
cooktop.

N Nwavs keeI) wooden and plastic utensils and
canned fiood a sa[b distance away floln your
cooktop. They may become hot and could
cause burns.

_: Never wear loose-fitting or hanging gmments
while using the appliance. Flammable material
could be ignited if brought in contact with hot
surfilce elements and may cause severe burns.

iJii:iUse only d U pot holdeL_--moist or damp pot
holders on hot sur[i/ces may result in burns
flom steam. Do not let pot i/alders touch hot
sur[i/ce elements. Do not use a towel or other
bulD cloth. Such cloths can catch fire on a
hot surfilce element.

_: For your safety, hexer use the appliance fc,r
wam_ing or heating the room.

iJii:iWhen prepanng flaming foods under the hood,
tulil the fire on.

_: Do not let cooking grease or other flammable
materials accumulate on the cooktop.

iJii:iDo not use water on grease fires. Never pick up
a flaming pan. Turn the controls of[i Smother a
flaming pan on a surfi/ce element by covenng
the pan completely with a well-fitting lid, cookie
sheet or fiat tin> Use a multi-puq)ose d U
chemical or fbmn-type extinguisher

Flaming grease outside a pan can be put out
by covenng with baking soda o*; if axnilable,
by using a multi-puq)ose d U chemical or
fbam-t)pe fire extinguisher.

COOKMEATANDPOULTRYTHOROUGHLY...
Cookmeatandpoultry thoroughly--meat to at leastan INTERNALtemperatureof 160°Fandpoultry
to at least an INTERNALtemperatureof 180°ECookingto thesetemperaturesusuallyprotectsagainst
foodbomeillness.
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WARNING!
SAFETYPRECAUTIONS
t_¢:iDo not touch glass ceramic surface

elements while cooking. This surtZace may
be hot enough to bnill even though it may
appear dark in color Dining and 'after use,
do not much, or let clothing or oilier
flammable mamrials contact file cooking
surfltce. Note. the hot indicator lights and
allow sufficient time for cooling first.

Hot surfaces may include both file cooktop
and areas fitcing the cooktop.

_i:,iTo minimize fl_e possibili w of burns,
ignition of flammable mamrials and
spillage, the handle of a container should
be turned toward file center of the

cooktop without extending ox>r any
nearby snrface elements.

q_{:_Always tuna off the surface element control
before removing tile cookware.

_t{;_Use proper pan size--select cookware
having fiat bottoms larg_ enough to co\er
tile surthce element heating element. Tile
use of undersized cookwaie will expose a
portion of the sniiCace element to direct
contact and m W result in igniuon of
clothing. Proper relationship of cookwaie
m smthce element will also improx>
efficienc>

;fi:,iNexer leave sm/_ace elements unattended at

high heat settings. Boiloxers cause smoking
and greasy spilloxers that may ignim.

_f;Only certain types of glass, glass/ceramic,
earthenware or other glazed containers are
suitable for cooktop cooking; others m W
break because of tile sudden chang_ in

temperatm_e.

_fi:,iKee I) an eye on foods being flied at high
or medimn-high heat settings.

_t{;_Foods %r flying should be as dry• as
possible. Frost on flozen %ods or moisture
on flesh foods can cause hot tZatto bubble

up and ox>r the sides of tile pan.

_fi:,:Avoid placing any objects on or near dye
keypads in oMer to prevent accidental
activation of rile cooktop controls.

;fi:,:Use little flit for effective shallow or

deeI>tht fiTing. Filling dm pan too flfll of
t:at can cause spillox>rs when food is added.

;fi:,:If a combination of oils or fats will be used

in flTing, sur together before heating, or as
fats melt slowly.

;_;Always heat fat slowly, and watch as it heats.

;fi:,iUse a deep-flit fl_ennomemr whenever
possible to prexent ox>flleafing fat beyond
tile smoking point.

;fi:,iNexer try, to move a pan of hot Pat,

especially a deep-fat ffyen VVaituntil tile fat
is cool.

;f; Do not store flammable mamfials near

tile cooktop.

_i:,:Kee I) dm hood and grease filmrs clean to
maintain good xendng and to axoid grease
fires,

k'i,iDo not store or use combustible mamrials,

gasoline or other flammable vapors and
liquids in tile vicinity of this or any
appliance.

;f; Clean only parts lismd in fllis Owner's
Manual.

_{;_Do not leave paper products, cooldng
umnsils or food on rile cooktop when not
in nse.

;f; Kee I) cooktop clean and flee of
accumulation of grease or spillox>rs
which m W ignite.

;f; Nex>r heat unopened food containers.
Pressure buildnp may make container
burst and cause injury.

;f?:':Never leave jars or cans of flit d_ippings
on or near your cooktop.

_i:,:Never use your appliance for wanning or
heating the room.

3
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iMPORTANTSAFETYiNFORMAtiON.
READALL iNSTRUCtiONSBEFOREUSING

WARNING!
RADIANTSURFACEELEMENTS
Use care when touching the cooktop. The glass surface of the cooktop will retain heat after the
controls have been turned off.

_i::Avoid scratching the glass cooktop.
The cooktop can be scratched with items
such as sharp instruments, rings or other
jeweh T.

;fi:,iNexer use the glass cooktop surt_ace as a
cutting hoard.

_ti_:Do not place or store items on top of the
glass cooktop surfi_ce when it is not in use.

_ti_:Be careflfl when placing spoons or other
stin_ing utensils on glass cooktop surfi_ce
when it is in use. They may hecome hot
and could cause bums.

_i:,iAvoid heating an empty pan. Doing so may
damage the cooktop and the pan.

;_; Do not allow water; other liquids or grease
to remain on the cooktop.

_i!_?i,Do not operam dm glass surthce elements
if the glass is broken. Spillox>rs or cleaning
solution m W penetram a hroken cooktop
and c_eate a risk of electrical shock.

Contact a qualified technician immediately
should your glass cooktop become hroken.

_i:,iSpilled or humt,on foods may cause
accidental actix ation or deactixation of the

keypad. Clean the keypad thoroughly, and
controls will resume normal operation.

;f; To prexent accidental actixation of the
cooktop, do not place any objects on or
near the keypad.

_i:,:Clean the cooktop with caution. Always
lock the control panel using rite conuol
lock feature and wait nndl the entire glass
sur_ace is cool betbre attempting to clean

dm cooktop. See d_e How to Lock the
Cooktop section for details. If a wet spong>
or clofl_ is used to wipe spills on a hot
sur/_ace element, be carefifl to m_id steam

burns. Some cleansers can produce
noxious tirades if applied to a hot surfi_ce.

NOTE."W:e recommend that you moid
wiping any sur/_ace element areas until they
haw cooled and the indicator ligt_t has
g_ne oft: Sugar spills are the exception to
this. Please see the Cleaning the glass
cooktop sect.ion.

;_;To mold possihle damage to the cooking
surfi_ce, do not apply the cleaning cream
to the glass surt_ace when it is hot.

;f; After cleaning, use a d U cloth or paper
towel to remove all the cleaning cream
residue.

_: Read and tbllow all instructions and

warnings on the cleaning cream labels.

;_;i,arg_ scratches or impacts to cooktops can
lead to 1)roken or shauered glass.

_i:,iUse care when touching the cooktop. The
glass suithce of the cooktop will retain heat
after the conuols haw heen turned OFf..

_: Do not stand on the glass cooktop.

READANDFOLLOWTHISSAFETYINFORMATIONCAREFULLY.
SAVETHESEINSTRUCtiONS

4
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Featuresof your cooktop, ge.com

Throughout this manual, features and appearance may vary from your model.

PP975

[]
121N

9IN

LOCK

WARMIN_

IID

PP945

FeatureIndex (Featuresand appearances may vary.)

O Single Sm_i_('e Element 7

Dual SuI_hce Element 7

Tfi-Ring Surli_ce Element 7

O _'_mfing Zone Sui_li_ce Element 8

O Single Sm_i_ce Element Control Pad 7

O Dual Stwlace Element Control Pad 7

Tfi-Ring Sm'ti_ce Element (;ontr()l Pad 7

_M_mfing Zone Element Control Pad 8

Control I,ock Pad 9

0 Hot Stwli_ce Indicator I_ights (one for eachsurfaceelement) 7, 8

| [] _----e

|D --e

Explained on page
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Usingthesurface elements.

Yournew Profile Cooktop makes an eloquent statement of style, convenience, and kitchen planning flexibility, Whether you
chose it for its purity of design, assiduous attention to detail, or for both of these reasons--you'll find that your Profile
co&top's superior blend of form and function will delight you for years to come,

Thetouch controls give you precise control of the surface elements, Youcan quickly switch between a steady low heat
and full power or any setting in between. Theinformation on the following pages will help you operate and maintain your
cooktop properly,

NOTE:Throughout this manual, features and appearance may vary from your model

_ SURFACE

Never cook directly on the glass.
Always use co&ware.

Always center flTepan on the surface
element you are using.

About the radiant surface elements...

The radiant cooktop lbamres heating
elements beneath a smooth glass suHime.

Cooktop temperatures increase with
the munber of stlrJitce elements that

are on. With 3 or 4 elements turned on,

cooktop temperatures are high. _Mways
use caution when touching it.

The indicator lights will come on

next to the Dual and TH-Ring burnei_
when acfix;tted. I,ights also activate fiw
the Control I,ock feature when it is

turned on. The indicator lights will

go offwhen the surtiice element or
feature is turned ofl_

The appropriate HOTSURFACE indicator
light will ,gl°_ xd_en its corresl)ondino

,_,AGGI.G%

radiant element is turned on and will

NOTE"

Do Rot slide eookware across the

controlor cooktopsurfacebecause
it canscratchtheglass.Theglassis
scratch-resistant,notscratchprooL

Hot surfi_ce indicator light will:
_Ji:_Comeonwhenthesurfaceelementis

turnedon.

_: Stayonevenafter thedementis turnedoff.
_ Glowbrightlyuntil theelementhascooled

below 150°£

NOTE:A slightodorIsnormalwhenanew
cooktopis usedfor thefirst time.It iscausedby
theheatingofnewpartsandinsulatingmaterials
andwi//disappearina shorttime.

It is sale to place hot cookware (fl'om
the oven or surli_ce) on the glass cooktop
when the surfilce is cool. Novorplaco
cookware on the control area.

Even alter the surti_ce elements are

turned oH, the glass cooktop retains

enough heat to continue cooking. To
avoid overcooking, i'elllOVe l)_lllS l_i'Olil
the surlace elements when the toed is

cooked. Avoid pladng utensils that could

become hot or plastics that could melt
on the surti_ce element until it has cooled

compleml>

_: Waterstains (mineral deposits)are removable
using thec/eanlbgcream or furl strength white
wbegar

;;Ji:_Useof window cleanermay leavean
iridescent film on thecooktop. Thecleaning
cream will remove this d_scoloration.

_; Don'tstoreheavyitemsabovethecooktop.
If theydropontothecooktop,theycancause
damage.

;;_:_DonotusethesurfaceasacuttingboarcL

Radiant Surface Elements

The controls for the radiant surfi_ce
elements allow tot 11 different heat

settings: Ixm; 1-9 and High. The heating
element may not visibly glow at low heat

settings.

The suHilce heating element will cycle on
and ely to illaintain VOl.li" selected control

setting.

Each radiant surti_ce element has a

temperature limiter which protects the

glass cooktop fl'om getting too hot.

6
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j__iiii__i_I_)_ iii!!_i__ii__i_ilili__ilj

Single Surface Element

To turn on a single surlhce eleinent:

[] Touch tile ON/OFF pad, then touch
tile (4-//(-/pad.

[] Use tile (+)/(-)pad to choose tile
desired power setting. Tile control
will beep each time a pad is touched.

To turn off a single s/m'i_ce element,

touch tile ON/OFF pad again.

ON/OFF

_i__i_i_!_I_i!i_i!_i_i_[-_i!__i(_iii_i_i_i_iiiii_i_i

Dual Surface Element

To tllI'n on tile S/li]ilce elements:

[] Touch tile dual s/m'i_ce element
ON/OFF pad, then touch tile (+)/(-)

pad.

[] Use tile (4J/(-J pad to set tile desired
power setting.

[] Touch the [] pad once to alternate
between large and small settings.

X4q/en tile indicator light next to tile []

I)ad is on, tile large, .....sm_i_ce element is on.
X4q/en it is off, tile small sm'fi_ce element
is on.

To turI_ tile dual surti_ce elen/ent off,

touch tile ON/OFFpad.

ON/OFF

! i ¸ i̧i_ --]i )i

Tri-RingSurfaceElement

To mrn on tile stm'i_ce elements:

[] Touch tile Tri-Ring s/m'i_ce element
ON/OFF pad, then touch tile (4")/(-)

pad.

[] Use tile (+1/('1 pad to set tile desired
I)_m'er setting,.

[] Touch the [] pad to alternate
between 12 in., 9 in. and 6 in.
settin *s

X'\hen one of tile three sm_hce elements

is on, tile corresi)on(ling, indicator light
next to tile [] pad will be lit.

To mrn tile Tri-Ring sm'face element off,

touch tile ON/OFFpad.
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Usingthe surface elements.

3N/OFF
WarmingZone Surface Element(onsomemodels)

To ttlYn on tile _g}lIllliIlg zone Stli_iice

element:
Useonlycookwarerecommendedfortop-of-range
cooking.

[] Touch the wamfing zone ON/OFF
pad, then touch tile (4}/(-)pad.

[] Lrse the (÷}/(-)pad to choose a
setting of H (High) or I, (i,ow).

To mrn off the wamfing zone surti_ce

element, touch the ON/OFF pad.

FoodType ControlSetting
Breads/Pastries L (L0 W)
Sauces L (LOW)
Soups(cream) L (LOW)
Stews L (LOW)
Vegetables L (LOW)
HotBeverages H (HIGH)
Soups(liquid) H (HIGH)

Thechartaboveshowsinitialsuggestedsettings
only Thetemperature,typeandamountof food,
andthetimeheldwill affectthequafityof the
food

The WARMINGZONEwill keep hot,
cooked fi)od at se_wing telnperature.
_dwavs start with hot toed. Do not use to

heat cold food. Placinguncookedorcold
foodonthewarmingzone couldresultin
foodbomeillness.

For best results, all fi_od on the

WARMINGZONEshould be covered with

a lid or aluminum foil. X,\]/en w;mning

pastries or breads, the cover should be

vented to allow i/loisttli'e to escape.

/_dwavs rise potholders or oven mitts when

removing food fl'om the WARMING ZONE

as cookware and plates will be hot.

A hot surfhce indicator light will glow

when tile glass smti_ce is hot and will
remain on until tile surtilce has cooled

below 150°E

CAUTION:Donotwarmfoodonthe
WARMINGZONEformorethantwohours.

Donot usep/ast/?wrap to cover food P/ast/?
maymelt onto thesurface and be verydiffl?ult
to remove.

Error During Operation
If an error occurs in the control

operation, tile cooktop operation will
discontinue and tile trait will shut

down completel>

To correct:

[] Atteml)t to set tile c(mtrol to tile
desired cooking setting.

[] _Mlow tile cooktop to cool
completely.

_] _Mter the cooktop cools, attempt to
set the control to the desired

cooking setting.

[] If tile cooktop will not operate, turn
off tile cooktop power at tile circuit

breaker or fllse box lot one ii/intlte.

_] _Mter one minute, turn on tile
cooktop power at tile breaker and
again attempt to set tile control to
the desired cooking setting.

[] If tile cooktop fidls to operate, call
for service.

8
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CONTROL
LOCK

How to Lock the Cooktop

IMPORTANT'._s a convenience, you
can lock tile entire cooktop at any time
when it is not in use or befin'e cleaning.
I,ocking the cooktop will prevent suithce
elements fl'om being turned on
accidentally,

Tolock the cooktop:

Touch and hokl tile CONTROLLOCK pad
fin" 3 seconds.

A three-beep signal will sound and
tile Control i,ock light will turn on,

indicating that tile cooktop is locked.
If tile cooktop is locked while tile sm_i_ce
elements or timer are in use, they will
automatically mrn off.

Tounlock:

Touch and hold tile CONTROLLOCK pad
again lot :4seconds.

A three-beep signal will so/md, and the
Control i,ock light will go out, indicating
that the cooktop is mflocked.
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Selecting typesof cookware.

The following information will help you choose cookware which will give good performance on glass cooktops.

Checkpansfor flat bottomsby
using a straigtTt edge.

Stainless Steel'.
recommended

Aluminum:
heavyweight recommended

Good conducti\'iq:. _Muminun_ residue

sometimes appea_ as scratches on the
cooktop but can be removed if"cleaned

immediately: Because of its low melting

point, thin weight ahmfinmn should not
be used.

Copper:
recommended

PorcelainEnamel-CoveredCastIron:
recommended

_s long as the cookware is covered

completely with porcelain enamel, this
cookware is recommended. (hution is

recoilli//ended fi)r c[ls[-ii'on cookware

that is not completely covered with

smooth porcelain enamel, since it may
scratch the glass ceramic cooktop.

Glass-Ceramic/Stoneware:
ueab/e,but not recommended

Poor peffommnce. Ma) scratch the
StlI]ilce,

CopperBottoms:
usable, but not recommended

Pans with copper bottoms may leave
residue appearing as scratches. Remove
anv residue immediately alter use. Do not

let a pot boil dry. Overheated metal can

bond to the glass cooktop and leave a
pemmnent stain if it is not removed
immediatelv

NOTE:Usepansthatmatchthediameter
of thesurfaceelement Cookingperformance
wifl not beas goodif thecookware/s either
smalleror largerthan thesurfaceelement

Pans with rounded, curved,
ridged or warped bottoms are not
recommended. Pan Detection/SizhTg
may not work properly with these
types of pans.

Do not placewet pans
on theg!asscooktop.

Do not use woks with support
rings on the glass cooktop

For Best Results

_'i Place only d_T pans on the surti_ce
elements. Do not place lids on the

stmfi_ce elements, particularly wet lids.

_i:_Do not use woks that have suppmt

rings. This bpe of wok will not heat on
glass smqfi_ce elements.

:'::_?Use only a flat-bottomed wok,
available ti'om many popular cookware
manufi_cmre_. The bottom of the wok
should have the same diameter as the

StlYlilce element to insure proper
CoIl[_l ct.

_: Some special cooking procedures
require specific cookware such as

pressure cooke_s, deep-tat fl'ye_s, etc.
_dl cookware inust have fiat bottoms

that match the size ot the stmfhce
elements.

Use flatrbottomed woks
Onthe glass cooktop.

10
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Observe the Following Points in Canning

_hen canning with wate>badl or [] Remember that ("mnino, _ is. a
process that generates largepressure canner, large>diameter pots

may be used. This is because boiling

water temperatures (even under
p)essm'e) are not hamdul to the

cooktop surthces surrounding tile
surthce elements.

HOWEVER, DO NOT USE IARGE-
Wrong! DIAMETER CANNERS OR OTHER

I.AI_.GE-DIAMETER POTS FOR
Note:Flat-bottomedcannersare

FRYING OR BOII,ING FOODS
required for glass cooktops,

OTHER THAN _%¢TER. Most syrup
or sauce mixtures--and all types (d

fi'ying--cook at temperatures much
higher than boiling water. Such

temperatures coukl eventually harm
the glass cooktop surthces.

] Be st/re tile caroler fits over the
center of tile surfiJce element.

If your cooktop or its location
does not allow tile canner to be

centered on tile sm'thce element,

use smalle>diameter pots fin"

good canning results.

] Flat-bottomed carolers must be
used. Do )lot t)se ca)l,lers _itll

flanged or tippled bottoms (often
found in enamelware) because

they don't make enough contact
with tile surface elements and

take a long time to boil water.

[] XAhen c'mniw*,_, use, recipes
and procedures from reputable

sources. P,eliable recipes and
procedures are ax;dlable ti'om

tile )llan,li;_ct,lrer of yOtlr canner;

manufhcturers of glass jars it)r

canning, such as Ball and Kerr
brand; and tile United States

Department of Agriculture
Extension Se,Mce.

amounts ofsteam. To avoid burns

f/"om steam or heat, be careful
wile,) canning.

NOTE:If your house has low voltage,
canning may take longer than expected,
even though directions have been
carefufly followed Theprocess
time will be shortened by'.

(1) using a pressure canner, and

(2) starting with HOTtap water for fastest
heating of large quantities of water

CAU_O_

_ Safe canning requires that harmful
microorganisms are destroyed and
that the jars are sealed completely.
When canning foods in a water-bath
canner, a gentle but steady boil must be
maintained for the required time. When
canning foods in a pressure canner, the
pressure must be maintained for the
required time.

;;Ji::After you have adjusted the controls,
it is very important to make sure the
prescribed boil or pressure levels are
maintained for the required time.

_ Since you must make sure to
process the canning jars for the
prescribed time, with no interruption
in processing time, do not can on any
cooktop surface element if your canner
is not flat.

1/
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Careand cleaning of the cooktop.
Be sure electrical power is off and aft surfaces are cool before cleaning any part of the cooktop.

How to RemoveProtective ShippingFilm and Packaging Tape

(_arefully grasp a corner of the protective

shipping fihn with _mr finge_ and slowly

peel it fl'om the appliance sm'ii_ce. Do

not use any shaq) items to remove the

fihn. Remove all of the fihn befin'e using

the appliance fin" the fi_t time.

To assure no damage is done to the
finish of the product, the satest way to
remove the adhesive fl'om packaging tape
on new appliances is an application of a
household liquid dishwashing detergent.
Apply with a soft cloth and allow to soak.

NOTE:Theadhesivemustberemovedfromaft
partsbeforeuslbgthecooktop.Itcannotbe
removedif it is bakedon.

/2
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Cleaningthe glass cooktop, ge.com

CONTROL
LOCK

Control Lock Pad

As a convenience, you can lock the
entire cooktop at any time when it is

not in use or beti)re cleaning.

i,ocking the cooktop will prevent

surtace elements fl'om being turned
on accidentally.

Begin by locking the cooktop; see
the How to Lock the Cooktop section.

Use the same cleaning methods
as those described tOT the

glass-ceramic top.

Clean your cooktop after
each spill Use ceramic
cooktop cleaner.

Normal Daily Use Cleaning

ONLY use ceramic cooktop cleaner on

the glass cooktop. Other creams ma_ not
be as eflFctixe.

To maintain and protect the surface of
yore" glass cooktop, tollow these steps:

[] getore using the cooktop tOT
the fi_t time, clean it with ceramic

cooktop cleane_: This helps protect
the top and makes cleanup easier:

[] Daily use of ceramic cooktop
cleaner will help kee I) the cooktop

looking new.

[] Shake the cleanim,_ cream well.
Apply a few drops of ceramic
cooktop cleaner directly to the

cooktop.

[] Use a paper towel or cleaning pad
tOT ceramic cooktops to clean the
entire cooktop smti_ce.

[] Use a dry cloth or paper towel
to remove all cleaning residue.
No need to rinse.

NOTE: It is very importantthat you DO NOT
heat the cooktop until it has been cleaned
thoroughlg

Usea cleaningpadfor ceramic
cooktops.

Burned-On Residue

WARNING:DAMAGEto yourglasssurface
mayoccurif you usescrubpadsother thanthe
pad includedwith yourcooktop.

[] Allow the cooktop to cool.

[] Spread a few drops of ceramic
cooktop cleaner on the entire
burned residue area.

[] Using the included cleanin,*_toad
fin" ceramic cooktops, Hfl) the
residue area, ali,))lxing, I)ressure
as needed.

[] If any residue remains repeat the
steps listed aboxe as needed.

[] For additional protection, after all
residue has been remoxed, polish
the entire surtace with ceramic

cooktop cleaner and a paper towel.

The ceramic cooktop scraper
and all recommended suppfies are
available through our Parts Center.
See instructimTs under "To Order

Parts" section on next page.
NOTE:Do not use a dull or
nicked blade.

Heavy, Burned-On Residue

[] Allow the cooktop to cool.

[] Use a single-edge razor blade
scraper at approximately a 45 °
angle against the glass surfitce

and scrape the soil, It will be
necessary to apply pressm'e to

the razor scraper in order to
remove the residue.

[] After scraping with the razor
scrape*, spread a few drops of

ceramic cooktop cleaner on tile
entire burned residue area. Use the

[]

cleaning pad to remove any
remaining residue.

For additional protection,
after all residue has been

removed, polish the entire
surthce with ceramic cooktop

cleaner and a paper towel.

13

https://manualsfile.com


Cleaningthe glass cooktop.

Metal Marks and Scratches

[] Be careflll not to slide pots and
pans across )our cooktop. It will

leave metal markings on the

cooktop surti_ce.

These marks are removable using

ceramic cooktop cleaner with a

cleaning pad for ceramic cooktops.

[] If pots with a thin oxerla) of
almninmn or copper are allowed

to boil (hT, the overlay may leave
black discoloration on the cooktop,

This should be removed

immediately bef(n'e heating

again or the discoloration may
be pemmnent.

WARNING: Carefullycheck the bottom of pans
for roughnessthat would scratch the cooktop.

Glasssurface--potential for permanent damage.

Our testing shows that if
you are cooking high sugar

mixtures such as jelly or

fudge and have a spillover,
it can cause permanent

damage to the glass surface
unless the spillover is

immediately removed.

Damage from Sugary Spills and Melted Plastic

[] Turn off all sm_fhce elements.
Remo',e hot pans.

[] Wearing an oven mitt:
a. Use a single-edge razor blade

scraper (ceramic cooktop

scraper) to move the spill to

a COOl aI'ea Oil the cooktop,

b, Remove the spill with

paper t_m'els.

[] Any remaining spilloxer should be
left tmfil the stlrl'ilce of the cooktop

has cooled.

] Don't use the smti_ce elements
again tmtil all of the residue has
been completely relnoved.

NOTE: If pitting or Indentatbn in the glass
surfacehasalready occurred,thecooktopglass
will have to be replaced In thb case,service will
benecessan/

To Order Parts

To order ceramic cooktop cleaner

and the cooktop scrape_; please call am"
toll-fl'ee nmnber:

NationalPartsCenter 800.626.2002

CeramicCooktopCleaner ...# WXIOX300

CeramicCooktopScraper ...# WXIOXO302
Kit ........................ # WB64X5027
(Kitincludescreamandcooktopscraper)

CleaningPadsfor
CeramicCooktops ......... # WXIOX350

/4
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Before you call forservice...

Troubleshooting -tips
Save time and money! Review the charts on the following
pages first and you may not need to carl for service.

ge.com

:::: _: i :ii:i Possible Causes What To Do

Surface elements willnot Improper cookware * Use l)ans which are absolutely flat and match
maintain a rolling boil being used. tile diameter of the surthce element selected.
or cooking is slow

Surface elements do Cooktop controls * Check to see tile correct control is set for the stu'lhce
not work properly improperly set. element you are using.

Scratches on cooMop Incorrect clemahag methods * Use recommended cleaning l)rocedures. See the
glass surface being used. Cleaning the glass cooktop secfil)n.

Cookware with rough bottoms
being used or coarse particles
isalt or sand) were between
the cookware and the surface

of the cooktop.

Cookwaxe has been slid

across the cooktop surface.

• To avoid scratches, use the recommended cleaning
pI'ocedtlI'es. Make SuI'e bottolllS of cookware ai'e clean

betore rise, _lIl(l rise cookware with Slllooth bottoms,

Areas of discoloration Food spillovers not cleaned • See tile Cleaning the glass cooktop section.
on the cooktop before next use.

Hot surface on a model • This ix normal. Tile surtace may appear discoh)red
with a light-colored glass when it ix hot. This ix temporary and will disappear
cooktop, as tile glass cools.

Plastic melted to Hot cooktop came into • See tile Glass surface- potential for permanent damage
the surface contact with plastic placed section in the Cleaning the glass cooktop section.

on the hot cooktop.

Pitting (or indentation) Hot sugar mixture spilled • Call a qualified technician for replacement.
of the cooktop on the cooktop.

Frequent cycling Improper cookware • Lrse only flat cookware to minimize cycling.
off and on of being used. See the "Radiant surface elements section.
surface elements

Unresponsive keypad Keypad is dirty. • Clean tile keypad.

A fuse in your home may be • Rel)lace tile fl/se or reset tile circtfit breaker:
blown or the circuit breaker

tripped.

15
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GE Service Protection Plus rM

GE, a name recognized _xorldwide fbr quality and dependability, offsets you
Service Protection Plus '"--comprehensive protection on all your appliances--
No Matter What Brand!

Benefits Include:

• Backed by GE
• All brands covered

• Unlimited service calls

• All parts and labor costs included

• No out-of-pocket expenses
• No hidden deductibles

• One 800 nmnber to call

We TI Cover Any Appliance.
Anywhere. Anytime. *

You _ill be completel) satisfied with our service protection or )on ma} request }our mone} back

on the remaining value of }our contract. No questions asked. It's that simple.

Protect your refl'igerator, dishwasher, washer and (byer, range, TV, VCR and much more--any brand!

Plus there's no extra charge fl)r emergency service and low monthly financing is available. Even icemaker

coverage and fl)od spoilage protection is offered. You can rest easy, knowing that all your valuable

household products are protected against expensive repairs.

Place ,our confidence in GE and call us in the U.S. toll-free at _UU.DZD.ZZZz]:

_()r I/}ore ill_orI/}atiOll.

*-MI ])l';llldS (7o_(?l(!d, up IO _0 }'(?_tl'_ old, in Ihe (o]ltJn(!llta] W._.

l} (_tll hel'(:

Please place in envelope and mail to:

GeneralElectricCompany
Warranty Registration Department
P.O. Box 32150

Louisville, KY 40232-2150

/7
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Consumer Product Ownership Registration
Dear Customer:

Thank you for purchasing our product and thank you for placing your confidence in us.

We are proud to ha_e you as a C/lStonler!

Follow these three steps to protect your new appliance investment:

Complete and mail

your Consunler

Product Ownership

Registration today.
ttave tile peace of

mind of knowing we
call colltact VOll in

the unlikely _x<nt of a

satbty modification.

After lnailing tile

registration below,
store this document

in a sati,, place. It

contains inlkmnation

you will need should

you require service.

Our service mmlber is

800.GE.CARES

(8(t0.432.2737).

Read your Owner's

Manual carethllv.

It will help you

o]lel-_lte yOllr ilew

appliance properly.

Model Number Serial Number

I I I I I I

Important: If you did not get a registration card with your
product, detach and return the form below to
ensure that your product is registered, or register
online at ge.com.

._ (MI here

Consumer Product Ownership Registration

Model Number Serial Number

M*: Ms. Mrs. Mixs

Fir"l I I LastlName I I I I I I I I I Name I I I I I I I I I I I I

Str(?el [Addlx ss I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I I

, I

I

I

Apt. # I I I

Cily [ I I

l )_e Pla_ ed
hi Use

Month I I I

I I I I

I I I I

Dayl I I

I I E-lnail Address*

ZipI I I I i I I I _t.t,,I , I ,o_e ' ' I I I

_,i_ar I I I Phon_Nulnber] I I ] ] I I ] ] I I I ]

,_ GE Consumer&lndustriol

Appliances
General Electric Company
Louisville, KY40225
ge.com

18

* Please proxide your eqnail address to rcceive, via eqnail, discounts, special oflbl-, and other important
commmficalions from GE Appliances (G1L\).

[ Check heru if you do not want to receixe comnmnications ti-om GKVs carcfillly selected partner',.

FAILI JRE TO (:OMPLETE AND RETI JRN TIIIS G\R1) DOES NOF DIMINISII Y()I R
_,)_/IL\N'IY RIGIH'S.

For more intormation about GKVs prixacy and dala usage policT,, go to ge.com and click on

'Priv_y Policy" or call 800.626.2224.
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GEElectric CooktopWarranty.

Aft warranty service provided by our Factory Service Centers,
or an authorized Customer Care® technician. To schedule
service, on-line, 24 hours a day, visit us at ge.com, or call
800.GE.CARES (800.432.2737).Please have serial number and
model number available when calling for service.

Staple your receipt here.
Proof of the original purchase

date is needed to obtain service
under the warrantF

GE Will Provide:

Fromthe date of the
erigina!purchase

Anypattofthe cooktop which tifils due to a defect in materials or workmanship, During this
lim#ed one-year warranty, (;E will also proxide, free of charge, all labor and in-home service

to replace the (lefe('ti_e part,

Fromthe date of the
origina!purchase

A replacement glass cooktop if it should crack due to thexmal shock, discolox; or

if the pattern weaL_ ofl_

A replacement radiant surface elementif it shotfld btu'n out,

During this limited additional four-year warranty, you will be responsil)le for any labor or
in-home service.

_: Service trips to your home to teach you how to use

the product.

!i/: hnproper h_staJlation, delivery or maintenance.

_: Failure of the product if it is abused, misused,

or used for other thm_ the intended purpose or

used commercially.

::Ji::Dmnage to the glass cooktop caused by use of clemlers

other than the recommended clemlhlg cretans mid

pads.

_: Dmnage to the glass cooktop caused by hardened

spills of sugaxy materials or melted plastic that

are not clem_ed according to the dJrectim_ hi

the Owner's MmmaJ.

!i_:Replacement of house fuses or resetting of circuit
breakers.

!i_:Damage to the product caused by accident, f'we, floods
or acts of God.

_: h_cidentaJ or consequentiaJ damage caused by possible

defects with this applimlce.

::Ji::Damage caused after delivery.

!i?:Product not accessible to provide required service.

IEXCLUSION OFIMPLIED WARRANTIES--Your sole and exclusive remedy is product repa# asprovided in this Limited
Warranty.Any implied warranties, including the implied warrauties of merchautability or fitness for a particular purpose,
are limited to one year or the shortestperiod allowed by law. II

This warranty is extended to the original purchaser and any succeeding owner for products purchased for
home use within the USA. If the product is located in an area where service by a GEAuthorized Servicer is not
available, you may be responsible for a trip charge or you may be required to bring the product to an Authorized GE
Service location for service. In Alaska, the warranty excludes the cost of shipping or service calls to your home.

Some states do not aflow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages. This warranty
gives you specific legal rights, and you may also have other rights which vary from state to state. To know
what your legal rights are, consult your local or state consumer affairs office or your state's Attorney General

Warrantor: General Electric Company.Louisville, KY 40225
19
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ConsumerSupport.

q "J GEAppliancesWebsite ge.com
Haxe a question or need assist;race with your al)pliaure? Try the GE Al)pliances _._ebsite 24 hom_ a da);

any da)of the year'. For greater comenience and faster serx'ice, you can now download Owner s Manuals,

order parts or e',en schedule serxice on-line.

ScheduleService
Expert (;E repair setMce is onl) one step awa} fl'om your (loot: Get on-line and schedule your service at

your, conxenience 24 hom_ am {lax of the xear! Or {'all 800.(;E.(_ARES (800.432.2737) {huing n{mnal
business hout_.

ge.com

RealLifeDesignStudio ge.com

GE SUl)ports the Uni\'et_al Design concept--l)rodurts, services and environments that can be used by

people of all ages, sizes and capabilities. _Ve recognize the need to design fi)r a wide range of physical and

mental abilities and impaim_ents. For details of GE's Universal Design applications, including kitchen

design ideas for people with disabilities, check out our _Vebsite today. For the hearing impaired, please

call 800.TDD.GEAC (800.833.4322).

ExtendedWarranties ge.com

Purchase a GE extended warrant_ and learn about special discounts that are axailable while _our, warranty

is still in effect. You can purchase it on-line an) time, or call 800.626.2224 during nomml business horus.

(;E Consumer Home Serxices will still be there after your warrant} expires.

PartsandAccessories ge.com

Individuals qualified to setMce their own appliances can have parts or accessories sent direct.Iv to their

homes (VISA, MasterCard and Discover cards are accepted). Order onqine today, 24 hotu_ every day or by
phone at 800.626.2002 during mmnal business hout_.

Instructions contained in this manual cover procedures to be performed by any user. Other servicing generally
should be referred to qualified service personnel Caution must be exercised, since improper servicing malt cause

unsafe operation.

ContactUs ge.com
If you are not satistied with the service you receive fl'om GE, contact us on our Website with all the details

including your phone number; or write to: General Manager; Customer ]?.elations
GE Appliances, Appliance Park
I,onisville, KY 40225

l RegisterYourApplbnce
Register your new appliance on-line--at your convenience! Timelx, I)l'°(hlct registration, Mll allow for

enhanced communication and prompt serxice under the teHns of )our _arranty, shotdd the need arise.

......................................................YOu ma} also mail in the prep_Jnted registration card included in the l)acldn°_ mate_Jal.

go. corn

2O
Printed in flTeUnited States
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INFORMACIONDESEGURIDADIMPORTANTE.
LEATODASLASINSTRUCCIONESANTESDESU USO.

2

iADVERTENCIA!
Porsd seguridad,se debe seguir la informaciSn de este manualpara reducir el riesgo de incendio o
explosi6n,descarga el#ctrica opara evitar dafios a la propiedad, lesionespersonales o la p#rdida dela vida.

PRECAUCIONESDESEGURIDAD
Cuandouse electrodom#sficos,se debenseguirprecaucionesbfisicas deseguriclad,incluyendolas siguientes."

f_:Use este electrodom_stico s61o pare el uso
descfito en este manual.

N No intente repaint o reemplazar alguna prate
de su esU/fil a menos que se recomiende
especfficamente en este manual. Cualquier otto
serficio se debe ,emitir a un t_cnico calificado.

_: Antes de realizar cualquier serficio, desconecte
la filente de ene,gfa de la esmfil en el tablero
general de distfibuci6n retivando el fusible o
apagando el intermptor de circuitos.

iJii:iAseg6re_ de que un elecuicism calificado insmle y
conecte a tien,n conecmmente d electrodom&fico
de acue,do con las instmcciones de insmlaci6n
stmd*fistmdas. Este dectrodom&fico debe conmr

con d voltaje y fiecuencia adecmdos, asf como
conecm*se con un cimfim defivado in(fifi&lal v

descargado a dena adeo_dame,_te, pmteg6do'por
un co,mcimdtos o fildNe acepmNe pare el xataje
indicado end r6tulo.

j
Ubicaci6n del r6tulo

f_:Pida al instalador que le muestre la ubicaci6n
del intermptor de circuitos o fi_sible. M_hquelo
pare una fi_cil ,efbrencia.

iJii:iNo deje a los nifios solos o sin superfisi6n en una
zona donde un electrodom&dco esei en uso.

Nunca se debe pem_itir que algtden se siente o
se pare en alguna pa,le del electrodom_stico.

_: Ensefle a los niflos a nojugar con los contmles
ni con ninguna otto pa,te de la estufi_.

iJii:iNo pemdm que nadie salte, se pare o se
cuelgue de la estufi/.

PRECAUCION:Nosedebe.
en los gabinetes encima de la estufil artfculos de
interns pare los nifios ya que si se suben en la
esttffh pare alcanzar dichos artkulos pueden
suffir sefias lesiones.

f_:Siempre mantenga el papel de colgadum o las
cortinas de material combustible a una distancia

prudente de la estufa.

iJi;:iSiempre mantenga las toallas y patios
pava platos, guantes pare ollas y otros artfculos
de tela a una dismncia prudente de la estufi_.

f_:Siempre mantenga los utensilios pl,'isticos
y de madem y los alimentos enlatados a una
distancia pmdente de la estufi/. Podrfan
calentmse y prox_car quemaducas.

iJii:iNunca use ropa suelta o prendas
que cuelguen mientvas utiliza el
electrodom_stico. E1material inflamable

se podrfa prender si entre en contacto con
elem entos calientes de la superficie y puede
ca/lsar qtleilladui_]s seveFas.

N Use 6nicamente guantes pare ollas que est&_
secos; los guantes hOmedos en superficies
calientes pueden cmlsar quemadas pot el vapor
No deje que los guantes pare ollas mquen los
elementos calientes de la superficie. No use
toallas u otros patios gruesos que puedan arder
si entvan en conmcto con el elemento caliente

de la superficie.

_: Pot su segllfidad, nunca me este dectrodom&tico
pare calenmr el cua_to de la cocina.

_: Si quema alimentos bajo la calnpana,
encienda el ventilador

iJii:iNo deje acumular gvasas u otros matefiales
inflamables en la superficie.

_: No use agm pava extinguir incendios de gmsa.
Nunca levante una olla en llmnas. Apague los
contmles. Sofoque la olla en llmnas en un
demento de la superficie ct£fiendo la olla
complemmente con una mpa que encaje bien,
con una bandeja de gallems o plana. Use un
exfntor quhnico seco multiusos o de tipo
espt/moso.

Se debe sofocar la gmsa encendida pot fi_eca
de la olla cubfi&_dola con soda cfiustica o

si est5 disponible, usando un exfintor quhnico
seco multiusos o de tipo espumoso.

COCINELACARNEYLASAVESCOMPLETAMENTE...
Cocinela camey las ayescompletamente.Lacamese debecocinara unatemperaturamfnimaINTERNAde
160° Fy las ayesa una temperaturamfnimaINTERNAde 180° £ Normalmente,cocinara estastemperaturas
protege contraenfermedadescausadaspor /osalimentos.
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A iADVERTENCIA!
PRECAUCIONESDESEGURIDAD
f_:No toque los elememos de la superficie de

vidfio/ce_,Smica ducante el cocci6n. Esta
superficie puede estar ran caliente como pa,a
quemar aunque est_ de color oscuro. Dumnte
y despu6s de su uso, no las toque, ni pennita
que algOn patio u otto material inflamable
entre en contacto con la superficie de cocci6n.
Nora las luces indicadovas de caliente y deje
suficiente tiempo pava que se enflfen primero.

i,as zonas potenciahnente calientes son la
superficie de la estufi_y las fireas al flente.

_: Pare reducir la posibilidad de quemadums,
el encendido de matefiales i,Oamables v los

detainees, el mango de cualquier recipiente
se debe gimr hacia el centro de la esmfi_ sin
extendeL_e hacia ningun elemento ce,vano
de la superficie.

_: Apague siempre el control del elelnento de
la superficie antes de retivar el recipiente.

_i:,:Use sa**enes de tamafio apropiado. Seleccione
aquellas que tengan rondos planos suficiente
pare cubfir el elemento de calentamiento
del elemenm de la superficie. E1uso de ollas
o sartenes de menor tamaho expondv, i una
porci6n del elemento de la superficie al
contacto di,ecm y puede causar que la ropa
se encienda, ia relaci6n correcm de la olla

o sart&_ con respecto al elemento mmbi_n
inejovav,i la eficiencia.

iJii:iNunca deje los elelnentos de la superficie sin
atenci6n en niveles de alta tempevatma. He*s'ir
en exceso causa hulnaredas v dervamamientos

de g,,nsa que se pueden encender.

iJii:i$61o cie,los tipos de vidfios, fidfio/cev, finica,
xnjillas de barro u otros recipientes de fidfio
son adecuados pava cocinar en la superficie de
la estufil; otros se podrfan romper debido a un
cambio brusco de tempevatuva.

iJii:iVigile los alimentos mientvas se flfen a niveles
de tempevatma altos o medios.

_: i,os alimentos a flefi deben estar lo ross secos

posible, i,a escarcha de los alimentos
congelados o la humedad en los alimentos
frescos puede hacer que la gvasa caliente
salpique pot fueva de los lados de la olla.

_: No cdoque objetos enchna o cerca del techdo
pa,,n efitar ac6var accidentahnente los connoles de
la esttffil.

_: Use poca gmsa pm,n fiefi induso al stanergir los
alimentos en la g,asa, i lenar la dla con delnasiada
g_,qsapuede restdmr en denamamientos ct/ando se
agre_m los alimenms.

_: Si se usa una combinaci6n de aceites o gvasas
pare flefi, remelva antes de calenm*, o a
medida que las g,,qsas se mezclan lentamente.

iJii:iSiemp,e caliente la gvasa lentamente y figile
mientms se calienm.

iJi;:iCuando sea posible, use un tern%metro pava
gvasa pava efitar sob,ecalentar la gvasa.

iF:iNunca tvate de mover una sa_l_n con gvasa
caliente, especiahnente una sart_n profimda
pa,,n fiefi- Espere hasta que la gvasa est_ fifa.

iJi;:iNo ahnacene matefiales inflamables ce,va de
la estufil.

_: Mantenga los filtros de la campana y de la gcasa
lilnpios pava mantener una buena ventilaci6n y
evitar que la gvasa se encienda.

iJii:iNo ahnacene o use matefiales combustibles,

gasolina u otros vapores y lfquidos inflmnaNes en
la ce,vanfa de _ste o cmlquier electrodom_stico.

i_ii:iLimpie s61o las partes sefialadas en este manual
del propietafio.

i_ii:iNo deje productos de papel, utensilios de cocina
o alimentos en la estufia cuando no est_ en uso.

_: Mantenga la estufia1Hnpiay fibre de actm_ulad6n de
g,a._ao de,_amandentos que _ puedan encende_:

;_:Nunca caliente recipientes de alimentos sin
ab,i,, el aumento de presi6n podrfa causar que
la lata explotam u otms lesiones.

;_:Nunca deje fiascos o latas con restos
de gvasa sobre o ce*va de la superficie
de la estufi_.

_: Nunca use este electmdom_stico pa_,q calentar
el cuarto de la cocina.

3
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INFORMACIIJNDESEGURIDADIMPORTANTE.
LEATODASLASINSTRUCCIONESANTESDESU USO.

it iADVERTENCIA!
ELEMENTOSRADIANTESDELASUPERFICIE
Tenga cuidado al tocar la estufa. La superficie de vidrio de la estufa retendr4 el calor despu6s de que
se hayan apagado los controles.

iJii:iEvite mspar la cubie_ta de vidfio de la esu/fi_.
ia estufil puede vaya_se con objetos roles como
instrumentos puntiagudos, anillos u otros tipos
dejoyerfa y remaches en la ropa.

iJii:iNunca use la superficie de vid6o de la estufi_

como una mbla pava picar.

iJii:iNo coloque o ahnacene objetos sobre la
superficie de la cubierta de vidfio de la estufi_
cuando no est6 ell/1SO.

_ Tenga cuidado al momento de colocar cuchavas
u otros utensilios pava agimr sobre la cubierta
de fid6o de la esttffi_mientvas est6 en uso.

Podrfan calenm_se y prox_car quemaduvas.

_ Evite calentar una cacerola xacfa. Hacedo

podrfa dahar tanto a la estufil como la cacerola.

iJii:iNo deje que agua, otros lfquidos o gvasa
pem_anezcan sobre la estufi_.

_ No opere los elementos de superficie de fidfio
si el fidfio est_i roto. [,os dervames o la soluci6n

limpiadom pueden penetvar en una estufil tom
v crear el fiesgo de un shock el6ctrico. Si la
cubierm de fidrio de su estufi_ llegam a
rompetse, p6ngase en contacto con un t6cnico
calificado de inmediato.

I,os alimentos dervamados o quemados pueden
activar o desactivar accidenmlmente el teclado.

[knpie el teclado completamente } los
controles volve_>fi_a flmcionar nom_almente.

!'_Papa evimr activar accidentahnente la estufiL no

coloque objetos encima o cerca del tedado.

iJii:iI,impie la estufi_ con cuidado. Siempre bloquee
el panel de control con la flmci6n de bloqueo
de control y espere basra que la superficie
de fid6o se enfl% antes de limpiar la estufil.
Consulte la secci6n C6mo bloquearla estufa
pava IIl_iSinfbm/aci6n. Si usa una esponja o
paho pava lilnpiar los den'ames en algfin
elemento de superficie caliente, tenga cuidado
y evite las quemaduvas pot vapor Algunos
limpiadores pueden producir emisiones t6xicas
si se les aplica sobre una superficie caliente.

NOTA:Recomendamos que exite limpiar las
fireas de los elementos de la superficie hasm
que se ha}an enfiiado v la luz indicadova

seha> apagado.Losderramesdeaz#carson
la excepci6na estarecomendacion.Consulte
la secci6n Limpiezadela cubiertadevidriode
la estufa.

_: Pava efitar la posibilidad de dahar la superficie
de la estufi_, no aplique la crema limpiadova
a la superficie de vidfio cuando est_ caliente.

iJii:iDespu_s de limpim, use un paho seco o bien
una toalla de papel pava remover los residuos
de C_elna limpiadova.

iJii:iI,ea y siga todas las instrucciones y advertencias

de las etiquetas de la crema limpiadova.

iJii:i[,os mvones o impactos severos sobre las estufils
con cubie_ta de vidfio podrfan romper o astillar
el vidfio.

;_ Tenga cuidado al tocar la estufil, ia superficie
de fidrio de la estufi_ retendv, i el calor despu_s
de que los controles se havan colocado en la
posici6n OFF.

_ No se pare sobre la estufil con cubierta
de fidfio.

LEAYSIGAESTASINSTRUCCIONES
DESEGURIDADCUIDADOSAMENTE.
CONSERVEESTASINSTRUCCIONES

4
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Caracteristicasde su estufa.

A Io largo de este manual, las caractedsticas y apariencia pueden variar con los de su modelo.

ge.com

PP975

PP945

indicedecaracteristicas(Lascaracteristicas y la aparienciapuedevariar.)

E]emento de superiMe simple

Elemento de superficie doble

Elemento de superficie triple

Elemento de superficie de area de calenmmienu)

Tecla de control del elemento de superficie simple

O Tecla de control del elemento de superficie doble

Tecla de control del elemenu) de superficie tx'iple

Tecla de control del elemento de superficie de zona de calentamiento

Tecla de bloque de control

i,tlces indicadoras de superficie caliente (unafor carlaelemento de supedicie)

@p@

| []

|D --e

Seexp/icaen lapagina

7

7

7

8

7

7

7

8

9

7,8
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Comousar los Mementos de superficie.

Sunueva estufaProfile representaIo (fltimo en esfilo,comodidady flexibi/idadal momentode p/anificar el espaciode su cocina.
Yasea que lahaya elegidopor la perfecciSn de su disefio, el cuidadode los detafles opor ambasrazones,usteddescubrirfi que
la combinaciSnsuperior de formay funcionamientode la estufa Profile Io deleitarfi durantelos pr&imos afios.

Los contro/es de contacto permiten un control exacto de los elementos de superficie. Puedealtemar rfipidamente entre
calor bajo constante, mfiximo o alguna opciSn intermedia. La informaciSn que figura en las siguientes pfiginas Io ayudarfi
a operar y a mantener su estufa de manera adecuada.

NOTA:A Io largo de este manual, las caracteristicas y apariencia pueden variar con los de su modelo.

_'SU RFACE%_
_COOKING _/

Nunca cocine directamente sobre

el vidrio, Siempre use piezas de
cocina.

Siempre coloque la cacerola en el

centro del elemento de superficie

en la que est# cocflTando.

No desfice cacerolas encima de la
superficie de la estufa porque esto
podrfa rasgufiar el vidrio. Elvidrio
es resistente, pero 17oes a prueba
de rasgufios.

Acerca de los Mementos de superficie radiantes...

[,a estufit radiante tiene elementos NOTA: Un o/or /Igero es normal cuando una

(alentadores pot debaio de una estufanuevaesusadaporpn_neravezEstoes
superficie suave de vidfio, causado por el ca/entamlento de/as partes

nuevas y los matenales de aislamiento y

I,a temperatm'a de ]a estufi_ aumenta desaparecer# en corto tlempo.

seg(m la cantidad de elementos de

supe]fide que est(4n encendidos. Si 3

6 4 elementos estfin encendidos, la

temperatura de la estufh serfi m;_s alta.
Tenga cuidado al tocar la cocina.

Las luces indicadoras se encender:_n

despu(4s de que se activen los

quemadores dobles y triples. Las luces

tambi(4n se acti_;m cuando la flmd6n

de Control Lock (bloqueo de control)
est_ encendida. Las hues indkadoras

se apagm'fin cuando el elemento de

supelticie o la flmci6n se apaguen.

i_a luz indicadora de SUPERFICIE
CAUENTEcorrespondiente se encende_;
cumldo el elemento radiante se encienda

} pemmnecer:_ en(el*dida hasta que la

supeIticie se haya ellfl'iado hasta ]legm" a

los 150 ° F aproxhnadamente.

NOTA:

I,a luz indicadora de superficie (aliente:

_ Seencender#cuandoel elementode
superflcle estd encendido.

_ Permanecer# encendida inc/uso despuds de
que el e/emento se apaga.

_ Bri//ar# intensamente hasta que el e/emento
se enfffe a aproxlmadamente 150° E

Es seguro colocar Illl}l pieza de cocina

caliente del homo o de la supe_fide

sol)re la supe_fide de vidrio cuando la

superficie estfi fl'fa. Nunca coloque un

utensilio de cocina sobre el area de control

A(m despu(_s de que los elementos de

supe_ti('ie son apagados, la estufi_ de

vidrio retiene stNciente calm" para
continuar cocinando. Para evitar cocinar

excesivallleilte_ I'eIl/tle\;I las cacerolas de

los elementos de superfide cuando la
comida se hava codnado. Evite colocar

utensilios que podrfan sobrecalentm_e o

plfisticos que po(h'fan (lerreti_e sobre el

elemento de superficie hasta que se ha_;_

enflia(lo pot completo.

::Ji::Las manchas de agua (depds/tos de ml)_era/es)
se remueven usando una crema de hmpieza
o wbagreb/anco puro.

_; El uso de hknpiadorde ventanas podrfadejar
una peffcu/airidiscente so#re/a estufa. La
crema de hmpiezaremover# esta deco/oracifin.

;;Ji::No a/macene artfcu/os pesadosso#re/a estufa.
Si se caen so#re/a estufa,podrfandafiar/a.

;;Ji::No use/a super#c#como tab/a de corte.

6

Elementos de superficie radiantes

Ix)s (oiltroles p_lI';I los eleilleiltos de

supedicie radiantes pemfiten l 1 niveles

de mmperamra (lifi_rentes: bajo, 1-9 y

alto. Es posible que el elemento de calor

no se perdba visuahnente en niveles

bajos de telnperatura.

E1 elemento de supe_ficie de calor tendril

ciclos de encendido y apagado para

mantener el ajuste de control que usted
seleccion6.

Cada elemento de superficie radiante

tiene tm lfinite de temperatura que evita

que la cubierta de vi(hio de la estufi_ se
caliente demasiado.
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Elemento de superficie simple
Para encender un elemento de

supe_icie simple:

[] Presione la tecla ON/OFF,) luego
presione la tecla (Jr)l(-).

[] Utilice la tecla (4-)/(-)para establecer
el ajuste de potencia deseado. E1
control emifir_i un sonido cada vez

que usted presione tma tecla.

Para ai)agar, tm elemento de supei_icie

simple, presione la tecla ON/OFF
ntleValllente.

i_j_!_i_iii__i_ii_iV_ _i_i__i_I_iiii_iii!_ii!

Elemento de superficie doble

Pare encender los elementos de supe_de:

[] Presione la tecla ON/Offdel
elemento de superficie doble, )

luego presione la tecla (+)/(-).

[] /Jtilice la tecla (÷)/(-) para establecer
el _!iuste de potencia deseado.

[] Presionde la tecla [] una xez para
alternar entre los aj ustes mavores v

illenoi'es,

Cuando la luz indicadora que se

encuentra al lado de la tecla [] se

enciende, el elemento de supe_icie

inavor est_ encendido. Cuando se apaga,

el elelnento de superficie inenor est_
encendido.

Para apagar el elemento de supe_icie
doble, presione la tecla ON/OFF.

0NiOFF

! i ¸¸ ilV@i )i

Elementodesuperficie triple

Pare encender los elementos de superlicie:

[] Presione 1;i tecla ON/OFFdel
elemento de superficie triple, v, lueoo

presione 1;i tecla (÷)/(-).

[] /Jfilice la tecla (4-)/(-)para establecer
el ajuste de potencia deseado.

[] Presione la tecla [] para alternar
entre los @lstes de 12 pulgadas, 9

I)ulgadas, x, 6 1)ulgadas, .

Cuando tmo de los tres elementos de

supei_icie est_ encendido, se enceder_i la

luz indicadora correspondiente que se
encuentra al lado de tecla [].

Para apagar el elemento de supet_icie
triple, presione la tecla ON/OFF.
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Comousar los e/ementosde superficie.

3N/OFF
Elementode superficie de zona de calentamiento fena/gunosmodelos)

Para encender el elemento de supeHicie Ut//ice #i?/camei?te uteRsi/ios de coc/Ra
de la zona de calentanfiento: recomei?dadosparacocciSnaca/orintenso.

V_ Presione la tecla ON/OFF de la zona
de ....calentnmiento v, luego, [)resione
la tecla (÷]/(-).

[] Ufilice la tecla (4-)/(-)para esmblecer
un ajuste de H (alto) o I, (bajo).

Para apagar el elemento de superficie
de la zona de calentamiento, presione
la tecla ON/OFF.

Tipodealimento Ajustede control
Pan/Paste/erfa L (LOW/BAJO)
Salsa L (LOW/BAJO)
Sopa(crema) L (LOW/BAJO)
Guiso L (LOW/BAJO)
Vegetales L (LOW/BAJO)
Beb/dascal/entes H (HIGH/ALTO)
Sopa(Ifquida) H (HIGH/ALTO)

Elcuadro anteriormuestra los ajustes inlclales
recomendadosEln/camente.La temperatura,el
t/po y/a cant/dad dea/#nentosy el tiempo de
cocc/Snafectarfn /a cal/dad de/ahmento.

PRECAUCION: noca//ente a/#nentosen /a

ZONA BE CALENTAMIENTOpor mrs de
doshoras.

No ufihce envoltono p/fstico Damcubrk los
al#nentos.E/p/fist/co podrfa derretksesobre /a
superflc/e de/a estufa yes muy d/f/c/l removeflo.

I a ZONA DECALENTAMIENTOmantendr,_

los alilllentos cocinados a tln[i t(_iiipei'il[tli'il

ideal para set se_Mdos. Siempre comience
con los alimentos calientes. No ufilice la

_tttfi_ para calentar alimento flios. Colocar
alimentos credos o frios en la zona de

calentamiento puede provocar intoxicacion
alimentaria.

Pare obtener mejores resultndos, cubra

to(los los alimentos que vaya a colocar
en la ZONA DE CALENTAMIENTO con

tma tapa o papel de ahmfinio. Cuando
caliente pastele_ia o panes, deje tma

salida de a/re para pemfitir la salida
de la lmmedad.

Siempre utilice agarraderas o manoplas
cuando retire los alimentos de la ZONA

DE CALENTAMIENTO, ya que los umnsilios
de cocina v los platos est;mln calientes.

ia luz indicadora de supeHicie caliente
se encender_i cuando la supeI_icie de

vidrio se caliente y pemmnecer;i
encendida hastn que la supedicie se

enfl'fe hasta llegar a los 150 ° E

Desperfecto durante el funcionamiento

Si ocm're alg(m desperfecto din'ante []
el flmcionamiento del control, la

estufh dejar;_ de flmcionar y la mddad
se apagar:i pot completo.

Para corregir el desperfecto: []

[_ ]ntente establecer el control en
el a iuste de coccidn deseado.

[] Deje enfiJar la estufil pot completo.

[] Una vez que la estufi_ se ha}:l []
enfiJado, intente establecer el

control en el _!]uste de cocd6n
deseado.

Si la estufi_ n(> flmciona,

descon_ctela desde el interHiptor

o la c_ia de fusibles (hmmte ml
minuto,

Luego de un n/inuto, vtlelv;_ ;_

encendefla desde el interruptor e

intente nuex_mlente establecer el

control en el ajuste de coccidn
deseado.

Si la estufit _lfin no flmciona,

con/tlllfqtlese con el servicio teclliCO,

8
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CONTROL
LOCK

Como b/oquear /a estufa

IMPORTANTE"Para su comodidad,

puede bloquear la estuti_ en (ualquier
I/lOillell[O CHalldo I1O est}_ ell HSO o _/Iltes

de limpiarla. Bloquear la esttfli_ es tma
%nna de pie\ enir que se endendan
accidentalmente los elementos de

superIide.

Para bloqnear la estufa:

Mantenga presionada la tecla CONTROL
tocg (bloquoo do contro/) din'irate 3

segmldos.

Se emitir:_ el mismo sonido tres veces v

la luz Control Lock se encenderll para
indicar (]tie la estufh ha sido bloqueada.
Si la estufh se bloquea mientras los
elementos de superlicie o el
tempoi_i/_dor est_in en uso, se apagari_n
automi_ticamente.

Para desbloquoar la estnfa:

Mantenga p_esionada la tecla CONTROL
tOCK (bloqneo de control) din'ante 3
segtmdos.

Se emifinl el mismo sonido tres veces v

la h_ Control Lock se encenderll pant
indicar que la estutii ha sido desbloqueada.
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Comose/eccionar los tiposde utensi/ios.

La informaciSn siguiente le ayudaM a escoger piezas de cocina que/e dar_n un mejor rendimiento sobre su
estufa de vidrio.

Verifiquequelosfondosde las
cacerolasestfinpianosusando
una tablilladerecha.

Acem inoxidab/e:
recomendab/e

Aluminio:
Serecomiendae/usodedumlniopesaJo

Buena conductividad. Los residuos

de aluminio a veces tienen la aparienda

de mspones sobre la estufil, pero pueden
eliminm_e si se limpian de imnediato.
Debido a su ptmto de fllsi6n bajo, no

debe usm_e aluminio ]igero.

Hierro fundidoconporcelana
esmaltada:
recomendab/e

El uso de este tipo de utensilios es
recomendable siempre que est_n

cubieI_os pot completo con porcelana
esmaltada. Se recomienda tenet cuidado

con utensilios de hieH'o flmdido que no

estOn cubiel_os por completo con
esmalte de porcelana, }:l que podrf;m

rayar la cubiel_a de vidrio de la estufh.

Cobre:
recomendab/e

Vidrio-ceramica/ceramica degres:
Puedeusarse,pero no so recomienda

g@) rendimiento. Podrfa raspm"
]a superfide.

No so recomienda el uso de cacorolas
cot?fondos redondeados, curveados,
cot?protuberancias o pandeado&
La deteccidn de cacerolas/idenfificacidn
del tamafio puede no funcionar
adecuadamente cot7este tipo
de cacerolas.

Fondosde cobre:
puede usarse,per no se recomienda

Las (a(erolas con fimdos de (obre

pueden deiar residuos con ]a apm'ienda

de raspones. Elimine cualquier residuo
inmediatamente despu_s de] uso. No

deje que el lfquido hil_'iendo en tma
cacerola se e\;q)ore. E1 metal

sobrecalentado puede adhefil_e a ]a
cubierta de vidrio de la estufi_ y dejar una
lllallCll3 pel'l//anente si IlO se retil';i de

imnediato.

NOTA:Usecacero/asquecorrespondan
cone/dl#metrode/e/ementodesuperficie,
E/desempefiodecocci6nnoser#bueno
si /osutensifiossonrobspequefioso robs
grandesqueelelementode superficie.

No coloque cacerolas mojadas sobre
Ia cubierta de vidrio de la estufa:

No use woks con anillos de soporte
sobre la cubierta de vidrio de laestufa,

Usewoks con rondo piano sobre
la cubierta de vidrio de la estufa,

10

Para obtener mejores resultados

_:_Coloque finicamente cacerolas se(as
sobre los elementos de superfide.

No coloque tapas sobre los elementos
de superficie, en especial tapas

mojadas.

i_; No use woes con anillos de soporte.

Este tipo de wok no se calentarfi sol)re
elementos de superficie de vidrio.

_;;):Use finicamente woks con rondo

plano, que puede conseguir en
distintos tabricantes de utensilios de
cocina muv conocidos. E1 ton&) del

wok debe set del mismo difimetro

clue el elemento de superficie para

garantizar tin contacto adecuado.

_: Mgtmos procedimientos especiales
de coccidn requieren utensilios

especflicos tales como estutas de
presidn, freidoras de aceite, etc.
To(los los utensilios deben contar

con ton(los pianos que tengan

el mismo tamafio que los elementos
de superficie.
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iCorrecto!

Marfi_ o un elemento de presi6n,
pueden [lsai3e cacerolas de ii]avor

difimetro. Esto es debido a que las
temperaturas del agua hi_Mendo

(incluso b@) presidn) no dafian
las superficies de la esmfh ah'ededor

de los elementos de supertide.

Siga los siguientes puntos para la preparacion de enlatados

Cuando enlate pot medio de bafio [] Recuerde que el enlatado es tm
proceso que genera gran cantidad
de vapm; Para evitar quemadm'as

debidas al wq_or o calm; tenga
cuidado al enlat;m

ilncorrecto! NO OBSTANTE, NO LISE
ENIATADOI_kS DE GI_tNDES

Nora:Los enlatadoras con fondo piano DL4A_IETROS U OT]L¢S (;ACEROI AS
sonnecesariaspara lasestufascol?
cubiertadevidrio. GI_tNDES PM_t FREIR O HERVIR

M,IMENTOS QUE NO SEAN AGUA.

I_ ma)_n'fi_ de las mezclas dejarabe o
salsa (y todos los fipos de flJtura) se

cuecen a temperaturas mils elevadas
que la del agua hi_Mendo. Tales

temperatm'as podrfan eventualmente
dafiar la superficie de la cubiem_
de vidrio de la estufi_.

_segfirese de que la enlatadora

se ajuste al centro del elemento
de superficie. Si su estufi_ o su

ubicaci6n no pemfiten centrar la
enlatadom sol)re el elemento de

supe_icie, rise cacerolas de menor
difimetro para obtener mejores
resultados de enlatado.

[]

[] Deben emplea_se enlatadoras
de fimdo piano. No use enlatadoras
con fimdos rebordeados u

ondulados (con fl'ecuencia en

utensilios esmaltados), debido a

que no tienen el contacto suficiente

con los elementos de superficie y

requiere mils tiempo he,Mr el agua.

[] Cuando enlate, use recetns y
procedimientos que proxengan
de fimntes confiables, i_s recetas

y procedimientos de flmnms

confiables est_h_ disponibles a tra\'_s

del fid)ricante de su enlatadora;

fid)ricantes de fl'ascos de vidrio para

enlatm; roles como la marca Ball

and Ken; y el Servicio de Extensidn

del Departamento de Agricultm'a
de EE.UU.

NOTA: Si su casa cuenta con un voltaje
bajo, el en/atado puede tomar m#s tiempo
de/esperado, inc/uso si se han seguido /as
instrucciones cuidadosamente. El tiempo
de/proceso disminuir# si:

(1) usa una enlatadora a presiSn, y

(2) si comienzacon aguadel grifo
CALIENTEpara un ca/entadom#sr#pido
de cantidadesmayores deagua.

PRECAUCION:

_: Elenlatadoseguro requiem la
destrucciSnde microorganismosdafiinos
y que los frascos est#ncomp/etamente
se//ados.Cuandoen/atea/imentoscon
una enlatadorade bafio Maria, debe
mantenerseunhervor /igero pero
constantedurante el tiemporequerido.
Cuandoen/atea/imentoscon una
enlatadoraa presiSn,debemantenerse
lapresiSn durante el tiemporequerido.

_?i:,:Una vezque haya ajustadolos controles,
es muyimportante queso asegure que
los nivelesde hervor opresiSnprescritos
se mantengandurante el tiempo
requerido.

::Ji::Debidoa que debeasegurarsede
en/atardurante el tiempoprescrito, sin
interrupciSna/gunadurante el perfodo
de/proceso, no en/atesobreningdn
elementodesuperficie de la estufa
si su enlatadora no esplana.

1/
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CMdadoy limpiezade la estufa.
AsegOrese que la corriente el_ctrica est_ apagada Y de que las superficies est_n frfas antes de limpiar

cualquier parte de la estufa.

Comoretirar /a pelicula protectora y la cinta adhesiva de empaque

Tome cuidadosamente una esquina

de la pelKula protectora y desp6guela
lentamente de la supel-ficie del aparato.
No use ningdn objeto ptmtiagudo para

refirar la pelfcula. Retire toda la pel/cula

antes de tlSal" el aparato pot plJl//el'it X_Z.

Para asegurm_e de no daflar el acabado

del producto, la manera re:is segm'a de
retitar el adhesivo de la dnm de

empaque sobre aparatos nHevos es la
aplicaddn de tm detexgente dom6stico

1Rluido para lax_u"platos. Aplique con
tin patio suave y l//(.}ie.

NOTA:Antes de usar ia estufa, debe retirar e/

adhesivode todas/as partes. No puede mt/?arse
SI' se quef178.

72
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Comolimpiar la cubierta de vidrio de la estufa, ge.com

CONTROL
LOCK

Tecla de control lock (bloqueo de control)

Para su comodidad, puede bloquear la

esttl[;I en Ctlalqtlier i//oillento Orlando

no est_i en uso o antes de limpiarla.

gloquear la estufi_ es una fimna de

prevenir que se endendan accidentalmenm

los elementos de supex_icie.

Comience pot bloquear la cocina;

consulte la secci6n Cdmo bloquear la

estufa. Utilice los mismos mg_todos

de limpieza descritos para la cubierta
de vidrio v cerfimica de la estuth.

Limpie su estufa despues
de cada derrame. Use

limpiador para estufas
de ceramica.

Limpieza durante el uso diario normal

I(JNICAMENTE use limpiador de estufias []
de cer_hnica sol)re la cubierta de vidrio.

Otms cremas pod_ian no set tan etectix¢_s.

Para mantener y proteger la supet_icie
de la cubierta de vidrio de la estufi_, siga

los siguientes pasos:
[]

[] Antes de usar la estufh pot primera

vez, lflnpiela c(m limpiador de
estufi_s de cer;imica. Esto avuda a

proteger la parte superior y fi_cilita

la limpieza.

[] E1 uso diario del limpiador de
estufi_s avudarfi a mantener el

_lp_lI'a[O COIl/O IIUe'_o.

Agite bien la crema limpiadora.

Aplique unas cuanms gotas de
limpiador de estttfi_s de cerfimica
directamente en la estufi_.

Use tma toalla de papel o

almohadilla limpiadora para estufi_s
de cer_hnica para limpiar toda

la superlicie de la estue_.

[] Use un patio seco o una toalla de
papel pare remoxer los residuos del

limpiado_: No es necesario eqiuagm:

NOTA: Es mug importanteque NO cal/ente
/a estufa s/no hasta que estO comp/etamente
limpia.

Use una almohadilla limpiadora
para estufas de cer#mica.

Residuos quemados

ADVERTENCIA:PuedeDAIVAfilasuperficie
de vidrio si usa un estropajo que no sea el
lncluidocon la estufa.

[] Deje enfl'iar la esttdh.

] Esparza i.lil_lS Cl.l_lilt_lS gotas
de lilnpiador para estufhs de
cer;hnica sobre toda el ;h'ea

con residuos quemados.

[] Frote el firea con residuos
quemados con la ahnohadilla

de limpieza inchfida, aplicando

la presi6n necesalJa.

[]

[]

Si queda algfin residuo, repita los

p[IS()S [lI'IJba illencionados tailtaS

xeces coiilo sea necesaiJo.

Para protecci6n adicional, tma
vez que haw_ removido todos los

residuos, pula toda la superficie
con limpiador para esttdhs de

cer_imica v tma toalla de papel.

Elraspador para estufas de
cer#mica y todos los artfculos
recomendados est#n disponibles
a trav#s de nuestro Centro de
piezas. Consulte las flTstrucciones
en la secciSn "Para ordenar
piezas" en la siguiente p@ina.

NOTA: No use una cuchilla roma
o mellada.

Residuos quemados dificiles de quitar

[] Deje enfl'iar ]a estufh. []

] Use till l';|sp;|dol" COil II11;I

sola cuchilla a un :ingu]o de

aproximadamente 45 ° contra

la superficie de vidrio y mspe

la mancha. Ser:i necesario que

aplique presidn al raspador []
pal'a Fell/over los residtlos,

Despug_s de raspar, esparza tmas

gotas de limpiador para estufhs

de cerSmica sobre toda el :irea

con residuos quemados. IJse la

almohadiHa de limpieza para
rell/oveF los residuos restantes.

Para proteccidn adicional, tma
vez que hax:t removido todos los

residuos, pula toda la superficie
con limpiador para estufits

de cerSmica y tllla toalla l_
de papel.
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Comolimpiar la cubierta de vidrio de la estufa.

Marcas metaficas y raspones

[] Tenga cuidado de no deslizar
cacerolas _ sai'tenes sobre S/l estufiL

Dejarfi marcas de metal sobre la
supe_l'icie de la misnm.

Estas III}IIT'}IS son rem(Mbles con

limpiador para estufi_s de cerfimica y

tma almohadilla para limpiar estufils
de cerfimica.

[] Si deja secar el liquido hirxiendo en
cacerolas con una capa delgada de

ahmfinio o col)re, dicha capa podrfi_
dejar una decoloracidn negra sol)re
la estufiL

Debe eliminar dicha coloraci6n

de imnediato antes de calentar otra

vez; de lo contrario la decoloraci6n

po(lrfa set pemmnente.

ADVERTENCIA: Verifiwe cu/dadosamentee/
rondo de/as cacero/aspara comprobarsi podKan
rayar la estufa.

Supefficiede vidrio--potencialpara dafiopermanente.

Nuestras pruebas demuestran
que si esta cocinando mezclas
con un alto contenido de azucar

tales como gelatina o caramelo
fundido y estas se derraman

sobre la estufa, podrian causar

dafios permanentes a la
superficie de vidrio a menos

que el derrame se limpie de
inmediato.

Da_os causados por derrames con azucar y plastico fundido

[] Apague to(los los elementos de [] Cualquier derrame restante debe
superficie. Retire las cacerolas (leja_e ahf hasta que la supe_l'icie
calientes, de la estufi_ se haxa enflJado.

[] Con tm guante para homo:
a. Use tm raspador de tma sola

cuchilla (raspa(lor para estufi_s de
cerfimica) para mover el derrame
a un firea fl'fa sobre la estttfiL

b. Retire el derrame con toallas

de papel.

[] No use los elementos de superficie
otto vez sino hasta que haya

limpiado todos los residuos.

NOTA:Si /a superf/ciegapresentahendiduras
o agujeros,deber_reemplazarel vidrio de la
estufa.En este caso,ser_ necesarioun servicio
de reparaci6n.

Para ordenar piezas

Para ordenar limpiador para esttdas de

cerfimica y el raspador para esmfhs, llame
a ntlesti'o n(/illei'o sin costo:

Centrode piezasnacional 800.626.2002

Limpiadorparaestufas
de ceramica ............... # WXTOX300

Raspadorparaestufas
de ceramica ............... _ WX70)(0302

Equipo .................... # WB64XSO£7
{Elequlpoincluyelacremagel raspadorpara
estufas)

Almohadillaslimpiadoras
para estufasdeceramica ,, ,_ WXTOX350

/4
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Antesde//amar paraso/icitar servicio... 9e.co,,

Ideassobre la identificaci@ y soluciSndeproblemas
iAhorre tiempoy dinero! Reviseestatabla primeroyes posible
que nonecesiteIlamarnosenbusca deservicio.

Causas posibles Que hacer

LeselementesdesupefficieEstfi empleando * Use ca(erolas que s<m absolutamente planas y qtw
nesemantienenhirviende los utensilios inadecuados, correspondan al difimetro del eleu/ento de superiicie
e la cecci6neslenta selecci(ma (l().

Les elementes de Los controles de la */nspe(cione que el control correcto haya sido

superficie ne funcienan estufa est_ln colocados sele((iollado para el elelilelltO de st/perfi(ie (]t/e

apropiadamente inapropiadamente, usted selection().

Rasgu#essebrela M6todos de lhnpieza * Use los procedimientos de limpieza recomendados.

superficie de vidrie hlcorrectos siendo usados. Consulte la seccidn Cdmo limpiarla cubierta de vidrio
de la estufa de la estufa.

Utensilios con fondos rugosos
estfi31 siendo usados o hubo

partlculas gruesas (saJ o arena)
entre los utensifios y la
superficie de la estufa.

Se han deslizado utensilios

sobre la superficie de la estufa.

• Para e;itar los rasgufios, use los procedimientos de
limpiea_ recomendados. _segfirese de qtle 10S t0ildos

de los utensilios est_n limpios antes de usarlos. Use
umnsilios con ion(los lisos.

Areas de deceleraci6n No se lhnpiaron los derrmnes • Consulte la seccidn Cdmo Iimpiar la cubierta de vidrio
en la estufa de afimentos antes del de la estufa.

siguiente uso.

Superficie caliente entm • Esto es normal. La superfi(ie podria parecer

modelo con cubierta de vidrio decolorada (uando estfi caliente. Esto es temporal
de color claro, y desaparecerfin conforlne el vidrio se enfria.

Plastice fundidesebre La estufa caliente entr6 • Consulte la seccidn Superficie de vidrio--potenciaI
la superficie en contacto con plhstico de dafio permanente en la seccidn C6molimpiar

colocado sobre 6sta. [a cubierta de vidrio de la estufa.

Agujeres (e hendiduras) Derraine de tma mezcla • Llalne a till tt_cni(o calificado para que reali(e

ell la superficie de azucarada caliente sobre un reemplazo.
la estufa la estnfa.

Cic/es frecuentesde Estfi empleando los utensilios • Para minimizar los ciclos, use (micamente utensilios

encendide yapagade inadecuados, pianos. Consulte la seccflm Elementos de superficie
de los elementesde radiantes.

El teclade ne funciena E1 teclado estfi sucio. • Lilnpie e] tee]ado.

Un fusible en su casa podria • Reemplace el fllsible o reajuste el intermptor
haberse volado o el h_terruptor de circuitos.
de circuito se aterriz6.

15

https://manualsfile.com


NOta$,

.m

r_

m

N

q_

m

m

€_
m

m
m

r_

Q_

w

https://manualsfile.com


NOta$_

17

€_

€_

R

m

mlml
€_
N
_L

m_

Iqmb

B_

€_

m

https://manualsfile.com


NOta$,

.m

r_

@

m

N

q_

m

m

€_
m

m
m

r_

Q_

w

https://manualsfile.com


Garantiade GEpara su estufaelectrica.

Todos los servicios de garantia los proporcionan nuestros Centros
de ReparaciSn de F#brica o nuestros t#cnicos Customer Care®
autorizados. Para concertar una cita de reparaciSn, en linea,
24 horas al dia, visitenos en go.corn, o flame a1800.GE.CARES
(800.432.2737). Cuando Ilame para soficitar servicio, pot favor
tonga a mano el nElmero de serie y el n6mero de modelo.

Pegue aqu[ su recibo.
Se requiem facilitar prueba

de la fecha de compra original
para obtener un servicio

bajo la garantfa.

GEreemplazara:

Una#e
A partir de la fecha
de compraoriginal

Cincoa#es
A partir de la fecha
de compraoriginal

Cualquierparte de la estuti_ que riffle debido a un defl_cto en los materiales o mano de obra.

Dur;mte esta garantia limitada de un afio, GE tmnbit_n ofl'ecer;i, sill costo algullo, toda la mano

de obra v servicio interno para reemplazar las partes dei_'ctuosas.

Ulla cubierta de vidrio de la estufa de reemplazo si es que: la ruptm'a se debe atm golpe
t_mfico, la decoloraci6n, o si el molde se desgasta.

Un elemento de superficie radiallte si se quema.

Durante esta garalltia limitada adiciollal de cuatro a#os, usted serfi responsable de cualquier
Ill[Ino de obra v seln'icio intei'no.

_: Viajes de servicio a su hogax paxa ensefiaxle c6mo ttsax

el producto.

_: InstaJaci6n, entrega o mmltelmniento incorrectos.

;_: FaJlas del producto si hay abuso, ma] uso, o uso para

otros prop6sitos que los propuestos, o uso paxa fines
comerciaJes.

::Ji::Dm-lo a la estufa de vidxio causado pot el uso de

limpiadores dJferentes alas cremas y almohadillas
recomendadas.

_: Dm-ao a h estufa de vidxio causado por derrmnes

endurecidos de materiales azucaxados o por plfistico

derretido que no sem_ limpiados confonne alas

dJrecciones en el Mmmal del propietaxio.

_: Reemplazo de fusibles de su hogax o reajuste de

hlterruptores de circttito.

_: Da6o a] producto causado por accidente, fuego,
intmdaciones o actos de Dios.

::Ji::Da6o hacidentaJ o col_secuenciaJ causado por posJbles

defectos con el apm'ato.

_: Dafos causados despu6s de la entrega.

::Ji::Producto no accesible pm'a facilitm" el servicio

requerido.

EXCLUSIONDE GARANTIASIMPLJCITAS--Su #nice y exclusive derecho es la reparacion del producto, tal y comese
indiea en esta Garantia limitada. Cualquiergarantia implicit& illeluyendo las garantias implieitas de comereiabilidad o
adeeuacion para un fin determinado, est#n limitadas a un a#o o el periodo de tiempo masbreve permitido per la ley.

Esta garantia se extiende al comprador original y cualquier comprador posterior de pmductos comprados para uso
residencial dentro des Estados Unidos. Si el producto est# situado en un #rea que no dispone de servicio pot parte
de un proveedor de servicio autorizado de GE,podria tenor que hacerse cargo de los costes de envio o bien podria
solicit#rsele que Ileve el producto a una centro de servicio de GEautorizado para realizar la reparaciSn. En Alaska,
la garantia excluye el costo de env[o o las visitas de servicio a su casa.

Algunos estados no permiten la exclusiSn o las limitaciones de dafios incidentales o consecuenciales. Esta garantia
da derechos legales especificos, y usted podria tener otros derechos que variarfin de estado a estado. Para saber
cufiles son sus derechos legales, consulte a la oficina de asuntos del consumidor local o la oficina del Prucurador
(Attorney General) en su Iocalidad.

Garante: General Electric Company. Louisville, KY 40225 /9
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Soportea/consumidor.

PdginaWebde gEAppliances ge.com
,:Tiene_ algtma, })1e_rt/ntamsobre su electi odon/t4stico? iPl t/ebe ]a p;{gilla \'_b de GE Appliances 24 horas al

dfa, cualquier dfa del ariD! Para ma}or corn eniencia } servicio m_s r:_pido, }a puede descargar los Manuales
de los Propietarios, }_dir piea_s o incluso hacer una cita en lfnea pare que vengan a realizer una repm'aci6n.

Soliciteunareparacibn
E1 servicio de expe*qtos GE est;i a mn s61o m_ paso de su pue*q:a, iEntre en lfnea _ solidte su reparaci6n

cuando le _enga bien 24 horas al dfa cualquier dfa del ariD! O llame al 800.(;E.CARES (800.432.2737)
(hll'allte horas llOF///ales de o_]cllla.

go. com

RealLifeDesignStudio(Estudiodedisefioparalavidareal) Do.oDin
GE apoya el concepto de Disefio [)niversal--productos, servicios y ambientes que pueden usar gente de
todas las edades, mmafios y capaddades. Reconocelnos la necesidad de disefiar pant tma gr;m gama de

habilidades v dificultades f_sicas v mentales. Pant re:is detalles cobre las aplicadones de GE Disefio [)nivel_al,
inchwendo ideas de diseflo para la codna para personas con discapacidades, mire nuestra pz_gina Web hey

mismo. Pant personas con dificuhades auditix;is, fi_vor de llamar al 800.TDD.GEAC (800.833.4322).

garantfasampliadas ge.com
Compre tma garantfa ampliada ? obtenga detalles sol)re descuentos especiales disponibles mientras su garantfa
est;_ afin activa. Puede comprarla en lfnea en cuakiuier memento, o llamar al (8 .626.2224) durante horas

n(mnales de oficina. (;E Consumer Home Services estan_ afin ahf cuando su garant/a tem_ine.

[ I
J

Piezasy accesorios
Aquellos individuos con 1;1calificad6n neces;uia para reparar sus propios electrodomg_sticos pueden
pedh" que se les manden las piezas o accesorios direcmmente a sus hogares (acepmmos las m_jetas

VISA, MasterCard y Disco\ er). Haga su pedido en lfnea hog 24 betas cada dfa o llamar pot tel_tbno
al 800.626.2002 durante horas nonnales de oiicina.

fie. com

tas instruccienes descdtas on este manual cubren los pmcedhnientes a segu# per cualquier usuade. Cualquier
etra reparaci6n debeda, per regla general, referirse a personal calificade auterizade. Debe ejercerse precauci6n

ya que las reparacienes incerrectas pueden causar cendicienes de funcienamiente inseguras.

Pbngaseen contacto con nosotros

Si no est:_ satistbcho con el servido que redbe de GE, p6ngase en contncto con nosotros en nuestra

p;igina Web indicando redes los demlles asf come su nfiFnero de telg:tbno o escrfl)anos a:

Oeneral ManageL Customer Relations

GE Appliances, Appliance Park
I,ouisville, I<.Y40225

go. com

q Registresuelectrodom6stico fie.corn
iRegistve su nuevo electmdom&stico en linea--cuaaado usted prefiera! El registrar su producto a tiempo le

, proporcionar_, si sm'giera la necesidad, una Faeior coi-nunicaci6i* } un servicio m_s r;_pido baj() los t(!mfinos de
su garantfa. _Emfl)igm puede emiar su tmjeta de registro pre-impresa que se inclu}e en el material de embalaje.

20 Impreso on los E-U
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