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DE - A SICHERHEITSHINWEISE

/A AUFMERKSAMKEIT!

LESEN SIE DAS HANDBUCH SORGFALTIG DURCH UND
BEWAHREN SIE DAS HANDBUCH FUR WEITERE INFORMATIO-
NEN AUF!

1.1 allgemeine Informationen

Der Hersteller Ubernimmt keine Verantwortung fur Schaden, die
durch Nichtbeachtung der Anweisungen und Sicherheitshinweise
entstehen. Die Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden, die durch
falschen Anschluss, Montage oder unsachgemalen Gebrauch ent-
stehen.

/A HEISSE OBERFLACHE!

Das Gerat und sein Zubehor werden wahrend des Gebrauchs heil3.
Berlhren Sie nicht die heil3en Teile. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren
vom Gerat fern, es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

/A FEUERGEFAHR!

- AUFMERKSAMKEIT! Brandgefahr: Stellen Sie keine Gegenstande
auf die Kochflachen.

- AUFMERKSAMKEIT! Unvorsichtiges Kochen mit Fett oder Ol auf
dem Herd kann gefahrlich sein und einen Brand verursachen.

- Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu I6schen. Schal-
ten Sie das Gerat aus und decken Sie die Flammen ab, zum Beispiel
mit einem Deckel oder einer Loschdecke.

NOTIZ!
AUFMERKSAMKEIT! Der Garvorgang muss stets Uberwacht wer-
den. Auch ein kurzer Garvorgang muss standig tUberwacht werden.

A\ AUFMERKSAMKEIT!

Benutzen Sie nur die vom Hersteller bereitgestellten, in der Bedie-
nungsanleitung angegebenen Kochfeldschutzvorrichtungen oder
die im Gerat integrierten Schutzvorrichtungen. Bei unzureichendem
Schutz kann es zu schweren Unfallen kommen.
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- Befindet sich unter dem Geréat eine Schublade ohne Zwischenbo-
den (siehe Einbauanleitung), darf diese nicht zur Aufbewahrung von
leicht entziindlichen Gegenstanden/Materialien verwendet werden.
Stellen Sie sicher, dass zwischen der Unterseite des Kochfelds und
dem Inhalt einer etwaigen Schublade ein Freiraum von einigen Zen-
timetern verbleibt.

- Das Kochfeld kann nur zum Zubereiten von Speisen verwendet
werden.

- Dieses Gerat ist nur fur den hauslichen Gebrauch bestimmt.

- Erhitzen Sie keine geschlossenen Einmachglaser auf dem Herd. Es
entsteht ein Druckstau, der die Glaser zum Explodieren bringt. Dies
konnte zu Verletzungen und Verbrennungen fuhren.

- Decken Sie das Kochfeld niemals mit einem Tuch oder einem ahnlic-
hen Gegenstand ab. Wenn das Kochfeld noch heif3 oder eingeschal-
tet ist, besteht die Gefahr eines Brandes.

- Benutzen Sie das Kochfeld nicht als Arbeitsplatte. Das Kochfeld
konnte versehentlich eingeschaltet werden oder noch heil} sein, wo-
durch die Gefahr besteht, dass Gegenstande schmelzen, Gberhitzen
oder Feuer fangen.

- Benutzen Sie das Kochfeld nicht in Umgebungen mit Temperaturen
unter 5 °C.

- Das Kochfeld darf nicht im Freien aufgestellt oder verwendet wer-
den.

- Wenn Sie das Kochfeld zum ersten Mal benutzen, entsteht ein
.,Neugeruch®. Das ist normal, es besteht kein Grund zur Sorge. Wenn
die Kiche gut beluftet ist, wird der Geruch bald verschwinden.

- Das Gerat ist nicht fur die Bedienung durch einen externen Timer
oder ein separates Fernbedienungssystem ausgelegt.

- Offnen Sie niemals das Gehause des Geréts.

- Aus Grunden der elektrischen Sicherheit darf das Gerat nicht mit
Hochdruckreinigern oder Dampfreinigern gereinigt werden.

- Die Keramikplatte ist sehr widerstandsfahig, aber nicht unzerbre-
chlich. Wenn beispielsweise ein Gewurzglas oder ein scharfes Uten-
sil herunterfallt, kdnnte es zerbrechen.

- Sollten Sie sich entscheiden, das Gerat aufgrund einer Storung
nicht mehr zu verwenden, empfehlen wir Ihnen, nach dem Ziehen
des Steckers aus der Steckdose das Kabel abzuschneiden. Bringen

DE-5-


https://manualsfile.com

Sie das Gerat zur Mulldeponie in Ihrer Gemeinde.

A AUFMERKSAMKEIT!

WARNUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das
Gerat aus, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

Bruch der Glaskeramikplatte

- Schalten Sie sofort alle Brenner und alle elektrischen Elemente aus
und trennen Sie das Gerat abschlieRend vom Stromnetz.

- Beruihren Sie nicht die Oberflache des Kochfelds.

- Benutzen Sie das Kochfeld nicht

/A AUFMERKSAMKEIT!

Fur Familien mit Kindern oder Menschen mit besonderen Be-
diirfnissen

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen und geistigen Fahigkeit-
en oder mit wenig Erfahrung und Wissen verwendet werden, sofern
sie beaufsichtigt werden, in die sichere Verwendung eingewiesen
werden und die Gefahren verstehen.

- Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen.

- Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerat ohne Aufsicht zu reinigen
oder zu warten.

- Bewahren Sie keine Gegenstande, die fur Kinder interessant sein
konnten, in Schranken Uber oder hinter dem Gerat auf.

- Die Kochzonen heizen auf und bleiben einige Zeit heil}. Halten Sie
kleine Kinder wahrend und unmittelbar nach dem Kochen vom Ko-
chfeld fern.

1.2 Induktionskochfeld mit integrierter Dunstabzugshaube

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel auf die Kochfeldoberflache, da diese uberhitzen konnen.

- Sobald Sie die Pfanne vom Herd nehmen, stoppt der Kochvorgang
automatisch. Gewdhnen Sie sich daran, die Kochzone oder das Ko-
chfeld manuell auszuschalten, um ein versehentliches Einschalten
des Gerats zu vermeiden.

- Schalten Sie die Kochzone nach Gebrauch Uber die Bedienelemen-
te aus und verlassen Sie sich nicht ausschlie3lich auf den Topfde-
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tektor.

- Bedenken Sie, dass die Aufheizzeit sehr kurz ist, wenn das Ko-
chfeld auf hoher Stufe betrieben wird. Lassen Sie das Kochfeld nicht
unbeaufsichtigt, wenn Sie eine hohe Einstellung wahlen.

- Halten Sie wahrend des Betriebs des Induktionskochfelds ma-
gnetfeldempfindliche Gegenstande (Kredit- und Bankkarten, Disket-
ten, Uhren und ahnliche Gegenstande) fern. Wir empfehlen Tragern
von Herzschrittmachern, zunachst ihren Kardiologen zu konsultieren.
- Verwenden Sie zum Kochen niemals Aluminiumfolie und legen Sie
niemals in Aluminium verpackte Produkte auf das Kochfeld. Das Alu-
minium wirde schmelzen und das Gerat irreparabel beschadigen.

/A AUFMERKSAMKEIT!

Vergiftungsgefahr durch Rickstromen von Brandgasen!

- Benutzen Sie das Gerat niemals zum Absaugen von Luft, wenn
Sie gleichzeitig einen Herd verwenden, der Raumluft verbraucht, es
sei denn, der Raum ist ausreichend bellftet. Kochgerate, die Umge-
bungsluft verbrauchen (z. B. Gas-, Ol-, Holz- oder Kohlegerate, Dur-
chlauferhitzer, Warmwassergerate), saugen Verbrennungsluft von
aullen an und transportieren diese Gase Uber den Abzug (z. B. einen
Schornstein) nach aul3en. In Kombination mit einer aktivierten Dun-
stabzugshaube wird Luft aus der Kliche und angrenzenden Raumen
angesaugt. Auf diese Weise entsteht bei unzureichender Beluftung
des Raumes ein Unterdruck. Die giftigen Gase, die aus dem Schorn-
stein oder Auspuff entweichen, werden dann wieder in die Wohnum-
gebung abgegeben.

- Sorgen Sie stets fur ausreichende Beluftung!

- Bei gleichzeitigem Betrieb der Absauganlage und der mit anderer
Energie als Strom betriebenen Gerate darf der Unterdruck im Raum
nicht Uberschritten werden 4 Pa (4 x 10-2 bar).

- Die ortlichen Vorschriften zur Luftabsaugung missen beachtet wer-
den.

A STROMSCHLAGE!

Vermeiden Sie die Gefahr eines Stromschlags; Stellen Sie sicher,
dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie es reinigen.

- Benutzen Sie den Staubsauger nicht, wenn der Fettfilter nicht richtig
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montiert ist!

- Um zu verhindern, dass heiles Fett Feuer fangt, sollten Sie das
Braten nur unter standiger Aufsicht durchfihren.

- Reinigen Sie die Filter regelmalig.

- Befolgen Sie zum Reinigen oder Austauschen der Fettfilter und/
oder Kohlefilter die Anweisungen im Handbuch!

/A BRANDGEFAHR

- Die Nichtbeachtung der Anweisungen zum Reinigen oder Ersetzen
von Fett- und/oder Kohlefiltern erhdht die Brandgefahr.

- Fettablagerungen in Metallfiltern kdnnen einen Brand verursachen.
Flambieren Sie niemals auf einer Kochzone mit eingeschalteter Dun-
stabzugshaube. Hohe Flammen kdnnen einen Brand verursachen.
Benutzen Sie das Gerat immer mit dem Metallfettfilter. Reinigen Sie
den Fettfilter regelmafig.

- Uberhitztes Fett oder Ol kann einen Brand verursachen. Beauf-
sichtigen Sie stets das Erhitzen von Fetten und Olen. Léschen Sie
das Feuer niemals mit Wasser; Verwenden Sie immer eine Decke,
einen Deckel oder einen Teller.
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2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/\ ACHTUNG!

Dieses Gerat darf nur von einem Fachinstallateur
angeschlossen werden.

Bei Nichtbeachtung der Anweisungen und Si-
cherheitshinweise kann der Hersteller nicht flr
eventuelle Schaden haftbar gemacht werden.

- Dieses Gerat darf nur von einem Fachinstalla-
teur angeschlossen werden.

- Stellen Sie vor der Installation sicher, dass die
ortlichen Versorgungsbedingungen (Spannung,
Frequenz, Art und Druck des Gases) mit der Re-
gelung des Gerats kompatibel sind.

- Die Spannung, Frequenz, Leistung, Gasart und
das Land, fir das das Gerat ausgelegt ist, sind
auf dem Typenschild des Gerats angegeben.

- Uberpriifen Sie das Geréat auf Transportschad-
en. SchlieRen Sie kein beschadigtes Gerat an.

- Die Wande und die Arbeitsflache rund um das
Gerat missen mindestens bis zu einer Tempera-
tur von 105°C.

- Die Arbeitsplatte, in die das Kochfeld eingebaut
ist, muss eben sein.

- Dunstabzugshauben und andere Gerate, die
Kochdampfe absaugen, kdénnen aufgrund des
Rickflusses von Verbrennungsgasen den siche-
ren Betrieb von Geraten beeintrachtigen, die mit
Gas oder anderen Brennstoffen betrieben werden
(auch in anderen Raumen). Diese Gase konnen
zu einer Kohlenmonoxidvergiftung fiihren. Nach
der Installation einer Dunstabzugshaube oder ei-
nes anderen Dampfabzugs muss die Funktion der
Gerate mit Rauchabzug von einer sachkundigen
Person geprift werden, um sicherzustellen, dass
kein Rickfluss der Verbrennungsgase auftritt.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ ELEKTRISCHER SCHOCK

Dieses Gerat muss geerdet sein.

- Der elektrische Anschluss muss sowohl den
nationalen als auch den lokalen Vorschriften en-
tsprechen.

- Bei Geraten der Klasse | ist zu Uberprifen, ob
die elektrische Anlage der Wohnung Uber eine
geeignete Erdung verflugt.

- Die Steckdose und der Stecker missen immer
leicht zuganglich sein.

- Wenn ein fest installiertes Gerat nicht mit einem
Netzkabel und einem Stecker oder anderen Vor-
richtungen zum Trennen vom Netz ausgestattet
ist, die eine allpolige Trennung der Kontakte er-
maoglichen, die ein vollstdndiges Trennen unter
den Bedingungen der Uberspannungskategorie
Il gewahrleistet, missen Trennvorrichtungen in
die feste Verkabelung gemafll den einschlagigen

Verkabelungsnormen integriert werden. Dies gilt
auch fur Gerate mit Netzkabel und Stecker, wenn
der Stecker nach der Installation des Gerats nicht
mehr zuganglich ist. Um diese Anforderung zu
erfullen, muss ein allpoliger Schalter mit einem
Kontaktabstand von mindestens 3 mm verwendet
werden, der in die feste Verkabelung eingebaut
ist.

- Das Stromkabel muss frei liegen und darf nicht
durch eine Schublade gefiihrt werden.

- Verwenden Sie flir den Anschluss ein zugelas-
senes Kabel mit den richtigen Durchmessern, das
fur den Anschluss geeignet ist. Die Kabelumman-
telung muss aus Gummi sein (vorzugsweise vom
Typ HO5V2V2 oder HO7V2V2).

- Bevor Sie das Gerat anschlieRen, vergewissern
Sie sich, dass die auf dem Typenschild angege-
bene Spannung mit der Netzspannung libereins-
timmt.

- Der Anschluss muss an den Strom und die Si-
cherungen angepasst werden.

- Das Gerat darf nicht Giber einen Mehrfachstecker
oder ein Verlangerungskabel an das Stromnetz
angeschlossen werden, da sonst die sichere
Verwendung nicht gewahrleistet werden kann.

- Nach der Installation missen stromfiihrende und
isolierte Teile geschutzt werden, um Beruhrungen
zu vermeiden.

- /\ ACHTUNG!

Die Nichtverwendung von Schrauben oder Befe-
stigungselementen gemaf der Montageanleitung
kann zu Stromschlagen fihren.

- Wenn das Gerat Uber eine feste Verkabelung
angeschlossen ist, missen die in die feste Verka-
belung integrierten Trennvorrichtungen der Norm
AS/NZS 3000 entsprechen.

2.3 Lichtquellen

- Dieses Gerat enthalt Lichtquellen, die vom Be-
nutzer nicht ausgetauscht werden koénnen. Der
Austausch darf nur vom technischen Kunden-
dienst durchgefiihrt werden.

& Z o

G=2f0]

- Dieses Gerat enthalt Lichtquellen der Effizien-
zklasse ,F*.

2.4 Wie man die Gebrauchsanwei-

sung liest
- Dieses Benutzerhandbuch verwendet die fol-

nden Lesekonventionen:

/\ Warnung/Achtung
Information/Hinweis

DE-9-


https://manualsfile.com

3. BESCHREIBUNG

Absaugvorrichtung
Bedienfeld

a0~

Vorteile des Induktionskochens

Das Gerat ist mit einem Generator ausgestat-
tet. Im Induktionskochbereich wird die Wéarme
nicht mehr Ubertragen, sondern direkt im Inneren
des Kochgeschirrs durch Induktionsstrome erzeu-
gt.

- Energieeinsparung dank direkter Energielb-
ertragung auf den Topf (es sind spezielle Ko-
chgeschirre aus magnetisierbaren Materialien
erforderlich) im Vergleich zum herkémmlichen
Elektrokochen.

- Mehr Sicherheit dank Energielbertragung nur
auf den auf der Kochflache stehenden Behalter.

- Hohe Energielibertragung vom Induktionsko-
chfeld auf den Topfboden.

- Schnelle Aufheizgeschwindigkeit.

- Geringere Verbrennungsgefahr, da die Ko-
chflache nur am Boden des Topfes erhitzt wird;
Uberkochende Speisen bleiben nicht haften.

5

Vordere Kochzone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Hinterer Kochbereich 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Verbundene Kochzonen 210 x 390 mm / 3,7 kW

Leistungsmanagement
Der Herd ist mit einem Leistungssteuerungsmo-
dul ausgestattet, das den Verbrauch optimiert/
begrenzt. Wenn die eingestellten Gesamtlei-
stungswerte die zulassige Hochstgrenze Ubers-
chreiten, regelt die Elektronikkarte automatisch
die Leistungsabgabe der Kochplatten. Das Modul
versucht, die maximal lieferbaren Leistungswerte
beizubehalten. Auf dem Display werden die von
der automatischen Steuerung eingestellten Werte
angezeigt.

Die Prioritat wird dem zuletzt eingestellten Be-
reich gegeben.

Das Leistungsmanagementmodul hat keinen
Einfluss auf den Gesamtstromverbrauch des
Gerats.
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4. VERWENDUNG

A Vor Gebrauch die Sicherheitshinweise lesen.

4.1 Vorbereitende MaBnahmen
- Entfernen Sie alle Schutzfolien an der Auf3en-
und Innenseite des Gerats und vom Zubehor (fal-
Is vorhanden).

- Entfernen Sie alle Etiketten (mit Ausnahme des
Typenschilds mit den technischen Daten).

Fiir Induktionsherde geeignete Kochgeschirre
Die fiur das Induktionskochen verwendeten
Behélter missen aus Metall sein, magnetische
Eigenschaften aufweisen und einen ausreichend
groRen Boden haben.

Geeignete Behilter:

- Emaillierte Stahlbehalter mit dickem Boden.

- Gusseisenbehalter mit emailliertem Boden.

- Mehrschichtige Behélter aus Edelstahl, ferriti-
schem Edelstahl und Aluminium mit Spezialbo-
den.

Ungeeignete Behdlter:

- Behalter aus Kupfer, Edelstahl, Aluminium, feu-
erfestem Glas, Holz, Keramik und Terrakotta.

Wenn Sie einen ungeeigneten Behalter auf die
Oberflache des Geréts stellen, erscheint oben
auf dem Display ein Fragezeichen: Wenn Sie den
Topf auf dem Display auswahlen und eine Lei-
stungsstufe einstellen méchten, wird die Nummer
der gewlinschten Leistungsstufe rot markiert, um
anzuzeigen, dass der Vorgang nicht abgeschlos-
sen werden kann. Tippen Sie auf das Fragezei-
chen-Symbol, um die Fehlermeldung anzuzeigen.
Tippen Sie auf das Symbol @ um die Fehlermel-
dung zu schlieRen. Um den Konflikt zu beheben,
entfernen Sie den aktuellen Topf und verwenden
Sie einen fur das Induktionskochen geeigneten
Topf.

Durchmesser der Behilter

Um sicherzustellen, dass das Geréat die Behalt-
er korrekt erkennt und optimale Garergebnisse
erzielt werden, mussen die Behalter gemal den
MafRen in der folgenden Tabelle dimensioniert
sein:

Kochzonen Durchmesser Empfohlener Dur-
minimal (mm) chmesser (mm)

SX (Einzelzim- 100 175

mer)

SX (Multizone) 210 350x175

Kochzonen Durchmesser Empfohlener Dur-
minimal (mm) chmesser (mm)

DX (Einzelzim- 100 175

mer)

DX (Multizone) 210 350x175

Beachten Sie bitte Folgendes:

- Die Kochbehalter dirfen die auf die Oberflache
des Gerats aufgedruckten Linien nicht Ubers-
chreiten.

- Stellen Sie keine Behalter auf die Rander der
Arbeitsflache oder das Bedienfeld.

- Eine eventuelle Grillpfanne darf maximal 36 x 19
cm groR sein.

4.2 Grundfunktionen

Erster Stromanschluss

Beim ersten Anschluss an die Stromversorgung
oder nach einer Unterbrechung und Wiederher-
stellung der Stromversorgung zeigt das Display
etwa 20 Sekunden lang die werkseitig voreinge-
stellte Uhrzeit an.

Ein- und Ausschalten

Die werkseitig voreingestellte Sprache fiir das
Display ist Englisch. Um die Sprache zu andern,
siehe ,Einstellungsmeni®.
Driicken Sie die Taste @ zum Ein- und Ausschal-
ten des Gerats. Beim Einschalten zeigt das Di-
splay den Startbildschirm an, begleitet von einem
akustischen Signal:

Unter der Zeitanzeige befindet sich die Menlleis-
te, die die Symbole fir die folgenden Funktionen
enthalt (siehe ,Funktionen der Meniileiste”):

m
H

Bedienfeld
Autonomer Timer
Pause-Funktion

Einstellungsmenu
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Zum Ausschalten des Gerats die Taste driicken.

bis ein akustisches Signal ertdnt. Die aktuelle
Uhrzeit wird etwa 20 Sekunden lang angezeigt.

Beleuchtung

Beim Einschalten des Gerats leuchtet die LED-An-
zeige an der Unterseite der Kochflache auf und
bleibt wahrend der gesamten Nutzungsdauer des
Geréats eingeschaltet. Die LEDs leuchten auch
nach dem Ausschalten der Kochflache weiter,
um anzuzeigen, dass der Bereich noch heil} ist.
Sie erléschen, sobald die Temperatur nicht mehr
hoch ist und das Symbol ,H” verschwindet (siehe
Kapitel ,Restwarme”).

Zusammenfassende Tabelle der Leistungsstu-
fen

Leistun- . .

gsstufe Geeignet fiir:

0 Position OFF

von 1 bis 2 | Garen kleiner Mengen (minimale
Leistung)

von 3 bis 4 | Kochen

von 5 bis 6 | Garen groRer Mengen an Leben-
smitteln, Braten groRerer Stuicke

von 7 bis 8 | Braten, mit Mehl anbraten

9 Braten

B/B2 GrolRe Mengen Wasser zum
Kochen bringen (maximale Lei-
stung, siehe ,Booster-Funktion”)

Die Displaybehalter werden je nach Leistungsstu-
fe in verschiedenen Farben angezeigt:

- Stufe 0: blau

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: rot

- 7-7.5-8-8.5-9: rot/orange

- B e B2 orange

4.3 Verwendung des Plans
Automatische Einschaltung der Kochzonen
Der Herd verfugt tber ein System zur Erken-
nung von Kochgeschirr, das automatisch die Be-
reiche auswahlt, auf denen ein geeigneter Topf
steht.

Wenn ein Behalter von einem Bereich des
Herdes in einen anderen verschoben wird, zeigt
das Display automatisch den Bereich an, in dem
er sich befindet, und alle Einstellungen bleiben
erhalten (wenn er verschoben wird, wahrend die
Funktion ,Pause” aktiv ist, werden die Einstellun-
gen nicht Ubertragen).

Nach dem Einschalten des Gerats:

1. Stellen Sie einen Behalter (der fir Induktion-
sherde geeignet und nicht leer ist) auf die Koch-
zone, die Sie verwenden mochten.

- Der Bereich auf dem Display, der dem Bereich
mit dem Behalter entspricht, leuchtet automatisch
auf.

Einstellung der Kochzonen

Nachdem Sie einen Behalter aufgestellt und sich
vergewissert haben, dass der Bereich aktiviert
wurde:

1. Driicken Sie auf den Bereich, den Sie steuern
maochten.

Jetzt erscheinen die Tasten D und und die
Leiste mit den wahlbaren Leistungsstufen.

2. Dricken Sie, um eine Leistung von 1 bis 9
auszuwahlen oder die Funktionen Booster oder
Double Booster zu aktivieren (siehe entsprechen-
de Kapitel).

Das Display des verwendeten Bereichs zeigt den
Wert der eingestellten Leistung an.

Je nach eingestellter Stufe wird der Bereich
unterschiedlich eingefarbt, angefangen bei Blau
fur Stufe ,0“ bis hin zu Orange fur den Modus
.Booster*.

Herdplatten ausschalten

1. Wahlen Sie die gewlinschte Zone aus und stel-
len Sie die Leistungsstufe ,0“ ein oder driicken
Sie zweimal auf die Mitte der Kochzone, die au-
sgeschaltet werden soll.

Um mehrere Kochzonen gleichzeitig auszu-
schalten, schalten Sie das Gerat einfach Uber die

Taste .

Booster-Funktion

Nachdem Sie das Gerat eingeschaltet und einen
Bereich ausgewahlt haben, um die Funktion zu
aktivieren:

1. Driicken Sie die Taste B.

2. Die Booster-Funktion ist nun aktiv und auf dem
Display der Kochzone wird der Buchstabe ,B* an-
gezeigt.

Um die Booster-Funktion zu deaktivieren, verrin-
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gern Sie einfach die Leistungsstufe der Kochzone
oder driicken Sie zweimal in die Mitte der Zone,
die Sie ausschalten mdchten.

- Die Booster-Funktion bleibt maximal 15 Mi-
nuten lang aktiv. Danach wird die Leistung auto-
matisch auf 9 reduziert.

- Wenn die Innentemperatur zu hoch ist, wird
die Booster-Funktion voribergehend deaktiviert.

Double Booster-Funktion

/\ siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Mit der Double-Booster-Funktion lasst sich mehr
Leistung erzielen als mit der Booster-Funktion.
Um sie zu aktivieren, drliicken Sie nach Auswahl
einer Kochzone auf das Symbol B2

Um die Funktion zu deaktivieren, stellen Sie ein-
fach die Leistungsstufe auf einen anderen Wert
ein oder driicken Sie zweimal auf die Mitte des
Bereichs, den Sie ausschalten méchten.

- Die Double Booster-Funktion bleibt maximal
15 Minuten lang aktiv. Danach wird die Leistung
automatisch auf 9 reduziert.

- Wenn die Innentemperatur zu hoch ist, wird
die Booster-Funktion voribergehend deaktiviert.

Multizonen-Funktion

Mit dieser Funktion kdnnen zwei Kochzonen
(vorne und hinten) gleichzeitig gesteuert werden,
um Fischpfannen oder rechteckige Behalter zu
verwenden.

Die Funktion kann nur fiir die linken Zonen
aktiviert werden.

1. Auf das Symbol driicken

- Jetzt werden die beiden Gebiete zu einem einzi-
gen groReren Gebiet.

2. Driicken Sie in der Mitte des Bereichs und stel-
len Sie die gewiinschte Leistungsstufe oder eine
Funktion ein.

Wenn diese Funktion aktiviert ist, kdbnnen die
Funktionen Booster und Double Booster in den
betroffenen Zonen nicht aktiviert werden.

Wenn Sie einen ovalen oder langlichen Topf
verwenden, stellen Sie ihn unbedingt in die Mitte
der Kochzone.

So deaktivieren Sie die Funktion

Driicken Sie die Taste ,x“, nun kdnnen die beiden
Bereiche separat eingestellt werden.

Wenn ein Teil des Topfes aus dem Bereich
herausbewegt wird, wird die Funktion deaktiviert.
Wenn wahrend der Funktion ein Fehler auftritt,
wird diese automatisch deaktiviert.

Restwarme

Wenn nach dem Ausschalten einer Kochzone die-

se noch heil} ist, erscheint auf dem Display das
Symbol H; auch wenn das Kochfeld ausgeschal-
tet ist. Die LEDs leuchten weiterhin, um anzuzei-
gen, dass der Bereich noch heil} ist.

Wenn die Temperatur unter 60 °C fallt, wird das
Symbol nicht mehr angezeigt.

Bedienfeld

Diese Funktion dient dazu, alle Tasten des
Klaviers zu sperren.

Diese Funktion ist niitzlich bei Reinigungsarbei-
ten und zur Vermeidung unbeabsichtigter Intera-
ktionen.

So aktivieren Sie die Befehlssperre:

1. Driicken Sie die Taste B fiir mindestens eine
Sekunde.

2. Um die Befehlssperre zu deaktivieren, halten
Sie die Taste wie in der Abbildung unten gezeigt
edrickt.

Autonomer Minutenzahler

Der Timer kann auf 1 Minute bis 99 Minuten
eingestellt werden.

Mit dieser Funktion kann ein Timer programmiert
werden, der am Ende der eingestellten Zeit ein
akustisches Signal ausgibt. Der Betrieb der Koch-
zonen wird dadurch nicht unterbrochen, sondern
der Benutzer wird lediglich darauf hingewiesen,
dass die eingestellten Minuten abgelaufen sind.
Nachdem Sie das Gerat eingeschaltet haben,
ohne eine Zone ausgewahlt zu haben.
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1. Driicken Sie die Taste .

2. Die gewlinschte Zeit einstellen und die Taste
driicken .

00 MINuUTE

Um den Timer schnell auf 00:00 zurlickzusetz-
en, driicken Sie die Taste .

Die Verwendung des Timers unterbricht nicht
den Betrieb der Kochzonen, sondern bena-
chrichtigt den Benutzer lediglich, wenn die einge-
stellten Minuten abgelaufen sind.

Pause-Funktion

Mit dieser Funktion kénnen Sie den Betrieb
aller Kochzonen unterbrechen.
So aktivieren Sie die Pause-Funktion:

1. Driicken Sie die Pause-Taste I"

So deaktivieren Sie die Pause-Funktion:
2. Driicken Sie auf die Mitte des Displays.

3. Die Pausenfunktion ist nun deaktiviert und
die zuvor eingestellten Funktionen werden wie-
derhergestellt.

Wahrend der Pause bleiben die Begrenzung
der Kochdauer, die Symbole fiir Restwarme und
die Bedienungssperre aktiv.

Bei einer Unterbrechung und anschlielender
Wiederherstellung der Stromversorgung wird die
Pausenfunktion deaktiviert.

Temperaturerhaltung

Mit dieser Funktion kénnen Speisen auf einer
bestimmten Temperatur gehalten oder Wasser
zum Kochen gebracht werden. Sie kann beispiel-
sweise wahrend der Funktionen ,Braten” und ,Ko-
chen” aktiviert werden.

Bevor Sie die Funktion aktivieren, muss der
Behalter die gewlinschte Temperatur erreicht ha-
ben.

Um die Funktion zu aktivieren, schalten Sie
zunachst den Herd ein und wahlen Sie eine zuvor
eingestellte Kochzone aus.

1. Driicken Sie die Taste D und auswahlen .
Das Symbol blinkt, wenn es dauerhaft
leuchtet, kann die Funktion eingestellt werden.

2. Dricken Sie erneut auf das Symbol m

3. Mit den Pfeiltasten kann nun die Temperatur
erhoht oder gesenkt werden.

Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie
zweimal auf die Mitte des Bereichs, den Sie aus-
schalten méchten, wahlen Sie eine andere Fun-
ktion aus oder driicken Sie ,OFF*.

Bei aktiver Funktion kann ein Timer fir die
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automatische Abschaltung eingestellt werden.
Wahlen Sie dazu die Zone aus und driicken Sie
die Taste ﬂ

Stellen Sie die gewiinschte Dauer ein, nach der
ein akustisches Signal ertdnt und der Bereich au-
sgeschaltet wird. Dricken Sie , um den Ton zu
unterbrechen.

Kochen
Mit dieser Funktion kann Wasser zum Kochen
gebracht werden.

Nur Wasser mit Raumtemperatur verwenden.
Um die Funktion nach dem Einschalten des Ko-
chfelds und der Auswahl einer Kochzone zu akti-
vieren:

1. Driicken Sie die Taste D und auswahlen .

2. Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Di-
splay.

Bei aktiver Funktion kann ein Timer fiir die
automatische Abschaltung eingestellt werden.
Wahlen Sie dazu die Zone aus und driicken Sie
die Taste ﬂ

Stellen Sie die gewtlinschte Dauer ein, nach der
ein akustisches Signal ertont und der Bereich au-
sgeschaltet wird. Driicken Sie , um den Ton zu
unterbrechen.

3. Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie
zweimal auf die Mitte des Bereichs, den Sie aus-
schalten mochten, oder wahlen Sie eine andere
Funktion aus.

Pasta

Mit dieser Funktion kénnen Sie Nudeln ko-
chen. Befolgen Sie dazu die Anweisungen auf
dem Display.

Fligen Sie keine weiteren Flissigkeiten hinzu,
sobald die Funktion aktiviert ist.

Nur Wasser mit Raumtemperatur verwenden.
Um die Funktion zu aktivieren, schalten Sie
zunachst den Herd ein und wahlen Sie eine Ko-
chzone aus:

1. Driicken Sie die Taste D und auswahlen .

2. Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Di-
splay.

Bei aktiver Funktion kann ein Timer fir die
automatische Abschaltung eingestellt werden.
Wahlen Si dazu die Zone aus und drlicken Sie
die Taste .

Stellen Sie die gewiinschte Dauer ein, nach der
ein akustisches Signal ertdont und der Bereich au-
sgeschaltet wird. Dricken Sie , um den Ton zu
unterbrechen.

Flgen Sie kein Wasser hinzu, sobald Sie die
Nudeln in den Behalter gegeben haben.

3. Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie
zweimal auf die Mitte des Bereichs, den Sie aus-
schalten mochten, oder wahlen Sie eine andere
Funktion aus.

Braten
Mit dieser Funktion kénnen Sie Lebensmittel
optimal braten.

Um die Funktion zu aktivieren, schalten Sie
zunachst den Herd ein und wahlen Sie eine Ko-
chzone aus:

1. Driicken Sie die Taste D und auswahlen .

2. Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Di-
splay.

Bei aktiver Funktion kann ein Timer fur die
automatische Abschaltung eingestellt werden.
Wahlen Si dazu die Zone aus und drlcken Sie
die Taste 1.

Stellen Sie die gewiinschte Dauer ein, nach der
ein akustisches Signal ertont und der Bereich au-
sgeschaltet wird. Driicken Sie , um den Ton zu
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unterbrechen.

3. Wahlen Sie die Stufe entsprechend dem, was
Sie kochen mdchten.

4. Mit der Taste bestatigen .

5. Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie
zweimal auf die Mitte des Bereichs, den Sie aus-
schalten méchten, wahlen Sie eine andere Fun-
ktion aus oder drticken Sie ,OFF*.

Dampfgaren
Nur Wasser mit Raumtemperatur verwenden.
Fir das Dampfgaren ist die Verwendung eines
Zubehorteils erforderlich.

Nitzlich zum Dampfgaren von Speisen.

Um die Funktion zu aktivieren, schalten Sie
zunachst den Herd ein und wahlen Sie eine Ko-
chzone aus:

1. Driicken Sie die Taste D und auswahlen .
Das Symbol blinkt, wenn es dauerhaft
leuchtet, kann die Funktion eingestellt werden.

2. Driicken Sie erneut auf das Symbol @)

3. Mit den Pfeilen kann nun die Dampfmenge
erhoht oder verringert werden.

4. Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie
zweimal auf die Mitte des Bereichs, den Sie aus-
schalten mochten, wahlen Sie eine andere Fun-
ktion aus oder driicken Sie die Taste ,OFF*.

Bei aktiver Funktion kann ein Timer fiir die
automatische Abschaltung eingestellt werden.
Wahlen Sie dazu die Zone aus und driicken Sie
die Taste ﬂ

Stellen Sie die gewlinschte Dauer ein, nach der
ein akustisches Signal ertdnt und der Bereich au-
sgeschaltet wird. Driicken Sie , um den Ton zu
unterbrechen.

Zeit (min) | Gericht Menge
15 Hahnchenb- ca.300g
rust
10-15 Fischfilet ca. 6009
6 Eier 6 mittelgroRe Eier
6-7 Brokkoli ca. 3509

Zeit (min) | Gericht Menge
20-30 Kleine ganze ca. 400g
Kartoffeln
15-20 Erbsen ca.400g
Auflosen

Nutzlich, um Speisen warm zu halten oder
Schokolade zu schmelzen.

Die Temperatur wird konstant gehalten bei
44°C.

Um die Funktion zu aktivieren, schalten Sie
zunachst den Herd ein und wahlen Sie eine Ko-
chzone aus:

1. Driicken Sie die Taste D und auswahlen E

Das Symbol £ | blinkt, wenn es dauerhaft
leuchtet, ist die Funktion aktiv.

2. Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie
zweimal auf die Mitte des Bereichs, den Sie aus-
schalten mochten, oder wahlen Sie eine andere
Funktion aus.

Bei aktiver Funktion kann ein Timer fir die
automatische Abschaltung eingestellt werden.
Wahlen Sie dazu die Zone aus und driicken Sie
die Taste B

Stellen Sie die gewiinschte Dauer ein, nach der
ein akustisches Signal ertont und der Bereich au-
sgeschaltet wird. Dricken Sie , um den Ton zu
unterbrechen.

Warmespeicherung

Nutzlich, um Speisen warm zu halten.

Die Temperatur wird konstant bei 70 °C gehal-
ten.

Um die Funktion zu aktivieren, schalten Sie
zunachst den Herd ein und wahlen Sie eine Ko-
chzone aus:

1. Driicken Sie die Taste D und auswahlen .
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Das Symbol blinkt, wenn es dauerhaft
leuchtet, ist die Funktion aktiv.

2. Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie
zweimal auf die Mitte des Bereichs, den Sie aus-
schalten mochten, oder wahlen Sie eine andere
Funktion aus.

Bei aktiver Funktion kann ein Timer fiir die
automatische Abschaltung eingestellt werden.
Wahlen Sie dazu die Zone aus und driicken Sie
die Taste 6]

Stellen Sie die gewlinschte Dauer ein, nach der
ein akustisches Signal ertdént und der Bereich au-
sgeschaltet wird. Driicken Sie , um den Ton zu
unterbrechen.

Kocheln lassen

Nutzlich, um Speisen warm zu halten
Die Temperatur wird konstant bei 94 °C gehal-
ten.

Um die Funktion zu aktivieren, schalten Sie
zunachst den Herd ein und wahlen Sie eine Ko-
chzone aus:

1. Driicken Sie die Taste D und auswahlen .

Das Symbol blinkt, wenn es dauerhaft
leuchtet, ist die Funktion aktiv.

2. Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie
zweimal auf die Mitte des Bereichs, den Sie aus-
schalten méchten, oder wahlen Sie eine andere
Funktion aus.

Bei aktiver Funktion kann ein Timer fir die
automatische Abschaltung eingestellt werden.
Waéhlen Si dazu die Zone aus und drlicken Sie
die Taste .

Stellen Sie die gewiinschte Dauer ein, nach der
ein akustisches Signal ertdént und der Bereich au-
sgeschaltet wird. Driicken Sie , um den Ton zu
unterbrechen.

4.4 Einstellungsmenii

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Benutzero-
berflache des Geréats individuell anpassen.

Um die Gerateeinstellungen aufzurufen, driicken
Sie die Taste Bﬂ

Von rechts nach links wischen, um die gewlns-
chte Funktion auszuwahlen.

Um das Ment zu verlassen, driicken Sie auf das
,X“ oben rechts.

Anpassen

Ermaoglicht die Auswahl der Funktionen, die auf
dem Hauptbildschirm angezeigt werden sollen.
Bildschirm sperren

Diese Funktion dient dazu, versehentliche Be-
dienvorgange am Kochfeld zu verhindern. Wahi-
en Sie ,ON” oder ,OFF”. Wenn diese Funktion
aktiviert ist, ist das Kochfeld beim nachsten Ein-
schalten gesperrt. Halten Sie die Taste in der Mit-
te gedruckt, um die Funktion zu deaktivieren.
Klang

Ermdglicht die Einstellung der Lautstéarke des
Gerats.

Helligkeit

Ermdglicht die Einstellung der Displayhelligkeit.
Uhr

Ermdglicht die Einstellung der gewiinschten Uhr-
zeit.

Sprache

Ermaoglicht die Auswahl der Sprache fir die Be-
nutzeroberflache des Gerats.

Die Standardsprache ist Englisch.
Einstellungen zuriicksetzen

Ermdglicht es, alle Einstellungen auf die urspriing-
lichen Werkseinstellungen zurlickzusetzen.
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4.5

smenii

Mit dieser Funktion kann die Leistungsaufnah-
me der Kochflache begrenzt werden.
StandardmaRig ist eine Leistung von 7,4 kW
eingestellt.

Um das Menu aufzurufen, befolgen Sie bitte die
folgenden Anweisungen:

1. Das Gerat einschalten und sofort wieder aus-
schalten.

2. Tippen Sie auf eine beliebige Stelle unten
rechts oder links, wie in der Abbildung unten ge-
zeigt.

Leistungsbegrenzung-

Wenn ein Logo erscheint, warten Sie, bis es
verschwindet.

3. Das Menu erscheint im Display.

Wenn innerhalb von 2 Minuten keine Aktion
durchgefiihrt wird, wird das Menl automatisch
verlassen.

4. Scrollen Sie, um die gewlinschte Leistung au-
szuwahlen.

5. Tippen Sie auf die Taste hd zur Bestatigung.
Um das Menii zu verlassen, driicken Sie die Taste
X" oder die Taste ,ON/OFF*“.

Fehlermeldungen

Bei einer Fehlfunktion oder einem ungewdohnlic-
hen Verhalten zeigt das Display eine Meldung mit
dem zugehdrigen Fehlercode an.

Die Fehlercodes beginnen immer mit den Buch-
staben ,E" oder ,Er“, gefolgt von einer Reihe von
Ziffern (z. B. ,,[Er47-30).

Fehler, die als:

- “E02”

-“E2”

- “Er21”

Sie weisen auf eine Uberhitzung des Gerats oder
eines seiner Teile hin. Schalten Sie das Gerat
daher sofort aus, entfernen Sie alle Behalter und
lassen Sie es abkuhlen.

Wenn diese Fehler weiterhin bestehen oder an-
dere Fehler auftreten, notieren Sie deren Code
und wenden Sie sich an den technischen Kun-
dendienst.

5. FUNKTIONSWEISE DER ABSAUGANLAGE

Der Downdraft-Turm ist im Standby-Modus ge-
schlossen und es findet keine Absaugung statt.

Um die Absaugfunktion zu aktivieren, schalten Sie
das Kochfeld ein und driicken Sie die mittlere Taste
Ventilator”.

Beim Einschalten des Motors (im automatischen oder
manuellen Modus) hebt sich der zentrale Down-
Draft-Turm und der Motor lauft mit der gewahlten
Geschwindigkeit an.

Beim Ausschalten der Absaugfunktion (automa-
tisch oder manuell) kehrt der Downdraft-Turm in
die geschlossene Position zurlck.

Wenn beim SchlieBen der Ansaugéffnungen ein
Hindernis festgestellt wird, wird die Bewegung an-
gehalten und umgekehrt, um dann nach 5 Sekun-
den wieder in die SchlieRphase zurlickzukehren.
Die Wiederer6ffnung funktioniert moglicherweise
nicht bei Objekten mit geringer Dicke oder bei
wiederholten Eingriffen der Sicherheitsfunktion.

Standardmanig ist der automatische Saugmodus

aktiviert; die Taste leuchtet heller und der Buch-
stabe ,A“ wird angezeigt. Im automatischen Ab-
saugmodus passt sich die Absaugleistung auto-
matisch an den Betrieb der Kochzonen an.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet wird, lauft die
Dunstabzugshaube noch 15 Minuten lang im Na-
chlaufmodus weiter.

Der Benutzer kann den gewtinschten Absaugmo-
dus (automatisch oder manuell) auswahlen, der
auch nach dem Ein- und Ausschalten des Touch
Controls beibehalten wird.
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5.1 Automatische Funktion
Durch Gedriickthalten der entsprechenden Taste
kann die automatische oder manuelle Saugge-
schwindigkeit ausgewahlt werden.

Die automatische Geschwindigkeit ist die werk-
seitige Standardeinstellung, und auf der mittleren
Taste der Dunstabzugshaube wird der Buchstabe
,A“ angezeigt.

Um von Automatik auf Manuell umzuschalten,
wahlen Sie die Taste ,Dunstabzugshaube“ aus.
Daraufhin erscheint das Symbol ,Manueller Mo-
dus®.

Im automatischen Absaugmodus passt sich die
Absaugleistung automatisch an den Betrieb der
Kochzonen an, und zwar wie folgt:

Leistungsstufe der
Kochzone/Sonder- Saugleistung
funktion

0 0
1 0
2 0
3 3
4 4
5 5
6 6
7 7
8 8
9 9
B P
B72 P

5.2 Manuelle Funktion

Um die manuelle Funktion einzustellen, wahlen
Sie das Symbol ,Manueller Modus* aus und hal-
ten Sie es gedriickt, bis die Zahl 0 auf dem Sym-
bol fiir die Downdraft-Dunstabzugshaube und die
wahlbaren Absaugstufen von 0 bis P angezeigt
werden.

Um die Saugstufe auszuwahlen:

1. Die Taste ,Dunstabzugshaube* antippen.

2. Das Display der Absaugvorrichtung leuchtet
auf und es werden die Stufen von 0 bis P (Boost)
angezeigt.

3. Stellen Sie die Saugstufe innerhalb von 6
Sekunden durch Antippen der gewiinschten Stufe
ein.

Die Stufen 9 und P haben zeitgesteuerte Intensi-
vgeschwindigkeiten.

Die Geschwindigkeit 9 hat eine Dauer von 15 Mi-
nuten, danach wird auf Geschwindigkeit 8 umge-
schaltet.

Die Geschwindigkeit P dauert 5 Minuten, danach
wird auf Geschwindigkeit 8 umgeschaltet.

Um vom manuellen Modus zum automatischen
Modus zurlickzukehren, driicken Sie die Taste A
unten links.

Die Position und Form der Absaugung des Down-
draft-Systems werden entsprechend ihrer tat-
sachlichen Position angezeigt.

Die Farbe der Downdraft-Lifterform zeigt den
Status an: Man kann zwischen aktiv und inaktiv
oder auch zwischen den Leistungsstufen unter-
scheiden.

Aktiv: beleuchtete Taste.

Inaktiv: graue Schaltflache mit weiRem Rand.

Aktiv: Aktive Taste mit leichtem Weildgradienten.

-19-


https://manualsfile.com

Aktiv mit Booster-Level: Taste aktiv mit intensi-
vem Weillgradienten.

5.3 After-Run-Funktion

Die FAN After Run-Funktion dauert 15 Minuten.
Wahrend dieser Zeit ist das Absaugelement bei
ausgeschaltetem Bildschirm sichtbar. Nach 15
Minuten wird das Absaugelement ausgeschaltet
(geschlossene Position).

Im Modus FAN After Run ist die Lifterstufe fest
eingestellt (Stufe 5).

Die Funktion FAN After Run kann uber das ent-
sprechende Menu in den Einstellungen aktiviert/
deaktiviert werden.

Q

Hood Delay

5.4 Wartungsfunktion
Die Wartung ist die Phase, in der der Benutzer
den Downdraft-Haubenturm demontieren kann (z.
B. zum Reinigen, Austauschen von Komponenten
USW.).

Der Wartungsmodus wird durch Dricken der
Taste aktiviert @&. Die Wartungstaste kann nur
aktiviert werden, wenn die Downdraft-Dunstabzu-
gshaube ausgeschaltet und geschlossen ist.

Q

Hood Settings

Nach dem Driicken der Wartungstaste fahrt die
Dunstabzugshaube in die vollstandig geoffnete
Position ohne aktive Absaugung und auf dem Di-
splay wird folgende Meldung angezeigt.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

t

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Wenn die Absaugung der Dunstabzugshaube
(automatischer oder manueller Modus) aktiv ist,
kann die Wartungstaste nicht ausgewahlt werden.
In diesem Fall ist das Wartungssymbol deakti-
viert.

Um den Wartungsmodus zu verlassen, drucken
Sie nach Abschluss der MaRnahmen die Taste
unten rechts.
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Die Abzugshaube kehrt automatisch in die ge-
schlossene Position zurtick.

Wenn der Wartungsmodus aktiv ist, gibt es einen
30-Minuten-Timer, der das Induktionskochfeld
ausschaltet, wenn wahrend dieses Zeitraums kei-
ne Interaktion seitens des Benutzers stattfindet.

Wenn der Wartungsmodus aktiv ist und das In-
duktionskochfeld vom Benutzer ausgeschaltet
wird oder der Timer abgelaufen ist, behalt das
Induktionskochfeld den Wartungsmodus beim
nachsten Einschalten bei.

5.5 Steuerung des Schalters

zum Offnen des ,,Fensters*
Wenn ein Fensteroffnungsschalter verwendet
wird und ein geschlossenes Fenster erkannt wird,
stoppt der Ventilator.

Es wird eine Informationsmeldung angezeigt.
Wenn die Meldung geschlossen wird, ohne dass
ein Fenster gedffnet wird, weist ein Ausrufezei-
chen auf den Fehler hin.

Der Betrieb des Abwartsventilators ist deaktiviert,
bis ein Fenster gedffnet wird.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

H_H

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

0 o

5.6 Filterreinigungsfunktion

Es erscheint eine Informationsmeldung, die den
Benutzer darauf hinweist, dass der Fettfilter ge-
reinigt werden muss.

Ein Ausrufezeichen erscheint neben dem Symbol
fur die Abzugshaube.

Wenn der Filter nicht ausgetauscht wird, weist ein
Ausrufezeichen darauf hin, dass er ausgetauscht
werden muss, bis der Benutzer den Vorgang be-
statigt.

Spezifische Informationen fir jedes Gerat kdnnen
in den personalisierten Varianten implementiert
werden.

5.7 Sattigung des Fettfilters

Der Nutzungsstatus des Fettfilters kann tUber das
Menu , Filterreinigung® Uberprift werden.

Jeder Balken entspricht 20 Stunden, und ein
Balken wird nach 20 Stunden Nutzung geléscht
(von rechts nach links).

Nach Ablauf der 100 Stunden wird angezeigt,
dass der Filter gereinigt werden muss.

Die Anzeige fir die Sattigung des Fettfilters ist
immer aktiv.

Nach Abschluss der Wartungsarbeiten die Taste
driicken um den , Timer® von 100 Stunden wie-
der zu aktivieren.

5.8 Sattigung des Kohlefilters
Der Nutzungsstatus des Geruchsfilters kann im
Menu ,Filterreinigung® Gberprift werden.

Nach 200 Betriebsstunden muss der Geruchsfil-
ter gewartet werden.

StandardmaRig ist die Anzeige fur die Sattigung
des Geruchsfilters deaktiviert (wenn die Absau-
gung im Kanalisierungsmodus arbeitet). Die An-
zeige fUr die Sattigung des Geruchsfilters akti-
vieren, wenn die Absauganlage im Umluftbetrieb
installiert ist.
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Jeder Balken entspricht 40 Stunden, und ein
Balken wird nach 40 Stunden Nutzung gel6scht
(von rechts nach links).

Nach Ablauf der 200 Stunden wird angezeigt,

dass der Filter gereinigt werden muss.
Die Anzeige fir die Sattigung des Fettfilters ist
immer aktiv.

Nach Abschluss der Wartungsarbeiten die Taste
dricken 6 um den , Timer® von 200 Stunden wie-
der zu aktivieren.

6. REINIGUNG UND WARTUNG

6.1 Reinigung der Glaskera-
mikplatte

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Reinigung der Oberflachen

Fir eine gute Konservierung der Oberflachen
mussen diese regelmaRig nach jedem Gebrauch
gereinigt werden, nachdem sie abgekuhlt sind.

Téagliche Reinigung

Verwenden Sie immer nur spezielle Produkte,
die keine Scheuermittel oder chlorhaltigen Saur-
en enthalten. Geben Sie das Produkt auf ein
feuchtes Tuch und wischen Sie damit Uber die
Oberflache, spuilen Sie sie grindlich ab und trock-
nen Sie sie mit einem weichen Tuch oder einem
Mikrofasertuch.

Bei hartnackigen Verschmutzungen reinigen
Sie das Produkt kalt mit einem mit Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel befeuchteten
Spllschwamm und trocknen Sie es anschlieRend
mit einem Mikrofasertuch ab.

Waochentliche Reinigung

Reinigen und pflegen Sie das Kochfeld einmal
pro Woche mit einem handelsiblichen Reini-
gungsmittel fir Glaskeramik. Befolgen Sie stets
die Anweisungen des Herstellers. Das in diesen
Produkten enthaltene Silikon bildet einen was-
ser- und schmutzabweisenden Schutzfilm. Alle
Flecken bleiben auf der Folie zuriick und lassen
sich daher leicht entfernen. Trocknen Sie die
Oberflache anschlieRend mit einem sauberen
Tuch ab. Achten Sie darauf, dass keine Reinigun-
gsmittelreste auf der Kochflache zuriickbleiben,
da diese beim Erhitzen aggressiv reagieren und
die Struktur verandern kénnten.

Lebensmittelflecken oder Riickstéande

Eventuelle helle Spuren, die durch die Verwen-
dung von Topfen mit Aluminiumboden entstan-
den sind, kénnen mit einem feuchten, in Essig ge-
tréankten Tuch entfernt werden. Sollten nach dem

Kochen angebrannt Rickstande zurtckbleiben,
entfernen Sie diese, spllen Sie die Kochflache
mit Wasser ab und trocknen Sie sie griindlich
mit einem sauberen Tuch. Sandkdrner, die beim
Waschen von Salat oder Kartoffeln auf das Ko-
chfeld gefallen sind, kénnen beim Verschieben
von Topfen Kratzer hinterlassen. Entfernen Sie
daher sofort mégliche Kérner von der Kochflache.
Farbveranderungen haben keinen Einfluss auf
die Funktion und Stabilitat des Glases. Es handelt
sich dabei nicht um Veranderungen des Materials
der Kochflache, sondern um einfache Ruicks-
tande, die nicht entfernt wurden und sich daher
verkohlt haben.

Durch das Reiben der Tépfe, insbesondere wenn
diese aus Aluminium sind, und durch die Verwen-
dung ungeeigneter Reinigungsmittel koénnen
glanzende Oberflachen entstehen. Diese las-
sen sich mit herkdmmlichen Reinigungsmitteln
nur schwer entfernen. Moglicherweise muss die
Reinigung mehrmals wiederholt werden. Die
Verwendung aggressiver Reinigungsmittel oder
das Reiben mit dem Topfboden kann mit der Zeit
die Dekorationen des Kochfeldes abschleifen und
zur Bildung von Flecken beitragen.

Es wird empfohlen, vom Hersteller vertriebene
Reinigungsprodukte zu verwenden.

#| Nach der Reinigung muss das Gerat sorgfalt-
ig getrocknet werden, da Reinigungsmittel- oder
Wasserrtickstdnde die ordnungsgemafle Fun-
ktion und das Aussehen beeintrachtigen kdnnen.

Rahmenreinigung

Verwenden Sie immer nur Produkte, die keine
Scheuermittel oder chlorhaltigen Sauren enthal-
ten. Verwenden Sie keine Scheuerschwamme.
Geben Sie das Produkt auf ein feuchtes Tuch und
wischen Sie damit Gber die Oberflache, trocknen
Sie diese anschlieflend mit einem weichen Tuch
oder einem Mikrofasertuch ab.
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6.2 Wassersammler
Es wird empfohlen, den Wassersammler alle
zwei Wochen zu kontrollieren und zu leeren.

6.3 Reinigung des Grills und
der Filter

1. Entfernen Sie das Gitter vom Ansaugstutzen.
2. Entnehmen Sie den Fettfilter vorsichtig aus
dem Rost.

- Reinigen Sie den Grillrost mit warmem Wasser
und neutraler Seife, ohne Scheuerschwamme zu
verwenden (keine Reinigungsmittel verwenden!).
Waschen Sie den Grillrost nicht in der Spilmas-
chine.

- Reinigen Sie den Fettfilter bei Gebrauch min-
destens einmal pro Woche (oder wenn das An-
zeigesystem dies anzeigt). Auf diese Weise wird
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eine gute Absaugleistung gewabhrleistet und eine
maogliche Brandgefahr durch GbermaRige Fettan-
sammlungen verhindert.

- Reinigen Sie den Filter mit einem milden Reini-
gungsmittel, vorzugsweise von Hand und nicht in
der Spilmaschine.

v

-

d

Geruchsfilter (Verwendung im Umluftbetrieb)
WARNUNG!

Je nach Typ kann der Filter regeneriert werden

oder nicht. Beachten Sie die mit dem Filter gelie-

ferte Broschre.

6.4 Was tun, wenn...

Das Kochfeld funktioniert nicht:

- Uberpriifen Sie, ob das Kochfeld angeschlossen
ist und der Hauptschalter eingeschaltet ist.

- Uberpriifen Sie, dass keine Stromausfélle au-
ftreten.

- Uberpriifen Sie, ob die Sicherung durchgebran-
nt ist. In diesem Fall ersetzen Sie die Sicherung.

- Uberpriifen Sie, ob der magnetothermische
Schalter der Hausanlage ausgeldst hat. In diesem
Fall schalten Sie den Schalter wieder ein.

Die Backergebnisse sind nicht zufriedenstel-
lend:

- Uberpriifen Sie, dass die Gartemperatur nicht zu
hoch oder zu niedrig ist.

- Stellen Sie sicher, dass der Raum ausreichend
beliftet ist und die Luftungséffnungen vollstandig
frei sind.

- Verwenden Sie fiir das Induktionskochen zertifi-
zierte und geprifte Topfe.

Der Herd raucht:

- Nach dem Kochen abkiihlen lassen und die Ko-
chflache reinigen.

- Uberpriifen Sie, ob Lebensmittel ausgetreten
sind, und verwenden Sie gegebenenfalls einen
grofReren Behalter.

Die Sicherungen oder der Leistungsschalter
der Hausinstallation I6sen wiederholt aus:

- Wenden Sie sich an den Kundendienst oder ei-
nen Elektriker.

Es sind Briiche oder Risse auf der Kochflache
vorhanden:

- Schalten Sie das Geréat sofort aus, trennen Sie
es vom Stromnetz und wenden Sie sich an den
Kundendienst.
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Entsorgung der Verpackung
und des Gerits

Fir die Herstellung dieses Geréts wurden langlebige
Materialien verwendet. Stellen Sie sicher, dass Sie
das Gerat am Ende seiner Lebensdauer verantwor-
tungsbewusst entsorgen. Weitere Informationen
erhalten Sie bei den zustandigen Behorden.

Die Verpackung des Geriéts ist recycelbar.

Die folgenden Elemente kdnnen verwendet worden
sein:

- Karton

- Polyethylenfolie (PE)

- FCKW-freies Polystyrol (PS-Hartschaum)

Entsorgen Sie diese Materialien verantwortung-
sbewusst und gemal den geltenden Vorschriften.

mmm Um an die Notwendigkeit der getrennten
Entsorgung von Elektrogerdten zu erinnern, ist das
Produkt mit dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet. Das bedeutet, dass das
Gerat am Ende seiner Lebensdauer nicht als Sie-
dlungsabfall entsorgt werden darf. Es muss zu einer
speziellen Sammelstelle der Gemeinde oder zu ei-
nem Handler gebracht werden, der diesen Service
anbietet.

Die getrennte Entsorgung eines Elektrogerats
verhindert mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die Gesundheit, die durch eine un-
sachgeméafBle Entsorgung entstehen koénnen, und
ermdglicht die Riickgewinnung der enthaltenen Ma-
terialien, wodurch erhebliche Energie- und Ressour-
ceneinsparungen erzielt werden kdnnen.

Konformitatserklarung

C€ch

Wir erkldren, dass unsere Produkte den geltenden
Richtlinien, Entscheidungen, europdischen Veror-
dnungen, britischen Vorschriften und den in den
genannten Normen aufgefiihrten Anforderungen
entsprechen.
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EN - A SECURITY INFORMATION

/A WARNING!
READ CAREFULLY AND KEEP THIS MANUAL FOR FURTHER
INFORMATION!

1.1 General information

The manufacturer assumes no responsibility for any damage resul-
ting from failure to follow the instructions and safety warnings. The
warranty does not cover damage caused by incorrect connection,
assembly, or improper use..

A HOT SURFACE!

The appliance and its accessories become hot during use. Do not
touch hot parts. Keep children under 8 years of age away from the
appliance unless they are constantly supervised..

/A FIRE DANGER!

- WARNING! Fire hazard: Do not place objects on cooking surfaces.
- WARNING! Cooking with fat or oil on a stovetop without due care
can be dangerous and may cause a fire.

- NEVER attempt to extinguish a fire with water. Turn off the applian-
ce and cover the flames, for example with a lid or fire blanket.

NOTE!
WARNING! The cooking process must always be monitored. Even a
short cooking process must be constantly monitored.

A\ WARNING!

Use only the manufacturer’s cooktop guards, as indicated in the in-
struction manual, or the guards built into the appliance. Using inade-
quate guards can cause serious accidents.

- If a drawer without an intermediate base is provided under the ap-
pliance (see installation instructions), it must not be used to store
highly flammable objects/materials. Ensure there is a free space of a
few centimeters between the bottom of the hob and the contents of
the drawer.
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- The hob may only be used for food preparation.

- This appliance is designed for household use only.

- Do not heat closed jars on the stovetop. This creates pressure that
could cause the jars to explode. This could cause injuries and burns.
- Never cover the hob with a cloth or similar object. If the hob is still
hot or lit, it could cause a fire.

- Do not use the hob as a work surface. The hob may be accidentally
turned on or still hot, causing items to melt, overheat, or catch fire.

- Do not use the hob in environments with temperatures below 5°C.
- The hob must not be placed or used outdoors.

- When you use the stove for the first time, you may notice a “new”
smell. This is normal; there’s no need to worry. If the kitchen is well
ventilated, the smell will disappear quickly.

- The appliance is not intended to be operated by an external timer or
separate remote control system.

- Never open the casing of the appliance.

- Regarding electrical safety, the appliance must not be cleaned with
pressure washers or steam cleaners..

- The ceramic top is very durable but not unbreakable. For example,
dropping a spice jar or a sharp utensil could cause it to break.

- If you decide to no longer use the appliance due to a fault, we re-
commend cutting the cord after unplugging it from the power outlet.
Dispose of the appliance at your local waste disposal site.

/A WARNING!

WARNING: If the surface is cracked, turn off the appliance to avoid
the possibility of electric shock.

Glass ceramic plate breakage

- Immediately turn off all burners and any electrical elements, finally
isolate the appliance from the mains.

- Do not touch the hob surface.

- Do not use the hob

/A ATTENTION!

For families with children or people with special needs

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
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or lack of experience and knowledge, provided they are supervised,
have been instructed on how to use it safely and understand the ha-
zards involved.

- Do not allow children to play with the appliance.

- Do not allow children to clean or perform maintenance on the ap-
pliance without due supervision.

- Do not keep items that children might find interesting in the cabinets
above or behind the appliance.

- The cooking zones heat up and remain hot for some time. Keep
small children away from the hob during and immediately after co-
oking.

1.2 Induction hob with integrated extractor hood

- Do not place metal objects such as knives, forks, spoons and lids on
the hob surface, as they may overheat.

- As soon as you remove the pan from the hob, the cooking process
stops automatically. Get into the habit of manually turning off the co-
oking zone or hob to avoid accidentally turning the appliance on.

- After use, turn off the cooking zone using the controls and do not
rely only on the pan detector.

- Remember that if the hob is used on a high setting, the heating time
will be very short. Do not leave the hob unattended when selecting a
high setting.

- When the induction hob is in use, keep objects sensitive to magnetic
fields (credit and bank cards, diskettes, watches, and similar objects)
away. We recommend that those with pacemakers consult their car-
diologist first.

- Never use aluminum foil for cooking, and never place products
wrapped in aluminum foil on the hob. The aluminum would melt and
irreparably damage the appliance.

/A ATTENTION!

Danger of poisoning due to backflow of combustion gases!

- Never use the appliance to extract air when using a stove that con-
sumes room air, unless the room is adequately ventilated. Cooking
appliances that consume room air (such as gas, oil, wood, or coal-fi-
red appliances, geysers, and hot water heaters) draw combustion air
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from the outside and expel these gases outside through the exhaust
system (e.g., a chimney). When combined with an activated extractor
hood, air is drawn from the kitchen and adjacent rooms. This creates
negative pressure if the room is insufficiently ventilated. Poisonous
gases escaping through the chimney or exhaust system are then
reintroduced into the living space.

- Always ensure adequate ventilation!

- When the suction unit and appliances powered by energy other than
electricity are in operation at the same time, the negative pressure in
the room must not exceed 4 Pa (4 x 10 bar).

- Local regulations regarding air exhaust must be observed.

/A ELECTRIC SHOCK!

Avoid the risk of electric shock; make sure the appliance is switched
off before cleaning it.

- Do not use the vacuum cleaner if the grease filter has not been fitted
correctly!

- To prevent the hot fat from catching fire, frying should only be done
under constant supervision.

- Clean the filters regularly.

- Follow the instructions in the manual for cleaning or replacing the
grease filters and/or carbon filters!

/A FIRE DANGER

- Failure to follow the instructions for cleaning or replacing the grease
and/or carbon filters increases the risk of fire.

- Grease deposits in metal filters can cause a fire. Never flambé a co-
oking zone with the extractor hood turned on. High flames can cause
a fire. Always use the appliance with the metal grease filter. Clean the
grease filter regularly.

- Overheated fat or oil can cause a fire. Always supervise the heating
of fats and oils. Never extinguish the fire with water; always use a
blanket, lid, or plate.
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N\ ATTENTION!

This appliance may only be connected by a spe-
cialized installer.

If the instructions and safety warnings are not fol-
lowed, the manufacturer cannot be held responsi-
ble for any damages.

- This appliance may only be connected by a spe-
cialized installer.

- Before installation, make sure that the local di-
stribution conditions (voltage, frequency, nature
and pressure of the gas) are compatible with the
appliance’s regulation.

- The voltage, frequency, power, type of gas and
country for which the appliance was designed are
indicated on the appliance’s identification plate.

- Check the appliance for any transport damage.
Do not connect a damaged appliance.

- The walls and worktop around the appliance
must be heat resistant up to at least 105°C.

- The work surface where the hob is inserted must
be flat.

- Extractor hoods and other appliances that ex-
tract cooking fumes can compromise the safe
operation of appliances that burn gas or other
fuels (even in other rooms) due to the backflow
of combustion gases. These gases can cause
carbon monoxide poisoning. After installing a ex-
tractor hood or other fume extractor, the operation
of appliances with fume extraction must be tested
by a competent person to ensure that there is no
backflow of combustion gases.

2.2 Electrical connection

/\ ELECTRIC SHOCK

This appliance must be earthed.

- The electrical connection must comply with both
national and local regulations.

- For Class | appliances, check that the home’s
electrical system includes adequate earthing.

- The socket and plug must always be easily ac-
cessible.

- If a fixed appliance is not equipped with a power
cord and plug, or other disconnection devices
from the mains, with contact separation in all po-
les that allows for complete disconnection under
overvoltage category lll conditions, disconnection
devices must be integrated into the fixed wiring
in accordance with wiring regulations. This also
applies to appliances with a power cord and plug
when the plug is not accessible after the applian-
ce has been installed. To meet this requirement,

an omnipolar switch with contact separation of at
least 3 mm must be installed in the fixed wiring.

- The power cord must be free, without passing
through a drawer.

- For the connection, use an approved cable with
the correct diameters and suitable for the con-
nection. The cable jacket must be rubber (prefe-
rably HO5V2V2 or HO7V2V2).

- Before connecting the appliance, make sure
that the voltage indicated on the identification
plate corresponds to the voltage of your electrical
network.

- The connection must be adapted to the current
and fuses.

- The appliance must not be connected to the
mains via a multiple adapter or an extension
cable, otherwise safe use cannot be guaranteed.
- After installation, the parts conducting electricity
and the insulated parts must be protected to avoid
contact.

- /\ ATTENTION!

Failure to use screws or fasteners as described in
the installation instructions may result in electric
shock.

- If the appliance is connected via fixed wiring, the
disconnection means incorporated in the fixed wi-
ring must comply with AS/NZS 3000.

2.3 Light sources

- This appliance contains light sources that cannot
be replaced by the user. Replacement must be
carried out only by the technical assistance ser-

25

20

- This device contains light sources of efficiency
class “F”.

&y

@

2.4 How to read the user manual
- This user manual uses the following reading
conventions:

A Warning/Caution
Information/Suggestion
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3. DESCRIPTION

Suction unit
Control Panel

a0~

Advantages of induction cooking

The appliance is equipped with a generator.
In the induction cooking zone, heat is no longer
transmitted, but rather created directly inside the
container by induction currents.

- Energy savings thanks to the direct transmission
of energy to the pan (special cookware made of
magnetisable materials is required) compared to
traditional electric cooking.

- Greater safety thanks to the transmission of
energy only to the container placed on the hob.

- High efficiency in energy transmission from the
induction cooking zone to the base of the pan.

- Fast heating speed.

- Reduced risk of burns as the cooking surface is
heated only at the base of the pan; spilled food
does not stick.

5

Front cooking zone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Rear cooking zone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Connected cooking zones 210 x 390 mm / 3,7 kW

Power Management
The hob is equipped with a power management
module that optimizes/limits consumption. If the
overall power levels set exceed the maximum
allowed limit, the electronic board automatically
manages the power supplied to the plates. The
module attempts to maintain the maximum power
levels available. The levels set by automatic ma-
nagement are shown on the display.

Priority is given to the last zone set.

The power management module does not
affect the total electrical consumption of the ap-
pliance.
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4. USE

/\ Before use, read the safety instructions.

4.1 Preliminary operations

- Remove any protective films from the outside or
inside of the appliance and from the accessories
(if present).

- Remove any labels (except the technical data
plate).

Containers suitable for induction cooking

The containers used for induction cooking must
be made of metal, have magnetic properties and
a base of sufficient size.

Suitable containers:

- Enamelled steel containers with thick bottoms.

- Cast iron containers with enamelled base.

- Multi-layer stainless steel, ferritic stainless steel
and aluminium containers with special base.
Unsuitable containers:

- Containers made of copper, stainless steel, alu-
minium, refractory glass, wood, ceramic and ter-
racotta.

If you place an unsuitable container on the ap-
pliance surface, the display will show a question
mark at the top: if you select the pot on the display
and want to set a power level, the number of the
desired power level will be coloured red, indica-
ting that the operation cannot be completed. Tap
the question mark icon to bring up the error mes-
sage. Tap the icon M to close the error message.
To resolve the conflict, remove the current pot and
use one that is suitable for induction cooking.

Container diameters

To ensure that the appliance detects the contai-
ners correctly and for optimal cooking results, the
containers must be sized according to the measu-
rements in the following table:

Cooking zones | Minimum dia- Recommended

meter (mm) diameter (mm)
SX (Single) 100 175
SX (Multi-zone) | 210 350x175
DX (Single) 100 175
DX (Multi-zone) | 210 350x175

Please note the following:

- Cooking containers must not exceed the lines
screen-printed on the surface of the appliance.

- Do not place containers near the edges of the

hob surface or the control panel.
- Any grill pan must have maximum dimensions
of 36 x 19 cm.

4.2 Basic functions

First connection to the mains

When first connected to the power supply, or after
a power failure and restoration, the display shows
the factory preset time for approximately 20 se-
conds.

Switching on and off

The factory default language for the display is
English. To change the language, see “Settings
menu”.
Press the button @ to switch the device on or off.
When switched on, the display shows the start-up
screen accompanied by an acoustic signal:

Below the time indicator is the menu bar, which
contains icons associated with the following fun-
ctions (see “Menu bar functions”):

11
E Settings menu

To switch off the appliance, press the button @
until an acoustic signal is emitted. The current
time is displayed for approximately 20 seconds.

Control panel
Standalone timer

Pause function

Lighting

When the appliance is switched on, the LED light
at the base of the hob comes on and remains lit
for as long as the appliance is in use. The LEDs
remain lit even when the hob is switched off, in-
dicating that the area is still hot. They switch off
once the temperature has dropped and the “H”
symbol disappears (see chapter “Residual heat”).
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Summary table of power levels

Power | suitable for:

level

0 OFF position

from 1 to 2 | Cooking small quantities of food
(minimum power settings)

from 3to 4 | Cooking

from 5to 6 | Cooking large quantities of food,
roasting larger pieces

from 7 to 8 | Roast, sautéed with flour

9 Roasting

B/B2 Bring large quantities of water to
the boil (maximum power, see
“Booster function”)

The display containers are shown in different co-
lours depending on the power level:

- Level 0: blue

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: red

- 7-7.5-8-8.5-9: red/orange

- B e BZ: orange

4.3 Use of the plan

Automatic ignition of cooking zones

The hob is equipped with a pan detection sy-
stem that automatically selects the zones on whi-
ch a suitable pan is placed.

If a container is moved from one zone to
another on the hob, the display automatically
shows the zone where it is located and all set-
tings are retained (if it is moved while the ‘pause’
function is active, the settings are not transferred).

After switching on the appliance:

1. Place a container (suitable for induction co-
oking and not empty) on the hob you intend to
use.

- The area on the display corresponding to the
area with the container on it lights up automati-
cally.

Adjusting the cooking zones

After placing a container and ensuring that the
area has been activated:

1. Press on the area you wish to control.

Now the buttons appear D and and the bar
showing the selectable power levels.

2. Press to select a power level from 1 to 9, or
enable the Booster or Double Booster functions
(see dedicated chapters).

The display for the selected zone indicates the set
power value.

Depending on the level set, the area is colou-
red differently, ranging from blue for level “0” to
orange for “Booster” mode.

Switching off the cooking zones

1. Select the desired zone and set the power level
to “0” or press twice in the centre of the cooking
zone to be switched off.

To switch off more than one cooking zone at
the same time, simply switch off the appliance
using the button @

Booster function

After switching on the hob and selecting an area
to activate the function:

1. Press the B button.

2. The Booster function is now active and the hob
display shows the letter ‘B’.

To deactivate the Booster function, simply reduce
the power level of the cooking zone or press twice
in the centre of the zone you wish to switch off.

- £1The Booster function remains active for a ma-
ximum of 15 minutes, after which the power level
automatically drops to 9.

- If the internal temperature is too high, the
Booster function will be temporarily deactivated.

Double Booster function

A See General Safety Warnings.

The Double Booster function provides more
power than the Booster function.

To activate it, after selecting a cooking zone,
press the icon B2

To cancel the function, simply set the power level
to another value or press twice on the centre of
the zone you wish to switch off.

- The Double Booster function remains acti-
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ve for a maximum of 15 minutes, after which the
power level automatically drops to 9.

- If the internal temperature is too high, the
Booster function will be temporarily deactivated.

Multizone function

This function allows you to control two cooking
zones simultaneously (front and rear) for use with
fish pans or rectangular containers.

You can only activate the function with the left
zones.

1. Press the icon

- Now the two areas become one larger area.

2. Press in the centre of the area and set the de-
sired power level or function.

When this function is active, the Booster and
Double Booster functions cannot be activated in
the affected zones.

If using an oval or oblong pot, ensure it is placed
in the centre of the cooking zone.

To deactivate the function

Press the “x” button; the two zones can now be
adjusted separately.

If part of the pot is moved outside the zone, the
function is deactivated.

If an error occurs while the function is active, it
will automatically deactivate.

Residual heat

After switching off a cooking zone, if the zone is
still hot, the symbol will appear on the display
; even when the hob is switched off. The LEDs
remain lit to indicate that the area is still hot.
When the temperature drops below 60°C, the
symbol is no longer displayed.

Control Lock

This feature is designed to lock all the hob
buttons.

This function is useful during cleaning operations
and to prevent accidental interactions.

To activate Control Lock:

1. Press the button H for at least a second.

2. To deactivate the control lock, press and hold
the button as shown in the figure below.

Standalone kitchen timer

You can set the timer from 1 minute up to 99
minutes.

This function allows you to set a timer that emits
an acoustic signal at the end of the set time. It
does not interrupt the operation of the cooking zo-
nes, but simply alerts the user when the set time
has elapsed.

After switching on the hob, without selecting any
zone.

1. Press the button B
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2. Set the desired time and press the button .

00 mINuUTE

To quickly reset the timer to 00:00, press the
button b

Using the timer does not interrupt the opera-
tion of the cooking zones but simply alerts the
user when the set time has elapsed.

Pause function

This function allows you to suspend the opera-
tion of all cooking zones.

To activate the Pause function:

1. Press the pause button I"

To deactivate the Pause function:
2. Press in the centre of the display.

3. The pause function is now deactivated and the
previously set functions are restored..

During the Pause function, the cooking time li-
mit, the residual heat symbols and the control lock
function remain active.

In the event of a power failure and subsequent
restoration of power, the pause function is deacti-
vated.

Temperature maintenance

This function allows you to keep food at a
certain temperature or keep water boiling. It can
be activated, for example, during the “frying” and
“boiling” functions.

Before activating the function, the container
must have reached the desired temperature.

To activate the function, after switching on the hob
and selecting a previously set cooking zone.

1. Press the button ) and select 8]

The icon I flashes; when it becomes steady,
the function can be adjusted.

2. Press the icon again .

3. You can now use the arrows to increase or de-
crease the temperature.

To deactivate the function, press twice in the
centre of the area you wish to switch off, select
another function or press “OFF”.

When this function is active, you can set an
automatic switch-off timer. o do this, select the
zone and press the button a

Set the desired duration after which an acoustic
signal is emitted and the zone is switched off.
Press to stop the sound.

Boiling

With this function, you can boil water.

Use only water at room temperature.

To activate the function after switching on the hob
and selecting a cooking zone:

1. Press the button K1 and select [
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2. Follow the instructions shown on the display.
When this function is active, you can set an
automatic switch-off timer. To do this, select the
zone and press the button a

Set the desired duration after which an acoustic
signal is emitted and the zone is switched off.
Press to stop the sound.

3. To deactivate the function, press twice in the
centre of the area you wish to switch off, or select
another function.

Pasta

With this function, you can cook pasta by fol-
lowing the instructions on the display.

Do not add any more liquid once the function
is activated.

Use only water at room temperature.

To activate the function, after switching on the hob
and selecting a cooking zone:

1. Press the button £ and select B,

2. Follow the instructions shown on the display.
When the function is active, you can set an
automatic switch-off timer. o do this, select the
zone and press the button .

Set the desired duration after which an acoustic
signal is emitted and the zone is switched off.
Press to stop the sound.

Do not add water once the pasta has been
placed in the container.

3. To deactivate the function, press twice in the
centre of the area you wish to switch off, or select
another function.

Roasting

This function allows you to roast food to per-
fection.

To activate the function, after switching on the hob
and selecting a cooking zone:

1. Press the button D and select E

2. Follow the instructions shown on the display.
When the function is active, you can set an
automatic switch-off timer. o do this, select the
zone and press the button .

Set the desired duration after which an acoustic
signal is emitted and the zone is switched off.
Press to stop the sound.

3. Select the level depending on what you want
to cook.

4. Confirm with the button 4.

5. To deactivate the function, press twice in the
centre of the area you wish to switch off, select
another function or press “OFF”.

Steaming

Use only water at room temperature.

An accessory is required for steam cooking.
Useful for steaming food.

To activate the function, after switching on the hob
and selecting a cooking zone:

1. Press the button D and select .

The icon I flashes; when it becomes steady,
the function can be adjusted.

2. Press the icon again .
3. With the arrows, you can now increase or de-
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crease the vapour level.

4. To deactivate the function, press twice in the
centre of the area you wish to switch off, select
another function or press the “OFF” button.
When the function is active, you can set an
automatic switch-off timer. To do this, select the
zone and press the button B

Set the desired duration after which an acoustic
signal is emitted and the zone is switched off.
Press to stop the sound.

Time (min) | Dish Quantity

15 Chicken breasts | approximately
3009

10-15 Fish fillet approximately
600g

6 Eggs 6 medium eggs

6-7 Broccoli approximately
3509

20-30 Small whole approximately

potatoes 4009

15-20 Peas approximately

4009
Melt

Useful for keeping food warm or melting cho-
colate.

The temperature is kept constant at 44 °C.

To activate the function, after switching on the hob
and selecting a cooking zone:

1. Press the button D and select E

The icon E flashes; when it becomes steady,
the function is active.

2. To deactivate the function, press twice in the
centre of the area you wish to switch off, or select
another function.

When the function is active, you can set an
automatic switch-off timer. To do this, select the
zone and press the button E

Set the desired duration after which an acoustic
signal is emitted and the zone is switched off.

Press to stop the sound.

Heat retention

Useful for keeping food warm.

The temperature is kept constant at 70 °C.

To activate the function, after switching on the hob
and selecting a cooking zone:

1. Press the button D and select .

The icon kud flashes; when it becomes steady,
the function is active.

2. To deactivate the function, press twice in the
centre of the area you wish to switch off, or select
another function.

When this function is active, you can set an
automatic switch-off timer. To do this, select the
zone and press the button B

Set the desired duration after which an acoustic
signal is emitted and the zone is switched off.
Press to stop the sound.

Simmer

Useful for keeping food warm

The temperature is kept constant at 94 °C.

To activate the function, after switching on the hob
and selecting a cooking zone:

1. Press the button ) and select 5]

The icon E flashes; when it becomes steady,
the function is active.

2. To deactivate the function, press twice in the
centre of the area you wish to switch off, or select
another function.
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When this function is active, you can set an
automatic switch-off timer. o do this, select the
zone and press the button .

Set the desired duration after which an acoustic
signal is emitted and the zone is switched off.
Press to stop the sound.

4.4 Settings menu

This function allows you to customise the de-
vice interface.

To access the device settings, press the button

Allows you to reset all settings to their original fac-
tory values.

4.5 Power limitation menu

This function allows you to limit the power ab-
sorbed by the hob.

The default power setting is 7,4 kW.

To access the menu, follow these instructions:

1. Switch on the appliance and switch it off im-
mediately.

2. Tap anywhere at the bottom, either on the right
or left, as shown in the figure below.

Swipe from right to left to select the desired fun-
ction.

To exit the menu, press the “x” in the top right cor-
ner.

Customise
Allows you to choose which functions to have on
the main screen.

Screen lock

This function prevents accidental operation of the
hob. Select “ON” or “OFF”. If active, the hob will
be locked the next time it is switched on. Press
and hold in the centre to deactivate the function.

Sound
Allows you to adjust the volume of the device’s
sounds.

Brightness
Allows you to adjust the brightness of the display.

Watch
Allows you to set the desired time.

Language

Allows you to choose the language for the device
interface.

The default language is English.

Reset settings

If a logo appears, wait for it to disappear.

3. The menu appears on the display.

If no action is taken within 2 minutes, you will
automatically exit the menu.

4. Scroll to select the desired power.

5. Press the button hd to confirm.

To exit the menu, press the “x” button or the “ON/
OFF” button.

Error messages

In the event of a malfunction or abnormal beha-
viour, the display shows a message containing
the code associated with the error.

Error codes always begin with the letters ‘E’ or
‘Er’ followed by a series of digits (e.g. ‘Er47-30’).

Errors coded as:

- “E02”

-‘E2”

- “Er21”

These indicate that the appliance or part of it is
overheating, so you must switch off the appliance
immediately, remove all containers and leave it to
cool down.

If these errors persist or different errors appear,
note down the code and contact Technical Sup-
port.
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5. OPERATION OF THE DUCTING UNIT

The downdraft tower is closed in standby mode
and there is no suction.

To activate the extraction function, switch on the
hob and press the central “fan” button.

When the motor is activated (in automatic or ma-
nual mode), the central down-draft turret rises and
the motor activates at the selected speed.

When the extraction function is switched off (au-
tomatically or manually), the downdraft hood re-
turns to the closed position.

If an obstacle is detected while closing the suction
vents, the movement is stopped and reversed,
then returns to the closing phase after 5 seconds.
Reopening may not work in the case of thin
objects or repeated activation of the safety fun-
ction.

By default, automatic suction mode is active; the
button lights up more brightly and the letter “A” is
displayed. In automatic suction mode, the suction
level automatically adjusts to the operation of the
cooking zones.

If the hob is switched off, the extractor hood con-
tinues to operate in follow-up mode for another
15 minutes.

The user can select the desired suction mode
(automatic or manual), which remains persistent
even after the Touch Control is switched on/off.

5.1 Automatic function

You can select automatic or manual suction spe-
ed by holding down the dedicated button.

The automatic speed will be the factory default
setting and the central downdraft hood button will
display the letter “A”.

To switch from automatic to manual mode, select
the downdraft hood button and the ‘manual mode’
icon will appear.

In automatic suction mode, the suction level auto-
matically adjusts to the cooking zones according
to the following mode:

Cooking zone power
level/special function

0

Suction level

wlo|o|~vN|lo|lo|s|lw]|n] =
v|lo|lo|low|~v|o|lo|lr|lw|o|o]|o

BA2

5.2 Manual function

To set the Manual Function, select and hold down
the “Manual mode” icon until the number “0” ap-
pears on the downdraft hood symbol and the ex-
traction levels can be selected from 0 to P.
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To select the suction level:

1. Touch the downdraft hood button.

2. The display on the suction unit lights up and
levels from 0 to P (boost) are shown.

3. Set the suction level within 6 seconds by tap-
ping the desired level.

Levels 9 and P have intensive timed speeds.
Speed 9 will last for 15 minutes, then switch to
speed 8.

Speed P will last for 5 minutes, then switch to
speed 8.

To return from Manual to Automatic mode, press
the A button at the bottom left.

The position and shape of the Downdraft system’s
suction are displayed according to their actual po-
sition.

The colour of the Downdraft fan shape indicates
its status: it is possible to distinguish between
active and inactive, or even power levels.

Active: illuminated button.

Inactive: grey button with white outline.

Active: active button with light white gradient.

Active with Booster level: button active with inten-
se white gradient.

5.3 After-run function

The FAN After Run function will last for 15 minu-
tes.

During this time, the downdraft extraction element
will be visible when the screen is off. After 15 mi-
nutes, the downdraft extraction element will swi-
tch off (closed position).

During FAN After Run mode, the fan speed will be
fixed (level 5).

You can activate/deactivate the FAN After Run
function via the dedicated menu in the settings.

Q

Hood Delay

5.4 Maintenance function
Maintenance is the phase in which the user can
dismantle the downdraft hood turret (e.g. to clean
it, replace components, etc.).

Maintenance mode is activated by pressing the
button @ The maintenance button can only be
activated when the downdraft hood is switched off
and in the closed position.
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Q

Hood Settings

After pressing the maintenance button, the ex-
tractor hood moves to the fully open position wi-
thout active extraction and the display shows the
following message.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

L

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

If the extractor hood suction (automatic or manual
mode) is active, the maintenance button cannot
be selected.

In this case, the maintenance icon is disabled.

Once you have completed the actions, press the
button at the bottom right to exit “maintenance”
mode.

The down draft hood will automatically return to
the closed position.

When maintenance mode is active, a 30-minute
timer is activated which switches off the induction
hob if there is no interaction from the user during
this time interval.

When maintenance mode is active, if the induction
hob is switched off by the user or after the timer
expires, the induction hob will retain maintenance
mode the next time it is switched on.

5.5 Window opening switch

management

If a window switch is used and a closed window is
detected, the fan stops.

An information message is displayed.

If the message is closed without opening a win-

dow, an exclamation mark indicates the error.
The downward fan function is deactivated until a
window is opened.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

I

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

0 o

5.6 Filter cleaning function

An information message appears informing the
user that the grease filter needs to be cleaned.
An exclamation mark appears next to the down-
draft hood symbol.

If the filter is not replaced, an exclamation mark
indicates that it needs to be replaced until the
user confirms the operation.

Specific information for each device can be imple-
mented in customised variants.

“Filter cleaning” menu.
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5.7 Grease filter saturation
You can check the usage status of the grease fil-
ter by accessing the “filter cleaning” menu.

Each bar corresponds to 20 hours, and one bar is
removed after 20 hours of use (from right to left).
At the end of 100 hours, a message appears indi-
cating that the filter needs cleaning.

The grease filter saturation indicator is always
active.

Once maintenance has been completed, press
the button 6 to reactivate the 100-hour timer.

5.8 Carbon filter saturation
You can check the usage status of the odour filter
by accessing the “filter cleaning” menu.

After 200 hours of operation, the odour filter must
be serviced.

By default, the odour filter saturation indicator is
disabled (when the extraction system is operating
in ducted mode). Activate the odour filter satura-
tion indicator if the extraction unit is installed in
recirculation mode.

Each bar corresponds to 40 hours, and one bar is
removed after 40 hours of use (from right to left).
At the end of 200 hours, a message appears indi-
cating that the filter needs cleaning.

The grease filter saturation indicator is always
active.

Once maintenance has been completed, press
the button 6 to reactivate the 200-hour timer.

6. CLEANING AND MAINTENANCE

6.1 Cleaning the glass ceramic

hob
/\ See General Safety Warnings.

Cleaning surfaces

To keep surfaces in good condition, clean them
regularly after each use, once they have cooled
down.

Daily routine cleaning
Always use only specific products eutral deter-
gent; then dry with a microfibre cloth.

Weekly cleaning

Clean and treat the hob once a week with a stan-
dard glass ceramic cleaning product. Always fol-
low the manufacturer’s instructions. The silicone
in these products creates a protective film that
repels water and dirt. All stains remain on the film
and can therefore be easily removed. Then dry
the surface with a clean cloth. Make sure that no
detergent residue remains on the cooking surfa-
ce, as this could react aggressively when heated
and alter its structure.

Food stains or residues

Any light marks caused by using aluminium-bot-
tomed pots can be removed with a damp cloth
soaked in vinegar. If burnt residue remains after
cooking, remove it, rinse with water and dry tho-

roughly with a clean cloth. Grains of sand that
may have fallen onto the hob while cleaning sa-
lad or potatoes could scratch it when moving pots
and pans. Immediately remove any grains from
the cooking surface. Colour changes do not affect
the functioning and stability of the glass. These
are not changes in the material of the hob, but
simply residues that have not been removed and
have therefore carbonised.

Shiny surfaces may form due to rubbing against
the bottoms of pots and pans, especially if they
are made of aluminium, and due to the use of
inappropriate detergents. These are difficult to re-
move using common cleaning products. It may be
necessary to repeat the cleaning several times.
The use of aggressive detergents, or rubbing the
bottom of pots and pans, could wear away the de-
corations on the hob over time and contribute to
the formation of stains.

We recommend using cleaning products sup-
plied by the manufacturer.

After cleaning, dry the appliance thoroughly,
as detergent or water spills could compromise its
proper functioning and appearance.

Cleaning the frame

Always use only products that do not contain
abrasives or chlorine-based acids. Do not use
abrasive sponges. Pour the product onto a damp
cloth and wipe the surface, then dry with a soft
cloth or microfibre cloth.
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6.2 Water collector
We recommend checking and emptying the
water collector every two weeks.

6.3 Cleaning the grill and filters
1. Remove the grille from the suction inlet.
2. Carefully remove the grease filter from the grill.

- Clean the grill with warm water and mild soap,
without using abrasive sponges (do not use de-
tergents!). Do not wash the grill in the dishwasher.
- Clean the grease filter, when in use, at least once
a week (or when the indicator system signals the
need). This will maintain proper extraction perfor-
mance and prevent a potential fire hazard caused
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by excessive grease build-up.
- Clean the filter with a mild detergent, preferably
by hand and not in the dishwasher.

v

-

d

Odour filter (for recirculation use)

WARNING!
Depending on the type, the filter may or may not
be regenerated. Please refer to the brochure sup-
plied with the filter.

6.4 What to do if...

The hob is not working:

- Check that the hob is connected and that the
main switch is turned on.

- Ensure that there are no power outages.

- Check that the fuse has not blown. If it has, re-
place the fuse.

- Check that the circuit breaker for the domestic
electrical system has not tripped. If it has, reset
the circuit breaker.

The cooking results are unsatisfactory:

- Check that the cooking temperature is not too
high or too low.

- Ensure that the floor has adequate ventila-
tion and that the air vents are completely unob-
structed.

- Use certified and tested cookware for induction
cooking.

The hob produces smoke:

- Leave to cool and clean the hob once cooking
is complete.

- Check that no food has spilled out and, if neces-
sary, use a larger container.

The fuses or circuit breaker in the domestic
electrical system keep tripping:

- Contact Customer Service or an electrician.
There are cracks or breaks on the hob:

- Switch off the appliance immediately, disconnect
the power supply and contact the Service Depart-
ment.

7. ENVIRONMENTAL CONSIDERATIONS

Disposal

equipment

Durable materials have been used in the manu-
facture of this appliance. Please ensure that you
dispose of the appliance responsibly at the end of
its life. For further information, please contact the
relevant authorities.

of packaging and

The packaging of the appliance is recyclable.
The following elements may have been used:
- cardboard

- polyethylene film (PE)

- CFC-free polystyrene (rigid PS foam)

Dispose of these materials responsibly and in ac-
cordance with current regulations.

mmm To remind you of the need to dispose of
electrical appliances separately, the product is
marked with a crossed-out wheelie bin symbol.

This means that, at the end of its life, the applian-
ce must not be disposed of as municipal waste. It
must be taken to a special waste collection centre
in your local area or to a retailer who provides this
service.

Disposing of an electrical appliance separately
avoids the possible negative consequences for
the environment and health resulting from impro-
per disposal and allows the constituent materials
to be recovered, resulting in significant savings in
energy and resources..

Declaration of conformity
C UK
cA
We declare that our products comply with the ap-
plicable European Directives, Decisions, Regula-

tions, GB Regulations and the requirements listed
in the standards cited.
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ES - A INFORMACION DE SEGURIDAD

A JATENCION! ,
iLEA ATENTAMENTE Y CONSERVE EL MANUAL PARA MAS IN-
FORMACION!

1.1 Informacién general

El fabricante no se hace responsable de los dafios que puedan deri-
varse del incumplimiento de las instrucciones y advertencias de se-
guridad. La garantia no cubre los dafios causados por una conexion
incorrecta, un montaje incorrecto o un uso incorrecto.

A ;SUPERFICIE CALIENTE!

El aparato y sus accesorios se calientan durante su uso. No toque
las partes calientes. Mantenga a los nifios menores de 8 afios aleja-
dos del aparato, a menos que estén bajo supervision constante.

/A iPELIGRO DE INCENDIO!

- jATENCION! Peligro de incendio: no coloque objetos sobre las su-
perficies de coccion.

- jATENCION! Cocinar con grasa o aceite en una placa de coccién
sin el debido cuidado puede ser peligroso y provocar un incendio.

- NUNCA intente apagar un incendio con agua. Apague el aparato y
cubra las llamas, por ejemplo, con una tapa o una manta ignifuga.

iNOTA!
iATENCION! El proceso de coccion debe controlarse constantemen-
te. Incluso un proceso de coccion breve debe controlarse constante-
mente.

A JATENCION!

Utilice exclusivamente protecciones para placas de coccién previ-
stas por el fabricante, indicadas en el manual de instrucciones, o las
protecciones integradas en el aparato. El uso de protecciones inade-
cuadas puede provocar accidentes graves.

- Si hay un cajon sin fondo intermedio debajo del aparato (véanse las
instrucciones de instalacion), este no debe utilizarse para guardar
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objetos o materiales altamente inflamables. Asegurese de que haya
un espacio libre de varios centimetros entre la parte inferior de la
placa de coccion y el contenido del cajon, si lo hubiera.

- La placa de coccion solo se puede utilizar para preparar alimentos.
- Este aparato ha sido disefnado exclusivamente para uso domeéstico.
- No caliente los frascos de conservas cerrados en la placa de coc-
cion. Se acumula presion, lo que provoca la explosién de los frascos.
Esto podria causarle lesiones y quemaduras.

- Nunca cubra la placa de coccién con un pano u objetos similares.
Si la placa de coccién aun esta caliente o encendida, existe el riesgo
de provocar un incendio.

- No utilice la placa de coccién como superficie de trabajo. La placa
de coccion podria encenderse accidentalmente o estar aun caliente,
con el riesgo de que los objetos se derritan, se sobrecalienten o se
incendien.

- No utilice la placa de cocciéon en ambientes con temperaturas infe-
riores a 5 °C.

- La placa de coccion no debe colocarse ni utilizarse al aire libre.

- Cuando se utiliza la placa de coccion por primera vez, se percibe
un «olor a nuevo». Esto es normal, no hay motivo para preocuparse.
Si la cocina esta bien ventilada, el olor desaparecera rapidamente.

- El aparato no esta disefiado para ser accionado mediante un tem-
porizador externo o un sistema de control remoto independiente.

- Nunca abra la cubierta del aparato.

- En lo que respecta a la seguridad eléctrica, el aparato no debe lim-
piarse con hidrolimpiadoras ni limpiadores a vapor.

- La encimera de ceramica es muy resistente, pero no irrompible. Por
ejemplo, la caida de un bote de especias o de un utensilio puntiagu-
do podria provocar su rotura.

- Si decide dejar de utilizar el aparato debido a una averia, se reco-
mienda cortar el cable después de desenchufarlo de la toma de cor-
riente. Entregue el aparato en el punto limpio de su municipio.

A JATENCION!
ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de descargas eléctricas.
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Rotura de la placa vitroceramica

- Apague inmediatamente todos los fogones y cualquier elemento
eléctrico y, por ultimo, desconecte el aparato de la red eléctrica.

- No toque la superficie de la placa de coccion.

- No utilice la placa de coccion.

A JATENCION!

Para familias con niflos o personas con necesidades especiales
Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 anos y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales y mentales reducidas
0 con poca experiencia y conocimientos, siempre que estén supervi-
sados, hayan recibido instrucciones sobre su uso seguro y compren-
dan los peligros que conlleva.

- No permita que los niflos jueguen con el aparato.

- No permita que los niflos limpien o realicen el mantenimiento del
aparato sin la debida supervision.

- No guarde objetos que puedan resultar interesantes para los nifios
en los armarios situados encima o detras del aparato.

- Las zonas de coccion se calientan y permanecen calientes durante
un tiempo. Mantenga a los nifios pequefios alejados de la placa de
coccion durante y inmediatamente después de cocinar.

1.2 Placa de induccién con campana extractora integrada

- No apoye objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas
y tapas sobre la superficie de la placa de coccion, ya que podrian
sobrecalentarse.

- En cuanto se retira la olla de la placa de coccidn, el proceso de
coccion se interrumpe automaticamente. Acostumbrese a apagar
manualmente la zona de coccion o la placa de coccion para evitar
encendidos accidentales del aparato.

- Después de su uso, apague la zona de coccidn utilizando los man-
dos y no confie unicamente en el detector de ollas.

- Recuerde que si la placa se utiliza a una temperatura alta, el tiem-
po de calentamiento sera muy breve. No deje la placa sin vigilancia
cuando seleccione una temperatura alta.

- Cuando la placa de induccion esté en funcionamiento, mantenga
alejados los objetos sensibles a los campos magnéticos (tarjetas de
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crédito y bancarias, disquetes, relojes y objetos similares). Reco-
mendamos a las personas con marcapasos que consulten primero a
su cardidlogo.

- Nunca utilice papel de aluminio para cocinar y nunca coloque pro-
ductos envasados en aluminio sobre la placa de coccion. El aluminio
se derretiria y danaria irremediablemente el aparato.

A JATENCION!

iPeligro de intoxicacion por reflujo de gases de combustion!

- Nunca utilice el aparato para aspirar aire cuando también esté uti-
lizando una cocina que consuma el aire de la habitacion, a menos
que esta esté suficientemente ventilada. Los aparatos de cocina que
consumen aire del ambiente (como los aparatos de gas, aceite, lefa
o carbdn, los calentadores de agua, los aparatos para la produccion
de agua caliente) aspiran el aire de combustion del exterior y tran-
sportan estos gases al exterior a través del escape (por ejemplo, una
chimenea). En combinacidén con una campana extractora activada, el
aire se extrae de la cocina y de las habitaciones adyacentes. De esta
manera, si la habitacién no esta suficientemente ventilada, se crea
una presion negativa. Los gases venenosos que salen de la chime-
nea o del desague se devuelven al ambiente habitable.

- jAsegurese siempre de que haya una ventilacion adecuada!

- Cuando la unidad de aspiracion y los aparatos alimentados con
energia distinta de la eléctrica estan funcionando simultaneamente,
la presion negativa en la sala no debe superar los 4 Pa (4 x 102 bar).
- Se deben respetar las normativas locales en materia de descarga
de aire.

A |DESCARGAS ELECTRICAS!

Evite el riesgo de descargas eléctricas; asegurese de que el aparato
esté apagado antes de limpiarlo.

- iNo utilice la aspiracion si el filtro de grasa no se ha montado cor-
rectamente!

- Para evitar que la grasa caliente se incendie, es necesario freir solo
bajo supervisidén constante.

- Limpiar los filtros con regularidad.

- Siga las instrucciones del manual para limpiar o sustituir los filtros
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antigrasa y/o los filtros de carbén.

/A PELIGRO DE INCENDIO

- Si no se siguen las instrucciones para la limpieza o sustitucion de
los filtros de grasa y/o carbén, aumenta el riesgo de incendio.

- Los depésitos de grasa en los filtros metalicos pueden provocar un
incendio. Nunca flambee sobre una zona de coccién con la campana
extractora encendida. Las llamas altas pueden provocar un incendio.
Utilice siempre el aparato con el filtro antigrasa metalico. Limpie re-
gularmente el filtro de grasa.

- La grasa o el aceite sobrecalentados pueden provocar un incendio.
Vigile siempre el calentamiento de grasas y aceites. Nunca apague
el fuego con agua; utilice siempre una manta, una tapa o un plato.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ |ATENCION!

Este aparato solo puede ser conectado por un in-
stalador especializado.

Si no se respetan las instrucciones y advertencias
de seguridad, el fabricante no se hace respon-
sable de los posibles dafios.

- Este aparato solo puede ser conectado por un
instalador especializado.

- Antes de la instalacion, asegurese de que las
condiciones locales de distribucién (tension, fre-
cuencia, naturaleza y presion del gas) sean com-
patibles con la regulacién del aparato.

- La tensién, la frecuencia, la potencia, el tipo de
gas y el pais para el que se ha disefado el apa-
rato se indican en la placa de identificacion del
aparato.

- Compruebe que el aparato no presente dafios
causados por el transporte. No conecte un apa-
rato dafiado.

- Las paredes y la superficie de trabajo alrededor
del aparato deben ser resistentes al calor hasta al
menos 105 °C.

- La encimera en la que se instala la placa de coc-
cion debe ser plana.

- Las campanas extractoras y otros aparatos que
aspiran los vapores de coccién pueden compro-
meter el funcionamiento seguro de los aparatos
que queman gas u otros combustibles (inclu-
so en ofras habitaciones) debido al reflujo de
los gases de combustion. Estos gases pueden
causar intoxicacion por monéxido de carbono.
Tras la instalacion de una campana extractora u
otro extractor de vapores, el funcionamiento de
los aparatos con aspiracion de humos debe ser
comprobado por una persona competente para
garantizar que no se produzca el reflujo de los
gases de combustion.

2.2 Conexion eléctrica

/\ DESCARGA ELECTRICA

Este aparato debe estar conectado a tierra.

- La conexion eléctrica debe cumplir tanto con las
normativas nacionales como con las locales.

- Para los aparatos de clase |, compruebe que la
instalacion eléctrica de la vivienda disponga de
una conexion a tierra adecuada.

- La toma y el enchufe deben estar siempre
facilmente accesibles.

- Si un aparato fijo no esta equipado con un cable
de alimentacion y un enchufe, u otros dispositi-
vos de desconexion de la red, con una sepa-
racion de los contactos en todos los polos que
permita la desconexiéon completa en condiciones
de categoria de sobretension 1ll, se deben inte-

grar dispositivos de desconexion en el cableado
fijo, de conformidad con las normas relativas al
cableado. Esto también se aplica a los aparatos
con cable de alimentacion y enchufe cuando el
enchufe no es accesible tras la instalacion del
aparato. Para cumplir este requisito, es necesario
utilizar un interruptor omnipolar con una separa-
cion entre contactos de al menos 3 mm, montado
en el cableado fijo.

- El cable de alimentacion debe estar libre, sin pa-
sar por ningun cajon.

- Para la conexion, utilice un cable homologado
con los diametros correctos y adecuados para
la conexién. El revestimiento del cable debe ser
de goma (preferiblemente del tipo HO5V2V2 o
HO7V2V2).

- Antes de conectar el aparato, asegurese de que
la tension indicada en la placa de identificacion
coincida con la tensién de la red eléctrica.

- La conexién debe adaptarse a la corriente y a
los fusibles.

- El aparato no debe conectarse a la red eléctrica
mediante un adaptador multiple o un cable alar-
gador, ya que de lo contrario no se puede garan-
tizar su uso seguro.

- Después de la instalacion, las partes conduc-
toras de electricidad y las partes aisladas deben
pgegerse para evitar contactos.

- {ATENCION!

El no utilizar tornillos o elementos de fijacion tal y
como se describe en las instrucciones de instala-
cion puede provocar descargas eléctricas.

- Si el aparato esta conectado mediante cablea-
do fijo, los medios de desconexion incorporados
en el cableado fijo deben cumplir con la norma
AS/NZS 3000.

2.3 Fuentes luminosas

- Este aparato contiene fuentes luminosas que
no pueden ser sustituidas por el usuario, la su-
stitucion solo debe ser realizada por el servicio

técnico.
& R s
G2l o
- Este aparato contiene fuentes luminosas de cla-
se de eficiencia «F».

2.4 Como leer el manual de in-

strucciones
- Este manual de uso utiliza las siguientes con-

venciones de lectura:
Advertencia/AtenciOn

£ | Informacion/Sugerencia
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3. DESCRIPCION

Unidad de aspiracion
Panel de control

a0~

Ventajas de la coccion por induccion

El aparato estd equipado con un generador.
En la zona de coccion por induccion, el calor ya
no se transmite, sino que se genera directamente
dentro del recipiente mediante corrientes inducti-
vas.

- Ahorro energético gracias a la transmision di-
recta de energia a la olla (se necesitan utensilios
de cocina especiales fabricados con materiales
magnetizables) en comparaciéon con la cocina
eléctrica tradicional.

- Mayor seguridad gracias a la transmision de
energia solo al recipiente colocado sobre la placa
de coccion.

- Alto rendimiento en la transmisién de energia
desde la zona de coccion por induccion hasta la
base de la olla.

- Rapida velocidad de calentamiento.

- Menor riesgo de quemaduras, ya que la super-
ficie de coccidn solo se calienta en la base de la

5

Zona de coccion delantera 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zona de coccion trasera 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zonas de coccién conectadas 210 x 390 mm / 3,7 kW

olla; los alimentos que se desbordan no se pe-
gan.

Gestion de potencia
La placa esté equipada con un modulo de gestion
de potencia que optimiza/limita el consumo. Si los
niveles de potencia totales establecidos superan
el limite maximo permitido, la tarjeta electrénica
gestiona automaticamente la potencia suministra-
da a las placas. El médulo intenta mantener los
niveles maximos de potencia suministrable. En la
pantalla se muestran los niveles establecidos por
la gestién automatica.

Se da prioridad a la ultima zona configurada.
A El médulo de gestiéon de potencia no influye
en el consumo eléctrico total del aparato.
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4. USO

A Antes de usar, lea las instrucciones de segu-
ridad.

4.1 Operaciones preliminares
- Retire cualquier pelicula protectora del exterior
o interior del aparato y de los accesorios (si los
hay).

- Retirar todas las etiquetas (excepto la placa con
los datos técnicos).

Recipientes aptos para la cocciéon por induc-
cion
Los recipientes utilizados para la coccién por in-
duccién deben ser de metal, tener propiedades
magnéticas y un fondo de dimensiones suficien-
tes.

Recipientes adecuados:

- Recipientes de acero esmaltado con fondo grue-
So.

- Recipientes de hierro fundido con fondo esmal-
tado.

- Recipientes de acero inoxidable multicapa, ace-
ro ferritico inoxidable y aluminio con fondo espe-
cial.

Recipientes no aptos:

- Recipientes de cobre, acero inoxidable, alumi-
nio, vidrio refractario, madera, ceramica vy terra-
cota.

Si se coloca un recipiente inadecuado sobre la
superficie del aparato, la pantalla muestra un si-
gno de interrogacién en la parte superior: si se
selecciona la olla en la pantalla y se desea ajustar
un nivel de potencia, el numero del nivel de po-
tencia deseado se colorea en rojo, lo que indica
que no es posible completar la operacion. Toque
el icono del signo de interrogacion para que apa-
rezca el mensaje de error. Toque el icono MM para
cerrar el mensaje de error. Para resolver el con-
flicto, retire la olla actual y utilice una adecuada
para la coccién por induccion.

Diametros de los recipientes

Para garantizar que el aparato detecte correcta-
mente los recipientes y obtener unos resultados
optimos de coccion, los recipientes deben tener
las dimensiones indicadas en la siguiente tabla:

Zonas de Didmetro Diametro reco-
coccion minimo (mm) mendado (mm)
SX (Individual) 100 175

Zonas de Didmetro Didmetro reco-
coccion minimo (mm) mendado (mm)
SX (Multizona) 210 350x175

DX (Individual) 100 175

DX (Multizona) 210 350x175

Tenga en cuenta lo siguiente:

- Los recipientes de coccion no deben sobrepa-
sar las lineas serigrafiadas en la superficie del
aparato.

- No acerque los recipientes a los bordes de la
superficie de la encimera ni al panel de control.

- Una eventual plancha debe tener unas dimen-
siones maximas de 36 x 19 cm.

4.2 Funciones basicas

Primera conexion a la corriente eléctrica

Al conectar el dispositivo por primera vez a la
corriente, o tras un corte y restablecimiento de la
misma, la pantalla muestra la hora preestablecida
de fabrica durante unos 20 segundos.

Encendido y apagado
El idioma predeterminado de fabrica para la

pantalla es el inglés. Para cambiar el idioma, con-

sulte «Menu de configuracion».

Pulse la tecla & para encender o apagar el apa-

rato. Al encenderlo, la pantalla muestra la pantal-

la inicial acompariada de una sefial acustica:

Debajo del indicador de la hora se encuentra la
barra de mendu, que reune los iconos asociados a
las siguientes funciones (véase «Funciones de la
barra de menuy):

Bloque de mandos

Temporizador autbnomo

Funcion Pausa

©)
m
E Menu de configuracién

Para apagar el aparato, pulse la tecla @ hasta

-52-


https://manualsfile.com

que suene una sefal acustica. La hora actual se
muestra durante unos 20 segundos.

lluminacion

Al encender el aparato, se activa la luz LED situa-
da en la base de la placa y permanece encendida
durante todo el tiempo de uso del aparato. Las lu-
ces LED permanecen encendidas incluso cuando
se apaga la placa, lo que indica que la zona aun
esta caliente, y se apagan una vez que la tempe-
ratura ya no es alta y desaparece el simbolo «H»
(véase el capitulo «Calor residual»).

Tabla resumen de los niveles de potencia

I d.e Adecuado para:

potencia

0 Posicién OFF

det1az2 Coccion de pequenas cantidades
de alimentos (potencia minima)

de3a4 Coccion

de5a6 Coccion de grandes cantidades
de comida, asado de piezas mas
grandes

de7a8 Asar, sofreir con harina

9 Asar

B/B2 Llevar a ebullicion grandes canti-
dades de agua (potencia maxima,
véase «Funcion Booster»)

Los recipientes en pantalla se muestran con dife-
rentes colores segun el nivel de potencia:

- Nivel 0: azul

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: rojo

- 7-7.5-8-8.5-9: rojo/naranja

- B e BZ: naranja

4.3 Uso del piano

Encendido automatico de las zonas de coc-
cion

La placa esta equipada con un sistema de de-
teccién de recipientes que selecciona automatic-
amente las zonas en las que se coloca una olla
adecuada.

Si se traslada un recipiente de una zona a otra
de la placa, la pantalla muestra automaticamente
la zona en la que se encuentra y se mantienen to-
dos los ajustes configurados (si se traslada mien-
tras la funcion «pausa» esta activa, los ajustes no
se transfieren).

Después de encender el aparato:
1. Coloque un recipiente (apto para coccién por

induccion y que no esté vacio) sobre la zona de
coccion que desea utilizar.

- La zona de la pantalla correspondiente a la zona
donde se encuentra el recipiente se ilumina au-
tomaticamente.

Regulacion de las zonas de coccién
Después de colocar un recipiente y asegurarse
de que la zona se ha activado:

1. Presione sobre la zona que desea controlar.

Ahora aparecen las teclas D y y la barra de
niveles de potencia seleccionables.

2. Pulse para seleccionar una potenciade 1a 9,
o bien active las funciones Booster o Double Boo-
ster (véanse los capitulos correspondientes).

La pantalla de la zona utilizada indica el valor de
la potencia ajustada.

Dependiendo del nivel establecido, la zona se
colorea de manera diferente, desde el azul del
nivel «0O» hasta el naranja del modo «Booster».

Apagado de las zonas de coccion

1. Seleccione la zona deseada y ajuste el nivel de
potencia «0» o pulse dos veces en el centro de la
zona de coccién que desea apagar.

Para apagar mas de una zona de coccién al
mismo tiempo, basta con apagar el aparato me-
diante la tecla @

Funcion Booster

Después de encender el piano y seleccionar una
zona para activar la funcion:

1. Pulse la tecla B.

2. La funcién Booster esta ahora activa y la pan-
talla de la zona de coccion muestra la letra «B».
Para desactivar la funcién Booster, basta con re-
ducir el nivel de potencia de la zona de coccion o
pulsar dos veces en el centro de la zona que se
desea apagar.

- La funcién Booster permanece activa duran-
te un maximo de 15 minutos, tras los cuales el ni-
vel de potencia se reduce automaticamente al 9.
- Si la temperatura interior es demasiado alta,
la funcion Booster se desactivara temporalmente.
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Funcion Double Booster

Véase Advertencias generales de seguridad.
La funcién Double Booster permite obtener mas
potencia que la funciéon Booster.
Para activarla, después de seleccionar una zona
de coccion, pulse el icono B2
Para cancelar la funcién, basta con ajustar el ni-
vel de potencia a otro valor o pulsar dos veces el
centro de la zona que se desea apagar.
- £/ La funcién Double Booster permanece activa
durante un maximo de 15 minutos, tras los cuales
el nivel de potencia se reduce automaticamente
al 9.
- Si la temperatura interior es demasiado alta,
la funcién Booster se desactivara temporalmente.

Funciéon multizona

Esta funcion permite controlar simultdneam-
ente dos zonas de coccién (delantera y trasera)
para utilizar ollas como cazuelas o recipientes
rectangulares.

Es posible activar la funcion solo con las zo-
nas de la izquierda.

1. Pulse el icono

- Ahora las dos zonas se convierten en una sola
zona mas grande.

2. Presione en el centro del area y ajuste el nivel
de potencia deseado o una funcion.

Cuando la funcién esta activa, no es posible
activar las funciones Booster y Double Booster en
las zonas afectadas.

Si utiliza una olla ovalada u oblonga, asegurese
de colocarla en el centro de la zona de coccion.

Para desactivar la funcion

Pulse la tecla «x», ahora las dos zonas se pue-
den ajustar por separado.

Si una parte de la olla se desplaza fuera de la
zona, la funcién se desactiva.

Si aparece un error mientras la funcién esta
activa, esta se desactiva automaticamente.
Residuo de calor

Después de apagar una zona de coccion, si la
zona aun esta caliente, aparecera el simbolo en
la pantalla ; incluso cuando se apaga la placa.
Los LED permanecen encendidos para indicar
que la zona aun esta caliente.

Cuando la temperatura desciende por debajo de
los 60 °C, el simbolo deja de aparecer.

Bloque de mandos

Esta funcion esta disefiada para bloquear to-
das las teclas del piano.

Esta funcion resulta util durante las operaciones

de limpieza y para evitar interacciones acciden-
tales.

Para activar el blo
1. Pulse la tecla é

ueo de comandos:
or lo menos un segundo.

2. Para desactivar el bloqueo de los mandos,
mantenga pulsada la tecla como se indica en la
siguiente figura.

Temporizador auténomo

Es posible ajustar el temporizador desde 1 mi-
nuto hasta 99 minutos.

Con esta funcion es posible programar un tem-
porizador que emite una sefial acustica al final
del tiempo establecido. No interrumpe el funcio-
namiento de las zonas de coccion, sino que solo
avisa al usuario cuando han transcurrido los mi-
nutos establecidos.

Después de encender el piano, sin haber selec-
cionado ninguna zona.

1. Pulse la tecla
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2. Ajuste el tiempo deseado y pulse la tecla

00 mINuUTE

Para restablecer rapidamente el temporizador
a 00:00, pulse la tecla b

El uso del temporizador no interrumpe el fun-
cionamiento de las zonas de coccion, sino que
solo avisa al usuario cuando han transcurrido los
minutos programados.

Funcién Pausa

Con esta funcion es posible suspender el fun-
cionamiento de todas las zonas de coccion.

Para activar la funcion Pausa:
1. Pulse el botdn de pausa III

Para desactivar la funcién Pausa:
2. Pulse en el centro de la pantalla.

3. Ahora la funcion de pausa esta desactivada y
se restablecen las funciones configuradas ante-
riormente.

Durante la funcion Pausa, permanecen acti-
vos la limitacién de la duracién de la coccién, los
simbolos de calor residual y la funcion de bloqueo

de los mandos.

En caso de interrupcion y posterior restable-
cimiento del suministro eléctrico, la funcion de
pausa se desactiva.

Mantenimiento de la temperatura

Con esta funcion es posible mantener los ali-
mentos a una temperatura determinada o man-
tener el agua hirviendo. Se puede activar, por
ejemplo, durante las funciones «freir» y «hervir».
Antes de activar la funcion, es necesario que
el recipiente haya alcanzado la temperatura de-
seada.

Para activar la funcion, después de encender la
placa y seleccionar una zona de coccion previa-
mente configurada.

1. Pulse la tecla D y seleccionar .

El icono kM parpadea, cuando se queda fijo es
osible ajustar la funcion.

2. Vuelva a pulsar el icono L.

3. Ahora es posible subir o bajar la temperatura
con las flechas.

Para desactivar la funcion, pulse dos veces en el
centro de la zona que desea apagar, seleccione
otra funcién o pulse «OFF».

Cuando la funcion esta activa, es posible con-
figurar un temporizador de apagado autométio.
Para ello, seleccione la zona y pulse la tecla 6]
Configure la duracién deseada tras la cual se
emitira una sefial acustica y la zona se apagara.
Pulse para detener el sonido.

Hervir

Con esta funcion es posible hervir agua.
Utilizar solo agua a temperatura ambiente.
Para activar la funcion después de encender la
placa y seleccionar una zona de coccion:

1. Pulse la tecla D y seleccionar B
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2. Siga las instrucciones que aparecen en la pan-
talla.

Cuando la funcién esta activa, es posible con-
figurar un temporizador de apagado automatico.
Para ello, seleccione la zona y pulse la tecla E
Configure la duraciéon deseada tras la cual se
emitird una sefal acustica y la zona se apagara.
Pulse para detener el sonido.

3. Para desactivar la funcién, pulse dos veces en
el centro de la zona que desea apagar o seleccio-
ne otra funcion.

Pasta

Con esta funcion es posible cocer la pasta,
siguiendo las instrucciones que aparecen en la
pantalla.

No aflada mas liquido una vez que la funcién
esté activa.

Utilizar solo agua a temperatura ambiente.
Para activar la funcion, después de encender la
placa y seleccionar una zona de coccion:
1. Pulse la tecla seleccionar

2. Siga las instrucciones que aparecen en la pan-
talla.

Cuando la funcién esta activa, es posible con-
figurar un temporizador de apagado autométio.
Para ello, seleccione la zona y pulse la tecla .
Configure la duraciéon deseada tras la cual se
emitira una sefal acustica y la zona se apagara.
Pulse para detener el sonido.

No afiada agua una vez introducida la pasta
en el recipiente.

3. Para desactivar la funcién, pulse dos veces en

el centro de la zona que desea apagar o seleccio-
ne otra funcion.

Asado
Con esta funcion es posible asar los alimentos
de la mejor manera posible.

Para activar la funcion, después de encender la
placa y seleccionar una zona de coccion:
1. Pulse la tecla seleccionar .

2. Siga las instrucciones que aparecen en la pan-
talla.

Cuando la funcion esta activa, es posible con-
figurar un temporizador de apagado autométio.
Para ello, seleccione la zona y pulse la tecla .
Configure la duracién deseada tras la cual se
emitira una sefal acustica y la zona se apagara.
Pulse para detener el sonido.

3. Seleccione el nivel segun lo que desee cocinar.
4. Confirmar con la tecla .

5. Para desactivar la funcion, pulse dos veces en
el centro de la zona que desea apagar, seleccio-
ne otra funcién o pulse «OFF».

Coccioén al vapor
Utilizar solo agua a temperatura ambiente.

Es necesario utilizar un accesorio para cocinar
al vapor.

Util para cocinar al vapor los alimentos.
Para activar la funcion, después de encender la
placa y seleccionar una zona de coccion:

1. Pulse la tecla D y seleccionar .

El icono & parpadea, cuando se queda fijo es
osible ajustar la funcion.
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2. Premere di nuovo l'icona .

3. Con las flechas ahora es posible aumentar o
disminuir el nivel de vapor.

4. Para desactivar la funcion, pulse dos veces en
el centro de la zona que desea apagar, seleccio-
ne otra funcion o pulse el boton «OFF».

£ | Cuando la funcién esta activa, es posible con-
figurar un temporizador de apagado autométio.
Para ello, seleccione la zona y pulse la tecla .
Configure la duracion deseada tras la cual se
emitira una sefal acustica y la zona se apagara.
Pulse para detener el sonido.

Tiempo Pietanza Cantidad
(min)
15 Pechugas de aproximada-
pollo mente 300 g
10-15 Filete de aproximada-
pescado mente 600 g
6 Huevos 6 huevos
medianos
6-7 Brécoli aproximada-
mente 350 g
20-30 Patatas aproximada-
pequefas mente 400 g
enteras
15-20 Guisantes aproximada-
mente 400 g
Derretir

Util para mantener calientes los alimentos o
derretir chocolate.

La temperatura se mantiene constante a 44°C.
Para activar la funcion, después de encender la
placa y seleccionar una zona de coccion:
1. Pulse la tecla seleccionar E

Elicono E parpadea, cuando se queda fija, la
funcion esta activa.

2. Para desactivar la funcion, pulse dos veces en
el centro de la zona que desea apagar o seleccio-
ne otra funcion.

Cuando la funcion esta activa, es posible con-
figurar un temporizador de apagado automatico.
Para ello, seleccione la zona y pulse la tecla B
Configure la duracién deseada tras la cual se
emitira una sefal acustica y la zona se apagara.
Pulse para detener el sonido.

Mantenimiento del calor
Util para mantener calientes los platos.

La temperatura se mantiene constante a 70°C.
Para activar la funcion, después de encender la
placa y seleccionar una zona de coccion:
1. Pulse la tecla seleccionar .

El icono kad parpadea, cuando se queda fijo, la
funcion esta activa.

2. Para desactivar la funcion, pulse dos veces en
el centro de la zona que desea apagar o seleccio-
ne otra funcion.

| Cuando la funcién esta activa, es posible con-
figurar un temporizador de apagado autométio.
Para ello, seleccione la zona y pulse la tecla 6]
Configure la duracién deseada tras la cual se
emitira una sefial acustica y la zona se apagara.
Pulse para detener el sonido.

Cocer a fuego lento
Util para mantener calientes los platos.

£ |La temperatura se mantiene constante a 94°C.
Para activar la funcion, después de encender la
placa y seleccionar una zona de coccion:
1. Pulse la tecla seleccionar .

Z|Elicono parpadea, cuando se queda fijo, la
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funcion esta activa.

2. Para desactivar la funcion, pulse dos veces en
el centro de la zona que desea apagar o seleccio-
ne otra funcion.

Cuando la funcion esta activa, es posible con-
figurar un temporizador de apagado automatico.
Para ello, seleccione la zona y pulse la tecla ﬂ
Configure la duraciéon deseada tras la cual se
emitird una sefal acustica y la zona se apagara.
Pulse para detener el sonido.

4.4 Menu de configuracion

Esta funcion permite personalizar la interfaz
del dispositivo.

Para acceder a la configuracion del aparato, pul-
se la tecla HH.

Desliza el dedo de derecha a izquierda para se-
leccionar la funcion deseada.

Para salir del menu, pulse la «x» situada en la
parte superior derecha.

Personalizar

Permite elegir qué funciones tener en la pantalla
principal.

Bloqueo de pantalla

Esta funcion sirve para impedir operaciones acci-
dentales en el piano. Seleccione «ON» u «OFF».
Si esta activa, la proxima vez que se encienda el
piano, este estara bloqueado. Mantenga pulsado
en el centro para desactivar la funcién.

Sonido

Permite ajustar el volumen de los sonidos del
aparato.

Brillo

Permite ajustar el brillo de la pantalla.

Reloj

Permite configurar la hora deseada.

Idioma

Permite seleccionar el idioma de la interfaz del
dispositivo.

El idioma predeterminado es el inglés.
Restablecer configuracion

Permite restablecer todos los ajustes a los valo-
res originales de fabrica.

4.5 Menu de limitacién de po-

tencia

Esta funcion permite limitar la potencia absor-
bida por la placa.

Por defecto, la potencia establecida es de
7,4kW.

Para acceder al menu, siga las siguientes instruc-
ciones:

1. Encender el aparato y apagarlo inmediatamen-
te.

2. Toca en cualquier parte inferior, tanto a la dere-
cha como a la izquierda, tal y como se indica en
la siguiente imagen.

Si aparece un logotipo, espera a que desa-
parezca.

3. El menu aparece en la pantalla.

Si no se realiza ninguna accién en 2 minutos,
se sale automaticamente del menu.

4. Desliza para seleccionar la potencia deseada.
5. Toca el boton A para confirmar.

Para salir del menu, pulsa la tecla «x» o la tecla
«ON/OFF».

Avisos de error

En caso de mal funcionamiento o comportamien-
to anémalo, la pantalla muestra un mensaje con
el codigo asociado al error.

Los codigos de error siempre comienzan con las
letras «E» o «Er», seguidas de una serie de digit-
os (por ejemplo, «Er47-30»).

Los errores codificados como:

- “E02”

-“E2”

- “Er21”

Indican un sobrecalentamiento del aparato o de
alguna de sus partes, por lo que es necesario
apagar inmediatamente el aparato, retirar todos
los recipientes y dejarlo enfriar.

Si estos errores persisten o aparecen otros di-
ferentes, anote el codigo y péngase en contacto
con el Servicio de Asistencia Técnica.
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5. FUNCIONAMIENTO DE LA UNIDAD DE ASPIRACION

La torreta downdraft en modo Stand-by esta cer-
rada y no hay aspiracion.

Para activar la funcion de aspiracion, encienda la
placa de coccién y pulse el boton central «venti-
lador».

Al encender el motor (en modo automatico o ma-
nual), la torreta central de tiro descendente se
eleva y el motor se activa a la velocidad selec-
cionada.

Al desactivar la funcion de aspiracion (automatica
o manual), la torreta downdraft vuelve a la posi-
cion cerrada.

Si durante el cierre de las bocas de aspiracion se
detecta un obstaculo, el movimiento se detiene y
se invierte, para volver a la fase de cierre tras 5
segundos.

La reapertura podria no funcionar en caso de
objetos de poco grosor o en caso de intervencio-
nes repetidas de la funcién de seguridad.

Por defecto, el modo de aspiracion automatica
esta activado; el botén se ilumina con mayor in-
tensidad y se muestra la letra «A». En el modo
de aspiracion automatica, el nivel de aspiracion
se adapta automaticamente al funcionamiento de
las zonas de coccion.

Si se apaga la placa de coccion, la campana
extractora sigue funcionando en modo de segui-
miento durante otros 15 minutos.

El usuario puede seleccionar el modo de aspira-
cion deseado (automatico o manual), que perma-
nece activo incluso después de encender/apagar
el Touch Control.

5.1 Funcién automatica

Es posible seleccionar la velocidad de aspiracién
automatica o manual manteniendo pulsado el
boton correspondiente.

La velocidad automatica sera el nivel predetermi-

nado de fabrica y la tecla central de la campana
extractora mostrara la letra «A».

Para pasar de automatico a manual, al seleccio-
nar el botén de campana extractora, aparecera el
icono «modo manual».

En el modo de aspiracion automatica, el nivel de
aspiracion se adapta automaticamente al funcio-
namiento de las zonas de coccion, segun el si-
guiente modo:

Nivel de potencia de

la zona de coccion/ Nivel de aspiracion
funcion especial

0 0
1 0
2 0
3 3
4 4
5 5
6 6
7 7
8 8
9 9
B P
B2 P

5.2 Funcién manual

Para configurar la funcién manual, seleccione y
mantenga pulsado el icono «Modo manual» ha-
sta que aparezca el niumero «0» en el simbolo de
la campana extractora y en los niveles de aspira-
cién seleccionables de 0 a P.
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Para seleccionar el nivel de aspiracion:

1. Pulse el botdn de la campana extractora.

2. La pantalla de la unidad de aspiracion se en-
ciende y se muestran los niveles de 0 a P (boost).
3. Ajuste el nivel de succién en un plazo de 6 se-
gundos tocando el nivel deseado.

Los niveles 9 y P tienen velocidades intensivas
temporizadas.

La velocidad 9 tendra una duracién de 15 minu-
tos, para luego pasar a la velocidad 8.

La velocidad P tendra una duracién de 5 minutos,
para luego pasar a la velocidad 8.

Para volver de la funcién Manual a Automatica,
pulse la tecla A situada en la parte inferior izquier-
da.

La posicion y la forma de la aspiracion del sistema
Downdraft se muestran segun su posicion real.
El color de la forma del ventilador Downdraft indi-
ca su estado: es posible distinguir entre activo e
inactivo o incluso los niveles de potencia.

Activo: botén iluminado.

Inactivo: botén gris con borde blanco.

Activo: botdn activo con ligero degradado blanco.

Activo con nivel Booster: botén activo con gra-
diente blanco intenso.

5.3 Funcién after run

La funcion FAN After Run durara 15 minutos.
Durante este intervalo de tiempo, el elemento de
aspiracion downdraft sera visible con la pantalla
apagada. Tras 15 minutos, el elemento de aspi-
racién downdraft se apagara (posicién cerrada).
Durante el modo FAN After Run, el nivel del ven-
tilador sera fijo (nivel 5).

Sera posible activar/desactivar la funcion FAN
After Run a través del menu especifico en los
ajustes.
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Hood Delay

5.4 Funcién de mantenimiento
El mantenimiento es la fase en la que el usuario
puede desmontar la torreta de la campana extrac-
tora downdraft (por ejemplo, para limpiarla, susti-
tuir sus componentes, etc.).

El modo de mantenimiento se activa pulsando
la tecla @ El boton de mantenimiento solo se
puede activar cuando la campana extractora esta
apagada y en posicion cerrada.

Hood Settings

Después de pulsar el boton de mantenimiento, la
campana extractora se coloca en posicion com-
pletamente abierta sin aspiracion activa y la pan-
talla muestra el siguiente mensaje.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

t

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Si la aspiracion de la campana extractora (modo
automatico o manual) esta activa, no es posible
seleccionar el botén de mantenimiento.

En este caso, el icono de mantenimiento esta de-
sactivado.

Al finalizar las acciones, para salir del modo
«mantenimientoy, pulse la tecla situada en la par-
te inferior derecha.

La campana extractora volvera automaticamente
a la posicion cerrada.

Cuando el modo de mantenimiento esta activo,
hay un temporizador de 30 minutos que apaga la
placa de induccién si no hay interaccién por parte
del usuario durante este intervalo de tiempo.

Cuando el modo de mantenimiento esta activo,
si el usuario apaga la placa de induccion o si el
temporizador expira, la placa de induccién man-
tiene el modo de mantenimiento la préxima vez
que se encienda.

5.5 Gestion del interruptor de

apertura de la «ventana»

Si se utiliza un interruptor de apertura de «venta-
na» y se detecta una ventana cerrada, el ventila-
dor se detiene.

Aparece un mensaje informativo.

Si el mensaje se cierra sin abrir una ventana, un
signo de exclamacion indica el error.

El funcionamiento del ventilador descendente
permanece desactivado hasta que se abre una
ventana.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

5.6 Funcién de limpieza de fil-
tros

Aparece un mensaje informativo que avisa al
usuario de la necesidad de limpiar el filtro anti-
grasa.

Aparece un signo de exclamacion junto al simb-
olo de la campana extractora.

Si no se sustituye el filtro, un signo de exclama-
cion indica la necesidad de sustituirlo hasta que
el usuario confirme la operacion.

Se puede implementar informacion especifica
para cada dispositivo en las variantes persona-
lizadas.
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Menu «Limpieza de filtros».

5.7 Saturaciéon del filtro anti-

grasa

Es posible comprobar el estado de uso del filtro
antigrasa accediendo al menu «limpieza de fil-
tros».

Cada barra corresponde a 20 horas y una barra
se elimina tras 20 horas de uso (de derecha a
izquierda).

Al final de las 100 horas, se indica la necesidad
de limpiar el filtro.

La indicacién de saturacion del filtro antigrasa
esta siempre activa.

Una vez realizada la mantenimiento, pulse la te-

cla 6 para reactivar el «temporizador» de 100
horas.

5.8 Saturacion del filtro de car-
bén

Es posible comprobar el estado de uso del filtro
antiolor accediendo al menu «limpieza de filtros».
Después de 200 horas de funcionamiento, es
necesario realizar el mantenimiento del filtro an-
tiolor.

Por defecto, la indicacion de saturacion del filtro
antiolor esta desactivada (cuando la aspiracion
funciona en modo canalizado). Activar la indica-

cion de saturacion del filtro antiolor si la unidad de
aspiracion esta instalada en modo recirculacion.

Cada barra corresponde a 40 horas y una barra
se elimina tras 40 horas de uso (de derecha a
izquierda).

Al final de las 200 horas, se indica la necesidad
de limpiar el filtro.

La indicacion de saturacion del filtro antigrasa
esta siempre activa.

Una vez realizada la mantenimiento, pulse la te-

cla 6 para reactivar el «temporizador» de 200
horas.
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6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

6.1 Limpieza de la placa vitro-

ceramica
A Véase Advertencias generales de seguridad.

Limpieza de superficies

Para una buena conservacion de las superficies,
es necesario limpiarlas regularmente después de
cada uso, una vez que se hayan enfriado.

Limpieza diaria ordinaria

Utilice siempre y exclusivamente productos
especificos que no contengan abrasivos ni su-
stancias acidas a base de cloro. Vierta el produc-
to sobre un pafio humedo y paselo por la superfi-
cie, aclare bien y seque con un trapo suave o un
pafo de microfibra.

En caso de suciedad persistente, limpiar en
frio con una esponja para platos humedecida con
agua y detergente neutro; a continuacion, secar
con un pafio de microfibra.

Limpieza semanal

Limpie y cuide la placa de coccion una vez a la
semana con un producto comun para la limpieza
de vitroceramica. Respete siempre las indicacio-
nes del fabricante. La silicona presente en estos
productos genera una pelicula protectora hi-
dréfuga y contra la suciedad. Todas las manchas
quedan en la lamina y, por lo tanto, se pueden eli-
minar facilmente. A continuacion, seque la super-
ficie con un pafo limpio. Tenga cuidado de que
no queden restos de detergente en la superficie
de coccion, ya que podrian reaccionar de forma
agresiva al calentarse y alterar su estructura.

Manchas de comida o residuos

Las marcas claras causadas por el uso de ollas
con fondo de aluminio se pueden eliminar con un
pafio humedo empapado en vinagre. Si después
de cocinar quedan residuos quemados, retirelos,
enjuague con agua y seque bien con un pafio lim-
pio. Los granos de arena que puedan haber caido
sobre la placa de coccion durante la limpieza de
ensaladas o patatas podrian rayarla al mover las
ollas. A continuacion, retire inmediatamente los
posibles granos de la superficie de coccién. Los
cambios cromaticos no afectan al funcionamiento
ni a la estabilidad del vidrio. De hecho, no se trata
de modificaciones del material de la placa de coc-
cion, sino de simples residuos no eliminados que
se han carbonizado.

Se pueden formar superficies brillantes debido al
roce de los fondos de las ollas, especialmente si
son de aluminio, y al uso de detergentes inade-
cuados. Es dificil eliminarlas con productos de
limpieza comunes. Puede ser necesario repetir
la limpieza varias veces. El uso de detergentes
agresivos o el roce con el fondo de las ollas po-
dria desgastar con el tiempo las decoraciones de
la placa de coccién y contribuir a la formacion de
manchas.

Se recomienda utilizar productos de limpieza
distribuidos por el fabricante.

Después de la limpieza, es necesario secar
cuidadosamente el aparato, ya que los restos de
detergente o agua podrian comprometer su cor-
recto funcionamiento y su aspecto estético.

Limpieza del marco

Utilice siempre y exclusivamente productos que
no contengan abrasivos ni sustancias acidas a
base de cloro. No utilice esponjas abrasivas. Vier-
ta el producto sobre un pafio hiumedo y paselo
por la superficie, luego seque con un trapo suave
o con un pafio de microfibra.

6.2 Colector de agua
Se recomienda revisar y vaciar el colector de
agua cada dos semanas.
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6.3 Limpieza de la parrillay los

filtros

1. Retirar la rejilla de la entrada de aspiracion.

2. Extraiga con cuidado el filtro antigrasa de la
arrilla.

- Limpie la parrilla con agua caliente y jabén neu-
tro, sin utilizar esponjas abrasivas (jno utilice de-

tergentes!). No lave la parrilla en el lavavaijillas.

- Limpie el filtro antigrasa, cuando esté en uso, al
menos una vez a la semana (o cuando el sistema
de indicacion lo sefale). De esta manera se man-
tiene un buen funcionamiento de la aspiracion y
se previene un posible riesgo de incendio, causa-
do por una acumulacion excesiva de grasa.

- Limpiar el filtro con un detergente suave, preferi-
blemente a mano y no en el lavavajillas.

-

=

Filtro antiolor (uso en recirculacion)
jADVERTENCIA!

Dependiendo del tipo, el filtro puede regenerar-

se 0 no. Consulte el folleto que se incluye con

el filtro.

6.4 Qué hacer si......

La placa de coccién no funciona:

- Compruebe que la placa de coccién esté co-
nectada y que el interruptor general esté encen-
dido.

- Compruebe que no se produzcan cortes de cor-
riente.

- Compruebe que no se haya fundido el fusible.
En tal caso, sustituyalo.

- Compruebe que no se haya disparado el inter-
ruptor magnetotérmico de la instalacion domés-
tica. En tal caso, vuelva a activar el interruptor.

Los resultados de la coccién no son satisfac-
torios:

- Comprueba que la temperatura de coccién no
sea demasiado alta ni demasiado baja.

- Asegurese de que la planta tenga una ventila-
cion adecuada y que las rejillas de ventilacion
estén completamente libres.
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- Utilice ollas certificadas y probadas para la coc-
cion por induccion.

La placa de coccién produce humo:

- Dejar enfriar y limpiar la placa una vez finalizada
la coccién.

- Comprueba que no se haya derramado comida
y, si es necesario, utiliza un recipiente mas gran-
de.

Los fusibles o el interruptor magnetotérmico
de la instalacion doméstica se disparan repe-
tidamente:

- Consultar al servicio de asistencia o a un electri-
cista.

Hay roturas o grietas en la placa de coccion:
- Apague inmediatamente el aparato, desconecte
la alimentacion eléctrica y pongase en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

Eliminacion del embalaje y del
aparato

Para la fabricacion de este aparato se han utilizado
materiales duraderos. Asegurese de desechar el apa-
rato de forma responsable al final de su vida util. Para
obtener mas informacién, péngase en contacto con
las autoridades competentes.

El embalaje del aparato es reciclable.

Se pueden haber utilizado los siguientes elementos:
- cartén

- pelicula de polietileno (PE)

- poliestireno sin CFC (espuma rigida PS)

Deseche estos materiales de forma responsable y de
acuerdo con la normativa vigente.

mmm Para recordar la necesidad de desechar los
electrodomésticos por separado, el producto estd
marcado con el simbolo de un contenedor de basu-
ra tachado. Esto significa que, al final de su ciclo de
vida, el aparato no debe desecharse como residuo
urbano. Debe llevarse a un centro de recogida se-
lectiva especial del municipio o a un distribuidor que
ofrezca este servicio.

Eliminar por separado un electrodoméstico evita
las posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una eliminacién
inadecuada y permite recuperar los materiales que
lo componen para obtener un ahorro significativo de
energia y recursos.

Declaracion de conformidad
C UK
cA
Declaramos que nuestros productos cumplen con las
Directivas, Decisiones, Reglamentos Europeos apli-

cables, Reglamentos GB y los requisitos enumerados
en las normas citadas.
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FR - A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

/N ATTENTION!
VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT ET CONSERVER LE MANUEL
POUR TOUTE INFORMATION COMPLEMENTAIRE !

1.1 Informations générales

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages résult-
ant du non-respect des instructions et des consignes de sécurité. La
garantie ne couvre pas les dommages causés par un raccordement
incorrect, un montage incorrect ou une utilisation incorrecte.

A SURFACE CHAUDE!

L'appareil et ses accessoires chauffent pendant leur utilisation. Ne
touchez pas les parties chaudes. Tenez les enfants de moins de 8
ans éloignés de I'appareil, sauf s’ils sont constamment surveillés.

/A RISQUE D’INCENDIE!

- ATTENTION! Risque d’incendie : ne pas poser d’objets sur les sur-
faces de cuisson.

- ATTENTION! Cuisiner avec de la graisse ou de I'huile sur une pla-
que de cuisson sans prendre les précautions nécessaires peut étre
dangereux et provoquer un incendie.

- N’essayez JAMAIS d’éteindre un incendie avec de I'eau. Eteignez
'appareil et couvrez les flammes, par exemple avec un couvercle ou
une couverture anti-feu.

REMARQUE!

ATTENTION! Le processus de cuisson doit toujours étre surveillé.
Méme un processus de cuisson court doit étre surveillé en perma-
nence.

A ATTENTION!

Utilisez exclusivement les protections pour plaques de cuisson four-
nies par le fabricant, indiquées dans le manuel d’'instructions, ou les
protections intégrées a I'appareil. L'utilisation de protections inadap-
tées peut entrainer des accidents graves.
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- Si un tiroir sans fond intermédiaire est prévu sous 'appareil (voir les
instructions d’installation), celui-ci ne doit pas étre utilisé pour ranger
des objets/matériaux hautement inflammables. Assurez-vous qu’il y
ait un espace libre de quelques centimeétres entre le fond de la table
de cuisson et le contenu du tiroir.

- La plaque de cuisson ne peut étre utilisée que pour la préparation
des aliments.

- Cet appareil est congu uniquement pour un usage domestique..

- Ne réchauffez pas les bocaux fermés sur la cuisiniere. Cela crée
une accumulation de pression qui provoque I'explosion des bocaux.
Cela pourrait vous causer des blessures et des brllures.

- Ne couvrez jamais la table de cuisson avec un torchon ou tout autre
objet similaire. Si la table de cuisson est encore chaude ou allumée,
vous risquez de provoquer un incendie.

- N'utilisez pas la table de cuisson comme plan de travail. La table
de cuisson pourrait étre accidentellement allumée ou encore chaude,
ce qui risquerait de faire fondre, surchauffer ou enflammer les objets.
- Ne pas utiliser la table de cuisson dans des environnements ou la
température est inférieure a 5°C.

- La table de cuisson ne doit pas étre placée ou utilisée a I'extérieur.
- Lorsque vous utilisez la table de cuisson pour la premiére fois, vous
sentirez une « odeur de neuf ». C’est normal, il n’y a pas lieu de s'in-
quiéter. Si la cuisine est bien ventilée, I'odeur disparaitra rapidement.
- L'appareil n’est pas congu pour étre commandé par une minuterie
externe ou un systéme de commande a distance séparé.

- Ne jamais ouvrir le revétement de I'appareil.

- En ce qui concerne la sécurité électrique, 'appareil ne doit pas étre
nettoyé avec des nettoyeurs haute pression ou a vapeur.

- Le plan en céramique est trés résistant, mais il n’est pas incassable.
Par exemple, la chute d’un pot a épices ou d’un ustensile pointu pour-
rait le briser.

- Si vous décidez de ne plus utiliser 'appareil en raison d’'une panne,
il est recommandé de couper le cable aprés avoir débranché la fiche
de la prise de courant. Déposez I'appareil a la déchetterie de votre
commune.
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/A ATTENTION!

AVERTISSEMENT: Si la surface est fissurée, éteignez I'appareil pour
éviter tout risque d’électrocution.

Rupture de la plaque en vitrocéramique

- Eteignez immédiatement toutes les cuisiniéres et tous les appareils
électriques, puis débranchez I'appareil du réseau électrique.

- Ne touchez pas la surface de la table de cuisson.

- Ne pas utiliser la plaque de cuisson.

/A ATTENTION!

Pour les familles avec enfants ou les personnes ayant des be-
soins particuliers

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de plus de 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles et
mentales réduites ou peu d’expérience et de connaissances, a con-
dition qu’elles soient surveillées, qu’elles aient regu des instructions
sur son utilisation en toute sécurité et qu’elles en comprennent les
dangers.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

- Ne laissez pas les enfants nettoyer ou entretenir 'appareil sans
surveillance.

- Ne conservez pas d’objets susceptibles d’intéresser les enfants
dans les armoires situées au-dessus ou derriére I'appareil.

- Les zones de cuisson chauffent et restent chaudes pendant un cer-
tain temps. Tenez les jeunes enfants éloignés de la table de cuisson
pendant et immédiatement aprés la cuisson.

1.2 Plaque a induction avec hotte aspirante intégrée

- Ne posez pas d’objets métalliques tels que couteaux, fourchettes,
cuilleres et couvercles sur la surface de la table de cuisson, car ils
pourraient surchauffer.

- Dés que vous retirez la casserole de la plaque de cuisson, le pro-
cessus de cuisson s’arréte automatiquement. Prenez I'habitude
d’éteindre manuellement la zone de cuisson ou la plaque de cuisson
afin d’éviter toute mise en marche accidentelle de I'appareil.

- Aprés utilisation, éteignez la zone de cuisson a I'aide des comman-
des et ne vous fiez pas uniquement au détecteur de casseroles.
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- N'oubliez pas que si la table de cuisson est utilisée a puissance ma-
ximale, le temps de chauffe sera trés court. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous sélectionnez une puissance
maximale.

- Lorsque la plaque a induction est en marche, éloignez tout objet
sensible aux champs magnétiques (cartes de crédit et bancaires,
disquettes, montres et objets similaires). Nous recommandons aux
porteurs de pacemakers de consulter au préalable leur cardiologue.
- N'utilisez jamais de feuilles d’aluminium pour cuisiner et ne placez
jamais de produits emballés dans de I'aluminium sur la table de cu-
isson. L’aluminium fondrait et endommagerait irrémédiablement I'ap-
pareil.

/A ATTENTION!

Risque d’intoxication da au reflux des gaz de combustion!

- N'utilisez jamais I'appareil pour aspirer I'air lorsque vous utilisez
également une cuisiniére qui consomme I'air ambiant, sauf si la piece
est suffisamment ventilée. Les appareils de cuisson qui consomment
I'air ambiant (tels que les appareils a gaz, a mazout, a bois ou a char-
bon, les chauffe-eau instantanés, les appareils de production d’eau
chaude) aspirent I'air de combustion de I'extérieur et évacuent ces
gaz vers I'extérieur par le biais d’'un conduit d’évacuation (par exem-
ple, une cheminée). En combinaison avec une hotte aspirante acti-
vée, I'air est aspiré de la cuisine et des pieces adjacentes. De cette
maniére, si la piece n’est pas suffisamment ventilée, une pression
négative est créée. Les gaz toxiques qui s’échappent de la cheminée
ou de I'’évacuation sont alors réintroduits dans I'espace habitable.

- Toujours garantir une ventilation adéquate!

- Lorsque l'unité d’aspiration et les appareils alimentés par une én-
ergie autre que I'électricité fonctionnent simultanément, la pression
négative dans la piéce ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x 10-° bar).

- Les réglementations locales en matiere d’évacuation de I'air doivent
étre respectées.

,A COUPS ELECTRIQUES!
Evitez tout risque d’électrocution ; assurez-vous que l'appareil est
éteint avant de le nettoyer.
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- Ne pas utiliser I'aspiration si le filtre a graisse n’a pas été monté
correctement!

- Pour éviter que la graisse chaude ne prenne feu, il faut faire frire
sous surveillance constante.

- Nettoyer régulierement les filtres.

- Suivez les instructions du manuel pour nettoyer ou remplacer les
filtres anti-graisse et/ou les filtres a charbon!

/A RISQUE D’INCENDIE

- Si vous ne suivez pas les instructions pour le nettoyage ou le rem-
placement des filtres a graisse et/ou a charbon, le risque d’incendie
augmente.

- Les dépbts de graisse dans les filtres métalliques peuvent provo-
quer un incendie. Ne jamais flamber sur une zone de cuisson lorsque
la hotte aspirante est en marche. Les flammes hautes peuvent provo-
quer un incendie. Toujours utiliser 'appareil avec le filtre anti-graisse
métallique. Nettoyer réguliérement le filtre a graisse.

- La graisse ou I'huile surchauffées peuvent provoquer un incendie.
Surveillez toujours la cuisson des graisses et des huiles. N'éteignez
jamais le feu avec de I'eau ; utilisez toujours une couverture, un cou-
vercle ou une assiette.
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2. INSTRUCTIONS DE SECURITE

2.1 Installation

/\ ATTENTION!

Cet appareil ne peut étre raccordé que par un in-
stallateur spécialisé.

Si les instructions et les consignes de sécurité ne
sont pas respectées, le fabricant ne pourra étre
tenu responsable des dommages éventuels.

- Cet appareil ne peut étre raccordé que par un
installateur spécialisé.

- Avant l'installation, assurez-vous que les condi-
tions locales de distribution (tension, fréquence,
nature et pression du gaz) sont compatibles avec
le réglage de I'appareil.

- La tension, la fréquence, la puissance, le type
de gaz et le pays pour lequel I'appareil a été
congu sont indiqués sur la plaque signalétique de
I'appareil.

- Vérifiez que I'appareil n’a pas subi de domma-
ges pendant le transport. Ne branchez pas un ap-
pareil endommagé.

- Les parois et le plan de travail autour de I'ap-
pareil doivent résister a une chaleur d’au moins
105°C.

- Le plan de travail dans lequel est encastrée la
table de cuisson doit étre plat.

- Les hottes aspirantes et autres appareils qui
aspirent les vapeurs de cuisson peuvent compro-
mettre le fonctionnement sir des appareils qui
brllent du gaz ou d’autres combustibles (méme
dans d’autres pieces) en raison du reflux des
gaz de combustion. Ces gaz peuvent provoquer
un empoisonnement au monoxyde de carbone.
Aprés l'installation d’'une hotte aspirante ou d’un
autre extracteur de vapeurs, le fonctionnement
des appareils a aspiration des fumées doit étre
testé par une personne compétente afin de s’as-
surer qu’il n'y a pas de refoulement des gaz de
combustion.

2.2 Connexion électrique

/\ ELECTROCHOC

Cet appareil doit étre relié a la terre.

- Le raccordement électrique doit étre conforme
aux réglementations nationales et locales.

- Pour les appareils de classe |, vérifiez que I'in-
stallation électrique de votre logement dispose
d’'une mise a la terre adéquate.

- La prise et la fiche doivent toujours étre facile-
ment accessibles.

- Si un appareil fixe n’est pas équipé d'un cable
d’alimentation et d’'une fiche, ou d’autres disposi-
tifs de déconnexion du réseau, avec une séparat-
ion des contacts dans tous les pbles permettant
une déconnexion complete dans des conditions
de catégorie de surtension lll, des dispositifs

de déconnexion doivent étre intégrés dans le
céablage fixe, conformément aux normes en ma-
tiere de cablage. Cela vaut également pour les
appareils équipés d’'un cable d’alimentation et
d’'une fiche lorsque la fiche n’est pas accessible
apres l'installation de I'appareil. Pour satisfaire a
cette exigence, il est nécessaire d'utiliser un in-
terrupteur omnipolaire avec une séparation des
contacts d’au moins 3 mm, monté dans le cablage
fixe.

- Le cable d’alimentation doit étre libre, sans pas-
ser par un tiroir.

- Pour le raccordement, utilisez un cable homolo-
gué dont le diamétre est adapté au raccordement.
Le revétement du cable doit étre en caoutchouc
(de préférence de type HO5V2V2 ou HO7V2V2).

- Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que
la tension indiquée sur la plaque signalétique cor-
respond a la tension du réseau électrique.

- Le raccordement doit étre adapté au courant et
aux fusibles.

- L'appareil ne doit pas étre branché au secteur
via une multiprise ou une rallonge, sinon son utili-
sation en toute sécurité ne peut étre garantie.

- Apres linstallation, les parties conductrices de
courant électrique et les parties isolées doivent
étre protégées afin d’éviter tout contact.

- ATTENTION!

Le non-respect des instructions d’installation con-
cernant l'utilisation des vis ou des éléments de
fixation peut entrainer des chocs électriques.

- Si I'appareil est raccordé par un cablage fixe,
le dispositif de déconnexion intégré a ce cablage
doit étre conforme a la norme AS/NZS 3000.

2.3 Sources lumineuses

- Cet appareil contient des sources lumineuses
qui ne peuvent pas étre remplacées par I'utilisa-
teur. Le remplacement doit étre effectué unique-
ment par le service d’assistance technique.

Qe &

- Cet appareil contient des sources lumineuses de
classe d’efficacité « F ».

2.4 Comment lire le manuel d’uti-

lisation
- Ce manuel d'utilisation utilise les conventions de

lecture suivantes:
Avertissement/Attention

Information/Conseil
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3. DESCRIPTION

Unité d’aspiration
Panneau de commande

a0~

Avantages de la cuisson a induction
L'appareil est équipé d’un générateur. Dans la
zone de cuisson a induction, la chaleur n’est plus
transmise, mais créée directement a l'intérieur du
récipient par des courants inductifs.

- Economie d’énergie grace a la transmission
directe de I'énergie a la casserole (il faut utiliser
des ustensiles de cuisine spéciaux en matériaux
magnétisables) par rapport a la cuisson électrique
traditionnelle.

- Sécurité accrue grace a la transmission d’énerg-
ie uniquement au récipient posé sur la plaque de
cuisson.

- Rendement élevé dans la transmission de I'én-
ergie de la zone de cuisson a induction a la base
de la casserole.

- Rapid heating speed.

- Risque de brdlures réduit car la surface de cuis-
son n'est chauffée qu’a la base de la casserole ;
les aliments débordés n’adhérent pas.

5

Zone de cuisson avant 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zone de cuisson arriere 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zones de cuisson connectées 210 x 390 mm / 3,7 kW

Gestion de la puissance

Le plan est équipé d’'un module de gestion de la
puissance qui optimise/limite la consommation. Si
les niveaux de puissance globaux définis dépass-
ent la limite maximale autorisée, la carte électron-
ique gére automatiquement la puissance fournie
par les plaques. Le module tente de maintenir les
niveaux maximaux de puissance pouvant étre
fournis. Les niveaux définis par la gestion auto-
matique s’affichent a I'écran.

A La priorité est donnée a la derniére zone déf-
inie.

A Le module de gestion de la puissance n’in-
fluence pas la consommation électrique totale de
I'appareil.
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4. UTILISATION

A Avant utilisation, lire les consignes de sécur-
ité.

4.1 Opérations préliminaires

- Retirez tout film protecteur a I'extérieur ou a
l'intérieur de I'appareil et des accessoires (le cas
échéant).

- Retirer toutes les étiquettes (a I'exception de
la plague signalétique avec les données techni-
ques).

Récipients utilisables pour la cuisson a in-
duction

Les récipients utilisés pour la cuisson a induction
doivent étre en métal, avoir des propriétés ma-
gnétiques et un fond suffisamment grand.

Récipients adaptés:

- Récipients en acier émaillé a fond épais.

- Récipients en fonte avec fond émaillé.

- Récipients en acier inoxydable multicouche,
acier ferritique inoxydable et aluminium avec fond
spécial.

Récipients non adaptés:

- Récipients en cuivre, acier inoxydable, alumi-
nium, verre réfractaire, bois, céramique et terre
cuite.

Si vous placez un récipient inadapté sur la sur-
face de I'appareil, un point d’interrogation s’affi-
che en haut de I'écran : si vous sélectionnez la
casserole sur I'écran et que vous souhaitez régler
un niveau de puissance, le numéro du niveau de
puissance souhaité s’affiche en rouge, indiquant
que l'opération ne peut pas étre effectuée. Ap-
puyez sur I'icone en forme de point d’interrogation
pour afficher le message d’erreur. Appuyez sur I'i-
cbne pour fermer le message d’erreur. Pour
résoudre le conflit, retirez la casserole actuelle et
utilisez-en une adaptée a la cuisson a induction.

Diamétres des récipients

Pour garantir que I'appareil détecte correctement
les récipients et pour obtenir des résultats de
cuisson optimaux, les récipients doivent étre di-
mensionnés selon les mesures indiquées dans le
tableau suivant:

Zones de Diamétre mini- Diamétre recom-
cuisson mal (mm) mandé (mm)

DX (Simple) 100 175

DX (Multizone) 210 350x175

Zones de Diamétre mini- Diamétre recom-
cuisson mal (mm) mandé (mm)

SX (Simple) 100 175

SX (Multizone) 210 350x175

Tenir compte des éléments suivants:

- Les récipients de cuisson ne doivent pas
dépasser les lignes sérigraphiées sur la surface
de l'appareil.

- Ne placez pas les récipients pres des bords de
la surface du plan de travail ni prés du panneau
de commande.

- Une éventuelle plaque de cuisson doit avoir des
dimensions maximales di 36 x 19 cm.

4.2 Fonctions de base

Premier raccordement au courant

Lors du premier branchement au courant, ou
aprés une coupure et un rétablissement de ce-
lui-ci, I'écran affiche I'heure préréglée en usine
pendant environ 20 secondes.

Mise en marche et arrét

La langue prédéfinie par défaut pour I'afficha-
ge est I'anglais. Pour modifier la langue, voir «
Menu Paramétres ».
Appuyez sur la touche @ pour allumer ou éteind-
re I'appareil. A la mise en marche, 'écran affiche
I'écran d’accueil accompagné d’un signal sonore:

Sous lindicateur d’heure se trouve la barre de
menu qui regroupe les icdnes associées aux fon-
ctions suivantes (voir « Fonctions de la barre de
menu »):

Bloc de commande
Minuterie autonome

Fonction Pause

Menu Paramétres
Pour éteindre I'appareil, appuyez sur la touche @
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jusqu’a ce qu’un signal sonore retentisse. L’heure
actuelle s’affiche pendant environ 20 secondes.

Eclairage

Lorsque I'appareil est allumé, le voyant LED situé
a la base du plan de cuisson s’allume et reste al-
lumé pendant toute la durée d'utilisation de I'ap-
pareil. Les voyants LED restent allumés méme
lorsque le plan de cuisson est éteint, indiquant
que la zone est encore chaude. lls s’éteignent
lorsque la température n’est plus élevée et que le
symbole « H » disparait (voir chapitre « Chaleur
résiduelle »).

Tableau récapitulatif des niveaux de puissan-
ce

Niveau de n .
. Convient pour:

puissance

0 Position OFF

det1az2 Cuisson de petites quantités d’a-
liments (puissances minimales)

de3a4 Cuisson

de5a6 Cuisson de grandes quantités
d’aliments, rétissage de morce-
aux plus gros

de7a8 Rétir, faire revenir avec de la
farine

9 Rétir

B/B2 Porter a ébullition de grandes
quantités d’eau (puissance maxi-
male, voir « Fonction Booster »)

Les récipients exposés sont affichés dans dif-
férentes couleurs en fonction du niveau de puis-
sance:

- Niveau 0: bleu

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: rouge

- 7-7.5-8-8.5-9: rouge/orange

- B e BZ: orange

4.3 Utilisation du plan

Allumage automatique des zones de cuisson
Le plan est équipé d’un systéme de détection
des récipients qui sélectionne automatiquement
les zones sur lesquelles est posée une casserole
adaptée.

Si un récipient est déplacé d’'une zone a une
autre du plan de travail, I'écran affiche automati-
quement la zone ou il se trouve et tous les réglag-
es effectués sont conservés (s'il est déplacé alors
que la fonction « pause » est activée, les réglages
ne sont pas transférés).

Aprées avoir allumé I'appareil:

1. Placez un récipient (adapté a la cuisson a in-
duction et non vide) sur la zone de cuisson que
vous souhaitez utiliser.

- La zone de I'écran correspondant a la zone ou
se trouve le récipient s’allume automatiquement.

Réglage des zones de cuisson

Aprés avoir placé un récipient et vérifié que la
zone a été activée:

1. Appuyez sur la zone que vous souhaitez com-
mander.

Les touches apparaissent maintenant D et
et la barre des niveaux de puissance sélectionn-
ables.

2. Appuyez pour sélectionner une puissance
comprise entre 1 et 9, ou pour activer les fon-
ctions Booster ou Double Booster (voir les chapi-
tres correspondants).

L’affichage de la zone utilisée indique la valeur de
la puissance réglée.

En fonction du niveau défini, la zone s’affiche
dans différentes couleurs, allant du bleu du nive-
au « 0 » a 'orange du mode « Booster ».

Eteindre les zones de cuisson

1. Sélectionnez la zone souhaitée et réglez le ni-
veau de puissance sur « 0 » ou appuyez deux fois
au centre de la zone de cuisson a éteindre.

Pour éteindre plusieurs zones de cuisson en
méme temps, il suffit d’éteindre I'appareil a I'aide
de la touche @

Fonction Booster

Aprés avoir allumé le piano et sélectionné une
zone pour activer la fonction:

1. Appuyez sur la touche B.

2. La fonction Booster est désormais activée et
I'écran de la zone de cuisson affiche la lettre “B”.
Pour désactiver la fonction Booster, il suffit de
réduire le niveau de puissance de la zone de cu-
isson ou d’appuyer deux fois au centre de la zone
que vous souhaitez éteindre.

- La fonction Booster reste active pendant 15
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minutes maximum, aprés quoi le niveau de puis-
sance baisse automatiquement a 9.

- Si la température intérieure est trop élevée,
la fonction Booster sera temporairement désactiv-
ée.

Fonction Double Booster

A Voir les consignes générales de sécurité.

La fonction Double Booster permet d’obtenir plus
de puissance que la fonction Booster.

Pour I'activer, aprés avoir sélectionné une zone
de cuisson, appuyez sur I'icne B2

Pour annuler la fonction, il suffit de régler le ni-
veau de puissance sur une autre valeur ou d’ap-
puyer deux fois au centre de la zone que vous
souhaitez désactiver.

- La fonction Double Booster reste active pen-
dant 15 minutes maximum, aprés quoi le niveau
de puissance est automatiquement réduit a 9.

- Si la température intérieure est trop élevée,
la fonction Booster sera temporairement désactiv-
ée.

Fonction multizone

Cette fonction permet de commander simul-
tanément deux zones de cuisson (avant et ar-
riere) pour l'utilisation de casseroles telles que
des poéles a poisson ou des récipients de forme
rectangulaire.

Cette fonction ne peut étre activée qu’avec les
zones de gauche.

1. Appuyez sur l'icone 9

- Les deux zones ne forment désormais plus qu’u-
ne seule zone plus grande.

2. Appuyez au centre de la zone et réglez le nive-
au de puissance souhaité ou une fonction.
Lorsque cette fonction est activée, il n’est pas
possible d’activer les fonctions Booster et Double
Booster sur les zones concernées.

Si vous utilisez une casserole ovale ou oblongue,
veillez a la placer au centre de la zone de cuisson.

Pour désactiver la fonction

Appuyez sur la touche « x », les deux zones peu-
vent désormais étre réglées séparément.

Si une partie de la casserole est déplacée hors
de la zone, la fonction est désactivée.

Si une erreur apparait alors que la fonction est
active, celle-ci se désactive automatiquement.

Chaleur résiduelle

Aprés avoir éteint une zone de cuisson, si celle-ci
est encore chaude, le symbole Isll; méme lorsque
le plan de cuisson est éteint. Les voyants restent

allumés pour indiquer que la zone est encore
chaude.

Lorsque la température descend en dessous de
60 °C, le symbole n’apparait plus.

Bloc de commande

Cette fonctionnalité est congue pour verrouiller
toutes les touches du clavier.

Cette fonction est utile lors des opérations de net-
toyage et pour éviter toute interaction accidentel-
le.

Pour activer le verrouillage des commandes:

1. Appuyez sur la touche pendant au moins
une seconde.

2. Pour désactiver le verrouillage des comman-
des, maintenez la touche enfoncée comme indi-
ué dans l'illustration ci-dessous.

Minuteur autonome

Il est possible de régler la minuterie de 1 mi-
nute a 99 minutes.

Cette fonction permet de programmer un minu-
teur qui émet un signal sonore a la fin du temps
réglé. Elle n’'interrompt pas le fonctionnement des
zones de cuisson, mais avertit simplement I'utili-
sateur lorsque le temps réglé est écoulé.

Aprés avoir allumé le plan, sans avoir sélectionné
aucune zone.

1. Appuyez sur la touche 6]
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2. Rtgez I’heure souhaitée et appuyez sur la tou-

che

00 wmmNum

Pour réinitialiser rapidement le minuteur a
00:00, appuyez sur la touche .

L'utilisation du minuteur n’interrompt pas le
fonctionnement des zones de cuisson, mais aver-
tit simplement I'utilisateur lorsque le temps réglé
est écoulé.

Fonction Pause

Cette fonction permet de suspendre le fon-
ctionnement de toutes les zones de cuisson.
Pour activer la fonction Pause:
1. Appuyez sur la touche pause [l]

Pour désactiver la fonction Pause:
2. Appuyez au centre de I'écran.

3. La fonction pause est désormais désactivée et
les fonctionnalités précédemment définies sont
rétablies.

Pendant la fonction Pause, la limitation de la
durée de cuisson, les symboles de chaleur résid-
uelle et la fonction de verrouillage des comman-
des restent actifs.

En cas de coupure puis de rétablissement du
courant, la fonction pause est désactivée.

Maintien de la température
Cette fonction permet de maintenir les aliments
a une certaine température ou de maintenir I'eau
a ébullition. Elle peut étre activée, par exemple,
pendant les fonctions « friture » et « ébullition ».
Avant d’activer la fonction, il faut que le récip-
ient ait atteint la température souhaitée.

Pour activer la fonction, aprés avoir allumé la
table de cuisson et sélectionné une zone de cuis-
son préalablement réglée.

1. Appuyez sur la touche D et sélectionner .
L'icone I clignote, lorsqu'’il devient fixe, il est
ossible de régler la fonction.

2. Appuyez a nouveau sur l'icone IM

3. Avec les fléches, vous pouvez désormais aug-
menter ou diminuer la température.

Pour désactiver la fonction, appuyez deux fois au
centre de la zone que vous souhaitez désactiver,
sélectionnez une autre fonction ou appuyez sur
« OFF ».

Lorsque la fonction est activée, il est possible
de régler une minuterie d’arrét automatique. Pour
ce faire, sélectionnez la zone et appuyez sur la
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touche B.

Réglez la durée souhaitée apres laquelle un si-
gnal sonore retentit et la zone s’éteint. Appuyez
sur pour interrompre le son.

Ebullition

Cette fonction permet de faire bouillir de I'eau.
Utiliser uniquement de I'eau a température
ambiante.

Pour activer la fonction aprés avoir allumé la table
de cuisson et sélectionné une zone de cuisson:
1. Appuyez sur la touche i1 et sélectionner E.

2. Suivez les instructions indiquées a I'écran.
Lorsque la fonction est activée, il est possible
de régler une minuterie d’arrét automatique. Pour
ce faire,sélectionnez la zone et appuyez sur la
touche .

Réglez la durée souhaitée apres laquelle un si-
gnal sonore retentit et la zone s’éteint. Appuyez
sur pour interrompre le son.

3. Pour désactiver la fonction, appuyez deux fois
au centre de la zone que vous souhaitez dés-
activer ou sélectionnez une autre fonction.

Pates

£ | Cette fonction permet de cuire des pates. Sui-
vez les instructions affichées a I'écran.

Ne pas ajouter d’autres liquides une fois que la
fonction est activée.

Utiliser uniquement de l'eau a température
ambiante.

Pour activer la fonction, apres avoir allumé la
table de cuisson et sélectionné une zone de cu-
isson:

1. Appuyez sur la touche D et sélectionner E

2. Suivez les instructions indiquées a I'écran.
Lorsque la fonction est activée, il est possible
de régler une minuterie d’arrét automatique. Pour
ce faire, sélectionnez la zone et appuyez sur la
touche B

Réglez la durée souhaitée apres laquelle un si-
gnal sonore retentit et la zone s’éteint. Appuyez
sur pour interrompre le son.

Ne pas ajouter d’eau une fois les pates mises
dans le récipient.

3. Pour désactiver la fonction, appuyez deux fois
au centre de la zone que vous souhaitez dés-
activer ou sélectionnez une autre fonction.

Rotissage
Cette fonction permet de rétir les aliments a
la perfection.

Pour activer la fonction, aprés avoir allumé la
table de cuisson et sélectionné une zone de cu-
isson:

1. Appuyez sur la touche D et sélectionner .

2. Suivez les instructions indiquées a I'écran.
Lorsque la fonction est activée, il est possible
de régler une minuterie d’arrét automatique. Pour
ce faire,sélectionnez la zone et appuyez sur la
touche B.

Réglez la durée souhaitée apres laquelle un si-
gnal sonore retentit et la zone s’éteint. Appuyez
sur pour interrompre le son.

3. Sélectionnez le niveau en fonction de ce que
vous souhaitez cuisiner.

4. Confirmer avec la touche .

5. Pour désactiver la fonction, appuyez deux fois
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au centre de la zone que vous souhaitez dés-
activer, sélectionnez une autre fonction ou ap-
puyez sur « OFF ».

Cuisson a la vapeur
Utiliser uniquement de I'eau a température
ambiante.

Il est nécessaire d’utiliser un accessoire pour
la cuisson a la vapeur.

Utile pour cuire les aliments a la vapeur.

Pour activer la fonction, aprés avoir allumé la pla-
que et sélectionné une zone de cuisson:

1. Appuyez sur la touche D et sélectionner .

£ | L'icone & clignote, lorsqu’il devient fixe, il est
ossible de régler la fonction.

2. Appuyez a nouveau sur 'icéne .

3. Avec les fleches, il est désormais possible
d’augmenter ou de réduire le niveau de vapeur.
4. Pour désactiver la fonction, appuyez deux fois
au centre de la zone que vous souhaitez dés-
activer, sélectionnez une autre fonction ou ap-
ez sur la touche « OFF ».

Lorsque la fonction est activée, il est possible
de régler une minuterie d’arrét automatique. Pour
ce faire, sélectionnez la zone et appuyez sur la
touche B

Réglez la durée souhaitée aprés laquelle un si-
gnal sonore retentit et la zone s’éteint. Appuyez
sur pour interrompre le son.

Temps (min) | Plat Quantité

15 Poitrines de environ 300g
poulet

10-15 Filet de poisson | environ 600g

6 CEufs 6 ceufs moyens

6-7 Brocoli environ 350g

20-30 Petites pommes | environ 400g
de terre en-
tieres

15-20 Piselli environ 4009

Dissoudre

Utile pour garder les plats au chaud ou faire
fondre le chocolat.

La température est maintenue constante a
44°C.

Pour activer la fonction, aprés avoir allumé la
table de cuisson et sélectionné une zone de cu-

uyez sur la touche D et sélectionner E

'icone E clignote, lorsque le voyant reste al-
lumé, la fonction est activée.

2. Pour désactiver la fonction, appuyez deux fois
au centre de la zone que vous souhaitez dés-
activer ou sélectionnez une autre fonction.
Lorsque la fonction est activée, il est possible
de régler une minuterie d’arrét automatique. Pour
ce faire, sélectionnez la zone et appuyez sur la
touche E

Réglez la durée souhaitée aprés laquelle un si-
gnal sonore retentit et la zone s’éteint. Appuyez
sur pour interrompre le son.

L

Maintien de la chaleur

Utile pour garder les plats au chaud.

! La température est maintenue constante a
70°C.

Pour activer la fonction, aprés avoir allumé la
table de cuisson et sélectionné une zone de cu-
isson:

. . §§§
1. Appuyez sur la touche D et sélectionner .

e A [ .

L'icdne kud clignote, lorsque le voyant reste al-
lumé, la fonction est activée.

2. Pour désactiver la fonction, appuyez deux fois
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au centre de la zone que vous souhaitez dés-
activer ou sélectionnez une autre fonction.
Lorsque la fonction est activée, il est possible
de régler une minuterie d’arrét automatique. Pour
ce faire, sélectionnez la zone et appuyez sur la
touche E

Réglez la durée souhaitée apres laquelle un si-
gnal sonore retentit et la zone s’éteint. Appuyez
sur pour interrompre le son.

Mijoter

Utile pour garder les plats au chaud.
La température est maintenue constante a
94°C.

Pour activer la fonction, aprés avoir allumé la pla-
que et sélectionné une zone de cuisson:

1. Appuyez sur la touche D et sélectionner .

Licone ﬁ clignote, lorsque le voyant reste al-
lumé, la fonction est activée.

2. Pour désactiver la fonction, appuyez deux fois
au centre de la zone que vous souhaitez dés-
activer ou sélectionnez une autre fonction.
Lorsque la fonction est activée, il est possible
de régler une minuterie d’arrét automatique. Pour
ce faire,sélectionnez la zone et appuyez sur la
touche B1.

Réglez la durée souhaitée apres laquelle un si-
gnal sonore retentit et la zone s’éteint. Appuyez
sur pour interrompre le son.

4.4 Menu Parameétres

Cette fonction permet de personnaliser l'inter-
face de I'appareil.

Pour accéder aux paramétres de I'appareil, ap-

puyez sur la touche EE

Faites glisser votre doigt de droite a gauche pour
sélectionner la fonction souhaitée.

Pour quitter le menu, appuyez sur le « x » en haut
a droite.

Personnaliser

Permet de choisir les fonctions a afficher sur
I’écran principal.

Verrouillage de I’écran

Cette fonction sert a empécher toute opération
accidentelle sur le plan. Sélectionnez « ON » ou
« OFF ». Si cette fonction est activée, le plan sera
verrouillé lors de la prochaine mise en marche.
Maintenez enfoncé au centre pour désactiver la
fonction.

Son

Permet de régler le volume sonore de I'appareil.
Luminosité

Permet de régler la luminosité de I'écran.

Montre

Permet de régler I'heure souhaitée.

Langue

Permet de choisir la langue de l'interface de I'ap-
pareil.

La langue par défaut est I'anglais.
Réinitialiser les paramétres

Permet de rétablir tous les paramétres aux valeu-
rs d’'usine d’origine.

4.5 Menu de limitation de puis-

sance

Cette fonction permet de limiter la puissance
absorbée par le plan de cuisson.

Par défaut, la puissance réglée est de 7,4 kW.
Pour accéder au menu, veuillez suivre les in-
structions suivantes:

1. Allumez I'appareil et éteignez-le immédiatem-
ent.

2. Appuyez n’'importe ou en bas a droite ou a gau-
che, comme indiqué dans l'illustration ci-dessous.

-79-


https://manualsfile.com

Si un logo apparait, attendez qu’il disparaisse.
3. Le menu apparait a I'écran.

Si aucune action n’est effectuée dans les 2
minutes, vous quittez automatiquement le menu.
4. Faites défiler pour sélectionner la puissance
souhaitée.

5. Appuyez sur la touche pour confirmer.

Pour quitter le menu, appuyez sur la touche « x »
ou sur la touche « ON/OFF ».

Messages d’erreur

En cas de dysfonctionnement ou de comporte-
ment anormal, I'écran affiche un message conte-
nant le code associé a 'erreur.

Les codes d’erreur commencent toujours par les
lettres « E » ou « Er » suivies d’'une série de chif-
fres (par exemple « Erd7-30 »).

Les erreurs codées comme:

- “E02”

-‘E2”

- “Er21”

lIs indiquent une surchauffe de I'appareil ou d'une
de ses parties. Il est donc nécessaire d’éteind-
re immédiatement I'appareil, de retirer tous les
récipients et de le laisser refroidir.

Si ces erreurs persistent ou si d’autres erreurs ap-
paraissent, notez leur code et contactez le service
d’assistance technique.

5. FONCTIONNEMENT DE L'UNITE D’ASPIRATION

La tour downdraft en mode veille est fermée et il n'y
a pas d'aspiration.

Pour activer la fonction d'aspiration, allumez la table
de cuisson et appuyez sur la touche centrale « ven-
tilateur ».

Lorsque le moteur est activé (en mode automatique
ou manuel), la tourelle centrale a aspiration descen-
dante se souléve et le moteur démarre a la vitesse
sélectionnée.

Lorsque la fonction d’aspiration est désactivée
(automatiquement ou manuellement), la tourelle
downdraft revient en position fermée.

Si un obstacle est détecté lors de la fermeture des
bouches d’aspiration, le mouvement est arrété et
inversé, puis revient en phase de fermeture aprés
5 secondes.

La réouverture peut ne pas fonctionner dans le
cas d'objets de faible épaisseur ou en cas d’inter-
ventions répétées de la fonction de sécurité.

Par défaut, le mode d'aspiration automatique
est activé ; le bouton s’allume plus intensément
et la lettre « A » s’affiche. En mode d’aspiration
automatique, le niveau d’aspiration s’adapte au-
tomatiquement au fonctionnement des zones de
cuisson.

Si la table de cuisson est éteinte, la hotte aspiran-
te continue de fonctionner en mode suivi pendant

15 minutes supplémentaires.

L 'utilisateur peut sélectionner le mode d’aspiration
souhaité (automatique ou manuel), qui reste actif
méme apres avoir allumé/éteint le Touch Control.

5.1 Fonction automatique

Il est possible de sélectionner la vitesse d’aspi-
ration automatique ou manuelle en maintenant
enfoncé le bouton dédié.

La vitesse automatique sera le niveau prédéfini
en usine et la touche centrale de la hotte aspiran-
te affichera la lettre « A »..

Pour passer du mode automatique au mode ma-
nuel, sélectionnez le bouton « hotte a aspiration
descendante » : l'icbne « mode manuel » appa-
raftra.

-80-


https://manualsfile.com

En mode d’aspiration automatique, le niveau d’a-
spiration s’adapte automatiquement au fonction-
nement des zones de cuisson, selon le mode
suivant:

Niveau de puissance
de la zone de cuis-
son/fonction spéciale

Niveau d’aspiration

W|O|o|N|o|jlo|ldh|lw|IN]|-~|O

V||| |N|ojo|d|]lwWw]|O|lO|O

B"2

5.2 Fonction manuelle

Pour régler la fonction manuelle, sélectionnez
et maintenez enfoncée I'icbne « Mode manuel »
jusqu’a ce que le chiffre « 0 » apparaisse sur le
symbole de la hotte aspirante et que les niveaux
d’aspiration sélectionnables de 0 a P s’affichent.

Pour sélectionner le niveau d’aspiration:

1. Appuyer sur la touche hotte aspirante.

2. L’écran de l'unité d’aspiration s’allume et affi-
che les niveaux de 0 a P (boost).

3. Régler le niveau d’aspiration dans les 6 secon-
des en touchant le niveau souhaité.

Les niveaux 9 et P ont des vitesses intensives
temporisées.

La vitesse 9 durera 15 minutes, puis passera a
la vitesse 8.

La vitesse P durera 5 minutes, puis passera a la
vitesse 8.

Pour revenir du mode manuel au mode automa-
tique, appuyez sur la touche A en bas a gauche.

La position et la forme de I'aspiration du systeme
Downdraft sont affichées en fonction de leur po-
sition réelle.

La couleur de la forme du ventilateur Downdraft
indique son état: il est possible de distinguer entre
actif et inactif ou méme les niveaux de puissance.
Actif: bouton lumineux.

Inactif: bouton gris avec contour blanc.

Actif: bouton actif avec dégradé blanc clair.

Actif avec niveau Booster: bouton actif avec gra-
dient blanc intense.
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5.3 Fonction aprés course

La fonction FAN After Run durera 15 minutes.
Pendant ce laps de temps, I'élément aspirant
downdraft sera visible lorsque I'écran est éteint.
Apres 15 minutes, I'élément aspirant downdraft
s’éteindra (position fermée).

En mode FAN After Run, le niveau du ventilateur
sera fixe (niveau 5).

Il sera possible d’activer/désactiver la fonction
FAN After Run via le menu dédié dans les pa-
rameétres.

Q

Hood Delay

5.4 Fonction maintenance

La maintenance est la phase au cours de laquelle
I'utilisateur peut démonter la tourelle de la hotte
downdraft (par exemple pour la nettoyer, rempla-
cer ses composants, etc.).

Le mode maintenance s’active en appuyant sur
la touche @ Le bouton « Maintenance » ne peut
étre activé que lorsque la hotte aspirante est
éteinte et en position fermée.

Q

Hood Settings

Aprés avoir appuyé sur le bouton d’entretien, la
hotte aspirante se met en position complétement
ouverte sans aspiration active et I'écran affiche le
message suivant.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

t

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Si I'aspiration de la hotte aspirante (mode auto-
matique ou manuel) est active, il n’est pas possi-
ble de sélectionner le bouton d’entretien.

Dans ce cas, I'icbne de maintenance est désactiv-
ée.

Une fois les opérations terminées, appuyez sur
le bouton en bas a droite pour quitter le mode «
maintenance ».
La hotte aspirante reviendra automatiquement en
position fermée.

Lorsque le mode maintenance est activé, une mi-
nuterie de 30 minutes éteint la table de cuisson
a induction si l'utilisateur n’intervient pas pendant
ce laps de temps.

Lorsque le mode maintenance est activé, si la
table de cuisson a induction est éteinte par I'uti-
lisateur ou aprées expiration du minuteur, la table
de cuisson a induction conserve le mode mainte-
nance lors de la prochaine mise en marche.

5.5 Gestion de linterrupteur

d’ouverture « fenétre »

Si vous utilisez un interrupteur d’ouverture de «
fenétre » et qu’une fenétre fermée est détectée,
le ventilateur s’arréte.

Un message d’information s’affiche.
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Si le message est fermé sans ouvrir de fenétre,
un point d’exclamation indique I'erreur.

Le fonctionnement du ventilateur descendant est
désactivé tant qu'aucune fenétre n’est ouverte.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

H_H

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

0 o

5.6 Fonction nettoyage des fil-
tres

Un message d’information s’affiche pour informer
I'utilisateur de la nécessité de nettoyer le filtre an-
ti-graisse.

Un point d’exclamation apparait a c6té du symbo-
le de la hotte aspirante.

Si le filtre n’est pas remplacé, un point d’exclama-
tion indique la nécessité de le remplacer jusqu’a
ce que l'utilisateur confirme I'opération.

Des informations spécifiques a chaque appareil
peuvent étre implémentées dans les variantes
personnalisées.

Menu « Nettoyage des filtres ».

5.7 Saturation du filtre an-
ti-graisse
Il est possible de contrbler I'état d’utilisation du fil-

tre anti-graisse en accédant au menu « nettoyage
des filtres ».

Chaque barre correspond a 20 heures et une bar-
re est supprimée aprés 20 heures d'utilisation (de
droite a gauche).

Au bout de 100 heures, un message indique qu’il
est nécessaire de nettoyer le filtre.

Lindication de saturation du filtre a graisse est
toujours active.

Une fois la maintenance effectuée, appuyez sur
la touche 9 pour réactiver le « minuteur » de 100
heures.

5.8 Saturation du filtre a char-

bon

Il est possible de controler I'état d’utilisation du fil-
tre anti-odeurs en accédant au menu « nettoyage
des filtres ».

Aprés 200 heures de fonctionnement, il est
nécessaire d’effectuer I'entretien du filtre anti-o-
deurs.

Par défaut, I'indication de saturation du filtre an-
ti-odeurs est désactivée (lorsque I'aspiration fon-
ctionne en mode canalisé). Activer I'indication de
saturation du filtre anti-odeurs si I'unité d’aspira-
tion est installée en mode recirculation.

Chaque barre correspond a 40 heures et une bar-
re est supprimée aprés 40 heures d'utilisation (de
droite a gauche).

Au bout de 200 heures, un message indique qu'il
est nécessaire de nettoyer le filtre.

Lindication de saturation du filire a graisse est
toujours active.

Une fois la maintenance effectuée, appuyez sur
la touche 9 pour réactiver le « minuteur » de 200
heures.
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6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

6.1 Nettoyage de la plaque vi-

trocéramique
A Voir les consignes générales de sécurité.

Nettoyage des surfaces

Pour une bonne conservation des surfaces, il est
nécessaire de les nettoyer régulié€rement apres
chaque utilisation, apres les avoir laissées refroi-
dir.

Nettoyage quotidien ordinaire

Utilisez toujours et uniquement des produits
spécifiques qui ne contiennent pas d’abrasifs ni
de substances acides a base de chlore. Versez le
produit sur un chiffon humide et passez-le sur la
surface, rincez soigneusement et séchez avec un
chiffon doux ou un chiffon en microfibre.

En cas de salissures tenaces, nettoyer a froid
a I'aide d’'une éponge a vaisselle humidifiée avec
de I'eau et un détergent neutre, puis sécher avec
un chiffon en microfibre.

Nettoyage hebdomadaire

Nettoyez et entretenez la table de cuisson une
fois par semaine avec un produit courant pour
nettoyer la vitrocéramique. Respectez toujours
les instructions du fabricant. Le silicone présent
dans ces produits génére un film protecteur hy-
drofuge et anti-salissures. Toutes les taches re-
stent sur le film et peuvent donc étre facilement
éliminées. Séchez ensuite la surface avec un chif-
fon propre. Veillez a ce qu’il ne reste aucun résidu
de détergent sur la surface de cuisson, car ceux-
ci pourraient réagir de maniere agressive lors du
chauffage et en modifier la structure.

Taches de nourriture ou résidus

Les traces claires causées par I'utilisation de
casseroles a fond en aluminium peuvent étre
éliminées a l'aide d’un chiffon humide imbibé de
vinaigre. Si des résidus brdlés subsistent apres
la cuisson, les éliminer, rincer a I'eau et bien
sécher avec un chiffon propre. Les grains de
sable qui peuvent étre tombés sur la plaque de
cuisson pendant le nettoyage de la salade ou des
pommes de terre peuvent la rayer lorsque vous
déplacez les casseroles. Retirez donc immédiat-
ement les grains éventuels de la surface de cuis-
son. Les changements de couleur n’ont aucune
incidence sur le fonctionnement et la stabilité du
verre. |l ne s’agit en effet pas de modifications du

matériau de la table de cuisson, mais simplement
de résidus non éliminés qui se sont carbonisés.
Des surfaces brillantes peuvent se former en rai-
son du frottement des fonds des casseroles, en
particulier celles en aluminium, et de I'utilisation
de détergents inappropriés. Il est difficile de les
éliminer a I'aide de produits de nettoyage couran-
ts. Il peut étre nécessaire de répéter le nettoyage
plusieurs fois. L'utilisation de détergents agressifs
ou le frottement avec le fond des casseroles peu-
vent, a la longue, user les décorations de la table
de cuisson et contribuer a la formation de taches.
Nous recommandons I'utilisation des produits
de nettoyage distribués par le fabricant.

Aprés le nettoyage, il est nécessaire de sécher
soigneusement I'appareil, car les coulures de
détergent ou d’eau pourraient compromettre son
bon fonctionnement et son aspect esthétique.

Nettoyage du cadre

Utilisez toujours et uniquement des produits qui
ne contiennent pas d’abrasifs ou de substances
acides a base de chlore. N'utilisez pas d’éponges
abrasives. Versez le produit sur un chiffon humide
et passez-le sur la surface, puis séchez avec un
chiffon doux ou un chiffon en microfibre.
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6.2 Collecteur d’eau
Il est recommandé de controler et de vider le
collecteur d’eau toutes les deux semaines.

6.3 Nettoyage de la grille et

des filtres

1. Retirer la grille de I'entrée d’aspiration.

2. Retirez avec précaution le filtre anti-graisse de
la grille.

- Nettoyez la grille a I'eau chaude et au savon
neutre, sans utiliser d’éponges abrasives (n’utili-
sez pas de détergents !). Ne lavez pas la grille au
lave-vaisselle.

- Nettoyez le filtre anti-graisse, lorsqu'il est utili-
sé, au moins une fois par semaine (ou lorsque le
systeme d'’indication le signale). Cela permet de
maintenir un bon fonctionnement de I'aspiration
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et d’éviter tout risque d’'incendie potentiel causé
par une accumulation excessive de graisse.

- Nettoyez le filtre avec un détergent non agressif,
de préférence a la main et non au lave-vaisselle.

-I!\/

S
¢

Qo

Filtre anti-odeurs (utilisation en recirculation)
/\ AVERTISSEMENT!

Selon le type, le filtre peut ou non étre régénéré.
Se reporter a la brochure fournie avec le filtre.

6.4 Que faire si...

La plaque de cuisson ne fonctionne pas:

- Vérifiez que la table de cuisson est branchée et
que l'interrupteur général est enclenché.

- Vérifier qu’il n’y a pas de coupures de courant.

- Vérifiez que le fusible n’a pas sauté. Dans ce
cas, remplacez le fusible.

- Vérifiez que le disjoncteur magnéto-thermique
de linstallation domestique ne s’est pas déclenc-
hé. Dans ce cas, réactivez le disjoncteur.

Les résultats de la cuisson ne sont pas sati-
sfaisants:

- Vérifiez que la température de cuisson n’est ni
trop élevée ni trop basse.

- S’assurer que le plan dispose d’une ventilation
adéquate et que les prises d’air sont complétem-
ent dégagées.

- Utilisez des casseroles certifiées et testées pour
la cuisson a induction.

La plaque de cuisson produit de la fumée:

- Laisser refroidir et nettoyer la plaque de cuisson
une fois la cuisson terminée.

- Vérifiez qu'aucun aliment ne s’est échappé et
utilisez éventuellement un récipient plus grand.

Les fusibles ou le disjoncteur magnéto-therm-
ique de l'installation domestique se déclenc-
hent a plusieurs reprises:

- Contactez le service d’assistance ou un électric-
ien.

La plaque de cuisson présente des fissures
ou des cassures:

- Eteignez immédiatement 'appareil, débranchez
I'alimentation électrique et contactez le service
d’assistance.
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Elimination de I’emballage et
de I'appareil

Des matériaux durables ont été utilisés dans la pro-
duction de cet appareil. Veuillez vous assurer de di-
sposer de I'appareil de maniere responsable a la fin
de son cycle de vie. Pour plus d'informations, con-
tactez les autorités compétentes.

L'emballage de I'appareil est recyclable.

Les éléments suivants peuvent avoir été utilisés:
- carton

- film de polyéthylene (PE)

- Polystyrene sans CFC (mousse rigide PS)

Veuillez éliminer ces matériaux de maniére respon-
sable et conformément a la réglementation en vi-
gueur.

mmm Pour rappeler la nécessité de jeter les appareils
électroménagers séparément, le produit est marqué
du symbole d'une poubelle barrée. Cela signifie qu'a
la fin de son cycle de vie, I'appareil ne doit pas étre
éliminé avec les déchets municipaux. Il doit étre
déposé dans une déchetterie spéciale de la commu-
ne ou chez un commercant qui assure ce service.

L‘élimination séparée d’'un appareil électroménager
évite les éventuelles conséquences négatives sur
I'environnement et la santé découlant d’'une élim-
ination inadéquate et permet de récupérer les ma-
tériaux qui le composent pour obtenir dimportantes
économies d'énergie et de ressources.

Déclaration de conformité

C€ch

Nous déclarons que nos produits satisfont aux di-
rectives, décisions, réglementations européennes
applicables, réglementations britanniques et aux
exigences énumérées dans les normes citées.
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IT - A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

/N ATTENZIONE!
LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE IL MANUALE PER
ULTERIORI CHIARIMENTI!

1.1 Informazioni generali

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per eventuali danni
dovuti alla mancata osservanza delle istruzioni e delle avvertenze di
sicurezza. La garanzia non copre i danni causati da un errato colle-
gamento, da un montaggio o da un utilizzo non corretto.

/A SUPERFICIE CALDA!

L'apparecchio e i suoi accessori si surriscaldano durante 'uso. Non
toccare le parti calde. Tenere i bambini di eta inferiore a 8 anni lontano
dall’'apparecchio, a meno che non siano costantemente sorvegliati.

/A PERICOLO DI INCENDIO!

- ATTENZIONE! Pericolo di incendio: non riporre oggetti sulle super-
fici di cottura.

- ATTENZIONE! Cucinare con grasso o olio su un piano cottura, sen-
za la dovuta attenzione, pud essere pericoloso e pud provocare un
incendio.

- Non tentare MAI di spegnere un eventuale incendio con I'acqua.
Spegnere I'apparecchio e coprire le flamme, ad esempio con un co-
perchio o una coperta antincendio.

NOTA!

ATTENZIONE! Il processo di cottura deve essere sempre controllato.
Anche un processo di cottura breve deve essere controllato costan-
temente.

A\ ATTENZIONE!

Utilizzare esclusivamente protezioni per piani cottura predisposte dal
produttore, indicate nel manuale di istruzioni oppure le protezioni in-
tegrate nell’apparecchio. Utilizzare protezioni inadeguate pud causa-
re seri incidenti.
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- Qualora sia previsto un cassetto, senza fondo intermedio, sotto I'ap-
parecchio (vedere le istruzioni per l'installazione) questo non deve
essere utilizzato per riporre oggetti/materiali altamente infiammabili.
Assicurarsi che vi sia uno spazio libero di alcuni centimetri tra il fondo
del piano cottura e il contenuto dell’eventuale cassetto.

- Il piano cottura pud essere utilizzato solo per la preparazione dei
cibi.

- Questo apparecchio & stato progettato solo per 'uso domestico.

- Non riscaldare i barattoli di conserve chiusi sul piano cottura. Si
crea un accumulo di pressione che determina I'esplosione dei barat-
toli. Questo potrebbe procurarvi ferite e ustioni.

- Non coprire mai il piano cottura con un panno o oggetti simili. Se il
piano cottura € ancora caldo oppure acceso, si rischia di appiccare
un incendio.

- Non utilizzare il piano cottura come piano di lavoro. Il piano cottura
potrebbe essere accidentalmente acceso o ancora caldo, con il ri-
schio che gli oggetti si sciolgano, si surriscaldino o prendano fuoco.
- Non utilizzare piano cottura in ambienti con temperature inferiori a
5°C.

- Il piano cottura non deve essere collocato o utilizzato all’aperto.

- Quando si utilizza il piano cottura per la prima volta, si sente un
“odore di nuovo”. Questo € normale, non c’é da preoccuparsi. Se la
cucina € ben ventilata, 'odore sparira presto.

- L’'apparecchio non & stato concepito per essere azionato mediante
un timer esterno o un sistema di controllo a distanza separato.

- Non aprire mai il rivestimento dell’apparecchio.

- Per quanto riguarda la sicurezza elettrica, I'apparecchio non deve
essere pulito con idropulitrici o pulitori a vapore.

- Il piano in ceramica € molto resistente ma non € infrangibile. Ad
esempio, la caduta di un barattolo portaspezie o di un utensile ap-
puntito potrebbe provocarne la rottura.

- Nel caso in cui si decida di non utilizzare piu I'apparecchio a causa
di un guasto, si consiglia di tagliare il cavo dopo aver tolto la spina
dalla presa di corrente. Consegnare I'apparecchio alla discarica del
proprio comune.

A\ ATTENZIONE!

AVVERTENZA: Se la superficie & screpolata, spegnere I'apparecchio
IT-89-


https://manualsfile.com

per evitare la possibilita di scosse elettriche.

Rottura della lastra in vetroceramica

- Spegnere immediatamente tutti i fornelli e qualsiasi elemento elet-
trico, infine isolare I'apparecchio dalla rete elettrica.

- Non toccare la superficie del piano cottura.

- Non utilizzare il piano cottura

/N ATTENZIONE!

Per le famiglie con bambini o persone con esigenze particolari
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta superio-
re agli 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali e
mentali oppure con scarsa esperienza e conoscenza, a condizione
che siano controllati, che siano istruiti riguardo all’utilizzo sicuro e che
ne comprendano i pericoli.

- Non permettere ai bambini di giocare con I'apparecchio.

- Non permettere ai bambini di pulire o eseguire la manutenzione
dell’'apparecchio senza il dovuto controllo.

- Non tenere oggetti che i bambini potrebbero trovare interessanti
negli armadi sopra o dietro I'apparecchio.

- Le zone di cottura si riscaldano e rimangono calde per un po’ di
tempo. Tenere i bambini piccoli lontani dal piano cottura durante e
subito dopo la cottura.

1.2 Piano cottura a induzione con cappa aspirante integrata

- Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi sulla superficie del piano cottura, perché potrebbero surri-
scaldarsi.

- Non appena si toglie la pentola dal piano cottura, il processo di
cottura si interrompe automaticamente. Abituatevi a spegnere ma-
nualmente la zona di cottura o il piano cottura per evitare accensioni
accidentali dell’apparecchio.

- Dopo l'uso, spegnere la zona di cottura utilizzando i comandi e non
affidarsi solo al rilevatore di pentole.

- Ricordare che se il piano cottura viene utilizzato con una regolazio-
ne alta, il tempo di riscaldamento sara molto breve. Non lasciare il
piano cottura incustodito quando si seleziona una regolazione alta.

- Quando il piano cottura a induzione & in funzione, tenere lontano
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gli oggetti sensibili ai campi magnetici (carte di credito e bancarie, di-
schetti, orologi e oggetti simili). Consigliamo ai portatori di pacemaker
di consultare prima il proprio cardiologo.

- Non utilizzare mai fogli di alluminio per cucinare e non mettere mai
sul piano cottura prodotti confezionati in alluminio. L’alluminio si scio-
glierebbe e danneggerebbe irrimediabilmente I'apparecchio.

/N ATTENZIONE!

Pericolo di avvelenamento dovuto al riflusso dei gas di combustione!
- Non utilizzare mai I'apparecchio per aspirare I'aria quando si utilizza
anche un fornello che consuma I'aria del locale, a meno che il locale
non sia sufficientemente ventilato. Gli apparecchi di cottura che con-
sumano aria nell’ambiente (come gli apparecchi a gas, olio, legna o
carbone, i geyser, gli apparecchi per la produzione di acqua calda)
aspirano l'aria di combustione dall’esterno e trasportano questi gas
all’esterno tramite lo scarico (ad es, una canna fumaria). In combina-
zione con una cappa aspirante attivata, I'aria viene prelevata dalla
cucina e dai locali adiacenti. In questo modo, se il locale non & suffi-
cientemente ventilato, si crea una pressione negativa. | gas velenosi
che fuoriescono dalla canna fumaria o dallo scarico vengono quindi
reimmessi nelllambiente abitativo.

- Garantire sempre un’adeguata ventilazione!

- Quando l'unita di aspirazione e gli apparecchi alimentati con energia
diversa da quella elettrica sono contemporaneamente in funzione, la
pressione negativa nel locale non deve superare i 4 Pa (4 x 10-9 bar).
- Devono essere rispettate le normative locali in materia di scarico
dell’aria.

/A SCOSSE ELETTRICHE!

Evitare il rischio di scosse elettriche; assicurarsi che I'apparecchio sia
spento prima di pulirlo.

- Non utilizzare I'aspirazione se il filtro del grasso non & stato montato
correttamente!

- Per evitare che il grasso caldo prenda fuoco, € necessario friggere
solo sotto costante controllo.

- Pulire i filtri con regolarita.

- Seguire le istruzioni del manuale per la pulizia o la sostituzione dei
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filtri antigrasso e/o dei filtri a carbone!

/A PERICOLO DI INCENDIO

- Se non si seguono le istruzioni per la pulizia o la sostituzione dei filtri
del grasso e/o a carbone, aumenta il rischio di incendio.

- | depositi di grasso nei filtri metallici possono causare un incen-
dio. Non flambare mai su una zona di cottura con la cappa aspirante
accesa. Le fiamme alte possono provocare un incendio. Utilizzare
sempre I'apparecchio con il filtro antigrasso in metallo. Pulire regolar-
mente il filtro del grasso.

- |l grasso o I'olio surriscaldati possono provocare un incendio. Sor-
vegliare sempre il riscaldamento di grassi e oli. Non spegnere mai il
fuoco con I'acqua; utilizzare sempre una coperta, un coperchio o un
piatto.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

/\ ATTENZIONE!

Questo apparecchio pud essere collegato solo da
un installatore specializzato.

Se le istruzioni e le avvertenze di sicurezza non
vengono rispettate, il produttore non potra essere
ritenuto responsabile di eventuali danni.

- Questo apparecchio puod essere collegato solo
da un installatore specializzato.

- Prima dell’installazione, assicurarsi che le con-
dizioni di distribuzione locali (tensione, frequenza,
natura e pressione del gas) siano compatibili con
la regolazione dell’apparecchio.

- La tensione, la frequenza, la potenza, il tipo di
gas e il paese per cui I'apparecchio & stato pro-
gettato sono indicate sulla targhetta identificativa
dell’apparecchio.

- Controllare che I'apparecchio non presenti danni
da trasporto. Non collegare un apparecchio dan-
neggiato.

- Le pareti e il piano di lavoro intorno all’apparec-
chio devono essere resistenti al calore fino ad
almeno 105°C.

- Il piano di lavoro in cui € inserito il piano cottura
deve essere piatto.

- Le cappe aspiranti e gli altri apparecchi che aspi-
rano i vapori di cottura possono compromettere il
funzionamento sicuro di apparecchi che bruciano
gas o altri combustibili (anche in altri locali) a cau-
sa del riflusso dei gas di combustione. Questi gas
possono causare avvelenamento da monossido
di carbonio. Dopo linstallazione di una cappa
aspirante o di un altro aspiratore di vapore, il fun-
zionamento degli apparecchi con aspirazione dei
fumi deve essere testato da una persona compe-
tente per garantire che non ci sia il riflusso dei gas
di combustione.

2.2 Collegamento elettrico
SCOSSA ELETTRICA

Questo apparecchio deve essere collegato alla

messa a terra.

- Il collegamento elettrico deve essere conforme

sia alle normative nazionali sia quelle locali.

- Per gli apparecchi di classe |, verificare che I'im-

pianto elettrico dell’abitazione preveda una mes-

sa a terra adeguata.

- La presa e la spina devono essere sempre facil-

mente accessibili.

- Qualora un apparecchio fisso non sia dotato di

un cavo di alimentazione e di una spina, o di altri

dispositivi di disconnessione dalla rete, con una

separazione dei contatti in tutti i poli che consenta

la disconnessione completa incondizioni di cate-

goria di sovratensione lll, devono essere integrati
dei dispositivi di disconnessione nel cablaggio fis-
s0, in conformita alle norme in materia di cablag-
gio. Questo vale anche per gli apparecchi con
cavo di alimentazione e spina quando la spina
non € accessibile dopo l'installazione dell’appa-
recchio. Per soddisfare questo requisito & neces-
sario utilizzare un interruttore onnipolare con una
separazione dei contatti di almeno 3 mm, montato
nel cablaggio fisso.

- Il cavo di alimentazione deve essere libero, sen-
za passare attraverso un cassetto.

- Per il collegamento, utilizzare un cavo omologa-
to con i diametri corretti e adatti al collegamento.
Il rivestimento del cavo deve essere in gomma
(preferibilmente del tipo HO5V2V2 o HO7V2V2).

- Prima di collegare I'apparecchio, accertarsi che
la tensione indicata sulla targhetta identificativa
sia conforme alla tensione della rete elettrica.

- Il collegamento deve essere adattato alla cor-
rente e ai fusibili.

- L’apparecchio non deve essere collegato alla
rete elettrica tramite un adattatore multiplo o un
cavo di prolunga, altrimenti non & possibile garan-
tirne I'utilizzo sicuro.

- Dopo linstallazione, le parti che conducono
corrente elettrica e le parti isolate devono essere
pﬁette per evitare i contatti.

ATTENZIONE!

Il mancato utilizzo di viti o elementi di fissaggio
come descritto nelle istruzioni di installazione pud
provocare scosse elettriche.

- Se l'apparecchio & collegato tramite cablaggio
fisso, il mezzo di disconnessione incorporato nel
cablaggio deve essere conforme alla norma
AS/NZS 3000

2.3 Sorgenti luminose

- Questo apparecchio contiene sorgenti luminose
non sostituibili dall’'utente, la sostituzione dev’es-
sere effettuata solamente dal servizio di assisten-

za tecnica.

G2l o

- Questo apparecchio contiene sorgenti luminose
di classe di efficienza “F”.

2.4 Come leggere il manuale d’'uso
- Questo manuale d’'uso utilizza le seguenti con-

venzioni di lettura:
Avvertenza/Attenzione

Informazione/Suggerimento
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3. DESCRIZIONE

Unita di aspirazione
Pannello di controllo

a0~

Vantaggi della cottura a induzione
L’apparecchio & dotato di un generatore. Nella
zona di cottura ad induzione il calore non viene
piu trasmesso, ma creato direttamente all'interno
del recipiente dalle correnti induttive.

- Risparmio energetico grazie alla trasmissione
diretta dell’energia alla pentola (sono necessarie
stoviglie apposite in materiali magnetizzabili) ri-
spetto alla tradizionale cottura elettrica.

- Maggiore sicurezza grazie alla trasmissione di
energia solo al recipiente appoggiato sul piano di
cottura.

- Elevato rendimento nella trasmissione di ener-
gia dalla zona di cottura ad induzione alla base
della pentola.

- Rapida velocita di riscaldamento.

- Ridotto pericolo di bruciature poiché la superfi-
cie di cottura viene riscaldata solo alla base della
pentola; i cibi traboccati non si attaccano.

5

Zona di cottura anteriore 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zona di cottura posteriore 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zone di cottura collegate 210 x 390 mm / 3,7 kW

Gestione potenza

Il piano é dotato di un modulo di gestione poten-
za che ne ottimizza/limita i consumi. Se i livelli di
potenza complessivi impostati, superano il limite
massimo consentito, la scheda elettronica prov-
vede automaticamente a gestire la potenza ero-
gata delle piastre. Il modulo cerca di mantenere
i livelli massimi di potenza erogabili. Sul display
vengono visualizzati i livelli impostati dalla gestio-
ne automatica.

A La priorita & data all’'ultima zona impostata.

Il modulo di gestione potenza non influenza
I'assorbimento elettrico totale dell’apparecchio.
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4. USO

A Prima dell’'uso, leggere le istruzioni di sicurez-
za.

4.1 Operazioni preliminari

- Rimuovere eventuali pellicole protettive all’ester-
no o all'interno dell’apparecchio e dagli accessori
(se presenti).

- Rimuovere eventuali etichette (ad eccezione
della targhetta con i dati tecnici).

Recipienti utilizzabili per la cottura ad indu-
zione

| recipienti utilizzati per la cottura ad induzione de-
vono essere di metallo, avere proprieta magneti-
che e un fondo di dimensioni sufficienti.

Recipienti adatti:

- Recipienti di acciaio smaltato con fondo spesso.
- Recipienti in ghisa con fondo smaltato.

- Recipienti in acciaio inox multistrato, acciaio fer-
ritico inossidabile ed alluminio con fondo speciale.
Recipienti non adatti:

- Recipienti in rame, acciaio inox, alluminio, vetro
refrattario, legno, ceramica e terracotta.

Se si posiziona un recipiente non adatto sul-
la superficie dell'apparecchio, il display mostra
un punto interrogativo in alto: se si seleziona la
pentola sul display e si vuole impostare un livello
di potenza, il numero del livello di potenza desi-
derato viene colorato in rosso, ad indicare che
non e possibile completare I'operazione. Toccare
l'icona del punto interrogativo per far apparire il
messaggio d’errore. Toccare l'icona per chiu-
dere il messaggio d’errore. Per risolvere il conflit-
to, rimuovere la pentola attuale e utilizzarne una
adatta per la cottura ad induzione.

Diametri dei recipienti

Per assicurarsi che I'apparecchio rilevi corretta-
mente i recipienti e per risultati ottimali di cottura,
i recipienti devono essere dimensionati secondo
le misure della tabella seguente:

Zone di cottura | Diametro Diametro consi-
minimo (mm) gliato (mm)

SX (Singola) 100 175

SX (Multizone) 210 350x175

DX (Singola) 100 175

DX (Multizone) 210 350x175

Tenere in considerazione quanto segue:

- | recipienti di cottura non devono oltrepassare le
linee serigrafate sulla superficie dell’apparecchio.
- Non avvicinare i recipienti ai bordi della superfi-
cie del piano, ne al pannello comandi.

- Un’eventuale bistecchiera deve avere dimensio-
ni massime di 36 x 19 cm.

4.2 Funzioni di base

Primo allacciamento alla corrente

Al primo allacciamento alla corrente, o dopo un’in-
terruzione e un ripristino della stessa, il display
mostra 'orario preimpostato di fabbrica per circa
20 secondi.

Accensione e spegnimento

La lingua preimpostata di fabbrica per il di-
splay é l'inglese. Per modificare la lingua vedere
“Menu impostazioni”.
Premere il tasto @ per accendere o spegnere
I'apparecchio. All'accensione, il display mostra la
schermata iniziale accompagnata da un segnale
acustico:

Sotto l'indicatore dell’'orario & presente la barra
menu che riunisce le icone associate alle seguen-
ti funzioni (vedere “Funzioni della barra menu”):

Blocco comandi
Timer autonomo
Funzione Pausa

Menu impostazioni
Per spegnere I'apparecchio premere il tasto @
fino all’emissione di un segnale acustico. L'orario
corrente viene visualizzato per circa 20 secondi.

llluminazione

All'accensione dell’'apparecchio la luce led pre-
sente alla base del piano si attiva e persiste per
tutta la durata di utilizzo dell’apparecchio. | led
rimangono accessi anche quando il piano viene
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spento, ad indicazione che la zona & ancora cal-
da, si spengono una volta che la temperatura non
€ piu alta e scompare il simbolo “H” (vedi capitolo
“Residuo calore”).

Tabella riassuntiva dei livelli di potenza

Livello di Adatto per:

potenza

0 Posizione OFF

dataz2 Cottura di quantita ridotte di cibo
(potenze minime)

da3a4 Cottura

da5a6 Cottura di grandi quantita di cibo,
arrostimento di pezzi piu grandi

da7a8 Arrostire, soffritto con farina

9 Arrostire

B/B2 Portare ad ebollizione grandi
quantita d’acqua (potenza massi-
ma, vedi “Funzione Booster”)

| recipienti a display vengono visualizzati con co-
lori diversi a seconda del livello di potenza:

- Livello O: blu

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: rosso

- 7-7.5-8-8.5-9: rosso/arancione

- B e B2: arancione

4.3 Uso del piano

Accenzione automatica delle zone di cottura

Il piano & dotato di un sistema di rilevamento
dei recipienti che seleziona in automatico le zone
su cui € appoggiata una pentola adatta.

Z|'Se un recipiente viene spostato da una zona
all’altra del piano, il display mostra in automatico
la zona dove & presente e ogni impostazione im-
postata viene mantenuta (se viene spostato men-
tre la funzione “pausa” € attiva, le impostazioni
non vengono trasferite).

Dopo aver acceso I'apparecchio:

1. Posizionare un recipiente (adatto alla cottura a
induzione e non vuoto) sulla zona cottura che si
intende utilizzare.

- La zona sul display corrispondente alla zona con
su il recipiente si accende in automatico.

Regolazione delle zone di cottura

Dopo aver posizionato un recipiente ed essersi
accertati che la zona sia stata attivata:

1. Premere sulla zona che si desidera comanda-
re.

Ora compaiono i tasti D e Ld e la barra dei livelli
di potenza selezionabili.

2. Premere per selezionare una potenza da 1 a
9, oppure abilitare le funzioni Booster o Double
Booster (vedere capitoli dedicati).

Il display della zona utilizzata indica il valore della
potenza impostata.

A seconda del livello impostato, la zona si co-
lora in maniera diversa partendo dal blu del livello
“0” fino all’arancione della modalita “Booster”.

Spegnimento delle zone di cottura

1. Selezionare la zona desiderata e impostare il
livello di potenza “0” oppure premere due volte al
centro della zona di cottura da spegnere.

Per spegnere piu di una zona cottura allo stes-
so tempo, & sufficiente spegnere I'apparecchio
tramite il tasto N,

Funzione Booster

Dopo aver acceso il piano e selezionato una zona
per attivare la funzione:

1. Premere il tasto B.

2. La funzione Booster € ora attiva e il display del-
la zona cottura mostra la lettera “B”.

Per disattivare la funzione Booster & sufficiente
diminuire il livello di potenza della zona di cottura
oppure premere due volte nel centro della zona
che si desidera spegnere.

- La funzione Booster resta attiva al massimo
per 15 minuti, trascorsi i quali il livello di potenza
si abbassa automaticamente al 9.

- Se la temperatura interna & troppo elevata,
la funzione Booster sara temporaneamente disat-
tivata.

Funzione Double Booster

Vedi Avvertenze generali di sicurezza.
La funzione Double Booster permette di ottenere
piu potenza rispetto alla funzione Booster.
Per attivarla, dopo aver selezionato una zona di
cottura, premere I'icona B2
Per annullare la funzione basta impostare il livello
potenza su un altro valore oppure premere due
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volte il centro della zona che si desidera spegne-
re.

- La funzione Double Booster resta attiva al
massimo per 15 minuti, trascorsi i quali il livello di
potenza si abbassa automaticamente al 9.

- Se la temperatura interna € troppo elevata,
la funzione Booster sara temporaneamente disat-
tivata.

Funzione Multizone

Tramite questa funzione & possibile pilotare
contemporaneamente due zone cottura (anterio-
re e posteriore) per I'utilizzo di pentole come pe-
sciere o recipienti con forma rettangolare.

E possibile attivare la funzione solamente con
le zone di sinistra.

1. Premere l'icona

- Ora le due zone diventano una sola zona piu
grande.

2. Premere nel centro della zona e impostare il
livello di potenza desiderato oppure una funzione.
Quando é attiva la funzione, non & possibile
attivare la funzione Booster e Double Booster sul-
le zone interessate.

Se si utilizza una pentola ovale oppure oblunga,
assicurarsi di collocarla al centro della zona di
cottura.

Per disattivare la funzione

Premere il tasto “x”, le due zone ora possono es-
sere regolate separatamente.

Se una parte della pentola & spostata in fuori
dalla zona, la funzione si disattiva.

Se compare un errore mentre la funzione e
attiva, quest’ultima si disattiva automaticamente.
Residuo calore

Dopo lo spegnimento di una zona di cottura se la
zona € ancora calda verra visualizzato sul display
il simbolo H; anche in caso di spegnimento del
piano. | led rimangono accessi ad indicare che la
zona € ancora calda.

Quando la temperatura si abbassa sotto i 60°C il
simbolo non viene piu visualizzato.

Blocco comandi

Questa funzionalita € pensata per bloccare
tutti i tasti del piano.

Questa funzione si rende utile durante le opera-
zioni di pulizia e per prevenire interazioni acci-
dentali.

Per attivare il Blocco comandi:

1. Premere il tasto = per almeno un secondo.

2. Per disattivare il blocco comandi tenere premu-
to il tasto come indicato nella figura sottostante.

Timer contaminuti autonomo

E possibile impostare il timer da 1 minuto fino
a 99 minuti.

Con questa funzione & possibile programmare
un contaminuti che emette un segnale acustico
alla fine del tempo impostato. Non interrompe il
funzionamento delle zone di cottura, ma avvisa
soltanto I'utente quando sono trascorsi i minuti
impostati.

Dopo aver acceso il piano, senza aver seleziona-
to nessuna zona.

1. Premere il tasto .

2. Inﬁostare il tempo desiderato e premere il ta-
sto hd.
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00 wmNuTI

Per reimpostare il timer rapidamente su 00:00

premere il tasto L2,

L'utilizzo del contaminuti non interrompe il
funzionamento delle zone di cottura ma avvisa
soltanto l'utente quando sono trascorsi i minuti
impostati.

Funzione Pausa
£ | Con questa funzione & possibile sospendere il
funzionamento di tutte le zone cottura.

Per attivare la funzione Pausa:

1. Premere il tasto pausa [l]

Per disattivare la funzione Pausa:
2. Premere nel centro del display.

3. Ora la funzione pausa €& disattivata e le fun-
zionalita impostate in precedenza vengono ripri-
stinate.

Durante la funzione Pausa rimangono attivi la
limitazione di durata cottura, i simboli di calore re-
siduo e la funzione blocco comandi.

In caso di interruzione e successivo ripristino

di corrente, la funzione pausa si disattiva.

Mantenimento temperatura
Con questa funzione € possibile mantenere a
una certa temperatura le pietanze oppure mante-
nere I'acqua in ebollizione. Puo essere attivata ad
esempio durante la funzione “frittura” e “bollitura”.
Prima di attivare la funzione, & necessario che
il recipiente abbia raggiunto la temperatura desi-
derata.

Per attivare la funzione, dopo aver acceso il pia-
no e selezionato una zona di cottura precedente-
mente impostata.

1. Premere il tasto D e selezionare .

L’'icona I lampeggia, quando diventa fissa
ossibile regolare la funzione.

2. Premere di nuovo l'icona

3. Con le freccette & possibile ora aumentare o
abbassare la temperatura.

Per disattivare la funzione premere due volte al
centro della zona che si desidera spegnere, sele-
zionare un’altra funzione oppure premere “OFF”.
A funzione attiva & possibile impostare un ti-
mer di spegnimento automatico,tser farlo selezio-
nare la zona e premere il tasto K.

Impostare la durata desiderata dopo la quale vie-
ne emesso un segnale acustico e la zona si spe-
gne. Premere per interrompere il suono.

Bollitura
Con questa funzione € possibile far bollire I'ac-

qua.
Utilizzare solo acqua a temperatura ambiente.
Per attivare la funzione dopo aver acceso il piano
e selezionato una zona di cottura:

1. Premere il tasto D e selezionare B
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2. Seguire le istruzioni indicate sul display.

A funzione attiva & possibile impostare un ti-
mer di spegnimento automatico,per farlo selezio-
nare la zona e premere il tasto 6}

Impostare la durata desiderata dopo la quale vie-
ne emesso un segnale acustico e la zona si spe-
gne. Premere per interrompere il suono.

3. Per disattivare la funzione premere due volte al
centro della zona che si desidera spegnere oppu-
re selezionare un’altra funzione.

Pasta

Con questa funzione & possibile cuocere la
pasta, seguire le istruzioni sul display.

Non aggiungere ulteriori liquidi una volta che
la funzione & attiva.

Utilizzare solo acqua a temperatura ambiente.
Per attivare la funzione, dopo aver acceso il piano
e selezionato una zona di cottura:

1. Premere il tasto D e selezionare

2. Seguire le istruzioni indicate sul display.

A funzione attiva & possibile impostare un ti-
mer di spegnimento automatico, per farlo selezio-
nare la zona e premere il tasto é

Impostare la durata desiderata dopo la quale vie-
ne emesso un segnale acustico e la zona si spe-
gne. Premere per interrompere il suono.

Non aggiungere acqua una volta inserita la
pasta nel recipiente.

3. Per disattivare la funzione premere due volte al
centro della zona che si desidera spegnere oppu-
re selezionare un’altra funzione.

Arrostitura
Con questa funzione & possibile arrostire al
meglio gli alimenti.

Per attivare la funzione, dopo aver acceso il piano
e selezionato una zona di cottura:
1. Premere il tasto D e selezionare

2. Seguire le istruzioni indicate sul display.

A funzione attiva & possibile impostare un ti-
mer di spegnimento automatico, per farlo selezio-
nare la zona e premere il tasto EE

Impostare la durata desiderata dopo la quale vie-
ne emesso un segnale acustico e la zona si spe-
gne. Premere per interrompere il suono.

3. Selezionare il livello a seconda di cosa si vuole
cucinare

4. Confermare con il tasto .

5. Per disattivare la funzione premere due volte al
centro della zona che si desidera spegnere, sele-
zionare un’altra funzione oppure premere “OFF”.

Cottura a vapore
Utilizzare solo acqua a temperatura ambiente.
Necessario I'utilizzo di un accessorio per le
cotture a vapore.

Utile per cuocere a vapore le pietanze.

Per attivare la funzione, dopo aver acceso il piano
e selezionato una zona di cottura:
1. Premere il tasto L1 e selezionare K&=.
L'icona =& lampeggia, quando diventa fissa
ossibile regolare la funzione.

. " 7}
2. Premere di nuovo l'icona .
3. Con le freccette & possibile ora aumentare o
abbassare il livello di vapore.
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4. Per disattivare la funzione premere due volte
al centro della zona che si desidera spegnere,
selezionare un’altra funzione oppure premere il
tasto “OFF”.

A funzione attiva € possibile impostare un ti-
mer di spegnimento automatico, per farlo selezio-
nare la zona e premere il tasto EE

Impostare la durata desiderata dopo la quale vie-
ne emesso un segnale acustico e la zona si spe-
gne. Premere per interrompere il suono.

Tempo (min) | Pietanza Quantita
15 Petti di pollo circa 300g
10-15 Filetto di pesce | circa 600g
6 Uova 6 uova medie
6-7 Broccoli circa 3509
20-30 Piccole patate | circa 400g
intere
15-20 Piselli circa 400g
Sciogliere
g

Utile per tenere calde le pietanze oppure scio-
gliere il cioccolato.

La temperatura € tenuta costante a 44 °C.
Per attivare la funzione, dopo aver acceso il piano
e selezionato una zona di cottura:

1. Premere il tasto D e selezionare E

Licona H lampeggia, quando diventa fissa la
funzione e attiva.
2. Per disattivare la funzione premere due volte al
centro della zona che si desidera spegnere oppu-
re selezionare un’altra funzione.
A funzione attiva & possibile impostare un ti-
mer di spegnimento automatico, per farlo selezio-
nare la zona e premere il tasto EE
Impostare la durata desiderata dopo la quale vie-
ne emesso un segnale acustico e la zona si spe-
gne. Premere per interrompere il suono.

Mantenimento calore
£ | Utile per tenere calde le pietanze.

La temperatura € tenuta costante a 70 °C.
Per attivare la funzione, dopo aver acceso il piano
e selezionato una zona di cottura:

i asto (e selez
1. Premere il tasto e selezionare k=d.

L'icona k=t lampeggia, quando diventa fissa la
funzione & attiva.

2. Per disattivare la funzione premere due volte al
centro della zona che si desidera spegnere oppu-
re selezionare un’altra funzione.

A funzione attiva € possibile impostare un ti-
mer di spegnimento automatico, per farlo selezio-
nare la zona e premere il tasto é

Impostare la durata desiderata dopo la quale vie-
ne emesso un segnale acustico e la zona si spe-
gne. Premere per interrompere il suono.

Sobbollire

Utile per tenere calde le pietanze

La temperatura € tenuta costante a 94 °C.
Per attivare la funzione, dopo aver acceso il piano
e selezionato una zona di cottura:

1. Premere il tasto D e selezionare E

L'icona L&l lampeggia, quando diventa fissa la
funzione é attiva.

2. Per disattivare la funzione premere due volte al
centro della zona che si desidera spegnere oppu-
re selezionare un’altra funzione.

£ | A funzione attiva & possibile impostare un ti-
mer di spegnimento automatico, per farlo selezio-
nare la zona e premere il tasto 6]

Impostare la durata desiderata dopo la quale vie-
ne emesso un segnale acustico e la zona si spe-
gne. Premere per interrompere il suono.
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4.4 Menu impostazioni

Questa funzione permette di personalizzare
l'interfaccia dell’apparecchio.

Per entrare nelle impostazioni dell’apparecchio
remere il tasto BH

Scorrere da destra a sinistra per selezionare la
funzione desiderata.

Per uscire dal menu premere la “x” in alto a de-
stra.

Personalizza

Permette di scegliere quali funzioni avere nella
schermata principale.

Blocco schermo

Questa funzione serve per impedire operazioni
accidentali sul piano. Selezionare “ON” o “OFF”,
se attivo, alla successiva accensione del piano, il
piano & bloccato, tenere premuto nel centro per
disattivare la funzione.

Suono

Permette di regolare il volume dei suoni dell’ap-
parecchio.

Luminosita

Permette di regolare la luminosita del display.
Orologio

Permette di impostare 'orario desiderato.
Lingua

Permette di scegliere la lingua per linterfaccia
dell’'apparecchio.

La lingua di default & I'inglese.

Reset impostazioni

Permette di riportare tutte le impostazioni ai valori
originali di fabbrica.

4.5 Menu di limitazione poten-

Za

Questa funzione permette di limitare la poten-
za assorbita dal piano.

Di default la potenza impostata & di 7,4 kW.
Per entrare nel menu occorre seguire le seguenti
istruzioni:

1. Accendere I'apparecchio e subito spegnerlo.

2. Tocca in qualunque parte bassa sia a destra sia
a sinistra, come indicato nella figura sotto.

Se compare un logo, aspetta che scompaia.
3. Il menu compare nel display.

Se non si compie nessuna azione in 2 minuti,
si esce automaticamente dal menu.

4. Scorri per selezionare la potenza desiderata.
5. Tocca il tasto per confermare.
Per uscire dal menu premi il tasto
tasto “ON/OFF”.

x” oppure il

Avvisi di errore

In caso di malfunzionamento o comportamento
anomalo, il display visualizza un messaggio con-
tenente il codice associato all’errore.

| codici degli errori cominciano sempre con le let-
tere “E” oppure “Er” seguiti da una serie di cifre
(ad esempio “Er47-30").

Gli errori codificati come:

- “E02”

-“E2”

- “Er21”

Indicano un surriscaldamento dell’apparecchio o
di una sua parte, percid € necessario spegnere
subito I'apparecchio, rimuovere tutti i recipienti e
lasciarlo raffreddare.

Se questi errori persistono o compaiono errori di-
versi, annotarne il codice e contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica.
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5. FUNZIONAMENTO DELL'UNITA' DI ASPIRAZIONE

La Torretta downdraft in modalita Stand-by & chiu-
sa e non c'é aspirazione.

Per attivare la funzione di aspirazione, accendere
il piano cottura e premere il tasto centrale “ven-
tola”.

All'attivazione del motore (in modalita automatica
o manuale), la torretta down-draft centrale si sol-
leva ed il motore si attiva alla velocita selezionata.
Allo spegnimento della funzione di aspirazione
(automatica o manuale), la torretta downdraft ri-
torna in posizione di chiuso.

Se in fase di chiusura delle bocchette di aspira-
zione viene individuato un ostacolo, il movimen-
to viene arrestato ed invertito per poi ritornare in
fase di chiusura dopo 5 secondi.

La riapertura potrebbe non funzionare in caso di
oggetti di basso spessore o in caso di ripetuti in-
terventi della funzione di sicurezza.

Per impostazione predefinita, la modalita di aspi-
razione automatica € attiva; il tasto si illumina piu
intensamente e viene visualizzata la lettera “A”.
In modalita di aspirazione automatica, il livello di
aspirazione si adatta automaticamente funziona-
mento delle zone di cottura.

Se il piano cottura viene spento, la cappa aspi-
rante funziona in modalita follow-up per altri 15
minuti.

L'utente pud selezionare la modalita di aspirazio-
ne desiderata (automatica o manuale), che rima-
ne persistente anche dopo I'accensione/spegni-
mento del Touch Control.

5.1 Funzione automatica

E’ possibile selezionare la velocita di aspirazione
automatica o manuale tenendo premuto il tasto
dedicato.

La velocita automatica sara il livello predefinito
di fabbrica ed il tasto centrale cappa downdraft

visualizzera la lettera “A”.

Per Passare da Automatico a Manuale, selezio-
nando il tasto cappa downdraft, apparira I'icona
“modalita manuale”.

In modalita di aspirazione automatica, il livello di
aspirazione si adatta automaticamente funziona-
mento delle zone di cottura, secondo la seguente
modalita:

Livello di potenza

della zona di cottura/ | Livello di aspirazione
funzione speciale

0 0
1 0
2 0
3 3
4 4
5 5
6 6
7 7
8 8
9 9
B P
B2 P

5.2 Funzione manuale

Per impostare la Funzione Manuale, selezionare
e mantenere premuta I'incona “Modalita manua-
le” fino alla comparsa del numero “0” sul simbolo
cappa downdraft ed ai livelli di aspirazione sele-
zionabilida 0 a P.
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Per selezionare il livello di aspirazione:

1. Toccare il tasto cappa downdraft.

2. |l display dell’'unita di aspirazione di accende e
vengono visualizzati i livelli da 0 a P(boost).

3. Impostare il livello di aspirazione entro 6 secon-
di toccando il livello desiderato.

I livelli 9 e P hanno velocita intensive temporiz-
zate.

La velocita 9 avra una durata di 15 minuti, per poi
passare alla velocita 8.

La velocita P avra una durata di 5 minuti, per poi
passare alla velocita 8.

Per tornare dalla funzione Manuale ad Automati-
ca, premere il tasto A in basso a sinistra.

La posizione e la forma dell’aspirazione del siste-
ma Downdraft vengono visualizzate in base alla
loro posizione effettiva.

Il colore della forma della ventola Downdraft ne
indica lo stato: & possibile distinguere tra attivo e
inattivo o anche i livelli di potenza.

Attivo: pulsante illuminato.

Inattivo: pulsante in grigio con contorno bianco.

Attivo: pulsante attivo con gradiente bianco leg-
gero.

Attivo con livello Booster: pulsante attivo con gra-
diente bianco intenso.

5.3 Funzione after run

La funzione FAN After Run durera 15 minuti.
Durante questo intervallo di tempo, I'elemento
aspirante downdraft sara visibile a schermo spen-
to. Dopo 15 minuti, 'elemento aspirante down-
draft verra spento (posizione chiuso).

Durante la modalita FAN After Run, il livello della
ventola sara fisso (livello 5).

Sara possibile attivare/disattivare la funzione FAN
After Run tramite il menu dedicato nelle imposta-
zioni.
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Q

Hood Delay

5.4 Funzione manutenzione

La manutenzione € la fase in cui l'utente pud
smontare la torretta cappa downdraft (ad esempio
per pulirla, sostituirne i componenti, ecc.).

La modalita manutenzione si attiva premendo il
tasto @ Il pulsante manutenzione pud essere at-
tivato solo quando la cappa downdraft &€ spenta e

in posizione chiusa.

Hood Settings

Dopo aver premuto il pulsante di manutenzione,
la cappa aspirante si porta in posizione comple-
tamente aperta senza aspirazione attiva ed il di-
splay visualizza il seguente messaggio.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

t

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Se l'aspirazione della cappa aspirante (modalita
automatica o manuale) & attiva, non & possibile
selezionare il pulsante di manutenzione.

In questo caso, I'icona di manutenzione & disat-
tivata.

Al termine delle azioni, per uscire dalla modalita
“manutenzione”, premere il tasto in basso a de-
stra.

La cappa down draft tornera automaticamente

nella posizione di chiuso.

Quando la modalita di manutenzione ¢ attiva,
presente un timer di 30 minuti che spegne il piano
cottura a induzione se non c’é interazione da par-
te dell’'utente durante questo intervallo di tempo.

Quando la modalita di manutenzione é attiva, se il
piano cottura a induzione viene spento dall’utente
o dopo che il timer scade, il piano cottura a indu-
zione mantiene la modalita di manutenzione alla
successiva accensione.

5.5 Gestione interruttore aper-

tura “finestra”
Se si utilizza un interruttore di apertura “finestra”
e viene rilevata una finestra chiusa, la ventola si
arresta.

Viene visualizzato un messaggio informativo.

Se il messaggio viene chiuso senza aprire una
finestra, un punto esclamativo indica I'errore.

Il funzionamento della ventola discendente & di-
sattivato finché non viene aperta una finestra.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

5.6 Funzione pulizia filtri

Viene visualizzato un messaggio informativo che
informa l'utente della necessita di pulire il filtro
antigrasso.

Un punto esclamativo appare in corrispondenza
del simbolo cappa downdraft.

Se il filtro non viene sostituito, un punto esclama-
tivo indica la necessita di sostituirlo finché I'utente
non conferma I'operazione.

Informazioni specifiche per ogni apparecchio pos-
sono essere implementate nelle varianti persona-
lizzate.
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Menu “Pulizia filtri”.

5.7 Saturazione del filtro anti-

grasso
E’ possibile controllare lo stato di utilizzo del filtro
antigrasso accedendo al menu “pulizia filtri”.

Ogni barra corrisponde a 20 ore e una barra viene
eliminata dopo 20 ore di utilizzo (da destra verso
sinistra).

Al termine delle 100 ore viene segnalata la neces-
sita di pulizia del filtro.

L'indicazione di saturazione del filtro antigrasso e
sempre attiva.

A manutenzione eseguita, premere il tasto 9 per
riattivare il “timer” delle 100 ore.

5.8 Saturazione del filtro car-

bone

E’ possibile controllare lo stato di utilizzo del filtro
anti odore accedendo al menu “pulizia filtri”.
Dopo 200 ore di funzionamento € necessario ese-
guire la manutenzione del filtro anti odore.

Per impostazione predefinita, I'indicazione di sa-
turazione del filtro anti odore & disattivata (quan-
do l'aspirazione funziona in modalita canalizzata).
Attivare l'indicazione di saturazione del filtro anti
odore se l'unita di aspirazione ¢é installata in mo-
dalita di ricircolo.

Ogni barra corrisponde a 40 ore e una barra viene
eliminata dopo 40 ore di utilizzo (da destra verso
sinistra).

Al termine delle 200 ore viene segnalata la neces-
sita di pulizia del filtro.

L'indicazione di saturazione del filtro antigrasso &
sempre attiva.

A manutenzione eseguita, premere il tasto 6 per
riattivare il “timer” delle 200 ore.

-105-


https://manualsfile.com

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

6.1 Pulizia del piano vetrocera-
mico
A Vedi Avvertenze generali di sicurezza.

Pulizia delle superfici

Per una buona conservazione delle superfici oc-
corre pulirle regolarmente al termine di ogni utiliz-
zo, dopo averle lasciate raffreddare.

Pulizia ordinaria giornaliera

Usare sempre e solo prodotti specifici che non
contengano abrasivi 0 sostanze acide a base di
cloro. Versare il prodotto su un panno umido e
passare sulla superficie, risciacquare accurata-
mente e asciugare con uno straccio morbido o
con un panno in microfibra.

In caso di sporco ostinato, effettuare la puli-
zia a freddo con una spugna per piatti inumidita
con acqua e detergente neutro; successivamente
asciugare con un panno in microfibra.

Pulizia settimanale

Pulire e curare il piano di cottura una volta a setti-
mana con un prodotto comune per la pulizia della
vetroceramica. Rispettare sempre le indicazioni
del produttore. Il silicone presente in questi pro-
dotti genera una pellicola protettiva idrorepellente
e contro lo sporco. Tutte le macchie restano sulla
pellicola e possono essere quindi rimosse con fa-
cilita. Asciugare quindi la superficie con un panno
pulito. Fare attenzione che non rimangano resti
di detergente sulla superficie di cottura perché
avrebbero una reazione aggressiva quando la si
riscalda e potrebbero modificarne la struttura.

Macchie di cibo o residui

Eventuali tracce chiare causate dall’'uso di pen-
tole con fondo in alluminio, possono essere tolte
con un panno umido imbevuto di aceto. Nel caso
in cui dopo la cottura rimanessero residui bruciati,
rimuoverli, risciacquare con acqua ed asciugare
bene con un panno pulito. | granelli di sabbia che
possono essere caduti sul piano cottura durante
la pulizia di insalata o patate, potrebbero graffiarlo
quando si spostano le pentole. Rimuovere quindi
immediatamente i possibili granelli dalla superfi-
cie di cottura. Cambiamenti cromatici non influi-
scono sul funzionamento e la stabilita del vetro.
Non si tratta infatti di modifiche del materiale del
piano cottura, ma di semplici residui non rimossi
che si sono quindi carbonizzati.

Si possono formare superfici lucide dovute allo
sfregamento dei fondi delle pentole, specialmen-
te se di alluminio, e all'utilizzo di detergenti non
appropriati. E difficile rimuoverle tramite 'utilizzo
di comuni prodotti per la pulizia. Pud rendersi
necessario ripetere la pulizia piu volte. L'utilizzo
di detergenti aggressivi, o la frizione con il fondo
delle pentole, potrebbe smerigliare nel tempo le
decorazioni del piano cottura e potrebbe contribu-
ire alla formazione di macchie.

Si consiglia I'utilizzo di prodotti per la pulizia
distribuiti dal costruttore.

Dopo le operazioni di pulizia occorre asciuga-
re accuratamente I'apparecchio in quanto colate
di detergenti o acqua potrebbero comprometterne
il corretto funzionamento e il suo aspetto estetico.

Pulizia cornice

Usare sempre e solo prodotti che non contenga-
no abrasivi o sostanze acide a base di cloro. Non
utilizzare spugne abrasive. Versare il prodotto
su un panno umido e passare sulla superficie,
poi asciugare con uno straccio morbido o con un
panno in microfibra.

6.2 Collettore dell’acqua
Si consiglia di controllare e svuotare il collet-
tore dell’acqua ogni due settimane.
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6.3 Pulizia della griglia e dei fil-

tri

1. Rimuovere la griglia dall'ingresso di aspirazio-

ne.

2. Estrarre con cautela il filtro antigrasso dalla
riglia.

- Pulire la griglia con acqua calda e sapone neu-

tro, senza usare spugne abrasive (non usare de-
tergenti!). Non lavare la griglia nella lavastoviglie.
- Pulire il filtro antigrasso, quando in uso, almeno
ogni settimana (o quando il sistema di indicazione
ne segnala la necessita). In questo modo si man-
tiene un buon funzionamento dell'aspirazione e si
previene un potenziale rischio di incendio, causa-
to da un eccessivo accumulo di grasso.

- Pulire il filtro con un detergente non aggressivo,

referibilmente a mano e non in lavastoviglie.

-i'!‘/

N
(]

& o

Filtro antiodore (Utilizzo in ricircolo)
AVVERTENZA!

A seconda del tipo, il filtro pud o non puo essere

rigenerato. Fare riferimento all’opuscolo fornito

con il filtro.

6.4 Cosa fare se...

Il piano cottura non funziona:

- Controllare che il piano cottura sia collegato e
che l'interruttore generale sia inserito.

- Controllare che non si verifichino interruzioni di
corrente.

- Controllare che non sia scattato il fusibile. In
questo caso sostituire il fusibile.

- Controllare che non sia scattato l'interruttore
magnetotermico dell'impianto domestico. In que-
sto caso, riattivare l'interruttore.

| risultati della cottura non sono soddisfacen-
ti:

- Controllare che la temperatura di cottura non sia
troppo alta o troppo bassa.

- Assicurarsi che il piano abbia una corretta venti-
lazione e che le prese d’aria siano completamen-
te libere.
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- Utilizzare pentole certificate e testate per la cot-
tura ad induzione.

Il piano cottura produce fumo:

- Lasciare raffreddare e pulire il piano a cottura
ultimata.

- Controllare che il cibo non sia fuoriuscito ed
eventualmente usare un recipiente piu grande.

| fusibili o [Iinterruttore magnetotermico
dell'impianto domestico scattano ripetuta-

mente:
- Interpellare il Servizio Assistenza o un elettrici-
sta.

Sono presenti rotture o incrinature sul piano
cottura:

- Spegnere immediatamente I'apparecchio, disin-
serire I'alimentazione elettrica ed interpellare il
Servizio Assistenza.

7. CONSIDERAZIONI SULLAMBIENTE

Smaltimento dell’imballaggio

e dell’apparecchio

Per la produzione di questo apparecchio sono
stati utilizzati materiali durevoli. Assicurarsi di
smaltire responsabilmente I'apparecchio alla fine
del suo ciclo di vita. Per maggiori informazioni ri-
volgersi alle autorita competenti.

L'imballaggio dell’apparecchio & riciclabile.
Possono essere stati utilizzati i seguenti elementi:
- cartone

- film di polietilene (PE)

- polistirene senza CFC (schiuma rigida PS)

Smaltire questi materiali in modo responsabile e
in conformita alle normative vigenti.

mmm Per ricordare la necessita di smaltire se-
paratamente gli elettrodomestici, il prodotto &
contrassegnato dal simbolo di una pattumiera
barrata. Cio significa che, al termine del suo ci-
clo di vita, 'apparecchio non deve essere smaltito
come rifiuto urbano. Deve essere portato in un
centro di raccolta differenziata speciale del co-
mune o presso un rivenditore che fornisce questo
servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico evita
le possibili conseguenze negative per 'ambiente
e la salute derivanti da uno smaltimento inade-
guato e consente di recuperare i materiali costi-
tuenti per ottenere un significativo risparmio di
energia e di risorse.

Dichiarazione di conformita
C UK
CA
Dichiariamo che i nostri prodotti soddisfano le Di-
rettive, le Decisioni, i Regolamenti Europei appli-

cabili, i Regolamenti GB e i requisiti elencati nelle
norme citate.
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NL - A VEILIGHEIDSINFORMATIE

A LET OP!
LEES DE HANDLEIDING AANDACHTIG DOOR EN BEWAAR DEZE
VOOR MEER INFORMATIE!

1.1 Algemene informatie

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade die vo-
ortvloeit uit het niet opvolgen van de instructies en veiligheidswaar-
schuwingen. De garantie dekt geen schade die is veroorzaakt door
een verkeerde aansluiting, montage of onjuist gebruik.

A HETE OPPERVLAKTE!

Het apparaat en de accessoires worden tijdens het gebruik warm.
Raak de warme onderdelen niet aan. Houd kinderen jonger dan 8
jaar uit de buurt van het apparaat, tenzij ze voortdurend onder toe-
zicht staan.

/A BRANDGEVAAR!

- LET OP! Brandgevaar: plaats geen voorwerpen op de kookplaten.
- LET OP! Koken met vet of olie op een kookplaat kan gevaarlijk zijn
en brand veroorzaken als u niet voorzichtig bent.

- Probeer NOOIT een brand met water te blussen. Schakel het ap-
paraat uit en bedek de vlammen, bijvoorbeeld met een deksel of een
branddeken.

OPMERKING!
LET OP! Het kookproces moet altijd worden gecontroleerd. Zelfs een
kort kookproces moet voortdurend worden gecontroleerd.

A LET OP!

Gebruik uitsluitend beschermingen voor kookplaten die door de fa-
brikant zijn voorzien, zoals aangegeven in de handleiding, of de in
het apparaat geintegreerde beschermingen. Het gebruik van onge-
schikte beschermingen kan ernstige ongelukken veroorzaken.

- Als er onder het apparaat een lade zonder tussenbodem is voorzien
(zie de installatie-instructies), mag deze niet worden gebruikt voor
het opbergen van licht ontvlambare voorwerpen/materialen. Zorg er-
voor dat er enkele centimeters vrije ruimte is tussen de onderkant
van het kookvlak en de inhoud van de eventuele lade.

- Het kookvlak mag alleen worden gebruikt voor het bereiden van
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voedsel.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

- Verwarm gesloten conservenblikken niet op het fornuis. Er ontsta-
at een drukopbouw waardoor de blikken kunnen ontploffen. Dit kan
verwondingen en brandwonden veroorzaken.

- Bedek het kookvlak nooit met een doek of soortgelijke voorwerpen.
Als het kookvlak nog warm is of nog aanstaat, bestaat er brandge-
vaar.

- Gebruik het kookvlak niet als werkblad. Het kookvlak kan per on-
geluk worden ingeschakeld of nog warm zijn, waardoor voorwerpen
kunnen smelten, oververhit raken of vlam vatten.

- Gebruik het kooktoestel niet in ruimtes met temperaturen onder 5°C.
- Het kooktoestel mag niet buiten worden geplaatst of gebruikt.

- Wanneer u het fornuis voor het eerst gebruikt, ruikt u een ‘nieuwe
geur’. Dit is normaal, u hoeft zich geen zorgen te maken. Als de keu-
ken goed geventileerd is, verdwijnt de geur snel.

- Het apparaat is niet ontworpen om te worden bediend door een ex-
terne timer of een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

- Open nooit de behuizing van het apparaat.

- Wat betreft de elektrische veiligheid mag het apparaat niet worden
gereinigd met hogedrukreinigers of stoomreinigers.

- Het keramische opperviak is zeer resistent, maar niet onbreekbaar.
Als er bijvoorbeeld een kruidenpotje of een scherp keukengerei op
valt, kan het breken.

- Als u besluit het apparaat niet meer te gebruiken vanwege een de-
fect, raden wij u aan de stekker uit het stopcontact te halen en de
kabel door te knippen. Breng het apparaat naar de afvalverwerking-
splaats van uw gemeente.

A LET OP!

WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, schakel het ap-
paraat dan uit om het risico op elektrische schokken te voorkomen.
Breuk van de glaskeramische plaat

- Schakel onmiddellijk alle fornuizen en elektrische apparaten uit en
koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet.

- Raak het oppervlak van de kookplaat niet aan.

- Gebruik het kookvlak niet

A LET OP!
Voor gezinnen met kinderen of mensen met speciale behoeften
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen ouder dan 8 jaar en
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door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke en mentale capaci-
teiten of met weinig ervaring en kennis, op voorwaarde dat zij onder
toezicht staan, instructies hebben gekregen over het veilige gebruik
en de gevaren begrijpen.

- Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

- Laat kinderen het apparaat niet schoonmaken of onderhouden zon-
der de nodige controle.

- Bewaar geen voorwerpen die kinderen interessant zouden kunnen
vinden in kasten boven of achter het apparaat.

- De kookzones worden warm en blijven enige tijJd warm. Houd kleine
kinderen tijdens en direct na het koken uit de buurt van de kookplaat.

1.2 Inductiekookplaat met geintegreerde afzuigkap

- Leg geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels op het oppervlak van de kookplaat, omdat deze heet kunnen
worden.

- Zodra u de pan van de kookplaat haalt, wordt het kookproces auto-
matisch onderbroken. Maak er een gewoonte van om de kookzone
of kookplaat handmatig uit te schakelen om te voorkomen dat het
apparaat per ongeluk wordt ingeschakeld.

- Schakel na gebruik de kookzone uit met behulp van de bedienin-
gsknoppen en vertrouw niet alleen op de pannendetector.

- Houd er rekening mee dat wanneer het kookvlak op een hoge stand
wordt gebruikt, de opwarmtijd zeer kort zal zijn. Laat het kookvlak niet
onbeheerd achter wanneer u een hoge stand selecteert.

- Houd magnetisch gevoelige voorwerpen (creditcards, bankpassen,
diskettes, horloges en soortgelijke voorwerpen) uit de buurt van de
inductiekookplaat wanneer deze in gebruik is. Wij raden mensen met
een pacemaker aan eerst hun cardioloog te raadplegen.

- Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken en plaats nooit producten
die in aluminium zijn verpakt op de kookplaat. Het aluminium zou
smelten en het apparaat onherstelbaar beschadigen.

A LET OP!

Gevaar voor vergiftiging door terugstromende verbrandingsgassen!
- Gebruik het apparaat nooit om lucht aan te zuigen wanneer u ook
een fornuis gebruikt dat lucht uit de ruimte verbruikt, tenzij de ruimte
voldoende geventileerd is. Kooktoestellen die lucht uit de omgeving
verbruiken (zoals gas-, olie-, hout- of kolentoestellen, geisers, ap-
paraten voor de productie van warm water) zuigen de verbrandin-
gslucht van buiten aan en voeren deze gassen via de afvoer (bijv.
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een schoorsteen) naar buiten af. In combinatie met een geactiveerde
afzuigkap wordt lucht uit de keuken en aangrenzende ruimtes afge-
zogen. Op deze manier ontstaat er een onderdruk als de ruimte niet
voldoende geventileerd is. De giftige gassen die uit de schoorsteen
of afvoer ontsnappen, worden vervolgens weer in de woonruimte te-
ruggevoerd.

- Zorg altijd voor voldoende ventilatie!

- Wanneer de afzuigunit en apparaten die met andere energie dan
elektriciteit worden gevoed tegelukertljd in werking zgn mag de on-
derdruk in de ruimte niet hoger zijn dan 4 Pa (4 x 10-2 bar).

- De lokale voorschriften inzake Iuchtontluchtlng moeten worden na-
geleefd.

A ELEKTRISCHE SCHOKKEN!

Vermijd het risico op elektrische schokken; zorg ervoor dat het appa-
raat is uitgeschakeld voordat u het reinigt.

- Gebruik de afzuiging niet als het vetfilter niet correct is gemonteerd!
- Om te voorkomen dat het hete vet vlam vat, moet u alleen onder
voortdurende controle frituren.

- Reinig de filters regelmatig.

- Volg de instructies in de handleiding voor het reinigen of vervangen
van vetfilters en/of koolstoffilters!

/A BRANDGEVAAR

- Als u de instructies voor het reinigen of vervangen van vet- en/of
koolstoffilters niet opvolgt, neemt het risico op brand toe.

- Vetafzettingen in de metalen filters kunnen brand veroorzaken.
Flamberen nooit op een kookzone terwijl de afzuigkap in werking is.
Hoge vlammen kunnen brand veroorzaken. Gebruik het apparaat al-
tijd met het metalen vetfilter. Reinig het vetfilter regelmatig.

- Oververhit vet of olie kan brand veroorzaken. Houd altijd toezicht
op het verwarmen van vetten en olién. Blus het vuur nooit met water;
gebruik altijd een deken, een deksel of een bord.
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2. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

2.1 Installatie

/\ LET oP!

Dit apparaat mag alleen door een gespecialiseer-
de installateur worden aangesloten.

Als de instructies en veiligheidswaarschuwingen
niet worden opgevolgd, kan de fabrikant niet aan-
sprakelijk worden gesteld voor eventuele schade.
- Dit apparaat mag alleen door een gespecialise-
erde installateur worden aangesloten.

- Controleer voor de installatie of de lokale distri-
butieomstandigheden (spanning, frequentie, aard
en druk van het gas) compatibel zijn met de instel-
lingen van het apparaat.

- De spanning, frequentie, vermogen, type gas en
het land waarvoor het apparaat is ontworpen, sta-
an vermeld op het typeplaatje van het apparaat.

- Controleer of het apparaat geen transportscha-
de vertoont. Sluit geen beschadigd apparaat aan.
- De wanden en het werkblad rondom het appa-
raat moeten bestand zijn tegen temperaturen tot
minimaal 105 °C.

- Het werkblad waarin de kookplaat is ingebouwd,
moet vlak zijn.

- Afzuigkappen en andere apparaten die kook-
dampen afzuigen, kunnen de veilige werking van
apparaten die gas of andere brandstoffen ver-
branden (ook in andere ruimtes) in gevaar bren-
gen door terugstroming van verbrandingsgassen.
Deze gassen kunnen koolmonoxidevergiftiging
veroorzaken. Na de installatie van een afzuigkap
of een ander dampafzuigsysteem moet de wer-
king van de apparaten met rookafzuiging door
een bevoegd persoon worden getest om te ga-
randeren dat er geen terugstroming van verbran-
dingsgassen plaatsvindt.

2.2 Elektrische aansluiting

/\ ELEKTRISCHE SCHOK

Dit apparaat moet worden aangesloten op de aar-
ding.

- De elektrische aansluiting moet voldoen aan
zowel de nationale als de lokale voorschriften.

- Controleer voor apparaten van klasse | of de
elektrische installatie van de woning voorzien is
van een adequate aarding.

- De stekker en het stopcontact moeten altijd ge-
makkelijk toegankelijk zijn.

- Indien een vast apparaat niet is uitgerust met
een voedingskabel en stekker of andere voor-
zieningen voor het loskoppelen van het net, met
een scheiding van de contacten in alle polen die
een volledige loskoppeling mogelijk maakt onder
omstandigheden van overspanningscategorie lIl,
moeten loskoppelingsvoorzieningen in de vaste
bedrading worden geintegreerd, in overeenstem-

ming met de normen inzake bedrading. Dit geldt
ook voor apparaten met een voedingskabel en
stekker wanneer de stekker na installatie van het
apparaat niet meer toegankelijk is. Om aan deze
eis te voldoen, moet een enkelpolige schakelaar
met een contactafstand van minimaal 3 mm wor-
den gebruikt, die in de vaste bedrading is gemon-
teerd.

- Het netsnoer moet vrij liggen en mag niet door
een lade lopen.

- Gebruik voor de aansluiting een goedgekeurde
kabel met de juiste diameters die geschikt zijn
voor de aansluiting. De kabelmantel moet van
rubber zijn (bij voorkeur van het type HO5V2V2
of HO7V2V2).

- Voordat u het apparaat aansluit, moet u contro-
leren of de spanning die op het typeplaatje staat
vermeld, overeenkomt met de netspanning.

- De aansluiting moet worden aangepast aan de
stroom en de zekeringen.

- Het apparaat mag niet via een stekkerdoos of
verlengsnoer op het elektriciteitsnet worden aan-
gesloten, anders kan de veiligheid bij het gebruik
niet worden gegarandeerd.

- Na de installatie moeten de stroomgeleidende
en geisoleerde delen worden beschermd om con-
tact te voorkomen.

- LET OP!

Het niet gebruiken van schroeven of bevestiging-
selementen zoals beschreven in de installatie-in-
structies kan elektrische schokken veroorzaken.
- Als het apparaat via vaste bedrading is aange-
sloten, moet de in de vaste bedrading geintegree-
rde ontkoppelingsinrichting voldoen aan

AS/NZS 3000.

2.3 Lichtbronnen

- Dit apparaat bevat lichtbronnen die niet door de
gebruiker kunnen worden vervangen. De vervan-
ging mag alleen worden uitgevoerd door de tech-

nische dienst.
& P

=2y &

- Dit apparaat bevat lichtbronnen van efficiént-
ieklasse “F”.

2.4 Hoe de handleiding te lezen

- Deze handleiding maakt gebruik van de volgen-
de leesconventies:
Waarschuwing/Let op

Informatie/Tip
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3. BESCHRIJVING

Afzuigeenheid
Bedieningspaneel

a0~

Voordelen van koken op inductie

Het apparaat is uitgerust met een generator. In
de inductiekookzone wordt de warmte niet meer
overgedragen, maar rechtstreeks in de pan op-
gewekt door inductiestromen.

- Energiebesparing dankzij de directe overdracht
van energie naar de pan (hiervoor is speciaal ko-
okgerei van magnetiseerbare materialen nodig) in
vergelijking met traditioneel elektrisch koken.

- Meer veiligheid dankzij de energieoverdracht al-
leen naar de pan die op de kookplaat staat.

- Hoog rendement bij de overdracht van energie
van de inductiekookzone naar de bodem van de
pan.

- Snelle opwarmtijd.

- Minder kans op brandwonden omdat het ko-
okopperviak alleen aan de onderkant van de pan
wordt verwarmd; overgelopen voedsel blijft niet
kleven.

5

Voorste kookzone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Achterste kookzone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Aangesloten kookzones 210 x 390 mm / 3,7 kW

Vermogensbeheer
Het fornuis is uitgerust met een vermogensbehe-
ermodule die het verbruik optimaliseert/beperkt.
Als het ingestelde totale vermogensniveau de
maximaal toegestane limiet overschrijdt, regelt
de elektronische kaart automatisch het vermogen
van de kookplaten. De module probeert het ma-
ximaal leverbare vermogen te handhaven. Op het
display worden de door de automatische regeling
ingestelde niveaus weergegeven.
A De prioriteit wordt gegeven aan de laatst in-
gestelde zone.

Het vermogensbeheersingsmodule heeft
geen invloed op het totale stroomverbruik van het
apparaat.
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4. GEBRUIK

A Lees voor gebruik de veiligheidsinstructies.
4.1 Voorbereidende werkza-

amheden

- Verwijder eventuele beschermfolies aan de bu-
iten- of binnenkant van het apparaat en van de
accessoires (indien aanwezig).

- Verwijder eventuele labels (met uitzondering van
het typeplaatje met technische gegevens).

Recipiénten die geschikt
ductiekoken

De pannen die voor inductiekoken worden gebru-
ikt, moeten van metaal zijn, magnetische eigen-
schappen hebben en een bodem van voldoende
afmetingen hebben.

zijn voor in-

Geschikte recipiénten:

- Gegalvaniseerde stalen vaten met dikke bodem.
- Gietijzeren potten met geémailleerde bodem.

- Meerlaagse roestvrijstalen, ferritische roestvri-
jstalen en aluminium recipiénten met speciale
bodem.

Ongeschikte recipiénten:

- Recipiénten van koper, roestvrij staal, alumi-
nium, vuurvast glas, hout, keramiek en terracotta.

Als u een ongeschikte pan op het opperviak van
het apparaat plaatst, verschijnt er een vraagteken
bovenaan het display: als u de pan op het display
selecteert en een vermogensniveau wilt instel-
len, wordt het nummer van het gewenste vermo-
gensniveau rood gekleurd, wat aangeeft dat de
handeling niet kan worden voltooid. Tik op het
vraagtekenpictogram om de foutmelding weer te
geven. Tik op het pictogram E‘] om het foutbericht
te sluiten. Om het conflict op te lossen, verwijdert
u de huidige pan en gebruikt u een pan die ge-
schikt is voor inductiekoken.

Diameters van de vaten

Om ervoor te zorgen dat het apparaat de bakvor-
men correct detecteert en voor optimale bakresul-
taten, moeten de bakvormen worden afgemeten
volgens de afmetingen in de onderstaande tabel:

Kookzones Minimale dia- Aanbevolen
meter (mm) diameter (mm)
DX (multizone) 210 350x175

Kookzones Minimale dia- Aanbevolen
meter (mm) diameter (mm)

SX (Enkel) 100 175

SX (multizone) 210 350x175

DX (Enkel) 100 175

Houd rekening met het volgende:

- De kookpotten mogen niet verder reiken dan de
lijnen die op het opperviak van het apparaat zijn
gedrukt.

- Plaats de containers niet te dicht bij de randen
van het werkblad of het bedieningspaneel.

- Een eventuele grillpan mag maximaal 36 x 19
cm groot zijn.

4.2 Basisfuncties

Eerste aansluiting op het elektriciteitsnet

Bij de eerste aansluiting op het stroomnet, of na
een stroomonderbreking en herstel daarvan, ge-
eft het display gedurende ongeveer 20 seconden
de in de fabriek ingestelde tijd weer.

In- en uitschakelen

De standaardtaal voor het display is Engels.
Zie “Instellingenmenu” om de taal te wijzigen.
Druk op de toets om het apparaat in of uit te

schakelen. Bij het inschakelen toont het display
het startscherm, vergezeld van een geluidssigna-
al:

Onder de tijdindicator bevindt zich de menubalk
met pictogrammen voor de volgende functies (zie
“Functies van de menubalk”):

Bedieningspaneel
Autonome timer
I]] Pauzefunctie

E Instellingenmenu

Om het apparaat uit te schakelen, drukt u op de
knop totdat er een geluidssignaal klinkt. De
huidige tijd wordt ongeveer 20 seconden weer-
gegeven.
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Verlichting

Bij het inschakelen van het apparaat gaat het
ledlampje aan de onderkant van de kookplaat
branden en blijft branden zolang het apparaat
in gebruik is. De ledlampjes blijven ook branden
wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld, om
aan te geven dat het gebied nog warm is. Ze gaan
uit zodra de temperatuur niet meer hoog is en het
symbool “H” verdwijnt (zie hoofdstuk “Restwarm-
te”).

Overzichtstabel van vermogensniveaus

Vermo- Geschikt voor:

gensniveau

0 Stand OFF

van 1 tot 2 Koken van kleine hoeve-
elheden voedsel (minimale
vermogens)

van 3 tot 4 Koken

van 5 tot 6 Grote hoeveelheden voedsel
bereiden, grotere stukken
braden

van 7 tot 8 Roosteren, bakken met bloem

9 Roosteren

B/B2 Breng grote hoeveelheden wa-
ter aan de kook (op maximaal
vermogen, zie “Boosterfunctie”)

De displaybakken worden in verschillende kleu-
ren weergegeven, afhankelijk van het vermo-
gensniveau:

- Niveau 0: blauw

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: rood

- 7-7.5-8-8.5-9: rood/oranje

- B e BZ: oranje

4.3 Gebruik van het plan
Automatische inschakeling van de kookzones
Het fornuis is uitgerust met een detectiesyste-
em voor pannen dat automatisch de zones se-
lecteert waarop een geschikte pan staat.

Als een bakje van het ene naar het andere
gebied van het werkblad wordt verplaatst, geeft
het display automatisch het gebied weer waar het
zich bevindt en blijven alle ingestelde instellingen
behouden (als het wordt verplaatst terwijl de fun-
ctie “pauze” actief is, worden de instellingen niet
overgedragen).

Nadat u het apparaat hebt ingeschakeld:
1. Plaats een pan (geschikt voor inductiekoken en
niet leeg) op de kookzone die u wilt gebruiken.

- Het gebied op het display dat overeenkomt met
het gebied waarop de container staat, licht auto-
matisch op.

Regeling van de kookzones
Nadat u een bakje hebt geplaatst en gecontrole-
erd hebt of het gebied is geactiveerd:

1. Druk op het gebied dat u wilt bedienen.

Nu verschijnen de toetsen D en en de balk
met selecteerbare vermogensniveaus.

2. Druk op deze knop om een vermogen van 1
tot 9 te selecteren of om de functies Booster of
Double Booster in te schakelen (zie de betreffen-
de hoofdstukken).

Het display van de gebruikte zone geeft de inge-
stelde vermogenswaarde weer.

Afhankelijk van het ingestelde niveau krijgt
het gebied een andere kleur, variérend van blauw
voor niveau “0” tot oranje voor de modus “Boo-
ster”.

Uitschakelen van de kookzones

1. Selecteer de gewenste zone en stel het ver-
mogensniveau in op “0” of druk tweemaal op het
midden van de te uitschakelen kookzone.

Om meerdere kookzones tegelijkertijd uit te
schakelen, volstaat het om het apparaat uit te
schakelen met de toets @

Boosterfunctie

Nadat u het fornuis hebt aangezet en een zone
hebt geselecteerd om de functie te activeren:

1. Druk op de B-toets.

2. De boosterfunctie is nu actief en op het display
van de kookzone verschijnt de letter “B”.

Om de Booster-functie uit te schakelen, volstaat
het om het vermogen van de kookzone te verla-
gen of tweemaal in het midden van de zone te
drukken die u wilt uitschakelen.

- |I£] De boosterfunctie blijft maximaal 15 minuten
actief, waarna het vermogensniveau automatisch
wordt verlaagd tot 9.

- Als de binnentemperatuur te hoog is, wordt
de boosterfunctie tijdelijk uitgeschakeld.
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Double Booster-functie

Zie Algemene veiligheidswaarschuwingen.
Met de Double Booster-functie krijgt u meer ver-
mogen dan met de Booster-functie.
Om deze functie te activeren, drukt u op het pic-
togram nadat u een kookzone hebt geselecteerd
B2
Om de functie te annuleren, stelt u het vermo-
gensniveau in op een andere waarde of drukt u
tweemaal op het midden van het gebied dat u wilt
uitschakelen.
- |£] De Double Booster-functie blijft maximaal 15
minuten actief, waarna het vermogensniveau au-
tomatisch wordt verlaagd tot 9.
- Als de binnentemperatuur te hoog is, wordt
de boosterfunctie tijdelijk uitgeschakeld.

Multizone-functie

Met deze functie kunnen twee kookzones
(voor en achter) tegelijkertijd worden aangestuurd
voor het gebruik van pannen zoals vispannen of
rechthoekige pannen.

De functie kan alleen worden geactiveerd met
de zones aan de linkerkant.

1. Druk op het pictogram

- Nu worden de twee zones één grotere zone.

2. Druk in het midden van het gebied en stel het
gewenste vermogensniveau of een functie in.
Wanneer deze functie is ingeschakeld, kunnen
de functies Booster en Double Booster niet wor-
den geactiveerd op de betreffende zones.

Als u een ovale of langwerpige pan gebruikt, zorg
er dan voor dat u deze in het midden van de ko-
okzone plaatst.

Om de functie uit te schakelen

Druk op de toets “x”, de twee zones kunnen nu
afzonderlijk worden ingesteld.

Als een deel van de pan buiten het gebied wor-
dt geplaatst, wordt de functie uitgeschakeld.

Als er een fout optreedt terwijl de functie actief

is, wordt deze automatisch uitgeschakeld.

Restwarmte

Als een kookzone is uitgeschakeld en nog warm
is, verschijnt het symbool Isll; ook wanneer het
fornuis is uitgeschakeld. De lampjes blijven bran-
den om aan te geven dat de zone nog warm is.
Wanneer de temperatuur onder 60 °C daalt, wordt
het symbool niet meer weergegeven.

Bedieningspaneel

Deze functie is bedoeld om alle toetsen van
het klavier te blokkeren.

Deze functie is handig tijdens reinigingswerkza-
amheden en om onbedoelde interacties te voor-
komen.

Om de bedieningsblokkering te activeren:

1. Druk op de toets
de.

voor minstens een secon-

2. Om de bedieningsblokkering uit te schakelen,
houdt u de toets ingedrukt zoals aangegeven in
de onderstaande afbeelding.

Autonome timer

De timer kan worden ingesteld van 1 minuut
tot 99 minuten.

Met deze functie kunt u een timer instellen die aan
het einde van de ingestelde tijd een geluidssigna-
al geeft. De kookzones blijven gewoon werken,
maar de gebruiker wordt gewaarschuwd wanneer
de ingestelde tijd is verstreken.

Nadat u het fornuis hebt aangezet, zonder een
zone te hebben geselecteerd.

1. Druk op de toets .
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2. Stel de gewenste tijd in en druk op de knop

00 wmmNum

Om de timer snel terug te zetten naar 00:00,
drukt u op de toets .

Het gebruik van de timer onderbreekt de wer-
king van de kookzones niet, maar waarschuwt de
gebruiker alleen wanneer de ingestelde minuten
zijn verstreken.

Pauzefunctie

Met deze functie kunt u de werking van alle
kookzones onderbreken.

Om de pauzefunctie te activeren:
1. Druk op de pauzekno|

Om de pauzefunctie uit te schakelen:
2. Druk op het midden van het display.

3. De pauzefunctie is nu uitgeschakeld en de eer-
der ingestelde functies worden hersteld.

Tijdens de pauzefunctie blijven de beperking
van de kookduur, de symbolen voor restwarmte
en de bedieningsblokkering actief.

Bij stroomonderbreking en daaropvolgende
herstel van de stroomvoorziening wordt de pau-
zefunctie gedeactiveerd.

Temperatuurbehoud
Met deze functie kunt u gerechten op een be-
paalde temperatuur houden of water aan de kook
houden. Deze functie kan bijvoorbeeld worden
geactiveerd tijdens het bakken en koken.
Voordat u de functie activeert, moet de bak de
gewenste temperatuur hebben bereikt.

Om de functie te activeren, schakelt u eerst de
kookplaat in en selecteert u een vooraf ingestelde
kookzone.

1. Druk op de toets D en selecteer [@

Het icoon [@ knippert, wanneer het continu
brandt, kan de functie worden ingesteld.

2. Druk nogmaals op het pictogram BE

3. Met de pijltjes kunt u nu de temperatuur verho-
gen of verlagen.

Om de functie uit te schakelen, drukt u tweemaal
op het midden van het gebied dat u wilt uitscha-
kelen, selecteert u een andere functie of drukt u
op “OFF”.

Als deze functie actief is, kunt u een automati-
sche uitschakeltimer instellen Selecteer hiervoor
de zone en druk op de toets .

Stel de gewenste duur in waarna een geluidssi-
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gnaal wordt gegeven en de zone wordt uitgescha-
keld. Druk op om het geluid te stoppen.

Koken
Met deze functie kunt u water koken.

Gebruik alleen water op kamertemperatuur.
Om de functie te activeren nadat u het fornuis
hebt ingeschakeld en een kookzone hebt gese-
lecteerd:

1. Druk op de toets D en selecteer B

2. Volg de instructies op het display.

AIs deze functie actief is, kunt u een automati-
sche uitschakeltimer instellen. Selecteer hiervoor
de zone en druk op de toets E

Stel de gewenste duur in waarna een geluidssi-
gnaal wordt gegeven en de zone wordt uitgescha-
keld. Druk op om het geluid te stoppen.

3. Om de functie uit te schakelen, drukt u twe-
emaal op het midden van het gebied dat u wilt
uitschakelen of selecteert u een andere functie.

Pasta
Met deze functie kunt u pasta koken. Volg de
instructies op het display.

Voeg geen extra vloeistoffen toe zodra de fun-
ctie is geactiveerd.

Gebruik alleen water op kamertemperatuur.
Om de functie te activeren, schakelt u eerst de
kookplaat in en selecteert u een kookzone:
1. Druk op de toets =

en selecteer .

2. Volg de instructies op het display.
Als deze functie actief is, kunt u een automati-
sche uitschakeltimer instellen. Selecteer hiervoor

de zone en druk op de toets B

Stel de gewenste duur in waarna een geluidssi-
gnaal wordt gegeven en de zone wordt uitgescha-
keld. Druk op om het geluid te stoppen.

Voeg geen water toe nadat u de pasta in de
kom hebt gedaan.

3. Om de functie uit te schakelen, drukt u twe-
emaal op het midden van het gebied dat u wilt
uitschakelen of selecteert u een andere functie.

Roosteren
Met deze functie kunt u voedsel optimaal ro-
osteren.

Om de functie te activeren, schakelt u eerst de
kookplaat in en selecteert u een kookzone:
1. Druk op de toets D en selecteer .

2. Volg de instructies op het display.

Als deze functie actief is, kunt u een automati-
sche uitschakeltimer instellen. Selecteer hiervoor
de zone en druk op de toets 6]

Stel de gewenste duur in waarna een geluidssi-
gnaal wordt gegeven en de zone wordt uitgescha-
keld. Druk op om het geluid te stoppen.

3. Selecteer het niveau afhankelijk van wat u wilt
koken

4. Bevestig met de toets .

5. Om de functie uit te schakelen, drukt u twe-
emaal op het midden van het gebied dat u wilt
uitschakelen, selecteert u een andere functie of
drukt u op “OFF”.

Stomen

Gebruik alleen water op kamertemperatuur.
Het gebruik van een accessoire voor sto-
omkoken is noodzakelijk.

Handig om gerechten te stomen.

Om de functie te activeren, schakelt u eerst de
kookplaat in en selecteert u een kookzone:

1. Druk op de toets D en selecteer .

Het icoon knippert, wanneer het continu
brandt, kan de functie worden ingesteld.
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2. Druk nogmaals op het pictogram .

3. Met de pijltjes kunt u nu het dampniveau verho-
gen of verlagen.

4. Om de functie uit te schakelen, drukt u twe-
emaal op het midden van het gebied dat u wilt
uitschakelen, selecteert u een andere functie of
drukt u op de knop “OFF”.

AIs deze functie actief is, kunt u een automati-
sche uitschakeltimer instellen Selecteer hiervoor
de zone en druk op de toets .

Stel de gewenste duur in waarna een geluidssi-
gnaal wordt gegeven en de zone wordt uitgescha-
keld. Druk op om het geluid te stoppen.

Tijd (min) Gerecht Hoeveelheid
15 Kipfilets ongeveer 300 g
10-15 Visfilet ongeveer 6009
6 Eieren 6 middelgrote
eieren
6-7 Broccoli ongeveer 3509
20-30 Kleine hele ongeveer 4009
aardappelen
15-20 Erwten ongeveer 400g
Oplossen

Handig om gerechten warm te houden of cho-
colade te smelten.

De temperatuur wordt constant op 44 °C
gehouden.

Om de functie te activeren, schakelt u eerst de
kookplaat in en selecteert u een kookzone:

1. Druk op de toets D en selecteer E

Het icoon E knippert, wanneer het continu
brandt, is de functie actief.

2. Om de functie uit te schakelen, drukt u twe-
emaal op het midden van het gebied dat u wilt
uitschakelen of selecteert u een andere functie.
Als deze functie actief is, kunt u een automati-
sche uitschakeltimer instellen. Selecteer hiervoor
de zone en druk op de toets 6]

Stel de gewenste duur in waarna een geluidssi-
gnaal wordt gegeven en de zone wordt uitgescha-
keld. Druk op om het geluid te stoppen.

Warmtebehoud

Handig om gerechten warm te houden.
De temperatuur wordt constant op 70°C
gehouden.

Om de functie te activeren, schakelt u eerst de
kookplaat in en selecteert u een kookzone:
1. Druk op de toets D en selecteer .

Het icoon knippert, wanneer het continu
brandt, is de functie actief.

2. Om de functie uit te schakelen, drukt u twe-
emaal op het midden van het gebied dat u wilt
uitschakelen of selecteert u een andere functie.
Als deze functie actief is, kunt u een automati-
sche uitschakeltimer instellen Selecteer hiervoor
de zone en druk op de toets .

Stel de gewenste duur in waarna een geluidssi-
gnaal wordt gegeven en de zone wordt uitgescha-
keld. Druk op om het geluid te stoppen.

Sudderen
Handig om gerechten warm te houden
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De temperatuur wordt constant op 94°C
gehouden.

Om de functie te activeren, schakelt u eerst de
kookplaat in en selecteert u een kookzone:
1. Druk op de toets D en selecteer .

Het icoon knippert, wanneer het continu
brandt, is de functie actief.

2. Om de functie uit te schakelen, drukt u twe-
emaal op het midden van het gebied dat u wilt
uitschakelen of selecteert u een andere functie.
AIs deze functie actief is, kunt u een automati-
sche uitschakeltimer instellen. Selecteer hiervoor
de zone en druk op de toets B

Stel de gewenste duur in waarna een geluidssi-
gnaal wordt gegeven en de zone wordt uitgescha-
keld. Druk op om het geluid te stoppen.

4.4 Instellingenmenu

Met deze functie kunt u de interface van het
apparaat aanpassen.

Om de instellingen van het apparaat te openen,
drukt u op de toets .

Veeg van rechts naar links om de gewenste fun-
ctie te selecteren.

Om het menu te verlaten, druk op de “x” recht-
sboven.

Aanpassen

Hiermee kunt u kiezen welke functies u op het ho-
ofdscherm wilt hebben.

Scherm vergrendelen

Deze functie dient om onbedoelde handelingen

op het werkblad te voorkomen. Selezionare “ON”
o “OFF”, indien actief, wordt het vlak bij de vol-
gende inschakeling geblokkeerd. Houd in het
midden ingedrukt om de functie uit te schakelen.

Geluid

Hiermee kunt u het volume van het apparaat re-
gelen.

Helderheid

Hiermee kunt u de helderheid van het display
aanpassen.

Horloge

Hiermee kunt u de gewenste tijd instellen.

Taal

Hiermee kunt u de taal voor de interface van het
apparaat kiezen.

De standaardtaal is Engels.

Instellingen resetten

Hiermee worden alle instellingen teruggezet naar
de oorspronkelijke fabrieksinstellingen.

4.5 Vermogensbeperkingsme-

nu

Met deze functie kunt u het stroomverbruik
van het kookvlak beperken.

Standaard is het vermogen ingesteld op
7,4kW.

Om het menu te openen, volgt u de onderstaande
instructies:

1. Het apparaat aanzetten en meteen weer uit-
zetten.

2. Tik ergens onderaan aan de rechter- of linker-
kant, zoals aangegeven in de afbeelding hieron-
der.

Als er een logo verschijnt, wacht dan tot het
verdwijnt.

3. Het menu verschijnt op het display.

Als u binnen 2 minuten geen actie onderne-
emt, wordt u automatisch uit het menu uitgelogd.
4. Scroll om het gewenste vermogen te selecte-
ren.

5. Raak de toets aan. hd om te bevestigen.

Om het menu te verlaten, druk je op de toets “x” of
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op de toets “ON/OFF”.

Foutmeldingen

In geval van een storing of abnormaal gedrag ver-
schijnt er een bericht op het display met de code
die bij de fout hoort.

Foutcodes beginnen altijd met de letters “E” of
“Er”, gevolgd door een reeks cijfers (bijvoorbeeld
“Er47-30").

Fouten gecodeerd als:

- “E02”

-‘E2”

- “Er21”

Ze duiden op oververhitting van het apparaat of
een onderdeel ervan. Schakel het apparaat daa-
rom onmiddellijk uit, verwijder alle bakjes en laat
het apparaat afkoelen.

Als deze fouten blijven bestaan of als er ande-
re fouten optreden, noteer dan de code en neem
contact op met de technische dienst.

5. WERKING VAN DE AFZUIGINSTALLATIE

De downdraft-torentje is in stand-by-modus ge-
sloten en er vindt geen afzuiging plaats.

Om de afzuigfunctie te activeren, zet u het fornuis
aan en drukt u op de middelste knop “ventilator”.
Bij het inschakelen van de motor (in automa-
tische of handmatige modus) gaat de centra-
le downdraft-toren omhoog en wordt de motor
op de geselecteerde snelheid ingeschakeld.
Bij het uitschakelen van de afzuigfunctie (auto-
matisch of handmatig) keert de downdraft-toren
terug naar de gesloten positie.

Als tijdens het sluiten van de zuigopenin-
gen een obstakel wordt gedetecteerd, wordt
de beweging gestopt en omgekeerd, waar-
na het sluiten na 5 seconden wordt hervat.
Het opnieuw openen werkt mogelijk niet bij dunne
voorwerpen of bij herhaaldelijk ingrijpen van de
veiligheidsfunctie.

Standaard is de automatische afzuigmodus inge-
schakeld; de toets licht sterker op en de letter “A”
wordt weergegeven. In de automatische afzuig-
modus wordt het afzuigniveau automatisch aan-
gepast aan de werking van de kookzones.

Als het fornuis wordt uitgeschakeld, blijft de af-
zuigkap nog 15 minuten in de follow-upmodus
werken.

De gebruiker kan de gewenste zuigmodus se-

lecteren (automatisch of handmatig), die ook na
het in- en uitschakelen van de Touch Control
behouden blijft.

5.1 Automatische functie

U kunt de automatische of handmatige zuig-
snelheid selecteren door de daarvoor bestemde
knop ingedrukt te houden.

De automatische snelheid is de standaard fa-
brieksinstelling en op de middelste knop van de
afzuigkap wordt de letter “A” weergegeven.

Om van automatisch naar handmatig over te
schakelen, selecteert u de knop voor de afzuigkap
en verschijnt het pictogram ‘handmatige modus’.

In de automatische afzuigmodus past het afzui-
gniveau zich automatisch aan de werking van de
kookzones aan, volgens de volgende modus:

Vermogensniveau van

de kookzone/speciale | Zuigniveau
functie

0 0

1 0

2 0

3 3

4 4

5 5
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Vermogensniveau van

de kookzone/speciale | Zuigniveau
functie

6 6

7 7

8 8

9 9

B P

B2 P

5.2 Handmatige functie

Om de handmatige functie in te stellen, selecteert
u het pictogram ‘Handmatige modus’ en houdt u
dit ingedrukt totdat het cijfer ‘0’ verschijnt op het
symbool van de afzuigkap en de afzuigniveaus
selecteerbaar zijn van 0 tot P.

Om het zuigniveau te selecteren:

1. Raak de knop downdraft-afzuigkap aan.

2. Het display van de zuigeenheid gaat branden
en de niveaus van 0 tot P (boost) worden weer-
gegeven.

3. Stel het zuigniveau binnen 6 seconden in door
op het gewenste niveau te tikken.

De niveaus 9 en P hebben intensieve, getimede
snelheden.

Snelheid 9 duurt 15 minuten, waarna wordt over-
geschakeld naar snelheid 8.

De snelheid P duurt 5 minuten, waarna wordt
overgeschakeld naar snelheid 8.

Om terug te keren van de handmatige naar de
automatische functie, drukt u op de knop A link-
sonder.

De positie en vorm van de afzuiging van het
Downdraft-systeem worden weergegeven op ba-
sis van hun werkelijke positie.

De kleur van de vorm van de Downdraft-ventilator
geeft de status aan: er kan onderscheid worden
gemaakt tussen actief en inactief of zelfs tussen
vermogensniveaus.

Actief: verlichte knop.
Inactief: grijze knop met witte rand.

Actief: actieve knop met licht witte

Actief met boosterniveau: actieve knop met intens
wit verloop.

5.3 Functie na afloop

De FAN After Run-functie duurt 15 minuten.
Gedurende deze tijd is het downdraft-afzuigele-
ment zichtbaar wanneer het scherm is uitgescha-
keld. Na 15 minuten wordt het downdraft-afzuige-
lement uitgeschakeld (gesloten stand).

Tijdens de FAN After Run-modus staat het venti-
latorniveau vast (niveau 5).

De functie FAN After Run kan worden in- of uitge-
schakeld via het speciale menu in de instellingen.
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Q

Hood Delay

5.4 Onderhoudsfunctie

Onderhoud is de fase waarin de gebruiker de
downdraft-afzuigkap kan demonteren (bijvoorbe-
eld om deze te reinigen, onderdelen te vervan-
gen, enz.).

De onderhoudsmodus wordt geactiveerd door op
de knop te drukken @ De onderhoudsknop kan
alleen worden geactiveerd wanneer de down-
draft-afzuigkap is uitgeschakeld en in gesloten

positie staat.

Hood Settings

Na het indrukken van de onderhoudsknop gaat
de afzuigkap volledig open zonder dat de afzui-
ging actief is en verschijnt het volgende bericht
op het display.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

U

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Als de afzuigkap (automatische of handmatige
modus) actief is, kan de onderhoudsknop niet
worden geselecteerd.

In dit geval is het onderhoudspictogram uitge-
schakeld.

Als je klaar bent, druk je op de knop rechtsonder
om de onderhoudsmodus te verlaten.

De afzuigkap keert automatisch terug naar de ge-
sloten positie.

Wanneer de onderhoudsmodus actief is, is er een
timer van 30 minuten die de inductiekookplaat
uitschakelt als er gedurende deze tijd geen inte-
ractie van de gebruiker plaatsvindt.

Wanneer de onderhoudsmodus actief is en de
inductiekookplaat door de gebruiker wordt uitge-
schakeld of nadat de timer is afgelopen, blijft de
inductiekookplaat in de onderhoudsmodus wan-
neer deze opnieuw wordt ingeschakeld.

5.5 Bediening schakelaar voor

het openen van het “raam”
Als u een “raam”-opensensor gebruikt en er wordt
een gesloten raam gedetecteerd, stopt de venti-
lator.

Er verschijnt een informatiebericht.

Als het bericht wordt gesloten zonder een venster
te openen, geeft een uitroepteken de fout aan.
De werking van de neerwaartse ventilator wordt
uitgeschakeld totdat een raam wordt geopend.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

il

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

0 o
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5.6 Filterreinigingsfunctie

Er verschijnt een informatiebericht dat de gebru-
iker informeert over de noodzaak om het vetfilter
te reinigen.

Er verschijnt een uitroepteken bij het symbool van
de afzuigkap.

Als het filter niet wordt vervangen, geeft een ui-
troepteken aan dat het moet worden vervangen
totdat de gebruiker de handeling bevestigt.
Specifieke informatie voor elk apparaat kan wor-
den geimplementeerd in de aangepaste varian-
ten.

Menu “Filters reinigen”.

5.7 Verzadiging van het veffil-

ter

U kunt de gebruiksstatus van het vetfilter con-

troleren door naar het menu “filters reinigen” te
aan.

Elke balk komt overeen met 20 uur en een balk
wordt verwijderd na 20 uur gebruik (van rechts
naar links).

Na 100 uur wordt aangegeven dat het filter moet
worden gereinigd.

De indicatie voor verzadiging van het veffilter is
altijd actief.

Na het onderhoud drukt u op de toets 9 om de
timer van 100 uur opnieuw te activeren.

5.8 Verzadiging van het kool-

stoffilter
U kunt de gebruiksstatus van het geurfilter con-
troleren door naar het menu *filters reinigen” te
gaan.

Na 200 bedrijfsuren moet het geurfilter worden
onderhouden.

Standaard is de indicatie voor verzadiging van het
geurfilter uitgeschakeld (wanneer de afzuiging in
gekanaliseerde modus werkt). Activeer de indica-
tie voor verzadiging van het geurfilter als de afzui-
unit in recirculatiemodus is geinstalleerd.

Elke balk komt overeen met 40 uur en een balk
wordt verwijderd na 40 uur gebruik (van rechts
naar links).

Na 200 uur wordt aangegeven dat het filter moet
worden gereinigd.

De indicatie voor verzadiging van het veffilter is
altijd actief.

Na het onderhoud drukt u op de toets 6 om de
timer van 200 uur opnieuw te activeren.
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6. REINIGING EN ONDERHOUD

6.1 Reiniging van de kerami-

sche kookplaat
Zie Algemene veiligheidswaarschuwingen.

Reiniging van oppervlakken

Voor een goede conservering van de oppervla-
kken moeten deze na elk gebruik regelmatig wor-
den gereinigd, nadat ze zijn afgekoeld.

Dagelijkse schoonmaak

Gebruik altijd en uitsluitend specifieke producten
die geen schuurmiddelen of chloorhoudende zu-
ren bevatten. Giet het product op een vochtige
doek en wrijf het over het oppervlak, spoel het
grondig af en droog het met een zachte doek of
een microvezeldoek.

Bij hardnekkig vuil, reinigen met koud water en
een met water en neutraal reinigingsmiddel be-
vochtigd afwassponsje; vervolgens afdrogen met
een microvezeldoekje.

Wekelijkse schoonmaak

Reinig en onderhoud het kookvlak eenmaal per
week met een gangbaar reinigingsmiddel voor ke-
ramische kookplaten. Volg altijd de aanwijzingen
van de fabrikant. De siliconen in deze producten
vormen een beschermende laag die water en vuil
afstoot. Alle vlekken blijven op de laag achter en
kunnen dus gemakkelijk worden verwijderd. Dro-
og het oppervlak vervolgens af met een schone
doek. Zorg ervoor dat er geen resten van het
reinigingsmiddel op het kookopperviak achter-
blijven, omdat deze bij verhitting een agressieve
reactie zouden veroorzaken en de structuur ervan
zouden kunnen veranderen.

Voedselvlekken of resten

Eventuele lichte vlekken veroorzaakt door het
gebruik van pannen met een aluminium bodem
kunnen worden verwijderd met een vochtige doek
gedrenkt in azijn. Als er na het koken verbrande
resten achterblijven, verwijder deze dan, spoel ze
af met water en droog ze goed af met een schone
doek. Zandkorrels die tijdens het schoonmaken
van salade of aardappelen op het kookvlak zijn
gevallen, kunnen krassen veroorzaken wanne-
er u de pannen verplaatst. Verwijder vervolgens
onmiddellijk eventuele korrels van het kookopper-
vlak. Kleurveranderingen hebben geen invloed op
de werking en stabiliteit van het glas. Het gaat na-
melijk niet om veranderingen in het materiaal van
de kookplaat, maar om eenvoudige, niet-verwij-
derde resten die vervolgens zijn verkoold.

Door het schuren van de bodem van pannen,

vooral als deze van aluminium zijn, en door het
gebruik van ongeschikte reinigingsmiddelen kun-
nen glanzende oppervlakken ontstaan. Deze zijn
moeilijk te verwijderen met gewone schoonma-
akmiddelen. Het kan nodig zijn om de reiniging
meerdere keren te herhalen. Het gebruik van
agressieve reinigingsmiddelen of het schrobben
van de bodem van pannen kan na verloop van tijd
de decoraties van de kookplaat beschadigen en
ekken veroorzaken.
Het wordt aanbevolen om reinigingsproducten
te gebruiken die door de fabrikant worden gedi-
ibueerd.
Na het reinigen moet het apparaat zorgvuldig
worden gedroogd, omdat gemorste reiniging-
smiddelen of water de goede werking en het ui-
terlijk ervan kunnen aantasten.

Reiniging van de lijst

Gebruik altijd en uitsluitend producten die geen
schuurmiddelen of chloorhoudende zuren be-
vatten. Gebruik geen schuursponsjes. Giet het
product op een vochtige doek en wrijf het over
het oppervlak, droog het vervolgens af met een
zachte doek of een microvezeldoek.

6.2 Waterverzamelaar
Het wordt aanbevolen om de watercollector
om de twee weken te controleren en te legen.
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6.3 Reiniging van het rooster

en de filters
1. Verwijder het rooster van de aanzuigingang.
2. Verwijder voorzichtig het vetfilter uit het rooster.

- Reinig het rooster met warm water en neutrale
zeep, zonder schuursponsjes te gebruiken (ge-
bruik geen schoonmaakmiddelen!). Was het roo-

ster niet in de vaatwasser.

- Reinig het vetfilter, indien in gebruik, minstens
één keer per week (of wanneer het indicatiesyste-
em aangeeft dat dit nodig is). Zo blijft de afzuiging
goed werken en wordt een mogelijk brandgevaar
door overmatige vetophoping voorkomen.

- Reinig het filter met een mild reinigingsmiddel,
bij voorkeur met de hand en niet in de vaatwasser.

-i'!‘/
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Geurfilter (gebruik bij recirculatie)

/\ WAARSCHUWING!

Afhankelijk van het type kan het filter al dan niet
worden geregenereerd. Raadpleeg de bij het filter
geleverde brochure.

6.4 Wat te doen als...

Het fornuis werkt niet:

- Controleer of het fornuis is aangesloten en of de
hoofdschakelaar is ingeschakeld.

- Controleer of er geen stroomonderbrekingen
optreden.

- Controleer of de zekering niet is doorgebrand.
Vervang in dat geval de zekering.

- Controleer of de magnetothermische schakelaar
van de huishoudelijke installatie niet is geactive-
erd. Activeer in dat geval de schakelaar opnieuw.

De bakresultaten zijn niet bevredigend:

- Controleer of de baktemperatuur niet te hoog of
te laag is.

- Zorg ervoor dat de ruimte goed geventileerd is
en dat de ventilatieopeningen volledig vrij zijn.

- Gebruik gecertificeerde en geteste pannen voor
inductiekoken.
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Het fornuis produceert rook:

- Laat afkoelen en maak het kookvlak schoon na-
dat u klaar bent met koken.

- Controleer of er geen voedsel is gemorst en ge-
bruik indien nodig een grotere bak.

De zekeringen of de magnetothermische
schakelaar van de huishoudelijke installatie

springen herhaaldelijk uit:
- Neem contact op met de klantenservice of een
elektricien.

Er zijn breuken of barsten op het kookvlak:

- Schakel het apparaat onmiddellijk uit, koppel
de stroomtoevoer los en neem contact op met de
klantenservice.

7. OVERWEGINGEN MET BETREKKING TOT HET MILIEU

Afvalverwerking van verpa-
kking en apparaat

Voor de productie van dit apparaat zijn duurzame
materialen gebruikt. Zorg ervoor dat u het appa-
raat aan het einde van zijn levensduur op veran-
twoorde wijze afvoert. Neem voor meer informatie
contact op met de bevoegde autoriteiten.

De verpakking van het apparaat is recyclebaar.
De volgende elementen kunnen zijn gebruikt:

- karton

- polyethyleenfolie (PE)

- CFK-vrij polystyreen (hard PS-schuim)

Deze materialen op verantwoorde wijze en in
overeenstemming met de geldende voorschriften
afvoeren.

=mm Om te herinneren aan de noodzaak om hui-
shoudelijke apparaten gescheiden af te voeren,
is het product gemarkeerd met het symbool van
een doorgestreepte vuilnisbak. Dit betekent dat
het apparaat aan het einde van zijn levensduur
niet als huishoudelijk afval mag worden afgevoe-
rd. Het moet worden ingeleverd bij een speciaal
afvalinzamelpunt van de gemeente of bij een ver-
koper die deze dienst aanbiedt.

Door een huishoudelijk apparaat apart af te vo-
eren, worden mogelijke negatieve gevolgen voor
het milieu en de gezondheid als gevolg van onjui-
ste afvoer voorkomen en kunnen de materialen
waaruit het apparaat bestaat worden teruggewon-
nen, wat een aanzienlijke besparing van energie
en hulpbronnen oplevert.

Conformiteitsverklaring

C€er

Wij verklaren dat onze producten voldoen aan
de toepasselijke Europese richtlijnen, besluiten,
verordeningen, Britse verordeningen en de verei-
sten die in de genoemde normen zijn opgenomen.
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PT - A INFORMAGCOES DE SEGURANCA

/A ATENCAO!
LEIA ATENTAMENTE E GUARDE O MANUAL PARA MAIS ESCLA-
RECIMENTOS!

1.1 Informagdes gerais

O fabricante n&o se responsabiliza por quaisquer danos resultantes
do ndo cumprimento das instru¢des e adverténcias de seguranga. A
garantia ndo cobre danos causados por uma ligagao incorreta, mon-
tagem ou utilizagdo inadequada.

A SUPERFICIE QUENTE!

O aparelho e os seus acessorios aquecem durante a utilizagdo. Nao
toque nas partes quentes. Mantenha as criangas com menos de 8
anos afastadas do aparelho, a menos que estejam constantemente
supervisionadas.

A PERIGO DE INCENDIO!

- ATENCAQ! Perigo de incéndio: ndo coloque objetos sobre as su-
perficies de cozedura.

- ATENCAO! Cozinhar com gordura ou éleo num fogéo, sem o devido
cuidado, pode ser perigoso e provocar um incéndio.

- NUNCA tente apagar um incéndio com agua. Desligue o aparelho
e cubra as chamas, por exemplo, com uma tampa ou um cobertor
anti-incéndio.

NOTA!

ATENCAOQ! O processo de cozedura deve ser sempre controlado.
Mesmo um processo de cozedura curto deve ser controlado con-
stantemente.

/A ATENCAO!

Utilize exclusivamente protegbes para fogdes fornecidas pelo fabri-
cante, indicadas no manual de instrugdes, ou as protegdes integra-
das no aparelho. A utilizagao de prote¢des inadequadas pode causar
acidentes graves.
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- Se houver uma gaveta sem fundo intermédio sob o aparelho (con-
sulte as instrugdes de instalagao), esta ndo deve ser utilizada para
guardar objetos/materiais altamente inflamaveis. Certifique-se de
que existe um espaco livre de alguns centimetros entre a parte infe-
rior do fogao e o conteudo da gaveta, se houver.

- O fogéao so pode ser utilizado para a preparagao de alimentos.

- Este aparelho foi concebido apenas para uso doméstico.

- Nao aqueca latas fechadas de conservas no fogao. Cria-se uma
acumulagao de pressao que provoca a explosao das latas. Isso pode
causar ferimentos e queimaduras.

- Nunca cubra o fogdo com um pano ou objetos semelhantes. Se o
fogao ainda estiver quente ou ligado, existe o risco de provocar um
incéndio.

- Nao utilize o fogdo como bancada de trabalho. O fogao pode ser
acidentalmente ligado ou ainda estar quente, com o risco de os obje-
tos derreterem, sobreaquecerem ou pegarem fogo.

- Nao utilize o fogdo em ambientes com temperaturas inferiores a
5°C.

- O fogao nao deve ser colocado ou utilizado ao ar livre.

- Quando utiliza o fogao pela primeira vez, sente-se um «cheiro a
novoy. Isso é normal, ndo ha motivo para preocupagao. Se a cozinha
estiver bem ventilada, o cheiro desaparecera rapidamente.

- O aparelho nao foi concebido para ser operado por um temporiza-
dor externo ou um sistema de controlo remoto separado.

- Nunca abra a cobertura do aparelho.

- No que diz respeito a seguranca elétrica, o aparelho nao deve ser
limpo com maquinas de limpeza a jato de agua ou a vapor.

- Abancada em ceramica € muito resistente, mas nao é inquebravel.
Por exemplo, a queda de um frasco de especiarias ou de um uten-
silio pontiagudo pode causar a sua quebra.

- Caso decida nao utilizar mais o aparelho devido a uma avaria, re-
comendamos cortar o cabo apds retirar a ficha da tomada. Entregue
o aparelho no aterro sanitario do seu municipio.

A\ ATENCAO!
AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choques elétricos.
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Quebra da placa vitroceramica

- Desligue imediatamente todos os fogdes e quaisquer aparelhos
elétricos e, por fim, desligue o aparelho da rede elétrica.

- Nao toque na superficie do fogao.

- Nao utilize o fogao

A\ ATENCAO!

Para familias com criangas ou pessoas com necessidades espe-
ciais

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com mais de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais € mentais reduzi-
das ou com pouca experiéncia e conhecimento, desde que sejam su-
pervisionadas, tenham recebido instru¢cdes sobre a utilizagdo segura
e compreendam 0s perigos.

- Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.

- Nao permita que criangas limpem ou fagam a manutencao do apa-
relho sem a devida supervisao.

- Ndo guarde objetos que possam ser interessantes para as criangas
nos armarios acima ou atras do aparelho.

- As zonas de cozedura aquecem e permanecem quentes durante
algum tempo. Mantenha as criangas pequenas afastadas do fogao
durante e imediatamente apds a cozedura.

1.2 Placa de indugao com exaustor integrado

- Nao coloque objetos metalicos, como facas, garfos, colheres e tam-
pas, sobre a superficie do fogao, pois eles podem aquecer excessi-
vamente.

- Assim que retirar a panela do fogao, o processo de cozedura inter-
rompe-se automaticamente. Acostume-se a desligar manualmente a
zona de cozedura ou o fogéo para evitar o acendimento acidental do
aparelho.

- Apoés a utilizacao, desligue a zona de cozedura utilizando os co-
mandos e nao confie apenas no detetor de panelas.

- Lembre-se de que, se o fogao for utilizado numa temperatura ele-
vada, o tempo de aquecimento sera muito curto. Nao deixe o fogao
sem vigilancia quando selecionar uma temperatura elevada.

- Quando o fogéo de indugéo estiver em funcionamento, mantenha
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afastados objetos sensiveis a campos magnéticos (cartdes de créd-
ito e bancarios, disquetes, relégios e objetos semelhantes). Reco-
mendamos que portadores de pacemakers consultem primeiro o seu
cardiologista.

- Nunca utilize folhas de aluminio para cozinhar e nunca coloque pro-
dutos embalados em aluminio sobre o fogéo. O aluminio derreteria e
danificaria irremediavelmente o aparelho.

A\ ATENCAO!

Perigo de envenenamento devido ao refluxo dos gases de combu-
sto!

- Nunca utilize o aparelho para aspirar ar quando também estiver a
utilizar um fogao que consome o ar da divisédo, a menos que a divisdo
seja suficientemente ventilada. Os aparelhos de cozinha que conso-
mem ar do ambiente (como aparelhos a gas, 6leo, lenha ou carvao,
esquentadores, aparelhos para a produc¢ao de agua quente) aspiram
o ar de combustdo do exterior e transportam esses gases para o
exterior através da exaustao (por exemplo, uma chaminé). Em com-
binacdo com um exaustor ativado, o ar é retirado da cozinha e das
divisdes adjacentes. Desta forma, se a divisao nao estiver suficiente-
mente ventilada, cria-se uma pressao negativa. Os gases venenosos
que saem da chaminé ou do escoamento séo entéo reintroduzidos
no ambiente habitacional.

- Garanta sempre uma ventilagdo adequadal!

- Quando a unidade de aspiracao e os aparelhos alimentados com
energia diferente da elétrica estiverem a funcionar simultaneamente,
a pressao negativa no local ndo deve exceder 4 Pa (4 x 10-5 bar).

- As normas locais relativas a descarga de ar devem ser respeitadas.

A CHOQUES ELETRICOS!

Evite o risco de choques elétricos; certifique-se de que o aparelho
esta desligado antes de o limpar.

- Nao utilize a aspiragéo se o filtro de gordura nao estiver montado
corretamente!

- Para evitar que a gordura quente pegue fogo, € necessario fritar
apenas sob controlo constante.

- Limpe os filtros regularmente.
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- Siga as instru¢gdes do manual para limpar ou substituir os filtros
anti-gordura e/ou os filtros de carvao!

A PERIGO DE INCENDIO

- Se nao seguir as instru¢des para limpar ou substituir os filtros de
gordura e/ou carvao, aumenta o risco de incéndio.

- Os depdsitos de gordura nos filtros metalicos podem causar um
incéndio. Nunca flambeie sobre uma zona de cozedura com o exau-
stor ligado. As chamas altas podem provocar um incéndio. Utilize
sempre o aparelho com o filtro anti-gordura metalico. Limpe regular-
mente o filtro de gordura.

- A gordura ou o 6leo sobreaquecidos podem provocar um incénd-
i0. Supervisione sempre 0 aquecimento de gorduras e 6leos. Nunca
apague o fogo com agua; utilize sempre um cobertor, uma tampa ou
um prato.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacgao

/\ ATENGAO!

Este aparelho s6 pode ser ligado por um instala-
dor especializado.

Se as instrugdes e adverténcias de seguranga
nado forem respeitadas, o fabricante ndo podera
ser responsabilizado por eventuais danos.

- Este aparelho s6 pode ser ligado por um instala-
dor especializado.

- Antes da instalacao, certifique-se de que as con-
digdes locais de distribuicdo (tenséo, frequéncia,
natureza e pressao do gas) sdo compativeis com
a regulagéo do aparelho.

- A tensdo, a frequéncia, a poténcia, o tipo de
gas e o pais para o qual o aparelho foi concebi-
do estdo indicados na placa de identificagdo do
aparelho.

- Verifique se o aparelho ndo apresenta danos
causados pelo transporte. Nao ligue um aparelho
danificado.

- As paredes e a bancada ao redor do aparelho
devem ser resistentes ao calor até pelo menos
105 °C.

- A bancada onde esta inserida a placa de coze-
dura deve ser plana.

- Os exaustores e outros aparelhos que aspiram
os vapores de cozinha podem comprometer o
funcionamento seguro de aparelhos que quei-
mam gas ou outros combustiveis (mesmo noutras
divisdes) devido ao refluxo dos gases de combu-
stdo. Estes gases podem causar intoxicagéo por
monodxido de carbono. Apos a instalagdo de um
exaustor ou outro aparelho de aspiragao de va-
pores, o funcionamento dos aparelhos com aspi-
ragéo de fumos deve ser testado por uma pessoa
competente para garantir que ndo ha refluxo dos
gases de combustéo.

2.2 Ligagao elétrica

/\ CHOQUE ELETRICO

Este aparelho deve ser ligado a terra.

- A ligagao elétrica deve estar em conformidade
com as normas nacionais e locais.

- Para aparelhos da classe |, verifique se a insta-
lagédo elétrica da residéncia possui um aterramen-
to adequado.

- A tomada e a ficha devem estar sempre facil-
mente acessiveis.

- Se um aparelho fixo ndo estiver equipado com
um cabo de alimentagdo e uma ficha, ou outros
dispositivos de desconexdo da rede, com uma
separagao dos contactos em todos os pélos que
permita a desconexdo completa em condigcbes
de categoria de sobretensédo Ill, devem ser inte-
grados dispositivos de desconexao na cablagem

fixa, em conformidade com as normas em matéria
de cablagem. Isto também se aplica a aparelhos
com cabo de alimentagao e ficha quando a ficha
nao é acessivel apos a instalagédo do aparelho.
Para cumprir este requisito, é necessario utilizar
um interruptor omnipolar com uma separagao
dos contactos de, pelo menos, 3 mm, montado
na cablagem fixa.

- O cabo de alimentacdo deve estar livre, sem
passar por uma gaveta.

- Para a ligacéo, utilize um cabo homologado com
os diametros corretos e adequados a ligagao. O
revestimento do cabo deve ser de borracha (de
preferéncia do tipo HO5V2V2 ou HO7V2V2).

- Antes de ligar o aparelho, certifique-se de que
a tensdo indicada na placa de identificagdo esta
em conformidade com a tens&o da rede elétrica.
- A ligacédo deve ser adaptada a corrente e aos
fusiveis.

- O aparelho nao deve ser ligado a rede elétrica
através de um adaptador multiplo ou de um cabo
de extensao, caso contrario, ndo é possivel ga-
rantir a sua utilizagéo segura.

- Apo6s a instalagdo, as partes que conduzem
corrente elétrica e as partes isoladas devem ser
pﬁegidas para evitar contactos.

- ATENCAO!

A néo utilizagdo de parafusos ou elementos de
fixagdo, conforme descrito nas instrugdes de in-
stalagao, pode provocar choques elétricos.

- Se o aparelho estiver ligado através de cabla-
gem fixa, os dispositivos de desconexao incorpo-
rados na cablagem fixa deveréo estar em confor-
midade com a norma AS/NZS 3000.

2.3 Fontes luminosas

- Este aparelho contém fontes luminosas nao
substituiveis pelo utilizador, a substituicdo deve
ser efetuada apenas pelo servigco de assisténcia

técnica.
& 2o
2] ¢
- Este aparelho contém fontes luminosas da clas-
se de eficiéncia «F».

2.4 Como ler o manual do utiliza-
dor

- Este manual de utilizagéo utiliza as seguintes
convengodes de leitura:
Aviso/Atengao

Informacgéo/Sugestao
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3. DESCRICAO

Unidade de aspiragéo
Painel de controlo

a0~

Vantagens da cozedura por indugao

O aparelho esta equipado com um gerador.
Na zona de cozedura por indugéo, o calor ja nao
é transmitido, mas criado diretamente no interior
do recipiente pelas correntes indutivas.

- Economia de energia gracas a transmisséo di-
reta da energia para a panela (sé&o necessarios
utensilios de cozinha especificos em materiais
magnetizaveis) em comparagéo com o cozimento
elétrico tradicional.

- Maior seguranca gracas a transmisséo de ener-
gia apenas para o recipiente colocado sobre a
placa de cozedura.

- Elevado rendimento na transmissao de energia
da zona de cozedura por indugao para a base da
panela.

- Rapida velocidade de aquecimento.

- Menor risco de queimaduras, pois a superficie
de cozedura é aquecida apenas na base da pa-

5

Zona de cozedura frontal 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zona de cozedura traseira 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Zonas de cozedura interligadas 210 x 390 mm / 3,7 kW

nela; os alimentos que transbordam ndo ficam
colados.

Gestao de poténcia
O plano esta equipado com um moédulo de gestao
de poténcia que otimiza/limita o consumo. Se os
niveis de poténcia globais definidos excederem o
limite maximo permitido, a placa eletrénica gere
automaticamente a poténcia fornecida pelas pla-
cas. O médulo procura manter os niveis maximos
de poténcia forneciveis. O visor mostra os niveis
definidos pela gestéo automatica.

A prioridade é dada a ultima zona definida.

O modulo de gestéo de poténcia néo influen-
cia 0 consumo elétrico total do aparelho.
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4. USO

A Antes de usar, leia as instrugbes de segu-
ranga.

4.1 Operacgoes preliminares

- Remova quaisquer peliculas protetoras do exte-
rior ou interior do aparelho e dos acessorios (se
houver).

- Remova quaisquer etiquetas (exceto a placa
com os dados técnicos).

Recipientes utilizaveis para cozinhar por in-
ducéao

Os recipientes utilizados para cozinhar por in-
ducéo devem ser de metal, ter propriedades ma-
gnéticas e um fundo com dimensdes suficientes.

Recipientes adequados:

- Recipientes de ago esmaltado com fundo
espesso.

- Recipientes em ferro fundido com fundo esmal-
tado.

- Recipientes em ago inoxidavel multicamadas,
aco ferritico inoxidavel e aluminio com fundo
especial.

Recipientes inadequados:

- Recipientes de cobre, ago inoxidavel, aluminio,
vidro refratario, madeira, ceramica e terracota.

Se colocar um recipiente inadequado na super-
ficie do aparelho, o visor mostrara um ponto de
interrogacdo na parte superior: se selecionar
a panela no visor e quiser definir um nivel de
poténcia, o numero do nivel de poténcia desejado
ficara a vermelho, indicando que ndo é possivel
concluir a operagao. Toque no icone do ponto de
interrogac@o para que a mensagem de erro apa-
rega. Toque no icone M para fechar a mensagem
de erro. Para resolver o conflito, remova a panela
atual e utilize uma adequada para cozinhar em
fogao de inducao.

Diametros dos recipientes

Para garantir que o aparelho detecte corretamen-
te os recipientes e para obter resultados de coze-
dura 6timos, os recipientes devem ter as dimen-
sbes indicadas na tabela seguinte:

Zonas de coze- | Diametro min- Diametro reco-

dura imo (mm) mendado (mm)
SX (Individual) 100 175

SX (Multizona) 210 350x175

DX (Individual) 100 175

Zonas de coze-
dura

Diametro reco-
mendado (mm)

Diametro min-
imo (mm)

DX (Multizona) 210 350x175

Tenha em consideragao o seguinte:

- Os recipientes de cozedura nao devem ultra-
passar as linhas serigrafadas na superficie do
aparelho.

- Néo aproxime os recipientes das bordas da su-
perficie do plano, nem do painel de comando.

- Uma eventual grelha deve ter dimensbdes
maximas de 36 x 19 cm.

4.2 Fungoes basicas

Primeira ligacao a corrente

Ao ligar pela primeira vez a corrente, ou apés
uma interrupgéo e restabelecimento da mesma, o
visor mostra a hora predefinida de fabrica durante

cerca de 20 segundos.

Ligar e desligar
O idioma predefinido de fabrica para o visor

é o inglés. Para alterar o idioma, consulte «Menu

de configuragbes».

Pressione a tecla @ para ligar ou desligar o apa-

relho. Ao ligar, o visor mostra o ecra inicial acom-

panhado por um sinal sonoro:

Abaixo do indicador de hora, encontra-se a bar-
ra de menus que reune os icones associados as
seguintes fungdes (ver «Fungdes da barra de
menus»):

Bloco de comandos

Temporizador auténomo
Funcgéo Pausa

Menu de configuracdes

Para desligar o aparelho, pressione o botao @
até que seja emitido um sinal sonoro. A hora atual
¢é exibida por cerca de 20 segundos.
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lluminagao

Ao ligar o aparelho, a luz LED presente na base
do plano é ativada e permanece acesa durante
todo o tempo de utilizagdo do aparelho. As luzes
LED permanecem acesas mesmo quando o pla-
no é desligado, indicando que a zona ainda esta
quente, e apagam-se quando a temperatura ja
nao é elevada e o simbolo «H» desaparece (ver
capitulo «Calor residual»).

Tabela resumida dos niveis de poténcia

Nivel de .

poténcia Adequado para:

0 Posigao OFF

det1az2 Cozinhar pequenas quantidades
de alimentos (poténcias minimas)

de3a4 Cozedura

de5a6 Cozinhar grandes quantidades de
comida, assar pedagos maiores

de7a8 Assar, refogar com farinha

9 Assar

B/B2 Leve grandes quantidades
de agua para ferver (poténcia
maxima, consulte «Fungéo
Booster»).

Os recipientes em exposi¢cdo sdo apresentados
com cores diferentes, dependendo do nivel de
poténcia.:

- Nivel 0: azul

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: vermelho

- 7-7.5-8-8.5-9: vermelho/laranja

- B e BZ laranja

4.3 Utilizacao do plano
Acendimento automatico das zonas de coze-
dura

O plano esta equipado com um sistema de
deteg&o de recipientes que seleciona automatica-
mente as zonas onde esta colocada uma panela
adequada.

Se um recipiente for movido de uma zona para
outra do plano, o visor mostra automaticamente a
zona onde se encontra e todas as configuragdes
definidas sdo mantidas (se for movido enquanto
a funcdo «pausa» estiver ativa, as configuragoes
néo sao transferidas).

Depois de ligar o aparelho:
1. Coloque um recipiente (adequado para co-
zinhar em inducéo e ndo vazio) na zona de coze-
dura que pretende utilizar.

- A zona no visor correspondente a zona com o
recipiente acende-se automaticamente.

Regulagéo das zonas de cozedura
Depois de colocar um recipiente e verificar se a
zona foi ativada:

1. Pressione a area que deseja controlar.

Agora aparecem as teclas D e Ld e a barra dos
niveis de poténcia selecionaveis.

2. Pressione para selecionar uma poténciade 1 a
9 ou ativar as fungdes Booster ou Double Booster
(consulte os capitulos dedicados).

O visor da zona utilizada indica o valor da poténc-
ia definida.

Dependendo do nivel definido, a zona fica
com uma cor diferente, desde o azul do nivel «O»
até ao laranja do modo «Booster».

Desligar as zonas de cozedura

1. Selecione a zona desejada e defina o nivel de
poténcia «0» ou pressione duas vezes no centro
da zona de cozedura a desligar.

Para desligar mais do que uma zona de coze-
dura ao mesmo tempo, basta desligar o aparelho
através do botao [@J.

Funcao Booster

Depois de ligar o plano e selecionar uma zona
para ativar a fungao:

1. Pressione a tecla B.

2. A funcéo Booster esta agora ativada e o visor
da zona de cozedura exibe a letra «B».

Para desativar a fungédo Booster, basta diminuir o
nivel de poténcia da zona de cozedura ou pres-
sionar duas vezes no centro da zona que deseja
desligar.

- A funcédo Booster permanece ativa por um
maximo de 15 minutos, apds os quais o nivel de
poténcia diminui automaticamente para 9.

- Se a temperatura interna estiver muito ele-
vada, a fungdo Booster sera temporariamente
desativada.
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Funcgéo Double Booster

Consulte as adverténcias gerais de segu-
ranga.
A fungdo Double Booster permite obter mais
poténcia do que a fungdo Booster.
Para ativa-la, apds selecionar uma zona de coze-
dura, pressione o icone B2
Para cancelar a fungéo, basta definir o nivel de
poténcia para outro valor ou pressionar duas ve-
zes o centro da zona que deseja desligar.
- A fungédo Double Booster permanece ativa
por um maximo de 15 minutos, apos os quais o
nivel de poténcia diminui automaticamente para
9.
- Se a temperatura interna estiver muito ele-
vada, a fungdo Booster sera temporariamente
desativada.

Fungao Multizona

Através desta fungéo, € possivel controlar
simultaneamente duas zonas de cozedura (fron-
tal e traseira) para a utilizacdo de panelas como
peixeiros ou recipientes com forma retangular.
4lE possivel ativar a fungdo apenas com as zo-
nas da esquerda.

1. Clique no icone

- Agora as duas zonas tornam-se uma unica zona
maior.

2. Pressione no centro da area e defina o nivel de
poténcia desejado ou uma fungéo.

Quando a fungéo esta ativada, ndo é possivel
ativar as fungdes Booster e Double Booster nas
zonas afetadas.

Se utilizar uma panela oval ou oblonga, certifi-
que-se de coloca-la no centro da zona de coze-
dura.

Para desativar a funcao

Pressione a tecla «x», as duas zonas podem ago-
ra ser reguladas separadamente.

Se uma parte da panela for removida da area,
a fungéo sera desativada.

Se ocorrer um erro enquanto a fungéo estiver
ativa, esta sera desativada automaticamente.
Residuo de calor

Apds desligar uma zona de cozedura se a zona
ainda estiver quente, o simbolo kel mesmo quan-
do o fogao esta desligado. Os LEDs permanecem
acesos para indicar que a zona ainda esta quen-
te.

Quando a temperatura desce abaixo dos 60 °C, o
simbolo deixa de ser apresentado.

Bloco de comandos

Esta funcionalidade foi concebida para blo-
quear todas as teclas do teclado.

Esta fungéo é util durante as operagdes de limpe-
za e para evitar interacdes acidentais.

Para ativar o Bloqueio de comandos:

1. Pressione a tecla por pelo menos um se-
undo.

2. Para desativar o bloqueio dos comandos, man-
tenha pressionada a tecla conforme indicado na
figura abaixo.

Temporlzador auténomo

/| possivel definir o temporizador de 1 minuto
a 99 minutos.

Com esta fungéo, é possivel programar um tem-
porizador que emite um sinal sonoro no final do
tempo definido. Nao interrompe o funcionamen-
to das zonas de cozedura, mas apenas avisa o
utilizador quando os minutos definidos terminam.
Depois de ligar o plano, sem selecionar nenhuma
zona.

1. Pressione a tecla E
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2. Defina o tempo desejado e pressione o botédo

00 wmmNum

Para redefinir rapidamente o temporizador
para 00:00, pressione a tecla .
O uso do temporizador n&o interrompe o fun-
cionamento das zonas de cozedura, mas apenas
avisa o utilizador quando os minutos definidos
terminam.

Funcgao Pausa
Com esta fungao, é possivel suspender o fun-
cionamento de todas as zonas de cozedura.
Para ativar a fungao Pausa:

1. Pressione o botédo de pausa [l]

Para desativar a fungdo Pausa:
2. Pressione no centro do ecra.

3. Agora a funcdo de pausa estd desativada e
as funcionalidades definidas anteriormente séo
restauradas.

Durante a fungado Pausa, permanecem ativas
a limitagéo da duragdo do cozimento, os simbol-
os de calor residual e a fungédo de bloqueio dos
comandos.

Em caso de interrupgao e posterior restabe-
lecimento da corrente, a fungdo pausa € desati-
vada.

Manutengao da temperatura

Com esta fungéo, & possivel manter os ali-
mentos a uma determinada temperatura ou man-
ter a agua a ferver. Pode ser ativada, por exem-
plo, durante as fungdes «fritar» e «ferver».

Antes de ativar a fungéo, € necessario que o
recipiente tenha atingido a temperatura desejada.
Para ativar a fungéo, apos ligar o fogao e selecio-
nar uma zona de cozedura previamente definida.
1. Pressione a tecla D e selecionar .

O icone M piscando, quando ficar fixo é pos-
sivel ajustar a funcéo.

2. Pressione novamente o icone Eﬂ

3. Com as setas, agora € possivel aumentar ou
diminuir a temperatura.

Para desativar a fungéo, toque duas vezes no
centro da area que deseja desligar, selecione ou-
tra funcéo ou toque em «OFF».

Com a fungéo ativada, & possivel definir um
temporizador de desligamento automatico. Para
isso, selecione a zona e pressione a tecla (],
Defina a duragdo desejada apds a qual um sinal
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sonoro é emitido e a zona é desligada. Pressione
para interromper o som.

Fervura
Com esta funcéo, é possivel ferver agua.

Utilize apenas agua a temperatura ambiente.
Para ativar a fungéo apés ligar o fogéo e selecio-
nar uma zona de cozedura:

1. Pressione a tecla D e selecionar H

2. Siga as instrugdes indicadas no visor.

Com a fungéo ativada, é possivel definir um
temporizador de desligamento automatico. Para
isso, selecione a zona e pressione a tecla B
Defina a duracédo desejada apds a qual um sinal
sonoro é emitido e a zona é desligada. Pressione
para interromper o som.

3. Para desativar a fungado, toque duas vezes no
centro da area que deseja desligar ou selecione
outra fungao.

Massa

Com esta funcéo, é possivel cozinhar massa,
seguindo as instru¢des no visor.

Nao adicione mais liquidos depois de ativar
a funcao.

Utilize apenas agua a temperatura ambiente.
Para ativar a funcéo, depois de ligar o fogao e
selecionar uma zona de cozedura:
1. Pressione a tecla b1 e selecionar

2. Siga as instrugdes indicadas no visor.

Com a funcéo ativada, é possivel definir um
temporizador de desligamento automatico. Para
isso, selecione a zona e pressione a tecla E

Defina a duragéo desejada apos a qual um sinal
sonoro € emitido e a zona é desligada. Pressione
para interromper o som.

Néao adicione agua depois de colocar a massa
no recipiente.

3. Para desativar a fungdo, toque duas vezes no
centro da area que deseja desligar ou selecione
outra fungao.

Assar

Com esta fungéo, é possivel assar os alimen-
tos da melhor forma possivel.

Para ativar a funcéo, depois de ligar o fogédo e
selecionar uma zona de cozedura:
1. Pressione a tecla D e selecionar

2. Siga as instrugdes indicadas no visor.

Com a fungéo ativada, é possivel definir um
temporizador de desligamento automatico. Para
isso, selecione a zona e pressione a tecla B
Defina a duragdo desejada apds a qual um sinal
sonoro é emitido e a zona é desligada. Pressione
para interromper o som.

3. Selecione o nivel de acordo com o que deseja
cozinhar.

4. Confirme com a tecla .

5. Para desativar a fungéo, toque duas vezes no
centro da area que deseja desligar, selecione ou-
tra funcéo ou toque em «OFF».

Cozedura a vapor

Utilizar apenas agua a temperatura ambiente.
E necessario utilizar um acessério para co-
zinhar a vapor.

Util para cozinhar alimentos a vapor.

Para ativar a funcéo, depois de ligar o fogédo e
selecionar uma zona de cozedura:

1. Pressione a tecla ) e selecionar @

O icone & piscando, quando ficar fixo é pos-
sivel ajustar a fungéo.
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2. Pressione novamente o icone .

3. Com as setas, agora € possivel aumentar ou
diminuir o nivel de vapor.

4. Para desativar a fungéo, toque duas vezes no
centro da area que deseja desligar, selecione ou-
tra fungéo ou toque no botdo «OFF».

Com a fungao ativada, é possivel definir um
temporizador de desligamento automético. Para
isso, selecione a zona e pressione a tecla .
Defina a duragédo desejada apds a qual um sinal
sonoro é emitido e a zona é desligada. Pressione
para interromper o som.

Tempo (min) | Prato Quantidade

15 Peitos de cercade300g
frango

10-15 Filete de peixe | cerca de 600 g

6 Ovos 6 ovos médios

6-7 Brécolos cercade350¢g

20-30 Batatas peque- | cerca de 400 g
nas inteiras

15-20 Ervilhas cercade 4009

Derreter

£ Util para manter os alimentos quentes ou der-
reter chocolate.

Atemperatura é mantida constante a 44 °C.
Para ativar a fungéo, depois de ligar o fogao e
selecionar uma zona de cozedura:
1. Pressione a tecla D e selecionar E

0 icone H lampeggia, quando fica fixa, a
funcao esta ativa.

2. Para desativar a fungao, toque duas vezes no
centro da area que deseja desligar ou selecione
outra fungéo.

Com a funcéo ativada, é possivel definir um
temporizador de desligamento automatico. Para
isso, selecione a zona e pressione a tecla 6]
Defina a duragéo desejada apos a qual um sinal
sonoro é emitido e a zona é desligada. Pressione
para interromper o som.

Manutencéao do calor

Util para manter os alimentos quentes.

A temperatura € mantida constante a 70 °C.

Para ativar a fungdo, depois de ligar o fogdo e

selecionar uma zona de cozedura:
. . §4§

1. Pressione a tecla D e selecionar .

O icone piscando, quando fica fixo, a
fungéo esta ativa.
2. Para desativar a funcéo, toque duas vezes no
centro da area que deseja desligar ou selecione
outra fungao.
Com a fungéo ativada, & possivel definir um
temporizador de desligamento automético. Para
isso, selecione a zona e pressione a tecla .
Defina a duragdo desejada apds a qual um sinal
sonoro é emitido e a zona é desligada. Pressione
para interromper o som.

Simmer

Util para manter os alimentos quentes

A temperatura é mantida constante a 94 °C.
Para ativar a funcéo, depois de ligar o fogédo e
selecionar uma zona de cozedura:

1. Pressione a tecla ) e selecionar 5]
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O icone piscando, quando fica fixo, a
fungao esta ativa.

2. Para desativar a fungéo, toque duas vezes no
centro da area que deseja desligar ou selecione
outra fungao.

Com a funcao ativada, é possivel definir um
temporizador de desligamento automético. Para
isso, selecione a zona e pressione a tecla 6}
Defina a duragéo desejada apds a qual um sinal
sonoro é emitido e a zona é desligada. Pressione
para interromper o som.

4.4 Menu de configuragoes

Esta funcéo permite personalizar a interface
do aparelho.

Para aceder as definigdes do aparelho, prima a
tecla E

Deslize da direita para a esquerda para selecio-
nar a funcédo desejada.

Para sair do menu, pressione o «x» no canto su-
perior direito.

Personalizar

Permite escolher quais fungdes ter na tela prin-
cipal.

Bloqueio do ecra

Esta fungdo serve para impedir operagdes aci-
dentais no painel. Selecione «ON» ou «OFF». Se
estiver ativada, na préxima vez que ligar o painel,
este estara bloqueado. Mantenha premido no
centro para desativar a fungéo.

Som

Permite ajustar o volume dos sons do aparelho.
Luminosidade

Permite ajustar a luminosidade do ecra.

Relégio

Permite definir a hora desejada.

Lingua

Permite escolher o idioma da interface do apa-
relho..

O idioma padréo € o inglés.

Redefinir configuragoes

Permite restaurar todas as configuragdes para os
valores originais de fabrica..

4.5 Menu de

poténcia

Esta fungéo permite limitar a poténcia consu-
mida pelo plano.

Por predefinicdo, a poténcia definida é de
7,4kW.

Para entrar no menu, siga as seguintes in-
strugdes:

1. Ligar o aparelho e desliga-lo imediatamente.
2. Toque em qualquer parte inferior, tanto a direi-
ta como a esquerda, conforme indicado na figura
abaixo.

limitacao de

Se aparecer um logétipo, aguarde até que ele
desapareca.

3. O menu aparece no visor.

Se nenhuma acéo for realizada em 2 minutos,
o menu sera fechado automaticamente.

4. Deslize para selecionar a poténcia desejada.
5. Toque no botéo v para confirmar.

Para sair do menu, pressione a tecla «x» ou a
tecla «ON/OFF».

Avisos de erro

Em caso de mau funcionamento ou comporta-
mento anormal, o visor exibe uma mensagem
contendo o codigo associado ao erro.

Os cédigos de erro comegam sempre com as le-
tras «E» ou «Er», seguidas de uma série de digit-
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os (por exemplo, «Er47-30»).

Os erros codificados como:

- “E02”

-“E2”

- “Er21”

Indicam um sobreaquecimento do aparelho ou de

uma das suas partes, pelo que é necessario de-
sligar imediatamente o aparelho, retirar todos os
recipientes e deixa-lo arrefecer.
Se esses erros persistirem ou aparecerem outros
erros, anote o cédigo e entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica.

5. FUNCIONAMENTO DA UNIDADE DE ASPIRACAO

A torretinha downdraft em modo Stand-by esta
fechada e ndo ha aspiracéo.

Para ativar a fungao de aspiragao, ligue o fogéo e
pressione o botao central «ventilador».

Ao ligar o motor (no modo automatico ou manual),
a torre central de exaustdo ascendente eleva-se
e 0 motor é ativado na velocidade selecionada.
Ao desligar a fungado de aspiragdo (automatica ou
manual), a torre de exaust@o ascendente retorna
a posicao fechada.

Se, durante o encerramento das aberturas de
aspiragéo, for detetado um obstaculo, o movi-
mento é interrompido e invertido, regressando a
fase de encerramento apos 5 segundos.

A reabertura pode nado funcionar no caso de
objetos de baixa espessura ou em caso de inter-
vengoes repetidas da fungao de seguranca.

Por predefinicdo, o modo de aspiragdo au-
tomatica esta ativo; o botdo acende com mais
intensidade e a letra «A» é exibida. No modo de
sucgdo automatica, o nivel de sucgédo adapta-se
automaticamente ao funcionamento das zonas
de cozedura.

Se o fogao for desligado, o exaustor continuara a
funcionar no modo de acompanhamento durante
mais 15 minutos.

O utilizador pode selecionar o modo de aspiragao
desejado (automatico ou manual), que permane-
ce ativo mesmo ap0os ligar/desligar o Touch Con-
trol.

5.1 Fungao automatica

E possivel selecionar a velocidade de aspiragéo
automatica ou manual mantendo pressionado o
botédo dedicado.

A velocidade automatica sera o nivel predefinido
de fabrica e o botdo central da coifa downdraft
exibira a letra «A».

Para mudar de automatico para manual, selecio-
ne o botdo da coifa downdraft e o icone «modo
manualy aparecera.

No modo de succdo automatica, o nivel de
sucgao adapta-se automaticamente ao funciona-
mento das zonas de cozedura, de acordo com o
seguinte modo:

Nivel de poténcia da
zona de cozedura/
fungéo especial

Nivel de aspiragéo

Olo|N|o|jlo|ld|j]wWw|IN|~]|O
Olo|N|lo|Jlo|ldA|jlw|O|O|O
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Nivel de poténcia da
zona de cozedura/
funcao especial

Nivel de aspiragao

B

BA2

5.2 Fungao manual

Para configurar a Fungdo Manual, selecione e
mantenha pressionado o icone «Modo manual»
até que o numero «0» aparega no simbolo da
coifa downdraft e nos niveis de aspiragédo sele-
cionaveis de 0 a P.

Para selecionar o nivel de succéo:

1. Toque no botéo da coifa downdraft.

2. O visor da unidade de aspiragao acende-se e
s&o exibidos os niveis de 0 a P (boost).

3. Defina o nivel de sucgdo em 6 segundos, to-
cando no nivel desejado.

Os niveis 9 e P tém velocidades intensivas tem-
porizadas.

A velocidade 9 tera uma duragéo de 15 minutos,
passando depois para a velocidade 8.

A velocidade P terda uma duragédo de 5 minutos,
passando depois para a velocidade 8.

Para voltar da fungdo Manual para Automatica,
pressione o botao A na parte inferior esquerda.

A posigado e a forma da aspiracdo do sistema
Downdraft séo visualizadas de acordo com a sua
posicgao real.

A cor da forma da ventoinha Downdraft indica o
seu estado: é possivel distinguir entre ativo e ina-
tivo ou mesmo os niveis de poténcia.

Ativo: botéo iluminado.

Inativo: botdo cinzento com contorno branco.

Ativo: botédo ativo com gradiente branco claro.

Ativo com nivel Booster: botao ativo com gradien-
te branco intenso.

5.3 Fungao po6s-execug¢ao

A funcéo FAN After Run tera uma duracéo de 15
minutos.

Durante este intervalo de tempo, o elemento de
aspiragdo downdraft ficara visivel com o ecra
desligado. Apds 15 minutos, o elemento de aspi-
ragdo downdraft sera desligado (posigéo fecha-
da).

Durante o modo FAN After Run, o nivel do venti-
lador sera fixo (nivel 5).

Sera possivel ativar/desativar a fungdo FAN After
Run através do menu dedicado nas configu-
ragoes.
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Q

Hood Delay

5.4 Fungao de manutengao

A manutengéo é a fase em que o utilizador pode
desmontar a torre da coifa downdraft (por exem-
plo, para limpa-la, substituir componentes, etc.).
O modo de manutengéo é ativado pressionando
o botéo @ O botédo de manutengéo s6 pode ser
ativado quando a coifa downdraft estiver desliga-
da e na posigao fechada.

Q

Hood Settings

Apds premir o botdo de manutengao, a coifa aspi-
racdo move-se para a posigao totalmente aberta
sem aspiragao ativa e o visor exibe a seguinte
mensagem.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

U

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Se a aspiragdo da coifa (modo automatico ou
manual) estiver ativa, ndo é possivel selecionar
o botado de manutengéo.

Neste caso, o icone de manutengdo esta desa-
tivado.

Ao concluir as agdes, para sair do modo «ma-
nutencdo», pressione o botdo no canto inferior
direito.

A coifa down draft voltara automaticamente para
a posicao fechada.

Quando o modo de manutengdo esta ativo, ha
um temporizador de 30 minutos que desliga o fo-
gao de indugao se ndo houver interagéo por parte
do utilizador durante esse intervalo de tempo.

Quando o modo de manutengéo esta ativo, se o
fogao de inducgéao for desligado pelo utilizador ou
apos o temporizador expirar, o fogdo de indugéo
mantém o modo de manutengdo na proxima vez
que for ligado.

5.5 Gestao do interruptor de

abertura da «janela»
Se utilizar um interruptor de abertura de «janela»
e for detetada uma janela fechada, a ventoinha
para.

E apresentada uma mensagem informativa.

Se a mensagem for fechada sem abrir uma jane-
la, um ponto de exclamacao indicara o erro.

O funcionamento da ventoinha descendente é
desativado até que uma janela seja aberta.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

i

ii

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

0 o
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5.6 Fungao de limpeza dos fil-
tros

E exibida uma mensagem informativa que avisa
o utilizador da necessidade de limpar o filtro de
gordura.

Um ponto de exclamacao aparece ao lado do
simbolo da coifa downdraft.

Se o filtro ndo for substituido, um ponto de excla-
magao indicara a necessidade de substitui-lo até
que o utilizador confirme a operacéo.
Informacdes especificas para cada aparelho po-
dem ser implementadas nas variantes persona-
lizadas.

Menu “Limpeza dos filtros”.

5.7 Saturagao do filtro anti-gor-

dura

E possivel verificar o estado de utilizagao do fil-
tro anti-gordura acedendo ao menu «limpeza dos
filtros».

Cada barra corresponde a 20 horas e uma barra
é eliminada apés 20 horas de utilizagdo (da direi-
ta para a esquerda).

Apo6s 100 horas, é sinalizada a necessidade de
limpeza do filtro.

A indicacdo de saturagdo do filtro anti-gordura
esta sempre ativa.

Apdés a manutengéo, pressione o botado 9 para
reativar o «temporizador» de 100 horas.

5.8 Saturacao do filtro de car-
vao

E possivel verificar o estado de utilizagdo do filtro
anti-odor acessando o menu “limpeza dos filtros”.
Apods 200 horas de funcionamento, € necessario
realizar a manutengao do filtro anti-odor.

Por predefinicdo, a indicagdo de saturagdo do
filtro anti-odor é desativada (quando a aspiragédo
funciona em modo canalizado). Ativar a indicagédo
de saturagdo do filtro anti-odor se a unidade de
aspiragéo estiver instalada no modo de recircu-
lacdo.

Cada barra corresponde a 40 horas e uma barra
¢é eliminada ap6s 40 horas de utilizacéo (da direi-
ta para a esquerda).

Apods 200 horas, é sinalizada a necessidade de
limpeza do filtro.

A indicagdo de saturagdo do filtro anti-gordura
esta sempre ativa.

Apds a manutengéo, pressione o botao 9 para
reativar o «temporizador» de 200 horas.
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6. LIMPEZA E MANUTENCAO

6.1 Limpeza do fogao de vitro-

ceramica

A Consulte as adverténcias gerais de segu-
ranga.

Limpeza das superficies

Para uma boa conservagéo das superficies, é
necessario limpa-las regularmente apos cada uti-
lizacéo, depois de as deixar arrefecer.

Limpeza diaria de rotina

Use sempre e apenas produtos especificos que
ndo contenham abrasivos ou substancias acidas
a base de cloro. Deite o produto num pano hum-
ido e passe pela superficie, enxague cuidadosa-
mente e seque com um pano macio ou um pano
de microfibra.

Em caso de sujidade dificil, limpar a frio com
uma esponja para pratos humedecida com agua
e detergente neutro; em seguida, secar com um
pano de microfibra.

Limpeza semanal

Limpe e trate o fogdo uma vez por semana com
um produto comum para limpeza de vitroceram-
ica. Siga sempre as instrucdes do fabricante.
O silicone presente nesses produtos gera uma
pelicula protetora repelente a agua e a sujidade.
Todas as manchas ficam na pelicula e podem ser
facilmente removidas. Seque a superficie com
um pano limpo. Tenha cuidado para que néao fi-
quem residuos de detergente na superficie de co-
zedura, pois estes podem reagir agressivamente
quando aquecidos e alterar a sua estrutura.

Manchas de comida ou residuos

Quaisquer marcas claras causadas pelo uso
de panelas com fundo de aluminio podem ser
removidas com um pano hiumido embebido em
vinagre. Caso permanegam residuos queima-
dos apods o cozimento, remova-o0s, enxague com
agua e seque bem com um pano limpo. Os gréos
de areia que possam ter caido sobre o fogéo
durante a limpeza de saladas ou batatas podem
risca-lo quando se movem as panelas. Remova
imediatamente os possiveis graos da superficie
de cozedura. As alteragbes cromaticas nao afe-
tam o funcionamento e a estabilidade do vidro.
Na verdade, ndo se trata de alteragbes no ma-
terial da placa de cozedura, mas sim de simples
residuos nao removidos que se carbonizaram.

Podem formar-se superficies brilhantes devido
ao atrito do fundo das panelas, especialmente
se forem de aluminio, e ao uso de detergentes
inadequados. E dificil remové-las com produtos
de limpeza comuns. Pode ser necessario repe-
tir a limpeza varias vezes. O uso de detergentes
agressivos ou a fricgdo com o fundo das panelas
pode, com o tempo, desgastar as decoragdes do
fogao e contribuir para a formagao de manchas.
Recomenda-se a utilizacdo de produtos de
limpeza distribuidos pelo fabricante.

Apos a limpeza, é necessario secar cuidado-
samente o aparelho, pois respingos de detergen-
te ou agua podem comprometer o seu funciona-
mento correto e a sua aparéncia estética.

Limpeza da moldura

Use sempre e apenas produtos que nao con-
tenham abrasivos ou substancias acidas a base
de cloro. Nao use esponjas abrasivas. Deite o
produto num pano humido e passe pela super-
ficie, depois seque com um pano macio ou um
pano de microfibra.

6.2 Coletor de agua
Recomenda-se verificar e esvaziar o coletor
de agua a cada duas semanas.
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6.3 Limpeza da grelha e dos

filtros

1. Remova a grelha da entrada de aspiragéo.

2. Retire com cuidado o filtro anti-gordura da
relha.

- Limpe a grelha com agua quente e sabao neu-
tro, sem usar esponjas abrasivas (ndo use deter-

gentes!). N&o lave a grelha na maquina de lavar
louca.

- Limpe o filtro anti-gordura, quando em uso, pelo
menos uma vez por semana (ou quando o siste-
ma de indicacéo sinalizar a necessidade). Desta
forma, mantém-se um bom funcionamento da
aspiragao e previne-se um potencial risco de in-
céndio, causado por uma acumulagao excessiva
de gordura.

- Limpe o filtro com um detergente ndo agressivo,
de preferéncia a méo e ndo na maquina de lavar

louga.
SR
d: ‘/

Filtro anti-odor (Utilizacdo em recirculagao)
AVISO!
Dependendo do tipo, o filtro pode ou ndo ser

regenerado. Consulte o folheto fornecido com o
filtro.

-

6.4 O que fazer se...

O fogao nao funciona:

- Verifique se o fogéo esta ligado e se o interrup-
tor geral esta ligado.

- Verifique se nado ha falhas de energia.

- Verifique se o fusivel ndo disparou. Se for o
caso, substitua o fusivel.

- Verifique se o disjuntor magnético-térmico da in-
stalagdo doméstica nado disparou. Se for o caso,
reative o disjuntor.

Os resultados da cozedura ndo sao satisfa-
torios:

- Verifique se a temperatura de cozedura néo esta
demasiado alta ou demasiado baixa.

- Certifique-se de que o piso tenha ventilagéo
adequada e que as entradas de ar estejam com-
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pletamente desobstruidas.
- Use panelas certificadas e testadas para co-
zinhar em fogdes de indugéo.

0O fogao produz fumo:

- Deixe arrefecer e limpe a placa apés terminar
a cozedura.

- Verifiqgue se o alimento ndo vazou e, se neces-
sario, use um recipiente maior.

Os fusiveis ou o disjuntor magnético-térmico
da instalacao doméstica disparam repetida-
mente:
- Contacte o Servigo de Assisténcia ou um ele-
tricista.

Existem quebras ou fissuras na placa de co-
zedura:

- Desligue imediatamente o aparelho, desligue a
alimentagao elétrica e contacte o Servigo de As-
sisténcia.

Eliminagao da embalagem e
do aparelho

Para a producdo deste aparelho foram utilizados
materiais duraveis. Certifique-se de descartar o apa-
relho de forma responsavel no final do seu ciclo de
vida. Para mais informacgdes, consulte as autoridades
competentes.

A embalagem do aparelho é reciclavel.

Os seguintes elementos podem ter sido utilizados:
- cartao

- pelicula de polietileno (PE)

- poliestireno sem CFC (espuma rigida PS)

Elimine estes materiais de forma responsavel e em
conformidade com as normas vigentes.

mmm Para lembrar a necessidade de descartar os
eletrodomésticos separadamente, o produto é mar-
cado com o simbolo de uma lata de lixo barrada. Isso
significa que, ao final do seu ciclo de vida, o aparelho
nao deve ser descartado como lixo urbano. Ele deve
ser levado a um centro de coleta seletiva especial
do municipio ou a um revendedor que ofereca esse
servico.

A eliminacédo separada de um eletrodoméstico evita
possiveis consequéncias negativas para o ambiente
e a saude decorrentes de uma eliminacdo inadequa-
da e permite recuperar os materiais constituintes,
obtendo uma poupanca significativa de energia e
recursos.

Declaracao de conformidade

C€ea

Declaramos que os nossos produtos cumprem as di-
retivas, decisoes, regulamentos europeus aplicaveis,
regulamentos britanicos e requisitos enumerados
nas normas citadas.
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PL - A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

I\ UWAGA!
PROSIMY O UWAZNE PRZECZYTANIE | ZACHOWANIE IN-
STRUKCJI NA POCZEKANIE!

1.1 Informacje ogdlne

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne szko-
dy wynikajgce z nieprzestrzegania instrukcji i ostrzezen dotyczgcych
bezpieczenstwa. Gwarancja nie obejmuje szkéd spowodowanych
nieprawidtowym podtgczeniem, montazem Iub nieprawidtowym
uzytkowaniem.

/A GORACA POWIERZCHNIA!

Urzadzenie i jego akcesoria nagrzewajg sie podczas uzytkowania.
Nie dotykaj gorgcych czesci. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny pr-
zebywa¢ z dala od urzadzenia, chyba Zze sg pod statg opiekg do-
rostych.

A ZAGROZENIE POZAROWE!

- UWAGA! Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy kfas¢ przedmiotow
na powierzchniach grzewczych.

- UWAGA! Gotowanie z uzyciem ttuszczu lub oleju na ptycie grzej-
nej bez zachowania nalezytej ostroznosci moze by¢ niebezpieczne i
spowodowac pozar.

- NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodg. Wytgcz urzadzenie i przykryj
ptomienie, na przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.

UWAGA!
UWAGA! Proces pieczenia nalezy zawsze kontrolowac. Nawet krétki
proces pieczenia wymaga statej kontroli.

A UWAGA!

Nalezy uzywaé wytgcznie oston do ptyt grzewczych przewidzianych
przez producenta, wskazanych w instrukcji obstugi lub oston wbu-
dowanych w urzadzenie. Uzywanie nieodpowiednich oston moze
spowodowacé powazne wypadki.
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- Jesli pod urzgdzeniem znajduje sie szuflada bez posredniego dna
(patrz instrukcja montazu), nie nalezy jej uzywac do przechowywania
tatwopalnych przedmiotéw/materiatéw. Nalezy upewnic sie, ze mied-
zy dnem piyty grzejnej a zawartoscig szuflady pozostaje kilka centy-
metréw wolnej przestrzeni.

- Plyta grzewcza moze by¢ uzywana wytgcznie do przygotowywania
positkow.

- To urzgdzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku do-
mowego.

- Nie podgrzewaj zamknietych stoikbw z konserwami na kuchen-
ce. Powstaje nagromadzenie ci$nienia, ktére powoduje eksplozje
stoikdow. Moze to spowodowaé obrazenia i oparzenia.

- Nigdy nie przykrywaj ptyty kuchennej $ciereczkg ani podobnymi pr-
zedmiotami. Jesli ptyta jest nadal gorgca lub wtgczona, istnieje ryzyko
wywotania pozaru.

- Nie uzywaj ptyty grzejnej jako blatu roboczego. Ptyta grzejna moze
zostac przypadkowo wigczona lub nadal by¢ gorgca, co grozi stopie-
niem, przegrzaniem lub zapaleniem sie przedmiotow.

- Nie uzywac ptyty grzejnej w pomieszczeniach o temperaturze po-
nizej 5°C.

- Piyty grzewczej nie wolno ustawiac ani uzywac na zewnatrz.

- Podczas pierwszego uzycia ptyty grzewczej mozna wyczuc¢ ,zapach
nowego”. Jest to normalne zjawisko, nie ma powodu do obaw. Jesli
kuchnia jest dobrze wentylowana, zapach szybko zniknie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrz-
nego timera lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- Nigdy nie otwieraj obudowy urzgdzenia.

- Jesli chodzi o bezpieczenstwo elektryczne, urzgdzenia nie wolno
czysci¢ za pomocg myjek cisnieniowych ani myjek parowych.

- Blat ceramiczny jest bardzo wytrzymaty, ale nie jest niezniszczalny.
Na przyktad upadek stoika z przyprawami lub ostrych narzedzi moze
spowodowac jego pekniecie.

- W przypadku podjecia decyzji o zaprzestaniu uzytkowania urzgd-
zenia z powodu awarii zaleca sie odciecie przewodu po wyjeciu
wtyczki z gniazdka elektrycznego. Urzgdzenie nalezy przekaza¢ do
punktu zbiérki odpaddéw w swojej gminie.
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A UWAGA!

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest popekana, nalezy wytgczyé
urzadzenie, aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.
Pekniecie ptyty ceramicznej

- Natychmiast wytaczy¢ wszystkie palniki i wszelkie elementy
elektryczne, a nastepnie odtgczy¢ urzgdzenie od sieci elektryczne;j.

- Nie dotykaj powierzchni ptyty grzejne;.

- Nie uzywaj ptyty grzejne;.

A UWAGA!

Dla rodzin z dzieémi lub oséb o szczegdélnych potrzebach
Urzgdzenie to moze byC¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
i umystowych lub o niewielkim doswiadczeniu i wiedzy, pod warun-
kiem, ze sg one nadzorowane, przeszkolone w zakresie bezpieczne-
go uzytkowania i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

- Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie urzgdzeniem.

- Nie pozwalaj dzieciom na czyszczenie lub konserwacje urzgdzenia
bez odpowiedniego nadzoru.

- Nie przechowuj przedmiotow, ktére mogqg zainteresowac dzieci, w
szafkach nad lub za urzgdzeniem.

- Pole grzewcze nagrzewajg sie i pozostajg gorgce przez pewien
czas. Nalezy trzymac mate dzieci z dala od ptyty grzewczej podczas
gotowania i bezposrednio po nim.

1.2 Plyta indukcyjna z wbudowanym okapem

- Nie nalezy kfas¢ metalowych przedmiotdw, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki na powierzchni ptyty grzejnej, poniewaz mogg sie one
przegrzac.

- Gdy tylko garnek zostanie zdjety z ptyty grzejnej, proces gotowa-
nia zostanie automatycznie przerwany. Nalezy przyzwyczai¢ sie do
recznego wytgczania strefy grzejnej lub ptyty grzejnej, aby unikngc
przypadkowego witgczenia urzgdzenia.

- Po uzyciu wytgczy¢ strefe gotowania za pomocg przyciskéw ste-
rujgcych i nie polegac wytgcznie na czujniku garnkow.

- Nalezy pamietac, ze jesli ptyta grzewcza jest uzywana przy wy-
sokim ustawieniu, czas nagrzewania bedzie bardzo krotki. Nie na-
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lezy pozostawiaé ptyty grzewczej bez nadzoru, gdy wybrano wysokie
ustawienie.

- Podczas pracy ptyty indukcyjnej nalezy trzymac z dala od niej pr-
zedmioty wrazliwe na pola magnetyczne (karty kredytowe i bankowe,
dyskietki, zegarki i podobne przedmioty). Osobom z rozrusznikiem
serca zalecamy skonsultowanie sie wczesniej z kardiologiem.

- Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do gotowania i nie umieszczaj
na ptycie kuchennej produktéw zapakowanych w folie aluminiowa.
Aluminium stopitoby sie i spowodowato nieodwracalne uszkodzenie
urzadzenia.

A UWAGA!

Niebezpieczenstwo zatrucia spowodowane cofaniem sie spalin!

- Nigdy nie uzywaj urzagdzenia do zasysania powietrza, gdy jednoc-
zesnie uzywasz kuchenki, ktéra zuzywa powietrze z pomieszczenia,
chyba ze pomieszczenie jest wystarczajgco wentylowane. Urzgdzen-
ia kuchenne zuzywajgce powietrze z otoczenia (takie jak urzgdzenia
gazowe, olejowe, opalane drewnem lub weglem, gejzery, urzgdzenia
do produkciji cieptej wody) zasysajg powietrze do spalania z zewnatrz
i odprowadzajg te gazy na zewnatrz poprzez odptyw (np. komin). W
potagczeniu z wigczong okapem wyciggowym powietrze jest pobiera-
ne z kuchni i sgsiednich pomieszczenh. W ten sposéb, jesli pomieszc-
zenie nie jest wystarczajgco wentylowane, powstaje podcisnienie.
Trujgce gazy wydostajgce sie z komina lub odptywu sg nastepnie
ponownie wprowadzane do pomieszczen mieszkalnych.

- Zawsze zapewnia¢ odpowiednig wentylacje!

- Gdy jednoczesnie dziatajg urzgdzenie odciggowe i urzgdzenia zasi-
lane energig inng niz energia elektryczna, podcisnienie w pomieszc-
zeniu nie moze przekraczac 4 Pa (4 x 10-2 bar).

- Nalezy przestrzegac lokalnych przepiséw dotyczgcych odprowad-
zania powietrza.

A\ PORAZENIE PRADEM!

Unikaj ryzyka porazenia prgdem elektrycznym; przed czyszczeniem
urzgdzenia upewnij sie, ze jest ono wytgczone.

- Nie uzywaj funkcji odsysania, jesli filtr ttuszczu nie zostat prawi-
dtowo zamontowany!
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- Aby zapobiec zapaleniu sie gorgcego ttuszczu, nalezy smazyé
wytgcznie pod statg kontrola.

- Regularnie czyscic filtry.

- Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi
dotyczacymi czyszczenia lub wymiany filtrow przeciwttuszczowych i/
lub filtrow weglowych!

A ZAGROZENIE POZAROWE

- Nieprzestrzeganie instrukcji dotyczgcych czyszczenia lub wymiany
filtrow tluszczowych i/lub weglowych zwieksza ryzyko pozaru.

- Osady ttuszczu na metalowych filtrach mogg spowodowaé pozar.
Nigdy nie nalezy podpalac potraw na ptycie grzejnej przy wtgczonym
okapie. Wysokie ptomienie mogg spowodowac pozar. Urzgdzenie
nalezy zawsze uzywaé¢ z metalowym filtrem ttuszczowym. Filtr ttus-
zczowy nalezy regularnie czyscic.

- Przegrzany ttuszcz lub olej mogg spowodowac pozar. Zawsze na-
lezy nadzorowac proces podgrzewania ttuszczow i olejéw. Nigdy nie
nalezy gasi¢ ognia wodg; nalezy zawsze uzywac koca, pokrywki lub
talerza.
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2. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ UWAGA!

Urzadzenie to moze by¢ podigczone wytacznie
przez wykwalifikowanego instalatora.

W przypadku nieprzestrzegania instrukcji i ostr-
zezen dotyczgcych bezpieczenstwa producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne
szkody.

- Urzadzenie to moze by¢ podigczone wytgcznie
przez wykwalifikowanego instalatora.

- Przed instalacjg nalezy upewni¢ sig, ze lokalne
warunki dystrybucji (napiecie, czestotliwos¢, rod-
zaj i ci$nienie gazu) sg zgodne z regulacjg urzad-
zenia.

- Napiecie, czestotliwos¢, moc, rodzaj gazu i kraj,
dla ktérego urzadzenie zostato zaprojektowane,
sg podane na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
- Sprawdz, czy urzadzenie nie zostato uszkodzo-
ne podczas transportu. Nie podigczaj uszkodzo-
nego urzadzenia.

- Sciany i blat roboczy wokét urzadzenia muszg
by¢ odporne na temperature co najmniej 105°C.
- Blat roboczy, w ktéry wbudowana jest ptyta gr-
zewcza, musi by¢ ptaski.

- Okapy kuchenne i inne urzadzenia odsysajgce
opary kuchenne mogg zagraza¢ bezpiecznemu
dziataniu urzadzen spalajgcych gaz lub inne pa-
liwa (réwniez w innych pomieszczeniach) z powo-
du cofania sie spalin. Spaliny te mogg powodowac
zatrucie tlenkiem wegla. Po zainstalowaniu okapu
kuchennego lub innego urzadzenia do odsysania
oparow, dziatanie urzadzen z odsysaniem dymow
musi zosta¢ przetestowane przez kompetentng
osobe, aby upewni¢ sie, ze nie dochodzi do co-
fania sie spalin.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ PORAZENIE PRADEM

To urzadzenie musi by¢ podtgczone do uziemie-
nia.

- Podtgczenie elektryczne musi by¢ zgodne
zaréwno z przepisami krajowymi, jak i lokalnymi.
- W przypadku urzadzen klasy | nalezy sprawdzi¢,
czy instalacja elektryczna w mieszkaniu zapewnia
odpowiednie uziemienie.

- Gniazdo i wtyczka muszg by¢ zawsze tatwo do-
stepne.

- Jezeli urzagdzenie stacjonarne nie jest wypo-
sazone w przewdd zasilajgcy i wtyczke lub inne
urzgdzenia odtaczajagce od sieci, z roztagczeniem
stykow we wszystkich biegunach, umozliwiajgcym
catkowite odtgczenie w warunkach kategorii pr-
zepiecia ll, nalezy zainstalowa¢ urzadzenia
odfgczajgce w statym okablowaniu, zgodnie z

normami dotyczacymi okablowania. Dotyczy to
réwniez urzadzen z przewodem zasilajgcym i
wtyczkg, gdy wtyczka nie jest dostepna po zain-
stalowaniu urzgdzenia. Aby spetni¢ ten wymdg,
nalezy zastosowa¢ wytagcznik jednobiegunowy
z rozstawem stykow co najmniej 3 mm, zamon-
towany w statym okablowaniu.

- Kabel zasilajgcy musi by¢ swobodny, nie moze
przechodzi¢ przez szuflade.

- Do podtaczenia nalezy uzyé¢ certyfikowanego
kabla o odpowiedniej $rednicy, dostosowanej do
danego potgczenia. Powtoka kabla powinna by¢
gumowa (najlepiej typu HO5V2V2 lub HO7V2V2).
- Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy upew-
nic¢ sie, ze napiecie podane na tabliczce znamio-
nowej jest zgodne z napieciem sieci elektrycznej.
- Podigczenie musi by¢ dostosowane do pradu i
bezpiecznikow.

- Urzadzenie nie powinno by¢ poditgczane do sieci
elektrycznej za pomocg listwy zasilajgcej lub pr-
zedtuzacza, poniewaz nie mozna wtedy zagwa-
rantowac¢ jego bezpiecznego uzytkowania.

- Po instalacji czesSci przewodzace prad
elektryczny i czesci izolowane nalezy za-
bezpieczy¢, aby unikng¢ kontaktu.

- UWAGA!

Nie stosowanie $rub lub elementéw mocujacych
zgodnie z instrukcjg montazu moze spowodowac
porazenie pragdem elektrycznym.

- Jezeli urzgdzenie jest podigczone za pomoca
statlego okablowania, srodki odtgczajgce wbu-
dowane w state okablowanie muszg by¢ zgodne
z norma AS/NZS 3000.

2.3 Zrodta $wiatta

- To urzadzenie zawiera zrodta Swiatta, ktorych
uzytkownik nie moze samodzielnie wymienic.
Wymiana moze by¢ przeprowadzona wytgcznie
przez serwis techniczny.

L& .@
G20 &

o2
- To urzadzenie zawiera zrodta Swiatta klasy
efektywnosci ,F”.

2.4 Jak czytac instrukcje obstugi

- W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg na-

stepujace konwencje czytania:
Ostrzezenie/Uwaga

Informacja/Wskazowka
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3. OPIS

Jednostka ssgca
Panel sterowania

a0~

Zalety gotowania indukcyjnego
Urzadzenie jest wyposazone w generator. W
strefie gotowania indukcyjnego ciepto nie jest juz
przekazywane, ale wytwarzane bezposrednio
wewnatrz naczynia przez prady indukcyjne.

- Oszczednos¢ energii dzieki bezposredniemu
przekazywaniu energii do garnka (konieczne
jest uzycie specjalnych naczyn z materiatdw ma-
gnetycznych) w poréwnaniu z tradycyjnym go-
towaniem elektrycznym.

- Wieksze bezpieczenstwo dzieki przekazywaniu
energii wytgcznie do naczynia umieszczonego na
ptycie grzejne;j.

- Wysoka wydajnos¢ przekazywania energii z
ptyty indukcyjnej do dna garnka.

- Szybkie nagrzewanie.

- Zmniejszone ryzyko przypalenia, poniewaz
powierzchnia gotowania jest podgrzewana tylko u
podstawy garnka; wykipiate potrawy nie przywie-
raja.

5

Przednia strefa gotowania 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Tylna strefa gotowania 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Potgczone strefy gotowania 210 x 390 mm / 3,7 kW

Zarzadzanie moca
Plyta wyposazona jest w modut zarzgdzania
moca, ktéry optymalizuje/ogranicza jej zuzycie.
Jesdli ustawione poziomy mocy catkowitej pr-
zekroczg maksymalny dopuszczalny limit, karta
elektroniczna automatycznie zarzadza mocg do-
starczang przez ptyty. Modut stara sie utrzymac
maksymalne poziomy mocy, ktére mozna do-
starczy¢. Na wyswietlaczu pokazujg sie poziomy
ustawione przez automatyczne zarzadzanie.
A Priorytetem jest ostatnio ustawiony obszar.
Modut zarzgdzania mocg nie ma wptywu na
catkowite zuzycie energii elektrycznej przez ur-
zgdzenie.

- 156 -


https://manualsfile.com

4. ZASTOSOWANIE

A Przed uzyciem nalezy zapozna¢ sie z in-
strukcjg bezpieczenstwa.

4.1 Czynnosci wstepne

- Usun wszelkie folie ochronne z zewnatrz lub
wnetrza urzgdzenia oraz z akcesoridw (jesli sg).
- Usunac¢ wszelkie etykiety (z wyjatkiem tabliczki z
danymi technicznymi).

Naczynia nadajace si¢ do gotowania indukcyj-
nego

Naczynia uzywane do gotowania indukcyjne-
go muszg by¢ metalowe, mie¢ wiasciwosci ma-
gnetyczne i wystarczajgco duze dno.

Odpowiednie pojemniki:

- Zbiorniki ze stali emaliowanej z grubym dnem.

- Zeliwne naczynia z emaliowanym dnem.

- Wielowarstwowe zbiorniki ze stali nierdzew-
nej, ferrytycznej stali nierdzewnej i aluminium ze
specjalnym dnem.

Niewtasciwe pojemniki:

- Pojemniki z miedzi, stali nierdzewnej, alumi-
nium, szkfa zaroodpornego, drewna, ceramiki i
terakoty.

Jesli na powierzchni urzgdzenia zostanie
umieszczony nieodpowiedni  pojemnik, na
wys$wietlaczu pojawi sie znak zapytania: jesli wy-
bierzesz garnek na wyswietlaczu i chcesz ustawic
poziom mocy, numer zgdanego poziomu mocy
zostanie zaznaczony na czerwono, co oznacza,
ze nie mozna wykona¢ tej czynnosci. Dotknij
ikony znaku zapytania, aby wyswietli¢ komunikat
o btedzie. Dotknij ikony , aby zamkna¢ komu-
nikat o btedzie. Aby rozwigza¢ ten konflikt, nalezy
wyjgé obecny garnek i uzy¢ garnka odpowiednie-
go do gotowania na kuchence indukcyjne;j.

Srednice pojemnikéw

Aby urzadzenie prawidtowo wykrywato naczynia
i zapewniato optymalne wyniki gotowania, naczy-
nia musza mie¢ wymiary zgodne z tabelg ponizej:

Zalecana
srednica (mm)

Minimalna
srednica (mm)

Strefy gotowania

SX (Pojedyncze) 100 175
SX (wielostrefowy) 210 350x175
DX (Pojedynczy) 100 175

350x175

DX (wielostrefowy) 210

Nalezy wzig¢ pod uwage nastepujgce kwestie:

- Naczynia do gotowania nie mogg przekracza¢
linii nadrukowanych na powierzchni urzadzenia.
- Nie nalezy zbliza¢ pojemnikéw do krawedzi bla-
tu ani do panelu sterowania.

- Ewentualna patelnia do grillowania musi mie¢
maksymalne wymiary 36 x 19 cm.

4.2 Podstawowe funkcje
Pierwsze podigczenie do pradu

Przy pierwszym podtgczeniu do zasilania lub po
przerwie i przywroceniu zasilania wyswietlacz
pokazuje fabrycznie ustawiong godzing przez
okoto 20 sekund.

Wiaczanie i wylaczanie

Jezykiem domysinym wyswietlacza jest an-
gielski. Aby zmieni¢ jezyk, patrz ,Menu ustawien”.
Nacisnij przycisk w celu wigczenia Ilub
wytgczenia urzgdzenia. Po wigczeniu wyswietl-
acz pokazuje ekran startowy, czemu towarzyszy
gnat dzwiekowy:

Pod wskaznikiem czasu znajduje sie pasek menu,
ktory zawiera ikony powigzane z nastepujacymi
funkcjami (patrz ,Funkcje paska menu”):

-'.

Blok sterowania
Samodzielny timer
Funkcja pauzy

Menu ustawien
Aby wytgczy¢ urzadzenie, nalezy nacisnagé przyci-
sk do momentu ustyszenia sygnatu dzwigkowego.
Aktualna godzina jest wyswietlana przez okoto 20
sekund.

Oswietlenie

Po wigczeniu urzgdzenia dioda LED znajdujgca
sie u podstawy pltyty wigcza sie i pozostaje
wigczona przez caty czas uzytkowania urzgdz-
enia. Diody LED pozostajg wigczone nawet po
wytgczeniu plyty, sygnalizujgc, ze obszar ten jest
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nadal gorgcy. Wytaczaja sie one, gdy temperatura
nie jest juz wysoka i znika symbol ,H” (patrz rozd-
ziat ,Ciepto resztkowe”).

Tabela podsumowujaca poziomy mocy

Poziom | 45 owiedni dia:

mocy

0 Pozycja OFF

od 1do 2 | Gotowanie niewielkich ilosci
potraw (minimalna moc)

od 3do 4 | Gotowanie

od 5do 6 | Gotowanie duzych ilosci jedzenia,
pieczenie wigekszych kawatkow

od 7 do 8 | Pieczenie, podsmazanie z maka

9 Pieczenie

B/B2 Zagotowac duzg ilos¢ wody
(maksymalna moc, patrz ,Funkcja
Booster”).

Pojemniki ekspozycyjne sa wyswietlane w

réznych kolorach w zaleznosci od poziomu mocy:
- Poziom 0: niebieski

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: czerwony

- 7-7.5-8-8.5-9: czerwony/pomaranczowy

- B e BZ: pomaranczowy

4.3 Korzystanie z planu
Automatyczne wiaczanie stref gotowania
Plyta wyposazona jest w system wykrywania
naczyn, ktéry automatycznie wybiera strefy, na
ktorych znajduje sie odpowiedni garnek.

Jesdli pojemnik zostanie przeniesiony z jed-
nej strefy do drugiej, wyswietlacz automatycznie
pokazuje strefe, w ktérej sie znajduje, a wszystkie
ustawienia pozostajg niezmienione (jesli pojemnik
zostanie przeniesiony podczas aktywnej funkcji
,pauza”, ustawienia nie zostang przeniesione).

Po witgczeniu urzadzenia:

1. Umies$¢ naczynie (odpowiednie do gotowania
indukcyjnego i niepuste) na polu grzewczym,
ktérego zamierzasz uzywac.

- Obszar na wyswietlaczu odpowiadajgcy obsza-
rowi, na ktérym znajduje sie pojemnik, zapala sie
automatycznie.

Regulacja stref gotowania

Po ustawieniu pojemnika i upewnieniu sig, ze
strefa zostata aktywowana:

1. Nacisnij obszar, ktérym chcesz sterowac.

Teraz pojawiajg sie przyciski D i i pasek po-
ziomoéw mocy do wyboru.

2. Nacis$nij, aby wybra¢ moc od 1 do 9 lub wigczy¢
funkcje Booster lub Double Booster (patrz
odpowiednie rozdziaty).

Wyswietlacz strefy uzytkowej wskazuje wartos¢
ustawionej mocy.

W zaleznosci od ustawionego poziomu strefa
zmienia kolor, od niebieskiego poziomu ,0” do po-
maranczowego trybu ,Booster”.

Wytaczanie stref gotowania

1. Wybierz zgdang strefe i ustaw poziom mocy ,0”
lub nacisnij dwukrotnie $rodek strefy gotowania,
ktorg chcesz wytgczyé.

Aby wytgczy¢ wigcej niz jedng strefe gotowa-
nia jednoczesnie, wystarczy wytgczy¢ urzgdzenie
za pomocg przycisku 4.

Funkcja Booster

Po wigczeniu pieca i wybraniu strefy, w ktérej ma
zosta¢ uruchomiona funkcja:

1. Naciénij przycisk B.

2. Funkcja Booster jest teraz aktywna, a na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawia sie litera
B

Aby wytgczy¢ funkcje Booster, wystarczy zm-
niejszyé poziom mocy strefy gotowania lub
dwukrotnie nacisng¢ $rodek strefy, ktérg chcesz

wytgczyé.

- Funkcja Booster pozostaje aktywna maksy-
malnie przez 15 minut, po uptywie ktérych poziom
mocy automatycznie obniza sie do 9.

- Jesli temperatura wewnetrzna jest zbyt
wysoka, funkcja Booster zostanie tymczasowo
wytgczona.

Funkcja Double Booster

Zobacz Ogolne wskazoéwki dotyczace
bezpieczenstwa.
Funkcja Double Booster pozwala uzyskaé

wiekszg moc w poréwnaniu z funkcjg Booster.
Aby jg aktywowac, po wybraniu strefy gotowania
nalezy nacisng¢ ikone B2
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Aby anulowac¢ funkcje, wystarczy ustawi¢ poziom
mocy na inng warto$¢ lub dwukrotnie nacisng¢
Srodek obszaru, ktory chcesz wytgczyé.

- Funkcja Double Booster pozostaje aktywna
maksymalnie przez 15 minut, po uptywie ktérych
poziom mocy automatycznie obniza sig do 9.

- Jedli temperatura wewnetrzna jest zbyt
wysoka, funkcja Booster zostanie tymczasowo
wylgczona.

Funkcja wielostrefowa

Za pomocg tej funkcji mozna jednoczesnie
sterowaé dwoma strefami gotowania (przednig i
tylng) w celu uzycia garnkow takich jak patelnia
do ryb lub naczyn o prostokatnym ksztatcie.
Funkcje mozna aktywowac tylko w strefach po
lewej stronie.

1. Naciénij ikone

- Teraz te dwa obszary stajg sie jednym wiekszym
obszarem.

2. Nacisnij w $rodkowej czesci obszaru i ustaw
zgdany poziom mocy lub funkcje.

Gdy funkcja jest aktywna, nie mozna wigczy¢
funkcji Booster i Double Booster w odpowiednich
strefach.

Jesli uzywasz owalnego lub podtuznego garnka,
upewnij sie, ze umiescite$ go na srodku ptyty gr-
zejne;j.

Aby wylaczy¢ te funkcje

Nacisnij przycisk ,x”, aby méc regulowaé oba ob-
szary osobno.

Jesli czes¢ garnka zostanie przesunigta poza
obszar, funkcja zostanie wytgczona.

Jesli podczas dziatania funkcji pojawi sie biad,
funkcja zostanie automatycznie wytgczona.
Ciepto resztkowe

Po wylaczeniu strefy grzewczej, jesli strefa jest
nadal gorgca, na wyswietlaczu pojawi sie symbol
; nawet jesli ptyta grzewcza jest wytgczona.
Diody LED pozostajg wigczone, sygnalizujgc, ze
obszar jest nadal gorgcy.

Gdy temperatura spadnie ponizej 60°C, symbol
nie bedzie juz wyswietlany.

Blok polecen

Funkcja ta stuzy do blokowania wszystkich
klawiszy na pianinie.

Funkcja ta jest przydatna podczas operacji
czyszczenia i zapobiega przypadkowym intera-
kcjom.

Aby aktywowac blokade polecen:

1. Nacisnij przycisk ks przynajmniej na sekunde.

2. Aby dezaktywowac blokade sterowania, pr-
zytrzymaj przycisk, jak pokazano na ponizszym
sunku.

Autonomiczny minutnik

Mozesz ustawic¢ timer od 1 minuty do 99 minut.
Funkcja ta umozliwia zaprogramowanie time-
ra, ktéry emituje sygnat dzwiekowy po uptywie
ustawionego czasu. Nie przerywa on pracy pél
grzejnych, a jedynie powiadamia uzytkownika o
uptywie ustawionego czasu.

Po wtaczeniu ptyty grzewczej bez wybrania zad-
nej strefy.

1. Nacisnij przycisk .

2. Ustaw zadany czas i nacisnij przycisk .
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00 wmNuTI

Aby szybko zresetowaé timer do 00:00, na-
cisnij przycisk 9]

Uzycie timera nie przerywa pracy pol gr-
zewczych, lecz jedynie ostrzega uzytkownika o
uptywie ustawionego czasu.

Funkcja pauzy
Funkcja ta umozliwia zawieszenie pracy wszy-
stkich pol grzewczych.

Aby aktywowac funkcje pauzy:
1. Naci$nij przycisk pauz [lf

Aby dezaktywowac funkcje pauzy:
2. Nacisnij srodek wyswietlacza.

3. Funkcja pauzy zostata wytgczona, a poprzed-
nio ustawione funkcje zostaty przywrécone.
Podczas dziatania funkcji Pauza aktywne po-
zostajg ograniczenie czasu gotowania, symbole
ciepta resztkowego i funkcja blokady sterowania.
W przypadku zaniku zasilania i jego pozni-
ejszego przywrocenia funkcja pauzy zostaje
wylgczona.

Utrzymywanie temperatury

Funkcja ta pozwala utrzymac jedzenie w
okreslonej temperaturze lub utrzyma¢ wode w
stanie wrzenia. Mozna jg aktywowa¢ na przyktad
podczas funkcji ,smazenia” i ,gotowania”.

Przed aktywacjg funkcji pojemnik musi osigg-
ng¢ zgdang temperature.

Aby aktywowaé funkcje nalezy wigczyé piyte gr-
zewczg i wybra¢ wczesniej ustawiong strefe gr-
zewczg.

1. Nacisnij przycisk K3 wybierz I8

lkona [53 miga, gdy stanie sie nieruchome,
mozesz dostosowac funkcje.

2. Nacisnij ikone ponownie .

3. Za pomocg strzatek mozesz teraz zwiekszy¢
lub zmniejszy¢ temperature.

Aby dezaktywowac te funkcje, naci$nij dwukrotnie
Srodek obszaru, ktéry chcesz wytgczy¢, wybierz
inng funkcje lub nacisnij przycisk ,WYL.”.

Gdy funkcja jest aktywna, mozliwe jest
ustawienie automatycznego wytaczania. W tym
celu nalezy wybrac¢ strefe i nacisng¢ przycisk K.
Ustaw zadany czas trwania sygnatu dzwiekowego
i wytgczenia strefy. Nacisnij, aby wytgczy¢ dzwiek.

Wrzenie

Dzieki tej funkcji mozesz zagotowac wode.
Uzywac¢ wytgcznie wody o temperaturze
pokojowej.

Aby wigczy¢ funkcje po wigczeniu ptyty i wybraniu
strefy gotowania:

rzycisk D i wybierz B

1. Nacisnij

2. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi
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na ekranie.

Po witgczeniu funkcji mozna ustawi¢ timer au-
tomatycznego wytgczania. W tym celu nalezy wy-
brac strefe i nacisngc¢ przycisk k4.

Ustawi¢ zadany czas, po uptywie ktorego zo-
stanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a strefa
zostanie wytgczona. Nacisngé, aby wytaczyc
dzwigk.

3. Aby wylgczy¢ funkcje, nalezy dwukrotnie naci-
sngc¢ srodek obszaru, ktéry chcesz wytgczyc, lub
wybrac¢ inng funkcje.

Makaron

Za pomocg tej funkcji mozna gotowa¢ maka-
ron, postepujgc zgodnie z instrukcjami wyswietl-
anymi na wyswietlaczu.

Nie dodawaj dodatkowych ptynéw po wigcze-
niu funkgji.

Uzywac¢ wylgcznie wody o temperaturze
pokojowej.

Aby aktywowac¢ te funkcje, po wigczeniu piyty i
wybraniu strefy gotowania:
1. Nacisnij przycisk L1 i wybierz .

2. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi
na ekranie.

Po wigczeniu funkcji mozna ustawi¢ timer au-
tomatycznego wytagczania. W tym celu nalezy wy-
braé strefe i nacisnaé przycisk K.

Ustawi¢ zadany czas, po uptywie ktérego zo-
stanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a strefa
zostanie wytgczona. Nacisnaé, aby wytaczy¢
dzwiek.

Nie dodawaj wody po wiozeniu makaronu do
pojemnika.

3. Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dwukrotnie naci-
sng¢ srodek obszaru, ktéry chcesz wytaczy¢, lub
wybrac¢ inng funkcje.

Pieczenie

Dzieki tej funkcji mozna optymalnie piec po-
trawy.

Aby aktywowac¢ te funkcje, po wigczeniu piyty i
wybraniu strefy gotowania:

1. Naciénij przycisk K1 wybierz .

2. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi
na ekranie.

Po wigczeniu funkcji mozna ustawi¢ timer au-
tomatycznego wytgczania. W tym celu nalezy wy-
bra¢ strefe i nacisng¢ przycisk K.

Ustawi¢ zadany czas, po uptywie ktérego zo-
stanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a strefa
zostanie wytgczona. Nacisngé, aby wytgczy¢
dzwiek.

3. Wybierz poziom w zaleznosci od tego, co
chcesz ugotowac.

4. Potwierdz przyciskiem .

5. Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dwukrotnie naci-
sng¢ $rodek obszaru, ktory chcesz wytgczy¢, wy-
bra¢ inng funkcje lub nacisng¢ ,OFF”.

Gotowanie na parze
Uzywa¢ wytgcznie wody o temperaturze
pokojowej.

Konieczne jest uzycie akcesorium do gotowa-
nia na parze.

Przydatny do gotowania potraw na parze.
Aby aktywowac te funkcje, po wigczeniu plyty i
wybraniu strefy gotowania:

1. Naciénij przycisk D i wybierz .

Ikona @ miga, gdy $wieci sie Swiattem cigg-
tym, mozna regulowa¢ funkcje.

2. Nacinij ponownie ikone €.

3. Za pomoca strzatek mozna teraz zwigkszy¢ lub
zmniejszy¢ poziom pary.

4. Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dwukrotnie na-
cisng¢ srodek obszaru, ktéry chcesz wytgczyc,
wybrac inng funkcje lub nacisna¢ przycisk ,OFF”.
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Po witgczeniu funkcji mozna ustawi¢ timer au-
tomatycznego wytagczania. W tym celu nalezy wy-
brac strefe i nacisngc¢ przycisk KA.

Ustawi¢ zadany czas, po uptywie ktérego zo-
stanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a strefa
zostanie wytgczona. Nacisngé, aby wytaczyc
dzwigk.

Czas (min) Potrawa llos¢

15 Piers z okoto 300 g
kurczaka

10-15 Filetzryby | okoto 600g

6 Jaja 6 Srednich jajek

6-7 Brokuty okoto 3509

20-30 Mate cate okoto 400g
ziemniaki

15-20 Groch okoto 400g

Rozpuscic

Przydatny do podgrzewania potraw lub topie-
nia czekolady.

Temperatura jest utrzymywana na statym po-
ziomie 44 °C.

Aby aktywowac¢ te funkcje, po wigczeniu piyty i
wybraniu strefy gotowania:
1. Nacigni przycisk L4 i wybierz [E.

Ikona IE miga, gdy Swieci sig¢ Swiatlem ciag-
tym, funkcja jest aktywna.

2. Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dwukrotnie naci-
sng¢ srodek obszaru, ktéry chcesz wytaczy¢, lub
wybra¢ inng funkcje.

Po wigczeniu funkcji mozna ustawi¢ timer au-
tomatycznego wytgczania. W tym celu nalezy wy-
brac strefe i nacisngc¢ przycisk k4.

Ustawi¢ zadany czas, po uptywie ktorego zo-
stanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a strefa
zostanie wytgczona. Nacisngé, aby wytgczyc
dzwigk.

Utrzymanie ciepta
Przydatny do utrzymywania ciepta potraw.

Temperatura jest utrzymywana na statym po-
ziomie 70 °C.

Aby aktywowac te funkcje, po wigczeniu plyty i
wybraniu strefy gotowania:
1. Nacisni przycisk £ wybierz .

lkona miga, gdy Swieci sie¢ Swiattem cigg-
tym, funkcja jest aktywna.

2. Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dwukrotnie naci-
sngc¢ srodek obszaru, ktéry chcesz wytaczy¢, lub
wybrac¢ inng funkcje.

Po witgczeniu funkcji mozna ustawic timer au-
tomatycznego wytgczania. W tym celu nalezy wy-
bra¢ strefe i nacisngé przycisk KA.

Ustawi¢ zadany czas, po uptywie ktérego zo-
stanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a strefa
zostanie wytgczona. Nacisngé, aby wytgczyc
dzwiek.

Gotowaé¢ na wolnym ogniu

Przydatny do utrzymywania ciepta potraw
Temperatura jest utrzymywana na statym po-
ziomie 94 °C.

Aby aktywowac te funkcje, po wigczeniu piyty i
wybraniu strefy gotowania:
1. Nacisnij przycisk 4 i wybierz .

Ikona miga, gdy Swieci sie Swiattem ciag-
tym, funkcja jest aktywna.

2. Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy dwukrotnie naci-
sna¢ srodek obszaru, ktéry chcesz wytgczy¢, lub
wybrac¢ inng funkcje.

Po wigczeniu funkcji mozna ustawi¢ timer au-
tomatycznego wytgczania. W tym celu nalezy wy-
bra¢ strefe i nacisng¢ przycisk 6}
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Ustawi¢ zadany czas, po uptywie ktérego zo-
stanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, a strefa
zostanie wytgczona. Nacisnaé, aby wytaczy¢
dzwiek.

4.4 Menu ustawien

Ta funkcja umozliwia dostosowanie interfejsu
urzgdzenia do wiasnych potrzeb.

Aby wejs¢ do ustawien urzadzenia, nalezy naci-
sngc¢ przycisk .

Przesun palcem od prawej do lewej, aby wybra¢
zgdang funkcje.

Aby wyj$¢ z menu, nacisnij ,x” w prawym gornym
rogu.

Dostosuj

Pozwala wybra¢ funkcje, ktére majag by¢ dostepne
na ekranie gtéwnym.

Blokada ekranu

Ta funkcja stuzy do zapobiegania przypadkowym
operacjom na ptycie. Wybierz ,ON” lub ,OFF”.
Jesli funkcja jest aktywna, przy nastepnym
wigczeniu ptyty zostanie ona zablokowana. Aby
wytaczy¢ funkcje, nacisnij i przytrzymaj przycisk
w srodkowej czesci ptyty.

Dzwiek

Umozliwia regulacje gtosnosci dzwigkéw urzgdz-
enia.

Jasnos¢

Umozliwia regulacje jasnosci wyswietlacza.
Zegarek

Umozliwia ustawienie zgdanego czasu..

Jezyk

Pozwala wybra¢ jezyk interfejsu urzgdzenia.
Jezykiem domysinym jest angielski.

Resetuj ustawienia

Pozwala przywrécic wszystkie ustawienia do ory-
ginalnych wartosci fabrycznych.

4.5 Menu ograniczenia mocy
Ta funkcja pozwala ograniczy¢é moc pobierang
przez piyte.

Domyslnie ustawiona moc wynosi 7,4 kW.
Aby wej$¢ do menu, nalezy postepowac zgodnie
Z ponizszymi instrukcjami:

1. Wigczy¢ urzgdzenie i natychmiast je wytgczyc.
2. Dotknij dowolnego miejsca na dole po prawej
lub lewej stronie, jak pokazano na ponizszym ry-
sunku.

Jesli pojawi sie logo, poczekaj, az zniknie.

3. Menu pojawia sig na wyswietlaczu.

Jesli w ciggu 2 minut nie zostanie wykonana
zadna czynnos¢, nastgpi automatyczne wyjscie z
menu.

4. Przesun, aby wybra¢ zgdang moc.

5. Nacisnij przycisk hd aby potwierdzi¢.

Aby wyjs¢ z menu, nacisnij przycisk ,Xx” lub przyci-
sk ,ON/OFF”".

Komunikaty o btedach

W przypadku nieprawidtowego dziatania lub nie-
prawidtowego zachowania na wyswietlaczu poja-
wia sie komunikat zawierajgcy kod powigzany z
btedem.

Kody btedow zawsze zaczynajg sie od liter ,E” lub
,Er’, po ktorych nastepuje seria cyfr (na przyktad
LErd7-30).

Btedy zakodowane jako:

- “E02”

-“E2”

- “Er21”

Wskazujg na przegrzanie urzadzenia lub jego
czesci, dlatego nalezy natychmiast wytgczy¢ ur-
zgdzenie, wyja¢ wszystkie pojemniki i pozostawic
je do ostygniecia.

Jesli btedy te nadal wystepujg lub pojawiaja sie
inne btedy, nalezy zanotowac ich kod i skonta-
ktowac sie z dziatem pomocy technicznej.
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5. FUNKCJONOWANIE URZADZENIA ODCIAGOWEGO

W trybie czuwania obudowa downdraft jest zamk-
nieta i nie ma zasysania.

Aby wiaczy¢ funkcje odsysania, nalezy wigczy¢
ptyte grzejna i nacisng¢ srodkowy przycisk ,wen-
tylator”.

Po uruchomieniu silnika (w trybie automatycznym
lub recznym) centralna wiezyczka typu down-
draft podnosi sie, a silnik uruchamia sie z wy-
brang predkoscia.

Po wytgczeniu funkcji odsysania (automatycznej
lub recznej) wiezyczka downdraft powraca do
pozycji zamkniete;j.

Jesli podczas zamykania otworéw ssacych
wykryta zostanie przeszkoda, ruch zostanie zatr-
zymany i odwrécony, a po 5 sekundach powrdci
do fazy zamykania.

Ponowne otwarcie moze nie zadziata¢ w przypa-
dku przedmiotéw o niewielkiej grubosci lub w
przypadku wielokrotnego uruchomienia funkgciji
bezpieczenstwa.

Domyslnie wiaczony jest tryb automatycznego
zasysania; przycisk swieci sie jasniej i wyswietl-
ana jest litera ,A”. W trybie automatycznego zasy-
sania poziom zasysania dostosowuje sie automa-
tycznie do pracy stref gotowania.

Jesli ptyta grzewcza zostanie wytgczona, okap
bedzie dziatat w trybie follow-up przez kolejne 15
minut.

Uzytkownik moze wybra¢ zgdany tryb ssania (au-
tomatyczny lub reczny), ktéry pozostaje aktywny
nawet po wigczeniu/wytgczeniu Touch Control.

5.1 Funkcja automatyczna
Mozna wybra¢ automatyczng lub reczng pred-
kos¢ ssania, przytrzymujgc odpowiedni przycisk.
Automatyczna predko$¢ bedzie ustawieniem fa-
brycznym, a srodkowy przycisk okapu downdraft
bedzie wyswietlat litere ,A”.

Aby przejs¢ z trybu automatycznego do reczn-
ego, nalezy wybrac przycisk okapu downdraft a
nastepnie pojawi sie i

W trybie automatycznego =zasysania poziom
zasysania dostosowuje sie automatycznie do
dziatania stref gotowania zgodnie z nastepujgcym
trybem:

Poziom mocy strefy
gotowania/funkcja
specjalna

0

Poziom ssania

wlo|o|~w|lo|lo|s|lw|n] =
v|lo|lo|lo|~v]|o|lo|lr|lw|o]|o]|o

BA2

5.2 Funkcja reczna

Aby ustawi¢ funkcje reczng, nalezy wybrac i pr-
zytrzymaé ikone ,Tryb reczny”, az na symbolu
okapu downdraft pojawi sie cyfra ,0” oraz po-
ziomy ssania wybieralne od 0 do P.
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Aby wybraé¢ poziom ssania:

1. Nacisnij przycisk okapu downdraft.

2. Wyswietlacz jednostki ssgcej zapala sie i
wyswietla poziomy od 0 do P (wzmocnienie).

3. Ustaw poziom ssania w ciggu 6 sekund,
dotykajgc zgdanego poziomu.

Poziomy 9 i P majg intensywne predkosci cza-
sowe.

Predkos$¢ 9 bedzie utrzymywana przez 15 minut,
a nastepnie nastapi przejscie do predkosci 8.
Predkos$¢ P bedzie utrzymywana przez 5 minut, a
nastepnie nastgpi przejscie do predkosci 8.

Aby powrdci¢ z trybu recznego do automatyczne-
go, nacisnij przycisk A w lewym dolnym rogu.

Pozycja i ksztalt ssania systemu Downdraft sg
wyswietlane zgodnie z ich rzeczywistym potozeni-
em.

Kolor ksztattu wentylatora Downdraft wskazuje
jego stan: mozna rozrézni¢ miedzy aktywnym a
nieaktywnym, a takze poziomy mocy.

Aktywny: podswietlany przycisk.

Nieaktywny: przycisk w kolorze szarym z biatg
obwodka.

Aktywny: przycisk aktywny z jasnym biatym gra-
dientem.

Aktywny z poziomem wzmocnienia: przycisk
aktywny z intensywnym biatym gradientem.

5.3 Funkcja after run
Funkcja FAN After Run bedzie dziata¢ przez 15
minut.

W tym czasie element odsysajgcy downdraft bed-
zie widoczny przy wytgczonym ekranie. Po 15
minutach element odsysajgcy downdraft zostanie
wytgczony (pozycja zamknieta).

W trybie FAN After Run poziom wentylatora bedz-
ie staty (poziom 5).

Funkcje FAN After Run mozna wigczyc/wytgczy¢
za pomoca specjalnego menu w ustawieniach.
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5.4 Funkcja konserwacji

Konserwacja to etap, w ktérym uzytkownik moze
zdemontowac¢ wiezyczke okapu downdraft (np. w
celu jej wyczyszczenia, wymiany elementow itp.).
Tryb konserwacji aktywuje sie poprzez nacisn-
iecie przycisku &. Przycisk konserwacji mozna
aktywowac tylko wtedy, gdy okap downdraft Jest

Po nacisnieciu przycisku konserwacji okap wen-
tylacyjny ustawia sie w pozycji catkowicie otwartej
bez aktywnego ssania, a na wyswietlaczu pojawia
sie nastepujgcy komunikat.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

t

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Jesli wentylacja okapu (tryb automatyczny lub
reczny) jest wtgczona, nie mozna wybra¢ przyci-
sku konserwaciji.

W tym przypadku ikona konserwaciji jest wytgczo-
na.

Po zakonczeniu czynno$ci,
,konserwacji’, nalezy
prawym dolnym rogu.

Okap typu down draft automatycznie powrdci do

aby wyjs¢ z trybu
nacisngé przycisk w

pozycji zamkniete;.

Gdy tryb konserwaciji jest aktywny, dziata 30-mi-
nutowy timer, ktéry wytgcza ptyte indukcyjna, jesli
w tym czasie uzytkownik nie wykona zadnej czyn-
nosci.

Gdy tryb konserwacji jest aktywny, jesli ptyta in-
dukcyjna zostanie wytgczona przez uzytkownika
lub po uptywie czasu ustawionego na timerze,
ptyta indukcyjna zachowuje tryb konserwacji przy
nastepnym wtgczeniu.

5.5 Zarzadzanie przetaczni-

kiem otwierania ,,okna”

Jesli uzywany jest wytgcznik otwarcia ,okna” i
wykryte zostanie zamkniete okno, wentylator za-
trzymuje sie.

Wyswietla sie komunikat informacyjny.

Jesli wiadomos$¢ zostanie zamknieta bez otwarcia
okna, wykrzyknik wskazuje btad.

Dziatanie wentylatora opadajgcego jest wytgczo-
ne, dopoki nie zostanie otwarte okno.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

I

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

5.6 Funkcja czyszczenia filtréow
Wyswietla sig¢ komunikat informujgcy uzytkownika
o koniecznosci wyczyszczenia filtra przeciwttus-
zczowegdo.

W miejscu symbolu okapu downdraft pojawia sig
wykrzyknik.

Jesli filtr nie zostanie wymieniony, wykrzyknik
wskazuje konieczno$¢ jego wymiany, dopoki
uzytkownik nie potwierdzi tej operaciji.
Szczegotowe informacje dotyczace kazdego ur-
zgdzenia mogg by¢ wdrazane w wersjach dosto-
sowanych do indywidualnych potrzeb.
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Kazdy pasek odpowiada 40 godzinom, a pasek
jest usuwany po 40 godzinach uzytkowania (od
prawej do lewej).

Po uptywie 200 godzin pojawia sie komunikat o
koniecznosci wyczyszczenia filtra.

Wskaznik nasycenia filtra przeciwttuszczowego
jest zawsze aktywny.

Menu ,Czyszczenie filtréw”.

Po zakonczeniu konserwacji nalezy nacisng¢ pr-
zycisk 9 aby ponownie aktywowaé ,timer” 200
godzin.

5.7 Zatkanie filtra przeciwttus-

Zczowego

Mozna sprawdzi¢ stan zuzycia filtra przeciwttus-
zczowego, przechodzgc do menu ,czyszczenie
filtrow”.

Kazdy pasek odpowiada 20 godzinom, a pasek
jest usuwany po 20 godzinach uzytkowania (od
prawej do lewej).

Po uptywie 100 godzin pojawia sie¢ komunikat o
koniecznosci wyczyszczenia filtra.

Wskaznik nasycenia filtra przeciwtluszczowego
jest zawsze aktywny.

Po zakonczeniu konserwacji nalezy nacisng¢ pr-
zycisk 9 aby ponownie uruchomic¢ ,timer” 100
godzin.

5.8 Nasycenie filtra weglowego
Mozna sprawdzi¢ stan zuzycia filtra zapachowe-
go, przechodzac do menu ,czyszczenie filtrow”.
Po 200 godzinach pracy nalezy przeprowadzi¢
konserwacje filtra zapachowego.

Domysinie wskaznik nasycenia filtra zapachowe-
go jest wylgczony (gdy ssanie dziata w trybie
kanatowym). Wigczy¢ wskazanie nasycenia filtra
zapachowego, jesli urzgdzenie wyciggowe jest
zainstalowane w trybie recyrkulaciji.
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6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

6.1 Czyszczenie plyty cerami-

cznej

/N Zobacz Ogolne wskazowki
bezpieczenstwa.

dotyczace

Czyszczenie powierzchni

Aby zapewni¢ dobrg konserwacje powierzchni,
nalezy je regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu, po
ich ostygnieciu.

Codzienne sprzatanie

Zawsze uzywaj wytgcznie specjalnych produktow,
ktére nie zawierajg srodkéw Sciernych ani sub-
stancji kwasowych na bazie chloru. Nanies$ pro-
dukt na wilgotng Sciereczke i przetrzyj powierzch-
nig, doktadnie sptucz i wytrzyj do sucha miekka
Sciereczkg lub Sciereczka z mikrofibry.

W przypadku uporczywych zabrudzen nalezy
wyczysci¢ na zimno za pomocg gabki do naczyn
zwilzonej wodg i neutralnym detergentem, a na-
stepnie wytrze¢ do sucha $ciereczka z mikrofibry.

Cotygodniowe sprzatanie

Raz w tygodniu nalezy wyczysci¢ i pielegnowaé
plyte grzejng za pomocg zwyklego srodka do
czyszczenia ptytek ceramicznych. Nalezy zaws-
ze przestrzega¢é wskazowek producenta. Si-
likon zawarty w tych produktach tworzy warstwe
ochronng, ktéra jest wodoodporna i chroni przed
zabrudzeniami. Wszystkie plamy pozostajg na
folii i mozna je tatwo usung¢. Nastepnie wytrzyj
powierzchnie czystg Sciereczka. Upewnij sie, ze
na powierzchni nie pozostaty zadne resztki srod-
ka czyszczgcego, poniewaz podczas podgrzewa-
nia mogtyby one reagowac agresywnie i zmieni¢
strukture powierzchni.

Plamy po jedzeniu lub resztki

Ewentualne jasne slady spowodowane uzyciem
garnkéw z aluminiowym dnem mozna usunaé
wilgotng $ciereczkg nasgczong octem. Jesli po
gotowaniu pozostaty przypalone resztki, nalezy
je usungg, sptuka¢ wodg i dobrze wytrze¢ czysta
Sciereczkg. Ziarenka piasku, ktére mogty spasc
na plyte grzejng podczas czyszczenia satatki lub
ziemniakéw, moga jg zarysowaé podczas prze-
suwania garnkoéw. Dlatego nalezy natychmiast
usuwac ewentualne ziarenka z powierzchni grzej-
nej. Zmiany koloru nie majg wptywu na dziatan-
ie i stabilnos¢ szkia. Nie sg to bowiem zmiany
materiatu ptyty grzejnej, ale zwykle pozostatosci,
ktore nie zostaty usuniete i ulegly zwegleniu.

Lsnigce powierzchnie mogg powstawac¢ w wy-
niku ocierania sie dna naczyn, zwtaszcza alumi-
niowych, oraz stosowania nieodpowiednich $rod-
koéw czyszczgcych. Trudno je usungé za pomocag
zwyktych  $rodkéw czyszczgcych. Konieczne
moze byc¢ kilkakrotne powtérzenie czyszczenia.
Stosowanie agresywnych srodkéw czyszczacych
lub pocieranie dnem garnkédw moze z czasem
zmatowi¢ dekoracje plyty grzejnej i przyczynic sie
do powstawania plam.

4| Zaleca sie stosowanie srodkéw czyszczacych

trybuowanych przez producenta.

Po zakonczeniu czyszczenia nalezy dokfadnie
wysuszy¢ urzgdzenie, poniewaz rozlane s$rodki
czyszczace lub woda mogag wptyngé negatywnie
na jego prawidtowe dziatanie i wyglad zewnetrz-
ny.

Czyszczenie ramki

Zawsze uzywaj wytgcznie produktéw, ktére nie
zawierajg srodkéw Sciernych ani substancji kwa-
sowych na bazie chloru. Nie uzywaj sSciernych
gabek. Nanie$ produkt na wilgotng Sciereczke i
przetrzyj powierzchnig, a nastepnie wytrzyj do su-
cha miekkg szmatkg lub $ciereczkg z mikrofibry.

6.2 Zbiornik na wode
Zaleca sie sprawdzanie i opréznianie zbior-
nika wody co dwa tygodnie.
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6.3 Czyszczenie rusztu i filtrow
1. Wyja¢ kratke z wlotu ssacego..

2. Ostroznie wyjmij filtr przeciwttuszczowy z ru-
sztu.

- Wyczys$¢ ruszt ciepta woda i neutralnym my-
dtem, nie uzywajac sciernych gabek (nie uzywaj
detergentéw!). Nie myj rusztu w zmywarce.

- W przypadku stosowania filtra przeciwttuszcz-

owego nalezy go czysci¢ co najmniej raz w tygod-
niu (lub gdy system sygnalizuje taka potrzebe). W
ten sposéb utrzymuje sie dobre dziatanie syste-
mu odsysania i zapobiega potencjalnemu ryzyku
pozaru spowodowanemu nadmiernym gromadze-
niem sie ttuszczu.

- Wyczys¢ filtr tagodnym srodkiem czyszczgcym,

najlepiej recznie, a nie w zmywarce.

=

N
(]

& o

=

Filtr zapachowy (do stosowania w obiegu
zamknigtym)

UWAGA!
W zaleznosci od typu filtr moze lub nie moze
by¢ regenerowany. Nalezy zapoznac si¢ z ulotkg
dotgczong do filtra.

6.4 Co zrobi¢, jesli...

Ptyta grzewcza nie dziata:

- Sprawdz, czy plyta grzewcza jest podtaczona i
czy gtowny wytgcznik jest wigczony.

- Sprawdz, czy nie wystepujg przerwy w dostawie
pradu.

- Sprawdz, czy nie przepalit sie¢ bezpiecznik. W
takim przypadku wymien bezpiecznik.

- Sprawdz, czy nie zadziatat wylgcznik magne-
to-termiczny instalacji domowej. W takim przypa-
dku ponownie wigcz wytgcznik.

Wyniki pieczenia nie sg zadowalajace:

- Sprawdz, czy temperatura pieczenia nie jest
zbyt wysoka lub zbyt niska.

- Upewnij sie, ze pomieszczenie jest odpowiednio
wentylowane, a otwory wentylacyjne sg catkowic-
ie drozne.

- Uzywaj certyfikowanych i przetestowanych gar-
nkow do gotowania indukcyjnego.
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Plyta grzewcza wytwarza dym:
- Po zakonczeniu gotowania pozostawi¢ do osty-
gniecia i wyczysci¢ ptyte grzejna.
- Sprawdz, czy jedzenie nie wyciekto i w razie po-
trzeby uzyj wiekszego pojemnika.

Bezpieczniki lub wylacznik magnetotermiczny

instalacji domowej wielokrotnie sie wylaczaja:
- Skontaktuj sie z serwisem lub elektrykiem.

Na plycie grzejnej widoczne sg peknigcia lub
rysy:

- Natychmiast wylgczy¢ urzadzenie, odigczy¢ za-
silanie elektryczne i skontaktowac sie z serwisem.

7. UWAGI DOTYCZACE SRODOWISKA

Utylizacja opakowania i urzad-

zenia

Do produkcji tego urzagdzenia uzyto trwatych ma-
teriatdow. Po zakonczeniu cyklu zycia urzgdzenia
nalezy je utylizowa¢ w sposéb odpowiedzialny.
Wiecej informacji mozna uzyskaé od wtasciwych
wiadz.

Opakowanie urzgdzenia nadaje sie do recyklingu.
Mogly zostaé wykorzystane nastepujgce elemen-
ty:

- karton

- folia polietylenowa (PE)

- polistyren bez CFC (sztywna pianka PS)

Utylizowac te materiaty w sposéb odpowiedzialny
i zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

mmm Aby przypomnie¢ o koniecznosci selektyw-
nej utylizacji urzadzen elektrycznych, produkt oz-
naczono symbolem przekreslonego kosza na $m-
ieci. Oznacza to, ze po zakonczeniu cyklu zycia
urzadzenie nie moze by¢ utylizowane jako odpad
komunalny. Nalezy je dostarczy¢ do specjalnego
punktu zbioérki odpadéw w gminie lub do sprze-
dawcy swiadczacego te ustuge.

Oddzielna utylizacja sprzetu AGD pozwala
unikng¢ potencjalnych negatywnych skutkéw dla
Srodowiska i zdrowia wynikajgcych z nieprawi-
diowej utylizacji oraz umozliwia odzyskanie ma-
teriatow, z ktérych zostat wykonany, co pozwala
uzyskac znaczne oszczednosci energii i zasobow.

Deklaracja zgodnosci
c E UK

cA
Oswiadczamy, ze nasze produkty sg zgodne z
obowigzujgcymi dyrektywami, decyzjami, rozpor-
zgdzeniami europejskimi, przepisami brytyjskimi

oraz wymaganiami wymienionymi w cytowanych
normach.
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RU - A WNHOPOPMALIMA O BE3OMNACHOCTHU

/A BHUMAHUE!
BHUMATEJIbHO NMPOYTUTE N COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO
ONA OONONHUTENbHbIX PASBACHEHWIA!

1.1 O6wan nHdopmauyusa

lMponsBoanTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a yuwepOd, BO3HUKLLMI
B pesynbrate HecobniogeHust MHCTPYKUMA W npegynpexaeHuin
no 6esonacHocTn. [apaHTMs He pacnpocTpaHseTcs Ha yuiepb,
BbI3BAHHbLIM  HEMPaBWUIIbHbIM  MOAKMAOYEHNEM, MOHTAXOM  UNKn
NCMNONb30BaHNEM.

A TOPAYAA NMOBEPXHOCTD!
MNpnbop 1 ero npUHaAANEexXHOCTU HarpeBalTCs BO Bpems
ncnomnb3oBaHua. He npukacantecb K ropsymm 4vactam. [epxute
Aeten Mnaglue 8 net nogarnblue oT npubopa, ecriv OHW He HaxoaaTcs
nof NOCTOAHHbLIM MPUCMOTPOM.

/A OMACHOCTb MNMOXAPA!

- BHUMAHWE! OnacHocTb BO3ropaHus: He Knagute npeameTbl Ha
NOBEPXHOCTWN ONA NPUrOTOBIIEHUSA NULLNA.

- BHUMAHWE! lNpurotoBneHne nuLim ¢ UCNosib3oBaHMEM Xupa Unm
Macrna Ha nnute 6e3 JOMKHOro BHUMaHUSA MOXET OblTb OnacHbIM U
NPUBECTU K BO3ropaHuio.

- HUKOINOA He nbiTanTecb TyWWUTb BO3MOXHbIN MOXap BOOOW.
Bolkntounte npnbop n HakponTe nnamsi, HanpUMep, KPbILKON Uru
NPOTMBOMNOXapPHbIM NOKPbLIBANIOM.

BHUMAHWE!

BHUMAHWE! MNpouecc NPUroToBNEeHns Bcerga OOJKEH
KOHTponunpoBaTtbcs. [laxe KOPOTKM NPOLLECC NPUroTOBEHNA OOIMKEH
NOCTOSIHHO KOHTPOSIMPOBATbLCS.

/A BHUIMAHWE!
cnonb3yiTe TONbKO 3alLMTHbIE YCTPOWUCTBA AN BApOYHbIX NaHeneun,
npeaycMoTpeHHble NPON3BOAUTENEM U yKa3aHHbIe B UHCTPYKLUN NO
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aKkcnnyaTtauun, NMbo 3almTHbIE YCTPOMCTBA, BCTPOEHHbIE B NpMbop.
Mcnonb3oBaHMe Henogxogdawmux 3awuUTHbIX YCTPOWUCTB  MOXET
NPUBECTU K CEPbE3HBIM HECYACTHbLIM CIyYasaMm.

- Ecnun nopg npnbopom npeaycMoTpeH AWwuK 6e3 npoMexXyTOYHOro
AHa (CM. MHCTPYKUUKN NO YCTAHOBKE), €ro Henb3s UCMnonb3oBaTh ANs
XpaHeHUsi Nerko BOCMMaMEHSILWMXCa npegMmeTos/mMmaTepuanos.
Y6eautecb, 4TO Mexay OHOM BapO4YHOW MaHenu U coaepXumbiM
ALLIMKa uMeeTca cBOBoAHOE MPOCTPaHCTBO B HECKONBbKO CAHTUMETPOB.
- BapoyHas naHenb MOXeT WCNONb30BaTbCA TOMbKO  ANS
NPUrOTOBMEHMUS NMULLIN.

- OTO YCTPOMCTBO nMpefHasHa4YeHO TOMbKO ANA  AoMalluHero
NCNONb30BaHWUS.

- He HarpeBainTte 3akpbiTble BaHKM C KOHCepBaMu Ha nnaute. 3TO
NPMBOOUT K HAKOMMEHUIO [OaBneHusl, KOTOpoe Bbi3blBaeT B3pbIB
©aHOK. OTO MOXET NPMBECTU K TPaBMaM U OXXOram.

- Hukorga He HakpblBariTe BapOYHYHO NaHenb TKaHbio UM NOg0OHbLIMU
npeametamn. Ecnu BapovHas naHernb elle ropsdas unm BKYeHa,
3TO MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHUIo.

- He wcnonb3ynte BapodHyld NaHenb B KadecTBe paboyen
noBepxHoCcTU. BapoyHasa naHenb MOXeT ObiTb CnyyYamHO BKMOYEHa
UNN eLle ropsiyen, YTo MOXET NPUBECTU K MraBfeHuto, neperpesy
NN BO3ropaHuio NpeameTos.

- He ncnonb3yinte Bapo4HYyo NaHemnb B NOMELLEHUAX C TeMnepaTypon
Hmxe 5°C.

- Bapo4yHyto naHenb Henb3s ycTaHaBnvBaTb UMW UCMNOMb30BaTb Ha
OTKPbITOM BO34yXe.

- [pn nepBoM MCNONBb30BaHUN BapOYHOW MaHeNn MoXeT NoSABUTLCS
«3anax HOBM3HbI». ITO HOpManbHO, He cToMT BecnokouTbes. Ecnun
KYXHS1 XOpOLUO NPOBETPMBAETCH, 3arnax CKOpO UCYE3HET.

- YCTpPOMUCTBO He npeaHasHayeHO And yrnpasreHuss C NOMOLLbIO
BHELLUHEro Tammepa WM OTAENbHOW CUCTEMbl OUCTaHUMOHHOIO
ynpasneHus.

- Hukorga He oTkpbiBanTe Kopnyc npubopa.

- Uto kacaetcs anektpobe3onacHoCTH, Npubop He cregyeTt YNCTUTb
C MOMOLLbIO BOAOCTPYMHbBIX NN NAPOBbIX OYNCTUTENEN.

- Kepamnyeckasi noBepxXHOCTb OYEHb MPOYHas, HO He SABNAeTCS
Hebbtowencsa. Hanpumep, nageHne ©aHOYKM CO cneuusMn Unm

OCTpOro npegmMeTa MOXET NPpuBECTU K €€ MNMOJTOMKeE.
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- Ecnn Bbl pewwnnu 6onblie He UCnonb3oBaTb YCTPOMCTBO M3-3a
HEeNCNPaBHOCTWU, PEKOMEHAYETCH OTKMYUTL LIHYP MUTaHUA OT
pO3eTkM N nepepesaTb ero. CoanTte yCTPOMCTBO Ha CBasnky B BalleM
MyHULMNanuTeTe.

/A BHUMAHUE!

NMPEOYMNPEXOEHWE: Ecnn noBepxHOCTb TpecHyna, BbIKIOYUTE
YCTPOMCTBO,  YTOObl  M30exaTb  BO3MOXHOCTU  MOpPaXeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM.

PaspylwieHue cTteknokepamMmmyeckon niuThbl

- HemeneHHO BbIKMOUYNTE BCE KOHAOPKN M NI0ObLIE anekTpnyeckme
3MNeMeHTbl, a 3aTeM OTKNIoYMTE NPUBOP OT ANEKTPOCETMU.

- He npukacantecb kK nOBEpXHOCTU BAPOYHOM NaHEsW.

- He ncnonb3synte BapoyHyo NaHernb.

/A BHUMAHUE!

Ona cemen ¢ geTbMu unu nogen ¢ ocodbbiMn NOTpedbHOCTAMMU
OTO YCTPOMCTBO MOXET WCNOSb30BaTbCsA AETbMM cTaplie 8 net
N nNogbMM C  OrpaHUYEHHbIMU  PU3NYECKMMWN, CEHCOPHbIMU W
YMCTBEHHbBIMW CMNOCOBHOCTSAMW UMM C HEAOCTaTOYHbIM OMbITOM U
3HaHUAMM NPU YCrOBUU, YTO OHU HaxXOAATCHA Nog NPUCMOTPOM,
NPOVHCTPYKTUPOBaHbI O Ge3onacHoW 3akcnnyatauum M NOHUMAaKT
CBSAI3aHHblE C HEW ONACHOCTW.

- He nossonsnte getsam urpatb C YCTPOUCTBOM..

- He nossonante getsm unctutb unu obenyxueatb npubop 6es
Haanexallero KOHTpons.

- He xpaHuTe npeameTbl, KOTOpblE MOTYT 3avHTepecoBaTb AETEN, B
LKadpumKax Hag nnm 3a npmbopom.

- 30Hbl HarpeBa HarpeBalTCs M OCTAKTCA FOPAYMMU B TeveHue
HEKOTOPOro BpemeHu. [epxuTe ManeHbkux OeTen noganblle OT
BapOYHOWM MaHenu Bo BpeMs 1 cpasdy nocne npuroToBreHUs NULLn.

1.2 UHAQYKUMOHHaAA Bapo4YHas NaHeslib CO BCTPOEHHOMU BbITAXKOWU
- He knagute metannuyeckue npegMeTbl, TakKMe Kak HOXW, BUIKM,
FNIOXKN M KPbILLKK, HA NOBEPXHOCTb BAPO4YHOM MAHENu, Tak Kak OHW
MOryT neperpeTbCs.

- Kak TonbKo KacTprons CHMMaeTcs C BapO4HOM naHenu, npolecc
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NPUroTOBrNEHMs  aBToMaTMyeckn npekpawaetca. [lpuBbikanTe
BPYYHYIO BbIKMOYATb BAPOYHYO 30HY UMY BapOYHYIO NaHenb, YToObI
nsbexaTb Cry4YanHoro BknoveHnsa npubopa.

- [ocne ncnonb3oBaHUS BbIKHOYUTE 30HY MPUrOTOBIIEHUS C MOMOLLIbIO
KHOMOK ynpaBneHWsi 1 He nonaramtech TOMNbKO Ha AAaTYMK KacTpHSib.
- [loMHMTE, 4YTO nNpU WCMNOMb30BaHUM BapPOYHOW MaHeNnu Ha
BbICOKOW Temnepartype BpeMsa HarpeBa OydeT o4eHb KOpoTkMM. He
OCTaBNANTE BapOYHYO NaHerb 6e3 npucmoTpa npu Bbibope BbICOKON
TemnepaTypsbl.

- Korga wHAOyKUMOHHas Bapo4vHas naHenb paboTtaer, OepxuTte
noganblle npegmMeTbl, YyBCTBUTEMbHbIE K MarHUTHbIM MOMSM
(kpeanTHble 1 BaHKOBCKME KapTbl, OUCKETHI, Yacbkl U T. n.). Jlrogam
C  Kapguoctumyrnatopamu  pekomeHayeTcs  npeaBapuTenbHO
NMPOKOHCYNLTUPOBATLCH C KAPANOMOroM.

- Hukorga He ucnonb3ymnTe antoMMHUEBYHO OONbIy A9 NPUrOTOBIIEHUS
MUK N He CTaBbTe Ha BapOYHYHO NaHernb NpoayKTbl, yNakoBaHHbIE
B anioMuWHUA. ANOMUHMIA pacnnaBuTcs U 6e3Bo3BpaTHO NoBpeauT
npuoop.

/A BHUMAHUE!

Pericolo di avvelenamento dovuto al riflusso dei gas di combustione!
- Hukorgpa He wucnonb3ynte npubop Ons BcacbiBaHUS BO3AyXa,
ecrnn OgHOBPEMEHHO UCMONb3yeTcs NnuTa, notpednsawowas Bo3gyx
M3 MOMeELLEHUs, 3a WUCKIYEHWEeM CcriydaeB, Korga noMeleHue
poctatodHo nposeTpuBaetcd. [Mpubopbl  Ana  NpUrotoBneHus
nuwm, noTpebngawLme Bo3ayx 13 nomelleHus (TakMe Kak rasoBble,
MacnsHble, OPOBsHbIE UMW YyronbHble Npubopbl, BOAOHarpesarenu,
npubopbl ANA Npou3BOACTBA ropsiden BOAbl), BCACbIBAKOT BO3OYyX
AN TOPEHUSA CHAPY>XM U BbIBOAAT 3TU rasbl HAPYXY Yepes BbITSXKKY
(Hanpumep, abimoxon). B coyeTaHum C BKIHOYEHHOW BbITSXKKOM
BO34QyX OTBOAUTCH U3 KYXHW W Mpurerarwmnx noMelleHun. Takum
obpasom, ecnu noMmelleHne HeOOoCTaTOMHO MpPOBETPUBAETCS,
cosgaeTcsa oTpuuaTternbHoe AaBneHune. A0oBuTble rasbl, BbIxoasLime
13 OblIMOXO4a Unu cnvea, nonagarT obpaTHO B XuUoe nomMeLLeHue.
- Bceraoa obecnevnBanTe OOCTaTO4YHYHO BeHTMNALUUIO!
- Korga BeHTMNSUMOHHAsa yCTaHOBKa W yCTPOWCTBA, MuTaroLmnecs
OT WCTOYMHWKOB 3HEPruu, OTNUYHBLIX OT 3nekTpuyectsa, paboTtatoT
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OOHOBPEMEHHO, OTpULLaTENbHOE AAaBMNEHNE B MOMELLEHNN HE OOMKHO
npeBbiwaThb 4 Pa (4 x 102 bar).
- Heobxogmmo cobntogaTtb MecTHble HOpMbI NO cOpoCcy BO3ayXa.

A QNNIEKTPUYECKUE YOAPBI!

N3berante pmcka NnopaKeHus ANeKTpUYEeCKNM TOKOM; nepen YNCTKOMN
ybeantech, 4TO YCTPONCTBO BbIKITHOYEHO.

- He ncnonbayinte BbITAXKY, €CMNN XXUPOBOW PUNLTP HE YCTaHOBMEH
npasunbHO!

- YUToObl ropayMmn Xup He 3aroperics, XapwuTb HYXHO TOMbKO Mop,
NOCTOAHHbLIM KOHTPOSEM.

- PerynapHo ouunwante qounetpsl.

- Cnegynte WHCTPYKUMSM pPYKOBOACTBA MO OYUCTKE WUNKU 3amMeHe
XMPOBbIX PUNBTPOB W/MUNN YrosibHbIX UALTPOB!

/A ONACHOCTb NOXKAPA

- HecobntogeHne MHCTPYKUMIA MO OYUCTKE UIM 3aMEHE XUPOBbIX 1/
UK YronbHbIX (PUNBETPOB YBENUYMBAET PUCK BO3rOPaHUS.

- OTnoOXeHMs Xrpa Ha MeTanIMyecknx omnsTpax MoryT NpMBeCTU K
BO3ropaHuto. Hukorga He nogpxkuranTte 6noga Ha BapoO4vHOM MaHenm
NPy BKITIOYEHHOW BbITSXKE. BbICOKME nnameHn MoryT npuBecTu
K BosropaHuto. Bcerga wucnonb3ynte npubop € MeTannnmyeckum
XNPOBbIM PUNLTPOM. PerynapHo ouuianTe Xnposou ounsTp.

- lMeperpeTble Xupbl N mMacna MoryT Bbi3BaTb noxap. Bcerga
cneguTe 3a HarpeBoOM XWPOB U Macen. Hukorga He TylumTe OroHb
BOZIOM; BCerga ucnonb3ymnte O4esarno, KPbILWKY U Taperky.
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2. MHCTPYKUWNW MO BE3OINACHOCTH

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHUE!

OTO YCTPOMCTBO MOXET MOAKI0YATh TOMbKO
cneLmanmavpoBaHHbIN MOHTaXHWK.

B cnyyae HecobntogeHus NHCTPYKLMN
" npegynpexaeHvn o 6esonacHocTK
npoun3BoaMTENlb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbIN yLiep6.

- OTO yCTpPOMCTBO MOXET MOAKIMoYaTb TOMbKO
crneumanmavpoBaHHbIN MOHTaXHWK.

- MNepen yctaHoBkoW ybeanTechb, YTO MECTHblE
ycrnoBusi pacnpegeneHus (HanpskeHwve,
YyacToTa, TMN W JaBreHne rasa) COBMECTUMbI C
HacTpokamun yCTponcTaa.

- Ha npeHtudmkaumoHHomn Tabnuyke ycTponcTaa
yKa3aHbl HanpshkeHue, YacToTa, MOLLHOCTb, TUM
rasa u cTpaHa, Ans KoTopoWn 6bino paspaboTaHo

YCTPOWCTBO.

- Y6enuTtecs, 4yTO YCTPOWCTBO He
UMeeT  MOBPEXAEHUW,  MOMYyYeHHbIX  Mpu
TPaHCMOPTVPOBKE. He nogknioyanTe

noBpeXaeHHOe YCTPOWCTBO.

- CteHbl 1 paboyasi NOBEPXHOCTb BOKPYT nprbopa
[OMKHbI ObITb  YCTOMYMBBLI K HarpeBaHUio Ao
Temneparypbl He meHee 105°C.

- Paboyasi noBepxHOCTb, B KOTOPYl BCTpOEHa
BapoYHas NaHenb, AOMKHA 6blTb POBHOW.

- BbITSDKKM 1 Apyrve yCTpoWcTBa, BCacblBatoLLme
napbl, 0bpasyoLyecs Npy NPUroTOBNEHWUN MULLK,
MOryT HapywuTb 6esonacHyto paboTy npubopos,
paboTaloLmx Ha rase unv Apyrux Bugax Tonnmea
(B TOM 4yucne B Apyrux noMelleHusix), u3-aa
obpaTHOro noTtoka MPOAYKTOB Cropanus. JTu
rasbl MOryT BbI3BaTb OTPaBMEHWE YyrapHbIM
rasom. [locne ycTaHOBKM BbITSHXKHOTO Komnaka
VNV Jpyroro ycTpowcTBa And OoTBoAa MapoB
pabota npvbopoB C OTBOAOM [AbiMa [OSHKHA
ObITb NpOBEpPEHa KOMMETEHTHbIM MLOM, YTOObI
rapaHTVpoBaTb OTCYTCTBME ODOpaTHOro noToka
NPOAYKTOB CropaHus.

2.2 JneKTpu4yeckoe coefguHeHue

/\ 3NEKTPUYECKUN YOAP
OTO YCTPOWCTBO AOMKHO ObiTb MOAKMHOYEHO K
3a3eMIIeHuto.

- 3nekTpuyeckoe NnoAaKmniyYyeHne  OOSMKHO
COOTBETCTBOBaTb KaK HauMOHalbHbIM, TaK W
MECTHbLIM HOpMaM.

- Ona npubopoB knacca | Heobxogmmo

ybeanTbCs, YTO anekTpuyeckas cuctema goma
UMeeT Hafnexallee 3a3eMreHve.

- Po3eTka n Bunka [omkHbl ObITb Bcerga nerko
[OCTYMHBbI.

- Ecrnm  cTaumoHapHoe  yCTPOWCTBO  He
OCHALLEHO LUHYPOM MUTaHUA W BWUMKOW WK
OPYrMMU yCTPOWCTBaMM OTKIIOYEHUS OT CeTU C
pasbefuHEHNEM KOHTAaKTOB BO BCEX MOMcax,
obecneynBaloMM  MNOSIHOE  OTKIOYEeHWe B
yCcrnoBusix Kateropum nepeHanpskenus I, B
CTaLVOHaPHYHO MPOBOAKY AOMKHbI ObITb BCTPOEHbI

YCTPOMCTBA OTKIMOYEHNST B COOTBETCTBUM C
HOpMamu no npoBogke. OTO TakkKe OTHOCUTCS
K npubopam c nuTawlwmMm kabenem u BUIKOW,
ecnu BUSIKA HeJoCTynHa rocre  YCTaHOBKU
npubopa. [ns BbiNonHeHus aToro TpeboBaHus
HeobXxoAMMO  Mcnomnb3oBaTb  OAHOMOMOCHbBIN
BbIKIOYATENb C PACCTOSAHUEM MEXAY KOHTaKTaMu
He MeHee 3 MM, YyCTaHOBMEHHbIN B CTaLMOHapHON
3MEeKTPOMNpPOBOAKE.

- Kabenb nutaHusa gomkeH GbiTb CBOGOAHBIM, HE
NPOXOANTb Yepes SALLUK.

- Ons noakKnoYeHns ncrnonb3ymnte
CcepTMdULMPOBaHHbIN  Kabenb C AuameTpom,
noaxoosiluMm  Ans AaHHOTO  COEAMHEHUS.
Ob6ornoyka kabens pomkHa ObiTb PEe3MHOBOW
(xenatenbHo Tvna HO5V2V2 nnn HO7V2V2).

- Mepepn nogkntoyeHnem npnbopa ybeautecs, 4To
HanpshxeHue, ykazaHHoe Ha naeHTugukaLoHHon
Tabnuyke, COOTBETCTBYET  HamnpsikeHuio B
ANEeKTPUYECKON CEeTU.

- MopkntoyeHne JOMKHO ObITb afanTUPOBAaHO K
TOKY U NpefoXpaHUTENsIM.

- YCTpPOWCTBO HE [OMKHO MOAKMYAThCA K
3MeKTPOCETU Yepe3 MHOropasbeMHbI aganTtep
WY YANUHUTENBHBLIN Kabenb, MHa4e HEBO3MOXHO
rapaHTMpoBaTb ero 6es3onacHoe 1cnornb3oBaHve.
- Tocne ycTaHOBKM  TOKOMpoOBOASLWME W
N30NNPOBaHHbIE YaCTU AOMKHbI ObITb 3aLUULLEHbI
ANg npefoTBpaLLeHNst KOHTaKTa.

- BHUMAHMUE!

Heucnonb3oBaHve BUMHTOB WM KPEMEXHbIX
3MeMEHTOB, KakK OMUCaHO B WHCTPYKUMSX MO
YyCTaHOBKE, MOXET MPUBECTW K MOpaXeHuo
3MEeKTPUYECKMM TOKOM.

- Ecnn npubop nogknioyeH cTauMoHapHoOMn
NMPOBOAKONW, TO BCTPOEHHble B Hee cpefcTea
OTKITHOYEHMS [OOMKHbI COOTBETCTBOBATb
craHgapty AS/NZS 3000.

2.3 UcTouHUKM cBeTa

- 310 yCTpOVICTBO cooepxnTt NCTOYHUKU
CBeTa, KOTopble He MOoryTt ObITb 3aMeHeHbl
nonb3oBaTenem. 3ameHa AO0IMKHa Npon3BoaAnTbLCA
TOMbKO TEXHUYECKON CryXOOM.

- OTO yCTpPOWCTBO COAEPXKWUT WUCTOMHWUKU CBeTa
knacca acpeKTUBHOCTU «F».

2.4 Kak uyutatb pyKOBOACTBO MO

JKCcnnyarauum

- B paHHOM pykoBoacTBe — Morfib3oBaTensi
UCNonb3ytoTCst cneaywomne YCIoBHbIE
0003HaYEHMS:

/N\ MpeaynpexaeHne/BHnmanne
NHudopmauusa/Coset
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3. OINMNNCAHME

1.

2.

3.

4. BcacblBatowmm arperar

5. lMaHernb ynpaeneHus
MpeumywiecTBa MHAYKLMOHHOIO

MPUroToBneHnsa NULLKU

[Mpnbop ocHalwieH reHepatopoMm. B 30He
WHOYKUMOHHON  Bapku Tenno Gomblie He
nepegaetcs, a CO3[4aeTcsl HEenocpefacTBEHHO
BHYTPU €MKOCTV UHAYKTUBHBIMY TOKaMM.

- OKOHOMMSI 3Hepruu Gnarojapsi NpsIMOWA
nepegade aHeprum B kacTptonio  (Tpebyetcs
cneumnanbHas Mocyaa U3 MarHUTHbIX MaTepuanos)
Mo CpaBHEHWIO C TPaAMLMOHHBIM 3NEKTPUYECKUM
NPUroTOBMEHWNEM MULLN.

- [oBblweHHass  6esonacHocTb  Gnarogaps
nepegade  aHepruyM  TOMbKO — Ha  Mocyay,
YCTaHOBIEHHYI Ha BapO4HYHO MOBEPXHOCTb.

- Bbicokas agpheKkTUBHOCTb nepegayn aHeprum
OT UHAYKLMOHHOW 30HbI HarpeBa K AHY KacTponu.
- BbicTpas ckopocTb Harpesa.

- CHmxeHHasi onacHOCTb OXOroB, TaK Kak
NMOBEPXHOCTb  ANsl  MPUIOTOBMEHWUS  NULLK
HarpeBaeTCsl TOMbKO Yy OCHOBAHWsSI KaCTpHMu;

5

MepenHsasa 3oHa npurotoBrneHnsa 210 x 190 mm / 2,1 kBT (boost 3,0 kBT)
3agHsas 3oHa npurotoeneHnst 210 x 190 mm / 2,1 kBT (boost 3,0 kBT)
CBsi3aHHble 30Hbl npurotoBnexHnst 210 x 390 mm / 3,7 kBT

nepenntaa nulia He npununaer.

YnpaBneHne MOLWHOCTbLIO
MnaH OCHalLLeH mogynem
MOLLHOCTbIO, KOTOPBbIV onTumuanpyet/
orpaHvWuuBaeT notpebneHve sHeprun. Ecnmn
YyCTaHOBMEHHble  0OLiMe YPOBHM  MOLLHOCTU
NpeBbILLIAT MaKCMMansHO JONYyCTUMbIN Npeaen,
9MEeKTPOHHaa nnaTta aBTOMaTUYecKu perynupyert
MOLLHOCTb, MojaBaemylo Ha nnuTbl. Mogynb
CTpeMUTCH  NOAAEPXMBATb  MakcUMarnbHble
YPOBHM  MOLLHOCTW, KOTOpble MOryT ObITb
nofdaHbl. Ha gucnnee oTobpaxaloTcs YpOBHM,
YCTaHOBMIEHHblE  CUCTEMOM  aBTOMAaTUYECKOro
ynpasnexus.

Mpuoputet
yYCTaHOBIIEHHOW 30He.
A Mogaynb ynpaBneHusi MOLLHOCTbIO He BnUsieT
Ha obLee aHepronoTpebneHne ycTponcTaa.

ynpasneHua

otgaetcs nocrieaHemn
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4. VClOJIb3OBAHNE

A Mepen ncnosnb3oBaHUEM
WHCTPYKLUMK NO 6esonacHocTu.

4.1 MpepBapuTenbHble

onepaunun

- YganuTte BCe 3alUMTHbIe MMEHKW C BHELUHeW
WU BHYTPEHHEl MOBEpPXHOCTW YCTPOWCTBA U
akceccyapoB (ecnu ecTb).

- Ypganute BCe 9TUKETKM (3@ MWCKIOYEHWEM
Tabnnukn ¢ TEXHUYECKUMUN AAHHBIMMU).

npo4tute

I'Iocyp.a, npurogHaa AnAa WHAOYKUWOHHOro
npuroToBrieHnsa Numn

I'Iocy,ua, ncnonbdyemaa Ana  UMHOYKUMOHHOIo
NnpuroToBrieHnA nuwiun, [OOJDKHa ObITb
MeTannmn4eckon, obnagatb MarHUTHbIMU

CBOWCTBaMM U UMETb HO JOCTaTO4HOrO pasmepa.

Moaxoaswme emMKocTU:

- EMkoCcTV 13 amanvpoBaHHOW cTanu ¢ TONCTbIM
OHOM.

- YyryHHble éMKOCTY C 3ManupoBaHHbIM JHOM.

- MHorocnowHble eMKOCTU K3 HepxasetoLlen
cTanu, ¢eppuTHON HepxasewLlen cranu K
antoMUHKSA Co cneumanbHbIM JHOM.
Henopaxopswme emkocTu:

- Emkoctn wn3 meagwn, Hepxasetowen cranu,
anioMUHUS, OrHEyrnopHoOro cTekna, Aepesa,
KepaMUKM 1 TeppakoThbl.

Ecnm Ha noBepxHocTb npubopa nocTaBuUTb
HeMNoAXOAsLYI0 Mocyady, Ha Aucnnee BBepXy
NosIBUTCS 3HaK BOMpOca: eCrnvi BbIGpaTb KACTPHOSO
Ha Jucnnee v nonbiTaTtbCsl YCTAHOBUTL YPOBEHb
MOLLIHOCTM, HOMEP »KENaemoro YpoBHS MOLLHOCTM
OKpacuTCs B KPacHbI LIBET, YTO O3HayaeT, YTo
onepaumio HeBO3MOXHO BbIMOMHUTL. Haxmute
Ha 3Ha4YOK C BOMPOCUTENbHBIM 3HAKOM, YTOGbI
oTobpasuTb coobuieHne o6 owwnbke. Haxmute
Ha 3Ha4oK 4yToObl 3aKpbITb CcoObLIEHVEe
06 owunbke. UYTOobObI yCTPaHWUTb  KOHCMUKT,
CHUMUTE TeKyLLyl KacTplofio U UCMonb3yiTe
KacTpionto, MoAXoasALylo ANns  WHAYKLMOHHOTO
NMPUrOTOBINEHNS MULLN.

OuameTtpbl eMKocTeln
Utobbl  npuBop  MpaBUnbHO  pacriosHasan
emMKocT 1 obecrieumsan  OnTUManbHble
pesynbTathbl MPUIOTOBIIEHUS, €MKOCTU [OSKHbI
COOTBETCTBOBaTL pasMepam, YKasaHHbIM B
cneaytouen Tabnuue:

30HbI MuHVManbHbI | PekomeHayemblit
npuroToBneHns AvameTp (vm) | Anametp (Mm)
SX (OpHOMeCTHbIN) 100 175

SX 210 350x175
(MynbTr30HanbHbIN)

DX (OgHOMeCTHbI) 100 175

DX 210 350x175
(MynbT30HaNbHbIN)

YuuTbiBanTe cnegytoLlee:

- EMKOCTV Anst NpUroTOBNEHUS MULLM HE OOIKHbI
BbIXOAWUTb 3a npefernbl NUHWUA, HAaHECEHHbIX Ha
NMoBEpPXHOCTL npubopa.

- He nogHocuTe eMKOCTM K KpasiM MOBEPXHOCTU
CTOMNELUHULbI U K NaHenu ynpaBneHus.

- Pa3amepbl ckoBopoabl A4S CTENKOB HE AOIMKHbI
npesbiwaTtb 36 x 19 cm.

4.2 OcHOBHbIle hbyHKLUMN

MepBoe nogknioYeHMe K IneKTpoceTn

[pn NepBOM NOAKIOYEHNUN K UCTOUHUKY NMUTaHWSA
UNn rnocre ero OTKMIOYEHUS! U BOCCTaHOBMEHUS
Ha gucnnee B TeveHue npumepHo 20 cekyHa
oTobparaeTcs 3aBOACKast HACTPOViKa BPeMeHMU.

BkntoyeHue u BbIKNOYeHUe
3aBoacknuM  s13bIKOM  AuUcnnes  siBnsieTcs
aHrmunckun. Ons nameHeHuns asblika cMm. «MeHto
HacTpoeky.
HaxmuTe  KHOMKy @ ONs BKMOYEHUs  wUnm
BbIKINIOYEeHUs ycTpowicTBa. [py BKMYeHun Ha
avcnnee oTtobpaxaeTcs HavanbHbIA - 3KpaH,
COMNPOBOXAAEMbI 3BYKOBbIM CUTHAIIOM:

Moa wHAMKaTOpOM BpEeMEHW HaxoAuTCs NaHenb
MEHI0, Ha KOTOpPOW cobpaHbl 3HaYKM, CBSI3aHHbIe
co cnegylowyMn QyHKUMAMU (CM.  «DPyHKLUK
naHeny MeHo»):

.'.

Bnok ynpaenexus

ABTOHOMHbIN Tamep
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DyHkuma «Maysa»

1]
E MeHto HacTpoek

YT06b! BLIKIIOYNTD YCTPOMNCTBO, HAXXMUTE KHOMKY

[0 MNOsIBNEHNS 3BYKOBOTO cCUrHana. Tekyliee
Bpemsi oTobpaxaercs B TeyeHve npumepHo 20
CeKyHA.

OcBeLieHue

Mpn  BkNtodeHUM npubopa  CBETOAMOAHbIIA
MHOMKATOP Ha OCHOBaHWM BapOYHOW MaHenu
3aropaeTcss M OCTaeTcsi  BKMOYEHHbIM  Ha
NPOTSHDKEHMM BCEr0 BPEMEHWU  MCMOMb30BaHUS
npubopa. CBeToAMOAbI OCTATCA BKHOYEHHLIMU
naxe nocre BbIKMIOYEHUSI Bapo4HOM MaHenwu,
yKkasblBasi Ha TO, YTO 30Ha eLLe ropsiyasi, U racHyT,
Korga TemnepaTtypa CTaHOBUTCS HEBbLICOKOW W
ncyesaet cumon «H» (cm. pasgen «OcratoyHoe
TENMo»).

CBopaHas Tabnuua ypOBHeﬁ MOLLHOCTHU

YpoBeHb
MopxoauTt ans:

MOLLHOCTU

0 MonoxeHne OFF

or1pmo2 MpurotoBneHne HeGOMbLLNX
KONMUYeCTB NULLM (MUHUMarnbHas
MOLLHOCTb)

or3pm04 MpurotoBneHne

otr5a806 MpuroToBneHue GonbLuoro
KOnM4yecTBa NuLLM, 3anekaHue
KPYMHbIX KYCKOB

oT7p009 YKaputb, 06xapuTb ¢ MyKon

9 XKaputb

B/B2 [osecTn Ao KuneHus
GonbLLOE KOrMYeCcTBO BOAb!
(MakcMmanbHasi MOLLHOCTb, CM.
«PyHKUMa Boostery).

KoHTeliHepbl Ha  gucnnee  oTobpaxarTcs
pasHbiMM LBETaMW B 3aBMCUMOCTU OT YPOBHSI
MOLLHOCTK:

- YpoBeHb 0: cnHuin

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: kKpacHbIN

- 7-7.5-8-8.5-9: kpacHbIit/opaHxeBblii

- B e B2: opaHxeBblii

4.3 Ucnonb3oBaHue nnaHa
ABTOMaTU4eckoe BKIHOYEHUe 30H
MPUroToBreHust

[MnuTa ocHalleHa cucTeMon pacrno3HaBaHuWs
nocyabl, KoTopasi aBTOMaTuyecku Bblbupaet

30Hbl, HA KOTOPbIX CTOUT NOAXOASALLAs KacTprons.
Ecnun emKkocTb nepemelLaeTcs U3 ofHON 30HbI
Ha Apyryto, Aucnnen aBToMmaTnyecku otobpaxaet
30HY, B KOTOPOW OHa HaxoAWTCS, U BCE HACTPOWKM
coxpaHsitoTcst  (ecnn  eMKOCTb nepemeLlaeTcs
npu akTMBHOW (PYHKLUMM «nay3ay, HacTPOWKN He
nepeHocaTcs).

Mocne BknoveHus npuGopa:

1. TloctaBbTe  KacTpiomio  (MOAXOASLLYO
ANS VHOYKUMOHHOW NIUTBI U HEe MycTyw) Ha
30Hy HarpeBa, KOTOpylo Bbl coGupaeTechb
1CMosb30BaThb.

- 3oHa Ha Avcnnee, COOTBETCTBYHOLLAS 30HE C
€MKOCTbI0, BKIOYAETCS aBTOMATUYECKM.

PerynMpOBKa 30H npuroToBneHus
Mocne YCTaHOBKM €MKOCTU U yﬁe,D,VIBLIJVICb, 4TO
30Ha aKTnBMpoBaHa:

1. Haxmute Ha o6nacTb, KOTOpOW XOTuTe

NpaBJIATh.

Tenepb NOSIBNSIOTCA KHOMKM 0 v B v navens
BbIGMPaeMbIX YPOBHEN MOLLHOCTH.

2. Haxxmute, 4Tobbl BbIGPaTh MOLHOCTL OT 1 80 9
nnn BKNOUNTL yHKUMN Booster unu Double Bo-
oster (CM. COOTBETCTBYIOLLME pasaenbl).
Oucnnen ucnonb3yemon  30Hbl  MOKa3biBaeT
3HayeHWe yCTaHOBMEHHOW MOLLHOCTH.

B 3aBnCMMOCTM OT YCTaHOBMEHHOrO YpOBHS,
30Ha OKpalUMBaeTCs B pasHble LBeTa, HauyuHas
C cuHero uBeta ypoBHs «0» U 3akaHuvBas
OpaHXeBbIM LiBETOM pexuma «Booster».

BbikntoyeHne 30H NPUroToBNeHUs

1. BbibepuTe HyHyto 30HY 1 yCTaHOBUTE YPOBEHb
MoLLHOCTM «0» uUnu ABaXabl HAXMUTE B LEHTpe
30Hbl MPUrOTOBMEHUSI, KOTOPYK HeobxoaMMo
BbIKMOYNTb.

YToObl  BBIKMKOYUTL  HECKONbKO  30H
NPUrOTOBMNEHUS  OJHOBPEMEHHO,  [OCTaTOYHO
BbIKIOYUTE NPUBOP C MOMOLLIbIO KHOMKIN K&,

®dyHKumnAa Booster
Mocne BkMOYeHWS NUTbl U BblGopa 30HbI ANS
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aKTUBaLMN PYHKLNN:

1. HaxkmuTe kHoMky B.

2. OyHkumsa Booster Tenepb akTMBHa, U Ha
aucnnee 30HbI MPUIOTOBMEHUsI OTODpakaeTcs
GykBa «B».

YT00bI OTKNIOYNTL (hyHKUMIO Booster, gocTaTtouHo
YMEHbLUNTL YPOBEHb MOLLIHOCTH 30HbI
NPUroTOBINEHUS UMW ABaXAbl HaXaTb B LIEHTpe
30HbI, KOTOPYIO XOTUTE OTKITIOUNTD.

dyHkuma Booster ocTtaetca akTUMBHOW He
6ornee 15 MUHYT, Nocne Yero ypoBeHb MOLLHOCTM
aBTOMaTUYeCKn CHxaeTcs 4o 9.

- Ecnn BHyTpeHHsI TemnepaTtypa CrMLLKOM
BblcOKasi, yHKuusi Booster OGymeT BpemeHHO
OTKMoYeHa.

®yHkuma Double Booster

Cwm. O6GLme npaBuna TexHUKM 6e30nacHOCTU.
®dyHkuma Double Booster nossonsieT nony4uTb
6onblue MOLLHOCTV MO CPaBHEHWIO C (BYHKLMEN
Booster.

YToObl akTMBMpoBaTb 3Ty (YHKUMIO, mfocne
BblGOpa 30HbI MNPUIOTOBIIEHUS HaXMUTe Ha
3Ha4vok B2

YT06bl OTMEHUTL (PYHKLMIO, NPOCTO YCTaHOBUTE
YPOBEHb MOLLUHOCTVM Ha ApYyroe 3HayeHue unu
OBaX[Obl HaXMUTE Ha LEHTP 30Hbl, KOTOPYHO
XOTUTE OTKIOUNTb.

dyHkumsa Double Booster octaetcsa akTuBHOWM
He Oonee 15 MUWHYT, nocrne 4ero ypoBEHb
MOLLIHOCTW aBTOMaTU4eCKN CHpKaeTes Ao 9.

- Ecnu BHYTpeHHsIA Temnepatypa CruLLKOM
Bbicokasi, pyHkumsa Booster 6ygetr BpemeHHO
OTKMHoYeHa.

PyHKumA «MynsTU3oHa»
/] ¢

MOMOLLBIO  3TOM  (PYHKUMU  MOXHO
OAHOBPEMEHHO  ynMpaBnATb ABYMS  30HaMu
npuroToBrneHns (nepegHen W 3agHen) Ans

MCMNOMNb30BaHNSA KacTpHnb, TakMX Kak pblOHble,
WIN MPSIMOYTONbHbIX EMKOCTEN.

£ DYHKUMIO MOXHO aKTMBMPOBATb TOMbKO AMS
neBbIX 30H.

1. HaxxmuTe Ha 3Ha4yok

- Tenepb ABe 30HbI CTAHOBATCA OfHOM GonbLUo
30HON.

2. Haxmute B UeHTpe obnactn u yctaHoBWUTE
XenaeMbli ypOBEHb MOLLHOCTM UMK OYHKLIMIO.
Korga dyHKUMS akTMBHA, HEBO3MOXHO
akTuBupoBaTb yHKUMM Booster n Double Boo-
ster B COOTBETCTBYHOLLMX 30HAX.

Ecnm  Bbl  ucnonb3yeTe  oBanbHyl UMK
npogonroBaTyto kacTptonto, ybeamrech, YTo oHa
pacnono)eHa B LIeHTpe 30Hbl Harpeea.

YT106bI OTKNIOUNTL (hyHKLMIO

HaxmunTe KHOMKy «X», Tenepb ABE 30Hbl MOXHO
perynnpoBaTb OTAEMbHO.

Ecnu YacTb kacTptonu BbIXOAWUT 3a npeaensl
30HbI, PYHKLMA OTKMIOYaeTCs.

Z| Ecrin Bo Bpemsi paboTbl PYHKLUMN BO3HWKAET
owmbka, OHa aBTOMaTUYECKN OTKITKHYaEeTCS.
OcTaToyHoe Tenno

Mocne BbIKMOYEHNS 30HbI MPUrOTOBMEHNS, eCru
OHa elle ropsyas, Ha Aaucnnee ortobpasutcs
CUMBON ; daxe Npu BbIKMIOYEHUN MNNTHI.
Ceetoavofpbl ocrarTcs BKITHOYEHHbIMM,
yKasblBasi, 4TO 30Ha elLle ropsiyas.

Korga Temnepatypa onyckaetca Hwke 60 °C,
cvMBonn 6onblue He oTobpaxaercs.

Bnok ynpaBneHus
4

OTa dyHKUUs NpegHa3HadeHa Ans 6rokrpoBKku
BCEX KNaBuLL KnaBuaTypsbl.

OTa yHKUMS none3Ha npv O4MCTKe W Ans
npefoTBpaLLeHns crnyvyanHbix B3aMMOOEeNCTBUN.
YT06bI aKTMBMPOBaTL GITOKMPOBKY KOMaHA:

1. Haxmute KHOMKY no KkpaviHewh Mepe Ha
CeKyHay.

2. Y1oO6bl
yOepXK1BanTe KHOMKY, Kak Nnoka3aHo Ha PUCYHKe
HIXE.

OTKMOYNUTb 6J'IOKMpOBKy KOMaHA,

ABTOHOMHbIV Tarimep
TariMep MOXHO YCTaHOBWTb Ha BpeMs oT 1 go
99 MUHYT.
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C MOMOLLIbIO aTom dyHKLMN MOXHO
3anporpammunpoBaTb Tanumep, KOTOpbIA MopaeT
3BYKOBOW CUrHarmn rno UCTEYEHUN YCTaHOBMEHHOIO
BpemeHn. OH He npepbiBaeT paboTy 30H
NPUroTOBIEHNS, a  TombKO  yBEAOMISiET
nonb3oBaTesns 0 TOM, YTO YyCTaHOBIIEHHOE BpeMms
NCTEeKO.

Mocne BKMOYEHUsI NMUTbI, He BbIOPAB HWU OAHY

30HYy.
1. Haxxmute KHonk .

2. YctaHOBUTE Xenaemoe BpemMs W HaxmuTe
KHOMMK .

00 mINuUTE

YT100bI ObICTPO CcOpocuThL Tammep Ha 00:00,
HaXKMUTE KHOMKY 9]
Wcnonb3oBaHne TaiiMepa He npepbiBaeT
paboTy 30H NPUrOTOBNEHUS, @ NMULLb YBEAOMIIAET
nosib3oBaTernsi O TOM, YTO YCTAaHOBIIEHHOE BpeMms
NCTEKIIO.

DyHkuma «Maysa»

C nomowbl 3TOW  YHKUUM  MOXHO
NpUOCTaHOBUTL paboTy BCEX 30H NPUrOTOBIIEHUSI.
Y106kl akTMBUpOBaTh hyHKUMIO «[Tay3ay:

1. HaxxmuTe kHonky «[May3a» 1L

YT06bI OTKMIOYMTL DyHKUMIO «llaysax:
2. HaxxmuTe B LeHTpe aucnnes.

3. Tenepb yHKUMSA Nay3bl OTKMOYEHA, U paHee
CTAHOBIEHHbIE HAaCTPOMKN BOCCTAHOBIEHbI.

Bo Bpemsi dyHkumm «[llaysa» ocratoTcs
aKTUBHBIMW OrpaHWyeHne MpOJOIKUTENBHOCTH
NMPUrOTOBMNEHWS, CYMBOSIbI OCTATOYHOroO Tenna u
doyHKLUMS BITOKMPOBKM KOMaHA.

B cnyyae npepbiBaHna v nocnegymoLero

BOCCTa@HOBINEHUS MUTaHUsS  pyHKUMS  nay3bl
OTKMIoYaeTcs.

MNopanepxaHue TeMnepaTtypbl

C nowmouwplo  3TOM  (PYHKLUMM  MOXHO
nogaepxusatb  6roga  npu onpegeneHHon
Temnepatype WnvM nogAepkusBaTb Body B

kuneHun. Ee MOXHO akTuBMpoBaTb, Hanpumep,
BO BpeMsi (DyHKLIUIA «KapKay 1 «BapKay.

Mepen BKkMOYEHUEM (YHKUMM HeoBXoammo
[OXOAaTbCs, MOKa €eMKOCTb [OCTUTHET HYyXXHOW

Temneparypsbl.
YTtobbl aKkTMBMpOBaTb 3Ty YHKUMIO, Mnocne
BKIIOYEHUS  NnuTbl M BblGopa  3apaHee

HacTPOEHHOW 30HbI MPUIOTOBMNEHWS.

1. HaxxmuTe KHonky ﬁ 1 BbIbpaTb .

Nkona [52 Muraet, Korga CTaHOBWUTCH
NMOCTOSAAHHBIM, MOXHO HacTPOUTb PYHKLMIO.
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2. Haxxmute Ha 3HaJoK elle pa3 .

3. C nomoLLbto CTPenokK Tenepb MOXHO MOBbILLATb
UNY NOHMXaTb TEMNepaTypy.

YT00b! OTKNMIOUUTL (PYHKLIMIO, OABaXObl HaXMUTE
B LEHTpe obnactu, KOTOpPYH XOTUTE OTKIUYUTD,
BbibepuTe  Apyrylo  YHKUMIO UM HaXmuTe
«OFF».

[Mpu BKNOYEHHOM OYHKLMM MOXKHO YCTaHOBUTL
Tanmep aBTOMATU4ECKOro BbIKITIO4EHIS. Ons
3TOro BblbepurTe 30HY N HAXXMUTE KHOMKY (1
YcTaHOBUTE  Kenaemylo  MpPOAOSIKUTENbHOCT,
no WUcTeYeHUn KOTOpon OyaeT modaH 3BYKOBOW
cuUrHan u 3oHa oTknounTes. Haxmute, 4ToObl
OTKMOYUTL 3BYK.

KunsyeHue
C nomoLLbto 3TON hyHKLMM MOXKHO BCKUNATUTL
BOAY.

VMcnonb3yte TOMbKO BOAY KOMHaTHOM
Temneparypsbl.

YT06bl aKTUBMPOBATL PYHKLIMIO MOCNE BKMIOYEHUS
NnUTbI ¥ BbIGOPa 30HbI MPUIOTOBNEHNS:
1. HaxxmuTe KHOMK n BuiGpaTs Y.

2. Cnegynte WHCTPYKUMSAM, oTobpaxaemMbiM Ha
avcnnee.

[Mpw BKMIOYEHHOW (OYHKLMM MOXKHO YCTaHOBUTb
TaiMep aBTOMAaTUYecKoro BbIKMOYeHus. [ns
3TOro BblbepuTe 30HY Y HaXMUTE KHOMKY a
YcTaHOBWTE Xenaemyl NPOAOIMKUTENbHOCTb,
no ucredeHun kotopow OyneT nogaH 3BYKOBOM
CUrHan u 30Ha oTkmounTcs. HaxmuTe, 4TOObI
OTKIMIOYNTb 3BYK.

3. UTo6bl OTKNIOYNTL DYHKLMIO, ABAKALI HAXKMUTE

B LieHTpe obnacTu, KOTOpYl XOTUTE OTKMHYUTD,
Unu Bblbepute Apyryto yHKUMIO.

MakapoHbI
C nomoLblo 3TON PYHKLUMKM MOXHO BapwTb
MakapOHbl, cneadys UHCTPYKLMSIM Ha Aucnnee.
He pobasnsavite [ONOMHUTENBHYIO XUAKOCTb
nocrne BKMOYeHNs OyHKLUN.

Mcnonb3ynte TOMbKO BOAY KOMHAaTHOW
Temneparypsl.

Y100bI aKTUBMPOBaTb aTy
nocrne BKIOYEHWUS MNUTbI
NpUroToBNEHUs:
1. HaxkmyTe kHOMK

yHKLMIO,
n Bblbopa 30HbI

v BbIOpaTb

2. CnenyiTe WHCTPyKUMAM, oTobpaxaembiM Ha
avcnnee.

Mpn BKITHOYEHHOW PYHKLIMM MOXHO YCTAHOBUTL
TaiMep aBTOMAaTM4YeCcKoro BbIKMoYeHus. [ns
3TOro Bblbepute 30HY 1 HaxmuTe kHonky KA.
YcTaHOBWTE Keraemyto NPOAOIMKUTENbHOCTb,
no MCTeYeHUn KoTopoun OyaeT nopjaH 3BYKOBOW
CUrHan v 30Ha OTknounTcs. Haxmute, 4TOObI
OTKIMIOYUTb 3BYK.

He pobGaBnsiiTe Bogy nocne Toro, Kak
MakapOoHbl MOMeLLEHbl B €MKOCTb.

3. YTobbl OTKNIOYUTL PYHKLMIO, ABAXOb! HAXXMUTE
B LieHTpe obnactu, KOTOPY XOTWUTE OTKIOYUTb,
1nu BelbepuTe Apyryro yHKLMIO.

XKapka

C nomMOoWbl  3TON  (PYHKUMM  MOXHO
ONTMManbHO 3anekatb NPOAYKThI.
YT00bI aKTMBMpOBaTb aTy yHKLMIO,
nocrne BKIOYEHUS MNUTbl U BbIGOpa 30HbI
NpUroToBNEHUs:

1. HaxxmuTe KHoMKy D 1 BbIbpaTh .
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2. CnepyinTte WHCTPYKUMSIM, OoToOpakaembiM Ha
aucnnee.

[Mpu BKNIOYEHHOM OYHKLMM MOXKHO YCTaHOBUTL

TaliMep aBTOMaTM4ecKoro BbIKIOYeHNs. [ns
3TOro BbIGEPUTE 30HY W HAKMUTE KHOTKY
YcTaHoBWTE  Kemaemylo  MPOAOIKUTENBHOCTD,

no MCTeYeHun KoTopon OyaeT nogaH 3BYKOBOW
curHan u 3oHa oTknunTcs. Haxmute, 4TOObI
OTKITOUUTb 3BYK.

3. BbibepuTe ypoBeHb B 3aBMCUMMOCTM OT TOrO,
4YTO Bbl XOTUTE NMPUFOTOBUT.

4. MopTBepauTe HaXxxaTuem KHOMKK .

5. UTOObI OTKNIOYNTL DYHKLMIO, ABAXKABI HAXKMUTE
B LEHTpe 0bnacTtu, KOTOPYK XOTUTE OTKMYUTb,

BbibepuTe Apyrylo  (YHKUMIO WK HaXMmuTe
«OFF».

MpurotoBneHve Ha napy

£ Mcnonb3ynte TOMbKO BOAY KOMHaTHOM
Temneparypbl.

Heobxogumo ncnonb3oBaTb npucnocobnexne
1St IPUroTOBIEHUS Ha Mapy.

[MonesHo gns npurotoBnerusa 6ntoa Ha napy.

YT006bI aKTMBMpoBaTb Ty dyHKLMIO,
nocrie BKMIOYEHWA MNnuMTbl M BbIGOpa 30HbI
NPUrOTOBMEHNS:

1. HaxmuTe KHonky D " Bbl6paTb
] vikona & MWUraeT, Korga CTaHOBUTCS

NOCTOAHHbLIM, MOXXHO HAaCTPOUTb

2. HaxmuTe Ha 3HaJoK eLle pa3s .

3. C noMoLLbto CTPENOK Tenepb MOXHO YBEMNYUTL
U1 YMEHbLUWTL YPOBEHb Mapa.

4. YT10ObI OTKNIOUNTB PYHKLMIO, ABAXKAbI HAXKMUTE

B LEHTPE 30Hbl, KOTOPY XOTUTE OTKITHOYUTb,
BblbepuTe Apyryto yHKUMIO NN HAXKMUTE KHOMKY
«OFF».

[Mpu BKNIOYEHHOW OYHKLNY MOXXHO YCTaHOBUTL

TallMep aBTOMAaTM4eCKOro BbIKIlOYEHNs. [nsi
3TOro BbIGEPUTE 30HY U HAXXMUTE KHOTKY
YcTaHoBWUTE  Xenaemyr  MPOAOCIKUTENbHOCTb,

Mo WUCTEYEHUWU KOTOPOW OyaeT nopaH 3BYKOBOM
CUrHan u 30Ha oTknounTcs. Haxmute, 4TOObI
OTKIMIOYNTb 3BYK.

Bpems (muH) | Bnogo KonunuectBo
15 KypviHble okono 300 r
rpyAKu
10-15 Oune pbibbl okoso 600 r
6 Anua 6 cpefHuX ANy,
6-7 Bpokkonu okono 350r
20-30 Llenble okono400r
MasieHbKue
KapTodenuHbl
15-20 lopox okono 400 r
PacTtBoputb
i

MonesHo Ans nopaepxaHus Tenna 6ntog unm
pacTannueaHus LWoKonaga.
g Temnepartypa noaaepxueaeTcs Ha
NoCcTOsIHHOM ypoBHe 44 °C.
Y100bI aKTUBMPOBaTb aTy
nocrne BKIOYEHWUS MNUTbI
NpUroTOBNEHUs:

1. Haxkmyte kHONk

yHKLMIO,
n Bblbopa 30HbI

D 1 BblOpaTb E

NkoHa E MUraer,

NMOCTOSAAHHBIM, (PYHKLMS aKTUBHA.
2. Y10Obl OTKIIOUNTL PYHKLMIO, ABAXAbl HAXXMUTE
B LieHTpe obnacTu, KOTOpyl XOTUTE OTKIHYUTD,
Unu Bblbepute Apyryto yHKUMIO.
Mpw BKIMHOYEHHOW OYHKLIMM MOXHO YCTAHOBUTL

Korga CTaHOBUTCA

TaiMep aBTOMAaTMYECKOrO  BbIKITHOYEHMUSI.
3TOro BbIGEPUTE 30HY M HAXXMUTE KHOMKY

YcTaHOBUTE  Xenaemylo  MpOAOIKUTENbHOCTb,
Mo MCTeYeHUM KoTopoii BydeT nopaH 3BYKOBOM
CUTHaM U 30Ha OTKMUUTCH. HaxmuTe, 4TOGbI

Ons
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OTKITHO4YUTL 3BYK.

Mantenimento calore

MonesHo ans nopgaepxaHusa Tenna 6nioa.
Temnepatypa nofAepXmBaeTcs Ha
noctosiHHoMm ypoBHe 70 °C.

YT006bI aKTMBMpoBaTb aTy dyHKUMIO,
rnocrne BKIOYEHWA MNUTbl U BblGopa  30HbI
NPUroTOBIEHUS:

§4§
1. Haxxmute KHONk 1 BblGpaTh .

7] Vikowa MUraeT, Korga CTaHOBUTCS
NOCTOSIHHBIM, PYHKLMS aKTUBHA.

2. YT1OObI OTKNIOUNTD PYHKLMIO, ABAXKAbI HAXKMUTE
B LEHTpe obnacTtu, KOTOpYH XOTUTE OTKMYUTb,
nUnu BblbepuTe ApYryto MYHKLMIO.

[Tpu BKNIOYEHHOM YHKLUM MOXKHO YCTaHOBUTL
TaMep aBTOMATMYECKOro BbIkModeHUs. [ns
3TOro BblbepuTe 30HY U HAXXMUTE KHOMKY E
YcTaHoBUTE Kenaemylo  MPOAOIIKUTENbHOCTD,
no WUCTeYEeHUU KOTOpON OyaeT mopdaH 3BYKOBOW
curHan u 30Ha OTKMunUTCH. HaxmuTe, 4TOObI
OTKIIOYUTb 3BYK.

KuneTb Ha MmeaneHHOM OrHe
| Nones+o ONa noaaepxaHus Tenna oéniog

s

£ Temnepatypa nofaepXmBaeTcs Ha
NoCcTOsAHHOM ypoBHe 94 °C.

YT06bI aKTMBMpOBaTb aTy dyHKUMIO,
rnocrnie BKIOYEHWS MNWUTbl U BblGOpa 30HBbI
NPUroTOBNEHUS:

1. Haxxmute KHonk 1 BblGpaTh .

MkoHa m MUraeT, Korga CTaHOBUTCA
NOCTOAHHbIM, beHKLl,VI;I aKTUBHa.

2. YT106bI OTKMOYNTE OYHKLUNIO, ABAXAbI HAXXMUTE
B LieHTpe 0bnacTu, KOTOPYI XOTUTE OTKITHUUTD,
nnu BoibepuTe Apyryto PyHKUMIO.

[Mpu BKNIOYEHHOW OYHKLNY MOXXHO YCTaHOBUTL
Tamep aBTOMATMYECKOro BbIkNtodeHus. [ns
9TOro BbIbEpUTE 30HY N HAXMUTE KHOMKY B
YcTaHOBUTE  Xenaemylo  MNpOAOIKUTENbHOCTb,
no ucCTeveHun KoTopow OyaeT nogaH 3BYKOBOW
curHan wu 3oHa oTknuuTes. HaxmuTte, 4TOoObI
OTKIMHOUYUTb 3BYK.

4.4 MeHI0 HacTpoek
Ota  dyHKumMa  nossonser
UHTepdEeNC yCTPOMCTBa. .

YTtoObl BONTM B HACTPOMKM YCTPONCTBA, HaXMUTE

HacTpouTb

KHOMK

MpokpyTnTe cnpaBa HaneBo, 4TOObI BbIOpaTb
HY>KHYO (DYHKLMIO.

YT06b! BEINTM N3 MEHIO, HAXXMUTE «X» B NMPaBOM
BEPXHEM Yyrny.

HacTtpoutb

[Mo3BonsieT BbIOpaTb, kakve dyHKUMKM OyayT
oTobpaxaTbCsl Ha rMaBHOM 3KpaHe.
BrnokupoBka akpaHa

OTa yHKUMSA CAyXUT AnA nNpeaoTBpalleHns
crnyyaviHbIX onepaumi Ha naHenu. Bbibepute
«ON» wnn «OFF». Ecnn QyHKUMs akTuBHa,
npy criegytolwem BKMIOYEHUM naHenu oHa GyneT
3abnokvpoBaHa. HaxmuTe u ygoepxvBanTe B
LieHTpe, 4TOObI OTKMIOUUTL PyHKLMIO.

3ByK

MosBonsieT perynupoBaTtb
yCTpONCTBA.

ApkocTb

Mo3BonsieT perynupoBaTtb SPKOCTb AUCTINES.
Yacbl

Mo3BonsieT ycTaHOBUTbL Xenaemoe Bpemsi.
A3bIk
Mossonser
CTPOWCTBA.

A3bIK MO YMOMYaHWIO — aHIMUNCKUNA.

FTPOMKOCTbL  3BYKOB

BblOpaTb  fA3bIK  MHTepdenca
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C6poc HacTpoek
Mo3BonsieT BOCCTAHOBUTbL BCE HACTPOWMKU [0
3aBOACKMX 3HAYEHWIA.

4.5 MeHro orpaHuyeHus
MOLLHOCTH
OTa  (PyHKUMA NO3BOMSET  OrpaHUYUTb

noTpednsieMyto MOLLHOCTb NAUTHI.

Mo ymMomnuyaHuio yCTaHOBMEHHasi MOLLHOCTb
cocrasnseT 7,4 kBT.

YTto6bl BONTU B MeHI0, HEOOXOAMMO crneaoBaTth
CreayoLWMM UHCTPYKUMSIM:

1. Bkntounte yCcTpOMCTBO 1 Cpasy e BbIKMo4nTe
ero.

2. HaxxmuTe B NOGON HKHEN YacTu cripaea unu
CreBa, kak Noka3aHO Ha PUCYHKE HIKE.

CERER)

Ecnu nosisutca norotun, nogoxanTe, noka oH
NCYE3HET.

3. MeHto nosiBnsieTcst Ha Aucnnee.
Ecnun B TeueHune 2 MyHYT He ByAeT BbINOMHEHO

HUKaKUX  [EeNCTBUMA, MEHI  aBTOMaTUYeCKM
3akpoeTtcsi.
4. TlpokpyTuTe, 4TOObI BbIOPaTh Xernaemyro
MOLLHOCTb.

5. Haxxmute kHonky ,qrm NoATBEPXKAEHUS.
YT06b!I BEINTU U3 MEHIO, HAKMUTE KHOMKY «X» U
kHornky «ON/OFF».

Coob6uweHus 06 owmnbkax

B cnyyae HeucnpaBHOCTM uWNyM aHoMmanbHOro
noBedeHWss  Ha  Aucnnee  otobpaxaeTcs
Cco0bLLEHNE C KOOOM, CBA3aHHbLIM C OLLUMOKOIN.
Koabl owmnbok Bcerga HaumHawTtcs ¢ bykB «Ex»
unn «Er», 3a kotopbiMu cnegyeT psg undp
(Hanpumep, «Erd7-30»).

OwnbKkN, KOAMPOBAHHbIE Kak:

- “E02”

-“E2”

- “Er21”

OHKM ykasblBalOT Ha neperpeB npubopa unm
ero 4act, NO3TOMy HEeOoBXOAMMO HemeaneHHo
BbIKMIOYMTL NPMBOP, yAanuTb BCe eMKOCTU U AaTb
eMy OCTbITb.

Ecnu a1 owmnbkn npopomkatoT NosiBASATLCA Uu
NOSIBNSIOTCA ApYyrne oLnGKK, 3anuiumnTe nx Koa u
obpaTtutechk B crnyx0by TEXHUYECKOW NOAAEPXKKN.

5. PABOTA BbITAXXHOIO YCTPOWCTBA

B pexxvme oxupaaHna BbiTaxkka Downdraft 3akpbita n
He paboTaer.

Y106bl BKJIHOUNTD d)yHKLlI/IIO BbITAMXKW, BKJIlOUUTE
BapO4HYI0 NaHeslb 1 HaXMUTE LLEHTPalIbHYIO KHOMKY
«BEHTUNATOP».

I'Ipm BKMOYeHU ABuUratena (B aBTOMaTn4eCKOM
mnnn  pyyHom pe)Kvu\ne) LeHTpanbHaA BbITAXHaA
6aluHn noaHMMaeTCA, U ABuUraTtesib BK/OYaeTCA Ha
BbIOpPaHHO CKOPOCTU.

Mpyv  OTKMIOYEeHWM  YHKUMM  BCacCbIBaHWSA
(aBTOMaTUyeckom unm py4Hom) bawwHa downdraft
BO3BpALLAeTCs B 3aKPbITOE MOMOXEHNE.

Ecnn npuv 3aKpbITUK BCacCbIBaOLLNX
OTBEpPCTUN  OBHapy>xuBaeTcs npenaTcTeue,
OBWKEHWE  OCTaHaBMMBaeTCs U MeHsieTcs

Ha MpOTMBOMOMOXHOE, a uYepe3 5 CekyHn
BO306HOBISETCA ABWKEHUE B (hase 3aKpbITHS.
MoBTOpPHOE OTKPLITME MOXET He cpaboTaTb

B Crnyyae npegmMeToB Marnow TOMWMHbI Unn B
cry4ae MHOroKpaTHoro cpabaTbiBaHUst OyHKLUK
6esonacHocTu.

Mo YMON4YaHUIO aKTUBEH PeXM aBTOMaTtmn4eckoro

BCacblBaHWs;  KHOMKA CBETUTCA  sipye U
otobpaxaeTcs  OykBa «A». B pexume
aBTOMaTUYECKOro BCacbIBaHWs YPOBEHb

BCacblBaHWSA aBTOMAaTWYeCcKu apanTupyetcs K
paboTe 30H NPUroTOBNEHNS MULLN.

Ecnn BapoyHas naHenb BbIKIOYAETCS, BbITSHKKA
npogonxaet pabotaTb B pexume oTpaboTku eLle
15 MUHYT.
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[Monb3oBatens MoXeT xenaembin
pexnmMm  BCacCbiBaHUA

py4HoW),

BblbpaTh
(aBTOMaATUYECKMN UMK
KOTOpbIA COXpaHAeTCAa Aaxe mnocne
BKNtoYeHus/BbikntoveHns Touch Control.

5.1 ABTOoMaTuyeckas pyHKUUA
MoxHO BbIOpaTb aBTOMaTUYECKYID UMK PYYHYHO
CKOpPOCTb  BCacbIBaHWs, yAepXuBas HaxaTown
COOTBETCTBYIOLLYHO KHOTKY.

ABTOMaTM4eckasa ckopocTb OyaeT ycTaHoBneHa
Nno yMOMYaHWIO Ha 3aBOAe, a Ha LeHTpanbHoMu
KHOTMKe BbITSHKKM ByaeT oTobpaxkaTtbes byksa «A».
YT0OblI NeperiT U3 aBTOMaTU4ECKOrO pexuma
B Py4YHOW, BbIGEPUTE KHOMKY BBLITSHKKM C
HUCXOOSALMM  MOTOKOM, W TMOSIBUTCA  3HAYOK
KPYYHON PEXUMY .

aBTOMaTU4eCcKoro
BCacCblBaHUA

BCacblBaHUA
aBTOMaTU4eCKU

B pexume
ypOBEHb

apanTupyetca K paboTe 30H MNPUroTOBMEHMWS
NALLX B COOTBETCTBUMN CO CIEAYIOLLMM PEXUMOM:

YpOBEHb MOLLHOCTH
30HbI MPUrOTOBMEHUSA/
cneuunansbHas
yHKUNS

YpoBeHb BcacblBaHWs

albh|lw|IN]|~]|O
aldh|lw|]O|lO|O

YpOBEHb MOLLHOCTU
30HbI MPUrOTOBNEHUS/
cneuuanbHas
DyHKUUS

YpoBeHb BCacbIBaHUs

6
7
8
9
B

TV|TD|©|®|N|O

BA2

5.2 Py4yHas cyHKUMA

YT06b! YCTaHOBUTL PYYHOW pEXUM, Bbibepute u
yaepXunBanTe HaXxaTon UKOHKY «Py4HON pexunmy,
noka Ha CYMBOJE BbITSKKM He MosiBUTCS umdpa
«0» ¥ ypOBHW BcacCbIBaHUsi, KOTOPble MOXHO
BblGpaTb 0T 0 go P.

[ns BbIGopa ypoBHS BCacbiBaHWSA:

1. HaxmuTe KHOMKY BBITSXKKM C HUCXOOSALLMM
NMOTOKOM BO3ayXa.

2.  [Owucnnen BCacblBaloLEro  yCTpoMcTBa
BKIOYaeTcs 1 oTobpaxatotcs yposHu ot 0 go P
(ycunenwe).

3. YcTaHOoBUTE ypOBEHb BCaCbIBaHUS B TeHeHne 6
CeKyH[, HaxaB Ha XXernaeMblii ypOBEHb.

YpoBHM 9 1 P MMEKT MHTEHCUBHbIE CKOPOCTU C
TanMepom.

CkopocTb 9 byneT geinctBoBaTb B TeyeHue 15
MWHYT, Nocre Yero nepenaeT Ha CKopocTb 8.
CkopocTb P Oymet pevictBoBaTb B TeyeHue 5
MWHYT, Nocre Yero nepenaeT Ha CKopocTb 8.

YToBbl BEpHYTbCA U3 PY4YHOrO pexuma B
aBTOMaTUYECKWiA, HAXMUTE KHOMKY A B NeBOM
HUKHEM YITy.

MonoxeHne un copma BcacbiBaHUSI CUCTEMbI
Downdraft oTo6paxatoTcsi B COOTBETCTBUM C WX
(haKTUYECKUM MOTNOXEHNEM.

LiBeT popmbl BeHTUNATOpa Downdraft ykasbiBaeT
Ha ero COCTOSIHME: MOXHO Pas3nUuUTb akTUBHOE
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M HEeaKTMBHOEe COCTOSHME, a TakKke YpPOBHU
MOLLIHOCTW.

AKTUBEH: NOACBEYEHHas KHOMKa.

HeakTuBHbIN: cepblit KHOMKa ¢ 6enbiM KOHTYPOM.

AKTUBHBIA: aKkTMBHasi KHoOmMka c nerkum 6enbim
rpagneHToM.

AKTUBHBIV C ypoBHEeM Booster: akTBHas KHomnka ¢
WNHTEHCUBHbLIM 6enbiM rpagueHTom.

5.3 DyHKUMA nocne 3anycka
®yHkuma FAN After Run 6ygetr pabortatb B
TeyeHve 15 MUHYT.

B TeyeHue STOr0 BPeMEHW 3NEMEHT BbITSKKU

downdraft GymeTr BuOeH NpW  BBIKIIOYEHHOM
akpaHe. Yepe3d 15 MUHYT 3SnMeMEHT BbITSDKKM
downdraft BbIKMIOYMNTCS (NMONOXEHNE «3aKPLITO®).
B pexxume FAN After Run ypoBeHb BeHTURATOpa
ByneT pukcmpoBaHHbIM (YpOBEHD 5).

®yHkumio  FAN  After Run MoxHO BKNO4UTL/
BbIKMIOYMTE  Yepe3 creuuanbHOe MeH B
HaCcTponKax.

Hood Delay

5.4 ®DyHKUMA ob6CcnyXuBaHuaA
TexHuyeckoe O6CJ'Iy)KVIBaHI/Ie — QJTO J3Tan, Ha
KOTOPOM nMornb3oBaTesllb MOXET AEeMOHTUPOBATb
BbITAXHYHO pr6y (Hanpwmep, Aana  OYUCTKHU,
3aMeHbl KOMIMOHEHTOB U T. ,D,.).

Pexum O6Cﬂy)KVIBaHVIH AKTUBUPYETCA HaXatuem
KHOMKU @ KHonka OﬁCJ‘Iy)KMBaHMﬂ MOXET OblITb
aKTMBMpoOBaHa TOJIbKO TOorga, Korga BbITAXKa C
HUCXo4ALWKMM TMNOTOKOM BO34yXa BbIKIIKOHEHa W©
HaxXo4UTCA B 3aKPbITOM MNOJIOXEHUN.

Hood Settings

[Nocne HaxaTusa KHOMKK O6CJ‘Iy)KI/IBaHI/IF| BbITAXKa
nepexoauT B MOJIHOCTbKO OTKPbITOE MOrioXXeHue
6e3 aKTMBHOrO BcCacbiBaHUSl, a Ha pgucnnee
OTOGpa)KaeTCFl cnepgywulee coobLueHue.
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Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

t

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Ecnv BeHTUNSAUMA BbITSXKN (B aBTOMaTU4eCKOM
mnn - py4yHom pe)KVIMe) BKIlO4eHa, KHOMka
OGCJ'Iy)KI/IBaHI/IFI He OOCTynHa.

B atom Cny4ae 3Ha4yoK O6Cﬂy)KVIBaHVIF| OTKITHO4EH.

Mo 3aBeplleHUn [EeNCcTBUMA, YTOObI BBLIATU U3
pexvma  «obCnyXuBaHue», HaXMUTE  KHOMKY
BHU3Y crpasa.

BbITsiKKa € HACXOOALMM MOTOKOM aBTOMaTUYECKN
BEPHETCH B 3aKPbITOE MOMOXEHNE.

Koroa pexum obcnyxmBaHus aKTUBEH,
BkntoyaeTcss  30-MUHYTHbIA  TaMep, KOTOpPbIv
OTKMIOYaEeT WHAOYKUMOHHYIO BapoOYHYIO MaHensb,
€CNnu1 B TEYeHMe 3TOr0 BPEMEHM Nornb3oBaTesb He
BbIMOSHAET HUKaKUX AEeNCTBUN.

Korpa pexnm OGCﬂy)KVIBaHI/Iﬂ aKTMBeH, ecnun
MHOYKUMOHHaA Bapo4YHada nNaHesrb BbIKIO4YaeTcA
nonb3oBareneMm wunnu no WUCTe4eHUn BpPEMEHU,
YCTaHOBJTEHHOIo TaVIMepOM, WHOYKUMOHHAaA
Bapo4Hasa naHesnb coxpaHsaeT pexnm
OGCJ'Iy)KI/IBaHI/IFI npu cneayrowem BKIIoYeHun.

5.5
nepeknioyartenem

«OKHa»

Ecnn wvcnonb3yetca BbIkNoYaTeNb  OTKPbITUS
«OKHa» 1 OBHapyXeHO  3aKpbiToe  OKHO,
BEHTUNISATOP OCTaHaBMNBAETCH.

MosiBnsAeTca MHOpMaLMoHHOe coobLLeHMe.
Ecrnn coobuieHne 3akpbiBaeTca 6e3 OTKpbITUS
OKHa, BOCKNMMLATEMNbHBIN 3HaK YyKasblBaeT Ha
OLUMNOBKY.

Pabota Hucxopsiero BeHTUNATOpa OTKIOYeHa
[0 Tex rnop, noka He ByaeT OTKPbITO OKHO.

YnpaBneHue
OTKpbITUSA

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

5.6 DyHKUUA
¢dunsTpoB

MosiBnseTca  MHopmMaumMoHHoe  coobLyeHue,
NHopMUpyoLLee nonb3oBaTtens o]
HeOoBXO4MMOCTM OYUCTKU XKMPOBOTo UNbTpa.
BmecTto cumBona BbITSXXKN nosiBNAETCS
BOCKNMLATENbHbIN 3HAK.

Ecnu dounsTp He 3ameHseTcs, BOoCKNUUaTenbHbIN
3HaK yKasblBaeT Ha HeoOXOAMMOCTb €ro 3aMeHbl
[0 Tex nop, noka nonb3oBaTtenb He NOATBEPAUT

OYUCTKHU

onepauuio.
Cneundunyeckass MHOpMaUMs AN Kaxaoro
YCTPOMCTBAa MOXeT OblTb peanu3oBaHa B

MHOMBUAYyarbHbIX BapnaHTax.

MeHo «O4ymncTka hunsLTPoBY.

5.7 3arpsizHeHMe XUPOBOro
¢dunbTpa

CoCTOsiHME MCMONb30BaHMSA XMPOBOro unsTpa
MOXHO NpPOBEepuUTb, 3anmaa B MeH «O4uctka
UNLTPOBY.
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Kaxpas nonocka cootBercTtByer 20 uvacawm,
n opHa nomnocka ypansetca nocne 20 yacos
MCMOMNb30BaHNs (Cnpasa Hamneso).

Mo ncteveHnn 100 yacoB nosiBNSIETCA curHam o
HEeOBXOAMMOCTM OUUCTKM PunbTpa.

MHOukaTop  HacbIWEeHUs  XXMpOBOro  cunstpa
BCerfa akTUBEH.

[Mocne BbINOMHEHMS TEXHUYECKOro 06CnyXunBaHns

HaXMUTE  KHOMKY ® ro6w NOBTOPHO
akTuBuMpoBaTtb «TaMmep» Ha 100 yacos.

5.8 HacblweHne yronbHoOro

¢unbTpa

CocTosiHMEe  UCMOMb30BaHNWA  aHTM3anaxoBOro
dUnbTpa MOXHO MNPOBEPUTb, 3alMAsi B MEHIO
«OuuncTka UnsTPoBY.

Mocne 200 yacoe paboTbl He06Xx0ANMO NPOBECTH
TEXHMYeckoe 0OCnyXuMBaHWE aHTM3anaxoBoro
cunbTpa.

Mo  ymonm4aHWiO  MHAOMKaUWMS  HacbIWEHUs
aHTM3anaxoBoro duneTpa oTKIoYeHa
(korga BeHTUNATOp paboTaeT B KaHanbHOM
pexume). BknounTb MHAMKAUMIO HacCbILEHUS
aHTM3anaxoBoro unbTpa, €Crnu  BbITSHXKHOW
arperat yCTaHOBIEH B peXVMe pELIMPKYNSLNN.

Kaxpas nonocka cootBercTtByer 40 uyacawm,
N ofgHa nonocka ypansietca nocne 40 yacos
MCMOMNb30BaHUs (Cnpasa HamneBso).

Mo ncredyeHumn 200 YacoB NOSIBASIETCS CUrHamM o
HeobX0AMMOCTU OYUCTKM cUnbTpa.

MHOmkaTop HacbIeHWs XUpPOBOro  cunstpa
BCerga akTUBEH.

Mocrne BbINOMHEHNS TEXHUYECKOTO OGCJ'Iy)KI/I BaHUA

HaXMUTE  KHOMKY ® 6w NMOBTOPHO
aKkTuBMpoBaTb «Tanmep» Ha 200 yacos.
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6. OYNCTKA N TEXHNYECKOE OBCNY>XWNBAHWE

6.1 Yucrka
CTeKNoKepaMMUUYECKOMN

NMOBEpPXHOCTHU
Cwm. O6Lpme npaBuna TexHWKM 6e30nacHOCTU.

OuuncTtka noBepxHocTen

0Ons  xopowero COCTOSIHUSI — MOBEPXHOCTEW
HeobXOoOMMO perynsipHo  oyvwaTte WX rnocrne
KaXKOoro MCronb30BaHWs, Nocrie TOro Kak OHM
OCTbIHYT.

ExxegHeBHas y6opka

Mcnonb3ynte TOMbKO cheumanbHble CpeacTsa,
He  copepxawme  abpasuBHbIX  BeLLecTB
WM KUCMNOTHBIX BeLeCcTB Ha OCHOBE XIopa.
HaHecute cpeacTBO Ha BRaxHyl Tpsinky W
NpoTPUTE MOBEPXHOCTb, TLATENbHO CMOWTE U
BbICYLUUTE MSIFKOW TPSINKOW UM MUKPOMBPpOoBOI
candgeTKon.

B cnyyae cunbHbiX 3arpsi3HEHUI O4YUCTUTE
NMOBEPXHOCTb B XOMOOHOM  COCTOSIHUM  C
NOMOLLbIO TyOKM AN NocyAbl, CMOYEHHOW BOAON
C HeWTpanbHbIM MOILMM CPefCcTBOM; 3aTeM
BbITPUTE HACyX0 MUKPONOPOBOW candeTKomn.

ExxeHepenbHasa y6opka

OunwanTe 1 yxaxvsanTe 3a BapO4HOM NaHenblo
OOVMH pa3 B Hedento C MOMOLLb OObIYHOIO
cpeacTBa Ansl YACTKU cTekrnokepamuku. Bcerga
cnenyiTe VNHCTPYKUMSIM npounsBoanTens.
CvnukoH, BXOASWUMMA B COCTaB 3TUX CPeAcTs,
o6pa3syeT 3allMTHYI MMEHKY, OTTasrK1BaOLLYyHO
BOoAdy M rpsi3b. Bce naTHa octatoTcst Ha nreHke
1 MOryT BbITb Nerko yaarneHsl. 3aTeM BbICyLLATE
NOBEPXHOCTb YMCTOM TKaHblo. CrneguTte 3a Tem,
4TOObI HA MOBEPXHOCTY AN MPUTOTOBIIEHNS MULLN
He oCTaBariocb OCTaTKOB MOWLLEro CpeacTsa,
TaK Kak Npu HarpeBaHWM OHU MOTYyT BCTYNUTb B
arpeccuBHYO PeakUMio U U3MEHUTb CTPYKTYpYy
NMOBEPXHOCTU.

MATHa oT eabl UK OCTaTKX

CseTrnble criefpl, OCTaBMEHHbIE KacTponsMu C
anoMVHUEBBIM AHOM, MOXHO yAanuUTb BRaxHOW
TPSANKOW, CMOYEHHOM Yykcycom. Ecnm nocne
NPUroTOBNEHUS! MULLM OCTanucb NpuUropesLUne
ocTaTtku, yaanure ux, NpoMovTe BOAOW 1 XOPOLLO
BbICYLUMTE YMCTON TPAMNKOWN. NecUnHkn, KoTopble
MOITIM MOMNacTb Ha BapO4HYl0 MOBEPXHOCTb BO
BpeEMSI YMCTKW canata unu kapTodensi, moryTt
nouapanaTte €e npu MNepemeLleHUn KacTpionb.

HemeaneHHo ynanute BO3MOXHbIE 4YacTUUbl C
MOBEPXHOCTUBAPOYHOMNaHenu. isMeHeHnsiuBeTa
HE BMWSIOT Ha paboTy W CTabMITbLHOCTL CTEekna.
Ha camom fene 3to He M3MeHeHust maTtepuana
BApOYHOM MaHenu, a npoCcTO He YyAarieHHble
OCTaTKW, KOTOpble BMOCMNEACTBUM OBYrmUnmchb.
M3-3a TpeHuss pgHa  KacTptonb, OCOGEHHO
antoMUHNEBLIX, U UCTONb30BaHNS HEMOAXOAALLINX
MOILUMX  CPeacTB  MOryT  06pa3oBbIBATLCA
GriecTsiLme NoBepxHoOCTW. Mx TpyaHo yaanuts ¢
MOMOLLbLI0 OBbIYHBIX YNACTALLMX CpeacTs. Moxet
noTpe6oBaTbCs HECKONMbKO MOMbLITOK  OYUCTKY.
Mcrnonb3oBaHne arpeccrBHbBIX YUCTSLLMX CPEACTB
UMW TPEHVE JHOM KaCTPHOIb MOXET CO BPEMEHEM
npuBECTM K mnoTepe 6Grecka [AeKOpPaTUBHbIX
3IEMEHTOB BapOYHOW MaHenu 1 oBpasoBaHuio
MSATEH.

PekomeHayeTcst  MCMONb30BaTh  YNUCTSLLME
CpencTBa, NocTaBnsiemMble NMPOM3BOAUTENEM.
Mocne OuYMCTKM HeoBXoauMmo  TLiaTenbHO
BbICYLUMTb NpUBOP, Tak Kak nonafjaHue MOLLMX
CPEACTB WNU BoAbl MOXET MOBMWSATb Ha ero
npaBunbHyto paboTy W BHELUHUI BUA.

OuuncTtka pambl

Mcnonb3yiiTe TonbKo CpeAcTBa, He copepxalune
abpasnBHbIX BELLECTB MNM KUCIOTHbIX BELLEeCTB
Ha ocHoBe xropa. He ncnonb3yiite abpasvBHbie
rybkn. HaHecuTe cpeacTBO Ha BNaxHy TKaHb 1
npoTpuTE MOBEPXHOCTb, 3aTEM BbITPUTE HACYXO
MSITKOW TPSINKOW Unn candpeTkon n3 MMKpodunopbl.
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6.2 Bogoc6opHuk
PeKomer.yeTcn npoBepsATb U OMOPOXHATb
BOAOCGOPHMK Kaxable ABe Heaenu.

6.3

¢unbTpoB

1. CHMMUTE peLleTKy C BMYCKHOrO OTBEPCTUS.

2. OCTOPOXHO M3BMEKUTE XMPOBOW OUMLTP U3
peLleTku.

OuucTka

peweTkn wm

- Ouuctute pellerky Tenmom BOAOW C
HeWTparbHbIM MbITOM, HE UCNONb3ys abpa3nBHbIe
rybku (He ucnonb3ynte motowme cpencraal). He
MOWTE peLleTKy B NOCYLOMOEYHOW MaLLUHE.

- OuuwanTte xupoBoW WUMLTP, €CnM  OH
NCMNONb3yeTCsi, He pexe OAHOro pasa B Heaernto
(Mnn Korga cucTema MHAMKALMU CUrHanuavpyet
0 HeobxogumocTu). OTO MO3BOMMT COXPaHWUTb
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XOpoLlyto paboTy BbITSXKKM M NpefoTBpaTUTh
noTeHumanbHyo onacHoCTb BO3ropaHus,
BbI3BAHHYO Ype3MEPHBIM CKOMMEHUEM XMPa.

- Ounctute UNBLTP C  MOMOLLBI  MSITKOrO
MOIOLLIETO CPEACTBA, KenaTenbHO BPYYHYHo, a He

B I'IOCY,EI,OMOGLIHOI;l MaLlnHe.

S
¢

%) v

G| X
dunbTp NPOTUB 3anaxoB (Ucnonb3oBaHue B
pexumMe peumpKynaumum)

BHUMAHMUE!
B 3aBucumoct oT Tuna uUNETP  MOXET

noanexarb pereHepauuy unu Het. Cm. 6poLutopy,
npunaraemyto K comnesrpy.

Qo

6.4 Yto penartb, ecnu...

BapouHas naHenb He paGoTaeT:

- Y6eguTech, YTO BapoyHas nNaHernb NoaKmoveHa
1 IMaBHbIN BbIKMoYaTenb BKITHOYEH.

- Ybegoutecb, 4TO HeT nepeboeB B mnogadve
3MEKTPOSHEPTUN.

- MNpoBepbTe, He Neperopen Ny NpefoxpaHnTenb.
B aToM crnyyae 3ameHuUTe npefoxpaHuTerb.

- Y6eauTecs, 41O He cpabotan
MarHUTOTEPMUYECKUI BbIKMOYaTeNb AOMaLUHEN

ANEKTPOoCceTU. B 3TOM cny4yae BKINo4uTe
BbIKIHo4aTenb.
Pe3yanaTb| npuroToBrieHUs

HeyAoBNeTBOPUTENbHbI:
- Y6egutecb, 4TO Temnepartypa MpUroToBMNeHWs
He CMULLKOM BbICOKasi U HE CIIMLLKOM HU3Kasl.

- Ybegutecb, 4TO Ha KyxHe obecneyeHa
Haanexailas BeHTUNSALMA Y YTO BEHTUNSLMOHHbIE
OTBEPCTUS MOMHOCTbLIO CBOBOAHBI.

- Mcnonb3yiiTe  cepTuduruUMpoBaHHYtO "
NPOBEPEHHY  Mnocyay Ans  MHAYKUMOHHOTO

npuUroToBneHna nnLn.

BapoyHas naHenb AbIMUT:

- OctaBWTb OCTbIBATb M OYUCTUTbL MOBEPXHOCTb
nocre 3aBepLUEHNs NPUrOTOBIIEHUSI.

- MpoBepbTe, He BblTekna nu epa, U, ecnu
Heobxogumo, wucnonb3yhTe Gonee  KpynHyo
€MKOCTb.

MpepoxpaHUTenu UMM MarHUTOTEPMUYECKUN
BbIKIoYaTenb  [AOMalHEd  3eKTPoceTn
NOCTOSIHHO cpabaTbIBaloT:

- ObpaTtuTech B Cry0y TEXHNYECKON NOAAEPKKN
U K 3NEKTPUKY.

Ha Bapo4HoOM naHenu nmerTCsA TPELMNHBLI UNKn
cKonbl:

- HemenneHHo Bbiknounte npubop, OTKMOYUTE
nuTaHve u obpaTuTecb B CryxDy TexHuyeckomn
noaaepKKu.
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YTunusauma  ynakoBgkm u
yCTpOMUCTBaA

[na npou3BoAcTBa 3TOrO  YCTPONCTBa  Gbinn
MCnonb3oBaHbl  [JONrOBeYHble  Matepuanbl.  [lo
OKOHUYaHUM CpoKa CNybbl yCTpONCTBa obecneybte
ero OTBETCTBEHHYIO yTunu3auuio. [AnAa nonyuyeHus
[lOMOSHUTENbHOM  MHPOPMaLMu  obpatutecb B
COOTBETCTBYIOLLME OPraHbl.

YnakoBKka yCTPOWCTBa MOANEXWUT  BTOPUYHOMN
nepepabotke.

Mornu 6bITb NCMONb30BaHbI CIEAYIOLIVE SNIEMEHTDI:
- KapToH

- NONM3TUIIEHOBAsA NneHkKa (PE)

- nonuctupon 6e3 XOY (KecTKunin NeHONonNCTUPOn
PS)

YTunusmpyinte 3T matepuvanbl OTBETCTBEHHO U B
COOTBETCTBUN C eACTBYIOLMMI HOPMaMW.

mmm  Y7106bl HAMNOMHUTbL O HEOGXOAMMOCTY
OTAENbHOM yTUAM3auum GbITOBOM TEXHUKKM, Ha
NPOAyKTe pasMelieH CUMBOJ  MepeyepKHyTOro
MyCOPHOTO  Befpa. JTO O3HayaeT, u4To Mo
OKOHYAHUM CpoKa Cnyx6bl NpuboOp He AOMKEH
YyTUNN3MPOBATbCA  Kak  6biToBoi  mycop. Ero
HeOOXOAMMO CAaTb B CMeuuasbHbIi LEHTP Mo
COPTVPOBKE OTXOZOB B MyHULMMANMTETE WAU Y
NpoAaBLa, NPeJOCTaBAAIOLEro 3Ty YCyry.

OTgenbHas  yTuamsaums  GbITOBOM  TEXHUKU
no3BosifeT 136exaTb BO3MOXHbIX HeraTMBHbIX
MOCNEACTBUN AN OKPYKAloWen cpefbl 1 340POBbS,
CBA3AHHbIX C HeHagnexawen ytunusauven, a
TaKKe MOo3BONAET BOCCTAHOBUTb COCTaBMAOLME
maTtepuvanbl, 4TO O6GecneuyvBaeT 3HAUNUTENbHYIO
SKOHOMWIO SHEPTUW U PECYPCOB.

Jeknapauua o COOTBETCTBUMN

C€ch

Mbl 3aABfifieM, UTO Halla NMPOAYKUUA COOTBETCTBYET
NPUMEHUMbIM OUpeKTVBaMm, peLueHusam,
€BPONencKknm pernameHTam, pernameHTam
BennkobputaHum n TpeboBaHUAM, NePeUNCieHHbIM
B YKa3aHHbIX CTaHAApTax.
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DA - A SIKKERHEDSINFORMATION

/\ OBS!
LAS MANUALEN OMHYGGELIGT OG OPBEVAR DEN TIL SENE-
RE BRUG!

1.1 Generelle oplysninger

Producenten patager sig intet ansvar for skader, der skyldes man-
glende overholdelse af instruktionerne og sikkerhedsadvarslerne.
Garantien daekker ikke skader, der skyldes forkert tilslutning, monte-
ring eller brug.

A VARM OVERFLADE!

Apparatet og dets tilbehgr bliver varme under brug. Undga at rgre
ved varme dele. Hold bgrn under 8 ar veek fra apparatet, medmindre
de er under konstant opsyn.

/A BRANDFARE!

- OPMARKSOMHED! Brandfare: Undlad at placere genstande pa
kogepladerne.

- FORSIGTIG! Madlavning med fedt eller olie pa en kogeplade kan
veere farligt og forarsage brand, hvis man ikke er forsigtig.

- Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand. Sluk for apparatet og
deek flammerne, f.eks. med et lag eller et brandtaeppe.

BEMARK!
OPMARKSOMHED! Tilberedningsprocessen skal altid overvages.
Selv en kort tilberedningsproces skal overvages konstant.

A\ OBS!

Brug udelukkende beskyttelsesplader til kogeplader, der er angivet i
brugsanvisningen, eller de beskyttelsesplader, der er integreret i ap-
paratet. Brug af uegnede beskyttelsesplader kan forarsage alvorlige
ulykker.

- Hvis der er en skuffe uden mellembund under apparatet (se instal-
lationsvejledningen), ma denne ikke bruges til opbevaring af meget
brandfarlige genstande/materialer. Sgrg for, at der er et par centime-
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ters fri plads mellem bunden af kogepladen og indholdet af eventuel-
le skuffer.

- Kogepladen ma kun bruges til madlavning.

- Dette apparat er kun beregnet til brug i hjemmet.

- Opvarm ikke lukkede konservesdaser pa komfuret. Der opstar et
tryk, som far daserne til at eksplodere. Dette kan forarsage skader og
forbraendinger.

- Deek aldrig kogepladen med et klud eller lignende genstande. Hvis
kogepladen stadig er varm eller teendt, risikerer du at starte en brand.
- Brug ikke kogepladen som arbejdsflade. Kogepladen kan ved et
uheld veere teendt eller stadig varm, hvilket kan medfgre risiko for, at
genstande smelter, bliver overophedede eller anteendes.

- Brug ikke kogepladen i rum med temperaturer under 5 °C.

- Kogepladen ma ikke placeres eller bruges udendgrs.

- Nar du bruger komfuret for fgrste gang, vil du maerke en “ny lugt”.
Dette er normalt og ikke noget at bekymre sig om. Hvis kgkkenet er
godt ventileret, vil lugten hurtigt forsvinde.

- Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer
eller et separat fijernbetjeningssystem.

- Abn aldrig apparatets beklaedning.

- Af hensyn til elsikkerheden ma apparatet ikke rengeres med
hgjtryksrensere eller damprensere.

- Keramisk bordplade er meget modstandsdygtig, men ikke uknuse-
lig. For eksempel kan et faldende krydderikrukke eller et spidst red-
skab forarsage brud.

- Hvis du beslutter ikke lzengere at bruge apparatet pa grund af en
fejl, anbefales det at klippe kablet over, efter at stikket er taget ud af
stikkontakten. Aflever apparatet pa din kommunes genbrugsplads.

A\ OBS!

ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes for at
undga risikoen for elektrisk stad.

Brud pa glaskeramisk plade

- Sluk straks alle komfurer og elektriske apparater, og afbryd derefter
apparatet fra strgmforsyningen.

- Rar ikke ved kogepladen.

- Brug ikke kogepladen
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A\ OBS!

For familier med bern eller personer med sarlige behov

Dette apparat kan bruges af bgrn over 8 ar og af personer med ned-
satte fysiske, sensoriske og mentale evner eller med begraenset er-
faring og viden, forudsat at de er under opsyn, er blevet instrueret i
sikker brug og forstar farerne.

- Lad ikke bgrn lege med apparatet.

- Lad ikke bern rengare eller vedligeholde apparatet uden beharig
opsyn.

- Opbevar ikke genstande, som barn kan finde interessante, i skabe
over eller bag apparatet.

- Kogepladerne bliver varme og forbliver varme i et stykke tid. Hold
sma bgrn veek fra kogepladen under og umiddelbart efter madlav-
ning.

1.2 Induktionskogeplade med integreret emhaette

- Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og lag pa koge-
pladen, da de kan blive meget varme.

- Sa snart gryden fjernes fra kogepladen, afbrydes tilberedningspro-
cessen automatisk. Veen dig til at slukke kogepladen eller komfuret
manuelt for at undga utilsigtet teending af apparatet.

- Efter brug skal du slukke for kogepladen ved hjeelp af betjeningsk-
napperne og ikke kun stole pa grydedetektoren.

- Husk, at hvis kogepladen bruges pa hgjeste indstilling, vil opvarm-
ningstiden veere meget kort. Lad ikke kogepladen veere uden opsyn,
nar du veelger en hgj indstilling.

- Nar induktionskogepladen er i brug, skal genstande, der er fols-
omme over for magnetfelter (kreditkort og bankkort, disketter, ure
og lignende genstande), holdes veek. Personer med pacemaker bar
forst konsultere deres kardiolog.

- Brug aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og seet aldrig produkter,
der er emballeret i aluminium, pa kogepladen. Aluminiummet vil smel-
te og beskadige apparatet uopretteligt.

A\ OPMARKSOMHED!
Fare for forgiftning pa grund af tilbageslag af forbraendingsgasser!
- Brug aldrig apparatet til at suge luft ind, nar du ogsa bruger en
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komfur, der forbruger Iuft i rummet, medmindre rummet er til-
streekkeligt ventileret. Kogeapparater, der forbruger Iuft i rummet
(f.eks. gas-, olie-, tree- eller kulapparater, gejsere, apparater til var-
mtvandsproduktion), suger forbreendingsluften ind udefra og tran-
sporterer disse gasser ud gennem afgangen (f.eks. en skorsten).
| kombination med en teendt emhaette suges luften ud af kekkenet
og tilstedende rum. Pa denne méade opstar der et undertryk, hvis
lokalet ikke er tilstraekkeligt ventileret. De giftige gasser, der kommer
ud af skorstenen eller aflgbet, ledes dermed tilbage ind i boligen.
- Sgrg altid for tilstraekkelig ventilation!

- Nar sugeenheden og apparater, der drives af anden energi end
elektricitet, er i drift samtidig, ma undertrykket i lokalet ikke overstige
4 Pa (4 x 1079 bar).

- Lokale regler for luftudledning skal overholdes.

/A ELEKTRISKE ST@D!

Undga risikoen for elektrisk st@d; sarg for, at apparatet er slukket, far
det rengores.

- Brug ikke udsugningen, hvis fedftfilteret ikke er monteret korrekt!

- For at undga, at det varme fedt antaendes, skal man kun stege un-
der konstant opsyn.

- Renggor filtrene regelmaessigt.

- Folg instruktionerne i manualen til renggring eller udskiftning af fe-
dtfiltre og/eller kulfiltre!

/A BRANDFARE

- Hvis du ikke falger instruktionerne for renggring eller udskiftning af
fedt- og/eller kulfiltre, @ges risikoen for brand.

- Fedtophobninger i metalfiltre kan forarsage brand. Flamber aldrig
pa en kogeplade, nar emhaetten er teendt. Hgje flammer kan forars-
age brand. Brug altid apparatet med metalfedtfilter. Renggr fedftfilte-
ret regelmaessigt.

- Overophedet fedt eller olie kan forarsage brand. Hold altid gje med
opvarmningen af fedt og olie. Sluk aldrig ilden med vand; brug altid et
teeppe, et lag eller en tallerken.
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2. SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

2.1 Installation
A\ oBs!

Dette apparat ma kun tilsluttes af en autoriseret
installatar.

Hvis sikkerhedsinstruktionerne og advarslerne
ikke overholdes, kan producenten ikke holdes an-
svarlig for eventuelle skader.

- Dette apparat ma kun tilsluttes af en autoriseret
installatar.

- For installationen skal du sikre dig, at de lokale
forsyningforhold (spaending, frekvens, gasart og
gastryk) er kompatible med apparatets indstillin-
ger.

- Speending, frekvens, effekt, gastype og det land,
som apparatet er designet til, er angivet pa appa-
ratets typeskilt.

- Kontroller, at apparatet ikke har faet transport-
skader. Tilslut ikke et beskadiget apparat.

- Vaeggene og arbejdsfladen omkring apparatet
skal vaere varmebestandige op til mindst 105 °C.
- Arbejdspladen, hvor kogepladen er indbygget,
skal veere flad.

- Emheetter og andre apparater, der suger ma-
dlavningsdamp op, kan kompromittere den sikre
funktion af apparater, der forbreender gas eller an-
dre breendstoffer (ogsa i andre rum) pa grund af
tilbageslag af forbraendingsgasser. Disse gasser
kan forarsage kulilteforgiftning. Efter installation
af en emheette eller en anden dampudsugning
skal apparater med rggudsugning testes af en
kompetent person for at sikre, at der ikke er tilba-
gestremning af forbreendingsgasser.

2.2 Elektrisk tilslutning

/\ ELEKTRISK ST@D

Dette apparat skal tilsluttes jordforbindelse.

- Den elektriske tilslutning skal overholde bade
nationale og lokale forskrifter.

- For apparater i klasse | skal det kontrolleres, at
boligens elektriske installation har en passende
jordforbindelse.

- Stikket og stikket skal altid vaere let tilgaengelige.
- Hvis et fast apparat ikke er udstyret med et
stremkabel og en stikprop eller andre anordninger
til afbrydelse af stramforsyningen med en adskil-
lelse af kontakterne i alle poler, der muligger fuld-
steendig afbrydelse under overspaendingskategori
Ill, skal der integreres afbrydelsesanordninger i
den faste kabelfgring i overensstemmelse med
geeldende regler for kabelfgring. Dette gaelder
ogsa for apparater med stremkabel og stik, nar

stikket ikke er tilgeengeligt efter installation af ap-
paratet. For at opfylde dette krav skal der anven-
des en allpolet afbryder med en kontaktadskillelse
pa mindst 3 mm, monteret i den faste ledning-
sfaring.

- Stromkablet skal vaere frit og ma ikke feres gen-
nem en skuffe.

- Til tilslutningen skal der anvendes et godkendt
kabel med de korrekte diametre, der passer til
tilslutningen. Kabelbekleedningen skal veere af
gummi (helst af typen HO5V2V2 eller HO7V2V2).

- For apparatet tilsluttes, skal det kontrolleres, at
den spaending, der er angivet pa typeskiltet, sva-
rer til netspaendingen.

- Tilslutningen skal tilpasses stremmen og sikrin-
gerne.

- Apparatet méa ikke tilsluttes stremforsyningen
via en stikdase eller en forlaengerledning, da det
ellers ikke er muligt at garantere en sikker anven-
delse.

- Efter installationen skal streamfgrende dele og
isolerede dele beskyttes for at undga kontakt.

- /\ OPMAERKSOMHED!

Manglende brug af skruer eller fastgarelseselem-
enter som beskrevet i monteringsvejledningen
kan forarsage elektrisk stad.

- Hvis apparatet er tilsluttet via fast ledningsfering,
skal afbrydelsesmidlerne, der er indbygget i den
faste ledningsfering, overholde AS/NZS 3000

2.3 Lyskilder

- Dette apparat indeholder lyskilder, der ikke kan
udskiftes af brugeren. Udskiftning ma kun foreta-
ges af teknisk service.

2] &

2
- Dette apparat indeholder lyskilder i effektivitet-
sklasse “F”.

2.4 Sadan laeser du brugervejled-

ningen

- Denne brugervejledning anvender fglgende laes-
ekonventioner:

A Advarsel/Forsigtig

Information/Forslag

DA-8-


https://manualsfile.com

3. BESKRIVELSE

Sugningsenhed
Kontrolpanel

a0~

Fordele ved induktionskogning

Apparatet er udstyret med en generator. | in-
duktionskogepladen overfgres varmen ikke leeng-
ere, men skabes direkte inde i gryden ved hjaelp
af induktionsstreamme.

- Energibesparelse takket vaere direkte overfarsel
af energi til gryden (der kreeves specielt kakkeng-
rej af magnetiserbare materialer) i forhold til tradi-
tionel elektrisk madlavning.

- @get sikkerhed takket veere energitransmission
kun til den gryde, der star pa kogepladen.

- Hoj effektivitet i overfarslen af energi fra in-
duktionskogepladen til grydens bund.

- Hurtig opvarmningshastighed.

- Reduceret risiko for braendinger, da kogepladen
kun opvarmes ved grydens bund; mad, der koger
over, braender ikke fast.

5

Forreste kogeplade 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Bageste kogeplade 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Forbundne kogeplader 210 x 390 mm / 3,7 kW

Effektstyring
Planen er udstyret med et streamstyringsmodul,
der optimerer/begraenser forbruget. Hvis de ind-
stilede samlede effektniveauer overskrider den
maksimalt tilladte greense, styrer det elektroniske
kort automatisk pladernes effektforsyning. Modu-
let fors@ger at opretholde de maksimale effektni-
veauer. De niveauer, der er indstillet af den auto-
matiske styring, vises pa displayet.

Prioritet gives til det senest indstillede omrade.
A Effektstyringsmodulet pavirker ikke appara-
tets samlede stremforbrug.
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4. BRUG

A Laes sikkerhedsinstruktionerne inden brug.

4.1 Forberedende handlinger

- Fjern eventuelle beskyttelsesfolier pa ydersiden
eller indersiden af apparatet og tilbehgret (hvis
relevant).

- Fjern eventuelle maerkater (undtagen typeskiltet
med tekniske data).

Beholdere, der kan bruges til induktionsko-
ghing

Beholdere, der anvendes til induktionskogning,
skal veere af metal, have magnetiske egenskaber
og en bund af tilstraekkelig starrelse.

Egnede beholdere:

- Emalierede stalbeholdere med tyk bund.

- Stgbejernsbeholdere med emaljeret bund.

- Beholdere i flerlags rustfrit stal, ferritisk rustfrit
stal og aluminium med specialbund.

Uegnede beholdere:

- Beholdere af kobber, rustfrit stal, aluminium, il-
dfast glas, trae, keramik og terrakotta.

Hvis du placerer en uegnet gryde pa apparatets
overflade, vises der et spgrgsmalstegn gverst pa
displayet: Hvis du veelger gryden pa displayet og
gnsker at indstille en effekt, bliver nummeret pa
den gnskede effekt farvet rgdt for at angive, at det
ikke er muligt at gennemfgre handlingen. Tryk pa
spargsmalstegnet for at fa vist fejlmeddelelsen.
Tryk pa ikonet i&4 for at lukke fejlmeddelelsen. For
at Igse konflikten skal du fierne den aktuelle gryde
og bruge en, der er egnet til induktionskogning.

Beholderdiameter

For at sikre, at apparatet registrerer gryderne kor-
rekt og for at opna optimale kogeresultater, skal
gryderne have dimensioner, der svarer til malene
i nedenstaende tabel:

Kogeomrader Minimum dia- | Anbefalet diame-
meter (mm) ter (mm)

SX (Enkeltveerelse) | 100 175

SX (Multizone) 210 350x175

DX (Enkeltveerelse) | 100 175

DX (Multizone) 210 350x175

Veer opmaerksom pa falgende:
- Kogekarrene ma ikke overskride de linjer, der er
trykt pa apparatets overflade.

- Hold beholderne vaek fra bordpladens kanter og
betjeningspanelet.

- En eventuel grillpande ma maksimalt male 36
x 19 cm.

4.2 Grundlaeggende funktioner
Forste tilslutning til stremforsyningen

Ved forste tilslutning til stremforsyningen eller
efter en afbrydelse og genoprettelse af stramfors-
yningen viser displayet den fabriksindstillede tid i
ca. 20 sekunder.

Taending og slukning
Fabriksindstillingen for displayets sprog er

engelsk. For at aendre sproget, se “Indstillingsme-

nu”.

Tryk pa knappen @ for at teende eller slukke ap-

paratet. Nar apparatet teendes, viser displayet

startskeermen ledsaget af et akustisk signal:

Under tidsindikatoren findes menulinjen, der sam-
ler ikonerne for fglgende funktioner (se “Funktio-
ner i menulinjen”):

E Indstillingsmenu

For at slukke apparatet skal du trykke pa knappen
@ indtil der lyder et akustisk signal. Den aktuelle
tid vises i ca. 20 sekunder.

Betjeningspanel
Autonom timer

Pause-funktion

Belysning

Nar apparatet taendes, teendes LED-lampen i
bunden af pladen og forbliver teendt, sa leenge
apparatet er i brug. LED-lamperne forbliver teendt,
ogsa nar pladen slukkes, for at angive, at omrad-
et stadig er varmt. De slukkes, nar temperaturen
ikke laengere er hgj, og symbolet “H” forsvinder
(se afsnittet “Restvarme”).
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Oversigt over effektniveauer

SUCLIE Velegnet til:

veau

0 OFF-position

fra 1til 2 Tilberedning af sma& meengder
mad (lav effekt)

fra 3 til4 | Tilberedning

fra5til 6 | Tilberedning af store maengder
mad, stegning af starre stykker

fra 7 il 8 Stege, sautere med mel

9 Stege

B/B2 Bring store maengder vand i kog
(maksimal effekt, se “Booster-fun-
ktion”)

Displaybeholderne vises i
afheengigt af effektniveauet:
- Niveau 0: bla

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: rgd

- 7-7.5-8-8.5-9: rgd/orange

- B e BZ: orange

forskellige farver

4.3 Brug af planen

Automatisk teending af kogepladerne

Pladen er udstyret med et system til registre-
ring af gryder, der automatisk vaelger de omrader,
hvor der star en passende gryde.

Hvis en beholder flyttes fra et omrade til et
andet pa bordet, viser displayet automatisk det
omrade, hvor den befinder sig, og alle indstillinger
bevares (hvis den flyttes, mens funktionen “pau-
se” er aktiv, overfgres indstillingerne ikke).

Efter at have teendt apparatet:

1. Placer en beholder (egnet til induktionskogning
og ikke tom) pa det kogepunkt, du @nsker at bru-
ge.

- Det omrade pa displayet, der svarer til det
omrade, hvor beholderen star, lyser automatisk
op.

Indstilling af kogezoner

Efter at have placeret en beholder og sikret sig, at
omradet er blevet aktiveret:

1. Tryk pa det omrade, du gnsker at styre.

Nu vises tasterne D og og bjeelken med val-
gbare effektniveauer.

2. Tryk for at veelge en effekt fra 1 til 9 eller aktive-
re Booster- eller Double Booster-funktionerne (se
de relevante kapitler).

Displayet for det anvendte omrade viser den ind-
stillede effektveerdi.

Afheengigt af det indstillede niveau farves
omradet forskelligt, fra blat for niveau “0” til oran-
ge for “Booster’-tilstand.

Slukning af kogepladerne

1. Veelg det gnskede omrade, og indstil effektni-
veauet til “0”, eller tryk to gange pa midten af det
omrade, der skal slukkes.

For at slukke for mere end én kogeplade pa
samme tid skal du blot slukke for apparatet ved
hjeelp af knappen @

Booster-funktion

Efter at have teendt klaveret og valgt et omrade for
at aktivere funktionen:

1. Tryk pé knappen B.

2. Booster-funktionen er nu aktiveret, og displayet
pa kogepladen viser bogstavet “B”.

For at deaktivere Booster-funktionen skal du blot
saenke effektniveauet pa kogepladen eller trykke
to gange i midten af det omrade, du ensker at
slukke.

- £/ Booster-funktionen forbliver aktiv i maksimalt
15 minutter, hvorefter effektniveauet automatisk
szenkes til 9.

- Hvis den indre temperatur er for hgj, deakti-
veres boosterfunktionen midlertidigt.

Double Booster-funktion

Se Generelle sikkerhedsadvarsler.
Double Booster-funktionen giver mere effekt end
Booster-funktionen.
For at aktivere den skal du, efter at have valgt en
kogeplads, trykke pa ikonet B2.
For at annullere funktionen skal du blot indstille
effektniveauet til en anden veerdi eller trykke to
gange pa midten af det omrade, du ensker at
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slukke.

- Double Booster-funktionen forbliver aktiv i
maksimalt 15 minutter, hvorefter effektniveauet
automatisk saenkes til 9.

- Hvis den indre temperatur er for hgj, deakti-
veres boosterfunktionen midlertidigt.

Multizone-funktion

Med denne funktion er det muligt at styre to
kogezoner (forreste og bageste) samtidigt til brug
af gryder som fiskegryder eller rektangulaere
beholdere.

Funktionen kan kun aktiveres med venstre
zoner.

1. Tryk pa ikonet

- Nu bliver de to omrader til ét sterre omrade.

2. Tryk pa midten af omradet og indstil det gns-
kede effektniveau eller en funktion.

Nar funktionen er aktiveret, er det ikke muligt
at aktivere Booster- og Double Booster-funktio-
nen pa de bergrte zoner.

Hvis du bruger en oval eller aflang gryde, skal du
sgrge for at placere den midt pa kogepladen.

For at deaktivere funktionen

Tryk pa knappen “x”, de to zoner kan nu indstilles
separat.

Hvis en del af gryden flyttes uden for omradet,
deaktiveres funktionen.

Hvis der opstar en fejl, mens funktionen er
aktiv, deaktiveres den automatisk.

Restvarme

Nar en kogeplads er slukket, og den stadig er
varm, vises symbolet ; selv nar komfuret er
slukket. LED’erne forbliver teendt for at angive, at
omradet stadig er varmt.

Nar temperaturen falder til under 60 °C, vises
symbolet ikke laengere.

Betjeningspanel

Denne funktion er designet til at Iase alle tan-
genterne pa klaveret.

Denne funktion er nyttig under rengaring og for at
forhindre utilsigtede interaktioner.

For at aktivere kommandoblokering:

1. Tryk pa knappen E i det mindste et sekund.

2. For at deaktivere kommandoblokeringen skal
du holde knappen nede som vist pa billedet ne-
denfor.

Autonom minut-timer

Timeren kan indstilles fra 1 minut til 99 minut-
ter.

Med denne funktion kan du indstille en minutur,
der afgiver et akustisk signal, nar den indstillede
tid er gaet. Den afbryder ikke kogepladernes fun-
ktion, men advarer blot brugeren, nar den indstil-
lede tid er gaet.

Efter at have teendt klaveret uden at have valgt
noget omrade. ]
1. Tryk pa kna en.

2. Indstil den gnskede tid og tryk pa knappen .
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00 wmNuTI

For hurtigt at nulstille timeren til 00:00 skal du
trykke pa knappen Ol

Brug af timeren afbryder ikke kogepladernes
funktion, men advarer blot brugeren, nar de ind-

stillede minutter er gaet.

Pause-funktion

Med denne funktion kan du suspendere driften
af alle kogeplader.

For at aktivere pausefunktionen:
1. Tryk pa pause-knappen 11k

Sadan deaktiveres pausefunktionen:
2. Tryk pa midten af skaermen.

3. Nu er pausefunktionen deaktiveret, og de tidli-
gere indstillede funktioner er gendannet.

Under pausefunktionen forbliver begreensn-
ingen af tilberedningstiden, symbolerne for rest-
varme og funktionslasen aktive.

| tilfeelde af streamafbrydelse og efterfalgende
genoprettelse af strammen deaktiveres pause-
funktionen.

Temperaturregulering

Med denne funktion kan du holde madvarer
ved en bestemt temperatur eller holde vandet i
kog. Den kan f.eks. aktiveres under funktionerne
“stegning” og “kogning”.

Inden funktionen aktiveres, skal beholderen
have naet den gnskede temperatur.

For at aktivere funktionen skal du, efter at have
teendt komfuret og valgt et forudindstillet koge-
punkt.

1. Tryk pa knappen ) og veelg 8]

lkonet blinker, nar den lyser konstant, kan
funktionen indstilles.

2. Tryk pa ikonet igen 8]

3. Med pilene kan du nu haeve eller seenke tem-
peraturen.

For at deaktivere funktionen skal du trykke to
gange midt pa det omrade, du gnsker at slukke,
veelge en anden funktion eller trykke pa “OFF”.
Nar funktionen er aktiv, kan du indstille en au-
tomatisk slukningstimer. For at gare dette skal du
veelge omradet og trykke pa knappen K.

Indstil den gnskede varighed, efter hvilken der af-
gives et akustisk signal, og omradet slukkes. Tryk
for at afbryde lyden.

Kogning
Med denne funktion kan man koge vand.

Brug kun vand ved stuetemperatur.

For at aktivere funktionen efter at have teendt
komfuret og valgt en kogeplads:
1. Tryk pa knappen L1 og veel
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2. Fglg instruktionerne pa displayet.

Nar funktionen er aktiv, kan du indstille en au-
tomatisk slukningstimer. For at ggre dette skal du
veelge omradet og trykke pa knappen K.

Indstil den @nskede varighed, efter hvilken der af-
gives et akustisk signal, og omradet slukkes. Tryk
for at afbryde lyden.

3. For at deaktivere funktionen skal du trykke to
gange midt pa det omrade, du gnsker at slukke,
eller vaelge en anden funktion.

Pasta
Med denne funktion kan du koge pasta. Folg
instruktionerne pa displayet.

Tilsaet ikke yderligere vaeske, nar funktionen
er aktiveret.

Brug kun vand ved stuetemperatur.

For at aktivere funktionen skal du, efter at have
teendt komfuret og valgt en kogeplads:

1. Tryk pé knappen qu veel &

2. Folg instruktionerne pa displayet.

Nar funktionen er aktiv, kan du indstille en au-
tomatisk slukningstimer. For at gere dette skal du
veelge omradet og trykke pa knappen a

Indstil den gnskede varighed, efter hvilken der af-
gives et akustisk signal, og omradet slukkes. Tryk
for at afbryde lyden.

Tilseet ikke vand, nar pastaen er kommet i gry-
den.

3. For at deaktivere funktionen skal du trykke to
gange midt pa det omrade, du gnsker at slukke,
eller vaelge en anden funktion.

Ristning

Med denne funktion kan du stege madvarerne
optimalt.

For at aktivere funktionen skal du, efter at have
teendt komfuret og valgt en kogeplads:

1. Tryk pa knappen qug veelg &

2. Folg instruktionerne pa displayet.

Nar funktionen er aktiv, kan du indstille en au-
tomatisk slukningstimer. For at gare dette skal du
veelge omradet og trykke pa knappen k4.

Indstil den gnskede varighed, efter hvilken der af-
gives et akustisk signal, og omradet slukkes. Tryk
for at afbryde lyden.

3. Veelg niveauet afheengigt af, hvad du vil lave
mad

4. Bekreeft med tasten .

5. For at deaktivere funktionen skal du trykke to
gange midt pa det omrade, du ensker at slukke,
veelge en anden funktion eller trykke pa “OFF”.

Dampkogning
Brug kun vand ved stuetemperatur.

Det er ngdvendigt at bruge et tilbeher til dam-
pkogning.

Nyttigt til dampkogning af madvarer.

For at aktivere funktionen skal du, efter at have
teendt komfuret og valgt en kogeplads:

1. Tryk pa knappen qug veelg @

Ikonet blinker, nar den lyser konstant, kan
funktionen indstilles.

2. Tryk pa ikonet igen (€.

3. Med pilene kan du nu haeve eller seenke damp-
niveauet.

4. For at deaktivere funktionen skal du trykke to
gange midt pa det omrade, du ensker at slukke,
veelge en anden funktion eller trykke pa knappen
“OFF"..

Nar funktionen er aktiv, kan du indstille en au-
tomatisk slukningstimer. For at ggre dette skal du
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veelge omradet og trykke pa knappen 6]

Indstil den @nskede varighed, efter hvilken der af-
gives et akustisk signal, og omradet slukkes. Tryk
for at afbryde lyden.

Tid (min) | Fad Mzengde

15 Kyllingebryst | ca.300g

10-15 Fiskfilet ca. 6009

6 Ag 6 mellemstore eg
6-7 Broccoli ca. 3509

20-30 Sma hele ca. 400g

kartofler
15-20 Krter ca.400g
Oplgse

Nyttigt til at holde mad varm eller smelte
chokolade.

Temperaturen holdes konstant pa 44 °C..

For at aktivere funktionen skal du, efter at have
teendt komfuret og valgt en kogeplads:

1. Tryk pa kna enﬁo veel é

lkonet E blinker, nar den lyser konstant, er
funktionen aktiv.

2. For at deaktivere funktionen skal du trykke to
gange midt pa det omrade, du gnsker at slukke,
eller vaelge en anden funktion.

Nar funktionen er aktiv, kan du indstille en au-
tomatisk slukningstimer. For at ggre dette skal du
veelge omradet og trykke pa knappen K.

Indstil den gnskede varighed, efter hvilken der af-
gives et akustisk signal, og omradet slukkes. Tryk
for at afbryde lyden.

Varmebevarelse

Nyttigt til at holde maden varm.

Temperaturen holdes konstant pa 70 °C.

For at aktivere funktionen skal du, efter at have
teendt komfuret og valgt en kogeplads:

1. Tryk pa knappen Dgog veelg é

Ikonet blinker, nar den lyser konstant, er
funktionen aktiv.

2. For at deaktivere funktionen skal du trykke to
gange midt pa det omrade, du gnsker at slukke,
eller vaelge en anden funktion.

Nar funktionen er aktiv, kan du indstille en au-
tomatisk slukningstimer. For at gare dette skal du
veelge omradet og trykke pa knappen a

Indstil den gnskede varighed, efter hvilken der af-
gives et akustisk signal, og omradet slukkes. Tryk
for at afbryde lyden.

Koge

Nyttigt til at holde maden varm
Temperaturen holdes konstant pa 94 °C.

For at aktivere funktionen skal du, efter at have
teendt komfuret og valgt en kogeplads:

1. Tryk pa knappen qu veel %

Ikonet blinker, nar den lyser konstant, er
funktionen aktiv.

2. For at deaktivere funktionen skal du trykke to
gange midt pa det omrade, du gnsker at slukke,
eller vaelge en anden funktion.

Nar funktionen er aktiv, kan du indstille en au-
tomatisk slukningstimer. For at gare dette skal du
veelge omradet og trykke pa knappen a

Indstil den gnskede varighed, efter hvilken der af-
gives et akustisk signal, og omradet slukkes. Tryk
for at afbryde lyden.
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4.4 Indstillingsmenu

Denne funktion ggr det muligt at tilpasse enhe-

dens brugergreenseflade.

For at abne enhedens indstillinger skal du trykke
a knappen H.

Skriv fra hgjre mod venstre for at vaelge den gns-
kede funktion.

For at forlade menuen skal du trykke pa “x” gverst
til hajre.

Tilpas

Giver dig mulighed for at veelge, hvilke funktioner
du vil have pa hovedskaermen.

Skaermlas

Denne funktion bruges til at forhindre utilsigtede
handlinger pa komfuret. Vaelg “ON” eller “OFF”.
Hvis funktionen er aktiveret, er komfuret Iast, nar
det teendes neeste gang. Hold knappen i midten
nede for at deaktivere funktionen.

Lyd

Giver mulighed for at justere lydstyrken pa appa-
ratet.

Lysstyrke

Gor det muligt at justere skaermens lysstyrke.

Ur

Giver mulighed for at indstille det enskede tid-
spunkt.

Sprog

Giver mulighed for at vaelge sprog til apparatets
brugergraenseflade.

Standard sproget er engelsk.

Nulstil indstillinger

Gor det muligt at nulstille alle indstillinger til de
oprindelige fabriksindstillinger.

4.5 Menuen for effektbe-

gransning

Denne funktion ger det muligt at begraense
den effekt, der optages af bordpladen.
Standardindstillingen er 7,4 kW.

For at abne menuen skal du fglge nedenstaende
instruktioner:

1. Teend apparatet og sluk det straks igen.
2. Tryk hvor som helst nederst til hgjre eller ven-
stre, som vist pa billedet nedenfor.

Hvis der vises et logo, skal du vente, indtil det
forsvinder.

3. Menuen vises pa displayet.

Hvis der ikke foretages nogen handling inden
for 2 minutter, lukkes menuen automatisk.

4. Rul for at veelge den gnskede effekt.

5. Tryk pa knappen hd for at bekreefte.

For at forlade menuen skal du trykke pa knappen
“x” eller knappen “ON/OFF”.

Fejimeddelelser

| tilfeelde af funktionsfejl eller unormal adfaerd vi-
ser displayet en meddelelse med den kode, der
er knyttet til fejlen.

Fejlkoder begynder altid med bogstaverne “E”
eller “Er” efterfulgt af en reekke cifre (f.eks. “Er47-
307).

Fejl kodet som:

- “E02”

-“E2”

- “Er21”

De indikerer, at apparatet eller en del af det er
overophedet, og det er derfor ngdvendigt at
slukke apparatet med det samme, fierne alle
beholdere og lade det kale af.

Hvis disse fejl fortsaetter eller der opstar andre
fejl, skal du notere fejlkoden og kontakte teknisk
support.
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5. FUNKTION AF SUGEENHEDEN

Downdraft-tarnet er lukket i standbytilstand, og
der er ingen udsugning.

For at aktivere sugefunktionen skal du teende
for kogepladen og trykke pa den midterste knap
“ventilator”.

Nar motoren aktiveres (i automatisk eller manuel
tilstand), heeves den centrale nedadgaende tarn,
og motoren aktiveres med den valgte hastighed.
Nar sugefunktionen slukkes (automatisk eller ma-
nuelt), vender den nedadgaende tarn tilbage til
lukket position.

Hvis der opdages en forhindring under luknin-
gen af sugeabningerne, stoppes bevaegelsen og
vendes, hvorefter lukningen genoptages efter 5
sekunder.

Genabningen fungerer muligvis ikke ved genstan-
de med lav tykkelse eller ved gentagne aktiverin-
ger af sikkerhedsfunktionen.

Som standard er automatisk sugefunktion akti-
veret; knappen lyser kraftigere, og bogstavet “A”
vises. | automatisk sugefunktion tilpasses sugeef-
fekten automatisk til brug af kogepladerne.

Hvis komfuret slukkes, kgrer emheetten i opfalg-
ningsmodus i yderligere 15 minutter.

Brugeren kan valge den gnskede sugemodus
(automatisk eller manuel), som forbliver aktiv, selv
efter Touch Control er teendt/slukket.

5.1 Automatisk funktion

Det er muligt at vaelge automatisk eller manuel
sugehastighed ved at holde den dedikerede knap
nede.

Den automatiske hastighed vil veere standardind-
stillingen fra fabrikken, og den midterste knap pa
emhaetten vil vise bogstavet “A”.

For at skifte fra automatisk til manuel, skal du
veelge knappen for nedadgaende emhaette, hvo-
refter ikonet “manuel tilstand” vises.

| automatisk sugefunktion tilpasses sugeeffekten
automatisk til kogepladernes drift pa felgende
made:

NGNGB I B Sugningsniveau
niveau/specialfunktion

0 0
1 0
2 0
3 3
4 4
5 5
6 6
7 7
8 8
9 9
B P
B2 P

5.2 Manuel funktion

For at indstille den manuelle funktion skal du
veelge og holde ikonet “Manuel tilstand” nede, in-
dtil tallet “0” vises pa symbolet for emheette med
nedadgaende stremning og de valgbare sugeind-
stillinger fra O til P.
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For at veelge sugeeffekt:

1. Tryk péd knappen til emhaette med nedad-
gaende luftstrgm.

2. Displayet pa sugeenheden teendes, og niveau-
erne fra 0 til P (boost) vises.

3. Indstil sugekraften inden for 6 sekunder ved at
trykke pa det gnskede niveau.

Niveauerne 9 og P har tidsindstillede intensive
hastigheder.

Hastighed 9 vil vare i 15 minutter, hvorefter den
skifter til hastighed 8.

Hastighed P varer i 5 minutter, hvorefter den ski-
fter til hastighed 8.

For at vende tilbage fra manuel til automatisk
funktion skal du trykke pa knappen A nederst til
venstre.

Placeringen og formen af Downdraft-systemets
sugning vises i henhold til deres faktiske place-
ring.

Farven pa Downdraft-ventilatorens form angiver
dens status: Man kan skelne mellem aktiv og ina-
ktiv eller ogsa effektniveauerne.
Aktiv: oplyst knap.

Inaktiv: gra knap med hvid kontur.

Aktiv med booster-niveau: aktiv knap med intens
hvid gradient.

5.3 After run-funktion

FAN After Run-funktionen varer i 15 minutter.

| dette tidsrum vil downdraft-udsugningselemen-
tet veere synligt, nar skaermen er slukket. Efter 15
minutter slukkes downdraft-udsugningselementet
(lukket position).

I FAN After Run-tilstand vil blaeserniveauet vaere
fast (niveau 5).

Det er muligt at aktivere/deaktivere FAN After
Run-funktionen via det dedikerede menu i indstil-
lingerne.

Hood Delay

5.4 Vedligeholdelsesfunktion
Vedligeholdelse er den fase, hvor brugeren kan
afmontere downdraft-emhaetten (f.eks. for at ren-
gere den, udskifte komponenter osv.).
Vedligeholdelsesfunktionen aktiveres ved at
trykke pa knappen @ Vedligeholdelsesknappen
kan kun aktiveres, nar downdraft-emhaetten er
slukket og i lukket position.
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Nar vedligeholdelsesknappen er trykket ned, be-
veeger emheetten sig til helt aben position uden
aktiv udsugning, og displayet viser falgende med-
delelse.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

L

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Hvis emhaettens sugning (automatisk eller ma-
nuel tilstand) er aktiv, kan vedligeholdelsesknap-
pen ikke veelges.

| dette tilfeelde er vedligeholdelsesikonet deakti-
veret.

Nar du er feerdig, skal du trykke pa knappen ne-
derst til hgjre for at afslutte “vedligeholdelsesfun-
ktionen”.

Down draft-emhaetten vender automatisk tilbage
til lukket position.

Nar vedligeholdelsesfunktionen er aktiveret, er
der en timer pa 30 minutter, der slukker induktion-
skogepladen, hvis der ikke er nogen interaktion
fra brugeren i dette tidsrum.

Nar vedligeholdelsesfunktionen er aktiveret, og
induktionskogepladen slukkes af brugeren eller
efter at timeren er udlgbet, bevarer induktionsko-
gepladen vedligeholdelsesfunktionen, nar den
teendes igen.

5.5 Styring af kontakt til abn-
ing af “vindue”

Hvis der anvendes en “vinduesabningskontakt”,
og der registreres et lukket vindue, stopper ven-
tilatoren.

Der vises en informationsmeddelelse.

Hvis meddelelsen lukkes uden at abne et vindue,
angiver et udrabstegn fejlen.

Den nedadgaende ventilator er deaktiveret, indtil
et vindue abnes.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

I

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

5.6 Filterrensningsfunktion

Der vises en informationsmeddelelse, der infor-
merer brugeren om, at fedtfilteret skal rengeres.
Der vises et udrabstegn ved symbolet for nedad-
gaende emheette.

Hvis filteret ikke udskiftes, angiver et udrabstegn,
at det skal udskiftes, indtil brugeren bekraefter
handlingen.

Specifikke oplysninger for hvert apparat kan im-
plementeres i de tilpassede varianter.

Menuen “Renggring af filtre”.

5.7 Meztning af fedftfilteret

Du kan kontrollere fedffilterets tilstand ved at ga til
menuen “filterrensning”
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Hver bjaelke svarer til 20 timer, og en bjaelke fier-
nes efter 20 timers brug (fra hgjre mod venstre).
Efter 100 timer vises en meddelelse om, at filteret
skal rengares.

Indikatoren for maettet fedtfilter er altid aktiv.

Nar vedligeholdelsen er udfert, skal du trykke pa

knappen for at genaktivere 100-timers-time-
ren.

5.8 Matning af kulfilteret

Du kan kontrollere status for lugftfilterets brug ved
at ga til menuen “filterrensning”.

Efter 200 driftstimer skal lugftfilteret vedligeholdes.
Som standard er indikationen for maetning af lu-
gtfilteret deaktiveret (nar udsugningen fungerer

i kanaliseret tilstand). Aktivér indikationen for
meetning af lugtfilteret, hvis udsugningsenheden
er installeret i recirkulationsmodus.

Hver bjaelke svarer til 40 timer, og en bjeelke fijer-
nes efter 40 timers brug (fra hgjre mod venstre).
Efter 200 timer vises en meddelelse om, at filteret
skal renggres.

Indikatoren for meettet fedltfilter er altid aktiv.

Nar vedligeholdelsen er udfert, skal du trykke pa

knappen for at genaktivere 200-timers-time-
ren.

6. RENGYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

6.1 Rengering af glaskeramisk
kogeplade

A Se Generelle sikkerhedsadvarsler.

Rengering af overflader

For at bevare overfladerne i god stand skal de
renggres regelmaessigt efter hver brug, nar de er
afkelet.

Daglig renggring

Brug altid og kun specifikke produkter, der ikke
indeholder slibemidler eller syrebaserede klorhol-
dige stoffer. Heeld produktet pa en fugtig klud og
ter overfladen af, skyl grundigt og ter efter med en
blgd klud eller en mikrofiberklud.

Ved genstridigt snavs skal du renggre med
en opvaskesvamp fugtet med vand og et neutralt
renggringsmiddel; ter derefter af med en mikro-
fiberklud.

Ugentlig rengering

Renger og plej kogepladen en gang om ugen
med et almindeligt rengaringsmiddel til glaske-
ramiske kogeplader. Fglg altid producentens an-
visninger. Silikonen i disse produkter danner en
beskyttende film, der afviser vand og snavs. Alle
pletter forbliver pa folien og kan derfor let fiernes.
Tor derefter overfladen med en ren klud. Serg for,
at der ikke er rester af renggringsmiddel pa koge-
pladen, da disse vil reagere aggressivt, nar den
opvarmes, og kan aendre dens struktur.

Madpletter eller rester
Eventuelle tydelige spor efter brug af gryder med

aluminiumsbund kan fjernes med en fugtig klud
dyppet i eddike. Hvis der efter madlavningen er
rester af fastbreendt mad, skal disse fjernes, skyl-
les af med vand og terres godt af med en ren klud.
Sandkorn, der kan veere faldet pa kogepladen
under renggring af salat eller kartofler, kan ridse
den, nar gryderne flyttes. Fjern derefter straks
eventuelle korn fra kogepladen. Farveaendringer
pavirker ikke glasets funktion og stabilitet. Der er
ikke tale om aendringer i kogepladens materiale,
men blot om rester, der ikke er blevet fijernet og
derfor er blevet forkullet.

Der kan dannes blanke overflader pa grund af
gnidning af grydernes bund, iseer hvis de er af
aluminium, og brug af uegnede renggringsmidler.
Det er sveert at fierne dem med almindelige ren-
geringsmidler. Det kan veere ngdvendigt at gen-
tage rengaringen flere gange. Brug af aggressive
renggringsmidler eller gnidning med grydebun-
den kan med tiden slibe komfurens dekorationer
og bidrage til dannelsen af pletter.

Vi anbefaler brug af rengaringsprodukter, der
er distribueret af producenten.

Efter renggringen skal apparatet tarres grun-
digt, da rester af renggringsmidler eller vand kan
pavirke dets funktion og udseende.

Rengering af ramme

Brug altid og kun produkter, der ikke indeholder
slibemidler eller syrebaserede klorholdige stoffer.
Brug ikke slibende svampe. Haeld produktet pa en
fugtig klud og ter overfladen af, tor derefter efter
med en blgd klud eller en mikrofiberklud.
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6.2 Vandopsamler
Det anbefales at kontrollere og temme vand-
beholderen hver anden uge.

6.3 Renggring af rist og filtre
1. Fjern gitteret fra indsugningsabningen.
2. Fjern forsigtigt fedffilteret fra risten.

- Renger grillen med varmt vand og neutralt seebe
uden at bruge skuresvampe (brug ikke renggring-
smidler!). Grillristen ma ikke vaskes i opvaske-
maskinen.

- Renger fedtfilteret mindst en gang om ugen
(eller nar indikationssystemet angiver, at det er
ngdvendigt), nar det er i brug. P4 denne made
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opretholdes en god sugeevne og forebygges en
potentiel brandfare forarsaget af overdreven fe-
dtophobning.

- Renggr filteret med et mildt renggringsmiddel,
helst i handen og ikke i opvaskemaskinen.

) v

X

&)

Lugtfilter (til brug i recirkulation)

/\ ADVARSEL!

Afhaengigt af typen kan filteret regenereres eller
ej. Se den brochure, der felger med filteret.

6.4 Hvad skal man gore, hvis...
Kogepladen virker ikke:

- Kontroller, at kogepladen er tilsluttet, og at hove-
dafbryderen er slaet til.

- Kontroller, at der ikke opstar stremafbrydelser.

- Kontroller, at sikringen ikke er sprunget. Udskift
i sa fald sikringen.

- Kontroller, at den magnetiske afbryder i husets
el-installation ikke er udlgst. | sa fald skal afbryde-
ren genaktiveres.

Bagningsresultaterne er ikke tilfredsstillende:
- Kontroller, at tilberedningstemperaturen ikke er
for hgj eller for lav.

- Sgrg for, at rummet har korrekt ventilation, og at
luftindtagene er helt frie.

- Brug certificerede og testede gryder til induktion-
skogning.

Kogepladen producerer rog:

- Lad det kole af og renger kogepladen, nar du er
feerdig med at lave mad.

- Kontroller, at maden ikke er Igbet ud, og brug
eventuelt en starre beholder.

Sikringerne eller den magnetotermiske afbry-
der i husets elinstallation udlgses gentagne
gange:

- Kontakt kundeservice eller en elektriker.

Der er brud eller revner pa kogepladen:
- Sluk straks apparatet, afbryd stremforsyningen
og kontakt kundeservice.

7. OVERVEJELSER OM MILJGET

Bortskaffelse af emballage og
apparat

Der er anvendt holdbare materialer til fremstilling af
dette apparat. Serg for at bortskaffe apparatet pa an-
svarlig vis, nar det er udtjent. For yderligere oplysnin-
ger henvises til de relevante myndigheder.

Apparatets emballage kan genbruges.
Felgende elementer kan vzere blevet anvendt:
- pap

- polyethylenfilm (PE)

- CFC-ri polystyren (hard PS-skum)

Bortskaf disse materialer pa en ansvarlig made og i
‘nsstemmelse med gaeldende lovgivning.

mmm For at minde om ngdvendigheden af at bor-
tskaffe husholdningsapparater separat er produktet
maerket med symbolet for en overstreget skralde-

spand. Det betyder, at apparatet ikke ma bortskaffes
som almindeligt affald, nar dets levetid er udlgbet.
Det skal afleveres pa en seerlig genbrugsplads i kom-
munen eller hos en forhandler, der tilbyder denne
service.

Separat bortskaffelse af et husholdningsapparat
forhindrer mulige negative konsekvenser for miljoet
og sundheden som falge af forkert bortskaffelse og
gor det muligt at genvinde materialerne, hvilket me-
dferer betydelige besparelser af energi og ressourcer.

Overensstemmelseserklaering

C€ch

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de geeldende
EU-direktiver, beslutninger, forordninger, britiske fo-
rordninger og kravene i de naevnte standarder.
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FI - A TURVALLISUUSTIEDOT

/A HUOMIO!
LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA KAYTTOOHJE TAYDELLIS-
YYDEN VARMISTAMISEKSI!

1.1 Yleista tietoa
Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka johtuvat ohjeiden ja tur-
vallisuusohjeiden noudattamatta jattamisesta. Takuu ei kata vahin-
koja, jotka johtuvat virheellisestd kytkennadsta, asennuksesta tai
vaarasta kaytosta.

A KUUMAT PINTA!

Laite ja sen lisdvarusteet kuumenevat kayton aikana. Ala kosketa
kuumia osia. Pida alle 8-vuotiaat lapset poissa laitteen laheisyydesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

/A PALOVAARA!

- VAROITUS! Palovaara: ala aseta esineita keittolevyjen paalle.

- VAROITUS! Rasvalla tai 0Oljylla ruoanlaitto keittotasolla voi olla va-
arallista ja aiheuttaa tulipalon, jos siihen ei kiinniteta riittavasti huo-
miota.

- Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulipaloa vedelld. Sammuta laite ja
peita liekit esimerkiksi kannella tai palopeitteella.

HUOMAA!
HUOMIOQO! Paistamista on aina valvottava. Myos lyhytta paistamista
on valvottava jatkuvasti.

A HUOMIO!

Kayta vain valmistajan toimittamia, kayttdohjeessa mainittuja keitto-
tason suojia tai laitteeseen integroituja suojia. Sopimattomien suojien
kayttd voi aiheuttaa vakavia onnettomuuksia.

- Jos laitteen alla on laatikko ilman valipohjaa (katso asennusohjeet),
sitd ei saa kayttaa helposti syttyvien esineiden/materiaalien sailytt-
amiseen. Varmista, etta keittotason pohjan ja mahdollisen laatikon
sisallon valilla on muutaman senttimetrin vapaa tila.
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- Keittotasoa saa kayttaa vain ruoanlaittoon.

- Tama laite on tarkoitettu vain kotikayttoon.

- Ala 1ammita suljettuja sailykepurkkeja liedelld. Purkkeihin kertyy
paine, joka voi aiheuttaa purkkien rajahtamisen. Tama voi aiheuttaa
vammoja ja palovammoja.

- Ald koskaan peitd keittolevya liinalla tai vastaavilla esineilld. Jos
keittolevy on viela kuuma tai paalla, se voi aiheuttaa tulipalon.

- Al kayta keittotasoa tyopdytana. Keittotaso voi olla vahingossa
paalla tai viela kuuma, jolloin esineet voivat sulaa, ylikuumentua tai
syttya tuleen.

- Al kayta keittotasoa alle 5 °C:n lampétilassa.

- Keittotasoa ei saa sijoittaa tai kayttaa ulkona.

- Kun kaytat liesia ensimmaista kertaa, se voi tuoksua uudelta. Tama
on normaalia, eika siita tarvitse huolestua. Jos keittidé on hyvin tuule-
tettu, tuoksu haviaa pian.

- Laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erilli-
sen kauko-ohjausjarjestelman avulla.

- Al4 koskaan avaa laitteen koteloa.

- Sahkadturvallisuuden vuoksi laitetta ei saa puhdistaa painepesurilla
tai hdyrypuhdistimella.

- Keraaminen taso on erittain kestava, mutta ei sarkymaton. Esimer-
kiksi maustepurkin tai teravan esineen putoaminen voi aiheuttaa sen
rikkoutumisen.

- Jos paatat lopettaa laitteen kaytdn vian vuoksi, suosittelemme ka-
tkaisemaan johdon irrottamisen jalkeen pistokkeen pistorasiasta. Toi-
mita laite kunnan jatehuoltopisteeseen.

/A HUOMIQ!

VAROITUS: Jos pinta on halkeillut, sammuta laite sdhkdiskun vaaran
valttamiseksi.

Lasikeraamisen levyn rikkoutuminen

- Sammuta valittémasti kaikki liedet ja sahkdlaitteet ja irrota laite
sahkoverkosta.

- Al kosketa keittotason pintaa.

- Ala kayta keittolevya
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A HUOMIO!

Perheille, joissa on lapsia tai erityistarpeita

Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset seka henkilot, joiden
fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet tai joilla on
vahan kokemusta ja tietoa, edellyttaen etta heita valvotaan, heille on
annettu ohjeet turvallisesta kaytosta ja he ymmartavat laitteen vaarat.
- Ala anna lasten leikkia laitteella.

- Ald anna lasten puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman asianmukaista
valvontaa.

- Ala sailyta lasten mielenkiintoa herattavia esineita laitteen yla- tai
takakaapissa.

- Keittoalueet kuumenevat ja pysyvat kuumina jonkin aikaa. Pida pie-
net lapset poissa keittotason lahelta ruoanlaittoon ja sen jalkeen.

1.2 Induktioliesi integroidulla liesituulettimella

- Al3 aseta metalliesineitd, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita tai kan-
sia, keittotason pinnalle, koska ne voivat kuumentua liikaa.

- Heti kun kattila poistetaan liedelta, kypsennysprosessi keskeytyy
automaattisesti. Totuttele sammuttamaan keittoalue tai liesi manuaa-
lisesti, jotta laite ei kaynnisty vahingossa.

- Kayton jalkeen sammuta keittoalue kayttamalla saatimia alaka luota
pelkastaan kattilan tunnistimeen.

- Muista, etta jos liesi kaytetaan korkealla teholla, kuumenemisaika
on hyvin lyhyt. Al3 jata liesia vartioimatta, kun valitset korkean tehon.
- Kun induktioliesi on kaytossa, pida magneettikentille herkat esineet
(luottokortit, pankkikortit, levykkeet, kellot ja vastaavat esineet) pois-
sa sen laheisyydesta. Sydamentahdistimen kayttajille suosittelem-
me, etta he neuvottelevat asiasta ensin sydanlaakarinsa kanssa.

- Ala koskaan kayta alumiinifoliota ruoanlaittoon alaka koskaan aseta
alumiinipakkauksissa olevia tuotteita keittotasolle. Alumiini sulaa ja
vahingoittaa laitetta korjaamattomasti.

A HUOMIO!

Myrkytysvaara palokaasujen takaisinvirtauksen vuoksi!

- A3 koskaan kayta laitetta ilman imemiseen, kun kaytat myds huo-
neilmaa kuluttavaa liesia, ellei huone ole riittavan tuuletettu. llmaa
kuluttavat keittolaitteet (kuten kaasu-, 6ljy-, puu- tai hiililaitteet, geysi-
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rit, vedenlammittimet) imevat palamisilman ulkoa ja kuljettavat nama
kaasut ulos poistoaukon (esim. savupiipun) kautta. Yhdessa akti-
voidun liesituulettimen kanssa ilma imetaan keittiosta ja viereisista
huoneista. Talla tavoin, jos huone ei ole riittdvan tuuletettu, syntyy
alipaine. Savupiipusta tai viemarista ulos tulevat myrkylliset kaasut
paasevat siten takaisin asuinymparistoon.

- Varmista aina riittava ilmanvaihto!

- Kun imuyksikké ja muut kuin sahkolla toimivat laitteet ovat sama-
naikaisesti kaytossa, tilan alipaine ei saa ylittaa 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar).
- Paikallisia ilmanpoistoa koskevia maarayksia on noudatettava.

A SAHKOISET ISKUT!

Valta sahkoiskun vaaraa; varmista, etta laite on sammutettu ennen
puhdistamista.

- Ala kayta imua, jos rasvasuodatinta ei ole asennettu oikein!

- Jotta kuuma rasva ei syty tuleen, paistaminen on tehtava vain jatku-
vassa valvonnassa.

- Puhdista suodattimet saanndllisesti.

- Noudata kayttdohjeessa annettuja ohjeita rasvansuodattimien ja/tai
hiilisuodattimien puhdistamisesta tai vaihtamisesta!

/A PALOVAROITUS

- Jos rasva- ja/tai hiilisuodattimien puhdistus- tai vaihtamisohjeita ei
noudateta, palovaara kasvaa.

- Metallisuodattimiin kertynyt rasva voi aiheuttaa tulipalon. Al4 koska-
an paista ruokia liesituulettimen ollessa paalla. Korkeat liekit voivat
aiheuttaa tulipalon. Kayta laitetta aina metallisen rasvasuodattimen
kanssa. Puhdista rasvasuodatin saanndllisesti.

- Ylikuumentunut rasva tai 0Oljy voi aiheuttaa tulipalon. Valvo aina ra-
svojen ja dljyjen kuumentamista. Ala koskaan sammuta tulipaloa ve-
delld, vaan kayta aina peittoa, kantta tai lautasta.
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2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ HuOMIO!

Tama laite saa kytked vain ammattitaitoinen
asentaja.

Jos ohjeita ja turvallisuusohjeita ei noudateta,
valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista vahin-
goista.

- Tama laite saa kytked vain ammattitaitoinen
asentaja.

- Ennen asennusta varmista, etta paikalliset jake-
luolosuhteet (jannite, taajuus, kaasun laatu ja pai-
ne) ovat yhteensopivia laitteen saatdjen kanssa.
- Jannite, taajuus, teho, kaasun tyyppi ja maa,
jolle laite on suunniteltu, on merkitty laitteen tun-
nistekilpeen.

- Tarkista, ettei laitteessa ole kuljetusvaurioita. Al4
kytke vaurioitunutta laitetta.

- Laitteen ymparilla olevien seinien ja tyétason on
kestettava vahintaan 105 °C:n lampétilaa.

- Keittotason alla oleva tyétaso on oltava tasai-
nen.

- Keittion liesituulettimet ja muut laitteet, jotka
imevat keittohdyryja, voivat vaarantaa kaasua tai
muita polttoaineita kayttavien laitteiden turvallisen
toiminnan (myds muissa tiloissa) palokaasujen
takaisinvirtauksen vuoksi. Namé& kaasut voivat
aiheuttaa hiilimonoksidimyrkytyksen. Huuhte-
luhupun tai muun héyrynpoistolaitteen asennuk-
sen jalkeen hoyrynpoistolaitteiden toiminta on
testattava patevan henkildn toimesta, jotta varmi-
stetaan, ettei palokaasuja paase takaisin.

2.2 Sahkoliitanta

/\ SAHKOISKUN

Tama laite on kytkettdva maadoitukseen.

- Sahkaliitantd on tehtava sekéd kansallisten etta
paikallisten maaraysten mukaisesti.

- Luokan | laitteiden osalta on varmistettava, etta
asunnon sahkdjarjestelmassa on asianmukainen
maadoitus.

- Pistoke ja pistorasia on oltava aina helposti sa-
atavilla.

- Jos kiinteassa laitteessa ei ole virtajohtoa ja
pistoketta tai muita laitteita, joilla laite voidaan
irrottaa verkosta ja jotka erottavat kaikki navat
toisistaan, jolloin laite voidaan irrottaa kokonaan
ylijanniteluokan Ill olosuhteissa, kiinteaan johdo-
tukseen on asennettava irrotuslaitteet johdotusta
koskevien standardien mukaisesti. Tama koskee
myods laitteita, joissa on virtajohto ja pistoke,
kun pistoketta ei voi kayttaa laitteen asennuk-

sen jalkeen. Taman vaatimuksen tayttdmiseksi
on kaytettdvd moninapaisia katkaisijoita, joiden
koskettimien valinen etaisyys on vahintdan 3 mm
ja jotka on asennettu kiintedan johdotukseen.

- Virtajohto on oltava vapaa, eikd se saa kulkea
laatikon lapi.

- Kayta litantdadn hyvaksyttyd kaapelia, jonka
halkaisija on oikea ja sopiva litdntdan. Kaape-
lin vaippa on oltava kumia (mieluiten tyyppia
HO5V2V2 tai HO7V2V2).

- Ennen laitteen kytkemistd varmista, etta tyyp-
pikilvessa ilmoitettu jannite vastaa sahkdverkon
jannitetta.

- Liitdnta on sovitettava virtaan ja sulakkeisiin.

- Laitetta ei saa kytkea sahkoéverkkoon monipisto-
rasian tai jatkojohdon kautta, muuten sen turvalli-
sta kayttoa ei voida taata.

- Asennuksen jalkeen sahkoa johtavat osat ja eri-
stetyt osat on suojattava kosketuksen valttamise-
ksi.

- A\ Huomio!

Jos asennusohjeissa kuvattuja ruuveja tai ki-
innikkeitd ei kaytetd, seurauksena voi olla
sahkoisku.

- Jos laite on kytketty kiintealla johdotuksella, ki-
inteddn johdotukseen sisaltyvien irrotusmenetel-
mien on oltava standardin AS/NZS 3000 mukai-
sia.

2.3 Valonlahteet

- Tama laite sisaltéda valonlahteita, joita kayttaja ei
voi vaihtaa. Vaihto on suoritettava vain teknisen

huollon toimesta.
7S P

e &

- Tama laite sisaltdéd tehokkuusluokan F va-
lonlahteita.

2.4 Kayttoohjeen lukeminen

- Tassa kayttoohjeessa kaytetaan seuraavia luke-
miskaytantoja:

A\ Varoitus/Huomio

Tieto/Vinkki

FI-27-


https://manualsfile.com

3. KUVAUS

2
3
1
1.
2.
3.
4. Imuyksikko
5. Ohjauspaneeli

Induktiolammityksen edut

Laitteessa on generaattori. Induktioliedella
1amp6 ei enda siirry, vaan syntyy suoraan astian
sisélla induktiivisista virroista.

- Energiansaastd, koska energia siirtyy suoraan
kattilaan (tarvitaan erityiset, magnetoitavat astiat)
verrattuna perinteiseen sahkolammitteiseen keit-
toon.

- Parempi turvallisuus, koska energia siirtyy vain
keittolevylla olevaan astiaan.

- Korkea energiatehokkuus induktiolieden ja katti-
lan pohjan valisessa energiansiirrossa.

- Nopea ldammitysnopeus.

- Pienempi palovammojen vaara, koska keittoalue
lampiaa vain kattilan pohjan kohdalla; ylivuotanut
ruoka ei tartu kiinni.

5

Etupuolella oleva keittoalue 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Takana oleva keittoalue 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Yhdistetyt keittoalueet 210 x 390 mm / 3,7 kW

Tehonhallinta

Lattia on varustettu tehonhallintamoduulilla, joka
optimoi/rajoittaa sen kulutusta. Jos asetetut koko-
naistehotasot ylittdvat sallitun enimmaisrajan,
elektroninen kortti hallitsee automaattisesti le-
vyjen antamaa tehoa. Moduuli pyrkii séilyttdmaan
suurimmat mahdolliset tehotasot. Naytolla nakyv-
at automaattisen hallinnan asettamat tasot.

A Prioriteetti annetaan viimeksi asetetulle alue-
elle.

A Tehonhallintamoduuli ei vaikuta laitteen koko-
naisvirrankulutukseen.

-28 -


https://manualsfile.com

4. KAYTTO

A\ Lue turvallisuusohjeet ennen kayttoa.

4.1 Alustavat toimet

- Poista mahdolliset suojakalvot laitteen ulkopin-
nalta tai sisdpuolelta seka lisdvarusteista (jos niita
on).

- Poista mahdolliset tarrat (lukuun ottamatta tekni-
sten tietojen kilpia).

Induktioliedella kaytettavat astiat
Induktioliedella kaytettévien astioiden on oltava
metallisia, magneettisia ja pohjaltaan riittdvan
suuria.

Sopivat astiat:

- Paksupohjaiset emaloidut teraspakkaukset.

- Valurautaiset astiat, joissa on emaloitu pohja.

- Monikerroksiset ruostumattomasta terakses-
ta, ferriittisestéd ruostumattomasta teréksesta ja
alumiinista valmistetut astiat, joissa on erityinen
pohja.

Sopimaton astia:

- Kupari-, ruostumaton teras-, alumiini-, tulenke-
stava lasi-, puu-, keraamiset ja terrakotta-astiat.

Jos laitteen pinnalle asetetaan sopimaton astia,
nayton ylaosaan ilmestyy kysymysmerkki: jos va-
litset naytolta kattilan ja haluat asettaa tehotason,
halutun tehotason numero varjaytyy punaiseksi,
mika tarkoittaa, etta toimintoa ei voi suorittaa. Na-
pauta kysymysmerkkikuvaketta, niin virheilmoitus
tulee nakyviin. Napauta kuvaketta M sulkeaksesi
virheilmoituksen. Ratkaise konflikti poistamalla
nykyinen kattila ja kayttdmalla induktioliedelle so-
pivaa kattilaa.

Astioiden halkaisijat

Jotta laite tunnistaisi astiat oikein ja jotta paisto-
tulokset olisivat parhaat mahdolliset, astioiden on
oltava seuraavan taulukon mittojen mukaisia:

Keittoalueet Pienin halkaisija | Suositeltu halkai-
(mm) sija (mm)

SX (Yhden hen- | 100 175

gen huone)

SX (monialue) 210 350x175

DX (Yhden hen- | 100 175

gen huone)

DX (monialue) 210 350x175

Ota huomioon seuraavat seikat:
- Keittoastiat eivat saa ylittaa laitteen pinnalle pai-

nettuja viivoja.

- Al3 aseta astioita tydtason reunoille tai ohjau-
spaneelin lahelle.

- Mahdollisen grillausastian enimmaiskoko on 36
x 19 cm.

4.2 Perustoiminnot

Ensimmainen sahkdliitanta

Kun laite kytketdan ensimmaisen kerran verkko-
virtaan tai kun virta on katkennut ja palautunut,
naytdssa nakyy noin 20 sekunnin ajan tehtaalla
asetettu kellonaika.

Kaynnistaminen ja sammuttaminen

Nayton oletusarvoinen kieli on englanti. Kielen
muuttaminen: katso kohta "Asetukset-valikko”.
Paina painiketta @ laitteen kaynnistamiseksi tai
sammuttamiseksi. Kaynnistyksen yhteydessa

naytéssa nakyy aloitusnayttd ja kuuluu aanime-
rkki:

Aikailmaisimen alla on valikkopalkki, jossa on
seuraaviin toimintoihin liittyvat kuvakkeet (katso
”Valikkopalkin toiminnot”):

-'.

E Asetukset-valikko

Laitteen sammuttamiseksi paina painiketta @
kunnes kuuluu aanimerkki. Nykyinen kellonaika
nakyy naytéssa noin 20 sekunnin ajan.

Ohjauspaneeli
Itsendinen ajastin

Tauko-toiminto

Valaistus

Kun laite kytketaan paalle, tasossa oleva LED-va-
lo syttyy ja pysyy paalla koko laitteen kayttdajan.
LED-valot pysyvat paalla myds, kun taso sammu-
tetaan, mika osoittaa, ettd alue on viela kuuma.
Ne sammuvat, kun lampédtila ei ole enaa korkea
ja symboli “H” katoaa (katso luku “Jaljelle jaanyt
lampo”).
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Tehotasojen yhteenvetotaulukko

Tehotaso | Sopii:

0 Sijainti OFF

1:std 2:een | Pienten ruokamaarien kypsen-
tdminen (minimiteho)

3:sta 4:een | Kypsennys

5:sta 6:een | Suurten ruokamaarien kypsen-
tédminen, suurempien palojen
paistaminen

7:sta 8:een | Paistaminen, jauhoilla paista-
minen

9 Paistaminen

B/B2 Kiehauta suuri maara vetta (ma-
ksimiteho, katso "Booster-toi-
minto”)

Nayttdastioissa on eri varit tehon tason mukaan:
- Taso 0: sininen

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: punainen

- 7-7.5-8-8.5-9: punainen/oranssi

- B e B2 oranssi

4.3 Suunnitelman kaytto
Keittoalueiden automaattinen sytytys

Tasossa on astioiden tunnistusjarjestelma,
joka valitsee automaattisesti alueet, joille sopiva
kattila on asetettu.

Jos astia siirretdan tasolla alueelta toiselle,
nayttdé nayttda automaattisesti sen alueen, jossa
astia sijaitsee, ja kaikki asetukset sailyvat ennal-
laan (jos astia siirretdan, kun "tauko”-toiminto on
aktiivinen, asetukset eivat siirry).

Laitteen kaynnistamisen jalkeen:

1. Aseta astia (joka soveltuu induktioliedelle ja
joka ei ole tyhja) kayttamallesi keittoalueelle.

- Nayton alue, joka vastaa astian sijaintialuetta,
syttyy automaattisesti.

Keittoalueiden saato

Kun astia on asetettu paikalleen ja alue on akti-
voitu:

1. Paina haluamaasi aluetta.

Nyt nakyvat painikkeet 1 ja B ja vaiittavien
tehotasojen palkki.

2. Paina valitaksesi tehon 1-9 tai ottaaksesi kaytt-
066n Booster- tai Double Booster -toiminnot (katso
kyseiset luvut).

Kaytetyn alueen nayttd ilmaisee asetetun tehon
arvon.

Asetetun tason mukaan alue varjaytyy eri ta-
voin, alkaen sinisesta tasosta “0” oranssiin “Bo-
oster’-tilaan.

Keittoalueiden sammuttaminen

1. Valitse haluamasi alue ja aseta tehotasoksi "0”
tai paina kahdesti sen keittoalueen keskella, jon-
ka haluat sammuttaa.

Jos haluat sammuttaa useamman kuin yhden
keittoalueen samanaikaisesti, sammuta laite pai-
nikkeella (@],

Booster-toiminto

Kun olet kytkenyt laitteen paalle ja valinnut alue-
en, jossa haluat kayttaa toimintoa:

1. Paina B-painiketta.

2. Booster-toiminto on nyt kdytossa ja keittoalue-
en naytossa nakyy kirjain "B”.

Booster-toiminto  voidaan poistaa kaytosta
vahentamalla keittoalueen tehoa tai painamalla
kahdesti sen alueen keskelld, jonka haluat sam-
muttaa.

- Booster-toiminto pysyy aktiivisena enintaan
15 minuuttia, minka jalkeen teho laskee automa-
attisesti tasolle 9.

-£1Jos sisalampétila on liian korkea, Booster-toi-
minto poistetaan valiaikaisesti kaytosta.

Double Booster -toiminto

Katso yleiset turvallisuusohjeet.
Double Booster -toiminto tarjoaa enemman tehoa
kuin Booster-toiminto.
Aktivoidaksesi sen, valitse ensin keittoalue ja pai-
na sitten kuvaketta B2
Toiminnon voi peruuttaa asettamalla tehotason
toiseen arvoon tai painamalla kahdesti sen alue-
en keskustaa, jonka haluat sammuttaa.
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- Double Booster -toiminto pysyy aktiivisena
enintdan 15 minuuttia, minka jalkeen teho laskee
automaattisesti tasolle 9.

-|1£1Jos sisalampdtila on liian korkea, Booster-toi-
minto poistetaan valiaikaisesti kaytosta.

Monialueinen toiminto

Taman toiminnon avulla voidaan ohjata sama-
naikaisesti kahta keittoaluetta (etu- ja takaosa)
kalapannujen tai suorakulmaisten astioiden kaytt-
amiseksi.

Toiminto voidaan aktivoida vain vasemmalla
puolella olevilla alueilla.

1. Paina kuvaketta

- Nyt nama kaksi aluetta yhdistyvat yhdeksi suu-
remmaksi alueeksi.

2. Paina alueen keskella ja aseta haluttu tehotaso
tai toiminto.

Kun toiminto on kaytdssa, Booster- ja Dou-
ble Booster -toimintoja ei voi aktivoida kyseisilla
alueilla.

Jos kaytat soikeaa tai pitkdnomaista kattilaa, var-
mista, etta se on sijoitettu keittoalueen keskelle.

Toiminnon poistaminen kaytosta

Paina painiketta "x”, nyt kahta aluetta voidaan
saataa erikseen.

Jos osa kattilasta siirtyy alueen ulkopuolelle,
toiminto deaktivoituu.

Jos toiminto on kaytdssa ja virhe ilmenee, toi-
minto poistuu kaytdsta automaattisesti.
Jaannoéslampo

Kun keittoalue on sammutettu ja alue on viela
kuuma, naytdssa nakyy symboli kel; myds silloin,
kun liesi on sammutettu. LED-valot pysyvat paalla
osoittaen, etta alue on vield kuuma.

Kun lampdtila laskee alle 60 °C, symboli ei enaa
nay.

Ohjauspaneeli

Tama toiminto on tarkoitettu kaikkien pianon
nappainten lukitsemiseen.

Tama toiminto on hyodyllinen puhdistuksen aika-
na ja vahingossa tapahtuvien vuorovaikutusten
estéamisessa.

Komentojen lukituksen aktivointi:

1. Paina painiketta ks vahintdan sekunnin ajan.

2. Komentojen lukituksen poistaminen kaytosta:
pida painiketta painettuna alla olevan kuvan
mukaisesti.

Itsendinen ajastin

Ajastin voidaan asettaa 1 minuutista 99 mi-
nuuttiin.

Talla toiminnolla voidaan ohjelmoida ajastin, joka
antaa aanimerkin asetetun ajan paatyttya. Se
ei keskeytd keittoalueiden toimintaa, vaan vain
iimoittaa kayttajalle, kun asetetut minuutit ovat
kuluneet.

Kun olet kytkenyt laitteen paalle valitsematta mi-
taan aluetta.

1. Paina painiketta

2. Aseta haluttu aika ja paina painiketta .
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00 wmNuTI

Aseta ajastin nopeasti takaisin arvoon 00:00
painamalla painiketta .

Ajastimen kayttd ei keskeyta keittoalueiden
toimintaa, vaan ilmoittaa kayttajalle vain, kun ase-
tetut minuutit ovat kuluneet.

Tauko-toiminto

Talla toiminnolla voidaan keskeyttda kaikkien
keittoalueiden toiminta.
Pause-toiminnon aktivointi:
1. Paina taukopainiketta [l]

Pause-toiminnon poistaminen kaytosta:
2. Paina nayton keskella.

3. Nyt tauko-toiminto on pois kaytdsté ja aiemmin
asetetut toiminnot palautuvat.

Pause-toiminnon aikana kypsennysajan rajoi-
tus, jddnndsldammodn symbolit ja ohjauspainikkei-
den lukitus ovat edelleen aktiivisia.

Jos virta katkeaa ja palautuu, tauko-toiminto
poistuu kaytdsta.

Lampétilan yllapito

Talla toiminnolla voidaan pitaa ruokia tietyssa
lampdtilassa tai pitda vesi kiehuvana. Se voidaan
aktivoida esimerkiksi paistamisen ja keittdmisen
toimintojen aikana.

Ennen kuin toiminto aktivoidaan, astian on ol-
tava saavuttanut halutun lampétilan.

Toiminnon aktivoimiseksi, kun olet kytkenyt lait-
teen péaalle ja valinnut aiemmin asetetun keitto-
alueen.

1. Paina painiketta Dja valitse .

lkoni viIkkuu, kun se muuttuu kiinteaksi, toi-
mintoa voidaan saataa.

2. Paina kuvaketta uudelleen .

3. Nuolilla voi nyt nostaa tai laskea lampétilaa.
Poista toiminto kaytdsta painamalla kahdesti sen
alueen keskella, jonka haluat sammuttaa, valitse
toinen toiminto tai paina “OFF”.

Kun toiminto on aktiivinen, voit asettaa auto-
maattisen sammutuksen ajastimen. Valitse alue
ja paina painiketta A

Aseta haluttu kesto, jonka jalkeen kuuluu aani-
merkki ja alue sammuu. Paina keskeyttagksesi
aanen.

Keittaminen

Tall4 toiminnolla voi keittaa vetta.

Kayta vain huoneenlampdista vetta.
Toiminnon aktivointi uunin kaynnistamisen ja keit-
toalueen valitsemisen jalkeen:
1. Paina painiketta ja valitse B

2. Noudata naytolla nakyvia ohjeita.
Kun toiminto on aktiivinen, voit asettaa auto-
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maattisen sammutuksen ajastimen. Valitse alue
ja paina painiketta K.

Aseta haluttu kesto, jonka jalkeen kuuluu aani-
merkki ja alue sammuu. Paina keskeyttaaksesi
aanen.

3. Poista toiminto kaytdsta painamalla kahdesti
sen alueen keskelld, jonka haluat sammuttaa, tai
valitsemalla toisen toiminnon.

Pasta
Talld toiminnolla voit keittda pastaa, seuraa
ohjeita naytolta.

Ald lisda lisdd nestettd, kun toiminto on
kaytossa.

Kayta vain huoneenlampdista vetta.
Toiminnon aktivoimiseksi, kun olet kytkenyt laitte-
en paalle ja valinnut keittoalueen:
1. Paina painiketta =

ja valitse hed.

2. Noudata naytolla nakyvia ohjeita.

Kun toiminto on aktiivinen, voit asettaa auto-
maattisen sammutuksen ajastimen. Valitse alue
ja paina painiketta 6]

Aseta haluttu kesto, jonka jalkeen kuuluu &ani-
merkki ja alue sammuu. Paina keskeyttaaksesi
aanen.

Ala liséa vettd, kun olet laittanut pastan astia-
an.

3. Poista toiminto kaytosta painamalla kahdesti
sen alueen keskelld, jonka haluat sammuttaa, tai
valitsemalla toisen toiminnon.

Paistaminen

Talla toiminnolla voit paistaa ruokia parhaalla
mahdollisella tavalla.

Toiminnon aktivoimiseksi, kun olet kytkenyt laitte-
en paalle ja valinnut keittoalueen:

1. Paina painiketta Dja valitse .

2. Seuraa naytolla nakyvia ohjeita.

Kun toiminto on aktiivinen, voit asettaa auto-
maattisen sammutuksen ajastimen. Valitse alue
ja paina painiketta E

Aseta haluttu kesto, jonka jalkeen kuuluu aani-
merkki ja alue sammuu. Paina keskeyttadksesi
aanen.

3. Valitse taso sen mukaan, mita haluat valmistaa.
4. Vahvista painikkeella .

5. Poista toiminto kaytostd painamalla kahdesti
sen alueen keskelld, jonka haluat sammuttaa, va-
litse toinen toiminto tai paina “OFF”.

Hoyryttaminen
Kayta vain huoneenlampdista vetta.
Hoyrykypsennykseen tarvitaan lisdvaruste.
Hyddyllinen ruoan hdyryttamiseen.

Toiminnon aktivoimiseksi, kun olet kytkenyt laitte-
en paalle ja valinnut keittoalueen:

1. Paina painiketta Dja valitse .

Ikoni vilkkuu, kun se muuttuu kiinteéksi, toi-
mintoa voidaan saataa.

2. Paina kuvaketta uudelleen @)

3. Nuolilla voi nyt nostaa tai laskea hdyryn tasoa.
4. Poista toiminto kaytostéa painamalla kahdesti
sen alueen keskelld, jonka haluat sammuttaa,
valitse toinen toiminto tai paina “OFF”-painiketta.
Kun toiminto on aktiivinen, voit asettaa auto-
maattisen sammutuksen ajastimen. Valitse alue
ja paina painiketta 4.

Aseta haluttu kesto, jonka jalkeen kuuluu aani-
merkki ja alue sammuu. Paina keskeyttaaksesi
aanen.
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Aika (min) | Ruoka Maara

15 Kananrinta noin 300 g

10-15 Kalanfilee noin 600 g

6 Munat 6 keskikokoista
munaa

6-7 Parsakaali noin 350 g

20-30 Pienet kokonai- | noin 400 g

set perunat
15-20 Herneet noin 400 g
Sulattaa

Hyddyllinen ruoan lammittdmiseen tai suklaan
sulattamiseen.

Lampbtila pidetaan vakiona 44 °C:ssa.
Toiminnon aktivoimiseksi, kun olet kytkenyt laitte-
en paalle ja valinnut keittoalueen:
1. Paina painiketta b1 ja valitse E

Ikoni E vilkkuu, kun valo palaa tasaisesti, toi-
minto on aktiivinen.

2. Poista toiminto kaytdsta painamalla kahdesti
sen alueen keskelld, jonka haluat sammuttaa, tai
valitsemalla toisen toiminnon.

Kun toiminto on aktiivinen, voit asettaa auto-
maattisen sammutuksen ajastimen. Valitse alue
ja paina painiketta a

Aseta haluttu kesto, jonka jalkeen kuuluu &ani-
merkki ja alue sammuu. Paina keskeyttaaksesi
aanen.

Lammon sailyttaminen

Hyddyllinen ruoan lampimana pitamiseen.
Lampdtila pidetédan vakiona 70 °C:ssa.
Toiminnon aktivoimiseksi, kun olet kytkenyt laitte-
en paalle ja valinnut keittoalueen:

1. Paina painiketta Dja valitse .

Ikoni k=d vilkkuu, kun valo palaa tasaisesti, toi-
minto on aktiivinen.

2. Poista toiminto kaytdstéa painamalla kahdesti
sen alueen keskelld, jonka haluat sammuttaa, tai
valitsemalla toisen toiminnon.

Kun toiminto on aktiivinen, voit asettaa auto-
maattisen sammutuksen ajastimen. Valitse alue
ja paina painiketta A

Aseta haluttu kesto, jonka jalkeen kuuluu aani-
merkki ja alue sammuu. Paina keskeyttagksesi

aanen.

Hauduttaa
Hyddyllinen ruoan lampimana pitamiseen
Lampdtila pidetaan vakiona 94 °C:ssa.
Toiminnon aktivoimiseksi, kun olet kytkenyt laitte-
en paalle ja valinnut keittoalueen:
1. Paina painiketta ja valitse ﬁ

Ikoni ﬁ vilkkuu, kun valo palaa tasaisesti, toi-
minto on aktiivinen.

2. Poista toiminto kaytdsta painamalla kahdesti
sen alueen keskelld, jonka haluat sammuttaa, tai
valitsemalla toisen toiminnon.

Kun toiminto on aktiivinen, voit asettaa auto-
maattisen sammutuksen ajastimen. Valitse alue
ja paina painiketta k4.

Aseta haluttu kesto, jonka jalkeen kuuluu aani-
merkki ja alue sammuu. Paina keskeyttadksesi
aanen.
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4.4 Asetukset-valikko

Taman toiminnon avulla voit mukauttaa laitte-
en kayttoliittyman.
Laitteen asetuksiin paasee painamalla painiketta

é

Vieritd oikealta vasemmalle valitaksesi haluamasi
toiminnon.

Poistu valikosta painamalla oikeassa ylakulm-
assa olevaa “x’-painiketta.

Mukauta

Voit valita, mitka toiminnot nakyvat paavalikossa.
Nayton lukitus

Tama toiminto estdd vahingossa tapahtuvat toi-
minnot keittotasolla. Valitse "ON” tai "OFF”. Kun
keittotaso kytketdan seuraavan kerran paalle, se
on lukittu. Pida keskikohtaa painettuna, jotta toi-
minto poistuu kaytdsta.

Aani

Saadetaan laitteen danenvoimakkuutta.
Kirkkauden

Sallii ndyton kirkkauden saatamisen.

Kello

Mahdollistaa halutun ajan asettamisen.

Kieli

Voit valita laitteen kayttoliittyman kielen.
Oletuskieli on englanti..

Nollaa asetukset

Palauttaa kaikki asetukset alkuperaisiin tehdasa-
setuksiin.

4.5 Teho rajoitus valikko

Tama toiminto mahdollistaa keittotason tehon
rajoittamisen.

Oletusarvoisesti teho on asetettu 7,4 kW:iin.
Valikkoon paasemiseksi noudata seuraavia ohjei-
ta:

1. Kéynnista laite ja sammuta se heti.

2. Kosketa missa tahansa oikealla tai vasemmalla
olevassa alaosassa, kuten alla olevassa kuvassa
on esitetty.

Jos logo ilmestyy, odota, ettd se katoaa.

3. Valikko nakyy naytdssa.

Jos mitdan toimintoa ei suoriteta 2 minuutin
kuluessa, valikko sulkeutuu automaattisesti.

4. Vierita valitaksesi haluamasi tehon.

5. Kosketa painiketta hd vahvistaaksesi.

Poistu valikosta painamalla “x”-painiketta tai “ON/
OFF”-painiketta.

Virheilmoitukset

Toimintahairion tai epanormaalin toiminnan sat-
tuessa nayttéon ilmestyy viesti, joka sisaltaa
virheeseen liittyvan koodin.

Virhekoodit alkavat aina kirjaimilla “E” tai “Er”,
joita seuraa numerosarja (esimerkiksi “Er47-30”).
Virheet, jotka on koodattu seuraavasti:

- “E02”

-“E2”

- “Er21”

Ne osoittavat laitteen tai sen osan ylikuumene-
mista, joten laite on sammutettava valittomasti,
kaikki astiat on poistettava ja laitteen on annet-
tava jaahtya.

Jos ndma virheet jatkuvat tai ilmenee muita virhei-
ta, kirjoita niiden koodi muistiin ja ota yhteytta tek-
niseen tukeen.
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5. IMURIN TOIMINTA

Downdraft-torni on suljettu valmiustilassa eika
imua tapahdu.

Imutoiminnon aktivoimiseksi kytke liesi paalle ja
paina keskimmaista “tuuletin”-painiketta.

Kun moottori kaynnistyy (automaattisessa tai
manuaalisessa tilassa), keskimmainen alaspain
suuntautuva torni nousee yl6s ja moottori kdynn-
istyy valitulla nopeudella.

Kun imutoiminto sammutetaan (automaattisesti
tai manuaalisesti), downdraft-torni palaa suljet-
tuun asentoon.

Jos imuaukkojen sulkemisen aikana havaitaan
este, like pysahtyy ja kaantyy painvastaiseksi,
minka jalkeen sulkeminen jatkuu 5 sekunnin ku-
luttua.

Uudelleenkaynnistys ei valttdmatta toimi ohuiden
esineiden tai toistuvien turvaominaisuuksien akti-
voitumisten yhteydessa.

Oletusasetuksena automaattinen imutila on
kaytdssa; painike syttyy kirkkaammin ja nayttéon
tulee kirjain “A”. Automaattisessa imutilassa imu-
teho saatyy automaattisesti keittoalueiden toimin-
nan mukaan.
Jos liesi toimii

sammutetaan, liesituuletin

jalkikdynnistykselld viela 15 minuuttia.

Kayttaja voi valita haluamansa imutilan (automa-
attinen tai manuaalinen), joka sailyy myos Touch
Control -laitteen kaynnistdmisen/sammuttamisen
jalkeen.

5.1 Automaattinen toiminto
Automaattisen tai manuaalisen imutehon voi va-
lita pitamalla painettuna sitd varten tarkoitettua
painiketta.

Automaattinen nopeus on tehtaan oletusase-
tus, ja keskimmaisessd downdraft-painikkeessa
nakyy kirjain “A”.

Siirtyaksesi automaattisesta manuaaliseen tilaan,

valitse downdraft-kattokuvake, jolloin nayttéon il-
mestyy kuvake "manuaalinen tila”.

Automaattisessa imutilassa imuteho saatyy au-
tomaattisesti keittoalueiden toiminnan mukaan
seuraavasti:

Keittoalueen tehota-

. . Imutaso
so/erikoisominaisuus

WjOo|ow|N|ojo|~|lW|IN]|—~]|O

V||| |N|ojo|d|lw]|]O|O|O

BA2

5.2 Manuaalinen toiminto
Manuaalisen toiminnon asettamiseksi valitse ja
pida painettuna kuvake "Manuaalinen tila”, kun-
nes numero "0” iimestyy downdraft-huuvan sym-
boliin ja imutehotasot, jotka voidaan valita valilla
0-P.
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Imutehon valitseminen:

1. Kosketa downdraft-huuvapainiketta.

2. Imuyksikdn nayttd syttyy ja naytdssa nakyvat
tasot 0—P (tehostus).

3. Aseta imuteho 6 sekunnin kuluessa kosketta-
malla haluttua tasoa.

Tasot 9 ja P ovat ajastettuja intensiivisia nopeu-
ksia.

Nopeus 9 kestéda 15 minuuttia, minka jalkeen siir-
rytddn nopeuteen 8.

Nopeus P kestaa 5 minuuttia, minka jalkeen siir-
rytddn nopeuteen 8.

Palataksesi manuaalitilasta automaattitilaan, pai-
na vasemmassa alakulmassa olevaa A-painiket-
ta.

Downdraft-jarjestelman

imupisteen sijainti  ja

muoto nakyvat niiden todellisen sijainnin mukaan.
Downdraft-tuulettimen muodon vari ilmaisee sen
tilan: voidaan erottaa aktiivinen ja passiivinen tila
tai jopa tehotasot.

Paalla: valaistu painike.

Ei aktiivinen: harmaa painike valkoisella reunuk-
sella.

Aktiivinen: aktiivinen painike, jossa on vaalea
valkoinen gradientti.

Aktiivinen Booster-tasolla: painike aktiivinen voi-
makkaalla valkoisella gradientilla.

5.3 After run -toiminto
FAN After Run -toiminto kestda 15 minuuttia.
Tand aikana downdraft-imuelementti nakyy
nayton ollessa sammutettuna. 15 minuutin ku-
luttua downdraft-imuelementti sammuu (suljettu
asento).

FAN After Run -tilassa tuulettimen nopeus on ki-
intea (taso 5).

FAN After Run -toiminto voidaan aktivoida/deakti-
voida asetusten erityisesta valikosta.
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Q

Hood Delay

5.4 Huolto-toiminto

Huolto on vaihe, jossa kayttaja voi purkaa down-
draft-huuvatornin (esimerkiksi puhdistusta, osien
vaihtoa jne. varten).

Huoltotila aktivoidaan painamalla painiketta @
Huolto-painike voidaan aktivoida vain, kun down-
draft-huppu on sammutettu ja suljetussa asen-

nossa.

Hood Settings

Kun huoltopainiketta on painettu, imukupu me-
nee taysin auki-asentoon ilman aktiivista imua ja
naytossa nakyy seuraava viesti.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

t

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Jos liesituulettimen imu (automaattinen tai ma-
nuaalinen tila) on aktiivinen, huoltopainiketta ei
voi valita.
Tassa tapauksessa huoltokuvake on
kaytosta.

pois

Kun olet suorittanut toimet, poistu huoltotilasta
painamalla oikeassa alakulmassa olevaa pai-
niketta.

Down draft -huppu palaa automaattisesti suljet-
tuun asentoon.

Kun huoltotila on kaytéssa, 30 minuutin ajastin
sammuttaa induktiolieden, jos kayttaja ei tee mi-
téan tdaman ajan kuluessa.

Kun huoltotila on aktiivinen, jos kayttaja sammut-
taa induktiolieden tai ajastin loppuu, induktioliesi
sailyttaa huoltotilan seuraavalla kaynnistyksella.

5.5 lkkunan avaamisen kytki-

men hallinta
Jos kaytetdan ikkunan avauskytkintd ja suljettu
ikkuna havaitaan, tuuletin pysahtyy.

Nakyviin tulee tiedotusviesti.

Jos viesti suljetaan avaamatta ikkunaa, virhe il-
maistaan huutomerkilla.

Laskeutuvan tuulettimen toiminta on pois paalta,
kunnes ikkuna avataan.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

I

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

0 o

5.6 Suodattimien puhdistustoi-

minto

Nakyviin tulee ilmoitus, joka kertoo kayttajalle ra-
svasuodattimen puhdistustarpeesta.
Halytysmerkki nakyy downdraft-huuvasymbolin
kohdalla.

Jos suodatinta ei vaihdeta, huutomerkki osoittaa,
ettd se on vaihdettava, kunnes kayttaja vahvistaa
toiminnon.

Kunkin laitteen erityistiedot voidaan toteuttaa
raataloityissa muunnoksissa.

Valikko "Suodattimien puhdistus”.

-38 -


https://manualsfile.com

5.7 Rasvansuodattimen kyllas-

tyminen
Rasvasuodattimen kayttdasteen voi tarkistaa va-
likosta "suodattimien puhdistus”.

Jokainen palkki vastaa 20 tuntia, ja palkki poistuu
20 tunnin kayton jalkeen (oikealta vasemmalle).
100 tunnin kuluttua ilmoitetaan suodattimen puh-
distustarve.
Rasvasuodattimen
paalla.

tayttymisilmaisin on aina

Kun huolto on suoritettu, paina painiketta 9 100
tunnin ajastimen uudelleenaktivoimiseksi.

5.8 Hiilisuodattimen kyllastym-
inen

Hajunsuodattimen kayttdasteen voi tarkistaa va-
likosta "suodattimien puhdistus”.

200 kayttétunnin jalkeen hajusuodatin on huollet-
tava.

Oletusasetuksena hajunsuodattimen kyllastym-
isen ilmaisin on pois kaytostd (kun imuri toimii
kanavoituna). Aktivoi hajusuodattimen tayttym-
isilmaisin, jos imuri on asennettu sisdilman kier-
ratystilaan.

Jokainen palkki vastaa 40 tuntia, ja palkki poistuu
40 tunnin kayton jalkeen (oikealta vasemmalle).
200 tunnin kuluttua ilmoitetaan suodattimen puh-
distustarve.
Rasvasuodattimen
paalla.

tayttymisilmaisin on aina

Kun huolto on suoritettu, paina painiketta 9 200
tunnin ajastimen uudelleenaktivoimiseksi.

6. PUHDISTUS JAHUOLTO

6.1 Lasikeraamisen keittota-

son puhdistus
A Katso yleiset turvallisuusohjeet.

Pintojen puhdistus

Pintojen hyvassd kunnossa pysymiseksi ne on
puhdistettava saanndllisesti jokaisen kayttdkerran
jalkeen, kun ne ovat jaahtyneet.

Péivittdinen siivous

Kéayta aina vain erityisia tuotteita, jotka eivat si-
salld hankaavia aineita tai klooripohjaisia hap-
poja. Kaada tuotetta kostealle liinalle ja pyyhi
pinta, huuhtele huolellisesti ja kuivaa pehmealla
liinalla tai mikrokuituliinalla.

Jos lika on vaikeasti irtoavaa, puhdista kyl-
malla vedella ja neutraalilla pesuaineella kostute-
tulla astiasienella. Kuivaa sen jalkeen mikrokuitu-
liinalla.

Viikoittainen siivous
Puhdista ja hoida keittotaso kerran viikossa ta-
vallisella lasikeraamisen pinnan puhdistusaine-

ella. Noudata aina valmistajan ohjeita. Naissa
tuotteissa oleva silikoni muodostaa vetta ja likaa
hylkivan suojakalvon. Kaikki tahrat jaavat kalvolle
ja ovat siten helposti poistettavissa. Kuivaa pinta
sitten puhtaalla liinalla. Varo, ettei puhdistusaine-
en jdamia jaa keittopinnalle, koska ne reagoivat
voimakkaasti kuumennettaessa ja voivat muuttaa
pinnan rakennetta.

Ruokajaljet tai jaamat

Alumiinipohjaisten kattiloiden kaytdsta aiheutune-
et selvat jaljet voidaan poistaa etikkaan kastetulla
kostealla liinalla. Jos ruoanlaittoon jaa palaneita
jaamia, poista ne, huuhtele vedelld ja kuivaa hy-
vin puhtaalla liinalla. Salaattia tai perunoita puh-
distaessa keittotasolle mahdollisesti pudonneet
hiekanjyvat voivat naarmuttaa sitd, kun kattiloita
siirretdan. Poista mahdolliset jyvat valittdmasti
keittolevyn pinnalta. Varimuutokset eivat vaikuta
lasin toimintaan tai vakauteen. Kyseessa eivat
ole keittolevyn materiaalin muutokset, vaan yk-
sinkertaisesti poistamattomat jaannokset, jotka
ovat hiiltyneet.

Pintoihin voi muodostua kiiltdvia jalkia, jotka
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johtuvat kattiloiden pohjien hankautumisesta,
erityisesti jos ne ovat alumiinia, ja sopimattomien
puhdistusaineiden kaytosta. Niitd on vaikea poi-
staa tavallisilla puhdistusaineilla. Puhdistus voi
olla tarpeen toistaa useita kertoja. Aggressiivisten
puhdistusaineiden kayttd tai kattiloiden pohjien
hankaaminen voi ajan mittaan kuluttaa liesilevyn
koristeita ja edistda tahrojen muodostumista.
Suosittelemme kayttdamaan valmistajan jake-
lemia puhdistusaineita.

Puhdistuksen jalkeen laite on kuivattava huo-
lellisesti, koska pesuaineiden tai veden valumi-
nen voi vaarantaa sen moitteettoman toiminnan
ja ulkonaon.

Kehyksen puhdistus

Kéayta aina vain tuotteita, jotka eivat sisélla hanka-
avia aineita tai klooripohjaisia happoja. Ala kayta
hankaavia sienia. Kaada tuotetta kostealle liinalle
ja pyyhi pinta, kuivaa sitten pehmealla liinalla tai
mikrokuituliinalla.

6.2 Vedenkeraaja
Suosittelemme tarkistamaan ja tyhjentdamaan
vedenkeraajan kahden viikon vilein.

6.3 Ristikon ja suodattimien
puhdistus

1. Poista ritild imuaukon edesta.
2. Poista rasvansuodatin varovasti ritilasta.

- Puhdista ritila 1ampimalla vedella ja miedolla
saippualla, ala kayta hankaavia sienia (ala kayta
pesuaineital). Ala pese ritilda astianpesukonees-
sa.

- Puhdista rasvansuodatin, kun sitd kaytetaan,
vahintdan kerran viikossa (tai kun merkkivalo il-
moittaa sen tarpeelliseksi). Nain varmistat imurin
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hyvan toiminnan ja ehkaiset mahdollisen palova-
aran, joka johtuu liiallisesta rasvan kertymisesta.
- Puhdista suodatin miedolla pesuaineella, mielu-
iten kasin eika astianpesukoneessa.

Hajunsuodatin (kierratyskaytto)

VAROITUS!
Tyypista riippuen suodatin voidaan tai ei voida re-
generoida. Katso suodattimen mukana toimitettu
esite.

6.4 Mita tehda, jos...

Keittotaso ei toimi:

- Tarkista, etta liesi on kytketty ja ettd paakytkin
on paalla.

- Varmista, ettd sahkokatkoksia ei tapahdu.

- Tarkista, ettei sulake ole lauennut. Jos sulake on
lauennut, vaihda se uuteen.

- Tarkista, ettei kodin sahkoélaitteiden magneet-
tinen katkaisija ole lauennut. Jos néin on, kytke
katkaisija takaisin paalle.

Paistamisen tulokset eivét ole tyydyttavia:

- Tarkista, etté kypsennyslampdtila ei ole liian kor-
kea tai liian matala.

- Varmista, etta tasossa on asianmukainen ilman-
vaihto ja etta ilmanottoaukot ovat taysin vapaat.

- Kayta induktioliedella keittdmiseen sertifioituja ja
testattuja kattiloita.

Keittotaso tuottaa savua:

- Anna jaahtya ja puhdista keittotaso kypsennyk-
sen jalkeen.

- Tarkista, ettei ruokaa ole vuotanut ulos, ja kayta
tarvittaessa suurempaa astiaa.

Kotitalouden sulakkeet tai magneettinen ka-
tkaisija laukeavat toistuvasti:

- Ota yhteytta asiakaspalveluun tai sdhkdasenta-
jaan.

Keittotasossa on murtumia tai halkeamia:
- Sammuta laite valittomasti, irrota virtajohto pi-
storasiasta ja ota yhteytta huoltopalveluun.

7. YMPARISTOA KOSKEVAT HUOMIOIT

Pakkauksen ja laitteen havitt-

aminen

Taman laitteen valmistuksessa on kadytetty kestdvia
materiaaleja. Varmista, etta laite hdvitetaan vastuulli-
sesti sen kayttoidn paatyttya. Lisatietoja saat asiano-
maisilta viranomaisilta.

Laitteen pakkaus on kierratettava.
Seuraavia elementteja on voitu kayttaa:

- pahvi

- polyeteenikalvo (PE)

- CFC-vapaa polystyreeni (PS-kovamuovi)

Havitd ndma materiaalit vastuullisesti ja voimassa
*n madrdysten mukaisesti.

mmm Muistuttaaksemme laitteiden erilliskasittelyn
tarpeellisuudesta, tuotteessa on yliviivattu roska-
kori -symboli. Tama tarkoittaa, ettd laitetta ei saa

havittaa tavallisena yhdyskuntajatteend sen kaytt-
Oidn paatyttya. Se on vietdva kunnan erityiseen kier-
ratyskeskukseen tai jalleenmyyjalle, joka tarjoaa tata
palvelua.

Kodinkoneiden erillinen  havittdminen  estaa
vadranlaisesta havittamisesta aiheutuvat mahdolli-
set haitalliset vaikutukset ymparistoon ja terveyte-
en ja mahdollistaa materiaalien kierratyksen, mika
saastaa merkittavasti energiaa ja luonnonvaroja.

Vaatimustenmukaisuusvakuutus
c UK
cA

Vakuutamme, ettd tuotteemme tdyttavat sovelletta-
vat direktiivit, paatokset, EU-asetukset, GB-asetukset
ja edelld mainituissa standardeissa luetellut vaati-
mukset.
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NO - A SIKKERHETSINFORMASJON

/A OPPMERKSOMHET!
LES N@YE OG TA VARE PA HANDBOKEN FOR YTTERLIGERE
AVKLARINGER!

1.1 Generell informasjon

Produsenten patar seg intet ansvar for skader som fglge av at in-
struksjonene og sikkerhetsadvarslene ikke fglges. Garantien dekker
ikke skader forarsaket av feil tilkobling, montering eller feil bruk.

A VARM OVERFLATE!

Apparatet og tilbehgret blir varmt under bruk. Ikke bergr varme deler.
Hold barn under 8 ar unna apparatet med mindre de er under kon-
stant oppsyn.

/A BRANNFARE!

- ADVARSEL! Brannfare: Ikke plasser gjenstander pa kokeflater.

- ADVARSEL! Matlaging med fett eller olje pa kokeplate uten til-
strekkelig forsiktighet kan veere farlig og forarsake brann.

- Forsgk ALDRI & slukke brann med vann. Sla av apparatet og dekk
til flammene, for eksempel med et lokk eller brannteppe.

NOTE!
ADVARSEL! Tilberedningsprosessen ma alltid overvakes. Selv en
kort tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

/A OPPMERKSOMHET!

Bruk kun produsentens platetoppbeskyttere, som angitt i bruksan-
visningen, eller beskytterne som er innebygd i apparatet. Bruk av
utilstrekkelig beskyttelse kan forarsake alvorlige ulykker.

- Hvis det er en skuff uten mellomliggende bunn under apparatet (se
monteringsanvisningen), ma den ikke brukes til oppbevaring av let-
tantennelige gjenstander/materialer. Sgrg for at det er et par centi-
meters fritt rom mellom bunnen av koketoppen og innholdet i skuffen.
- Koketoppen ma kun brukes til matlaging.

- Dette apparatet er kun beregnet for husholdningsbruk.

NO-42-


https://manualsfile.com

- Ikke varm opp lukkede glass pa komfyren. Dette skaper trykkop-
pbygging som kan fgre til at glassene eksploderer. Dette kan forars-
ake skader og brannskader.

- Dekk aldri til koketoppen med en klut eller lignende gjenstand. Hvis
koketoppen fortsatt er varm eller pa, er det fare for a starte brann.

- Ikke bruk koketoppen som arbeidsflate. Koketoppen kan bli slatt pa
ved et uhell eller fortsatt veere varm, noe som kan fare til at gjenstan-
der smelter, overopphetes eller tar fyr.

- Ikke bruk koketoppen i omgivelser med temperaturer under 5 °C.

- Koketoppen ma ikke plasseres eller brukes utendars.

- Nar du bruker koketoppen for fgrste gang, kan du merke en «ny
lukt». Dette er normalt; det er ingen grunn til bekymring. Hvis kjgkken-
et er godt ventilert, vil lukten forsvinne raskt.

- Apparatet er ikke beregnet for & betjenes av en ekstern timer eller et
separat fijernkontrollsystem.

- Apne aldri apparatets kabinett.

- Nar det gjelder elektrisk sikkerhet, ma ikke apparatet rengjeres med
haytrykksspyler eller damprenser.

- Keramikktoppen er sveert slitesterk, men ikke uknuselig. Hvis du for
eksempel mister et krydderglass eller et skarpt redskap, kan det fore
til at den knuses.

- Hvis du bestemmer deg for a ikke lenger bruke apparatet pa grunn
av en feil, anbefaler vi at du klipper ledningen etter at du har trukket
stopselet ut av stikkontakten. Kast apparatet pa ditt lokale avfallsmot-
tak.

/A OPPMERKSOMHET!

ADVARSEL.: Hvis overflaten er sprukket, sla av apparatet for a unnga
fare for elektrisk stat.

Brudd pa glasskeramiske plater

- Sla av alle brennere og elektriske elementer umiddelbart, og isoler
til slutt apparatet fra stremnettet.

- Ikke bergr kokeplatens overflate.

- lkke bruk kokeplaten

/A OPPMERKSOMHET!
For familier med barn eller personer med spesielle behov
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Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover, og personer
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring og kunnskap, forutsatt at de er under oppsyn, har blitt in-
struert i hvordan det brukes pa en sikker mate, og forstar farene som
er involvert.

- Ikke la barn leke med apparatet.

- Ikke la barn rengjgre eller utfere vedlikehold pa apparatet uten til-
syn.

- Ikke oppbevar gjenstander som barn kan synes er interessante i
skapene over eller bak apparatet.

- Kokesonene varmes opp og forblir varme en stund. Hold sma barn
unna koketoppen under og rett etter matlaging.

1.2 Induksjonstopp med integrert avtrekksvifte

- Ikke plasser metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk pa
koketoppen, da de kan overopphetes.

- Sa snart du tar kjelen av kokeplaten, stopper kokeprosessen au-
tomatisk. Gjer det til en vane a sla av kokesonen eller kokeplaten
manuelt for & unnga a sla pa apparatet ved et uhell.

- Etter bruk, sla av kokesonen med kontrollene og ikke stol kun pa
pannedetektoren.

- Husk at hvis koketoppen brukes pa hay effekt, vil oppvarmingstiden
veere sveert kort. Ikke la koketoppen veere uten tilsyn nar du velger
en hay effekt.

- Nar induksjonskoketoppen er i bruk, ma gjenstander som er fgls-
omme for magnetfelt (kreditt- og bankkort, disketter, klokker og li-
gnende gjenstander) holdes unna. Vi anbefaler at personer med pa-
cemaker farst konsulterer kardiologen sin.

- Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging, og legg aldri produkter pa-
kket inn i aluminiumsfolie pa koketoppen. Aluminiumet vil smelte og
skade apparatet uopprettelig.

/A OPPMERKSOMHET!

Fare for forgiftning pa grunn av tilbakestremning av forbrenningsgas-
ser!

- Bruk aldri apparatet til a trekke ut luft nar du ogsa bruker en ovn
som forbruker luft fra rommet, med mindre rommet er tilstrekkelig
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ventilert. Kjgkkenapparater som forbruker omgivelsesluft (som gass-,
olje-, ved- eller kullfyrte apparater, geysirer og varmtvannsberedere)
trekker forbrenningsluft utenfra og sender disse gassene ut gjennom
avtrekkssystemet (f.eks. en skorstein). Nar de kombineres med en
aktivert avtrekksvifte, trekkes luften fra kjgkkenet og tilstatende rom.
Dette skaper undertrykk hvis rommet ikke er tilstrekkelig ventilert. Gi-
ftige gasser som slipper ut gjennom skorsteinen eller avtrekkssyste-
met fgres deretter inn i boarealet igjen.

- Sgrg alltid for tilstrekkelig ventilasjon!

- Nar sugeenheten og apparater som drives av annen energi enn
elektrisitet er i drift samtidig, ma undertrykket i rommet ikke overstige
4 Pa (4 x 1072 bar).

- Lokale forskrifter angaende luftavtrekk ma overholdes.

/A ELEKTRISK STQT!

Unnga risikoen for elektrisk stet; serg for at apparatet er slatt av far
rengjering.

- Ikke bruk stgvsugeren hvis fettfilteret ikke er riktig montert!

- For & forhindre at det varme fettet tar fyr, ber steking kun gjeres
under konstant tilsyn.

- Rengjer filtrene regelmessig.

- Folg instruksjonene i handboken for rengjgring eller utskifting av
fettfiltre og/eller kullfiltre!

/A BRANNFARE

- Hvis du ikke falger instruksjonene for rengjering eller utskifting av
fett- og/eller kullfiltre, oker det brannfaren.

- Fettavleiringer i metallfiltre kan forarsake brann. Flambér aldri en
kokesone med avtrekksviften pa. Hgye flammer kan forarsake brann.
Bruk alltid apparatet med metallfettfilteret. Rengjer fettfilteret regel-
messig.

- Overopphetet fett eller olje kan forarsake brann. Hold alltid gye med
oppvarmingen av fett og olje. Slukk aldri brannen med vann; bruk
alltid et teppe, lokk eller tallerken.
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2. SIKKERHETSINSTRUKSJONER

2.1 Installasjon

/\ OPPMERKSOMHET!

Dette apparatet ma kun kobles til av en spesiali-
sert installater.

Hvis instruksjonene og sikkerhetsadvarslene ikke
felges, kan ikke produsenten holdes ansvarlig for
eventuelle skader.

- Dette apparatet ma kun kobles til av en spesia-
lisert installatar.

- For installasjon ma du serge for at de lokale for-
delingsforholdene (spenning, frekvens, gasstype
og -trykk) er kompatible med apparatets forskri-
fter.

- Spenning, frekvens, effekt, gasstype og landet
som apparatet er konstruert for, er angitt pa ap-
paratets typeskilt.

- Sjekk apparatet for transportskader. Ikke koble
til et skadet apparat.

- Veggene og benkeplaten rundt apparatet ma
veere varmebestandige opptil minst 105 °C.

- Arbeidsflaten der koketoppen settes inn ma
veere flat.

- Avtrekksvifter og andre apparater som suger
ut matos kan sette sikker drift av apparater som
brenner gass eller andre brensler (selv i andre
rom) i fare pa grunn av tilbakestremning av for-
brenningsgasser. Disse gassene kan forarsake
karbonmonoksidforgiftning. Etter installasjon av
kjokkenvifte eller annet rgykavsug, ma driften av
apparater med rgykavsug testes av en kvalifisert
person for & sikre at det ikke er tilbakestremning
av forbrenningsgasser.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ELEKTRISK ST@T

Dette apparatet ma veere jordet.

- Den elektriske tilkoblingen ma vaere i samsvar
med bade nasjonale og lokale forskrifter.

- For klasse |-apparater, sjekk at hjemmets elektri-
ske anlegg har tilstrekkelig jording.

- Stikkontakten og stepselet ma alltid veere lett
tilgjengelig.

- Der et fastmontert apparat ikke er utstyrt med
stremledning og stepsel, eller andre frakobling-
senheter fra strgmnettet, med en kontaktsepa-
rasjon i alle poler som tillater fullstendig frakobling
under overspenningskategori lll-forhold, ma fra-
koblingsenheter integreres i den faste ledningen,
i samsvar med ledningsforskriftene. Dette gjelder
ogsa for apparater med stremledning og stepsel
nar stepselet ikke er tilgjengelig etter at appara-
tet er installert. For & oppfylle dette kravet ma det

brukes en allpolarbryter med en kontaktavstand
pa minst 3 mm, montert i den faste ledningen.

- Stremledningen ma veere fri, uten & ga gjennom
en skuff.

- For tilkoblingen, bruk en godkjent kabel med
riktig diameter og egnet for tilkoblingen. Ka-
belkappen ma veaere av gummi (helst HO5V2V2
eller HO7V2V2).

- For du kobler til apparatet, ma du forsikre deg
om at spenningen som er angitt pa typeskiltet
samsvarer med spenningen i strgmnettet.

- Tilkoblingen ma tilpasses streammen og sikrin-
gene.

- Apparatet ma ikke kobles til stramnettet via en
multiadapter eller en skjgteledning, ellers kan ikke
sikker bruk garanteres.

- Etter installasjon méa delene som leder strem og
de isolerte delene beskyttes for & unnga kontakt.
- /\ OPPMERKSOMHET!

Hvis skruer eller festemidler ikke brukes som
beskrevet i installasjonsanvisningen, kan det fore
til elektrisk stot.

- Hvis apparatet er koblet til via fast ledning, ma
frakoblingsmekanismen som er integrert i den fa-
ste ledningen, veere i samsvar med AS/NZS 3000.

2.3 Lyskilder

- Dette apparatet inneholder lyskilder som ikke
kan byttes ut av brukeren. Utskifting ma kun
utferes av teknisk assistanse.

2] ¢
- Denne enheten inneholder lyskilder med effekti-
vitetsklasse «F».

2.4 Slik leser du brukerhandboken

- Denne brukerhandboken bruker felgende le-
sekonvensjoner:

Advarsel/Forsiktig
Informasjon/forslag
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3. BESKRIVELSE

Sugeenhet
Kontrollpanel

a0~

Fordeler med induksjonskoking

Apparatet er utstyrt med en generator. | in-
duksjonskokesonen overfgres ikke lenger var-
me, men skapes direkte inne i beholderen av in-
duksjonsstreammer.

- Energibesparelser takket veere direkte over-
foring av energi til pannen (spesielt kokekar laget
av magnetiserbare materialer kreves) sammenli-
gnet med tradisjonell elektrisk koking.

- Starre sikkerhet takket vaere energioverfgring
kun til beholderen som er plassert pa kokeplaten.
- Hay effektivitet i energioverfaring fra induksjon-
skokesonen til bunnen av pannen.

- Rask oppvarmingshastighet.

- Redusert risiko for brannskader ettersom
kokeflaten kun varmes opp i bunnen av pannen;
sglt mat setter seg ikke fast.

5

Kokeomrade foran 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Bakre kokesone 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
Tilkoblede kokesoner 210 x 390 mm / 3,7 kW

Stremstyring
Koketoppen er utstyrt med en stremstyringsmod-
ul som optimaliserer/begrenser forbruket. Hvis de
totale effektnivaene som er innstilt overstiger den
maksimalt tillatte grensen, styrer det elektroniske
kortet automatisk strammen som tilferes platene.
Modulen prgver a opprettholde de maksimale til-
gjengelige effektnivaene. Nivaene som er satt av
automatisk styring vises pa displayet.
Prioritet gis til den sist angitte sonen.
Stregmstyringsmodulen pavirker ikke appara-
tets totale stremforbruk.
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4. BRUK

A Les sikkerhetsinstruksjonene fgr bruk.

4.1 Forberedende operasjoner
- Fjern eventuell beskyttelsesfilm fra utsiden eller
innsiden av apparatet og fra tilbehgret (hvis det
finnes).

- Fjern alle etiketter (unntatt den tekniske datapla-
ten).

Beholdere egnet for induksjonskoking
Beholderne som brukes til induksjonskoking ma
veere laget av metall, ha magnetiske egenskaper
og en bunn av tilstrekkelig starrelse.

Egnede beholdere:

- Emaljerte stalbeholdere med tykk bunn.

- Stgpejernsbeholdere med emaljerte bunn.

- Flerlagsbeholdere i rustfritt stal, ferritisk rustfritt
stal og aluminium med spesialbunn.

Uegnede beholdere:

- Beholdere laget av kobber, rustfritt stal, alumi-
nium, ildfast glass, tre, keramikk og terrakotta.

Hvis du plasserer en uegnet kjele pa apparatets
overflate, vil displayet vise et spgrsmalstegn ov-
erst. Hvis du velger kjelen pa displayet og vil angi
et effektniva, vil ansket effektnivanummer bli far-
get rgdt, noe som indikerer at operasjonen ikke
kan fullfares. Trykk pa sp@rsmalstegnikonet for &
vise feilmeldingen. Trykk pa ikonet M4 For & lukke
feilmeldingen, fiern den navaerende pannen og
bruk en som er egnet for induksjonskoking.

Diameteren pa beholderne

For & sikre at apparatet registrerer beholderne
riktig og for optimale tilberedningsresultater, ma
beholderne dimensjoneres i henhold til malene i
tabellen nedenfor:

Kokesone Minimums dia- | Anbefalt diame-
meter (mm) ter (mm)

SX (Singel) 100 175

SX (Multisone) 210 350x175

DX (Singel) 100 175

DX (Multisone) 210 350x175

Vennligst vurder falgende:

- Kjgkkenbeholdere ma ikke ga lenger enn linjene
som er trykt pa overflaten av apparatet.

- Ikke plasser beholdere naer kantene pa koketop-
pen eller kontrollpanelet.

- Enhver grillpanne ma ha maksimale mal pa 36

x 19 cm.

4.2 Grunnleggende funksjoner
Forste tilkobling til stremmen

Nar den kobles til streamforsyningen for ferste
gang, eller etter strembrudd og tilbakestilling, vi-
ser displayet fabrikkinnstilt tid i omtrent 20 sekun-
der.

Sla av og pa
Standard visningssprak er engelsk. For & en-

dre sprak, se «Innstillinger-menyen».

Trykk pa knappen for & sla apparatet av eller

pa. Nar det er slatt pa, viser displayet startskjer-

men ledsaget av et lydsignal:

Under tidsindikatoren finner du menylinjen som
inneholder ikonene som er knyttet til falgende
funksjoner (se «Menylinjefunksjoner»):

-'.

Kommandoblokk
Frittstaende timer
Pausefunksjon

Innstillingsmeny
For a sla av apparatet, trykk pa knappen @ til det
hgres et pip. Gjeldende klokkeslett vises i omtrent
20 sekunder.

Belysning

Nar apparatet er slatt pa, aktiveres LED-lampen
nederst pa koketoppen og forblir pa under hele
bruksperioden. LED-lampene forblir pa selv
nar koketoppen er slatt av, noe som indikerer
at omradet fortsatt er varmt. De slar seg av nar
temperaturen ikke lenger er hgy og “H”’-symbolet
forsvinner (se kapittelet “Restvarme”).
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Sammendragstabell over effektnivaer

Silles Passer for:

niva

0 AV-posisjon

fra1til2 | Tilberedning av sma mengder
mat (minimum effekt)

fra 3 til 4 Matlaging

fra5til 6 | Tilberedning av store mengder
mat, steking av starre biter

fra 7 il 8 Stek, stek med mel

9 Stek

B/B2 Kok opp store mengder vann
(maksimal effekt, se «Boosterfun-
ksjon»)

Displaybeholderne vises i
avhengig av effektnivaet:

- Niva 0: bla

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: rgd

- 7-7.5-8-8.5-9: rgd/oransje
- B e B2: oransje

forskjellige farger

4.3 Bruk av planen

Automatisk tenning av kokesoner

Koketoppen er utstyrt med et pannede-
teksjonssystem som automatisk velger omradene
der en passende panne plasseres.

Hvis en beholder flyttes fra ett omrade pa
koketoppen til et annet, viser displayet automatisk
omradet der den befinner seg, og eventuelle inn-
stillinger som er gjort, beholdes (hvis den flyttes
mens «pause»-funksjonen er aktiv, overfares ikke
innstillingene).

Etter at du har slatt pa apparatet:

1. Plasser en beholder (egnet for induksjon-
skoking og ikke tom) pa kokesonen du har tenkt
a bruke.

- Omradet pa displayet som tilsvarer omradet
med beholderen pa, lyser automatisk.

Justering av kokesonene

Etter & ha plassert en beholder og forsikret deg
om at sonen er aktivert:

1. Trykk pa omréadet du vil kontrollere.

Na dukker knappene opp D og og den val-
gbare effektnivalinjen.

2. Trykk for a velge et effektniva fra 1 til 9, eller
aktiver Booster- eller Double Booster-funksjone-
ne (se dedikerte kapitler).

Displayet til den brukte sonen viser verdien av
den innstilte effekten.

Avhengig av nivaet som er satt, er omradet far-
get forskjellig, fra blatt pa nivaet «0» til oransje i
«Booster»-modus.

Sla av kokesonene

1. Velg ensket sone og sett effektnivaet til «0»,
eller trykk to ganger midt pa kokesonen som skal
slas av.

For & sla av mer enn én kokesone samtidig,
slar du ganske enkelt av apparatet med knappen

Booster-funksjon

Etter at du har slatt pa koketoppen og valgt en
sone for & aktivere funksjonen:

1. Trykk pa B-tasten.

2. Booster-funksjonen er na aktiv, og kokesonens
display viser bokstaven «B».

For & deaktivere Booster-funksjonen, reduser du
ganske enkelt effektnivaet pa kokesonen eller
trykker to ganger midt pa sonen du vil sla av.

- Booster-funksjonen forblir aktiv i maksimalt
15 minutter, hvoretter effektnivaet automatisk
senkes til 9.

- Hvis den indre temperaturen er for hay, vil
boosterfunksjonen deaktiveres midlertidig.

Dobbel boosterfunksjon

A Se generelle sikkerhetsadvarsler.

Dobbel Booster-funksjonen lar deg fa mer kraft
enn Booster-funksjonen.

For & aktivere den, trykk pa ikonet etter a ha valgt
en kokesone B2.

For & avbryte funksjonen, still ganske enkelt ef-
fektnivaet til en annen verdi eller dobbelttrykk midt
pa sonen du vil sla av.

- =1 Dobbelbooster-funksjonen forblir aktiv i mak-
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simalt 15 minutter, hvoretter effektnivaet automa-
tisk senkes til 9.

- Hvis den indre temperaturen er for hay, vil
boosterfunksjonen deaktiveres midlertidig.

Multizone-funksjon

Med denne funksjonen er det mulig & styre
to kokesoner samtidig (foran og bak) for bruk av
panner som fiskekjeler eller rektangulaere behol-
dere.

Funksjonen kan bare aktiveres med de ven-
stre sonene.

1. Trykk pa ikonet

- Na blir de to sonene én stgrre sone.

2. Trykk midt pa sonen og still inn gnsket effektni-
va eller en funksjon.

Nar funksjonen er aktiv, er det ikke mulig &
aktivere Booster- og Double Booster-funksjonen
pa de bergrte omradene.

Hvis du bruker en oval eller avlang kjele, sgrg for
a plassere den midt pa kokesonen.

For a deaktivere funksjonen

Trykk pa «x»-knappen, de to sonene kan na ju-
steres separat.

Hvis noen del av pannen flyttes ut av sonen,
deaktiveres funksjonen.

Hvis det oppstar en feil mens funksjonen er
aktiv, deaktiveres funksjonen automatisk.
Restvarme

Etter at du har slatt av en kokesone, og sonen for-
tsatt er varm, vil symbolet vises pa displayet. ;
selv om koketoppen er slatt av. LED-lampene for-
blir pa for & indikere at omradet fortsatt er varmt.
Nar temperaturen faller under 60 °C, vises ikke
symbolet lenger.

Kommandoblokk

Denne funksjonen er utformet for & lase alle
tangentene pa pianoet.

Denne funksjonen er nyttig under rengjgring og
for & forhindre utilsiktede interaksjoner.

For & aktivere kommandolas:

1. Trykk pa knappen E i minst et sekund.

2. For a deaktivere kontrollldsen, hold inne knap-
en som vist pa figuren nedenfor.

Autonom tidtaker for minuttur

Du kan stille inn timeren fra 1 minutt opptil 99
minutter.

Denne funksjonen lar deg programmere en timer
som avgir et akustisk signal nar den innstilte tiden
er over. Den avbryter ikke driften av kokesone-
ne, men varsler brukeren nar den innstilte tiden
er utlgpt.

Etter a ha slatt pa koketoppen uten a ha valgt
noen sone.

1. Trykk pa knappen ﬂ

2. Still inn gnsket tid og trykk pa knappen .
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00 wmNuTI

For a raskt tilbakestille timeren til 00:00, trykk
pa knappen Ol

Bruk av timeren avbryter ikke driften av koke-
sonene, men varsler kun brukeren nar de innstilte
minuttene er utlapt.

Pausefunksjon

Med denne funksjonen er det mulig a sette alle
kokesonene ut av spill.

For & aktivere pausefunksjonen:
1. Trykk pa pauseknappen 1.

For & deaktivere pausefunksjonen:
2. Trykk midt pa skjermen.

3. Pausefunksjonen er na deaktivert, og de tidli-
gere angitte funksjonene er gjenopprettet.

Under pausefunksjonen forblir tilberednin-
gstidsbegrensningen, restvarmesymbolene og
kontrolllasfunksjonen aktive.

Ved strembrudd og pafelgende gjenoppretting
deaktiveres pausefunksjonen.

Temperaturvedlikehold

Denne funksjonen lar deg holde maten ved en
bestemt temperatur eller holde vannet kokende.
Den kan for eksempel aktiveres under funksjone-
ne «steking» og «koking».

For funksjonen aktiveres, ma beholderen ha
nadd ensket temperatur.

For a aktivere funksjonen, etter at du har slatt pa
koketoppen og valgt en tidligere innstilt kokesone.
1. Trykk pa knappen b4 og velg 8]

Ikonet k5 den blinker, nar den lyser fast kan du
justere funksjonen.

2. Trykk pa ikonet igjen 8]

3. Med pilene kan du na gke eller redusere tem-
peraturen.

For & deaktivere funksjonen, dobbelttrykk midt i
omradet du vil sla av, velg en annen funksjon eller
trykk pa «AV».

Nar funksjonen er aktiv, er det mulig a stille
inn en automatisk avstengingstimer. For & gjere
dette, velg sonen og trykk pa knappen k.

Angi gnsket varighet for det hgres et pip og sonen
slas av. Trykk for & stoppe lyden.

Koking

Med denne funksjonen kan du koke vann.
Bruk kun romtemperatur vann.

Slik aktiverer du funksjonen etter at du har slatt pa
koketoppen og valgt en kokesone:
1. Trykk pa knappen b4 og vel

2. Folg instruksjonene pa skjermen.

Nar funksjonen er aktiv, er det mulig a stille
inn en automatisk avstengingstimer. For & gjore
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dette, velg sonen og trykk pa knappen ﬂ

Angi gnsket varighet far det hgres et pip og sonen
slas av. Trykk for & stoppe lyden.

3. For a deaktivere funksjonen, dobbelttrykk midt
pa omradet du vil sla av eller velg en annen fun-
ksjon.

Pasta
Med denne funksjonen kan du koke pasta, falg
instruksjonene pa displayet.

Ikke tilsett mer veeske nar funksjonen er aktiv.
Bruk kun romtemperatur vann.

For & aktivere funksjonen, etter at du har slatt pa
koketoppen og valgt en kokesone:
1. Trykk pa knappen £ 1 og velg B,

2. Folg instruksjonene pa skjermen.

Nar funksjonen er aktiv, er det mulig a stille
inn en automatisk avstengingstimer. Fr a gjore
dette, velg sonen og trykk pa knappen K.

Angi gnsket varighet fgr det hgres et pip og sonen
slas av. Trykk for & stoppe lyden.

Ikke tilsett vann nar pastaen er i beholderen.
3. For a deaktivere funksjonen, dobbelttrykk midt
pa omradet du vil sla av eller velg en annen fun-
ksjon.

Steking

Med denne funksjonen kan du steke mat pa
best mulig mate.

For & aktivere funksjonen, etter at du har slatt pa
koketoppen og valgt en kokesone:
1. Trykk pa knappen b og velg k.

2. Folg instruksjonene pa skjermen.

Nar funksjonen er aktiv, er det mulig a stille
inn en automatisk avstengingstimer. For & gjere
dette, velg sonen og trykk pa knappen k4.

Angi gnsket varighet for det hares et pip og sonen
slas av. Trykk for a stoppe lyden.

3. Velg niva avhengig av hva du vil lage mat.

4. Bekreft med knappen .

5. For a deaktivere funksjonen, dobbelttrykk midt i
omradet du vil sla av, velg en annen funksjon eller
trykk pa «AV».

Dampkoking
Bruk kun romtemperatur vann.

Bruk av dampkokeutstyr er ngdvendig.

Nyttig for damping av retter.

For & aktivere funksjonen, etter at du har slatt pa
koketoppen og valgt en kokesone:

1. Trykk pa knappen D og velg .

Ikonet @ den blinker, nar den lyser fast kan du
justere funksjonen.

2. Trykk pa ikonet igjen @,

3. Med pilene kan du na gke eller redusere damp-
nivaet.

4. For & deaktivere funksjonen, dobbelttrykk midt i
omradet du vil sla av, velg en annen funksjon eller
trykk pa «AV»-knappen.

Nar funksjonen er aktiv, er det mulig a stille
inn en automatisk avstengingstimer. For a gjere
dette, velg sonen og trykk pa knappen k.

Angi gnsket varighet for det hares et pip og sonen
slas av. Trykk for & stoppe lyden.

Tid (min) Rett Belop

15 Kyllingbryst omtrent 300g

10-15 Fiskefilet omtrent 600g

6 Egg 6 mellomstore

€99
6-7 Brokkoli omtrent 350g
20-30 Sma hele omtrent 400g
poteter
15-20 Erter omtrent 400g
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SMELTE

Nyttig for & holde mat varm eller smelte sjoko-
lade.

Temperaturen holdes konstant pa 44 °C.

For & aktivere funksjonen, etter at du har slatt pa
koketoppen og valgt en kokesone:
1. Trykk pa knappen b1 og vel

Ikonet E Den blinker, nar den lyser konstant
er funksjonen aktiv.

2. For a deaktivere funksjonen, dobbelttrykk midt
pa omradet du vil sla av eller velg en annen fun-
ksjon.

Nar funksjonen er aktiv, er det mulig & stille
inn en automatisk avstengingstimer. For a gjere
dette, velg sonen og trykk pa knappen k4.

Angi gnsket varighet far det hgres et pip og sonen
slas av. Trykk for & stoppe lyden.

Varmebevaring

Nyttig for & holde maten varm.

Temperaturen holdes konstant pa 70 °C.

For a aktivere funksjonen, etter at du har slatt pa
koketoppen og valgt en kokesone:
1. Trykk pa knappen b1 og vel

Ikonet Den blinker, nar den lyser konstant
er funksjonen aktiv.

2. For a deaktivere funksjonen, dobbelttrykk midt
pa omradet du vil sla av eller velg en annen fun-
ksjon.

Nar funksjonen er aktiv, er det mulig a stille
inn en automatisk avstengingstimer. For & gjere
dette, velg sonen og trykk pa knappen K.

Angi gnsket varighet for det hgres et pip og sonen

slas av. Trykk for & stoppe lyden.

La det smakoke

Nyttig for & holde maten varm
Temperaturen holdes konstant pa 94 °C.

For a aktivere funksjonen, etter at du har slatt pa
koketoppen og valgt en kokesone:
1. Trykk pa knappen £ og velg E.

lkonet E Den blinker, nar den lyser konstant
er funksjonen aktiv.

2. For a deaktivere funksjonen, dobbelttrykk midt
pa omradet du vil sla av eller velg en annen fun-
ksjon.

Nar funksjonen er aktiv, er det mulig & stille
inn en automatisk avstengingstimer. For a gjere
dette, velg sonen og trykk pa knappen k4.

Angi gnsket varighet for det hares et pip og sonen
slas av. Trykk for & stoppe lyden.

4.4 Innstillingsmeny

Denne funksjonen lar deg tilpasse enhetens
grensesnitt.

For ééé inn i enhetsinnstillingene, trykk pa knap-
en

Sveip fra hayre til venstre for & velge gnsket fun-
ksjon.

For & ga ut av menyen, trykk pa «x» everst til
hgyre.

Tilpass

Lar deg velge hvilke funksjoner som skal vises pa
hovedskjermen.
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Skjermlas

Denne funksjonen brukes for & forhindre utilsiktet
bruk av koketoppen. Velg “PA” eller “AV”. Hvis
den er aktiv, lases koketoppen neste gang den
slas pa. Trykk og hold inne i midten for & deakti-
vere funksjonen.

Lyd

Lar deg justere volumet pa enhetens lyder.
Lysstyrke

Lar deg justere lysstyrken pa skjermen.

Klokke

Lar deg stille inn gnsket tid.

Tunge

Lar deg velge sprak for enhetsgrensesnittet.
Standardspraket er engelsk.

Tilbakestill innstillinger

Lar deg tilbakestille alle innstillinger til de opprin-
nelige fabrikkverdiene.

4.5 Meny for strembegrensn-
ing

Denne funksjonen lar deg begrense effekten
som absorberes av koketoppen.

Som standard er effektinnstillingen 7,4 kW.
Fglg disse instruksjonene for & ga inn i menyen:
1. Sla pa apparatet og sla det deretter av umid-
delbart.

2. Trykk hvor som helst nederst til hgyre eller ven-
stre som vist pa figuren nedenfor.

Hvis en logo vises, vent til den forsvinner.

3. Menyen vises pa displayet.

Hvis du ikke foretar deg noe innen 2 minutter,
vil du automatisk ga ut av menyen.

4. Bla for & velge gnsket effekt.

5. Trykk pa knappen hd & bekrefte.

For a ga ut av menyen, trykk pa «x»-knappen eller
«AV/PAx-knappen.

Feiladvarsler

Ved funksjonsfeil eller unormal oppfersel viser di-
splayet en melding som inneholder koden som er
knyttet til feilen.

Feilkoder begynner alltid med bokstavene «E»
eller «Er» etterfulgt av en rekke tall (for eksempel
«Erd7-30»).

Feil kodet som:

- “E02”

-“E2”

- “Er21”

De indikerer at apparatet eller en av delene er
overopphetet, sa det er ngdvendig a sla av appa-
ratet umiddelbart, fierne alle beholdere og la det
avkjgles.

Hvis disse feilene vedvarer eller det dukker opp
andre feil, noter deg feilkoden og kontakt teknisk
stotte.
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5. BRUKAV SUGEENHETEN

Nedtrekkstarnet i standby-modus er lukket, og det
er ingen sugeevne.

For & aktivere sugefunksjonen, sla pa koketoppen
og trykk pa den sentrale «vifte»-knappen.

Nar motoren aktiveres (i automatisk eller manuell
modus), heves det sentrale nedtrekkstarnet og
motoren aktiveres med valgt hastighet.

Nar sugefunksjonen (automatisk eller manuell)
slas av, gar nedtrekkstarnet tilbake til lukket po-
sisjon.

Hvis en hindring oppdages under lukkefasen til
sugedysene, stoppes bevegelsen og reverseres,
og gar deretter tilbake til lukkefasen etter 5 sekun-
der.

Gjenapning fungerer kanskje ikke ved tynne gjen-
stander eller ved gjentatte inngrep fra sikkerhet-
sfunksjonen.

Som standard er den automatiske sugemodusen
aktiv; knappen lyser sterkere og bokstaven «A»
vises. | automatisk sugemodus tilpasser sugeni-
vaet seg automatisk til kokesonenes drift.

Hvis koketoppen slas av, kjgrer avtrekksviften i
etterlgpsmodus i ytterligere 15 minutter.

Brukeren kan velge gnsket sugemodus (automa-
tisk eller manuell), som forblir aktiv selv etter at
bergringskontrollen er slatt av/pa.

5.1 Automatisk funksjon

Det er mulig & velge automatisk eller manuell su-
gehastighet ved a holde inne den dedikerte knap-
pen.

Den automatiske hastigheten vil vaere fabrikkinn-
stilt niva, og den sentrale knappen pa nedtrekk-
sviften vil vise bokstaven «A».

For & bytte fra automatisk til manuell modus, ved
a velge knappen for nedtrekksviften, vil ikonet for
«manuell modus» vises.

| automatisk sugemodus tilpasser sugenivaet seg
automatisk til kokesonenes drift, i henhold til falg-
ende metode:

Kokesone effektniva/ .
spesialfunksjon SNz
0 0
1 0
2 0
3 3
4 4
5 5
6 6
7 7
8 8
9 9
B P
B2 P

5.2 Manuell funksjon

For & stille inn manuell funksjon, velg og hold
inne ikonet «Manuell modus» til tallet «0» vises
pa symbolet for nedtrekkshetten og de valgbare
sugenivaene fra 0 til P vises.

-55-


https://manualsfile.com

For & velge sugeniva:

1. Trykk pa knappen for nedtrekksviften.

2. Sugeenhetens display lyser, og nivaene fra 0 til
P (boost) vises.

3. Still inn sugenivaet innen 6 sekunder ved a
bergre gnsket niva.

Niva 9 og P har tidsbestemte intensive hastighe-
ter.

Hastighet 9 varer i 15 minutter, deretter bytter den
til hastighet 8.

Hastighet P varer i 5 minutter, deretter bytter den
til hastighet 8.

For & ga tilbake fra manuell til automatisk fun-
ksjon, trykk pa A-knappen nederst til venstre.

Posisjonen og formen pa Downdraft-systemets
sugekraft vises i henhold til den faktiske posisjo-
nen.

Fargen pa Downdraft-vifteformen indikerer statu-
sen: du kan skille mellom aktiv og inaktiv eller til
og med effektnivaene.

Aktiv: opplyst knapp.

Inaktiv: gra knapp med hvit omriss.

Aktiv med Booster-niva: Aktiv-knapp med dyp hvit
gradient.

5.3 Funksjon etter kjoring
Vifte-etterlapsfunksjonen varer i 15 minutter.

| lgpet av denne tiden vil nedtrekkssugelementet
veere synlig med skjermen av. Etter 15 minutter
vil nedtrekkssugelementet veere slatt av (lukket
posisjon).

I FAN After Run-modus vil viftenivaet veere fast
(niva 5).

Det vil vaere mulig & aktivere/deaktivere FAN After
Run-funksjonen via den dedikerte menyen i inn-
stillingene..

Q

Hood Delay

5.4 Vedlikeholdsfunksjon
Vedlikehold er fasen der brukeren kan demontere
nedtrekksviftens tarn (for eksempel for a rengjere
det, bytte ut komponentene osv.).
Vedlikeholdsmodus aktiveres ved & trykke pa
knappen 9 Vedlikeholdsknappen kan bare akti-
veres nar nedtrekkshetten er slatt av og i lukket
posisjon.
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Hood Settings

Etter at du har trykket pa vedlikeholdsknappen,
gar avtrekksviften til helt &pen posisjon uten aktiv
avtrekk, og displayet viser falgende melding.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

*

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Hvis avtrekkshettens sugefunksjon (automati-
sk eller manuell modus) er aktiv, kan ikke ve-
dlikeholdsknappen velges.

| dette tilfellet er vedlikeholdsikonet deaktivert.

Nar handlingene er fullfert, trykker du pa knappen
nederst til hgyre for & ga ut av “vedlikeholdsmo-
dus”.

Nedtrekkshetten vil automatisk ga tilbake til lukket
posisjon.

Nar vedlikeholdsmodus er aktiv, er det en 30-mi-
nutters timer som slar av induksjonskoketoppen
hvis det ikke er noen brukerinteraksjon i lgpet av
denne tiden.

Nar vedlikeholdsmodus er aktiv, vil induksjon-
skoketoppen opprettholde vedlikeholdsmodus
neste gang den slas pa hvis induksjonskoketop-
pen slas av av brukeren eller etter at timeren er
utlgpt.

5.5 Handtering av apnings-
bryter for «vindu»

Hvis du bruker en bryter for & apne vinduet og et
lukket vindu registreres, vil viften stoppe.

En informasjonsmelding vises.

Hvis meldingen lukkes uten a apne et vindu, in-
dikerer et utropstegn feilen.

Nedtrekksviften er deaktivert inntil et vindu apnes.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

il

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

5.6 Filterrengjoringsfunksjon
En informasjonsmelding vises som informerer
brukeren om at fettfilteret ma rengjores.

Et utropstegn vises ved siden av nedtrekkssym-
bolet.

Huvis filteret ikke byttes ut, indikerer et utropstegn
at det ma byttes ut inntil brukeren bekrefter ope-
rasjonen.

Enhetsspesifikk informasjon kan implementeres i
tilpassede varianter.

Menyen «Filterrengjaring».

5.7 Metning av fettfilter

Du kan sjekke bruksstatusen til fettfilteret ved a
a inn i menyen «filterrengjaring».

Hver strek tilsvarer 20 timer, og en strek forsvin-
ner etter 20 timers bruk (fra hgyre til venstre).
Etter 100 timer ma filteret rengjores.
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Indikator for fettfiltermetning er alltid aktiv.

Nar vedlikeholdet er ferdig, trykk pa knappen 6
for & aktivere 100-timers-"timeren” pa nytt.

5.8 Metning av karbonfilter

Du kan sjekke bruksstatusen til antiluktfilteret ved
a gainn i menyen «filterrengjgring».

Etter 200 driftstimer er det ngdvendig med ve-
dlikehold av lukffilteret.

Som standard er indikasjonen for luktfiltermetning
deaktivert (nar avtrekkssystemet er i kanalmo-

dus). Aktiver luktfiltermetningsindikatoren hvis
sugeenheten er installert i resirkuleringsmodus.

Hver strek tilsvarer 40 timer, og en strek forsvin-
ner etter 40 timers bruk (fra hgyre til venstre).
Etter 200 timer ma filteret rengjeres.

Indikator for fettfiltermetning er alltid aktiv.

Nar vedlikeholdet er ferdig, trykk pa knappen 6
for & aktivere 200-timers «timeren» pa nytt.

6. RENGJQIRING OG VEDLIKEHOLD

6.1 Rengjoring av glasskera-
mikkplatetopp

Se generelle sikkerhetsadvarsler.

Overflaterengjoring

For a holde overflatene i god stand, ma de ren-
gjeres regelmessig etter hver bruk, etter at de har
fatt avkjoeles.

Daglig vanlig rengjering

Bruk alltid kun spesifikke produkter som ikke in-
neholder slipemidler eller klorbaserte syrer. Hell
produktet pa en fuktig klut og terk av overflaten,
skyll grundig og terk med en myk klut eller mikro-
fiberklut.

For gjenstridig smuss, rengjer med en kald op-
pvasksvamp fuktet med vann og naytralt vaske-
middel; terk deretter med en mikrofiberklut.

Ukentlig rengjering

Rengjer og vedlikehold koketoppen én gang i
uken med et vanlig rengjgringsmiddel for glas-
skeramikk. Fglg alltid produsentens instruksjoner.
Silikonet i disse produktene lager en beskytten-
de film som avviser vann og smuss. Eventuelle
flekker blir veerende pa filmen og kan derfor enkelt
fiernes. Tark deretter overflaten med en ren klut.
Veer forsiktig sa du ikke etterlater rester av vaske-
middel pa koketoppen, da den vil reagere aggres-
sivt ved oppvarming og kan endre strukturen.

Matflekker eller rester

Eventuelle lette flekker etter bruk av panne med
aluminiumsbunn kan fijernes med en fuktig klut
dynket i eddik. Hvis det blir igjen brente rester et-
ter koking, fiern dem, skyll med vann og terk grun-
dig med en ren klut. Sandkorn som kan ha falt pa

koketoppen under rengjering av salat eller pote-
ter, kan lage riper pa den nar du flytter pannene.
Fjern derfor eventuelle korn fra kokeflaten umid-
delbart. Fargeendringer pavirker ikke glassets
funksjon eller stabilitet. Dette er ikke endringer i
kokeflatematerialet, men bare rester som ikke er
fiernet og derfor har forkullet.

Blanke overflater kan dannes pa grunn av gnis-
sing av bunnen av pannene, spesielt de av alu-
minium, og bruk av uegnede vaskemidler. Disse
er vanskelige a fierne med vanlige rengjerings-
produkter. Gjentatt rengjering kan veere ngdvend-
ig. Bruk av aggressive vaskemidler, eller friksjon
med bunnen av pannene, kan matte platetoppens
dekorasjoner over tid og bidra til dannelse av
flekker.

Vi anbefaler & bruke rengjeringsprodukter di-
stribuert av produsenten.

Etter rengjering ma apparatet tgrkes grundig,
da sgl av vaskemiddel eller vann kan svekke dets
funksjon og estetiske utseende.

Rengjoring av ramme

Bruk alltid produkter som ikke inneholder slipemi-
dler eller klorbaserte syrer. lkke bruk slipesvam-
per. Hell produktet pa en fuktig klut og terk av
overflaten, og terk deretter med en myk klut eller
mikrofiberklut.
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6.2 Vannsamler
Det anbefales a sjekke og temme van-
noppsamleren annenhver uke.

6.3 Rengjering av grillen og fil-

trene
1. Fjern risten fra inntaksinntaket.
2. Fjern fettfilteret forsiktig fra risten.

- Rengjer grillen med varmt vann og ngytral sape,
uten a bruke slipende svamper (ikke bruk vaske-
midler!). Ikke vask grillen i oppvaskmaskin.

- Rengjer fettfilteret minst én gang i uken nar det
er i bruk (eller nar indikatorsystemet indikerer
at det er ngdvendig). Dette vil opprettholde til-
strekkelig ventilasjon og forhindre potensiell bran-
nfare forarsaket av overdreven fettopphopning.
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- Rengjor filteret med et ikke-aggressivt vaske-
middel, helst for hand og ikke i oppvaskmaskinen.

) v

X

&)

Luktfilter (resirkulering)

ADVARSEL!
Avhengig av typen kan filteret regenereres eller
ikke. Se pakningsvedlegget som fglger med filte-
ret.

7. MILIGHENSYN

Avhending av emballasje og

apparat

Det er brukt slitesterke materialer i produksjonen
av dette apparatet. Serg for at du kaster apparatet
pa en ansvarlig mate nar det er ferdig med bruk.
Kontakt lokale myndigheter for mer informasjon.

Apparatets emballasje er resirkulerbar.
Folgende gjenstander kan ha blitt brukt:
- papp

- polyetylenfilm (PE)

- KFK-fri polystyren (PS-stivskum)

Vennligst kast disse materialene pa en ansvarlig
mate og i samsvar med gjeldende forskrifter.

mmm For & minne deg pé behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet
merket med symbolet med en overkrysset s@pp-
elbgtte. Dette betyr at apparatet ikke ma kastes

6.4 Hva du skal gjore hvis...
Koketoppen fungerer ikke:

- Sjekk at koketoppen er koblet til stramnettet og
at hovedbryteren er pa.

- Sjekk at det ikke er strembrudd.

- Sjekk at sikringen ikke har gatt. Hvis den er det,
bytt sikringen.

- Sjekk at sikringen i hjemmet ditt ikke har lgst ut.
Hvis det er tilfelle, ma du tilbakestille sikringen.
Matlagingsresultatene er ikke tilfredsstillende:
- Sjekk at steketemperaturen ikke er for hgy eller
for lav.

- Serg for at koketoppen har tilstrekkelig venti-
lasjon og at luftventilene er helt frie.

- Bruk kokekar som er sertifisert og testet for in-
duksjonsmaking.

Koketoppen produserer royk:

- La avkjoles og rengjer overflaten nar stekingen
er ferdig.

- Sjekk at maten ikke har sglt, og bruk om nadv-
endig en starre beholder.

Sikringene eller sikringsbryteren i husets
elektriske system lgser ut gjentatte ganger:

- Kontakt kundeservice eller en elektriker.

Det er brudd eller sprekker pa koketoppen:

- Sla av apparatet umiddelbart, koble fra
stremforsyningen og kontakt kundeservice.

som vanlig avfall nar det er utlgpt. Det ma leveres
til et spesielt kommunalt avfallsmottak eller til en
forhandler som tilbyr denne tjenesten.

Separat avhending av apparater unngar mulige
negative konsekvenser for miljg og helse som
folge av utilstrekkelig avhending, og gjer det mu-
lig & gjenvinne innholdsstoffene for & oppna bety-
delige besparelser i energi og ressurser.

Samsvarserklaering

CE€er

Vi erkleerer at vare produkter er i samsvar med
gjeldende europeiske direktiver, vedtak, forskri-
fter, britiske forskrifter og kravene som er oppfert
i de siterte standardene.
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SV - A SAKERHETSINFORMATION

/A VARNING!
LAS NOGGRANT IGENOM OCH SPARA MANUALEN FOR YTTER-
LIGARE FORKLARINGAR!

1.1 Allman information

Tillverkaren tar inget ansvar for skador som uppstar till féljd av att
sakerhetsanvisningarna och varningarna inte foljs. Garantin tacker
inte skador som orsakats av felaktig anslutning, montering eller an-
vandning.

A HET YTA!

Apparaten och dess tillbehor blir varma under anvandning. Ror inte
de varma delarna. Hall barn under 8 ar borta fran apparaten, savida
de inte ar under standig uppsikt.

/A BRANDFARA!

- VARNING! Brandfara: placera inga foremal pa kokplattorna.

- VARNING! Att laga mat med fett eller olja pa en spis utan tillracklig
forsiktighet kan vara farligt och orsaka brand.

- Férsok ALDRIG slacka en eventuell brand med vatten. Stang av
apparaten och tack over lagorna, till exempel med ett lock eller en
brandslackningsfilt.

OBS!
VARNING! Tillagningen maste alltid dvervakas. Aven en kort tilla-
gning maste dvervakas kontinuerligt.

A\ VARNING!

Anvand endast skydd for spishallar som tillverkaren har tillhandahallit
och som anges i bruksanvisningen, eller de skydd som ar integrerade
i apparaten. Anvandning av olampliga skydd kan orsaka allvarliga
olyckor.

- Om det finns en lada utan mellanbotten under apparaten (se in-
stallationsanvisningarna) far denna inte anvandas for férvaring av
lattantandliga féremal/material. Se till att det finns ett fritt utrymme
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pa nagra centimeter mellan spishéllens undersida och innehallet i
eventuella lador.

- Kokplattan far endast anvandas for matlagning.

- Denna apparat ar endast avsedd fér hemmabruk.

- Varm inte upp stadngda konserverburkar pa spisen. Det uppstar ett
tryck som gor att burkarna exploderar. Detta kan orsaka skador och
brannskador.

- Tack aldrig hallen med en trasa eller liknande foremal. Om hallen
fortfarande ar varm eller paslagen riskerar du att orsaka brand.

- Anvand inte spishallen som arbetsyta. Spishallen kan av misstag
vara paslagen eller fortfarande varm, vilket medfor risk for att foremal
smalter, dverhettas eller fattar eld.

- Anvand inte spisen i utrymmen med temperaturer under 5 °C.

- Kokplattan far inte placeras eller anvandas utomhus.

- Nar du anvander spisen for forsta gangen kanner du en "ny lukt”.
Detta ar normailt, det finns ingen anledning till oro. Om koket ar val
ventilerat forsvinner lukten snart.

- Apparaten ar inte avsedd att drivas med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

- Oppna aldrig apparatens hélje.

- Nar det galler elsakerhet far apparaten inte rengéras med hog-
tryckstvatt eller angrengorare.

- Keramikplattan ar mycket talig men inte okrossbar. Om till exempel
en kryddburk eller ett vasst redskap faller pa den kan den ga sonder.
- Om du beslutar att inte langre anvanda apparaten pa grund av ett
fel, rekommenderar vi att du klipper av sladden efter att ha dragit ut
kontakten ur vagguttaget. Lamna apparaten till din kommuns avfal-
Isstation.

/A VARNING!

VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av apparaten for att undvika
risken for elstotar.

Brott pa glaskeramikplattan

- Stang omedelbart av alla spisar och alla elektriska apparater och
koppla sedan bort apparaten fran elnatet.

- Ror inte vid spishallens yta.

- Anvand inte spisen
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A\ VARNING!

For familjer med barn eller personer med sarskilda behov
Denna apparat kan anvandas av barn dver 8 ar och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller med begransad
erfarenhet och kunskap, forutsatt att de dvervakas, har fatt instruktio-
ner om saker anvandning och férstar farorna.

- Lat inte barn leka med apparaten.

- Lat inte barn rengdra eller underhalla apparaten utan tillborlig év-
ervakning.

- Forvara inte féremal som barn kan finna intressanta i skap ovanfoér
eller bakom apparaten.

- Kokplattorna blir varma och forblir varma en stund. Hall sma barn
borta fran spisen under och direkt efter matlagning.

1.2 Induktionshall med integrerad flakt

- Lagg inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock pa spi-
shallens yta, eftersom de kan bli dverhettade.

- Sa snart du tar bort grytan fran spisen avbryts tillagningsprocessen
automatiskt. Vanj dig vid att stanga av kokzonen eller spisen manuel-
It for att undvika att apparaten slas pa av misstag.

- Efter anvandning, stang av kokzonen med hjalp av reglagen och lita
inte enbart pa grytdetektorn.

- Tank pa att om spisen anvands pa hég varme kommer uppvarmn-
ingstiden att bli mycket kort. Lamna inte spisen utan uppsikt nar du
valjer hog varme.

- Nar induktionshallen ar i bruk ska foremal som ar kansliga fér ma-
gnetfalt (kredit- och bankkort, disketter, klockor och liknande féremal)
hallas pa avstand. Vi rekommenderar personer med pacemaker att
forst radfraga sin kardiolog.

- Anvand aldrig aluminiumfolie for matlagning och placera aldrig pro-
dukter inslagna i aluminiumfolie pa spisen. Aluminiumet skulle smalta
och skada apparaten oaterkalleligt.

A UPPMARKSAMHET!

Risk for forgiftning pa grund av aterfléde av forbranningsgaser!

- Anvand aldrig apparaten for att suga ut luft nar du ocksa anvand-
er en spis som forbrukar luft fran rummet, savida inte rummet ar til-
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Irackligt ventilerat. Spisar som forbrukar omgivande luft (sasom gas-,
olje-, ved- eller koleldade apparater, varmvattenberedare och varm-
vattenberedare) drar forbranningsluft utifran och leder ut dessa gaser
genom avgassystemet (t.ex. en skorsten). | kombination med en akti-
verad koksflakt dras luft fran koket och angransande rum. Detta ska-
par undertryck om rummet inte ar tillrackligt ventilerat. Giftiga gaser
som lacker ut genom skorstenen eller avgassystemet aterfors sedan
till bostadsutrymmet.

- Se alltid till tillracklig ventilation!

- Nar sugaggregatet och apparater som drivs med annan energi an
elektricitet ar i drift samtidigt, far undertrycket i rummet inte 6verstiga
4 Pa (4 x 1072 bar).

- Lokala foreskrifter gallande luftutslapp maste foljas.

A\ ELEKTRISK STOT!

Undvik risken for elektriska stotar; se till att apparaten ar avstangd
innan du rengor den.

- Anvand inte dammsugaren om fettfiltret inte ar korrekt monterat!

- For att forhindra att det heta fettet tar eld bor stekning endast ske
under standig évervakning.

- Rengor filtren regelbundet.

- Foélj anvisningarna i manualen for rengdring eller byte av fettfilter
och/eller kolfilter!

/A BRANDFARA

- Underlatenhet att folja instruktionerna for rengoring eller byte av
fett- och/eller kolfilter 6kar brandrisken.

- Fettavlagringar i metallfilter kan orsaka brand. Flambera aldrig en
kokzon med flakten paslagen. Hog laga kan orsaka brand. Anvand
alltid apparaten med metallfettfiltret. Rengor fettfiltret regelbundet.

- Overhettat fett eller olja kan orsaka brand. Hall alltid uppsikt éver
uppvarmning av fett och oljor. Slack aldrig elden med vatten; anvand
alltid en filt, lock eller tallrik.

SV-64-


https://manualsfile.com

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ UPPMARKSAMHET!

Denna apparat far endast anslutas av en specia-
liserad installator.

Om instruktionerna och sakerhetsvarningarna
inte foljs kan tillverkaren inte hallas ansvarig for
eventuella skador.

- Denna apparat far endast anslutas av en specia-
liserad installator.

- Innan installationen, se till att de lokala distri-
butionsforhallandena (spanning, frekvens, ga-
styp och tryck) a&r kompatibla med apparatens
foreskrifter.

- Spanning, frekvens, effekt, gastyp och land som
apparaten ar avsedd for anges pa apparatens
typskylt.

- Kontrollera apparaten for transportskador. An-
slut inte en skadad apparat.

- Vaggarna och arbetsytan runt apparaten maste
vara varmebestandiga upp till minst 105 °C.

- Arbetsytan dar hallen monteras maste vara plan.
- Flaktkapor och andra apparater som suger ut
matos kan aventyra saker drift av apparater som
forbranner gas eller andra branslen (aven i andra
rum) pa grund av bakatflode av férbranningsg-
aser. Dessa gaser kan orsaka kolmonoxidforgif-
tning. Efter installation av en spiskapa eller an-
nan rokgasutsug maste funktionen hos apparater
med rékgasutsug testas av en kompetent person
for att sékerstalla att det inte forekommer nagon
aterstromning av forbranningsgaser.

2.2 Elektrisk anslutning

/\ ELEKTRISK STOT

Denna apparat maste vara jordad.

- Den elektriska anslutningen maste uppfylla bade
nationella och lokala féreskrifter.

- For klass |-apparater, kontrollera att hemmets
elsystem har tillracklig jordning.

- Uttaget och kontakten maste alltid vara latt-
atkomliga.

- Om en fast apparat inte ar utrustad med natsladd
och stickkontakt, eller andra frankopplingsanord-
ningar fran elnatet, med en kontaktseparation i
alla poler som mojliggor fullstdndig frankoppling
under 6verspanningsforhallanden av kategori lll,
maste frankopplingsanordningar integreras i den
fasta ledningen, i enlighet med ledningsféreskrif-
terna. Detta galler aven apparater med natsladd
och stickkontakt nar stickkontakten inte ar atkomi-
ig efter att apparaten har installerats. For att up-
pfylla detta krav maste en allpolig brytare med ett

kontaktavstand pa minst 3 mm anvandas, monte-
rad i den fasta ledningen.

- Natsladden maste vara fri, utan att passera ge-
nom en lada.

- For anslutningen, anvand en godkand kabel
med ratt diameter och lamplig for anslutningen.
Kabelhdljet maste vara av gummi (helst HO5V2V2
eller HO7V2V2).

- Innan du ansluter apparaten, kontrollera att
spanningen som anges pa typskylten dverenss-
tdmmer med spanningen i ditt elnat.

- Anslutningen maste anpassas till strommen och
sakringarna.

- Apparaten far inte anslutas till elnatet via en mul-
tiadapter eller en forlangningssladd, annars kan
séker anvandning inte garanteras.

- Efter installationen maste de elektriskt ledande
delarna och de isolerade delarna skyddas for att
undvika kontakt.

- /\ UPPMARKSAMHET!

Om skruvar eller fastelement inte anvands enligt
beskrivningen i installationsanvisningarna kan det
leda till elektrisk stét.

- Om apparaten ar ansluten via fast kabel maste
frankopplingsmedlen som &r inbyggda i den fasta
kabeldragningen uppfylla AS/NZS 3000.

2.3 Ljuskallor

- Denna apparat innehaller ljuskallor som inte kan
bytas ut av anvandaren. Byte far endast utféras

av teknisk support.
A P

e &

- Denna apparat innehaller ljuskallor med effekti-
vitetsklass “F”.

2.4 Hur man laser anvandarman-

ualen
- Denna anvandarmanual anvander foljande
laskonventioner:

A Varning/Varning
Information/férslag
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3. BESKRIVNING

2 2
3 3
1 1
5
1. Framre kokyta 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
2. Bakre kokzon 210 x 190 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)
3. Anslutna kokzoner 210 x 390 mm / 3,7 kW
4. Sugaggregat
5. Kontrollpanelen
Fordelar med induktionsmatlagning Stromhantering
Apparaten ar utrustad med en generator. | Spishéallen ar utrustad med en energihantering-

induktionskokzonen 6verfors inte langre varme, ~ smodul som optimerar/begransar forbrukningen.
utan skapas direkt inuti behallaren genom in- ~ Om de instéllda effektnivaerna dverstiger den ma-

duktionsstrémmar. ximalt tillatna gransen, hanterar elektronikkortet
- Energibesparingar tack vare direkt energiév-  automatiskt strommen som tillférs plattorna. Mo-
erforing till pannan (specialkokkarl av magneti-  dulen férséker bibehalla de maximalt tillgangliga
serbart material kravs) jamfort med traditionell ~ effekinivaerna. De nivaer som stéllts in via den
elektrisk kokning. automatiska hanteringen visas pa displayen.

- Storre sakerhet tack vare att energin endast 6v- A Prioritet ges till den senast installda zonen.
erfors till behallaren som placeras pa spisen. /\ Strsmhanteringsmodulen paverkar inte appa-

- Hog effektivitet i energidverféringen fran in- ratens totala elférbrukning.
duktionskokzonen till botten av stekpannan.

- Snabb uppvarmningshastighet.

- Minskad risk for brannskador eftersom tillagnin-

gsytan endast varms upp vid botten av stekpan-

nan; spilld mat fastnar inte.

-66 -


https://manualsfile.com

4. ANVANDA

A\ Las sakerhetsanvisningarna fére anvandning.

4.1 Forberedande operationer
- Ta bort eventuella skyddsfilmer fran apparatens
utsida eller insida och fran tillbehéren (om sadana
finns).

- Ta bort alla etiketter (férutom den tekniska da-
taskylten).

Behallare lampliga for induktionshéllning
Behallare som anvands for induktionshallning
maste vara gjorda av metall, ha magnetiska egen-
skaper och ha en botten av tillracklig storlek.

Lampliga behallare:

- Emaljerade stalbehallare med tjock botten.

- Gjutjarnsbehallare med emaljerad botten.

- Flerskiktade behallare av rostfritt stal, ferritiskt
rostfritt stél och aluminium med specialbotten.
Olampliga behallare:

- Behallare av koppar, rostfritt stal, aluminium, el-
dfast glas, tra, keramik och terrakotta.

Om du placerar en olampligt stekpanna pa appa-
ratens yta visar displayen ett fragetecken hogst
upp. Om du valjer stekpannan pa displayen och
vill stalla in en effektniva, kommer 6nskad effektni-
va att fargas rod, vilket indikerar att atgarden inte
kan slutforas. Tryck pa fragetecknet for att visa
felmeddelandet. Tryck pa ikonen \Xd for att stanga
felmeddelandet, ta bort den aktuella pannan och
anvand en som ar lamplig for induktionshallning.

Behallarnas diametrar

For att sékerstalla att apparaten kanner av behall-
arna korrekt och for optimala tillagningsresultat
maste behallarna dimensioneras enligt matten i
foéljande tabell:

Kokzoner Minsta diameter | Rekommenderad
(mm) diameter (mm)

SX (Singel) 100 175

SX (Multizon) 210 350x175

DX (Singel) 100 175

DX (Multizon) 210 350x175

Vanligen beakta féljande:

- Tillagningskarl far inte ga langre &n de linjer som
ar tryckta pa apparatens yta.

- Placera inte behallare nara kanterna pa hallen
eller kontrollpanelen.

- Alla grillpanna far ha en maximal mattenhet pa
36 x 19 cm.

4.2 Grundlaggande funktioner
Forsta anslutningen till elndtet

Vid forsta anslutningen till stromfoérsérjningen,
eller efter ett stromavbrott och aterstallning, vi-
sar displayen den fabriksinstallda tiden i cirka 20
sekunder.

Sla pa och av
A Standardspraket for visning ar engelska. For
att &ndra sprak, se “Instaliningsmenyn”.

Tryck pa knappen @ or att sla pa eller av appa-
raten. Nar den &r paslagen visar displayen start-
skarmen tillsammans med en ljudsignal:

Under tidsindikatorn finns menyraden som in-
nehaller ikonerna som ar associerade med foljan-
de funktioner (se "Menyradsfunktioner”):

-'.

Kommandoblock
Fristaende timer
Pausfunktion

Installningsmeny
For att stdnga av apparaten, tryck pa knappen @
tills en pipsignal hors. Aktuell tid visas i cirka 20
sekunder.

Belysning

Nar apparaten slas pa tands LED-lampan langst
ner pa hallen och lyser under hela anvandning-
stiden. Lysdioderna lyser aven nar hallen ar av-
stangd, vilket indikerar att omradet fortfarande ar
varmt. De slacks nar temperaturen inte langre ar
hég och symbolen “H” férsvinner (se kapitlet “Re-
stvarme”).
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Sammanfattningstabell 6ver effektnivaer

Effekt- TR

niva Lamplig for:

0 AV-lage

fran 1 till 2 | Tillagning av sm& mangder mat
(minimal effekt)

fran 3 till 4 | Matlagning

fran 5 till 6 | Tillagning av stora mangder mat,
stekning av storre bitar

fran 7 till 8 | Stek, stek med mjol

9 Steka

B/B2 Koka upp stora mangder vatten
(maximal effekt, se “Boosterfun-
ktion”)

Displaybehallarna visas i olika farger beroende pa
effektniva:

- Niva 0: bla

- 1-1.5-5-5.5-6-6.5: rod

- 7-7.5-8-8.5-9: rod/orange

- B e BZ: orange

4.3 Anvanda planen

Automatisk tdndning av kokzoner

Spishallen ar utrustad med ett system for att
detektera kastruller som automatiskt valjer de
omraden dar en lamplig kastrull placeras.

Om en behallare flyttas fran ett omrade pa
hallen till ett annat visar displayen automatiskt
omradet dar den befinner sig och alla gjorda in-
stallningar bibehalls (om den flyttas medan “pau-
s”-funktionen ar aktiv 6verfors inte installning-
arna).

Efter att apparaten slagits pa:

1. Placera en behdllare (lamplig for induktion-
shallning och inte tom) pa den kokzon du ténker
anvanda.

- Omradet pa displayen som motsvarar omradet
med behallaren pa tands automatiskt.

Justera kokzonerna

Efter att ha placerat en behallare och kontrollerat
att zonen har aktiverats:

1. Tryck pa det omrade du vill kontrollera.

Nu dyker knapparna upp D och och den val-
bara effektnivaindikatorn.

2. Tryck for att valja en effektniva fran 1 till 9, eller
aktivera Booster- eller Double Booster-funktioner-
na (se dedikerade kapitel).

Displayen fér den anvanda zonen visar vardet for
den installda effekten.

Beroende pa vilken niva som ar installd ar
omradet fargat olika, fran blatt for nivan “0” upp till
orange for “Booster’-laget.

Stidnga av kokzonerna

1. Valj 6nskad zon och stéll in effektnivan pa “0”
eller tryck tva ganger i mitten av kokzonen som
ska stangas av.

For att stdnga av mer @n en kokzon samtidigt,
stang helt enkelt av apparaten med knappen d

Booster-funktion

Efter att du slagit pa hallen och valt en zon for att
aktivera funktionen:

1. Tryck pa B-tangenten.

2. Boosterfunktionen ar nu aktiv och kokzonens
display visar bokstaven "B”.

For att avaktivera boosterfunktionen, sank helt
enkelt effekten pa kokzonen eller tryck tva ganger
i mitten av den zon du vill stdnga av.

- Boosterfunktionen forblir aktiv i maximalt 15
minuter, varefter effektnivan automatiskt sanks till

- I£10m innertemperaturen ar for hog avaktiveras
boosterfunktionen tillfalligt.

Dubbel boosterfunktion

Se allmanna sakerhetsvarningar.
Dubbelboosterfunktionen later dig fa mer effekt
an boosterfunktionen.
For att aktivera den, efter att du valt en kokzon,
tryck pa B*-ikonen.
For att avbryta funktionen, stall helt enkelt in ef-
fektnivan till ett annat varde eller dubbeltryck pa
mitten av den zon du vill stdnga av.
- Dubbelboosterfunktionen forblir aktiv i maxi-
malt 15 minuter, varefter effektnivan automatiskt

-68 -


https://manualsfile.com

sanks till 9.
- £/ Om innertemperaturen ar for hog avaktiveras
boosterfunktionen tillfalligt.

Multizonfunktion

Med den har funktionen ar det magjligt att styra
tva kokzoner samtidigt (fram och bak) for anvand-
ning av kastruller som fiskgrytor eller rektangulara
karl.

Funktionen kan endast aktiveras med de
vanstra zonerna.

1. Tryck pa ikonen

- Nu blir de tva zonerna en stdrre zon.

2. Tryck i mitten av zonen och stéll in 6nskad ef-
fektniva eller en funktion.

Nar funktionen ar aktiv gar det inte att aktivera
Booster- och Double Booster-funktionerna pa de
berérda omradena.

Om du anvander en oval eller avlang kastrull, se
till att placera den i mitten av kokzonen.

For att avaktivera funktionen

Tryck pa “x’-knappen, de tva zonerna kan nu ju-
steras separat.

Om nagon del av pannan flyttas utanfér zonen
inaktiveras funktionen.

Om ett fel uppstar medan funktionen ar aktiv,
inaktiveras funktionen automatiskt.

Restvarme

Om en kokzon fortfarande ar varm efter att du har
stangt av den, visas symbolen pa displayen ;
aven om hallen ar avstangd. Lysdioderna forblir
tanda for att indikera att omradet fortfarande ar
varmt.

Nar temperaturen sjunker under 60 °C visas inte
langre symbolen.

Kommandoblock

Den har funktionen ar utformad for att Iasa alla
tangenter pa pianot.

Den har funktionen ar anvandbar vid rengdring
och for att forhindra oavsiktliga interaktioner.

For att aktivera kommandolaset:
1. Tryck pa knappen i minst en sekund.

2. For att avaktivera kontrollladset, hall ner knap-
en som visas i bilden nedan.

Autonom timer for minutur

Du kan stalla in timern fran 1 minut upp till 99
minuter.

Den har funktionen later dig programmera en ti-
mer som avger en akustisk signal nar den install-
da tiden har gatt. Den avbryter inte kokzonernas
drift, utan varnar helt enkelt anvandaren nar den
installda tiden har gatt ut.

Efter att ha slagit pa hallen, utan att ha valt nagon
zon. _
1. Tryck pa knappen B,

2. Stall in 6nskad tid och tryck pa knappen .

oRe 00 : 00

MINUTI

For att snabbt aterstalla timern till 00:00, tryck
pa knappen .

Anvandning av timern avbryter inte kokzoner-
nas drift utan varnar endast anvandaren nar de
installda minuterna har gatt.
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Pausfunktion

Med den har funktionen ar det magjligt att pau-
sa driften av alla kokzoner.

For att aktivera pausfunktionen:
1. Tryck pa pausknappen 1.

For att avaktivera pausfunktionen:
2. Tryck i mitten av displayen.

3. Pausfunktionen ar nu inaktiverad och de tidiga-
re installda funktionerna aterstalls.

Under pausfunktionen forblir tillagningstidsbe-
gransningen, restvarmesymbolerna och kontrol-
Isparrfunktionen aktiva.

Vid stromavbrott och efterfoljande aterstallning
avaktiveras pausfunktionen.

Temperaturunderhall

Den har funktionen later dig halla maten vid
en viss temperatur eller halla vattnet kokande.
Den kan till exempel aktiveras under funktionerna
“stekning” och “kokning”.

Innan funktionen aktiveras maste behallaren
ha uppnatt 6nskad temperatur.

For att aktivera funktionen, efter att ha slagit pa
hallen och valt en tidigare installd kokzon.

1. Tryck pa knappen ﬁ och valj .

Ikonen den blinkar, nar den lyser fast kan
du justera funktionen.

2. Tryck pa ikonen igen 8]

3. Med pilarna kan du nu 6ka eller minska tem-
peraturen.

For att avaktivera funktionen, dubbeltryck mitt pa
omradet du vill stdnga av, valj en annan funktion
eller tryck pa “AV”.

Nar funktionen ar aktiv ar det magjligt att stalla
in en automatisk avstéangningstimer. F(')' att géra
detta, valj zonen och tryck pa knappen a

Stall in dnskad tid efter vilken en pipsignal ljuder
och zonen stangs av. Tryck for att stoppa ljudet.

Kokning

Med den har funktionen kan du koka vatten.
Anvénd endast rumstempererat vatten.

For att aktivera funktionen efter att du slagit pa
héllen och valt en kokzon:
1. Tryck pa knappen D och valj .

2. Folj instruktionerna pa displayen.

Nar funktionen ar aktiv ar det maojligt att stalla
in en automatisk avstangningstimer. For att gora
detta, valj zonen och tryck pa knappen k4.

Stall in 6nskad tid efter vilken en pipsignal ljuder
och zonen stangs av. Tryck for att stoppa ljudet.
3. For att avaktivera funktionen, dubbeltryck pa
mitten av det omrade du vill stanga av eller valj
en annan funktion.

Pasta

Med den har funktionen kan du koka pasta, folj
instruktionerna pa displayen.

Tillsatt inte ytterligare vatska nar funktionen ar
aktiv.
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Anvand endast rumstempererat vatten.

For att aktivera funktionen, efter att du slagit pa
héllen och valt en kokzon:
1. Tryck pa knappen I och vaij B

2. Folj instruktionerna pa displayen.

Nar funktionen ar aktiv ar det mojligt att stalla
in en automatisk avstangningstimer. For att géra
detta, valj zonen och tryck pa knappen k4.

Stall in 6nskad tid efter vilken en pipsignal ljuder
och zonen stangs av. Tryck for att stoppa ljudet.
Tillsatt inte vatten nar pastan val ar i behall-
aren.

3. For att avaktivera funktionen, dubbeltryck pa
mitten av det omrade du vill stdnga av eller valj
en annan funktion.

Rostning

Med den har funktionen kan du steka mat pa
basta mojliga satt.

For att aktivera funktionen, efter att du slagit pa
héllen och valt en kokzon:
1. Tryck pa knappen 1 och valj

2. Folj instruktionerna pa displayen.

Nar funktionen &r aktiv ar det majligt att stalla
in en automatisk avstangningstimer. For att géra
detta, valj zonen och tryck pa knappen K.

Stall in 6nskad tid efter vilken en pipsignal ljuder
och zonen stangs av. Tryck for att stoppa ljudet.
3. Valj niva beroende pa vad du vill tillaga

4. Bekrafta med knappen .

5. For att avaktivera funktionen, dubbeltryck mitt
pa omradet du vill stanga av, valj en annan fun-
ktion eller tryck pa “AV”.

Angkokning

Anvénd endast rumstempererat vatten.

£z Anvandning av angkokningstillboehor kravs.
Anvandbart for angkokning av ratter.

For att aktivera funktionen, efter att du slagit pa
hallen och valt en kokzon:

1. Tryck pa knappen D och valj .
Ikonen den blinkar, nar den lyser fast kan
du justera funktionen.

2. Tryck pa ikonen igen @

3. Med pilarna kan du nu 6ka eller minska ang-
nivan.

4. For att avaktivera funktionen, dubbeltryck mitt
pa omradet du vill stdnga av, valj en annan fun-
ktion eller tryck pa knappen "AV”.

Nar funktionen ar aktiv ar det maojligt att stalla
in en automatisk avstangningstimer. For att gora
detta, valj zonen och tryck pa knappen k4.

Stall in 6nskad tid efter vilken en pipsignal ljuder
och zonen stangs av. Tryck for att stoppa ljudet.

Tid (min) | Matratt Belopp

15 Kycklingbrést | cirka 300 g

10-15 Fiskfilé cirka 600 g

6 Agg 6 medelstora dgg
6-7 Broccoli cirka350g

20-30 Sma hela cirka 400 g

potatisar
15-20 Artor cirka 400 g
SMALTA

Anvandbart for att halla mat varm eller smalta
choklad.

Temperaturen halls konstant vid 44°C.

For att aktivera funktionen, efter att du slagit pa
héllen och valt en kokzon:

1. Tryck pa knappen D och valj ﬂ
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Ikonen E den blinkar, nar den lyser fast ar
funktionen aktiv.

2. For att avaktivera funktionen, dubbeltryck pa
mitten av det omrade du vill stdnga av eller valj
en annan funktion.

Nar funktionen ar aktiv ar det majligt att stalla
in en automatisk avstangningstimer. Fbratt gbra
detta, valj zonen och tryck pa knappen. 6}

Stall in 6nskad tid efter vilken en pipsignal ljuder
och zonen sténgs av. Tryck for att stoppa ljudet.

Varmehallning
Anvandbart for att halla maten varm.
Temperaturen halls konstant vid 70°C.

For att aktivera funktionen, efter att du slagit pa
hallen och valt en kokzon:

1. Tryck pa knappen D och valj .

Ikonen E den blinkar, nar den lyser fast ar
funktionen aktiv.

2. For att avaktivera funktionen, dubbeltryck pa
mitten av det omrade du vill stdnga av eller valj
en annan funktion.

Nar funktionen ar aktiv ar det mojligt att stalla
in en automatisk avstangningstimer. For att géra
detta, valj zonen och tryck pa knappen k4.

Stall in 6nskad tid efter vilken en pipsignal ljuder
och zonen stangs av. Tryck for att stoppa ljudet.

Sjuda
Anvandbart for att halla maten varm

Temperaturen halls konstant vid 94°C.
For att aktivera funktionen, efter att du slagit pa
hallen och valt en kokzon:

1. Tryck pa kna enDochvél'E.

lkonen den blinkar, nar den lyser fast ar
funktionen aktiv.

2. For att avaktivera funktionen, dubbeltryck pa
mitten av det omrade du vill stanga av eller valj
en annan funktion.

Nar funktionen ar aktiv ar det magjligt att stalla
in en automatisk avstéangningstimer. For att gora
detta, valj zonen och tryck pa knappen k4.

Stall in 6nskad tid efter vilken en pipsignal ljuder
och zonen stangs av. Tryck for att stoppa ljudet.

4.4 Installningsmeny

Den har funktionen later dig anpassa enhe-
tens granssnitt.

For att ange enhetsinstallningarna, tryck pa knap-
en

Svep fran hoger till vanster for att valja 6nskad
funktion.

For att lamna menyn, tryck pa
hornet.

Anpassa

Later dig valja vilka funktioner som ska visas pa
huvudskarmen.

Skarmlas

Denna funktion anvands for att foérhindra oavsikt-
liga mandvreringar pa hallen. Valj “PA” eller “AV”.
Om den &r aktiv lases hallen nasta gang den slas
pa. Tryck och hall in i mitten for att avaktivera fun-
ktionen.

X" i det dvre hogra
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Ljud

Later dig justera volymen pa enhetens ljud.
Ljusstyrka

Later dig justera skarmens ljusstyrka.
Klocka

Later dig stélla in 6nskad tid.

Tunga

Later dig valja sprak for enhetens granssnitt.
Standardspraket ar engelska.

Aterstill instillningar

Later dig aterstalla alla installningar till deras ur-
sprungliga fabriksvarden.

4.5 Meny for strombegransni-
ng

Den har funktionen later dig begréansa den ef-
fekt som spishallen forbrukar.

Som standard ar effektinstallningen 7,4 kW.
For att 6ppna menyn, f6lj dessa instruktioner:

1. Sla pa apparaten och stédng sedan av den ome-
delbart.

2. Tryck var som helst langst ner till hdger eller
vanster som visas i bilden nedan.

Om en logotyp visas, vanta tills den férsvinner.
3. Menyn visas pa displayen.

Om du inte vidtar nagra atgarder inom 2 mi-
nuter kommer du automatiskt att lAmna menyn.
4. Bladdra for att valja 6nskad effekt.

5. Tryck pa knappen hd att bekrafta.

For att [Amna menyn, tryck pa knappen “x” eller
knappen “ON/OFF”.

Felvarningar

Vid fel eller onormalt beteende visar displayen ett
meddelande som innehaller koden som ar kop-
plad till felet.

Felkoder borjar alltid med bokstaverna "E” eller
"Er” foljt av en serie siffror (till exempel "Er47-30”).
Fel kodade som:

- “E02”

-‘E2”

- “Er21”

De indikerar att apparaten eller nagon av dess
delar 6verhettas, sa det ar nédvandigt att ome-
delbart stdnga av apparaten, ta bort alla behallare
och lata den svalna.

Om dessa fel kvarstar eller om andra fel uppstar,
notera felkoden och kontakta teknisk support.

5. SUGENHETENS ANVANDNING

Nedatriktade tornet i standby-lage ar stangt och
det finns ingen sugeffekt.

For att aktivera sugfunktionen, sla pa hallen och
tryck pa den centrala “flakt’-knappen. Nar motorn
aktiveras (i automatiskt eller manuellt lage) hojs
den centrala nedatriktade tornet och motorn akti-
veras med vald hastighet.

Nar sugfunktionen (automatisk eller manuell)
stdngs av atergar nedatriktade tornet till stangt
lage.

Om ett hinder upptacks under sugmunstyckenas
stangningsfas stoppas rorelsen och reverseras,
innan den atergar till stangningsfasen efter 5

sekunder.
Aterdppning kanske inte fungerar vid tunna
foremal eller vid upprepade ingrepp av sakerhets-
funktionen.

Som standard ar det automatiska utsugningslaget
aktivt; knappen lyser starkare och bokstaven “A”
visas. | det automatiska utsugningslaget anpas-
sar sig utsugningsnivan automatiskt till kokzoner-
nas funktion.

Om hallen sténgs av, kors flakten i efterstromn-
ingslage i ytterligare 15 minuter.
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Anvandaren kan valja 6nskat suglage (automati-
skt eller manuellt), vilket forblir aktivt aven efter att
pekkontrollen har slagits pa/av.

5.1 Automatisk funktion

Det ar mgjligt att valja automatisk eller manuell
sughastighet genom att halla ner den avsedda
knappen.

Den automatiska hastigheten kommer att vara
fabriksinstélld och den centrala knappen for ne-
datriktad flakt kommer att visa bokstaven “A”.

For att vaxla fran automatiskt till manuellt lage,
genom att valja knappen for nedatriktad flakt, vi-
sas ikonen for “manuellt 1age”.

| automatiskt suglage anpassar sig sugnivan au-
tomatiskt till kokzonernas funktion enligt foljande
metod:

Kokzonens effektniva/

specialfunktion S

oIN|o|jla|lbh|lw|IN]|~|O
o|IN|o|jlo|ldh|lw]|]O|lO|O

Kokzonens effektniva/ .
. . Sugniva

specialfunktion

9 9

B

BA2 P

5.2 Manuell funktion

For att stalla in manuell funktion, valj och hall ner
ikonen “Manuellt 1age” tills siffran “0” visas pa
symbolen fér nedsankbar flakt och de valbara su-
gnivaerna fran 0 till P visas.

For att valja sugniva:

1. Tryck pa knappen for nedatriktad flakt.

2. Sugenhetens display tdnds och nivaerna fran 0
till P (boost) visas.

3. Stall in sugnivan inom 6 sekunder genom att
trycka pa 6nskad niva.

Niva 9 och P har tidsinstéllda intensiva hastighe-
ter.

Hastighet 9 varar i 15 minuter, sedan vaxlar den
till hastighet 8.

Hastighet P varar i 5 minuter, sedan vaxlar den
till hastighet 8.

For att aterga fran manuell till automatisk funktion,
tryck pa A-knappen langst ner till vanster.

Positionen och formen pa Downdraft-systemets
sugror visas enligt deras faktiska position.
Fargen pa Downdraft-flaktens form indikerar dess
status: du kan skilja mellan aktiv och inaktiv eller
till och med effektnivaerna.

Aktiv: upplyst knapp.

Inaktiv: gra knapp med vit kontur.
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Aktiv med Booster-niva: Aktiv knapp med djup vit
toning.

5.3 Funktion efter korning
Flaktens efterstartsfunktion varar i 15 minuter.
Under denna tid kommer nedatriktade sugele-
mentet att vara synligt med skdrmen avstangd.
Efter 15 minuter kommer nedatriktade sugele-
mentet att vara avstangt (stéangt lage).

Under flaktens efterkdrningslage ar flaktnivan fast
(niva 5).

Det kommer att vara mojligt att aktivera/avaktive-
ra flaktens efterstartsfunktion via den dedikerade
menyn i installningarna.

Q

Hood Delay

5.4 Underhallsfunktion

Underhall &r den fas dar anvandaren kan demon-
tera nedatriktade huvtornet (till exempel for att
rengodra det, byta ut dess komponenter etc.).
Underhallslaget aktiveras genom att trycka pa
knappen Underhallsknappen kan endast

aktiveras nar flaktkapan ar avstédngd och i stéangt

Q

Hood Settings

lage.

Efter att ha tryckt pa underhallsknappen gar
flakten till helt 6ppet lage utan aktiv utsug och di-
splayen visar foljande meddelande.

Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

t

When done, press the Confirm
button to exit Maintenance Mode.

Om flaktens utsug (automatiskt eller manuellt
lage) ar aktivt kan underhallsknappen inte valjas.
| det har fallet &r underhallsikonen inaktiverad.
Nar atgarderna ar slutforda, tryck pa knappen
langst ner till hoger for att avsluta “underhall-
slaget”.

Nedatriktad huva atergar automatiskt till stangt
lage.

Nar underhallslaget ar aktivt finns det en 30-mi-
nuterstimer som stanger av induktionshallen om
det inte sker nagon anvandarinteraktion under
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denna tid.

Nar underhallslaget ar aktivt, om induktionshallen
stdngs av av anvandaren eller efter att timern 16pt
ut, kommer induktionshallen att behalla underhall-
slaget nasta gang den slas pa.

5.5 Hantering av fonsteroppni-
ngsbrytare

Om du anvander en fonsterdppningsknapp och
ett stangt fonster upptacks, kommer flakten att
stanna.

Ett informationsmeddelande visas.

Om meddelandet stédngs utan att ett fonster 6ppn-
as, indikerar ett utropstecken felet.

Nedatriktad flaktdrift &r inaktiverad tills ett fonster
oppnas.

Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

H_H

When done, press the Confirm
button to resume cooking.

0 o

5.6 Filterrengoringsfunktion

Ett informationsmeddelande visas som informerar
anvandaren om att fettfiltret behOver rengoras.
Ett utropstecken visas bredvid nedatriktad sym-
bol.

Om filtret inte byts ut indikerar ett utropstecken
att det behdver bytas ut tills anvandaren bekraftar
atgarden.

Enhetsspecifik information kan implementeras i
anpassade varianter.

Meny “Filterrengoring”.

5.7 Fettfiltermattnad

Du kan kontrollera fettfiltrets anvandningsstatus

enom att 6ppna menyn “filterrengéring”

Varje stapel motsvarar 20 timmar och en stapel
forsvinner efter 20 timmars anvandning (fran hog-
er till vanster).

Efter 100 timmar behdver filtret rengdras.
Fettfiltrets mattnadsindikering ar alltid aktiv.

Nar underhallet ar klart, tryck pa knappen 6 for
att ateraktivera 100-timmars-"timern”.

5.8 Kolfiltermattnad

Du kan kontrollera anvandningsstatusen for an-
ti-luktfiltret genom att 6ppna menyn “filterren-
goring”.

Efter 200 timmars drift krdvs underhall av luktfil-
tret.

Som standard ar indikationen for lukffiltrets matt-
nad avaktiverad (nar utsugningssystemet arbetar
i kanallage). Aktivera indikeringen av lukffiltrets
mattnad om sugenheten ar installerad i recirku-
lationslage.

Varje stapel motsvarar 40 timmar och en stapel
forsvinner efter 40 timmars anvandning (fran hog-
er till vanster).

Efter 200 timmar behdver filtret rengdras.
Fettfiltrets mattnadsindikering ar alltid aktiv.

Nar underhallet ar klart, tryck pa knappen 9 for
att ateraktivera 200-timmars-"timern”.
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6. RENGORING OCH UNDERHALL

6.1 Rengoring av glaskera-

mikhallen
A Se allmanna sakerhetsvarningar.

Ytrengoring

For att halla ytorna i gott skick maste de rengoras
regelbundet efter varje anvandning, efter att de
har latits svalna.

Daglig vanlig stadning

Anvand alltid endast specifika produkter som inte
innehaller slipmedel eller klorbaserade syror. Hall
produkten pa en fuktig trasa och torka av ytan,
skolj noggrant och torka med en mjuk trasa eller
mikrofiberduk.

For envis smuts, rengdr med en kall disksvamp
fuktad med vatten och neutralt rengéringsmedel;
torka sedan med en mikrofiberduk.

Veckovis rengoring

Rengdr och underhall hallen en gang i veckan
med ett vanligt rengdéringsmedel fér glaskeramik.
Flj alltid tillverkarens anvisningar. Silikonet i des-
sa produkter skapar en skyddande film som stéter
bort vatten och smuts. Eventuella flackar finns
kvar pa filmen och kan darfor latt tas bort. Torka
sedan ytan med en ren trasa. Var forsiktig sa att
du inte lamnar nagra rengoringsrester pa hallen,
eftersom den reagerar aggressivt vid uppvarmn-
ing och kan férandra dess struktur.

Matflackar eller rester

Alla latta flackar som orsakats av anvandning av
stekpannor med aluminiumbotten kan avlagsnas
med en fuktig trasa indrankt i vindger. Om det
finns branda rester kvar efter tillagning, ta bort
dem, skolj med vatten och torka noggrant med en
ren trasa. Sandkorn som kan ha fallit ner pa hall-
en vid rengoring av sallad eller potatis kan repa
ytan nar du flyttar stekpannor. Avlagsna darfor
eventuella sandkorn omedelbart fran hallen. Mis-
sfargningar paverkar inte glasets funktion eller
stabilitet. Det ar inte férandringar i hallens mate-
rial, utan helt enkelt rester som inte har tagits bort
och darfor har férkolnat.

Blanka ytor kan bildas pa grund av att man gnug-
gar botten pa kastruller, sarskilt aluminium, och
genom anvandning av oldmpliga rengdéringsmed-
el. De ar svara att ta bort med vanliga rengoring-
sprodukter. Upprepad rengdring kan vara nodv-
andig. Anvandning av starka rengdéringsmedel

eller friktion med kastrullbottnarna kan med tiden
matta ut spishallens dekorationer och bidra till
flackbildning.

Vi rekommenderar att man anvander ren-
goringsprodukter som distribueras av tillverkaren.
Efter rengéring maste apparaten torkas nog-
grant eftersom spill av diskmedel eller vatten kan
forsamra dess korrekta funktion och dess esteti-
ska utseende.

Ramrengoring

Anvand alltid produkter som inte innehaller slip-
medel eller klorbaserade syror. Anvand inte sli-
pande svampar. Hall produkten pa en fuktig trasa
och torka av ytan, torka sedan med en mjuk trasa
eller mikrofiberduk.

6.2 Vattenuppsamlare
Det rekommenderas att kontrollera och tomma
vattenuppsamlaren varannan vecka.

6.3 Rengodring av grillen och

filtren
1. Ta bort gallret fran inloppet.
2. Ta forsiktigt bort fettfiltret fran gallret.
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- Rengor grillen med varmt vatten och neutral tval,
utan att anvanda slipande svampar (anvand inte
rengdringsmedel!). Diska inte grillen i diskmaskin.
- Rengor fettfiltret, nar det anvands, minst en
gang i veckan (eller nar indikatorsystemet indike-
rar att det ar nédvandigt). Detta uppratthaller god
ventilation och férhindrar en potentiell brandrisk
orsakad av 6verdriven fettansamling.

- Rengor filtret med ett icke-aggressivt rengéring-
smedel, helst for hand och inte i diskmaskin.

-i'!‘/

N
(]

& o

=

Luktfilter (atercirkulationsanvandning)
VARNING!

Beroende pa typ kan filtret regenereras eller inte.

Se bipacksedeln som medfdljer filtret.

6.4 Vad man ska goéra om...
Spishallen fungerar inte:

- Kontrollera att hallen ar inkopplad och att huvud-
strombrytaren ar paslagen.

- Kontrollera att det inte &r nagra stromavbrott.

- Kontrollera att sakringen inte har gatt. Byt ut
sakringen i sa fall.

- Kontrollera att sakringen i ditt hem inte har 16st
ut. Aterstall om sé ar fallet sakringen.

Tillagningsresultaten ar inte tillfredsstéllande:
- Kontrollera att tillagningstemperaturen inte ar for
hég eller for lag.

- Se till att hallen har ordentlig ventilation och att
luftventilerna ar helt fria.

- Anvand koksredskap som ar certifierade och te-
stade for induktionsmatlagning.

Spishallen producerar rok:

- Lat svalna och rengér ytan nar tillagningen ar
klar.

- Kontrollera att maten inte har spillts och anvand
vid behov en storre behallare.

Sakringarna eller strombrytaren i ditt hems el-
system l6ser ut upprepade ganger:
- Kontakta kundtjanst eller en elektriker.
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Det finns sprickor eller brott pa hallen:
- Stang omedelbart av apparaten, dra ut stromm-
en och kontakta kundtjanst.

Avfallshantering av férpackn-

ing och apparat

Hallbara material har anvants vid tillverkningen
av denna apparat. Se till att du kasserar appa-
raten pa ett ansvarsfullt satt nar den ar slut. For
mer information, vanligen kontakta dina lokala
myndigheter.

Apparatens forpackning ar atervinningsbar.
Féljande féremal kan ha anvants:

- kartong

- polyetenfilm (PE)

- CFC-fri polystyren (PS-hardskum)

Var vanlig och kassera dessa material pa ett
ansvarsfullt satt och i enlighet med gallande
foreskrifter.

mmm FOr att paminna dig om vikten av att kasse-
ra hushallsapparater separat ar produkten markt
med symbolen med en &verkorsad soptunna.
Detta innebar att apparaten inte far kasseras
som kommunalt avfall nér den ar slut. Den maste
lamnas till en sarskild kommunal avfallscentral el-
ler till en aterforsaljare som erbjuder denna tjanst.

Genom att kassera en apparat separat undviker
man de eventuella negativa konsekvenserna for
miljé och halsa som uppstar till foljd av otillracklig
kassering och gor det mdjligt att atervinna in-
gaende material for att uppna betydande energi-
och resursbesparingar.

Forsdkran om O6verensstammelse

C€&r

Vi forsakrar att vara produkter Gverensstammer
med tilldampliga europeiska direktiv, beslut, forord-
ningar, brittiska férordningar och de krav som an-
ges i de angivna standarderna.
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Closed Window?

Make sure one window in the room is open.

0 When dene, press the Confirm °
button to resume cooking.
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Maintenance Mode

Cleaning the Hood cover and filters is now possible.

T

‘When done, press the Confirm °
button to exit Maintenance Mode.
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