TECASA MEGAWATT

Electric Cooktop
Cuisiniere Electrique

INSTALLATION INSTRUCTION AND USER MANUAL

A WARNING

Please read this manual carefully before using your product, and keep it for future
reference. As the appliance is kept upgrading, it may differ between the actual
appliance and the one in the manual. Please refer to the actual product.
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Installation

m Warning! Before proceeding with installation, read the safety information in the User
Manual.

m Attention! Veuillez lire les consignes de sécurité que contient la Notice d'utilisation
avant d'installer l'appareil.

/ ////////////|l
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| ProductSize (WxDx H) Buill-in Size (8 * A

P St 30-5/16" x 20-1/2" x 2-1/4" 29-3/16" x 19-3/8"
(770 x 520 x 58 mm) (742 x 492 mm)

G 35-7/16" x 20-1/2" x 2-1/4" 34-5/16" x 19-3/8"
(900 x 520 x 58 mm) (872 x 492 mm)

B 11-7/16" x 20-1/2" x 2-1/16" 10-9/16" x 19-11/16
(290 x 520 x 52 mm) (268 x 500mm)
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min. 1-3/4"

19-3/8" ¥/¥
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A. Screw

B. Bracket

C. Screw hole

D. Base
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WIRING DIAGRAM
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Installation Checklist
[J Read all the safety instructions in the front of your User Manual.
[J Remove all packaging materials from your appliance before cooking.
[ Confirm that the electrical power to the appliance is turned on.
[ Test all cooking zones to make sure they are working properly (page ref).
[0 Remember to complete your product registration!
SCHEMA DU RACCORDEMENT ELECTRIQUE
MT-C23503C-V2 MT-C47464L8-V1.5 MT-C510065
MT-T23003RT MT-T47364RT MT-T59165
40Al  40A 50Al 50A
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Liste de contréle d’installation

[ Lisez toutes les consignes de sécurité au début de votre manuel.
[J Retirez tous les matériaux d’emballage de votre appareil avant de faire cuire des aliments.
[ Vvérifiez que l'alimentation électrique de l'appareil est allumée.

[ Testez tous les éléments de surface/brdleurs pour vous assurer qu'ils fonctionnent
correctement (page ref).

[ N'oubliez pas d'effectuer l'enregistrement de votre produit!
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FCC Notice

Important: This appliance has been tested
and found to comply with the limits for a
class B digital device, pursuant to Part 18 of
the FCC rules (United States) and ICES-001
(Canada). These limits are designed to
provide reasonable protection against
harmful interference in a residential
installation. This unit uses and can radiate
radio frequency energy and, if not installed
and used in accordance with the instructions,
may cause harmful interference to radio
communications. However there is no
guarantee that interference will not occur in
a particular installation. If this unit does
cause harmful interference to radio or
television reception, which can be
determined by turning the unit off and on,
the user is encouraged to try to correct the
interference by one or more of the following
measures:

- Reorient or relocate the receiving antennae.

» Increase distance between unit and
receiver.

= Connect the unit into an outlet or a circuit
different from that to which the receiver is
connected.

FCC radiation exposure statement:

This equipment complies with FCC radiation
exposure limits set forth for an uncontrolled
environment. This equipment should be
installed and operated so there is at least 8
inches (20 cm) between the radiator and your
body. This device and its antenna(s) must not
be co-located or operated in conjunction
with any other antenna or transmitter.

FOR YOUR SAFETY

When using electrical appliances, you should
follow basic safety precautions, including the
following:

A CAUTION

- Use this appliance only for its intended
purpose as described in this Owner's
Manual.

« Potentially hot surfaces include cooktop,
the cooktop facing, and areas near the
cooktop.

User servicing - Do not repair or replace any
part of the appliance unless specifically
recommended in this manual. All other
servicing should be referred to a qualified
technician.

Always disconnect the power to the appliance
before servicing by removing the fuse or
switching off the circuit breaker.

A WARNING

California Residents: Cancer and
Reproductive Harm information, visit
www.P65Warnings.ca.gov.
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1 Safety Informations

1.1 Electrical Shock Hazard

« Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any
work or maintenance on it.

- Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

» Alterations to the domestic wiring system
must only be made by a qualified
electrician.

» Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

A CAUTION

Risk of injury! Panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury
or cuts.

1.2 General Instructions

» Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

» No combustible material or products should
be placed on this appliance at any time.

» Please make this information available to
the person responsible for installing the
appliance as it could reduce your
installation costs.

» In order to avoid a hazard, this appliance
must be installed according to these
instructions for installation.

» This appliance is to be properly installed
and earthed only by a suitably qualified
person.

This appliance should be connected to a
circuit which incorporates an isolating
switch providing full disconnection from the
power supply.

Use only cooktop guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of the

12

= appliance in the instructions for use as
suitable or cooktop guards incorporated in
the appliance. The use of inappropriate
guards can cause accidents.

Failure to install the appliance correctly
could invalidate any warranty or liability
claims.

This device may be only used by children 8
years old or older and persons with limited
physical, sensory and mental capabilities
and / or lack of experience and knowledge,
provided that they have been instructed in
use of the device by a responsible person
who understands the associated risks.

The appliance is not a toy. Do not allow
children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

In the interest of children, do not store

anything in cabinets above the appliance.
Children climbing on the Cooktop in secret
may be seriously injured by falling objects.

Do not leave children unattended while
using the appliance. Cleaning and
maintenance of the appliance must only be
carried out under supervision by children
over 8 years of age.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric
shock, for cooktop surfaces of
glass-ceramic or similar material which
protect live parts.

Metallic objects such as knives, forks,
spoons and lids should not be placed on
the cooktop surface since they can get hot.

Do not use a steam cleaner to clean your
Cooktop.

The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system.
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» The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be
supervised continuously.

 Unattended cooking on a cooktop with fat
or oil can be dangerous and may result in
fire. NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

& WARNING

Risk of fire! Do not store other items on the
cooking surfaces, except pans and pots.

1.3 Instructions on Use and
Maintenance

Electrical Shock Hazard

» Do not cook on a broken or cracked
Cooktop. If the Cooktop surface is break or
crack, switch the appliance off immediately
at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

« Switch the Cooktop off at the wall before
cleaning or maintenance.

« Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Health Hazard

« This appliance complies with
electromagnetic safety standards.

- However, persons with cardiac pacemakers
or other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants
will not be affected by the electromagnetic
field.

« Failure to follow this advice may result in
death.

CAUTION

Risk of burns! During use, accessible parts
of this appliance will become hot enough
to cause burns. Do not let your body,
clothing or any item other than suitable
cookware contact the glass until the
surface is cool.

AN

» Never touch the cooking zones with your
bare hand during use. Make sure that
children do not touch the hot cooktop.

» Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang
other cooking zones that are on. Keep
handles out of reach of children.

« Failure to follow this advice could result in
burns and scalds.

WARNING

Risk of injury! The razor-sharp blade of a
Cooktop scraper is exposed when the
safety cover is retracted. Use with extreme
care and always store safely and out of
reach of children. Failure to use caution
could resultin injury or cuts.

General Instructions

- Never leave the appliance unattended
when in use. Boilover causes smoking and
greasy spillovers that may ignite.

+ Never use your appliance as a work or
storage surface.

= Never leave any objects or utensils on the
appliance.

- Do not place or drop heavy objects on your
Cooktop.

= Do not stand on your Cooktop.

= Do not place or leave any magnetisable
objects (e.g. credit cards, memory cards) or
electronic devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance, as they may be
affected by its electromagnetic field.

= Never use your appliance for warming or
heating the room.
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= After use, always turn off the cooking zones
and the Cooktop as described in this
manual (i.e. by using the touch controls).
Do not rely on the pan detection feature to
turn off the cooking zones when you
remove the pans.

Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended
in the manual. All other servicing should be
done by a qualified technician.

Do not use pans with jagged edges or drag
pans across the induction glass surface as
this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your
Cooktop, as these can scratch the Induction
glass.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments; farm houses;
by clients in hotels, motels and other
residential type environments; bed and
breakfast type environments.

Children less than 8 years of age shall be
kept away unless continuously supervised.

The power cord is no longer accessible after
installation.
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2 General Information

2.1 Technical Data

Model identification

MT-T47364RT

MT-T59165

MT-T23003RT

Serie MEGAWATT 30 MEGAWATT 36 MEGAWATT 12
30" Built-In 36" Built-In 12" Built-In
Type of cooktop
Cooktop Cooktop Cooktop
Maximum Connected Load: 23 kW 91 kw 3.0 KW
@ 240 Volts ' ' '
Maximum Connected Load: 6.3 kW 8.7 kW 26 kKW
@ 208 Volts ’ ' ’
Minimum Circuit Required 40 Amps 50 Amps 16 Amps
Number of cooking zones 4 5 2

Heating technology

Radiant cooking

Radiant cooking

Radiant cooking

Control
. Front Center Front Center Front Center
Location
Displays Control Type Electronic Touch Electronic Touch Electronic Touch
Display Red Red Red
Interface Color
BamEar Left front 9" 2.3 kw 6.5" 1.2 kw 6-1/2" 1.8 kw
of circular Left rear 6.5" 1.2 kw 9" 2.2 kw 7-7/8" 1.2 kw
cooking "
Center -- 12" 2.7 kw --
zones (@)
and Power Right front 6.5" 2.0 kw 8" 1.8 kw --
(max) Right rear 8" 1.8 kW 6.5" 1.2 KW -
Overall Width 30-5/16 inches 35-7/16 inches 11-7/16 inches
k
C?o top Overall Depth 20-1/2 inches 20-1/2 inches 20-1/2 inches
Dimension
Overall Height | 2-3/16 inches 2-3/16 inches 2-1/4 inches
Cabinet
. I . Cabinet Width | 30 inches 36 inches 12 inches
Dimension
Cutout Width 29-3/16 inches 34-5/16 inches 10-9/16 inches
Cutout Size
Cutout Depth | 19-3/8inches 19-3/8 inches 19-11/16 inches

15
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2.2 Product Description

Cookzone sizes, 4 zones

9”/230mm ——=/

6.5"/165MM ——

— 6.5”/165mm

— 12"/300mm

——— 8"/ 200mm

Cookzone sizes, 5 zones

6.5"/165mm —

9"/230mm —

\—————10.6"/270mm

——————— 6.5"/165mm

——— 8"/ 200mm

Cookzone sizes, 2 zones

6-1/2"/165mm |

7-7/8"/ 200mm —
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2.3 Control Panel

g% =20 g 28

—_ + ON/OFFe —_ -|- @ ON/OFF

g g3 g 33

_— + © ON/OFF @ _ —+ ON/OFF

o Yo Yo

0906060000000

Power: Press to turn on or turn off the cooktop.

Lock: Lock the cooktop controls to prevent accidental activation of cooking zones.
Increase button: Press to increase the amount of

Timer On: Press to turn the countdown timer on.

Reduce button:Press to reduce the amount of

Cooking Zone On/Off: Press to turn ON/OFF for that zone.
Cooking Zone Selection

Dual/Triplex ring control

Timer Indicator: The LEDs indicate Timer is on.

Timer setting display: (0] [ 1-[39] [Lo]

Power setting display: E-E} H

Zone sign

17
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3 Commissioning

3.1 Cooking Utensil Guidelines

Type Responses to Temperature Changes Recommended Usage
Frying, braising, roasting.
Aluminum Heats and cools quickly. .
May leave metal markings on glass.
Not recommended.
Cast Iron Heats and cools quickly. Retains excessive heat and may

damage cooktop.

Copper, Tin lined

Heats and cools quickly.

Gourmet cooking, wine sauces,
egg dishes

Enamel Ware

Response depends on base metal.

Not recommended.

Imperfections in enamel may
scratch cooktop

Glass Ceramic

Heats and cools slowly.

Not recommended.
Heats too slowly.

Imperfections in enamel may
scratch cooktop

Stainless Steel

Heats and cools at moderate rate.

Soups, sauces, vegetables, general
cooking.

18
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3.2 Choosing the Right Cookware

Do not use cookware with jagged edges or a
curved base.

K X

Make sure that the base of your pan is
smooth, sits flat against the glass, and is the
same size as the cooking zone. Always
centre your pan on the cooking zone.

K KX

Always lift pans off the ceramic cooktop - do
not slide, or they may scratch the glass.

e vir

4 Operation

N\

4.1 Before First Use

« Read this guide, taking special note of the
“Safety Instructions” and “Instructions on
Use and Maintenance" sections.

« Apply a ceramic cooktop cleaning cream
(available in most hardware, grocery, and
department stores) to the ceramic surface.
Clean and buff with a clean paper towel.
Cooktop cleaning creams leave a protective
finish on the glass that will make cleaning
easier when the cooktop is soiled from
cooking and help prevent scratches and
abrasions.

CAUTION

» Do not place flammable items such as
plastic salt and pepper shakers, spoon
holders, or plastic wrapping on top of
the range when it is in use. Heat
radiating from cookware could cause
these items to melt or ignite. Potholders,
towels, or wooden spoons could catch
fire if placed too close to hot cookware.

4.2 Moving Cookware on a Smooth
Cooktop

It's best to lift cookware before moving it on
the ceramic glass cooktop. Cookware that
has a rough or dirty bottom can mark and
scratch the ceramic glass surface. Always
start with clean cookware.

2

4.3 Using the Touch Controls

 The controls respond to touch, so you don't
need to apply any pressure.

 Use the ball of your finger, not its tip.
v X

 You will hear a beep each time a touch is
registered.

» Make sure the controls are always clean,
dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a
thin film of water may make the controls
difficult to operate.

19
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4.4 To Start Cooking

After power on, the buzzer beeps once, all
the indicators light up for 1 second then go
out, indicating that the cooktop has entered
the state of standby mode.

1. Turn the the cooktop on by pressing the
Power key. All the indicators show “-".

S O

2. Place correctly sized cookware on the
cooking zone that you wish to use. Make
sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone is clean and dry.

3. Press the On/Off control for the active
cooking zone, and a S of Cooking Zone
Indicator will light on, and a D2 of Power
setting display next to the key will flash.

- oe
oo

—_ -|— ONH{OFF

:

4. Set the cooking zone to the desired level
by pressing the beneath “-/+" control.

N /

7

?\ iﬁ ) —

\

-0
00
oe

- If you don't choose power level within 1
minute, the cooktop will automatically
switch off. You will need to start again at
step 1.

« You can modify the power level at any time
during cooking.

IMPORTANT

Do not leave empty cookware on an
operating cooking zone. Cookware will
heat very quickly and may be damaged or
warped if left on the cooking zone empty.

4.5 When You Have Finished
Cooking

1. Press the On/Off control for the active
cooking zone that you wish to switch off.

g 2=
—_ + ONEYFF

{

Beware of hot surfaces

“H" will show which means cooking , '
zone is too hot to touch. It will -'
disappear when the surface has

cooled down to a safe temperature.

20
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4.6 Using Single/Double/Triple
Elements

@ Some cooking zones have variable size
elements that can be selected using
this Selection-key to control them.

Press the Selection-key to toggle the
outer elements between single,
double, and triple modes. The
corresponding display will change
accordingly.

E] Triple Elements working modes

[Z] Double Elements working modes

4.7 Using the Timer

« You can use the timer in two different ways:

» You can use it as a minute reminder. In this
case, the timer will not turn any cooking
zone off when the set time is up.

« You can set it to turn one cooking zone off
after the set time is up.

« You can set the timer up to 99 minutes.

886

Using the timer as a minute reminder

1. Make sure the cooktop is turned on. Note:
you can use the minute minder even if
you're not selecting any cooking zone.

2. After number of heating zone not flashing,
touch timer control, then the reminder
indicator will start flashing and “00"will
show in the timer display.

3. Set the time by touching the “+/-" control
of the timer. Hint: Touch the “+/-" control
of the timer once to decrease or increase
by 1 minute. Hold the “+/-" control of the
timer to decrease or increase by 10
minutes. Scrolling the “-" to the “00",the
timer is cancelled.

4. When the time is set, it will begin to count
down immediately. The display will show
the remaining time and the timer indicator
will flash for 5 seconds.

5. Buzzer will beeps for 30 seconds and the
timer indicator shows “00" when the
setting time finished.

Setting the timer to turn one or more cooking
zones off

1. Select a heating zone by touching “ 2028 “
control, and a indicator between the key
will flash, the default power setting is
levels “5”

2. When number of corresponding heating
zone flashing, touch timer control , then
the timer indicator will start flashing and
"00" will show in the timer display.

3. Set the time by touching the “+/-" control
of the timer. Hint: Touch the “+/-" control
of the timer once to decrease or increase
by 1 minute. Hold the “+/-" control of the
timer to decrease or increase by 10
minutes. Scrolling the “-" to the “00", the
timer is cancelled.

4. When the time is set, it will begin to count
down immediately. The display will show
the remaining time and the timer indicator
will flash for 5 seconds. The red dot next to
power level indicator will illuminate
indicating that zone is selected.

IMPORTANT

When the timer stops or the tone sounds,
the cooking zones will continue to
operate.

The timer does not affect the cooking
zone settings in any way.
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4.8 Locking the Controls

You can use the child safety lock to
safeguard against unintentionally turning on
a cooking zone and activating the cooking
surface. Also the control panel, with the
exception of the Lock key (Only turn off
control), can be locked in order to prevent
the settings from being changed
unintentionally, for example, by wiping over
the panel with a cloth.

Switching the child safety lock On/Off

On: Press the lock control. The above
indicator will light up.

N

o
>

e

Off:
1. Make sure the cooktop is turned on.

2. Press and hold the Lock control for 3
seconds.

o
M > M
3s U

@ NOTE

When the cooktop is in lock mode, all the
controls are disabled except the “ @ "’
and Lock, you can always turn the cooktop
off with the “ @ " controlin an
emergency, but you shall unlock the

cooktop first in the next operation.

22
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4.9 Residual Heat Warning

When the cooktop has been operating for

some time, there will be some residual heat.

The display shows “ H” to warn you of the
residual heat so that you do not touch the
cooktop while it is hot.

4.10 Auto Shutdown

Safety feature of the cooktop is auto shut
down. This occurs whenever you forget to
switch off a cooking zone. The default

shutdown times are shown in the table below:

Power level 11234 5 6|7 8|9

Default working
timer (hour)

4.11 Cooking Guidelines

A WARNING
Take care when frying as the oil and fat
heat up very quickly. At extremely high
temperatures oil and fat will ignite
spontaneously and this presents a serious
fire risk.

Cooking tips
« When food comes to the boil, reduce the
temperature setting.

« Using a lid will reduce cooking times and
save energy by retaining the heat.

« Minimize the amount of liquid or fat to
reduce cooking times.

- Start cooking on a high setting and reduce
the setting when the food has heated
through.

Simmering, cooking rice

Simmering occurs below boiling point, at
around 185 °F, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking
liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavours develop
without overcooking the food. You should
also cook egg-based and flour thickened
sauces below boiling point.

Some tasks, including cooking rice by the
absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the
food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak

1

. Stand the meat at room temperature for

about 20 minutes before cooking.
. Heat up a heavy-based frying pan.

. Brush both sides of the steak with oil.
Drizzle a small amount of oil into the hot
pan and then lower the meat onto the hot
pan.

. Turn the steak only once during cooking.
The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked
you want it. Times may vary from about
2-8 minutes per side. Press the steak to
gauge how cooked it is - the firmer it feels
the more well done it will be.

. Leave the steak to rest on a warm plate
for a few minutes to allow it to relax and
become tender before serving.
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For stir-frying

1. Choose a flat-based wok or a large frying
pan.

2. Have all the ingredients and equipment
ready. Stir-frying should be quick. If
cooking large quantities, cook the food in
several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two
tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep
warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot
but still crisp, turn the cooking zone to a
lower setting, return the meat to the pan
and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure
they are heated through.

7. Serve immediately.

24

Heat settings

Power level Suitability

1-2

« Delicate warming for small
amounts of food

- Melting chocolate, butter,
and foods that burn quickly

* Gentle simmering

 Slow warming

3-4

 Reheating
» Rapid simmering

» Cooking rice

5-6

» Pancakes

7-8

- Sauteing

» Cooking pasta

« Stir-frying

- Searing

« Bringing soup to the boil
* Boiling water
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5 Cleaning and Care

@ NOTE

Before any maintenance or cleaning work is carried out, disconnect the appliance from
electricity supply and ensure the appliances is completely cool.

What?

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

How?

1. Switch the power to the
Cooktop off.

2. Apply a Cooktop cleaner while
the glass is still warm (but not
hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the

Cooktop back on.

Important!

- When the power to the
Cooktop is switched off, there
will be no “hot surface”
indication but the cooking
zone may still be hot! Take
extreme care.

Heavy-duty scourers, some
nylon scourers and
harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass.
Always read the label to
check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue
on the Cooktop: the glass
may become stained.

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass

Remove these immediately with a
fish slice, palette knife or razor
blade scraper suitable for ceramic
glass Cooktops, but beware of hot
cooking zone surfaces:

1. Switch the power to the
Cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area of
the Cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with
a dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

"“Everyday soiling on glass”
above.

Remove stains left by melts
and sugary food or spillovers
as soon as possible. If left to
cool on the glass, they may
be difficult to remove or even
permanently damage the
glass surface.

Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade
in a scraper is razor-sharp.
Use with extreme care and
always store safely and out of
reach of children.
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Spillovers on the
touch controls

1.

Switch the power to the Cooktop
off.

. Soak up the spill.
. Wipe the touch control area with

a clean damp sponge or cloth.

. Wipe the area completely dry

with a paper towel.

. Switch the power to the Cooktop

back on.

6 Troubleshooting

The cooktop cannot be
turned on.

The touch controls are
unresponsive.

The touch controls are
difficult to operate.

The glass is being
scratched.

No power.

The controls are locked.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

26

 The Cooktop may beep and
turn itself off, and the touch
controls may not function
while there is liquid on them.
Make sure you wipe the touch
control area dry before
turning the Cooktop back on.

Solution

Make sure the cooktop is
connected to the power supply
and that it is switched on.
Check whether there is a
power outage in your home or
area. If you've checked
everything and the problem
persists, call a qualified
technician.

Unlock the controls.

Make sure the touch control
area is dry and use the ball of
your finger when touching the
controls.

Use cookware with flat and
smooth bases (see “Choosing
the right Cookware” section).
Do not use scouring pads or
scouring agents for cleaning
(see "Care and Cleaning”
section).
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Some pans make This may be caused by the This is normal, but the noise

crackling or clicking construction of your cookware | should quieten down or

noises. (layers of different metals disappear completely Whe.n
vibrating differently). you decrease the heat setting.

Information Codes

A Temperature sensor | Turn off the cooktop and then restart. If the

failure problem continues, unplug the power cord for 30
seconds or more and then reconnect. If the
Abnormal problem is not fixed, please contact a local
E3 temperature customer service.
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Avis réglementaire

Important: Cet appareil a été vérifié et juge
conforme aux normes d'un appareil
numeérique de classe B, en vertu de l'article
18 des réglements de la FCC (Etats-Unis) et
ICES-001 (Canada). Ces normes sont congues
pour fournir une protection raisonnable
contre les interférences nuisibles dans le
cadre d'une installation résidentielle. Cet
appareil utilise et peut émettre une énergie
de fréquence radio, laquelle, s'il n’est pas
installé et utilisé selon les instructions, peut
causer des interférences nuisibles aux
radiocommunications. Cependant, nous ne
garantissons pas l'absence d'interférences
pour une installation particuliére. Si cet
appareil cause des interférences nuisibles a
la réception de la radio ou de la télévision (il
est possible de déterminer la provenance de
ces interférences en éteignant et en
rallumant l'appareil), nous suggérons a
|'utilisateur de tenter de corriger la situation
a l'aide d’'un ou de plusieurs des moyens
suivants :

- Réorienter ou déplacer l'antenne de
réception.

- Augmenter la distance entre l'appareil et le
récepteur.

= Brancher l'appareil sur une prise ou un
circuit autre que celui sur lequel est branché
le récepteur.

& AVERTISSMENT
Résidents de Californie: pour obtenir des
renseignements sur le cancer et les
problemes de reproduction, visitez
www.P65Warnings.ca.gov.
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1 Consignes de sécurité

1.1 Risque de choc électrique

» Débranchez l'appareil du secteur avant d‘en
effectuer l'entretien ou la réparation.

» Le branchement sur une ligne électrique
avec mise a la terre est nécessaire et
obligatoire.

» Les modifications apportées au systeme de
cablage électrique ne doivent étre
effectuées que par un électricien qualifié.

» Le non-respect des instructions peut
entrainer un choc électrique voire la mort.

A ATTENTION

Risque de blessure ! Les bords de la table
cuisson sont coupants. Soyez prudent afin
de ne pas vous couper.

1.2 Consignes générales de sécurité

» Lisez attentivement ce manuel avant
d‘installer et/ou d'utiliser l'appareil.

» Ne posez jamais de matériaux ou de
produits inflammables sur la table de
cuisson.

» Veuillez mettre ces informations a
disposition de la personne qui installe
l'appareil, car cela pourrait vous faire
économiser des frais d‘installation.

» Cet appareil doit étre installé conformément
a ce manuel pour éviter les dommages
matériels et corporels.

» Cet appareil doit étre installé et mis a la
terre par une personne qualifiée.

» Cet appareil doit étre branché sur un circuit
muni d‘un disjoncteur pour permettre une
isolation complete de l'alimentation
électrique.

» Une installation incorrecte de l'appareil
vous faire perdre la garantie.

= Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants de 8 ans ou plus et des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles
et mentales limitées et / ou dénuées
d'expérience et de connaissances, a
condition d‘avoir été instruits au
fonctionnement de l'appareil par une
personne responsable et d‘en comprendre
les risques associés.

L'appareil n‘est pas un jouet. Le nettoyage
et l'entretien de la table de cuisson ne
doivent jamais étre effectués par des
enfants seuls.

Si le cable d‘alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, le
service apres-vente ou une personne de
qualification équivalente afin d'éviter des
dommages matériels et/ou des blessures
corporelles.

Afin de réduire le risque de choc électrique,
éteignez immédiatement l'appareil si la
surface présente des fissures (surface en
vitrocéramique ou matériau similaire
protégeant les éléments conducteurs).

Ne placez pas d'objets métalliques, tels que
des couteaux, des fourchettes, des cuilléres
et des casseroles sur la table de cuisson,
car ils pourraient devenir tres chauds.

N‘utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour
nettoyer la table de cuisson.

« L'appareil ne doit pas étre utilisé avec une
minuterie externe ou un systeme de
télécommande séparé.

= Vous devez surveiller la cuisson. Une
cuisson rapide doit étre surveillée en
permanence.
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* Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance
pendant la cuisson, car chauffer de l'huile
ou de la graisse en particulier peut se
révéler dangereux et provoquer un incendie.
N‘essayez jamais d'éteindre un feu de
graisse avec de l'eau ! Dans une telle
situation, éteignez l'appareil et couvrez la
flamme avec une couverture anti-feu ou un
couvercle de marmite.

& MISE EN GARDE

Risque d‘incendie ! ne posez aucun objet
autre que des casseroles et des poéles sur
la table de cuisson.

1.3 Remarque sur le fonctionnement
et mise en garde

Risque de choc électrique

» Ne cuisinez jamais sur une surface de
cuisson cassée ou fissurée. Si la surface de
cuisson se fissure ou se brise, éteignez
immédiatement l'appareil, débranchez le
cordon d'alimentation de la prise murale et
contactez un technicien qualifié.

« Avant de procéder au nettoyage et a
l'entretien, éteignez la plaque et
débranchez le cordon d'alimentation

» Le non-respect des instructions peut
entrainer un choc électrique ou la mort.

Risques pour la santé

« Cet appareil est conforme aux normes de
securité électromagnétiques.

- Les personnes portant des stimulateurs
cardiaques ou d‘autres implants électriques
(comme les pompes a insuline) doivent
contacter leur médecin ou leur fabricant
avant d'utiliser l'appareil pour s'assurer que
leurs implants ne sont pas affectés par le
champ électromagnétique de la plaque de
cuisson.
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* Le non-respect des instructions peut
entrainer la mort.

A ATTENTION
Risque de brdlures ! Pendant l'utilisation,
les parties accessibles de cet appareil
deviendront suffisamment chaudes pour
provoquer des bralures. Ne laissez pas
votre corps, vos vétements ou tout autre
objet autre qu'une batterie de cuisine
appropriée entrer en contact avec le
verre jusqu'a ce que la surface soit
refroidie.

 Tenez les enfants a l'écart de la table de
cuisson.

- Pendant le fonctionnement, les poignées de
casseroles peuvent devenir trop chaudes
pour que vous les touchiez. Assurez-vous
que les poignées de la casserole ne sont
pas directement au-dessus des plaques
chauffantes. Assurez-vous que les poignées
de la casserole sont hors de portée des
enfants.

- Le non-respect des instructions peut
entrainer des bralures.

A MISE EN GARDE
Risque de blessure ! La lame au tranchant
de rasoir du grattoir pour table de
cuisson est exposée des que vous retirez
le cache de sécurité. Faites preuve d‘une
extréme prudence et rangez toujours le
grattoir de la table de cuisson avec le
cache de sécurité en place, hors de
portée des enfants. Le non-respect des
instructions peut entrainer des blessures
et des coupures.
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Consignes de sécurité générales

» Ne laissez jamais l'appareil en
fonctionnement sans surveillance. Une
cuisson excessive peut provoquer un
dégagement de fumée et les éclaboussures
de graisse peuvent s‘enflammer.

N‘utilisez jamais l'appareil comme espace
de travail ou de stockage.

Ne laissez jamais d'objets ou d‘autres
ustensiles sur l'appareil.

Ne placez pas d'objets magnétisables (tels
que des cartes de crédit, des cartes
meémoire) ou des appareils électroniques
(par exemple un ordinateur, un lecteur MP3)
a proximité de l'appareil, car ils pourraient
étre affectés par le champ
électromagnétique.

N‘utilisez jamais l'appareil pour réchauffer
ou chauffer une piece.

Eteignez les plaques de cuisson et la table
de cuisson apres utilisation, comme décrit
dans ce manuel (par exemple, en utilisant
la commande tactile). Ne comptez pas sur
la fonction de détection de casserole pour
éteindre l'appareil lorsque vous retirez les
casseroles.

Ne laissez pas les enfants jouer, s‘asseoir, se
tenir debout ou grimper sur l'appareil.

Dans l'intérét des enfants, ne rangez rien
dans les armoires au-dessus de l'appareil.
Les enfants qui monteraient sur l'appareil
en cachette pourraient étre sérieusement
blessés par la chute d'objets.

Les enfants ou les personnes ayant des
capacités mentales limitées doivent étre
guidés par une personne responsable de
leur sécurité avant d'utiliser l'appareil afin
d‘assurer qu'ils peuvent utiliser l'appareil
sans danger pour eux-mémes ni autrui.

- Ne réparez ou ne remplacez aucune piece
de l'appareil, a moins que cela ne soit
explicitement recommandeé dans le mode
d‘emploi. Toutes les autres réparations et
'entretien doivent étre effectués par un
électricien qualifié.

Ne posez aucun objet lourd sur la table de
cuisson et ne les y posez pas non plus.

Ne montez pas sur la surface de cuisson.

N‘utilisez pas de casseroles a arétes vives et
ne les faites pas glisser sur la surface vitrée
de la table a induction car cela pourrait la
rayer.

N'utilisez pas de brosses métalliques ou
d‘autres produits de nettoyage agressifs
pour nettoyer la surface, car cela pourrait la
rayer.

Cet appareil est prévu pour un usage
domestique et similaire seulement, comme
par exemple les cuisines du personnel dans
les magasins, les bureaux et autres
environnements de travail ; les auberges ;
les chambres d'hétels, motels et chambres
d‘hotes.

Ne touchez jamais la table de cuisson en
marche a mains nues.

Les enfants de moins de 8 ans ne doivent
pas s'approcher de l'appareil.

Tenez les enfants de moins de 8 ans
éloignés de la plaque a induction, sauf s'ils
sont sous surveillance constante.

- Le cordon d‘alimentation n'est plus
accessible apres l'installation.
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2 Geratelibersicht

2.1 Technische daten

Identification du modéle MT-T47364RT MT-T59165 MT-T23003RT
Série MEGAWATT 30 MEGAWATT 36 MEGAWATT 12
30" Intégré 36" Intégré 12" Intégré

Type de table de cuisson

Table de cuisson

Table de cuisson

Table de cuisson

Charge connectée maximale a

240 Volts 7.3 kw 9.1 kw 3.0 kw
Charge connectée maximale a

6.3 kw 8.7 kw 2.6 kw
208 Volts
Circuit minimum requis 40 Amps 50 Amps 15 Amps
Nombre de zones de cuisson | 4 5 2

Technologie de chauffage

Cuisine rayonnante

Cuisine rayonnante

Cuisine rayonnante

Emplacement

Centre avant

Centre avant

Centre avant

de contréle
Afficheur Type Contrle | Tactile électronique | Tactile électronique | Tactile électronique
Couleur de Rouge Rouge Rouge
l'interface
d’affichage
D GEs Avant gauche 9" 2.3 kw 6.5" 1.2 kw 6-1/2" 1.8 kw
zones de Arriere gauche | 6.5" 1.2 kw 9" 2.2 kw 7-7/8" 1.2 kw
cuisson
. X Centre 6.5" 2.0 kw 12" 2.7 kw --
circulaires
() & de Avant droite 8" 1.8 kw 8" 1.8 kw --
puissance Arriere droite -- 6.5" 1.2 kw --
Largeur 30-5/16 inches 35-7/16 inches 11-7/16 inches
Table de
. Profondeur 20-1/2 inches 20-1/2 inches 20-1/2 inches
cuisson
Dimension Hauteur 2-3/16 inches 2-3/16 inches 2-1/4 inches
Dlmen5|0r.1 Largeu.r de 30 inches 36 inches 12 inches
de l'armoire | l'armoire
Largeur de la . . .
_ . 29-3/16 inches 34-5/16 inches 10-9/16 inches
Taille de découpe
découpe Profondeur de

découpe

19-3/8 inches

19-3/8 inches

19-11/16 inches
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2.2 Description du produit

Tailles des zones de cuisson, 4 zones

9"/230mm ———

6.5"/165mm ——— : e T

— 6.5”"/165mm

— 12”/300mm

—— 8"/ 200mm

Tailles des zones de cuisson, 5 zones

6.5”/165mm —

9"/230mm —— [ /

———————10.6"/270mm

— 6.5"/165mm

——— 8"/200mm

Tailles des zones de cuisson, 2 zones

6-1/2"/165mm |

7-7/8"/ 200mm — |
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2.3 Bandeau de commande

g® =20 g 28

—_ + ON/OFFe —_ + © ON/OFF

—_— + © ON/OFF _— + ON/OFF
° 0® ® [ ]
886

(] [ ) [ ] (]
0“0 '@ Yo Yo

006606 6066 600 ©00O

Power (puissance) : Appuyez sur cette touche pour allumer ou éteindre la table de cuisson.

Lock (verrouillage) : Permet de verrouiller les commandes de la table de cuisson pour éviter une
activation accidentelle des zones de cuisson.

Augmenter le (+) : Appuyez pour augmenter.

Timer On/Off (minuterie marche/arrét) : Appuyez pour mettre en marche/arréter le compte a
rebours de la minuterie.

Diminuer le (-) : Appuyez pour réduire.

Mise en marche/arrét (On/Off ) de la zone de cuisson : Lorsque l'ustensile de cuisson est sur la
zone de cuisson, appuyez sur la commande pour mettre en marche/arréter la zone.

Sélection des zones de cuisson

Commande par sonnerie double/triplex

Indicateur de minuterie : les LED indiquent que la minuterie est allumée.

Affichage des réglage de minuterie: [1-[s9] [Lq]
Affichage des réglages de puissance: E-@ , H

Signe de zone
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3 Fonctionner

3.1 Directives concernant les ustensiles de cuisine

Réponses aux changements e X
de température Utilisation recommandée

Frire, braiser, rotir.
Aluminum Chauffe et refroidit rapidement. . i
Peut laisser des marques métal-

liques sur le verre.

Non recommandé.

Fonte Chauffe et refroidit rapidement. Retient une chaleur excessive et
peut endommager la table de
cuisson.

Cuivre, doublé Chauffe et refroidit rapidement. C.U|5|ne gastronomique, sauces au
d'étain vin, plats aux ceufs

Non recommandé.

Les imperfections de l'émail
peuvent rayer la table de cuisson

. L La réponse dépend du
Articles en émail . P P
métal de base.
Non recommandé.
Chauffe trop lentement.

Les imperfections de ['émail
peuvent rayer la table de cuisson

Vitrocéramique Chauffe et refroidit lentement.

Chauffe et refroidit a un rythme Soupes, sauces, légumes, cuisine

Acier inoxydable modére. générale.
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3.2 Choix des ustensiles de cuisson - table de cuisson (vendue dans la plupart des
quincailleries, des épiceries et des magasins

N‘utilisez pas d'ustensiles de cuisine ayant a grande surface). Nettoyez et polissez la
des bords tranchants ou un fond incurvé. surface a l'aide de feuilles d'essuie-tout
propres. Les cremes de nettoyage pour table
\/-\’ de cuisson laissent un enduit protecteur qui

facilite le nettoyage lorsque la surface est
salie par des aliments et permet d'éviter les
égratignures et les éraflures.

Assurez-vous que le dessous de votre
casserole est de niveau, qu'il repose a plat
sur la surface vitrée et qu'il est de la méme 4.2 Déplacer les ustensiles de

taille que la plaque de cuisson. N'utilisez que ~ cuisine sur une table de cuisson lisse
des casseroles dont le diametre est aussi
grand que la marque de la zone de cuisson.
Placez toujours la marmite au milieu de la
zone de cuisson.

Il est préférable de soulever les ustensiles de
cuisine avant de le déplacer sur la table de
cuisson en verre en céramique. Les ustensiles
de cuisine qui ont un fond rugueux ou sale

peuvent marquer et rayer la surface en verre
i en céramigue. Commencez toujours par des
N 2 ustensiles de cuisine propres.

Soulevez toujours la casserole de la plague. f f

Ne tirez pas sur la casserole car cela pourrait
rayer le verre de la plaque de cuisson.

\/-\/ i Q

4.3 Controle tactile

4 Mise en marche et

« Les touches du panneau de commande de

utilisation 'appareil répondent au toucher. Il n‘est
donc pas nécessaire d‘appliquer une
4.1 Avant la premiére utilisation pression.

« Utilisez les doigts a plat pour toucher et non

« Familiarisez-vous avec le mode d‘emploi et le bout de votre doigt.

portez une attention particuliere aux sections
,Consignes de sécurité” et ,,Remarques sur le

fonctionnement et l'entretien”. ;

« Retirez tout film protecteur qui pourrait
encore se trouver sur la surface de la table de / X
cuisson.

» Chaque fois que l'appareil enregistre une

» Appliquez sur la surface en vitrocéramique
touche, il émet un bip.

une couche de creme de nettoyage pour
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« Assurez-vous que les touches sont toujours
propres et seches et qu‘elles ne sont pas
couvertes (par exemple par des objets ou
des chiffons). Méme une fine pellicule d'eau
peut rendre difficile l'utilisation des
touches.

4.4 Commencer a cuisiner

Apres la mise sous tension, l'appareil émet
un bip et tous les indicateurs lumineux
s‘allument pendant une seconde, puis
s'éteignent, indiquant que l'appareil est
maintenant en mode veille.

1. Appuyez sur la touche ON / OFF. Tous les
voyants affichent ,-".

2. Placez une casserole appropriée sur la
zone de cuisson que vous souhaitez
utiliser. Assurez-vous que la surface de la
zone de cuisson est propre et seche.

3. Lorsque vous touchez le bouton de
sélection de la zone de cuisson souhaitée,
le voyant a c6té de la touche que vous
avez sélectionnée clignote.

Appuyez sur le contrle ON / OFF pour la
zone de cuisson active, et un indicateur S
de la zone de cuisson s'allumera, et un
affichage D2 de réglage de puissance a
coté de la touche clignote.

+ ol

(OFF

4. Réglez la zone de cuisson au niveau
souhaité en appuyant sur le controle “- / +".

N /
-
U oo
oo
4 | N\
ON/OFF

« Si vous ne choisissez pas le niveau de
puissance dans la minute qui suit, la table

de cuisson s'éteint automatiquement. Vous
devrez alors recommencer a 'étape 1.

« Vous pouvez modifier le niveau de
puissance a tout moment pendant la
cuisson.

4.5 Pour terminer la cuisson

1. Appuyez sur le controle ON / OFF pour la
zone de cuisson active que vous souhaitez
éteindre.

g

+

ON[NFF

{

« H » s'affichera, ce qui signifie que la
zone de cuisson est trop chaude pour -'
étre touchée. Il disparaitra lorsque la
surface aura refroidi a une température sdre.

Témoin de chaleur résiduelle
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4.6 Utilisation des éléments
simples/doubles/triples

@ Certaines zones de cuisson ont des
éléments de taille variable qui peuvent
étre sélectionnés en utilisant cette
touche de sélection pour les contréler.

Appuyez sur la touche de sélection
pour basculer entre les éléments
extérieurs en modes simple, double et
triple. L'affichage correspondant
changera en conséquence.

Modes de fonctionnement des
éléments triples

8
8

Modes de fonctionnement des
éléments doubles

4.7 Régler le minuteur

» Le minuteur peut étre utilisé de deux
manieres différentes:

« Vous pouvez l'utiliser comme un petit
rappel. Dans ce cas, la minuterie n'éteindra
aucune zone de cuisson une fois la durée
définie écoulée.

« Le minuteur peut étre paramétré de telle
sorte que la plaque de cuisson s'éteigne
une fois le délai passé.

 Le temps paramétrable maximal s’éleve a
99 minutes.

88

o o
— Q_/ +

Utiliser la minuterie comme rappel des
minutes

1

39

. S'assurer que la table de cuisson est

allumée. Il est possible de visualiser le
temps sans sélectionner une plaque de
cuisson.

. Une fois que le nombre de zones de

chauffage ne clignote pas, appuyez sur la
commande de la minuterie, puis l'indicateur
de rappel commencera a clignoter et « 00 »
s'affichera sur l'affichage de la minuterie.

. Utiliser les touches «+/-» pour afficher le

temps. Appuyer une fois sur la touche «+/-»
pour augmenter ou diminuer le temps d'une
minute. Rester appuyer sur «+/-» pour
augmenter ou diminuer le temps de 10
minutes. Mettre le temps sur « 0 » pour
arréter le minuteur.

. Une fois que le temps est paramétré, le

minuteur commence le compte a rebours.
L'affichage indique le temps restant et
clignote pendant 5 secondes.

. Des que le délai est passé, l'appareil produit

un bip sonore pendant 30 secondes et
l'affichage du temps indique «00».

IMPORTANT

Lorsque la minuterie s'arréte ou que la
tonalité sonne, les zones de cuisson
continueront de fonctionner.

La minuterie n'affecte en aucune fagon
les parametres de la zone de cuisson.
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Régler le minuteur de telle sorte que la
plaque de cuisson s’éteigne

1. S1.Sélectionner une plaque de cuisson et
régler la puissance avec les touches «2o5»
correspondantes. L'affichage entre les

touches clignote et indique « 5 ».

. Lorsque le numéro de la zone de
chauffage correspondante clignote,
appuyez sur la commande de la minuterie,
l'indicateur de la minuterie commencera a
clignoter et « 00 » s'affichera sur
l'affichage de la minuterie.

. Utiliser les touches «+/-» pour afficher le
temps souhaité. Appuyer une fois sur la
touche «+/-» pour augmenter ou diminuer
le temps d’'une minute. Rester appuyer sur
«+/-» pour augmenter ou diminuer le
temps de 10 minutes. Mettre le temps sur «
0 » pour arréter le minuteur.

. Une fois que le temps est paramétré, le
minuteur commence le compte a rebours
des minutes. L'affichage indique le temps
restant et clignote pendant 5 secondes. Le
point lumineux rouge a cé6té du témoin de
puissance indique quelle est la plague de
cuisson sélectionnée (cf. illustration).

4.8 Verrouillage des touches

Vous pouvez utiliser le verrouillage de la
sécurité des enfants pour sauvegarder contre
l'involontaire involontairement dans une zone
de cuisson et l'activation de la surface de
cuisson. Le panneau de configuration, a
l'exception de la touche de verrouillage
(uniquement le contr6le, peut étre verrouillé
afin d'éviter que les parametres ne soient pas
involontairement, par exemple, en essuyant le
panneau avec un tissu.

Commutation du verrouillage de sécurité des
enfants ON / ORS

Activer: Appuyez sur la touche de verrouillage
du clavier.l'indicateur ci-dessus s'allumera.

Désactiver:
1. Dérez que la table de cuisson est activée.

2. Proisez et maintenez le contréle de
verrouillage pendant 3 secondes.

o
M M
>
3s @
@ REMARQUE

Lorsque la table de cuisson est en mode
verrouillage, toutes les commandes a
l'exception du bouton “ () " sont
désactivées. En cas d'urgence, vous
pouvez éteindre la table de cuisson a tout
moment & l'aide du bouton “ () "
Cependant, veuillez noter qu‘a la
prochaine utilisation de la table de
cuisson, vous devrez la déverrouiller.
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4.9 Témoin de chaleur résiduelle

Lorsque la table de cuisson fonctionne
depuis un certain temps, il reste de la
chaleur résiduelle aprés son arrét. “H"
apparait sur l'affichage pour vous avertir de
la chaleur résiduelle pour que vous ne
touchiez pas la table de cuisson lorsqu'elle
est chaude.

4.10 Arrét automatique

La table de cuisson possede une fonction
d‘arrét automatique de sécurité. Cette
fonction s‘active si vous oubliez d'éteindre
l'une des zones de cuisson. Les durées avant
arrét automatique prédéfinies sont
répertoriées dans le tableau ci-dessous:

Niveau de
puissance

Arrét automatique

par défaut 21212121212 (2|2|2
(en heures)

4.11 Conseils de cuisson

& MISE EN GARDE

Risque d‘incendie ! Faites trés attention
lorsque vous faires de la friture car 'huile
et la graisse chauffent trés rapidement. A
tres haute température, 'huile et la graisse
peuvent s‘enflammer spontanément et
représentent donc un risque d‘incendie
important.

Conseils pour cuisiner

« Réduisez le feu lorsque les aliments
commencent a bouillir.

« L'utilisation d‘un couvercle de casserole
réduit le temps de préparation et
économise de l'énergie en maintenant la
chaleur.

» Minimisez la teneur en eau ou en graisse
pour réduire le temps de préparation.

« Commencez la cuisson avec un réglage de
chaleur élevé et réduisez la chaleur une fois
que la nourriture est entierement chauffée.

Mijoter et cuisson du riz

« En mijotant, le contenu de la casserole cuit
au-dessous du point d‘ébullition a 185 °F
environ. Des bulles montent parfois a la
surface du liquide de cuisson. Mijoter est le
secret des délicieuses soupes et des tendres
ragodts, car le goQt peut se développer
sans que la nourriture soit trop cuite. Vous
devriez également préparer les sauces a
base d'ceufs et épaissies a la farine en
dessous du point d‘ébullition.

« La préparation du riz en utilisant la
meéthode d‘absorption peut nécessiter un
réglage de puissance plus élevé pour
s‘assurer que le riz va cuire dans le temps
recommandeé.

Saisir un steak

1. Faites reposer la viande pendant environ
20 minutes a température ambiante.

2. Faites chauffer une casserole.

3. Frottez les deux cOtés du steak avec de
'huile. Mettez un peu d’huile dans la
poéle chaude et mettez-y le steak.
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4. Retournez le bifteck une seule fois

pendant la cuisson. La durée pour saisir la
viande dépend de l'épaisseur du steak et
du degré de cuisson souhaité. La durée
peut varier de 2 a 8 minutes par face.
Appuyez sur le steak (par exemple avec
une fourchette ou une cuillére en bois)
pour vérifier sa cuisson. Plus il est dur,
plus il est cuit.

5. Déposer ensuite le steak sur une assiette

chaude pendant quelques minutes pour
le laisser reposer et s'attendrir.

Faire sauter des aliments en les mélangeant

1.

Choisissez un wok a fa fond plat ou une
grande poéle a frire.

. Ayez tous les ingrédients et accessoires

préts. Le sauté doit étre rapide. Si vous
avez de grandes quantités de nourriture,
faites-les sauter par portions, pas toutes
en méme temps.

. Préchauffez brievement la poéle et ajoutez

deux cuilléres a café d'huile.

. Faites sauter la viande en premier,

retirez-la et gardez-la au chaud.

. Faites sauter les légumes en remuant. Si

les légumes sont chauds mais fermes,
réduisez le réglage de chaleur de la
plague de cuisson, mettez la viande dans
la poéle et ajoutez votre sauce.

. Mélangez soigneusement les ingrédients

ensemble pour vous assurer qu'ils sont
tous bien chauds.

7. Servez immédiatement.

42

Heizleistung einstellen

Niveau de
puissance

1-2

Convient pour

+ Réchauffer de petites quantités
d‘aliments

« Faire fondre le chocolat, le
beurre et préparer des aliments
qui bralent rapidement

* Mijoter
« Réchauffer lentement

3-4

« Réchauffer
« Faire mijoter a feu moyen
« Cuire du riz

5-6

- Gateaux a la poéle

7-8

« Saisir les aliments
« Cuire des pates

« Faire sauter en remuant
« Frire et sauter a vif

- Faire bouillir de la soupe
« Faire bouillir de l'eau
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5 Nettoyage et entretien

(D REMARQUE

Débranchez toujours l'appareil avant de le nettoyer et laissez l'appareil refroidir.

Quoi ?

Impuretés
quotidiennes
sur le verre
(traces de
doigts,
empreintes et
taches,
causées par le
débordement

de nourriture
et de liquides
non sucrés)

Comment ?

1. Eteindre la table de cuisson.

2. Asperger la table de cuisson
avec un produit d’entretien
adapté, lorsque la plaque est
encore tiede mais non
bralante.

3. Puis essuyer avec un chiffon
humide et sécher avec un
torchon.

4. Rallumer la table de cuisson.

Important !

« Remarque Lorsque la table de
cuisson est éteinte, 'affichage «
Surface chaude » disparait, bien
que la plague de cuisson soit
encore chaude. Veiller a ne pas
se braler!

Ne pas utiliser d’éponge
métalligue ou de produit abrasif.
Cela pourrait endommager les
surfaces de l'appareil. Vérifier sur
l'emballage, si le produit
d’entretien est adapté pour les
plaques de cuisson en
vitrocéramique.

Ne pas laisser de produit sur la
plague pour ne pas la tacher.

Résidus et
éclaboussures
d'aliments
sucrés, encore
chauds, ayant
débordé ou
fondu sur le
verre.

Enlevez immeédiatement la saleté
avec une spatule, un cutter, une
lame de rasoir ou un grattoir pour
plaque de cuisson en céramique,
mais faites attention de ne pas
vous brller sur la table de cuisson
chaude.

1. Eteindre la table de cuisson.

2. Tenir le grattoir a un angle de
30° et gratter la saleté d'une
zone refroidie de la plaque de
cuisson.

3. Enlever la saleté a l'aide d'une
éponge ou d'un torchon.

4. Suivre les étapes 2-4 de
«impuretés quotidiennes».

.

Enlevez immédiatement les
taches et les éclaboussures
causeées par les aliments fondus
et sucrés ou les liquides
renverseés, car ils sont plus
difficiles a éliminer une fois
refroidis et peuvent endommager
définitivement la surface vitrée.

Danger : Risque de blessure ! Dés
que le couvercle de sécurité a été
retiré du grattoir pour table de
cuisson, la lame tranchante est a
nu. Manipulez-le avec soin afin
de ne pas vous blesser et
gardez-le toujours en sécurité et
hors de portée des enfants.
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1.

Coupez l'alimentation électrique de

la table de cuisson.

2. Retirez les salissures.

3. Essuyez la zone de commande

Restes alimen-

taires sur le

panneau de 4

commande :
5

tactile avec une éponge ou un
chiffon propre et humide.

Essuyez la zone complétement avec

une serviette en papier.

. Rétablissez l'alimentation de la

table de cuisson.

6 Résolution des problemes

Impossible d'allumer

la table de cuisson.

Les touches de
fonction ne
répondent pas.

Les touches
répondent mal.

La vitre est rayée.

Pas d'alimentation.

Les touches sont verrouillées.

Une fine pellicule d'eau est
sur les touches ou vous
utilisez le bout du doigt au
lieu du doigt a plat.

Vous avez utilisé des
ustensiles de cuisine avec
des bords tranchants ou
un tampon a récurer ou
abrasif pour le nettoyage.
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« La table de cuisson peut
émettre un bip et s'éteindre et
les commandes tactiles
peuvent ne pas fonctionner
tant qu'ily a du liquide
dessus. Essuyez bien la zone
de la commande tactile avant
de rallumer la table de
cuisson.

Solution envisageable

Assurez-vous que la plaque de
cuisson est branchée et allumée.
Vérifiez qu'il ne s'agit pas d'un
fusible débranché ou hors service.
Si le probleme persiste, contactez
un technicien qualifié.

Désactivez le verrouillage des
touches.

Assurez-vous que les touches
sont seches et utilisez vos doigts
a plat.

N'utilisez que des ustensiles de
cuisson a fond plat et propre.
N'utilisez pas de tampons a
récurer ou d'abrasifs pour le
nettoyage.
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Causes possibles Solution envisageable

En raison de leur concep-
tion, certains ustensiles de
Certaines casseroles cuisine peuvent émettre de
font des craquements | tels bruits, car les fonds
ou des cliguetis. sont souvent fabriqués avec
des matériaux différents qui
se dilatent differemment a
la chaleur.

Il ne s'agit pas d'un
dysfonctionnement, de tels bruits
sont normaux.

Information Codes

Panne du capteur Eteignez la table de cuisson, puis redémarrez-la.
FA de température Si le probleme persiste, débranchez le cordon
d'alimentation pendant 30 secondes ou plus, puis
Température rebranchez-le. Si le probleme n'est pas résolu,

E3 anormale veuillez contacter un service client local.

45


https://manualsfile.com

m If there is a legal regulation for the disposal of electrical and electronic devices in your
country, this symbol on the product or on the packaging indicates that this product
must not be disposed of with household waste. Instead, it must be taken to a collection
point for the recycling of electrical and electronic equipment. By disposing of it in
accordance with the rules, you are protecting the environment and the health of your
fellow human beings from negative consequences. For information about the recycling
and disposal of this product, please contact your local authority or your household
waste disposal service.

m S'il existe une réglementation pour l‘élimination ou le recyclage des appareils
électriques et électroniques dans votre pays, ce symbole sur le produit ou sur
l'emballage indique que cet appareil ne doit pas étre jeté avec les ordures ménageéres.
Vous devez le déposer dans un point de collecte pour le recyclage des équipements
électriques et électroniques. La mise au rebut conforme aux régles protege
l'environnement et la santé de vos semblables des conséquences négatives. Pour plus
d‘informations sur le recyclage et '‘élimination de ce produit, veuillez contacter votre
autorité locale ou votre service de recyclage des déchets ménagers.
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TECASA

TEL: 877-216-1818
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